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/\ Oplysninger om sikkerhed

» Apparatet er ikke beregnet til brug af personer (herunder barn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som mangler
erfaring og viden, medmindre de er under opsyn eller instrueres
i brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

* Born ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
dennes autoriserede servicecenter eller tilsvarende kvalificerede
personer for at undga fare

- ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet er slukket, inden lampen udskiftes,
for at undga elektrisk stad.

« ADVARSEL: Tilgeengelige dele kan blive varme under brugen. Sma
bern skal holdes pa afstand.

» Der ma ikke anvendes en damprenser.

Overfladen pa en opbevaringsskuffe kan blive varm.

* Brug ikke harde slibemidler eller skarpe metalskrabere til at rengere
ovndgrens glas, da de kan ridse overfladen, hvilket kan resultere i
splintring af glasset.

* Apparatet bliver varmt under brug. Pas pa ikke at rere ved
varmeelementerne inden i ovnen.

» Brug kun stegetemperaturspyddet, der anbefales til ovnen
(geelder for ovne med et veerktgj til brug af stegetemperaturspyd).
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For at undga overophedning ma apparatet ikke monteres bag en
dekorativ der

ADVARSEL: Vaesker og andre feadevarer ma ikke opvarmes i lukkede
beholdere, da de sandsynligvis vil eksplodere.

Brug apparatet et sted med god ventilation.

En afbryderfunktion for alle poler skal indarbejdes i den faste
ledningsf@ring i overensstemmelse med reglerne for ledningsfering.
Brug ikke harde slibemidler eller skarpe metalskrabere til at rengere
ovndgrens glas, da de kan ridse overfladen, hvilket kan resultere i
splintring af glasset.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

Ror ikke ovnen med vade eller fugtige haender eller fadder.

For ovn: Abn ikke ovndaren ofte under tilberedningen.

Lad ikke genstande sta pa den abne dar eller skuffe pa ovnen. Det
kan bringe ovnen ud af balance eller gdelaegge daren.

Det tilrades at traekke ledningen til ovnen ud af stikkontakten, hvis
ovnen ikke skal bruges i laengere tid.

Kontrollér, at ovnen er ubeskadiget, nar den pakkes ud. Brug ikke
ovnen, hvis den er beskadiget. Kontakt farst eftersalgskundeservice.
Hold plastikposer, polystyren, semme og andet emballagemateriale
uden for barns raeekkevidde, da materialerne udgar en fare for barn.
Ovnen kan udsende en skarp lugt eller r@g, nar den taendes

forste gang. Det skyldes, at rustbeskyttende olie pa ovnens
varmeelementer opvarmes og fordamper under den farste brug.
Det er helt normalt. Vent, indtil lugten er forsvundet, fer du placerer
madvarer i ovnen. Det anbefales, at oven fgrste gang bruges et
abent sted eller med emhaetten i kekkenet teendt i 30-60 minutter.
Afbryd stremforsyningen, hvis ovnen er beskadiget eller ikke
fungerer korrekt. Rgr ikke ovnen, og kontakt en fagmand med
henblik pa reparation eller genbrug.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af en fagmand fra
producenten, dennes serviceafdeling eller lignende for at undga
fare.
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Der bruges permanente magneter i kontrolpanelet eller i
kontrolelementerne. De kan pavirke elektroniske implantater,
f.eks. pacemakere eller insulinpumper. Personer med elektroniske
implantater skal holde en afstand pa mindst 10 cm fra
kontrolpanelet.

Foretag ikke aendringer af ovnen.

Risiko for elektrisk stod!

Tilslut ikke stremmen, far ovnen er installeret. Afbryd straks
stremforsyningen, hvis apparatet er beskadiget.

For at undga fare skal dele repareres eller udskiftes af en fagmand
fra producenten, dennes reparationsafdeling eller lignende.
Beskadigede eller defekte apparater er forbudte.

Brug ikke hajtryksrensere eller damprensere for at undga elektrisk
sted.

Brandfare!

Opbevar ikke genstande i ovnrummet.

Hold ovnderen lukket, hvis der er abne flammer eller rag i
ovnrummet. Traek derefter ledningen ud af stikkontakten, eller sla
afbryderen fra i sikringskassen.

Laeg under ingen omstaendigheder braendbare eller brandfarlige
genstande (f.eks. papirstykker, traeflis osv.) i ovnen.
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Fare for personskade!

Brug ikke grove eller skarpe genstande til at rengere ruden i
ovndegren. Hvis ruden bliver ridset, kan det medfere, at den gar i
stykker og forarsager personskade.

Haengslerne pa ovndaeren bevaeger sig ved abning og lukning. Hold
derfor haenderne vaek fra haengslerne.

Risiko for forbraending!

Hold altid bgrn vaek fra apparatet.

Rer ikke ved apparatets indvendige overflader, varmeelementer og
ventilationsabninger under tilberedningen.

Abn ovndaren pa klem efter tilberedningen for at undga
forbraendinger. Vent, indtil varmen har spredt sig, og abn derefter
dgren helt.

Brug grydelapper (varmebestandige handsker), nar du tager mad
eller tilbehgr ud af ovnen.

Haeld ikke koldt vand ind i et varmt ovnrum.

Installation

Apparatet opgraderes lgbende. Det faktiske apparat er gaeldende,
hvis billedet afviger fra det faktiske apparat.

Tykkelsen pa skabspladen er 18 mm.

Hvis stikkontakten sidder bag ved apparatet, skal dybden af
skabsabningen forages fra minimum 570 mm til 600 mm.

Malene i figurerne er angivet i mm.
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Vigtige installationsanvisninger

@ obligatorisk

Apparatets sikre drift kan kun garanteres, hvis det installeres i henhold til en
professionel standard i overensstemmelse med installationsanvisningerne.
Installateren er ansvarlig for eventuelle skader som fglge af forkert installation.
Hele installationen kraever to professionelle installaterer. Brug terre
beskyttelseshandsker under installationen for at undga ridser eller elektrisk sted.
Indbyggede enheder skal vaere varmebestandige op til 90 °C og forsiderne pa
tilstadende enheder op til 70 °C.

Der skal bruges en stikkontakt pa 16 A.

Q Forbudt

Installér ikke apparatet bag en pynteder eller deren til et kekkenskab, da det kan fa
apparatet til at overophede.

Undersag apparatet for skader efter udpakningen. Tilslut ikke apparatet, hvis det er
beskadiget under transporten.

Blokér ikke ventilationsabningerne pa apparatet og mellemrummet mellem skab og
apparat.

Veer meget forsigtig ved flytning eller installation af apparatet. Det er meget tungt.
Laft ikke apparatet i handtaget pa ovndaren.

Stop straks brugen af apparatet, hvis ledningen eller stikket er beskadiget, for at
undga brand, elektrisk sted eller andre skader.

/\ Bemaerk

Vaer meget forsigtig ved flytning eller installation af apparatet for at undga skade pa
apparatet eller skabene.

Fjern al emballage og alt tilbeher fra ovnrummet, far du starter apparatet.
Stikkontakten skal veere tilgaengelig for brugere (f.eks. ved siden af skabet), sa
stremmen nemt kan afbrydes.

Se "Skabsdiagram" vedrgrende kravene til nettodybden af skabet. Afstanden mellem
skabsbunden og bagpladen (eller veeggen) skal mindst veere 50 mm.
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Beskrivelse af produktet

Generel oversigt

?D:

O00000 - 000

Kontrolpanel

Indstillingsknap
Vandskuffe

Grill

Lys

Blaeser
Vandopsamler
Hyldestotte, aftagelig

oo ~fofof~RuinE-

Hyldepositioner

Tilbehor

e Tradrist x 1
Til ovngrej, kageforme og ovnfaste fade.
Til steg og grillmad

* Bradepande x1
Til bagning i bradepande og sma bagte
produkter.

* Bageplade x 1
Til bagning i bradepande og sma bagte
produkter.

* Teleskopiske udtraeksskinner x 2
Til tradrist og plader

* Bornelas x1
Forhindrer barn i at abne daren og
blive forbraendt

Brug af tilbehor

Apparatet leveres med en raekke tilbehgr. Nedenfor er der en oversigt over det
medfglgende tilbehgr og oplysninger om korrekt brug heraf.

Medfoelgende tilbehor

llI \\\ ﬁ b { a
Vi R\ {7/ QN
y: A\ 7 N
[ a 77 \\
ﬁ T N 7
Tradrist Bageplade
Til grilning af mad eller placering af Til tilberedning af sterre portioner mad

varmefaste madbeholdere eller opfangst af madrester



DANSK

Bradepande
Til tilberedning af sterre portioner mad
eller opfangst af madrester

‘%}

Udtraeksskinner

Kontrolpanel

Sidestativ x 2

Skaermen viser kun oplysninger, der hjaelper med forstdelsen, og de viste oplysninger

afhaenger af den faktiske handling.

Brug varmebestandige handsker, nar du tager mad og tilbehar ud af ovnen efter

tilberedningen.

Oversigt over kontrolpanel

[ 1 g e
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Brug de trykfglsomme felter, nar du skal betjene ovnen.

Trykfolsomt Funktion Oversigt
felt
- Display Viser de aktuelle indstillinger for ovnen.
Drej drejeknappen for at justere
. tilberedningstiden/dampmaengden.
Drejeknap Tryk pa drejeknappen for at starte eller satte
ovnen pa pause.
. Annullerer den aktuelle indstilling, og ovnen
@ Annullér vender tilbage til standbytilstand.
6 Lys Tryk kort for at taende eller slukke ovnlyset.
'V'L/ Vandskuffe Tag vandbeholderen ud.
6 | @ Valg af tilstand Valg af tilberedningstilstand.
Tryk for at indtaste indstillingerne for
2 Damp tilberedning med damp.
5] o Temperatur Tryk pa tasten for at justere
c P tilberedningstemperaturen.
9] @ Tid Tryk pa tasten for at justere tilberedningstiden

ved at dreje pa drejeknappen.

B

Hurtig forvarmning

Forvarmer ovnrummet for at bevare madens
smag og naringsindhold.

N
N

Automenu

Automatisk menuvalg (A01-A18).
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Display
A BCD 1 J KL M A. Konventionel J. Dobbeltgrill
=1 —l—1—— B. Konvektion K. Pizza
= = = O C. Konventionel L. Bundvarme
-0 -0 + blaeser M. @KO
'—['—';'—' '—'o L "—"'—'\'—' D. Grill N. Hurtig forvarmning
o et b B E. Damp 0. Barnelds
EF G H NO P F. Optening ~~ P. Pafyld vand
G. Haevning af dej
H. Temperatur
I. Dobbeltgrill +
bleeser

Forste brug

Renger ovnen og tilbeharet let, far ovnen bruges ferste gang.

* Fjern ovnens beskyttende transportemballage.

* Fjern alt tilbehgr (sdsom bageplader, grill, skum osv.) fra ovhrummet.

* Renger tilbeheret grundigt med saebevand og en klud eller en blgd barste.

« Ter ovnrummet og overfladerne pa ovnen af med en blad, fugtig klud.

« Kontrollér, at der ikke er emballagemateriale eller tilbehgr i ovnrummet for at undga
brand, nar ovnen bruges ferste gang, og serg for god udluftning i kekkenet under
den farste brug (start emhaetten, og abn vinduerne).

« Serg ogsa for at holde bern og kaeledyr ude af kakkenet, og hold darene til tilstedende
rum lukkede.

« Brug fglgende tilstand for at fjerne lugten af nyt produkt:

Tilstand Temperatur Tid
Konventionel + blaeser | 250 °C 30-60 minutter

Indstilling af ur

Indstil uret, fer du bruger ovnen.

1. Tryk én gang pa tasten "@)" i standbytilstand.

2. Drej drejeknappen for at indstille time.

3. Tryk pa tasten "@)".

4. Drej drejeknappen for at indstille minut.

5. Tryk igen pa tasten "@)" for at afslutte indstillingen af uret.
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Gentag trin 1, hvis du senere skal a&ndre indstillingen af uret.

Bemaerk
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Afmontering af boernelas pa dor

Deren pa apparatet er udstyret med

en bernelds pa der. Du kan afmontere
berneldsen pa deren ved at felge trinnene
nedenfor, hvis lasen ikke er ngdvendig.

1. Lesn to skruer pa berneldsen pa 3. Skru de to skruer i hullet i kontrolpanelet
dgren i nederste venstre hjgrne af igen, ndr du har afmonteret begrneldsen
kontrolpanelet. pa deren.

2. Fjern barnelasen pa deren fra /\ Advarsel! Undga at ridse
kontrolpanelet, og opbevar den et kontrolpanelet.
sikkert sted.

Daglig brug
/\ Advarsel! Se afsnittet om sikkerhed.

Brug af menuerne

1. Tryk flere gange pa tasten "&" i standbytilstand for at vaelge tilberedningstilstand.
2. Drej drejeknappen for at justere tilberedningstemperaturen.

3. Tryk pa tasten "@".

4. Drej drejeknappen for at indstille tilberedningstiden.

5. Tryk pa tasten ">II" pa drejeknappen for at starte tilberedningen.

Det er valgfrit at indstille klokkeslaettet.
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Overblik over menuer

Hovedmenu

Tilstand

Tilstandsbeskrivelse

L]

Konventionel

@verste og nederste varmeelementer fungerer pa samme tid, og tilstanden er
ideel til bagning af starre bagvaerk.
Temperaturintervallet er 30-250 °C.

@

Konvektion

Blaeseren teendes automatisk i konvektionstilstand, og varmen fordeles jeevnt
til bagning pa enkelt hylde eller flere hylder. Tilstanden er specielt egnet til
tilberedning af mad, der skal have en ensartet farve.

Temperaturintervallet er 50-250 °C.

~J
/<

Konventionel + blaeser

Kombinationen af blaeser og varmeelementer giver en mere ensartet
varmeeffekt, og der spares 30-40 % energi.
Temperaturintervallet er 50-250 °C.

L

o
=

Til tilberedning af sma maengder mad. Anbring maden pa den midterste hylde i
ovnrummet.
Temperaturintervallet er 150-250 °C.

X
24

+

Dobbeltgrill + bleeser

Q

Til tilberedning af flad barbecuemad. Jaevnt fordelt varme og samtidig brug af
de gverste to varmeelementer.
Temperaturintervallet er 50-250 °C.

Til tilberedning af sma mangder flad mad. De to gverste varmeelementer
bruges samtidig.

Haevning af dej

Dobbeltgrill Temperaturintervallet er 150-250 °C.
Til bagning af pizza.
Pizza Temperaturintervallet er 50-250 °C.
l;] Til bruning af undersiden af flad mad.
Bundvarme Temperaturintervallet er 30-200 °C.
Til energibesparende tilberedning.
@KO Temperaturen kan indstilles i intervallet 140-240 °C.
"0
Til optening af frosne madvarer.
Optening
AN

Til geerdej eller yoghurt.
Temperaturintervallet er 30-45 °C.

ard

Terrefunktion

Funktionen bruges til at terre ovnrummet og forhindre bakterievaekst.

[l g
[

Afkalkning

Haeld citronsyre til vandbeholderen for at fijerne kalk i rarene.
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Almindelig betjening

1. Tryk flere gange pa tasten "&" i standbytilstand for at vaelge tilberedningstilstand.
2. Drej drejeknappen for at justere tilberedningstemperaturen.

3. Tryk pa tasten "@".

4. Drej drejeknappen for at indstille tilberedningstiden.

5. Tryk pa tasten ">II" pa drejeknappen for at starte tilberedningen.

()

ol
-2
~\
\ &
(o
C
(o

O) O AV 8 R C ‘ ©) 0 =
[ /
E]— — — - —
TulR mE=ln]
IuRN uoeJg
°C
0) o) v 8 °C O w =

Det er valgfrit at indstille klokkeslaettet.
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Brug af vandbeholder

Serg for, at vandbeholderen er skubbet helt i bund, nar du saetter vandbeholderen
tilbage i holderen til vandbeholderen.

Tem vandbeholderen for eventuelt restvand efter tilberedningen, og ter vandbeholderen
for at forhindre bakterievaekst.

Haeld oprenset vand pa vandbeholderen, fgr du bruger funktionen til tilberedning med
damp og den automatiske menu.

made 1 made 2

1. Tryk pé tasten "Z" for at tage hele vandbeholderen ud, &bn gummiringen, og haeld
vand pa.

2. Tryk pé tasten "7 for at fa vandbeholderen til at springe op, &bn gummiringen, og
heeld vand pa.

Afkalkningsfunktion

1. Tryk pa knappen "S7" for at tage vandbeholderen ud, hald vand og en halv pakke
citronsyre i beholderen, og sat den tilbage i holderen.

2. Tryk pa knappen "&" i standbytilstand for at vaelge afkalkningsfunktionen, og tryk pa
drejeknappen for at starte afkalkningen.

3. Tag vandbeholderen ud, nar tiden viser "08:00 min", haeld vand pa, og saet
vandbeholderen tilbage i holderen. Tryk pa drejeknappen for at fortsaette funktionen.



DANSK 17

Tilberedning med damp

1. Tryk pa tasten "\{" for at veelge tilstanden for tilberedning med damp.

2. Drej drejeknappen for at justere tilberedningstemperaturen.

3. Tryk pa tasten "°C" for at fa adgang til justering af dampmaengden.

4. Drej drejeknappen for at justere dampmangden (L1-L3 sger dampmangden).
5. Tryk pa tasten "@)" for at fa adgang til justering af tilberedningstiden.

6. Drej drejeknappen for at justere tilberedningstiden.

7. Tryk pa tasten ">Ii" pa drejeknappen for at starte tilberedningen.

[

O & ¢ O w o« O @ =
[ /
E]—— — - —
Nl (ﬂ 0 430
O & %W O w o« ‘ o @ =
6
[ /
E]——
[
[
w °C
o & w 8 w <« o @ =

H S e
-2
o
[
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Tilstand for tilberedning med damp

Tilstand Tilstandsbeskrivelse

@verste og nederste varmeelementer fungerer pa samme tid, og tilstanden er
lz] ideel til bagning af starre bagvaerk. Tilberedning med damp kan ggre maden
blgdere indvendigt og spredere udvendigt.

Temperaturintervallet er 30-250 °C. Damptrinnet er L1-L3.

Blaeseren teendes automatisk i konvektionstilstand, og varmen fordeles jeevnt

Konventionel

til bagning pa enkelt hylde eller flere hylder. Tilstanden er specielt egnet til
' tilberedning af mad, der skal have en ensartet farve. Tilberedning med damp
Konvektion kan gore maden blgdere indvendigt og sprgdere udvendigt.

Temperaturintervallet er 50-250 °C. Damptrinnet er L1-L3.

Kombinationen af blaeser og varmeelementer giver en mere ensartet

~ varmeeffekt, og der spares 30-40 % energi. Tilberedning med damp kan gere
maden blgdere indvendigt og spredere udvendigt.

Temperaturintervallet er 50-250 °C. Damptrinnet er L1-L3.

— Til tilberedning af sma maengder mad. Anbring maden pa den midterste hylde
i ovnrummet. Tilberedning med damp kan ggre maden blgdere indvendigt og
spredere udvendigt.

Konventionel + blaeser

Grill Temperaturintervallet er 150-250 °C. Damptrinnet er L1-L3.
|;] Til bruning af undersiden af flad mad. Tilberedning med damp kan gere maden
blgdere indvendigt og spredere udvendigt.
Bundvarme Temperaturintervallet er 30-200 °C. Damptrinnet er L1-L3.

-
LLL Ger rengeringen af ovnrummet nem. Varigheden er 5 minutter.

Rengering med damp

Hurtig forvarmning
Folgende tilberedningstilstande (Z] () kan bruges sammen med

forvarmningsprogrammet.

1. Tryk pa tasten "OJ" i standbytilstand for at veelge tilberedningstilstand.
2. Drej drejeknappen for at justere tilberedningstemperaturen.

3. Tryk pa tasten "@".

4. Drej drejeknappen for at indstille tilberedningstiden.

5. Tryk pa knappen ") for at starte forvarmningsprogrammet.

[ /

o

o
IZ2
-~

\ &
®ra
I:l:l
IZ2
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Bemaerk

« Brummeren bipper, nar forvarmningen er udfgrt. Abn nu ovndaren, laeg
ingredienserne i ovnen, og luk derefter ovndaren for at starte tilberedningen.

* Laeg ikke ingredienserne i ovnen under forvarmningen.

Automenu

1. Tryk pa tasten "=" for at abne skaermen til menuvalg.
2. Drej drejeknappen for at vaelge en menu (A01-A18).
3. Tryk pa tasten ">II" pa drejeknappen for at starte tilberedningen.

—

[

0 -
UL S| tﬂ @I_II_I (N
o & w B8 w <« o @ =
[ /
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Oversigt over automenu

DANSK

Tilstand eller

Display Menu temperatur Tid Forvarmning
A01 Grillede okseribben ! 250 °C 4 min. JA
A02 Oksebaf med sort peber Y 250 °C 8 min. JA
A03  Chiffonkage i 150 °C 50 min. IA
A04 Red velvet cupcakes E 160 °C 35 min. JA
AO5 Stegte svinekoteletter 200 °C 50 min. JA
A06 Italiensk frugtteerte (20 cm) E 190 °C 22 min. JA
AO7  Fledeboller i 190 °C 24 min. JA
A08  Stegt torsk i 250 °C 8 min. IA
A09 Stegte kyllingevinger E L1, 230 °C 25 min. JA
A10 Stegte svineribben E L1, 200 °C 25 min. NEJ
A Stegt makrel WL, 220°C | 14min. JA
A12 Stegt hel kylling A L1, 200 °C 45 min. JA
A13 Fleeskesteg E L1, 180 °C 50 min. JA
A4 Franske lammekoteletter E L1, 220 °C 25 min. JA
A15 Fransk ristet svineskank E L1, 230 °C 80 min. NEJ
A16 Ostekage E L1, 160 °C 55 min. JA
A17 Tranebaerbrgd med chokolade E L1, 180 °C 25 min. JA
A18 Neddebrad E L1,190 °C 30 min. JA
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Montering af tilbehor

21

Ovnrummet har fem hyldepositioner. Hyldepositionerne angives fra bunden og opad.
Tilbehgret kan traekkes ca. halvvejs ud uden at vippe.

Bemeaerkninger

1. Serg for altid at vende tilbehgret rigtigt, nar du saetter det i ovnen.
2. Seet altid tilbehgret helt ind i ovnen, sa det ikke rgrer ved ovndaren.

Y\

—T1

J
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Skinner

Du kan fjerne hylderne under grundig rengering af skinnerne og ovnrummet. Apparatet
bevarer pa den made sit udseende og kan bruges i meget lang tid fremover.

1. Traek den forreste del af sidestativet vandret i modsat retning, indtil emnet ji}§ I@snes.
Du kan senere fjerne hylderne som vist pa billederne.

2. Seet sidestativet tilbage i ovnrummet. Saet fgrst den bagerste del af stativet korrekt i
hullet i ovnrummet, og sat derefter den forreste del af [l i hullet.
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Fastgorelse af udtraeksskinner

Afmontering af udtraeksskinner
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Rad og tip

Anbefalinger vedrerende tilberedning

Fjern gitterristene og pladerne fra
ovnrummet under forvarmningen, sa
forvarmningen kan ske hurtigst muligt.

Ovnen har fem hyldepositioner.
Hyldepositionerne angives fra bunden af
ovnrummet.

Ovnen har et seerligt system, der
cirkulerer luften og hele tiden genbruger
dampen. Systemet giver dig mulighed
for at tilberede mad i et dampmiljg

og holde maden blgd indvendigt

og spred udvendigt. Det reducerer
tilberedningstiden og energiforbruget til
et minimum.

Fugt kan kondensere i ovnen eller pa
glasruden i dgren under tilberedningen.
Hold altid afstand til ovnen, nar du abner
ovndgren.

Renger ovnrummet med en bled klud, nar

ovnen er kglet af.

Bagning af bagvaerk
Abn ikke ovnderen, fgr 3/4 af den
indstillede tilberedningstid er gaet.
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Lad en hylde vaere tom mellem de to
bageplader, hvis du bruger to plader pa
samme tid.

Tilberedning af ked og fisk

Brug en dyb form til meget fedtholdig
mad for at undga staenk i ovnen, der kan
efterlade varige pletter.

Lad kad hvile i ca. 15 minutter, fer du
skaerer det ud, sa saften ikke siver ud.

Heeld lidt vand i bradepanden for at
undga for meget r@g i ovnen under
stegningen. Haeld mere vand pa, nar
vandet er fordampet, for at forhindre
regkondensering.

Bagning med fugtighed og blaeser
Fa de bedste resultater ved at falge
forslagene i tabellen nedenfor.
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Bagning med fugtighed og blaeser -

anbefalet tilbehor

Brug bageforme og beholdere med
mark og ikke-reflekterende overflade.
De absorberer varmen bedre end
forme med lyse farver og reflekterende

overflader.
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Tilbehor

Storrelse

Billede

Pizzapande, mark,
ikke-reflekterende

Diameter pa 28 cm

Bageform, merk,
ikke-reflekterende

Diameter pa 26 cm

Portionsforme, keramik

Diameter pa 8 cm, hgjde pa 5 cm

Lagkageform, mark,
ikke-reflekterende

Diameter pa 28 cm

Oplysninger til testinstitutter
Test i henhold til IEC 60350-1.
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Rengoring og vedligeholdelse

/\ Advarsel! Se afsnittet om sikkerhed.

Bemaerkninger om rengering

Renger forsiden af ovnen med en blgd klud med varmt vand og et mildt
renggringsmiddel.

Rengeringsmidler Brug en renggringsopl@sning til at rengare metaloverflader.

Fjern pletter med et mildt renggringsmiddel.

Renger ovnrummet efter hver brug. Opsamlet fedt eller andre rester kan
forarsage brand.

Daglig brug Fugt kan kondenseres i ovnen eller pa glasruden i dgren. Lad ovnen vaere
taendt i 10 minutter fgr brugen for at reducere kondenseringen.

Opbevar ikke madvarer i ovnen leengere end 20 minutter. Ter ovnrummet
af med en blgd klud efter hver brug.

Renger alt tilbehar efter hver brug, og lad det terre. Brug en blgd klud
med varmt vand og et mildt renggringsmiddel. Laeg ikke tilbeharet i

Tilbehor opvaskemaskinen.

Renger ikke tilbehgr med slip let-belsegning med et slibende
rengeringsmiddel eller genstande med skarpe kanter.
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Ovndear

Ovnen beholder sit udseende med god pleje og rengering og kan bruges i mange ar
fremover. Her beskriver vi, hvordan du fjerner ovndgren og rengar den.

Du kan tage ovnderen af med henblik pa rengering og fjernelse af derpanelerne.
Haengslerne pa ovnderen har et lasehandtag.

Ovndgren er last pa plads, nar lasehandtagene er lukkede. Den kan ikke tages af.
Haengslerne er laste, nar ldasehandtagene abnes for at tage ovndgren af. De kan ikke
smaekke i.

Advarsel - fare for personskade!

1. Hvis haengslerne ikke er laste, kan de smaekke i med stor kraft. Kontrollér, at
lasehandtagene altid er helt lukkede eller helt abne, nar du fjerner ovnderen.

2. Haengslerne pa ovndgren bevager sig, nar deren dbnes og lukkes, og du kan komme
i klemme. Hold haenderne vaek fra haengslerne.
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Afmontering af ovnder

1. Abn ovnderen helt.

2. Abn de to ldsehandtag til venstre og til hgjre.

3. Luk ovndaren, indtil den stopper.

4. Grib fat i deren i venstre og hgjre side med begge haender, og traek deren opad.

\% 5
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Montering af ovndor
Saet ovnderen pa plads i modsat raekkefglge som ved afmonteringen.

1. Haegt haengslet pa igen. Kontrollér, at begge hangsler er placeret praecist i
installationshullerne pa forsidepanelet som vist i billedet nedenfor.

Bemeaerk: Kontrollér, at haengslerne er sat korrekt i hullerne, hvis du marker modstand.

2. Abn ovndgren helt. Luk derefter handtagene pa begge hangsler.

Bemaerk: Dgren kan ikke dbnes helt, hvis haengslerne ikke sidder rigtigt.

3. Luk daren.
Bemaerk: Vi anbefaler kraftigt, at du kontrollerer endnu en gang, at dgren sidder rigtigt.
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Afmontering af derbeklaedning

Plastikindleegget i derbeklsedningen kan blive misfarvet. Du kan fjerne beklsedningen

med henblik pa grundig rengering

Fjern ovndgren ved at fglge anvisningerne ovenfor.

1. Tryk pa hgjre og venstre side af bekladningen.

2. Fjern beklaedningen.

3. Nar derbeklaedningen er fjernet, kan de resterende dele af ovndgren nemt tages af,
sa du kan starte rengeringen. Nar ovndgren er rengjort, skal du saette bekleedningen
pa plads igen og trykke pa den, indtil den klikker pa plads med et tydeligt klik.

4. Seet ovndgren i, og luk den.

Forsigtig!

Hvis deren er installeret korrekt, kan derbekleedningen ogsa fjernes, nar deren er dben

helt.

1. Nar du fjerner derbeklaedningen, frigeres den indvendige rude i ovhderen. Ruden
flytter sig nemt og kan forarsage skade og personskade.

2. Hvis du fjerner dgrbeklseedningen og den indvendige rude, reduceres ovndgrens
samlede vaegt. Hengslerne bevaeger sig nemmere, nar deren lukkes, og du kan
komme i klemme. Hold haenderne vaek fra haengslerne.

Pa grund af ovennaevnte 2 grunde anbefaler vi staerkt, at du ikke afmonterer

derbeklaedningen, medmindre ovndgren er afmonteret. Skader som fglge af forkert

betjening daekkes ikke af garantien.
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Hvad gor jeg hvis...

/\ Advarsel! Se afsnittet om sikkerhed.
Hvad ger jeg hvis...
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Fejl Mulig arsag

Bemaerkninger/lesning

Ovnen virker ikke. Fejl i sikring.

Kontrollér afbryderen i sikringskassen.

Stremafbrydelse.

Kontrollér, at lyset i kekkenet eller andre
kekkenapparater virker.

Drejeknapper er Drejeknapper er frakoblet
faldet ud af holderen i ved et uheld.
kontrolpanelet.

Drejeknapper kan fjernes. Saet
drejeknapperne tilbage i holderen i
kontrolpanelet, og skub dem ind, sa de
griber fat og kan drejes som saedvanligt.

Det er sveert at dreje Der er snavs under
drejeknapperne. drejeknapperne

Drejeknapper kan fjernes. Du frakobler
drejeknapperne ved blot at fjerne dem

fra holderen. Eller du kan trykke pa
drejeknappens yderkant, sa den vipper og
nemt kan tages ud. Renger drejeknapperne
forsigtigt med en klud og saebevand. Ter af
med en tgr klud. Brug ikke skarpe genstande
eller slibende materialer. Laeg dem ikke i
blad, og laeg dem ikke i opvaskemaskinen.
Fjern ikke drejeknapperne for tit for at
forhindre, at holderen gar lgs.

Blaeseren fungerer ikke hele tiden i tilstanden:
"Bleeservarme"

Det er normalt for at opna den bedst mulige
varmefordeling og den bedst mulige ydelse
af ovnen.

Der kan heres stgj efter tilberedning af mad, og der
registreres en luftstrem i neerheden af kontrolpanelet.

Koleblaeseren kerer fortsat for at forhindre
hgj fugtighed i ovnrummet og afkele ovnen.
Kaleblaeseren slukkes automatisk.

Maden er ikke feerdigtilberedt pa den tid, der er
angivet i opskriften.

Der er brugt en anden temperatur end
angivet i opskriften. Kontrollér temperaturen
en ekstra gang. Maengden af ingredienser
svarer ikke til opskriften.

Kontrollér opskriften en ekstra gang.

Ujeevn bruning

Temperaturindstillingen er for hgj, eller
hyldeplaceringen kunne veere bedre.
Kontrollér opskriften og indstillingerne en
ekstra gang. Overfladefinishen og/eller
farven og/eller materialet pa bageformen
var ikke optimal til den valgte ovnfunktion.
Nar du bruger grill, sdsom tilstanden

"Top- og bundvarme", skal du bruge lette
bageforme med mat finish eller mgrke
farver.

Lyset teender ikke

Paeren skal udskiftes.
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Tekniske data

Tekniske data

DANSK

Bredde 503 mm

Mal (indvendig) Hojde 353 mm
Dybde 386 mm

Bagepladeareal 1.159 cm®

@verste varmeelement 900 W

Nederste varmeelement 1.500 W

Grill 1.300 W

Ring 1.800 W

Effekt i alt 3.150 W

Spaending 220-240V

Frekvens 50-60 Hz

Antal funktioner 14

Energieffektivitet

Produktoplysninger og ark med produktoplysninger*

Leverandgrens navn IKEA

Modelidentifikation MAGEBO 905-570-61

Indeks for energieffektivitet 76,9

Energiklasse A+

Energiforbrug med standardmangde,

konventionel tilstand 1.02kWh

;nee(;%:fgrzt;reungbrra:sdeitandardmaengde, tilstand 0.65KWh

Antal ovhrum 1

Varmekilde Elektricitet

Rumfang 721

Ovntype Indbygningsovn

Veegt 43,5 kg
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* For EU i henhold til EU-forordning 65/2014 og 66/2014.
For Belarus i henhold til STB 2478-2017, bilag G, STB 2477-2017, bilag A og B.

Energiklasse geelder ikke for Rusland.

EN 60350-1 - elektriske husholdningsapparater til madlavning - del 1: Komfurer, ovne,
dampovne og grillapparater - metoder til maling af ydeevne.
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Miljehensyn

Genbrug materialer med symbolet {:‘_) Placér

emballagen i dertil beregnede containere med
henblik pa genbrug. Hjaelp med at beskytte
miljget og menneskers sundhed ved at
genbruge affald af elektriske og elektroniske

IKEAs garanti

Hvor leenge gaelder IKEA-garantien?

Garantien gaelder i 5 ar fra den oprindelige
kebsdato for apparatet fra IKEA. Den
originale kvittering er pakraevet som bevis
for kebet. Hvis der udferes servicearbejde
under garantien, vil det ikke forlaenge
garantiperioden for produktet.

Hvem star for servicen?

IKEA's serviceudbyder yder service gennem
sin egen servicevirksomhed eller netveerk af
autoriserede servicepartnere.

Hvad er deekket under denne garanti?

Garantien daekker fejl pa produktet, der
skyldes materiale- eller produktionsfejl,

fra datoen for kebet hos IKEA. Denne

garanti geelder kun i forbindelse med
husholdningsbrug. Undtagelserne er
specificeret under overskriften “Hvad er ikke
daekket under denne garanti?” Inden for
garantiperioden daekkes omkostningerne

i forbindelse med udbedring af fejlen dvs.
reparationer, reservedele, arbejdslan og
transport, safremt produktet er til radighed
for reparation uden seerlige ekstraudgifter. Pa
disse betingelser gaelder EU-retningslinjerne
(direktiv 99/44/EF) og de respektive lokale
bestemmelser. Udskiftede dele tilfalder IKEA.

Hvad gor IKEA for at afhjselpe problemet?

En af IKEA udpeget serviceudbyder
undersgger produktet og beslutter, efter
udbyderens eget skgn, om problemet er
daekket under garantien. Hvis problemet
er daekket, vil den af IKEA udpegede
serviceudbyder eller vedkommendes
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apparater. Bortskaf ikke apparater, der er
maerket med symbolet X sammen med
almindeligt husholdningsaffald. Returnér
produktet til din lokale genbrugsstation eller
kontakt din kommune.

autoriserede servicepartner via sin egen
servicevirksomhed, efter serviceudbyderens
eget skon, enten reparere det defekte produkt
eller udskifte det med det samme eller et
lignende produkt.

Hvad er ikke daekket af garantien?

* Normalt slid.

* Forsaetlig eller uagtsom skade, skade
fordrsaget af manglende overholdelse af
brugervejledningen, ukorrekt installation
eller tilslutning til forkert spsending, skade
forarsaget af en kemisk eller elektrokemisk
reaktion, rust, korrosion eller vandskade,
herunder men ikke begraenset til skade
grundet for meget kalk i vandforsyningen
samt skade forarsaget af unormale
miljgforhold.

+ Forbrugsstoffer herunder batterier og
paerer.

*+ Ikke-funktionelle og dekorative dele, der
ikke har nogen indflydelse pa normal brug
af produktet, herunder eventuelle ridser og
mulige farveforskelle.

* Tilfeeldige skader forarsaget af
fremmedlegemer eller stoffer samt
rengering eller fjernelse af tilstopninger i
filtre, udlgbssystemer eller saebeskuffer.

+ Skade pa felgende dele: glaskeramik,
tilbehar, kurve til kogegrej og bestik,
tillebs- og udlgbsrar, pakninger, lamper
og lampedaeksler, skaerme, knapper,
bekleedninger og dele af bekladninger,
Medmindre det kan bevises, at disse skader
skyldes produktionsfejl.
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+ Tilfeelde, hvor der ikke konstateredes fejl
under et teknikerbesag.

+ Reparationer, der ikke udfgres af vores
egen serviceleverander og/eller en
autoriseret servicepartner under kontrakt,
eller hvor der er anvendt uoriginale
reservedele.

+ Reparationer pa grund af fejlagtig
installation, eller hvor specifikationerne
ikke er overholdt.

+ Brugen af produktet uden for almindelig
husholdningsbrug, dvs. til professionel brug.

+ Transportskader. IKEA er ikke ansvarlig for
skader, der kan opsta under transporten,
hvis en kunde transporterer produktet til
sin bopeel eller til en anden adresse. Hvis
IKEA derimod leverer produktet til kundens
leveringsadresse, daekker garantien skader
pa produktet, der opstar under leveringen.

+ De installatiekosten voor het installeren
van het IKEA-apparaat. Hvis en af IKEA's
serviceudbydere elle autoriserede partnere
reparerer eller udskifter apparatet
i henhold til vilkarene i garantien,
installerer serviceudbyderen eller
dennes autoriserede servicepartner om
ngdvendigt det reparerede apparat eller
udskiftningsapparatet pa ny.

Begraensningen finder ikke anvendelse

pa fejlfrit arbejde udfert af en kvalificeret

ekspert, der bruger originale dele med

henblik pa at tilpasse apparatet til de tekniske
sikkerhedsspecifikationer i et andet

EU-medlemsland.

Gaeldende lokal lovgivning

IKEA's garanti giver dig bestemte juridiske
rettigheder, der daekker eller gar ud over
lokale krav. Disse betingelser begraenser
pa ingen made forbrugerens rettigheder i
medfar af geeldende national lov.

Gyldighedsomrade

For maskiner kabt i et EU-land og medbragt
til et andet EU-land vil serviceydelserne blive
leveret i henhold til de garantibetingelser, der
er geldende i det nye land. Der eksisterer
kun en forpligtelse til at udfere servicearbejde
under garantien, hvis produktet overholder
og er installeret i overensstemmelse med:
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+ De tekniske specifikationer i det land, hvor
garantikravet fremsaettes.

* Monteringsvejledningen og
sikkerhedsoplysningerne i
brugervejledningen;

Eftersalgsservice for IKEA's apparater:

Du kan altid kontakte IKEA's eftersalgsservice

for at:

1. anmode om service under garantien;

2. bede om afklaring vedrgrende installation
af IKEA's apparater i IKEA's kakkener.
Servicen kan ikke give afklaringer om:

+ generel installation af IKEA's kekkener

+ eltilslutning (hvis apparatet leveres uden
stik og netledning) samt tilslutning af
vand og gas, da sadanne tilslutninger
skal udferes af en autoriseret installatar.

3. bede om afklaring vedrgrende indholdet i
brugervejledninger og specifikationer for
IKEA's apparater.

Laes omhyggeligt installationsvejledningen

og/eller afsnittet med brugervejledning i

denne brochure, fgr du kontakter os, sa vi kan

sikre, at du far den bedste hjaelp.

Hvordan kontakter du os i tilfeelde af
servicebehov?

Se sidste side i vejledningen med en komplet
liste over IKEA's udpegede kontaktpersoner
og tilhgrende lokale telefonnumre.



36

@ Vi anbefaler, at du bruger
telefonnumrene bagerst i vejledningen,
sa vi kan give dig en hurtigere service.
Referér altid til numrene i brochuren til
apparatet, som du har brug for hjeelp til.
Hav IKEA's varenummer (kode pa 8 cifre)
og serienummeret (kode pa 8 cifre pa
typepladen) til apparatet ved handen,
fer du ringer til os om hjzelp vedrgrende
apparatet.

GEM K@BSKVITTERINGEN! Den er dit
bevis pa kebet og er ngdvendig for
garantiens gyldighed. Bemeaerk, at
kvitteringen ogsa indeholder IKEA's
varenavn og -nummer (kode pa 8 cifre)
pa alle kgbte apparater.

Har du brug for ekstra hjaelp?

Kontakt callcentret i vores naermeste IKEA
varehus, hvis du har yderligere spgrgsmal,
der ikke vedrgrer eftersalgsservice til

dine apparater. Vi anbefaler, at du lseser
dokumentationen til produktet omhyggeligt
igennem, inden du kontakter os.

DANSK
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Kan endres uten varsel.

A\ Sikkerhetsinformasjon

Dette apparatet skal ikke brukes av barn og andre personer som har
reduserte fysiske, sansemessige eller mentale egenskaper, eller som
ikke har nok erfaring og kunnskap. Unntaket er hvis de er under
tilsyn av eller har blitt lsert opp av en person som er ansvarlig for
sikkerheten deres.

Barn ma ha tilsyn for a kontrollere at de ikke leker med apparatet.
Hvis stremtilfgrselen skades, ma den erstattes av produsenten, et
godkjent servicesenter eller tilsvarende kvalifiserte personer for a
unnga potensielle farer.

ADVARSEL: Pass pa at apparatet er avslatt for lyspaeren byttes for a
unnga muligheten for elektrisk stot.

ADVARSEL: Tilgjengelige deler kan bli varme under bruk. Sma barn
ma holdes pa avstand.

Damprengjerer ma ikke benyttes.

Overflaten til lagringsskuffen kan bli varm.

lkke bruk skuremiddel eller skarpe metallskraper til & rengjere
glasset i ovnsdgren, da dette kan skrape opp overflaten, som igjen
kan forarsake knust glass.

Apparatet blir varmt under bruk. Unnga a bergre varmeelementene
inne i ovnen.

Bruk kun temperatursonden som er anbefalt for denne ovnen.

(for ovner som er egnet for bruk med steketermometer)
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 Apparatet ma ikke installeres bak en pynteder for 8 unnga
overoppheting.

« ADVARSEL: Vaeske og annen mat ma ikke varmes i lukkede
beholdere, da dette kan forarsake eksplosjon.

» Bruk produktet i omgivelser med god ventilasjon.

* En metode for frakobling av alle poler ma inkluderes i de
fastmonterte ledningene, i samsvar med reglene for elektrisk
montering.

* Ikke bruk skuremiddel eller skarpe metallskraper til & rengjere
glasset i ovnsdgren, da dette kan skrape opp overflaten, som igjen
kan forarsake knust glass.

« Apparatet er ikke beregnet pa bruk med en ekstern tidtaker eller et
separat fjernkontrollsystem.

 Berar ikke ovnen med vate eller fuktige hender eller fatter.

« For ovnen: Ovnsderen ma ikke apnes ofte under matlagingen.

« Nar deren er dpen, ma du ikke plassere noe pa deren, da dette kan
fare til skjevheter i apparatet eller at deren blir gdelagt.

 Hvis du ikke skal bruke produktet i en lengre periode, bar du koble
det fra stremnettet.

« Nar du pakker opp ovnen, ma du sjekke at apparatet er intakt.

Hvis apparatet er skadet, ma du ikke bruke det. Kontakt en
kundeservicerepresentant farst.

» Hold plastposer, polystyren, spiker og andre emballasjematerialer
utenfor barns rekkevidde, siden disse materialene kan vaere
skadelige for barn.

 Farste gang ovnen slas pa kan det hende at den avgir en sterk lukt
eller rayk. Dette skjer fordi rustbeskyttelsesoljen pa det elektriske
oppvarmingsreret blir varmet opp for ferste gang og fordamper.
Dette er normalt. Hvis dette skjer, er det bare a vente til lukten
forsvinner fgr du setter maten inn i ovnen. Vi anbefaler at forste
gangs bruk utfgres i et apent omrade, eller med kjgkkenviften pa full
styrke i 0,5 til 1 time.

* Hvis ovnen er skadet eller ikke fungerer som den skal, ma du stoppe
stremforsyningen uten a bergre ovnen. Kontakt fagfolk for a fa
utfert reparasjoner eller levere inn produktet til resirkulering.
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Hvis stremledningen blir skadet, ma den skiftes ut av produsenten
eller en serviceforhandler eller tilsvarende kvalifisert person for a
unnga fare.

Det er brukt permanente magneter i kontrollpanelet og
kontrollelementene. Disse kan pavirke elektroniske implantater
som f.eks. pacemakere eller insulinpumper. Personer som

bruker elektroniske implantater, ma holde seg minst 10 cm unna
kontrollpanelet.

Gjor ikke endringer pa apparatet.

Risiko for elektrisk stot!

Unnga a koble til stremforsyningen far installasjonen er fullfert. Hvis
apparatet er skadet, ma du koble fra stremforsyningen ayeblikkelig.
For & unnga farlige situasjoner ma deler skiftes ut eller erstattes av
fagfolk som jobber hos eller pa vegne av produsenten.

Det er ikke tillatt a bruke skadde eller defekte apparater.

For a unnga elektrisk stgt ma det ikke brukes haytrykksspylere eller
damprengjerere.

Brannfare!

* |kke oppbevar gjenstander inne i apparatet.
* Hvis det er en apen flamme eller rgyk inne i kammeret, ma du

holde daren lukket og deretter koble fra eller sla av kretsbryteren i
sikringsboksen.

 Plasser ikke antennelige/brennbare gjenstander (papirrester,

treflis osv.) i ovnen under noen omstendigheter.
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Risiko for skade!

Bruk ikke grove eller skarpe gjenstander til  rengjere glasset i
deren. Hvis overflaten til glasset i daren blir skrapet opp, kan det
fare til at glasset sprekker/eksploderer, med risiko for personskade.
Hengslene pa deren beveger seg nar den apnes og lukkes, hold
derfor hendene pa god avstand fra disse.

Risiko for brannskade!

Hold barn unna apparatet til enhver tid.

Berar ikke de apparatets indre overflater, varmeelementer eller
ventiler under matlaging.

Nar du er ferdig med matlagingen og skal apne daren, ber deren
forst apnes forsiktig pa glett for a la den varme luften slippe ut.
Slik unngar du a fa all varmluften i ansiktet nar du apner.

Bruk ovnshansker (varmeresistente hansker) for a fjerne mat og
tilbehgr fra innsiden av ovnen.

lkke bruk kaldt vann inne i varme ovner.

Installasjon

Apparatet blir kontinuerlig oppgradert og forbedret. Hvis apparatets
utseende skiller seg fra bildene, er det faktiske apparatet som er
gyldig.

Skapets tykkelse er 18 mm.

Hvis stikkontakten er installert bak apparatet, ma sterrelsen pa
apningen i skapet gkes fra minst 570 mm til 600 mm.

Malene i illustrasjonene er i mm.
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Viktige installasjonsinstruksjoner

© Innhold som betyr [obligatorisk]

Dette apparatet kan kun brukes trygt hvis det har blitt installert av profesjonelle
fagfolk og i henhold til disse instruksjonene.

Installateren er erstatningsansvarlig for skader som oppstar grunnet feil installering.
Installasjonsprosessen krever to profesjonelle installaterer. Bruk beskyttelseshansker
under installeringen for & unnga skraper og elektriske stat. Strukturer som direkte
bergrer apparatet ma vaere varmebestandig opptil 90 °C, og tilstetende strukturer ma
vaere varmebestandig til 70 °C.

Bruk en stikkontakt med 16 ampere sikring.

Q) Innhold som betyr [forbudt]

Apparatet ma ikke installeres bak en dekorativ der eller deren til et kjgkkenskap,

da dette kan fgre til at apparatet overopphetes.

Sjekk om apparatet er skadet nar du har pakket det ut. Apparatet ma ikke kobles til
hvis det har fatt skader under frakten.

Blokker ikke ventilen til apparatet eller mellomrommet mellom skapet og apparatet.
Vaer ekstremt forsiktig nar du flytter eller installerer apparatet. Apparatet er veldig
tungt, og det kan ikke laftes etter derhandtaket.

Hvis stremledningen eller stgpselet er skadet, ma du avslutte bruken av apparatet
gyeblikkelig for & unnga risiko for brann, elektrisk stet eller andre skader.

/\ Innhold som betyr [merknad]

Vaer veldig forsiktig nar du flytter apparatet, for 8 unnga skader pa apparatet eller
skapene.

Fer du slar pa apparatet ma all emballasje og alt tilbehgr fjernes fra ovnen.
Stikkontakten ma veere tilgjengelig for brukeren (for eksempel ved siden av kabinettet)
for & gjore det enkelt a sla av.

Les «Diagram for skap» for a finne kravene til nettodybde i skapet. Avstanden mellom
bunnen av skapet og bakplaten (eller veggen) ma veere minst 50 mm.
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Produktbeskrivelse

Generell oversikt

?D:

Q00000 000

Tilbehor

ovnsrist x 1

For ovnsbrett, kakeformer og ildfaste
former.

For steking og grillet mat

Dypt stekebrett x 1

For baking pa brett og sma bakverk.
Stekebrett x 1

For baking pa brett og sma bakverk.

Bruke tilbehoret

EOEEED NS
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Kontrollpanel
Bryter for innstilling
Vannskuff

Grill

Lampe

Vifte

Vannoppsamler
Hyllestatte, kan fjernes
Hylleposisjoner

* Teleskopskinner x 2

For ovnsrister og stekebrett
Barnesikring x 1

Forhindre at barn apner dgren og far
brannskader

Det finnes en rekke tilbehgr til apparatet ditt. Her finner du en oversikt over tilbehgret
som fglger med, og informasjon om hvordan du bruker dem pa riktig mate.

Inkludert tilbehor

ovnsrist
Grill mat eller bruk ildfaste former

Stekebrett

Tilbered store porsjoner mat eller fang

opp drypp og smuler
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Dypt stekebrett
Tilbered store porsjoner mat eller fang
opp drypp og smuler

‘%}

Teleskopskinner

Hyllestativ x2

Kontrollpanel

Innholdet pa skjermen er kun til illustrasjon, og det spesifikke innholdet avhenger av
hvilken operasjon som foregar.

Bruk ovnshansker for a fjerne maten og tilbeharet nar matlagingen er ferdig.
Oversikt over betjeningspanel

[ 1 g e
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Bruk sensorfeltene for a styre ovnen.

Sensorfelt Funksjon Beskrivelse

- Skjerm Viser de gjeldende innstillingene til ovnen.

Vri pa knotten for a justere tiden/temperaturen/
Knott dampnivaet.
Klikk pa knotten for a starte/pause matlagingen.

|
®

Avbryt den gjeldende innstillingen og ga tilbake til

<D Avbryt standbymodus.

O Lampe Trykk raskt for a sla lyset i ovnen pa eller av.
W Vannbeholder Ta ut vanntanken.

6 | @ Valg av modus Valg av matlagingsmodus.

L Damp Klikk for & for & pne menyen for damp.

B | [lempeur | TMpEdeme ioppen fordjusere

9] @ Tid Trykk pa denne knappen for & kunne justere

matlagingstemperaturen ved a vri pa knotten.

Varm opp ovnen pa forhand for a forbedre smaken

w Rask forvarming av og naeringsinnholdet i maten.
— Auto meny Automatisk menyvalg (A01-A18).
Skjerm
A BCD 1 J KL M A. Konvensjonell J. Dobbel grill
|——]— |—|—|—]— B. Konveksjon K. Pizza
N N N .
=) = = ) C. Konvensjonell + L. Undervarme
-z -z vifte M. @KO
zz:—l(:—';‘l—' Ut m'—'{;—"'—'\\'— D. Grill N. Rask forvarming
i " T E. Damp O. Barnesikring
EF G H N O P F. Tine P. Mangel pd vann
G. Deigheving
H. Temperatur
l.

Dobbel grill + vifte
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Forste bruk

For forste gang bruk ma det utferes noe rengjering av ovnen og tilbehgret.

Fjern all emballasje og sikringsmateriell for frakt.

Fjern alt tilbeharet (f.eks. stekebrett, grillrister, skum osv.) fra ovnen.

Rengjer tilbehgret grundig med sapevann og en klut eller myk berste.

Terk av overflatene pa innsiden og utsiden av ovnen med en myk, fuktig klut.

For & unnga brann ma du serge for at alt av tilbehgr og emballasjemateriale er fjernet

fra innsiden av ovnen fer du bruker den for farste gang. Nar du bruker den for ferste

gang, ber kjgkkenet vaere godt ventilert (kjgkkenviften pa full styrke og apne vinduer).

* | denne perioden ma barn og kjaeledyr holdes ute av kjgkkenet, og derene til
tilstotende rom ma vaere lukket.

 Bruk falgende metode for a fjerne lukten fra nye produkter:

Modus Temperatur Tid
Konvensjonell + vifte 250 °C 0,5-1time
Klokkeinnstillinger

Still klokken fgr du bruker ovnen.

1. | standbymodus: Trykk pa «@»-knappen én gang.

2. Vri pa knotten for a stille timene.

3. Klikk pa «@D»-knappen.

4. Vri pa knotten for a stille minuttene.

5. Klikk pa «@»-knappen igjen for & fullfare innstillingen av klokken.
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|

Hvis du ma stille klokken pa nytt, felger du trinn 1 igjen.

Merk
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Demontere barnesikringen pa deren

Apparatet har barnesikring pa deren. Hvis
det ikke er behov for a bruke barnesikringen
pa deren, kan du felge trinnene nedenfor
for a demontere den.

1. Lesne de to skruene pa barnesikringen 3. Skru pa plass de to skruene i hullene i
pa deren, nederst i venstre hjgrne av kontrollpanelet etter at du har fjernet
kontrollpanelet. barnesikringen pa deren.

2. Fjern barnesikringen fra ] /\ Advarsel! Ver forsiktig, slik at du ikke
kontrollpanelet, og oppbevar den pa et skraper opp kontrollpanelet.
trygt sted.

Daglig bruk

/\ Advarsel! Du finner mer informasjon i
delen om sikkerhet.

Navigere i menyene

1. I standbymodus: Klikk pa «&» gjentatte ganger for a velge matlagingsmodus.
2. Vri pa knotten for a justere matlagingstemperaturen.

3. Klikk p& «@»-knappen.

4. Vri pa knotten for a stille matlagingstiden.

5. Klikk pa «>li»-knappen pa knotten for a starte matlagingen.

Innstilling av tid er valgfritt.



48 NORSK

Oversikt over menyene
Hovedmeny

Modus Beskrivelse av modus

@vre og nedre varmeelement fungerer samtidig, noe som er ideelt for a lage
_ starre kaker.
Konvensjonell Temperaturomradet er 30-250 °C.

L]

| konveksjonsmodus slas viften pa automatisk og gir jevn varme for matlaging i ett
_ eller flere lag. Passer spesielt godt til tilbereding av mat som skal ha jevn farge.
Konveksjon Temperaturomradet er 50-250 °C.

@

Kombinasjonen av vifter og varmeelementer gir jevnere varmefordeling og sparer
_ . opptil 30-40 % strem.
Konvensjonell + vifte | Temperaturomradet er 50-250 °C.

~J

Tilbered sma mengder mat. Plasser maten midt i ovnen.
Temperaturomradet er 150-250 °C.

il

Grill
= Grille flat mat. De to gvre varmeelementene fungerer samtidig, og temperaturen
Al . fordeles jevnt.
Dobbel grill + vifte | Temperaturomradet er 50-250 °C.

Tilbered sma mengder flat mat. De to gvre varmeelementene fungerer samtidig.
Temperaturomradet er 150-250 °C.

i

o

Dobbel grill

Q

Steke pizza.
Temperaturomradet er 50-250 °C.

(E

3
N
N
)

]

Gi farge til undersiden av flate matretter.
Temperaturomradet er 30-200 °C.

Undervarme
ECO For energisparing under matlagingen.
KO Temperaturene kan stilles til 140-240 °C.
*
Tine frossen mat.
Tine
A .
Y Heve deig eller fermentere yoghurt.
Optening Temperaturomradet er 30-45 °C.
ard : ' i
Terkefunksjon Brukes for a terke ovnen og forhindre bakterievekst.
ach

Tilsett sitronsyre i vannbeholderen for a fierne avleiringer i reret.

Rensing
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Generell bruk

1. I standbymodus: Klikk pa «&» gjentatte ganger for a velge matlagingsmodus.
2. Vri pa knotten for a justere matlagingstemperaturen.

3. Klikk pa «@»-knappen.

4. Vri pa knotten for a stille matlagingstiden.
5. Klikk pa «>li»-knappen pa knotten for a starte matlagingen.

[

v
-2
~A
\ &
(o
& |:|:|
(o

L]
]
=]
=

ool
3
H o g
3
(N}
3

Innstilling av tid er valgfritt.
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Bruk av vannbeholder

Nar du setter inn vannbeholderen igjen, ma du serge for at vannbeholderen skyves helt
inn pa plass.

Etter matlaging skal resten av vannet i vannbeholderen tesmmes ut, og beholderen skal
torkes for 8 motvirke bakterievekst.

Nar du bruker funksjonen for damp og den automatiske menyen, skal du fylle rent vann
pa vanntanken pa forhand.

metode 1 metode 2

1. Klikk p& «Kg»-knappen for 4 ta ut hele vannbeholderen, 3pne gummiringen og fylle pa
vann.

2. Klikk pa «g»-knappen for & lgsne vannbeholderen, &pne gummiringen og fylle pa
vann.

Rensefunksjon

1. Trykk pd «Xg»-knappen for & ta ut vannbeholderen. Fyll pd vann og en halv pakke
sitronsyre i vannbeholderen, og sett vannbeholderen inn igjen pa riktig plass.

2. | standbymodus: Trykk pa «5»-knappen for a velge rensefunksjonen, og trykk pa
knotten for a starte.

3. Nar tiden har telt ned til «08:00 min», fjerner du vanntanken, fyller pa vann, og setter
inn vanntanken igjen. Trykk pa knotten for a starte igjen.
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Damp

. Klikk pa «»-knappen for a velge matlagingsmodus med damp.

. Vri pa knotten for a justere matlagingstemperaturen.

. Klikk pa «°C»-knappen for a starte justering avdampnivaet.

. Vri pa knotten for a justere dampmengden (velg dampniva fra L1 til L3).
. Trykk pa @ for & starte modusen for endring av matlagingstiden.

. Vri pa knotten for & endre matlagingstiden.

. Klikk pa «>li»-knappen pa knotten for a starte matlagingen.
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Matlagingsmodus med dampfunksjon

Modus Beskrivelse av modus
E] @vre og nedre varmeelement fungerer samtidig, noe som er ideelt for a lage sterre
_ kaker. Damp kan gjere maten merere pa innsiden og spreere pa utsiden.
Konvensjonell | Temperaturomradet er 30-250 °C. Dampnivaet er L1-L3.
| konveksjonsmodus slas viften pa automatisk og gir jevn varme for matlaging i
ett eller flere lag. Passer spesielt godt til tilbereding av mat som skal ha jevn farge.
Konveksjon Damp kan gjgre maten marere pa innsiden og sprgere pa utsiden.

Temperaturomradet er 50-250 °C. Dampnivaet er L1-L3.

Kombinasjonen av vifter og varmeelementer gir jevnere varmefordeling og sparer
~ opptil 30-40 % strem. Damp kan gjere maten merere pa innsiden og spreere pa

Konvensjonell + vifte | tsiden. \ -

Temperaturomradet er 50-250 °C. Dampnivaet er L1-L3.

Tilbered sma mengder mat. Plasser maten midt i ovnen. Damp kan gjere maten
merere pa innsiden og spreere pa utsiden.

Grill Temperaturomradet er 150-250 °C. Dampnivaet er L1-L3.

|;] Gi farge til undersiden av flate matretter. Damp kan gjere maten merere pa
innsiden og spreere pa utsiden.

Undervarme Temperaturomradet er 30-200 °C. Dampnivaet er L1-L3.

-
I For enkel rengjering av ovnen. Varigheten er 5 minutter.

Damprengjering

Rask forvarming

Folgende matlagingsmoduser (Z] (_) kan stille inn programmet
for forvarming.

1. | standbymodus: Klikk pa «T» for & velge matlagingsmodus.

2. Vri pa knotten for a justere matlagingstemperaturen.

3. Klikk pa «@»-knappen.

4. Vri pa knotten for a stille matlagingstiden.

5. Klikk pa @-knappen for & starte forvarmingen.

[ /

fﬂ 030

| | |

o

Merk

 Alarmen piper for a varsle om at forvarmingen er fullfert. Nar dette skjer, kan du
apne deren, plassere maten inne i ovnen og deretter lukke ovnsderen for a starte
matlagingen.

« Maten ma ikke plasseres i ovnhen mens ovnen forvarmes.
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Auto meny

1. Trykk pa =-knappen for & apne valgmenyen.
2. Vri pa knotten for a velge en meny (A01-A18).
3. Klikk pa «>li»-knappen pa knotten for a starte matlagingen.

[
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Auto-meny
Skjerm Meny x‘::::rgltls: Tid Forvarming
AO1T  Okseribbe Il 250 °C 4 min IA
A02  Biff med svart pepper N 250 °C 8 min JA
A03  Chiffon-kake i 150 °C 50 min JA
A04  Muffins i 160 °C 35 min IA
A05 Fransk svinekotelett 200 °C 50 min JA
AO06 Italiensk fruktpai (20 cm) E 190 °C 22 min JA
AQ07 Profiterole E 190 °C 24 min JA
A08  Stekt torsk i 250 °C 8 min IA
A09 Stekte kyllingvinger E L1230 °C 25 min JA
A0 Svineribbe I L1 200 °C 25 min NO
Al Stektsaury B L1220 °C 14 min 7
A12 Helstekt kylling A L1 200 °C 45 min JA
A13 Svinestek E L1180 °C 50 min JA
A4 Franske lammekoteletter E L1220 °C 25 min JA
A15 Fransk svineknoke E L1230 °C 80 min NO
A16 Ostekake E L1160 °C 55 min JA
A7 Sjokoladekake B L1180 °C 25 min IA
A8 Nottebrad B L1190 °C 30 min JA
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Sette inn tilbehor
Ovnsrommet har fem hylleplasseringer. Tell hylleplassene fra bunnen av ovnen.
Tilbehgret kan trekkes omtrent halvveis ut uten a falle ned.

Merknader
1. Serg for at tilbehgret alltid blir satt inn i ovnen riktig vei.
2. Sett alltid tilbehgret helt inn i ovnen, slik at de ikke bergrer ovnsderen.

J

—1

B

-

I

I

=

u




56 NORSK

Skinner

Nar du vil utfere en grundig rengjering av skinnene og ovnsrommet, kan du fjerne
hyllene fer rengjering. Pa denne maten bevares apparatets utseende, og det vil fungere
godtilang tid.

1. Trekk ut forsiden av sideskinnene horisontalt i motsatt retning helt til funksjonen
kommer ut. Deretter kan du fjerne hyllene basert pa illustrasjonen.

2. Sett sideskinnene inn i ovnsrommet igjen. Sett fgrst den bakre delen av sideskinnene
inn i hullet i ovnen pa riktig méte, og sett s& den fremre delen av fll inn i hullet.
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Fest teleskopskinnene

Fjern teleskopskinnene

« [
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Hint og tips

Anbefalinger til matlaging

Nar du forvarmer ovnen, begr du fjerne
ovnsrister og stekebrett fra ovnen for a fa
raskest mulig ytelse.

Ovnen har fem hylleplasseringer. Tell
hylleplassene fra bunnen av ovnen.

Ovnen har et eget system som sirkulerer

luften og resirkulerer dampen kontinuerlig.

Denne funksjonen lar deg tilberede maten
i dampfylte omgivelser, slik at maten

blir mgrere pa innsiden og sprestekt pa
utsiden. Dette reduserer matlagingstiden
og energiforbruket til det minimale.

Fukt kan kondensere inne i ovnen eller
pa glassrutene i deren under matlaging.
Hold alltid god avstand fra ovnen nar du
apner deren.

Rengjer ovnsrommet med en myk klut
etter at ovnen har kjglt seg ned.

Bake kaker
Deren ma ikke apnes for 3/4 av den
innstilte matlagingstiden er over.

NORSK

Hvis du bruker to stekebrett samtidig, skal
det vaere en ledig hylleplass mellom dem.

Tilberede kjott og fisk

Bruk en langpanne ved tilbereding av
mat med mye fett. Dette forhindrer at
ovnen far flekker som potensielt kan vaere
permanente.

La kjottet hvile omtrent 15 minutter for det
skjeeres opp, slik at ikke kjgttsaften renner
ut.

Fyll litt vann i langpannen under steking
for a forhindre at det oppstar mye rayk i
ovnen. Fyll pa vann hver gang det taerker
ut, for 8 unnga reyk.
Matlaging med fuktighet og vifte

Folg forslagene i tabellen nedenfor for

a fa de beste resultatene.
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Matlaging med fuktighet og vifte -

Anbefalt tilbehor

Bruk merke og ikke-reflekterende ildfaste
former. De absorberer varme bedre enn
former med lyse farger og reflekterende

59

overflate.

Tilbehor Storrelse Bilde
Pizzaform, meark, ikke 28 cm i diameter
reflekterende

Bakeform, mark, ikke
reflekterende

26 cm i diameter

Keramiske ildfaste former

8 cm diameter, 5 cm hgyde

Form til pudding/flan, meark,
ikke reflekterende

28 cm i diameter

Informasjon til testinstitusjoner
Testet i henhold til IEC 60350-1.
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Vedlikehold og rengjering

/\ Advarsel! Du finner mer informasjon i
delen om sikkerhet.

Merknader om rengjoring

Rengjer forsiden av ovnen med en myk klut, varmt vann og mild sape.

Rengjeringsmidler |Bruk sapevann for a rengjgre metalloverflater.

Bruk mild sape for a fjerne flekker.

Rengjer ovnsrommet etter hver gangs bruk. Avleiringer av fett eller
andre matrester kan fare til brann.

Fuktighet kan kondensere inne i ovnen eller pa glassrutene i degren.

Hvis du vil reduserer kondensen, kan du la ovnen sta pa i ti minutter for
du begynner matlagingen.

Ikke oppbevar mat i ovnen lenger enn 20 minutter. Rengjgr ovnsrommet
med en myk klut etter hver gangs bruk.

Daglig bruk

Rengjer alt tilbehgret etter hver gangs bruk, og la det terke. Bruk en myk
klut med varmt vann og mild sape. lkke vask tilbehgret i oppvaskmaskin.
Tilbehor

Ikke rengjer overflatene med klebefritt belegg med slipende
rengjeringsmidler eller skarpe gjenstander.
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Apparatets dor

Ta vare pa og rengjer apparatet i henhold til anbefalingene. Pa denne maten bevares
apparatets utseende, og det vil fungere godt i lang tid. Dette forklarer hvordan du
fijerner og rengjer deren til apparatet.

Du kan ta av deren til apparatet for a utfere rengjering og fjerne panelene i deren.
Apparatets der har hengsler med lasespaker.

Nar lasespakene er i lukket posisjon, er apparatets der sikret og sitter fast. Den kan
ikke lgsnes. Nar lasespakene er i apen posisjon, slik at apparatets der kan tas av, er
hengslene last. De kan ikke lukkes bratt.

Advarsel - risiko for skade!

1. Hvis hengslene ikke er last, kan de smelle igjen med meget stor kraft. Serg for at
lasespakene alltid er helt lukket. Hvis du skal ta av deren til apparatet, skal de vaere
helt dpne.

2. Hengslene pa daren til apparatet beveger seg nar deren dpnes og lukkes, og fingre
og annet kan komme i klem. Hold hendene unna hengslene.
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Fjerne apparatets dor

1. Apne daren til apparatet helt.

2. Apne de to lasespakene pa hayre og venstre side.

3. Lukk apparatets der helt til den stopper.

4. Bruk begge hender for a gripe deren pa venstre og heyre side og trekke den utover

0g oppover.

\r
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Sette pa apparatets dor
Sett deren pa plass igjen ved a fglge de motsatte trinnene som du gjorde for a fjerne den.

1. Vipp hengselet bakover. Sarg for at begge hengslene er plassert riktig mot
installasjonshullene pa frontpanelet, som vist nedenfor.

Merk: Hvis du kjenner motstand, ma du serge for at hengslene er satt riktig inn i hullene.

2. Apne deren til apparatet helt. Deretter lukker du spakene pa begge hengslene.

Merk: Dgren kan ikke apnes fullstendig hvis ikke hengslene er riktig plassert.

3. Lukk daren.
Merk: Vi anbefaler pa det sterkeste at du dobbeltsjekker om dgren er i riktig posisjon.
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Fjerne dordekselet

Plastinnlegget pa derdekselet kan bli slitt eller misfarget. Du kan fjern dekselet for a

utfgre grundig rengjering

Fjern deren til apparatet i henhold til instruksjonene ovenfor.

1. Trykk pa heyre og venstre side av dekselet.

2. Fjern dekselet.

3. Nar derdekselet er tatt av, kan du enkelt ta av resten av apparatets der for a fortsette
rengjeringen. Nar du er ferdig med a rengjere deren til apparatet, setter du dekselet
pa plass igjen, og trykker pa det til det klikker pa plass.

4. Sette pa apparatets der og lukke den.

Forsiktig!

Nar apparatets der er riktig installert, kan derdekselet ogsa fjernes.

1. Afjerne deren innebeerer a frigjere den indre glassruten pa apparatets der.
Glasset kan lett forskyves og fere til skader.

2. Det a fjerne derdekselet og det indre glasset betyr at den samlede vekten til
apparatets der blir redusert. Hengslene pa deren til apparatet kan lettere skape
bevegelser nar deren lukkes, og fingre og annet kan komme i klem. Hold hendene
unna hengslene.

Pa grunn av de to faktorene ovenfor anbefaler vi pa det sterkeste at du ikke fjerner
derdekselet uten at hele dgren er tatt av forst. Skader som oppstar grunnet feil bruk,
dekkes ikke av garantien.
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Hva gjor du hvis...

/\ Advarsel! Du finner mer informasjon i

delen om sikkerhet.
Hva gjor du hvis...
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Feil

Mulig arsak

Merknader/lasninger

Apparatet fungerer ikke.

Feil pa sikring.

Sjekk sikringen i sikringsboksen.

Strembrudd.

Sjekk om lysene og andre elektriske
apparater pa kjekkenet fungerer.

Knotter har falt ut fra
kontrollpanelet.

Knotter har blitt frakoblet
ved et uhell.

Knottene kan fjernes. Det er bare a sette

pa plass knottene pa kontrollpanelet igjen.
Skyv dem inn pa plass, slik at de kan brukes
som normalt.

Det er ikke lenger lett a vri
pa knottene.

Det er smuss under
knottene

Knottene kan fjernes. Ta av knottene fra
festene for a lgsne dem. Du kan ogsa trykke
pa ytterkanten av knottene, slik at de vipper
og kan fjernes enkelt. Rengjer knottene
forsiktig med en klut og sapevann. Terk av
med en myk klut. Bruk ikke slipende eller
skarpe materialer. Ma ikke legges i blgt eller
vaskes i oppvaskmaskin. Ikke fjern knottene
sa ofte at det oppstar slitasje pa festene.

Viften fungerer ikke kontinuerlig i modusen:

«Oppvarming med vifte»

Dette er normalt. Det skjer for & gi optimal
fordeling av varmen og sikre at ovnen har
optimal ytelse.

Etter en matlagingsprosess kommer det en lyd, og
det vises en luftstrem i naerheten av kontrollpanelet.

Kjeleviften fungerer fortsatt for & motvirke
hey luftfuktighet inne i ovnen og kjgle ned
ovnen. Kjgleviften skrur seg av automatisk.

Maten blir ikke ferdig pa den tiden som er oppagitt i

oppskriften.

Det brukes en annen temperatur enn i
oppskriften. Kontroller temperaturene.
Mengden ingredienser er ikke den samme
som i oppskriften.

Sjekk oppskriften igjen.

Ujevn bruning

Temperaturinnstillingen er for hay, eller du
kan preve a velge en annen hylle.

Sjekk oppskriften og innstillingene igjen.
Overflaten, fargen og/eller materialet i den
ildfaste formen var ikke det beste valget for
den valgte ovnsfunksjonen. Nar du bruker
grill, for eksempel modusen med

bade under- og overvarme, ber du bruke
ovnsprodukter med matt overflate, marke
farger og lav vekt.

Lampen tennes ikke

Lampen ma skiftes ut.
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Tekniske data

Tekniske data

NORSK

Bredde 503 mm

Mal (innside) Hoyde 353 mm
Dybde 386 mm

Omrade for stekebrett 1159 cm?

@vre varmeelement 900 W

Nedre varmeelement 1500 W

Grill 1300 W

Ring 1800 W

Total klassifisering 3150 W

Spenning 220 - 240 V~

Frekvens 50-60 Hz

Antall funksjoner 14

Energieffektiv

Produktinformasjons og typeskilt*

Leveranderens navn IKEA

Modellidentifisering MAGEBO 905-570-61

Energieffektivitetsindeks 76,9

Energiklasse A+

Energiforbruk med standard belastning i

konvensjonell modus 1.02kWh

Ennoe(gai:orbruk med standard belastning i vifte 0.65kWh

Antall hulrom 1

Varmekilde Elektrisitet

Volum 72|

Type ovn Innebygget ovn

Masse 43,5 kg
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* For EU i henhold til EU-forordning 65/2014 og 66/2014.
For Hviterussland i henhold til STB 2478-2017, vedlegg G; STB 2477-2017, vedlegg A og B.

Energiklassen er ikke gyldig for Russland.

EN 60350-1 - Matlagingsapparater til husholdningsbruk - Del 1: Komfyrer, ovner,
dampovner og griller - Metoder for & male ytelse.
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Miljeinformasjon

Resirkulere materialer med symbolet 3.

Avhende innpakningen i aktuelle
resirkuleringsbeholdere. Hjelp med a beskytte
milje og helse ved a resirkulere avfall fra
elektronikk og elektroniske apparater.

IKEA-Garanti

Hvor lenge er IKEA-garantien gyldig?

Denne garantien er gyldig for 5 ar fra den
opprinnelige kjgpsdatoen av ditt apparat hos
IKEA. Den opprinnelige kvitteringen kreves
som kjgpsbevis. Hvis det utfgres servicearbeid
under garantien, forlenger ikke dette
apparatets garantiperiode.

Hvem skal utfere servicen?

IKEAs servicetilbyder vil levere servicen
gjennom sin egen servicedrift, eller gjennom
nettverket til en autorisert servicepartner.

Hva dekker denne garantien?

Garantien dekker feil pad apparatet som
stammer fra produksjonsfeil eller materialfeil
som fantes i produktet den datoen det ble
kjgpt fra IKEA. Denne garantien gjelder kun
for privat bruk. Unntakene beskrives under
"Hva dekkes ikke av denne garantien?".

| garantiperioden vil kostnadene for a

l@se problemet, altsa reparasjoner, deler,
arbeid og reise, sa lenge apparatet kan
repareres uten uvanlige utgifter. Under disse
forholdene gjelder EUS regler (nr. 99/44/EG)
og de relevante, lokale lovene og forskriftene.
Delene som skiftes ut tilfaller IKEA.

Hva gjor IKEA for a lese problemet?

IKEAs servicetilbyder vil undersgke produktet
og etter eget skjgnn avgjgre hvorvidt det
dekkes av denne garantien. Dersom det
vurderes a dekkes, vil IKEAs servicetilbyder
eller deres autoriserte servicepartner etter
eget skjgnn enten reparere det defekte
produktet, eller bytte det med et likt eller
tilsvarende produkt.
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Du ma ikke kaste apparater merket med
X sammen med husholdningsavfall.

Lever produktet hos en lokal miljgstasjon,
eller ta kontakt med kommunen.

Hva dekkes ikke av denne garantien?

* Normal bruksslitasje.

+ Forsettlige skader eller skader forarsaket av
skjedeslashet, skader grunnet manglende
overholdelse av bruksinstruksjonene, feil
montering eller tilkobling av feil spenning,
skader fra kjemiske eller elektrokjemiske
reaksjoner, rust, eller korrodering,
vannskader, inkludert, men ikke begrenset
til skader forarsaket av for hegyt kalkinnhold
i vannforsyningen, og skader forarsaket av
unormale forhold i omgivelsene.

* Forbruksdeler, inkludert batterier og
lamper.

* Funksjonsfrie og dekorative deler som
ikke pavirker normal bruk av apparatet,
inkludert skraper og eventuelle
fargeforskjeller.

« Tilfeldige skader forarsaket av
fremmedlegemer eller kjemiske
substanser, rengjgring av og fjerning av
blokkeringer fra filtre, avlgapssystemer og
sapeskuffer.

+ Skade pa felgende deler: keramisk glass,
tilbehar, servise- og bestikk-kurver,
tilfersels- og avlgpsrer, pakninger,
lamper og lampedeksler, display, knotter,
innfatninger og deler av innfatninger.

Med mindre det kan bevises at slike skader
skyldes produksjonsfeil.

+ Tilfeller hvor ingen feil finnes ved besgk av
en tekniker.

* Reparasjoner som ikke er utfert av
autoriserte serviceleverandgrer og/eller en
autorisert servicepartner eller dersom det
ikke er blitt brukt originale deler.
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+ Reparasjoner som forarsakes av montering
som er feil eller ikke utfgres i samsvar med
spesifikasjonene.

« Bruk av apparatet utenfor hjemmet, altsa
profesjonell bruk.

+ Transportskader. Dersom en kunde
transporterer produktet til sitt hjem eller
en annen adresse, er ikke IKEA ansvarlig
for skade som oppstar under transport.
Men dersom IKEA leverer produktet til
kundens leveringsadresse, dekkes skade pa
produktet som oppstar under leveringen
av denne garantien.

+ Kostnaden for a utfere den opprinnelige
monteringen av IKEA-produktet. Men
dersom en IKEA-servicetilbyder eller deres
autoriserte servicepartner reparerer eller
bytter apparatet i samsvar med denne
garantien, vil servicetilbyderen eller deres
autoriserte servicepartner hvis ngdvendig
reinstallere det reparerte apparatet eller
installere erstatningsproduktet.

Denne begrensningen gjelder ikke for

feilfritt arbeid utfert av en kvalifisert

spesialist som benytter vare originale deler

for a tilpasse apparatet til de tekniske
sikkerhetsspesifikasjonene i et annet EU-land.

Bruk av nasjonale lover

IKEA-garantien gir deg bestemte juridiske
rettigheter, som dekker eller overgar lokale
krav. Men disse forholdene pavirker pa ingen
mate forbrukerens rettigheter som disse er
beskrevet i lokale lover.

Gyldighetsomrade

For apparater som er kjgpt i ett EU-land

og fraktet til et annet EU-land, blir

tjenestene utfgrt innenfor rammeverket til
garantiforholdene som er normale for det
nye landet. Det eksisterer kun en forpliktelse
til & utfere garantirelaterte tjenester hvis
apparatet oppfyller kravene til og er montert i
samsvar med:
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+ de tekniske kravene i landet der
garantikravet fremmes,

* monteringsinstruksjonene
og sikkerhetsinformasjonen i
brukermanualen.

Dedikert ettersalgservice for IKEA-apparater:

Ikke ngl med & kontakte IKEAs ettersalgservice
for a:

1. fremme en forespgrsel om garantiservice;
2. be om avklaring ved installasjon av

IKEA-apparatet i et IKEA-kjokken.

Denne tjenesten leverer ikke

avklaringer relatert til:

+ generell installasjon av IKEA-kjgkken;

+ tilkobling til elektrisitet (dersom
maskinen kommer uten stgpsel og
kabel), til vann og gass siden dette ma
utfgres av en autorisert servicetekniker.

3. be om avklaring vedrgrende innholdet i
brukermanualen, og spesifikasjonene til

IKEA-apparatet.

For a sikre at vi gir deg best mulig assistanse,
bes du lese monteringsinstruksjonene

ngye og/eller brukermanual-delen i denne
brosjyren fgr du kontakter oss.

Slik nar du oss hvis du trenger service

Se manualens siste side for en komplett
oversikt over IKEA-godkjente kontakter og
aktuelle telefonnummer.



70

@ For a gi deg en raskest mulig service,
anbefaler vi at du benytter de aktuelle
telefonhummerne angitt pa slutten
av denne manualen. Henvis alltid til
hummerne oppfert i brosjyren til det
aktuelle apparatet som du trenger
assistanse til. Fer du ringer oss ma du
serge for at du har IKEAs varenummer
(8-sifret kode) og serienummeret
(8-sifret kode som finnes pa typeskiltet) til
applikasjonen som du trenger assistanse til.

@ TA VARE PA KVITTERINGEN! Den er bevis
pa kjepet ditt og du trenger den for at
garantien skal gjelde. Merk at
kvitteringen ogsa inneholder IKEAs
artikkelnavn og nummer (8-sifret kode)
for hvert av apparatene du har kjapt.

Trenger du mer hjelp?

Ved ytterligere spersmal ikke relatert til
ettersalgservice av ditt apparat, kontaktes
vart naermeste IKEA-callcenter. Vi anbefaler at
du leser dokumentasjonen for apparatet ngye
for du kontakter oss.

NORSK
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Kan andras utan foregaende meddelande.

A\ Sakerhetsinformation

Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive
barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mentala férmagor eller
brist pa kunskap och erfarenhet. Detta galler savida de inte ar
under 6vervakning av, eller har fatt instruktioner om hur apparaten
anvands, fran en person som ansvarar for deras sakerhet.

Barn bor hallas under uppsikt for att se till att de inte leker med
apparaten.

Om stromsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
serviceagent eller annan behorig person for att undvika fara.
VARNING: Se till att apparaten ar avstangd innan du byter lampa for
att undvika risk for elektrisk stot.

VARNING: Tillgédngliga delar kan bli varma under anvandning. Unga
barn ska hallas borta.

Angrengorare ska inte anvandas.

Ytan pa en forvaringslada kan bli varm.

Anvand inte rengéringsmedel med slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengdra luckans glas. De kan repa ytan, vilket
kan resultera i sprickbildning i glaset.

Under anvandning blir apparaten varm. Var forsiktig sa att du inte
vidror varmeelement inuti mikrovagsugnen.

Anvand endast den temperaturgivare som rekommenderas

for denna mikrovagsugn. (fér ugnar som ar utrustade med en
temperatursond.)
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Utrustningen far inte installeras bakom en prydnadslucka, for att
undvika 6verhettning.

VARNING: Vatskor och livsmedel far inte varmas upp i forslutna
behallare, eftersom de kan explodera.

Produkten ska anvanda i lokaler med god ventilation.

Mojligheten till en total bortkoppling maste inforlivas i det fasta
kablaget i enlighet med bestammelser f6r kabeldragning .

Anvand inte rengéringsmedel med slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengdra luckans glas. De kan repa ytan, vilket
kan resultera i sprickbildning i glaset.

Apparaten ar inte avsedd att utlésas med hjalp av en extern timer
eller ett separat fjarrkontrollsystem.

Ror inte ugnen med vata eller fuktiga hander eller fotter.

For ugnen: Ugnsluckan bor 6ppnas sa lite som mojligt under
tillagningen.

Nar luckan eller [adan pa ugnen ar 6ppen far inget placeras pa dem.
Om detta sker kan du skapa obalans i ugnen eller ha sénder luckan.
Om apparaten inte ska anvandas under en langre tidsperiod
rekommenderas att den kopplas bort.

Se till att apparaten ar intakt nar den packas upp. Om apparaten ar
skadad ska den inte anvandasKontakta kundtjanst forst.

Placera plastpasar, frigolit, spikar och annat férpackningsmaterial
utom rackhall for barn da de ar skadliga for dem.

Nar ugnen slas pa for férsta gangen kan den avge en stickande

lukt eller rék. Detta sker da rostskyddsoljan i ugnens elektriska
varmeror varms upp och férangas for forsta gangen. Detta ar ett
normalt fenomen. Om det hander bor du vanta till lukten forsvinner
innan mat placeras i ugnen. Det rekommenderas att ugnen anvands
for forsta gangen pa en 6ppen plats eller i koket med kdksflakten
paslagen i 30 min till 1 tim.

Om ugnen ar skadad eller inte fungerar ska du koppla bort
strommen och inte réra den. Kontakta sedan relevant kvalificerad
tekniker for reparation eller atervinning.
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Om stromsladden ar skadad ska den bytas ut av en kvalificerad
tekniker fran tillverkaren, dess underhadllsavdelning eller liknande
avdelning, for att undvika fara.

Permanenta magneter anvands i kontrollpanelen eller i dess
element. Dessa kan paverka elektroniska implantat som pacemakers
eller insulinpumpar. De som anvander elektroniska implantat maste
halla sig minst tio cm fran kontrollpanelen.

Utfér inga modifieringar pa apparaten.

Risk for elektrisk stot!

Anslut inte strémmen férran installationen ar slutférd. Om apparaten
ar skadad ska den omedelbart kopplas bort fran stromférsérjningen.
FOr att undvika fara maste delar repareras eller bytas ut av en
kvalificerad tekniker fran tillverkaren, dess reparationsavdelning
eller liknande.

Skadade eller defekta apparater ska inte anvandas.

Anvand inte en hogtryckstvatt eller angtvatt da elektriska stétar kan
uppsta.

Brandrisk!

Forvara inte féremal i ugnsutrymmet.

Om det finns en 6ppen laga eller rok i ugnsutrymmet ska
ugnsluckan hallas stangd. Koppla sedan bort apparaten eller stang
av strombrytaren i sakringsskapet.

Placera inte under nagra omstandigheter brannbara féremal

(som rester av papper eller traflis osv.) i ugnen.
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Risk for personskada!

Anvand inte skrovliga eller vassa foremal for att rengora luckans
glas. Om ytan pa ugnsluckans glas repas kan glaset spricka och
orsaka personskada.

Gangjarnen pa ugnsluckan ror sig vid 6ppning och stangning. Hall
darfor handerna borta

Risk for brannskador!

Hall alltid barn borta fran denna apparat.

ROr inte vid apparatens inre ytor, varmeelement och ventiler under
tillagning.

For att undvika brannskador bor du efter tillagning 6ppna
ugnsluckan nagot. Vanta tills varmen férsvinner, och sedan 6ppna
ugnsluckan helt.

Anvand ugnsvantar (varmebestandiga vantar) for att ta ut mat eller
tillbehor fran ugnen.

Hall inte kallt vatten i det varma ugnsutrymmet.

Installation

Da apparaten standigt forbattras ska den aktuella apparaten rada
om bilden skiljer sig fran den.

Tjockleken pa skapets vagg ar 18 mm.

Om eluttaget ar monterat pa baksidan av apparaten ska djupet pa
skapets 6ppning 6kas fran minst 570 mm till 600 mm.

Matten i figurerna ar i mm.
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Viktiga instruktioner vid installation

@ Féljande ar [obligatoriskt]

Saker anvandning av denna apparat kan endast garanteras om den har installerats
enligt en professionell standard i enlighet med dessa installationsanvisningar.
Installatéren ansvarar for eventuella skador till foljd av felaktig installation.

Hela installationsprocessen kraver tva professionella installatérer. Anvand torra
skyddshandskar under installationen for att undvika repor eller elektriska stotar.
Installerade enheter maste vara varmebestandiga upp till 90 °C och framsidan pa
intilliggande enheter upp till 70 °C.

Anvand ett uttag med 16 A.

Q) Féljande &r [forbjudet]

Installera inte apparaten bakom en dekorativ lucka eller dorr i en koksenhet da det
kan leda till att apparaten dverhettas.

Kontrollera apparaten betraffande skador efter uppackning. Anslut inte apparaten om
den har skadats under transport.

Blockera inte apparatens ventil och springan mellan skapet och apparaten.

Var extremt forsiktig nar apparatens flyttas eller installeras. Den ar mycket tung.

Lyft inte apparaten i luckans handtag.

Om stromsladden eller kontakten ar skadad ska du omedelbart sluta anvanda den for
att undvika brand, elektriska stétar eller andra personskador.

/\ Féljande ar [observationer]

Var mycket forsiktig nar apparaten flyttas eller installeras for att undvika skador pa
apparaten eller pa skapen.

Innan apparaten anvands ska allt férpackningsmaterial och alla tillbehér fran
halrummet tas bort.

Eluttaget ska vara tillgangligt fér anvandaren (t.ex. bredvid skapet) for att apparaten
enkelt ska kunna kopplas bort.

Se "Diagram pa skapet” for kraven pa skapets nettodjup. Avstandet mellan skapets
underdel och baksida (eller vaggen) ska inte vara mindre an 50 mm.
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Beskrivning av produkten

Allman oversikt

?D:

Q00000 000

Kontrollpanel
Knopp for installning

Vattenbehallare

Grill

Lampa

Flakt

Vattensamlare
Hyllstdd, borttagbart
Hyllpositioner

BEOERNO INg

Tillbehor

e Galler x1
Till ugnsformar, kakformar och ugnsfasta fat.
For stekar och grillad mat
* Djup platx1
For bakning pa plat och sma bakade produkter.
* Bakplatx1
For bakning pa plat och sma bakade produkter.

* Teleskopskenor x 2
For galler och platar

* Barnlas x 1
Hindrar barn fran att 6ppna
dorren och branna sig

Anvanda tillbehoren

En rad tillbehdr medfoljer apparaten. Har hittas en éversikt éver medfdljande tillbehor
och information om hur de anvands pa ratt satt.

Tillbeh6r som ingar

III \\\ ﬁ b { ﬁ
) 2\ Z D
Va 2\ ( N
[ n ) N\
- Y
Galler Bakplat
Grilla mat eller placera varmebestandiga Tillaga stora portioner mat eller fanga

kokkarl upp matrester
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Djupplat Sidostall x 2
Tillaga stora portioner mat eller fanga
upp matrester

‘%}

Teleskopskenor

Kontrollpanel

Innehdllet pa skarmen ar endast for att underlatta forstaelsen och det specifika
innehallet ar féremal for den faktiska anvandningen.

Nar tillagningen ar slutférd ska varmebestandiga vantar anvandas foér att ta bort mat
och tillbehor.

Oversikt éver kontrollpanelen
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Anvand trycknapparna for att anvanda ugnen.

Tryckknapp Funktion Beskrivning

- Display Visar ugnens nuvarande installningar.

Vrid pa vredet for att justera tillagningstid/
Vred temperatur/angvolym.
Tryck pa vredet for att starta/pausa tillagningen.

|
®

Avbryt den nuvarande installningen och aterga

@ Avbryt till standby-lage.
O Lampa Tryck kort for att tanda eller slacka ugnslampan.
\V, Vattenbehallare Ta ut vattenbehallaren.
6 | @ Vilja lage Vilja tillagningslage.
Tryck for att 6ppna installningarna for

W Anga angassistans.

o Tryck pa den har knappen for att justera
H c Temperatur tillagningstemperaturen.
9] @ Tid Tryck pa den har knappen for att justera

tillagningstiden genom att vrida pa vredet.

Forvarm ugnsutrymmet for att sakerstalla matens

w Snabb férvarmning |~ P’ 4 naring.
— Automeny Automatiskt menyval (A01-A18).
Display
ABCD 1 J KL M A. Konventionell J. Dubbel grill
—— —l—1—— B. Konvektion K. Pizza
= = = O C. Konvektion + flakt L. Undervarme
-0 -0 D. Grill M. EKO
(R oo-00 E. Anga N. Snabb
Zfz 0 o |C ? e s F. Avfrostning férvarmning
I I I G. Jasning av deg O. Barnsaker
EF G H N O P H. Temperatur P. Utan vatten
l.

Dubbel grill + flakt
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Anvandning for forsta gangen

Rengor ugnen och tillbehdren innan de anvands for forsta gangen.

Ta bort ugnsférpackningens skyddsdelar som anvands vid transport.

Ta bort alla tillbehor (som bakplatar, galler, skum och.) fran ugnsutrymmet.

Rengor tillbehdren noggrant med tval och vatten och en trasa eller mjuk borste.

Torka av ugnsutrymmet och ugnsytor med en mjuk och fuktig trasa.

For att undvika brandrisk ska ugnsutrymmet vara fritt fran eventuellt kvarvarande

forpackningsmaterial och tillbehor nar apparaten anvands for forsta gangen.

Nar apparaten anvands for forsta gangen ska kdket vara val ventilerat

(koksflakten pa och fonstren 6ppna).

« Hall under denna tid barn och husdjur borta fran kdket och hall dérrarna till
intilliggande rum stangda.

« Anvand féljande lage for att ta bort lukten av nya produkter:

Lage Temperatur Tid
Konvektion + flakt 250 °C 30 min till 1 tim
Klockinstallningar

Stall in klockan innan ugnen anvands.

1. Tryck pa knappen "@)” en gang med apparaten i standby-lage.
2. Vrid pa vredet for att stalla in timpositionen.

3. Tryck pa knappen "@)".

4. Vrid pa vredet for att stalla in minutpositionen.

5. Tryck pa knappen "@)” igen for att slutfora klockinstallningen.
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Utfor steg 1 igen om du behover andra pa klockan.

OBS
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Demontera luckans barnlas

Apparaten lucka ar utrustad med ett
barnlas. Folj stegen nedan for att demontera
barnlaset om det inte behdvs.

1. Skruva bort tva skruvar pa luckans 3. Skruva tillbaka de tva skruvarna i hdlet
barnlas vid det nedre vanstra hérnet pa pa kontrollpanelen efter att luckans
kontrollpanelen. barnlds har demonterats.

2. Ta bort luckans barnlas fran /\ Varning! Var forsiktig s4 att
kontrollpanelen och férvara det pa en kontrollpanelen inte repas.
saker plats.

Daglig anvandning
/\ Varning! Se kapitlen om S&kerhet.

Navigera menyerna

1. Tryck pa knappen "8" med apparaten i standby-lage. Detta kan upprepas for att valja
tillagningslage.

2. Vrid pa vredet for att justera tillagningstemperaturen.

3. Tryck pa knappen "@)".

4. Vrid pa vredet for att stalla in tillagningstiden.

5. Tryck pa knappen ">II"” pa vredet for att borja tillagningen.

Att stalla in tiden ar valfritt.



82 Svenska

En 6éversikt 6ver menyerna
Huvudmenyn

Lage Beskrivning av laget

De Ovre och undre varmeelementen varmer samtidigt vilket gér dem perfekta
_ for att baka storre kakor.
Konventionell Temperaturintervallet & 30-250 °C.

L]

| konvektionslage aktiveras flakten pa automatiskt. Detta skapar en jamn varme
for bakning i ett eller flera lager. Sarskilt lamplig for att tillaga mat som behdver
ha en jamn farg.

@

Konvektion . -
Temperaturintervallet ar 50-250 °C.
=~ Kombinationen av flaktar och varmeelement erbjuder en mer enhetlig
f—\ ) varmepenetration vilket sparar upp till 30-40 % energi.
Konvektion + flakt | Temperaturintervallet & 50-250 °C.

Tillaga sma mangder mat. Placera maten i mitten av ugnsutrymmet.
Temperaturintervallet ar 150-250 °C.

[

Grill
= Grilla platt mat. Jamnt férdelad vdrme med de tva éversta varmeelementen som
A ) fungerar samtidigt.
Dubbel grill + flakt | Temperaturintervallet &r 50-250 °C.
Tillaga sma mangder platt mat. De tva 6versta varmeelementen fungerar
. samtidigt.
Dubbel grill Temperaturintervallet &r 150-250 °C.

Baka pizza.

Temperaturintervallet ar 50-250 °C.

]

Ger farg pa undersidan av platt mat.

Undervarme Temperaturintervallet ar 30-200 °C.

For energisnal matlagning.
EKO Temperaturen kan stallas in inom intervallet 140-240 °C.
*
0 Tina upp fryst mat.

Avfrostning

AN Jast deg eller yoghurt.

Jasnlng av deg Tempel’aturlnterva”et al’ 30_45 OC.

Torkfunktion

Den anvands for att torka ugnsutrymmet och férhindra att bakterier vaxer.

d

Avk

(K
(]

Att tillsatta citronsyra i vattenbehallaren tar bort kalk i roret.

L
=

a
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Regelbunden anvandning

1. Tryck pa knappen "8" med apparaten i standby-lage. Detta kan upprepas for att valja

tillagningslage.
2. Vrid pa vredet for att justera tillagningstemperaturen.
3. Tryck pa knappen "@)".
4. Vrid pa vredet for att stalla in tillagningstiden.
5. Tryck pa knappen ">II"” pa vredet for att boérja tillagningen.
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Att stalla in tiden ar valfritt.
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Anvands vattenbehallaren

Se till att vattenbehallaren trycks in hela vagen nar den placeras pa sin plats.

Efter tillagning ska eventuellt kvarvarande vatten i vattenbehallaren témmas och den
ska torkas torr for att forhindra att bakterier vaxer.

Nar angassistansfunktionen och den automatiska menyn anvands ska du fylla pa med
renat vatten i férvag i vattenbehallaren.

satt 1 satt 2

1. Tryck pa knappen "7 fér att ta ut hela vattenbehallaren, éppna gummiringen och fyll
pa vatten.

2. Tryck pa knappen "7 for att skjuta ut vattenbehdllaren, éppna gummiringen och fyll
pa vatten.

Avkalkningsfunktion

1. Tryck pé knappen "7 for att ta ut hela vattenbehallaren. Tillsitt vatten och ett halvt
paket citronsyra i vattenbehallaren och satt tillbaka den pa plats.

2. Tryck pa knappen "8" i standby-lage for att valja avkalkningsfunktionen och tryck pa
vredet for att starta.

3. Nar tiden har réknats ner till "08.00 min” ska du ta ut behallaren, tillsatt vatten och
sedan satt tillbaka den pa plats. Tryck pa vredet for att starta igen.
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Angassistans

1. Tryck pa knappen " for att valja tillagningslaget angassistans.

2. Vrid pa vredet for att justera tillagningstemperaturen.
3. Tryck pa knappen "°C” for att justera mangden anga.

4. Vrid pa vredet for att justera mangden anga (L1-L3 mangden anga okar).
5. Tryck pa knappen "@)" for att aktivera laget for justering av tillagningstiden.

6. Vrid pa vredet for att justera tillagningstiden.
7. Tryck pa knappen ">Ii” pd vredet for att borja tillagningen.
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Svenska

Tillagningslage med angassistans

Lage

Beskrivning av laget

=

Konventionell

De dvre och undre varmeelementen varmer samtidigt vilket gér dem perfekta
for att baka storre kakor. Angassistans kan géra maten mjukare pa insidan och
krispigare pa utsidan.

Temperaturintervallet ar 30-250 °C. Angnivan &r L1-L3.

Konvektion

| konvektionslage aktiveras flakten pa automatiskt. Detta skapar en jamn varme
for bakning i ett eller flera lager. Sarskilt lampligt for att tillaga mat som behéver
en jamn farg. Angassistans kan géra maten mjukare pa insidan och krispigare pa
utsidan.

Temperaturintervallet &r 50-250 °C. Angnivan &r L1-L3.

~J
(&S

Konvektion + flakt

Kombinationen av flaktar och varmeelement erbjuder en mer enhetlig
varmepenetration vilket sparar upp till 30-40 % energi. Angassistans kan goéra
maten mjukare pa insidan och krispigare pa utsidan.

Temperaturintervallet 4r 50-250 °C. Angnivan ar L1-L3.

Tillaga sma mangder mat. Placera maten i mitten av ugnsutrymmet. Angassistans
kan gora maten mjukare pa insidan och krispigare pa utsidan.

Grill Temperaturintervallet ar 150-250 °C. Angnivan &r L1-L3.
|;] Ger farg pa undersidan av platt mat. Angassistans kan géra maten mjukare pa
- insidan och krispigare pa utsidan.
Undervarme Temperaturintervallet ar 30-200 °C. Angnivan &r L1-L3.
I
- For att enkelt rengéra ugnsutrymmet. Varaktigheten ar fem minuter.
Angrengéring

Snabb férvarmning
Foljande tillagningslagen (Z] [_)) kan stélla in programmet med

forvarmning.

1. Tryck pa knappen "8" med apparaten i standby-lage for att vélja tillagningslage.
2. Vrid pa vredet for att justera tillagningstemperaturen.

3. Tryck pa knappen "@)".

4. Vrid pa vredet for att stalla in tillagningstiden.

5. Tryck pa knappen ") for att pabdrja forvarmningen.
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OBS

« Summern ljuder fér att indikera att férvarmningen ar redo. Oppna vid denna tidpunkt
ugnsluckan, lagg i ingredienserna och stang sedan ugnsluckan for att paborja
tillagningen.

* Placera inte ingredienser i ugnen under férvarmning.

Automeny

1. Tryck pa knappen =" for att 6ppna granssnittet fér menyval.
2. Vrid pa vredet for att valja en meny (A01-A18).
3. Tryck pa knappen ">II"” pa vredet for att boérja tillagningen.
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Blad med automatiska menyer

Svenska

Display Meny ::fr?\i)glrlaegur Tid Forvarmning
A01 Helstekt revbensspjall ! 250 °C 4 min JA
A02  Biff med svartpeppar N 250 °C 8 min JA
AO03 Chiffongtarta E 150 °C 50 min JA
A04 Muffins med red velvet E 160 °C 35 min JA
AO5  Franskt grillad flaskkotlett 200 °C 50 min IA
A06 Italiensk fruktpaj (20 cm) E 190 °C 22 min JA
AO7  Petit-chou i 190 °C 24 min JA
A08 Helstekt torsk E 250 °C 8 min JA
A09 Grillade kycklingvingar E L1230 °C 25 min JA
A10 Helstekt flaskkott av revben E L1200 °C 25 min NEJ
A1l Ugnsstekt saury B L1220 °C 14 min JA
A12 Helstekt kyckling A L1 200 °C 45 min JA
A13 Grillad skinka E L1180 °C 50 min JA
A4 Fransk lammkotlett E L1220 °C 25 min JA
A15 Franskt flasklagg E L1230 °C 80 min NEJ
A16 Ostkaka E L1160 °C 55 min JA
A17 Choklad- och tranbarsbréd E L1180 °C 25 min JA
A8 Nétbrod B L1190 °C 30 min JA
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Placera tillbehor

Ugnsutrymmet har fem hyllpositioner. Hyllpositionerna raknas nerifran och upp.
Tillbehoren kan dras ut cirka halvvags utan att tippa.

Observationer
1. Se till att tillbehoren alltid placeras i ugnsutrymmet i ratt riktning.
2. Satt alltid in tillbehdren helt i ugnsutrymmet sa att de inte vidror luckan.

J

—1

B

-

I

=

u

/wg




90 Svenska

Skenor

For en grundlig rengéring av skenorna och ugnsutrymmet kan du ta bort hyllorna och
rengora det. Pa sa satt behaller apparaten sitt utseende och forbli fullt fungerande
under en lang tid framover.

1. Dra den framre delen av sidoskenorna horisontellt i motsatt riktning till il kommer
ut. Sedan hyllorna tas bort sdsom pa bilden.

2. Satt tillbaka sidoskenorna i ugnsutrymmet. Satt forst in den bakre delen av skenan i
ugnsutrymmet pé ratt sitt och sedan den framre delen av [l i halet.
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Svenska

Fixera teleskopskenorna

Ta bort teleskopskenorna

« ¥
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Rad och tips

Matlagningsrekommendationer

Vid férvarmning bor du ta bort
hyllskenorna och platarna fran
ugnsutrymmet for snabbast prestanda.

Ugnen har fem hyllpositioner.
Hyllpositionerna raknas fran nederdelen
av ugnsutrymmet.

Ugnen har ett speciellt system som
cirkulerar luften och standigt atervinner
angan. Det har systemet later dig tillaga
mat i en angrik omgivning som halla
maten mjuk inuti och knaprig utanpa.
Det reducerar tillagningstiden och
energiférbrukningen till minsta mojliga.

Fukt kan kondensera i ugnen eller pa
luckans glaspaneler under tillagning.
Hall alltid ett avstand fran ugnen nar
ugnsluckan éppnas.

Nar ugnen har svalnat ska den rengoras
med en mjuk trasa.

Baka kakor
Oppna inte ugnsluckan innan 3/4 av den
installda tillagningstiden ar slut.

Svenska

Om tva bakplatar anvands samtidigt ska
du behalla en plats utrymme mellan dem.

Tillaga kétt och fisk

Anvand en djup plat for mycket fet mat
for att forhindra flackar som kan bli
permanenta i ugnen.

Lat kottet std i cirka 15 minuter innan det
skars for att undvika att saften sipprar ut.

Tillsatt lite vatten i den djupa platen for
att forhindra fér mycket rék i ugnen under
tillagning. Tillsatt vatten varje gang det
torkar for att forhindra rokkondens.
Fuktig bakning med flakt
Folj forslagen i tabellen nedan foér
basta resultat.
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Fuktig bakning med flakt -
rekommenderade tillbehor

Anvand de morka och icke-reflekterande
kokkarlen och behallarna. De har battre
varmeabsorption an de ljusa fargerna och

reflekterande kokkarlen.

93

Tillbehor

Storlek

Bild

Pizzaplat, mork,
icke-reflekterande

28 cm i diameter

Bakform, mork,
icke-reflekterande

26 cm i diameter

Mindre fat, keramik

8 cm i diameter, 5 cm i hojd

Kokkarl med platt bas, morkt,
icke-reflekterande

28 cm i diameter

Information for testinstitut
Tester i enlighet med IEC 60350-1.
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Svenska

Skotsel och rengoring

/\ Varning! Se kapitlen om S&kerhet.

Observationer gallande rengoring

Rengéringsmedel

Rengdr framsidan av ugnen med en mjuk trasa med varmt vatten och ett
milt reng6ringsmedel.

Anvand en rengoéringslésning for att rengéra metallytor.

Rengor flackar med ett milt diskmedel.

Vardaglig
anvandning

Reng6r ugnsutrymmet efter varje anvandning. Fettansamling eller andra
rester kan orsaka brand.

Fukt kan kondensera i ugnen eller pa luckans glaspaneler. Lat ugnen vara
pa i tio minuter innan tillagning for att reducera mangden kondens.
Férvara inte mat i ugnen langre &n 20 minuter. Torka ugnsutrymmet med
en mjuk trasa efter varje anvandning.

Tillbehor

Rengor alla tillbehor efter varje anvandning och 1at dem torka. Anvand
en mjuk trasa med varmt vatten och ett milt diskmedel. Rengor inte
tillbehoren i en diskmaskin.

Rengdr inte de vidhaftningsfria tillbehéren med slipande rengéringsmedel
eller vassa foremal.
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Apparatens lucka

Med god skotsel och rengéring behaller apparaten sitt utseende och forbli fullt
fungerande under en lang tid framdver. Féljande visar hur apparatens lucka tas bort och
rengors.

Ugnsluckan kan tas bort for rengdring och for att ta bort dérrpanelerna.

Apparatens gangjarn har vardera en lasspak.

Nar lasspakarna ar stangda ar ugnsluckan sakrad pa plats. Den kan inte tas bort.

Nar lasspakarna ar 6ppna for att ta bort ugnsluckan ar gangjarnen lasta. De kan inte
stangas.

Varning - risk for personskada!

1. Om gangjarnen inte ar lasta kan de stdngas med stor kraft. Se till att Idsspakarna
alltid ar helt stangda eller, nar ugnsluckan tas bort, helt 6ppna.

2. Gangjarnen pa apparatens lucka ror sig nar luckan éppnas och stangs. Darfor finns
risk for klamskador. Hall hdnderna borta fran gangjarnen.
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Demontera apparatens lucka

1. Oppna apparatens lucka helt.

2. Fall upp de tva lasspakarna till vanster och hoger.

3. Stang apparatens lucka sa langt som méjligt.

4. Hall i luckan pa vanster och héger sida med bada handerna och dra ut den uppat.

\r
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Montera apparatens lucka
Montera tillbaka apparatens lucka i motsatt ordning till demonteringen.

1. Haka tillbaka gangjarnet. Se till att bada gangjarnen ar placerade ratt pa
monteringshalen pa frontpanelen, som visas nedan.

OBS: Om nagot motstand kanns ska du kontrollera att gangjarnen ar ratt insatta i halen .

2. Oppna apparatens lucka helt. Och stang sedan spakarna pa bada gangjarnen.

OBS: Luckan 6ppnas inte helt om gangjarnen inte ar ratt placerade.

3. Stang dorren.
OBS: Vi rekommenderar varmt att kontrollera en gang till om dérren ar i ratt lage.
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Demontera luckans kapa

Plastinlagget i luckans kapa kan bli missfargad. For att utféra en noggrann rengéring

kan kapan tas bort

Ta bort apparatens lucka enligt anvisningarna ovan.

1. Tryck pa héger och vanster sida av kapan.

2. Ta bort kapan.

3. Efter att luckans kapa har tagits bort kan de 6vriga delarna av den enkelt tas bort for
att kunna fortsatta med rengdringen. Nar rengéringen av apparatens lucka ar slutférd
ska kapan sattas tillbaka. Tryck pa den till den klickar pa plats.

4. Montera tillbaka apparatens lucka och stang den.

Varning!

Medan apparatens lucka &r monterad kan kdpan tas bort.

1. Att ta bort luckans kdpa innebar att det inre glaset pa luckan frigors. Glaset kan enkelt
flyttas och orsaka skada eller personskada.

2. Att ta bort luckans kapa och det inre glaset innebar att den totala vikten pa luckan
reduceras. Gangjarnen kan vara lattare att flytta nar luckan stangs och du kan
kldmmas. Hall handerna borta fran gangjarnen.

Pa grund av de tva punkterna ovan rekommenderar vi starkt att luckans kdpa inte tas

bort om inte hela luckan forst har tagits bort. Skador orsakade av felaktig anvandning
tacks inte av garantin.
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Vad du gor om ...

/\ Varning! Se kapitlen om Sakerhet.

Vad du gér om ...

29

Fel Méjlig orsak

Observationer/atgarder

Apparaten fungerar inte. |Trasig sakring.

Kontrollera strémbrytaren i sakringsskapet.

Stromavbrott.

Kontrollera att kdkslampan eller andra
koksapparater fungerar.

Vredet har ramlat ut fran |Vred har tagits bort av
sin plats i kontrollpanelen. | misstag.

Vred kan tas bort. Placera helt enkelt tillbaka
vreden i dess hallare i kontrollpanelen och
tryck in dem sa att de greppar fast och kan
vridas som vanligt.

Vred kan inte langre Det finns smuts under
vridas enkelt. vreden

Vred kan tas bort. Vreden kan lossas

genom att helt enkelt dra ut dem fran dess
hallare. Alternativt kan du trycka pa vredens
ytterkant sd att de lutas och latt kan plockas
upp. Rengor vreden forsiktigt med en trasa
och tvalvatten. Torka med en mjuk trasa.
Anvand inga vassa eller slipande material.
Blotlagg eller rengor inte i diskmaskinen. Ta
inte bort vreden for ofta da deras hallare kan
bli instabila.

Flakten fungerar inte hela tiden i laget: "Flaktvarme”

Detta ar normalt under anvandning pa
grund av basta mdjliga varmefdrdelning och
prestanda fran ugnen.

Efter en tillagningsperiod kan ett ljud horas och ett
luftfléde i narheten av kontrollpanelen observeras.

Kylflakten arbetar fortfarande for att
forhindra hog luftfuktighet i ugnsutrymmet
och kyla ner ugnen, fér din bekvamlighet.
Kylflakten stangs av automatiskt.

Maten ar inte tillrackligt tillagad under den tid som
anges i receptet.

En annan temperatur dn den pa receptet
anvands. Dubbelkolla temperaturerna.
Mangden ingredienser ar annorlunda an
receptet.

Dubbelkolla receptet.

Ojamn brun farg

Temperaturinstallningen ar for hog.
Alternativt kan hyllnivan optimeras.
Dubbelkolla receptet och installningarna.
Bakformens yta och/eller farg och/eller
material var inte det basta valet for den
valda ugnsfunktionen. Nar grill

anvands, som "6ver- och undervarme” bor
du anvanda en mattbehandlad, mérkfargad
och tunn ugnsplat.

Lampan tands inte

Lampan behdéver bytas ut.
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Tekniska data

Tekniska data

Svenska

Bredd 503 mm
Matt (internt) Hojd 353 mm
Djup 386 mm
Bakplatens yta 1159 cm?
Ovre varmeelement 900 W
Nedre varmeelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Total effekt 3150 W
Spanning 220 - 240 V~
Frekvens 50-60 Hz
Antal funktioner 14

Energieffektivitet

Produktinformation och produktinformationsblad*

Leverantorens namn IKEA
Modellidentifiering MAGEBO 905-570-61
Energieffektivitetsindex 76,9
Energieffektivitetsklass A+
Energiforbrukning med standardbelastning i

konventionellt lage 1.02kWh
Energiforbrukning med standardbelastning i 0.65kWh
flaktlage

Antal ugnsutrymmen 1

Varmekalla Elektricitet
Volym 721

Typ av ugn Inbyggd ugn
Vikt 43,5 kg
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* FOr Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.

For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017,
bilagorna A och B.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater - Del 1: Spisar, ugnar, angugnar och
grillar - Metoder for att mata prestanda.
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Miljéhénsyn

Atervinn material med symbolen {:‘_: Lagg

forpackningen i relevanta behallare for att
atervinna den. Hjalp till att skydda miljén och
manniskors halsa genom att atervinna avfall
av elektriska och elektroniska produkter.

IKEA Garanti

Hur lange galler garantin?

Denna garanti ar giltig under 5 ar fran

det ursprungliga inkbpsdatumet av din
produkt hos IKEA. Originalkvittot kravs som
inkdpsbevis. Om arbete utférs enligt garantin
férlangs inte garantiperioden for produkten
eller for de nya delarna.

Vem utfor service?

IKEA-tjansteleverantdren tillhandahaller
tjansten genom sina egna
serviceverksamheter eller auktoriserade
servicepartnernatverk.

Vad tacks av denna garanti?

Garantin omfattar fel pa vitvaran, vilka
orsakats av material- eller produktionsfel som
fanns vid den tidpunkt produkten koptes pa
IKEA. Garantin galler endast for hemmabruk.
Undantagen specificeras under rubriken “Vad
omfattas inte av den har garantin”. Inom
garantiperioden ersatts kostnader for att
atgarda felet - t.ex. reparationer, reservdelar,
arbete och resor - forutsatt att vitvaran

ar tillganglig for reparation utan sarskilda
kostnader. Pa dessa villkor galler EU:s
riktlinjer (Nr. 99/44/EG) och respektive lokala
bestammelser. Utbytta delar tillfaller IKEA.

Vad gor IKEA for att atgarda problemet?

IKEAs godkanda tjansteleverantdr kommer
att undersoka produkten och beslutar, efter
eget gottfinnande, om den omfattas av denna
garanti. Om IKEA-tjansteleverantoren eller
dess auktoriserade servicepartner betrakta
produkten som tackt av garantin kommer de
genom sina egna serviceverksamheter, efter
eget gottfinnande, antingen att reparera

den defekta produkten eller ersatta den med
samma eller en jdmférbar produkt.

Svenska

Det ar inte tillatet att slanga produkter med
symbolen X i hushéllssoporna. Ldmna in

produkten pa ndrmaste atervinningsstation
eller kontakta kommunkontoret.

Vad omfattas inte av den hér garantin?

* Normalt slitage.

+ Skador orsakade avsiktligt eller genom
oaktsamhet, genom underlatenhet att
félja bruksanvisningen, felaktig installation
eller anslutning till fel spanning,
skador orsakade genom kemisk eller
elektrokemisk reaktion, rost, korrosion
eller vattenskador vilket inkluderar, men
inte ar begransat till, skador orsakade
av tillférsel av vatten med onormalt hég
kalkhalt samt skador orsakade av onormala
miljoférhallanden.

* Forbrukningsartiklar, inklusive batterier
och lampor.

* Icke-funktionella och dekorativa delar
som inte paverkar normalt bruk av
vitvaran inklusive repor och eventuella
fargskillnader.

+ Oavsiktliga skador orsakade av frammande
foremal eller amnen vid rengoring eller
rensning av filter, draneringssystem eller
diskmedelsfack.

+ Skador pa foljande delar: keramiskt
glas, tillbehdr, éver- och underkorgar,
bestickkorgar, tillférsel- och avloppsslangar,
tatningar, lampor och lampskydd, displayer,
vred, holjen och delar av héljen. Férutom
nar sadana skador kan bevisas bero pa
produktionsfel.

+ Fall dar inga fel kunde hittas under en
teknikerns besok.

* Reparationer som inte utforts av ett utsett
serviceféretag och/eller en auktoriserad
servicepartner, eller om andra reservdelar
an originaldelar anvants.
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+ Reparationer orsakade av felaktig
installation eller installation som inte
utférts enligt anvisningarna.

+ Anvandning av vitvaran i ett professionellt
sammanhang, dvs ej for hemmabruk.

« Transportskador. Om en kund transporterar
produkten till sitt hem eller annan adress
ar IKEA inte ansvarigt for skador som
kan uppsta under transporten. Men om
IKEA levererar produkten till kundens
leveransadress tacks skador pa produkten
som uppstar under leveransen av denna
garanti.

+ Kostnad for att utféra den initiala
installationen av IKEA-vitvaran. Men
om en IKEA-tjansteleverantor eller dess
auktoriserade servicepartner reparerar
eller byter ut produkten enligt villkoren i
denna garanti kommer serviceleverantdren
eller dess auktoriserade servicepartner att
montera om den reparerade produkten
eller montera ersattningen, om sa behdvs.

Denna begransning galler inte felfritt

arbete som utférs av en kvalificerad

specialist som anvander vara originaldelar

for att anpassa produkten till de tekniska
sakerhetsspecifikationerna i ett annat

EU-land.

Sa har tillampas nationella lagar

IKEA-garantin ger dig specifika lagliga

rattigheter som tacker eller dverskrider

lokala krav. Den har garantin ger dig
sarskilda juridiska rattigheter utoéver
reklamationsratten.

Garantins internationella giltighet

For vitvaror som kops i ett EU-land och sedan
tas till ett annat EU-land lamnas service inom
ramen for normala garantivillkor i det nya
landet. Skyldighet att utfora service inom
garantins ram finns endast om vitvaran
Overensstammer med och ar installerad i
enlighet med:
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+ de tekniska specifikationerna foér det land
dér garantianspraket gors;

* monteringsanvisningarna
samt anvandarhandbokens
sakerhetsinformation;

Den dedikerade kundservicen for
IKEA-produkter:

Tveka inte att kontakta IKEAs kundservice fér

att:

1. begara service i enlighet med denna
garanti;

2. be om fortydligande av monteringen av
IKEA-produkten i de dedikerade
IKEA-kdksmodblerna. Tjansten
tillhandahaller inte fortydliganden
relaterade till:

+ den allmanna monteringen av ett
IKEA-kOKk.

+ elektriska anslutningar (om maskinen
kommer utan stickkontakt och kabel)
samt till vatten och gas eftersom de
maste utforas av en auktoriserad
servicetekniker.

3. be om fértydligande av
anvandarhandbokens innehall och
specifikationer for IKEA-produkten.

For att sakerstalla att vi ger dig basta

maijliga hjalp boér du noggrant las

monteringsinstruktionerna och/eller
anvandarhandboken i detta broschyr innan
du kontaktar oss.

Sa har nar du oss om du behoéver var hjalp

Se den sista sidan i den har
anvandarmanualen for en fullstandig lista
over kontakter som ar godkand av IKEA och
respektive nationella telefonnummer.
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@ For att ge dig en snabbare tjanst
rekommenderar vi att du anvander de
specifika telefonnummer som anges i
slutet av denna anvandarmanual. Se alltid
numren i broschyren for den specifika
produkten du behdver hjalp med. Innan
du ringer till oss bor du férsakra dig om
att du har IKEA-artikelnumret (8-siffrig
kod) och serienumret (8-siffrig kod som
finns pa typskylten) for den apparat som
du behdver var hjalp med.

@ SPARA ALLTID INKOPSKVITTOT! Det
galler som inkdpsbevis. Du maste kunna
uppvisa ditt inkdpskvitto for att garantin
ska galla. Observera att kvittot ocksa
rapporterar IKEAs artikelnamn
och -nummer (8-siffrig kod) for var och en
av de produkter du har kopt.

Behdéver du extra hjalp?

Kontakta ditt ndrmaste IKEA-callcenter for

ytterligare fragor som inte ar relaterade till
kundservice av dina produkter. Las alltid all
produktdokumentation noggrant innan du
kontaktar oss.

Svenska
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Sisallysluettelo

Turvallisuustiedot 105 Hoito ja puhdistus 128
Asennus Tarkeita ohjeita 109 Laitteen luukku 129
Tuotteen kuvaus 110 Vianmaaritys 133
Lisavarusteiden kayttaminen 110 Tekniset tiedot 134
Kayttdpaneeli 1M Energiatehokkuus 134
Ensimmainen kayttokerta 113 Ymparisténsuojelu 136
Paivittainen kaytto 115 IKEA-Takuu 136
Vinkkeja 126

Pidatamme oikeuden muutoksiin ilman ennakkoilmoitusta.

A\ Turvallisuustiedot

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (lapset mukaan
lukien) kaytettavaksi, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
ovat alentuneet tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa, ellei heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo valvo ja ohjeista heita laitteen
kayttoon.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

Jos virtajohto vaurioituu, valmistajan tai sen valtuuttaman
huoltopalvelun tai vastaavan patevan henkilén on vaihdettava se
vaaran valttamiseksi.

VAROITUS: varmista, etta laite on kytketty pois paalta ennen lampun
vaihtamista mahdollisen sahkoiskun valttamiseksi.

VAROITUS: Kosketettavissa olevat osat voivat tulla kuumiksi kayton
aikana. Pienet lapset on pidettava etaalla.

Hoyrypesuria ei saa kayttaa.

Sailytyslaatikon pinta voi kuumeta.

Ala kayta voimakkaita hankaavia puhdistusaineita tai teravia
metallisia kaapimia uunin luukun puhdistamiseen, silla ne voivat
naarmuttaa pintaa ja johtaa lasin rikkoutumiseen.

Laite kuumenee kaytdn aikana. Varo koskettamasta lampdévastusta
uunin sisalla.

Kadyta ainoastaan talle uunille suositeltua [ampdtila-anturia.

(uunit, joissa on mahdollisuus kayttaa lihalampotilamittaria.)

Ala asenna laitetta koristeoven taakse ylikuumentumisvaaran takia.
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« VAROITUS: nesteita tai muita ruokia ei saa kuumentaa suljetuissa
astioissa, koska ne voivat rajahtaa.

« Kayta tuotetta ymparistossa, jossa on hyva ilmanvaihto.

» Kiintedaan johdotukseen on sisdllytettava kaikkinapainen katkaisulaite
johdotusmaaraysten mukaisesti.

- Al3 kayta voimakkaita hankaavia puhdistusaineita tai teravia
metallisia kaapimia uunin luukun puhdistamiseen, silla ne voivat
naarmuttaa pintaa ja johtaa lasin rikkoutumiseen.

* Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
kauko-ohjaimen avulla.

- Ala kosketa uuniin kosteilla tai marilla kasilla tai jaloilla.

» Uuni: Uunin luukkua ei saa avata usein valmistuksen aikana.

« Kun uunin luukku tai vetolaatikko on auki, ala jata mitaan sen paalle,
saatat horjuttaa laitteen tasapainoa tai rikkoa luukun.

 Jos et kayta laitetta pitkaan aikaan, on suositeltavaa irrottaa se
virtalahteesta.

* Kun olet purkanut uunin pakkauksesta, varmista, etta se ei ole
vaurioitunut millaan tavalla. Jos kone on vaurioitunut, ala kayta sita.
Ota yhteytta ensin asiakaspalveluun.

 Pida muovipussit, polystyreeni, naulat ja muut pakkausmateriaalit
poissa lasten ulottuvilta, koska ne ovat lapsille vaarallisia.

* Kun uuniin kytketaan virta ensimmaisen kerran, se saattaa
tuottaa pistavaa hajua tai savua. Tama johtuu siita, etta uunin
sahkoélammitysputken ruosteenestodljy kuumenee ja haihtuu
ensimmaisella kerralla. Téma on normaali ilmid. Jos nain kay, odota,
ettd haju haihtuu, ennen kuin laitat ruoan uuniin. On suositeltavaa
kayttaa uunia ensimmaisen kerran avoimessa paikassa tai keittiossa,
jossa liesituuletin on paalla 0,5-1 tunnin ajan.

* Jos uuni on vaurioitunut tai siina on toimintahairio, katkaise
virransyotto, ala koske uuniin ja ota ajoissa yhteytta alan
ammattilaisiin korjausta tai kierratysta varten.

» Jos virtajohto vaurioituu, valmistajan, sen huolto-osaston tai
vastaavan osaston on vaihdettava se vaaran valttamiseksi.
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Kayttdpaneelissa tai kayttoelementeissa kaytetaan
kestomagneetteja. Ne voivat vaikuttaa elektronisiin implantteihin,
kuten sydamentahdistimiin tai insuliinipumppuihin. Elektronisten
implanttien kayttdjien on pysyttava vahintaan 10 cm:n etaisyydella
kayttopaneelista.

Ala tee mitaan muutoksia laitteeseen.

Sahkoiskun vaara!

Al kytke virtaa, ennen kuin asennus on valmis. Jos laite on
vaurioitunut, katkaise virransyotto valittdmasti.

Osat on korjattava tai vaihdettava valmistajan, sen korjausosaston
tai vastaavien ammattilaisten toimesta vaarojen valttamiseksi.
Vaurioituneet tai vialliset laitteet ovat kiellettyja.

Al3 kayta korkeapainepesureita tai héyrypuhdistimia sdhkdiskun
valttamiseksi.

Tulipalovaara!

Al sailyta esineitd uunin sisalla.

Jos uunin sisalla on avoliekki tai savua, pida uunin luukku suljettuna
jairrota pistoke tai kytke sulakerasiassa oleva katkaisija pois paalta.
Ala missadan tapauksessa laita uunin sisalle palavia tai syttyvia aineita
(esim. paperijatteita, puulastuja jne.).

Loukkaantumisvaara!

Al3 kayta karkeita tai terévia esineitd luukun lasin puhdistamiseen.
Jos uunin luukun lasipinta naarmuuntuu, se aiheuttaa lasin
rikkoutumisen ja henkilévahinkoja.

Uunin luukun saranat liikkuvat avattaessa ja suljettaessa, joten pida
katesi poissa tasta kohdasta.
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Palovammavaara!

» Pida lapset aina poissa taman laitteen luota.

- Ala koske laitteen sisdpintoihin, ldmmityselementteihin ja
tuuletusaukkoihin ruoanvalmistuksen aikana.

» Palovammojen valttamiseksi avaa uunin luukku pienessa kulmassa
ruoanvalmistuksen jalkeen. Odota, etta [ampo haihtuu, ja avaa sitten
uunin luukku kokonaan.

« Kayta uunikintaita (kuumuutta kestavia kasineitd) poistaessasi
ruokaa tai tarvikkeita uunista.

« Al kaada kylmaa vettd kuuman uunin sisélle.

Asennus

* Laitetta paivitetdan jatkuvasti. Jos kuvat poikkeavat todellisesta
laitteesta, todellinen laite on ensisijainen.

* Uunin seinamien paksuus on 18 mm.

» Jos pistorasia asennetaan laitteen taakse, asennusaukon syvyytta on
kasvatettava 570 mm:sta vahintaan 600 mm:iin.

 Kuvissa olevat mitat ovat millimetreina.
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Asennus Tarkeita ohjeita

@O Merkityksellinen sisalté [kaskyt]

« Taman laitteen turvallinen toiminta voidaan taata vain, jos se on asennettu
ammattimaisesti naiden asennusohjeiden mukaisesti.

« Asentaja on vastuussa virheellisesta asennuksesta aiheutuvista vahingoista.

« Koko asennusprosessi edellyttaa kahta ammattitaitoista asentajaa. Kayta kuivia
suojakasineita asennuksen aikana naarmujen ja sahkoiskujen valttamiseksi.
Asennettujen laitteiden on kestettava lampda 90 °C:een asti ja viereisten laitteiden
etupintojen 70 °C:een asti.

« Kayta 16 A:n pistorasiaa.

Q) Merkityksellinen sisalto [kiellot]

- Al3 asenna laitetta koristeoven tai keittidyksikén oven taakse, koska se voi aiheuttaa
laitteen ylikuumenemisen.

- Tarkista laite pakkauksesta purkamisen jalkeen vaurioiden varalta. Ala kytke laitetta,
jos se on vaurioitunut kuljetuksen aikana.

« Al tuki laitteen tuuletusaukkoa ja kaapin ja laitteen valista rakoa.

« Noudata aarimmaista varovaisuutta, kun siirrat tai asennat laitetta. Se on erittdin
painava, ala nosta laitetta luukun kahvasta.

+ Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, lopeta laitteen kaytto valittdmasti tulipalon,
sahkoiskun tai muiden vahinkojen valttamiseksi.

/\ Merkityksellinen sisalté [huomautukset]

+ Ole erittain varovainen, kun siirrat tai asennat laitetta, jotta laite tai kaapit eivat
vahingoitu.

+ Poista kaikki pakkausmateriaalit ja tarvikkeet uunin sisalta ennen laitteen
kaynnistamista.

+ Pistorasian on oltava kayttdjien ulottuvilla (esimerkiksi kaapin vieressa), jotta laitteen
sammuttaminen on helppoa.

+ Katso kaapin nettosyvyytta koskevat vaatimukset kohdasta "Kaappikaavio”. Kaapin
pohjalevyn ja takalevyn (tai seinan) valisen etaisyyden on oltava vahintaan 50 mm.
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Tuotteen kuvaus

Yleiskuvaus

?D:

Q00000 000

Lisavarusteet

* Paistoritila x 1
Uunivuokia, kakkuvuokia ja uuninkestavia
astioita varten.
Paisteja ja grillattuja ruokia varten
* Uunipannu x1
Kaytetaan leivonnassa, paistamisessa.
* Leivinpelti x1
Kaytetaan leivonnassa, paistamisessa.

Lisavarusteiden kayttaminen

SUOMI

Kayttopaneeli
Asetusnuppi
Vesilokero

Grilli

Lamppu

Puhallin

Vedenkeraaja
Kannatintuki, irrotettava
Kannatintasot

EEOECED INE3

* Teleskooppikiskot x 2
Ritiloille ja pelleille

* Lapsilukko x 1
Estaa lapsia avaamasta luukkua ja
saamasta palovammoja

Laitteesi mukana toimitetaan erilaisia lisdvarusteita. Taalta |0ydat yleiskatsauksen
mukana tulevista lisdvarusteista ja tietoa niiden oikeasta kaytosta.

Mukana tulevat lisavarusteet

| \
[z X\
iz R\

y/a X\
JL A\Y
L A\
y/A A\Y

= =~/
Paistoritila
Grillattavien ruokien tai lammonkestavien
astioiden alustaksi

Leivinpelti
Suurten ruoka-annosten valmistukseen tai
ruokajatteiden keraamiseen
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Uunipannu Sivuritila x2
Suurten ruoka-annosten valmistukseen tai
ruokajatteiden keradmiseen

‘%}

Teleskooppikiskot

Kayttopaneeli

Nayttéruudun sisaltd on tarkoitettu vain ymmartamisen avuksi ja sen konkreettinen

sisalto riippuu todellisesta toiminnasta.
Kun lopetat valmistuksen, poista ruoka ja lisdvarusteet uunista kayttaen [ammadnkestavia

kintaita.
Saatoépaneelin yleiskatsaus

[ 1 g e BEE O
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Kayta kosketuskenttia uunin kayttamiseen.

Kosketuskentta Toiminto Kuvaus
- Nayttd N&yttdd uunin nykyiset asetukset.
Kierra nuppia saataaksesi valmistusaikaa/
. lampdtilaa/hoyrymaaraa.
Nuppi Napsauta nuppia kaynnistaaksesi/
keskeyttadksesi valmistuksen.
@ Peruuta Peruuttaa nykyisen asetuksen ja palaa valmiustilaan.
6 Lamppu Lyhyt painallus, uunin valo syttyy tai sammuu.
\V, Vesilaatikko Poista vesisailio.
A @ Tilan valinta Valmistustilan valinta.
; Napsauttamalla tata paaset hdyryavusteisen
2 Hoyry kayton asetuksiin.
B oc Limpoétila Paina tata nappainta saataaksesi
valmistuslampotilaa.
. Napsauta tata nappadinta saataaksesi
El @ Aika S P :
kypsennysaikaa kiertamalla nuppia.
Nopea Esikuumenna uuni ruoan maun ja ravitsemuksen
esikuumennus varmistamiseksi.
— Automaattivalikko |Automaattinen valikon valinta (AO1-A18).
Naytto
A BCD 1 J KL M A. Perinteinen J. Kaksoisgrilli
i i i i i i i i i B. Kiertoilma K. Pizza
= = = O C. Perinteinen + L. Alalampd
[ | [ puhallin M.ECO
zzlz-!%:-';*' I |°c mL'e,'-'.'-'\\'-' D. Grilli N. Pikaesikuumennus
ke i T - E. Hoyry O. Lapsilukko
] ' ' F. Sulatus P. Vesi loppu
EFG H N-o P G. Taikinan nostatus
H. Lampadtila
l.

Kaksoisgrilli +
puhallin
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Ensimmainen kayttokerta

Puhdista uunia ja lisdvarusteita hieman ennen ensimmaista kayttdkertaa.

* Poista uunin pakkauksen kuljetussuojaosat.
+ Poista kaikki lisavarusteet (esim. leivinpellit, ritilat, vaahtomuovit jne.) uunin sisalta.
« Puhdista lisdvarusteet huolellisesti saippuavedella ja ratilla tai pehmealla harjalla.
* Pyyhi uunin sisdosat ja pinnat pehmealla kostealla liinalla.
+ Tulipalon valttamiseksi varmista, ettd uunin sisalla ei ole jaljella olevia
pakkausmateriaaleja ja lisdvarusteita, kun kaytat uunia ensimmaista kertaa.
Kun kaytat uunia ensimmaista kertaa, pida keittiossa hyva ilmanvaihto
(avaa liesituuletin ja ikkunat).
« Pida tana aikana lapset ja lemmikkielaimet poissa keittiosta ja pida viereisten
huoneiden ovet suljettuina.
« Uusien tuotteiden hajun poistamiseksi suorita seuraava tila:

Tila Lampdtila Aika
Perinteinen + puhallin 250 °C 0,5-1 tunti

Kellon asetukset

Aseta kello ennen uunin kayttoa.

1. Paina valmiustilassa kerran "@)"-nappainta.

2. Aseta tunnit kaantamalla nuppia.

3. Napsauta "@)"-nappainta.

4. Aseta minuutit kaantamalla nuppia.

5. Viimeistele kellon asetukset napsauttamalla "@)"-nappainta uudelleen.
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Jos haluat muuttaa kellon asetuksia uudelleen, toimi samoin kuin vaiheessa 1.
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Luukun lapsilukon purkaminen

Laitteesi luukku on varustettu lapsilukolla.
Jos luukun lapsilukkoa ei tarvita, noudata
alla olevia ohjeita sen purkamiseksi.

1. Irrota kaksi ruuvia luukun lapsilukosta 3. Ruuvaa kaksi ruuvia takaisin
kayttdpaneelin vasemmassa kayttdpaneelin reikaan luukun
alakulmassa. lapsilukon irrottamisen jalkeen.

2. Irrota luukun lapsilukko /\ Varoitus! Varo naarmuttamasta
kayttdpaneelista ja sdilyta se tallessa. kayttopaneelia.

Paivittainen kaytto

/\ Varoitus! Katso turvallisuutta koskevat
luvut.

Valikoissa lilkkuminen

1. Valitse valmistustila napsauttamalla "8"-nappainta toistuvasti valmiustilassa.
2. Saada valmistuslampdtila kaantamalla nuppia.

3. Napsauta "@)"-nappainta.

4. Aseta valmistusaika kaantamallé nuppia.

5. Kaynnista valmistus napsauttamalla " >I”-nappainta nupissa.

Ajan asettaminen on valinnaista.
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Yleiskatsaus valikoista

Paavalikko

Tilan kuvaus

miE

Perinteinen

Yla- ja alalammityselementit toimivat samanaikaisesti, joten tila sopii
erinomaisesti suurempien kakkujen paistamiseen.
Lampédtilan asetusalue on 30-250 °C.

)

P
)
=
—~
o
3
QU

Kiertoilmatilassa puhallin kytkeytyy automaattisesti paalle, mika antaa tasaisen
[ammoén yhden tai useamman tason leivonnassa. Sopii erityisesti sellaisten
ruokien valmistamiseen, joihin halutaan tasainen vari.

Lampédtilan asetusalue on 50-250 °C.

~J
/<

Perinteinen + puhallin

Puhaltimien ja lammityselementtien yhdistelma tarjoaa tasaisemman
[ammadntuoton ja saastaa energiaa 30-40 %.
Lampédtilan asetusalue on 50-250 °C.

1

Pienten ruokamaarien valmistaminen. Aseta ruoka uunin keskitasolle.
Lampatilan asetusalue on 150-250 °C.

Taikinan nostatus

Grilli
= Matalien ruokien grillaaminen. Tasaisesti jakautunut 1amp0o, kaksi
oLe ~|ylalammityselementtia toimii samanaikaisesti.
Kaksoisgrilli + puhallin | Lampétilan asetusalue on 50-250 °C.
Pienten matalien ruokamaarien valmistaminen. Kaksi ylalammityselementtia
—_— toimii samanaikaisesti.
Kaksoisgrilli Lampétilan asetusalue on 150-250 °C.
Pizzan paistamiseen.
Pizza Lampédtilan asetusalue on 50-250 °C.
l;] Matalien ruokien pohjien ruskistamiseen.
Alalampé Lampdtilan asetusalue on 30-200 °C.
ECO Energiaa saastava valmistaminen.
ECO Lampdtila voidaan asettaa alueelle 140-240 °C.
"0
Pakasteiden sulattaminen.
Sulatus
N

Taikinan nostatus tai jogurtin tekeminen
Lampétilan asetusalue on 30-45 °C.

ard

Kuivatustoiminto

Kaytetaan uunissa kuivaamiseen, estaa bakteerien kasvua.

dES
Kalkinpoisto

Sitruunahapon lisédminen vesilaatikkoon putkessa olevan kalkin poistamiseksi.
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Normaali kaytto
1. Valitse valmistustila napsauttamalla "8"-nappainta toistuvasti valmiustilassa.
2. Saada valmistuslampatila kaantamalla nuppia.

3. Napsauta "@)"-nappainta.
4. Aseta valmistusaika kaantamalla nuppia.
5. Kaynnista valmistus napsauttamalla ">li"-nappainta nupissa.
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Ajan asettaminen on valinnaista.
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Vesilaatikon kaytto

Kun laitat vesilaatikon takaisin sdilion paikkaan, varmista, etta vesisailio on tydnnetty
kokonaan sisaan.

Havita valmistuksen jalkeen vesilaatikossa jaljella oleva vesi ja pyyhi laatikko kuivaksi,
jotta bakteerit eivat paase kasvamaan.

Kun kaytat hoyrytoimintoa ja automaattivalikkoa, lisaa puhdistettua vetta vesisailioon
etukateen.

tapa1 tapa 2

1. Napsauta "S’-ndppéinté poistaaksesi koko vesilaatikon, avaa kumitulppa ja liséa
vetta.

2. Napsauta "S7'-nappainté poistaaksesi vesilaatikon, avaa kumitulppa ja liséa vetta.

Kalkinpoistotoiminto

1. Paina "7"-ndppainta poistaaksesi vesilaatikon, lisda vesilaatikkoon vetta ja puoli
pakettia sitruunahappoa ja laita vesilaatikko takaisin sailion paikkaan.

2. Paina valmiustilassa "&"-painiketta valitaksesi kalkinpoistotoiminnon ja kdynnista se
painamalla nuppia.

3. Kun aika on laskenut arvoon "08:00 min”, poista sailio, lisaa vetta ja aseta se takaisin
sailion paikkaan. Kaynnista toiminto uudelleen painamalla nuppia.
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Hoyrytoiminto

. Valitse hoéyryavusteinen valmistustila napsauttamalla "\({"-nappainta.
. Saada valmistuslampadtila kaantamalla nuppia.

. Anna hdyrymaara napsauttamalla "°C"-nappainta.

. Saada hoéyrymaara (L1-L3 hdyrymaara kasvaa) kaantamalla nuppia.
. Siirry valmistusajan saatétilaan napsauttamalla "@)"-ndppainta.

. Saada valmistusaika kaantamalla nuppia.

Kaynnista valmistus napsauttamalla ">li”"-nappdinta nupissa.
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Hoyryavusteinen valmistustila

Tilan kuvaus

1z

Perinteinen

Yla- ja alalammityselementit toimivat samanaikaisesti, joten tila sopii erinomaisesti
suurempien ruokamaarien valmistukseen. HOyry tekee ruoista pehmeita sisalta ja
rapeita ulkopuolelta.

Lampétilan asetusalue on 30-250 °C. Hoyrytasoalue on L1-L3.

@
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Kiertoilmatilassa puhallin kytkeytyy automaattisesti paalle, mika antaa tasaisen
[ammon yhden tai useamman tason leivonnassa. Sopii erityisesti sellaisten ruokien
valmistamiseen, joihin halutaan tasainen vari. Hoyry tekee ruoista pehmeita sisalta
ja rapeita ulkopuolelta.

Lampétilan asetusalue on 50-250 °C. Hoyrytasoalue on L1-L3.

~J
<

Perinteinen +
puhallin

Puhaltimien ja lammityselementtien yhdistelma tarjoaa tasaisemman
[dmmaoéntuoton ja saastaa energiaa 30-40 %. HOyry tekee ruoista pehmeita sisalta
ja rapeita ulkopuolelta.

Lampétilan asetusalue on 50-250 °C. Héyrytasoalue on L1-L3.

L

Pienten ruokamaarien valmistaminen. Aseta ruoka uunin keskitasolle. Hoyry tekee
ruoista pehmeita sisalta ja rapeita ulkopuolelta.

Grilli Lampédtilan asetusalue on 150-250 °C. HOyrytasoalue on L1-L3.
l;] Matalien ruokien pohjien ruskistamiseen. Hoyry tekee ruoista pehmeita sisalta ja
—J rapeita ulkopuolelta.
Alalampo Lampétilan asetusalue on 30-200 °C. Héyrytasoalue on L1-L3.

Hoyrypuhdistus

Uunin sisapuolen helppo puhdistaminen. Kestoaika on 5 minuuttia.

Nopea esikuumennus

Seuraaviin valmistustiloihin (Z] [__]) voidaan asettaa
esilammitysohjelma.

1. Valitse valmistustila napsauttamalla "8&"-nappainta valmiustilassa.

2. Saada valmistuslampatila kaantamalla nuppia.

3. Napsauta "@)"-nappainta.

4. Aseta valmistusaika kaantamalla nuppia.

5. Kaynnistd esilammitys napsauttamalla "@&)"-painiketta.

[
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B0 | ¢ ) 0430
o & w 8 w o« ‘ o @ =
| | |
il H A HAHA
Huomaa

« Merkkidaani ilmoittaa, kun esilammitys on paattynyt. Avaa silloin uunin luukku, laita
ainekset sisaan ja sulje uunin luukku aloittaaksesi valmistuksen.
+ Ala laita mitaan aineksia uuniin esilammityksen aikana.
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Automaattivalikko

1. Siirry valikon valintandytt66n napsauttamalla "—="-nappainta.
2. Valitse valikko (A01-A18) kaantamalla nuppia.
3. Kaynnista valmistus napsauttamalla ">li"-nappainta nupissa.

[
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Automaattivalikkotaulukko
Naytto Valikko Tila tai lampétila| Aika |Esilammitys

A01  Paahdettu naudankylki ! 250 °C 4 min KYLLA
A02  Naudanlihapihvi mustapippurilla P 250 °C 8 min KYLLA
A03  Sifonkikakku E 150 °C 50 min KYLLA
A04  Red velvet -kuppikakut E 160 °C 35 min KYLLA
A05  Ranskalainen porsaankyljys 200 °C 50 min KYLLA
A06 Italialainen hedelmapiiras (8 tuumaa) E 190 °C 22 min KYLLA
A07  Tuulihatut i 190 °C 24 min KYLLA
A08  Paahdettu turska E 250 °C 8 min KYLLA
A09  Paahdetut kanansiivet E L1230 °C 25 min KYLLA
A10 Paahdettu porsaankylki E L1200 °C 25 min El

A1l Paahdettu saira B L1220 °C 14 min KYLLA
A12 Paahdettu kana, kokonainen ol L1200 °C 45 min KYLLA
A13 Paahdettu porsas E L1180 °C 50 min KYLLA
Al4 Ranskalainen lampaankyljys E L1220 °C 25 min KYLLA
A15 Ranskalainen porsaan potka E L1230 °C 80 min El

A16  Juustokakku E L1160 °C 55 min KYLLA
A17  Suklaa-karpaloleipa E L1180 °C 25 min KYLLA
A18 Pahkinaleipa E L1190 °C 30 min KYLLA
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Lisavarusteiden asettaminen

Uunin sisalla on viisi kannatintasoa. Kannatintasot lasketaan alhaalta yléspain.
Lisavarusteet voidaan vetaa ulos noin puolivaliin kallistumatta.

Huomautukset
1. Varmista, etta asetat lisdvarusteet uuniin aina oikein pain.
2. Tyénna lisdvarusteet aina kokonaan uuniin niin, etteivat ne kosketa laitteen luukkua.
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Kiskot

Voit irrottaa sivukannattimet, kun haluat puhdistaa kiskot ja uunin sisapuolen kunnolla.
Nain laitteesi sailyttaa ulkonakdnsa ja pysyy kayttokunnossa pitkaan.

1. Veda sivukannattimien etuosaa vaakasuoraan seindsta poispain, kunnes il irtoaa;
sitten voit poistaa kannattimet, kuten kuvassa.

2. Aseta kannattimet takaisin uuniin. aseta ensin sivukannattimien takaosa uunissa
olevaan aukkoon ja tyénna sitten etuosa il aukkoon.
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Teleskooppikiskojen kiinnittaminen

Teleskooppikiskojen irrottaminen
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Vinkkej

Valmistussuosituksia

Aina kun esilammitat uunia, poista ritilat ja
pellit uunista, jotta toiminto nopeutuu.

Uunissa on viisi kannatintasoa. Laske
kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Uunissa on erityinen jarjestelma, joka
kierrattaa ilmaa ja hoyrya jatkuvasti.
Kyseisen jarjestelman avulla ruoka
valmistuu kosteassa ymparistdssa,
minka ansiosta se on sisalta mehevaa
ja ulkopinnalta rapeaa. Se vahentaa
valmistusajan ja energian kulutuksen
minimiin.

Kosteutta voi tiivistya uunin sisaan tai
luukun lasilevyihin valmistuksen aikana.
Pysyttele aina sopivalla etaisyydelld uunista
avatessasi luukun.

Puhdista uuni sisalta pehmealla liinalla,
kun se on jadhtynyt.

Kakkujen paistaminen
Ala avaa uunin luukkua, ennen kuin
3/4 paistoajasta on kulunut.

SUOMI

Jos kaytat kahta leivinpeltia
samanaikaisesti, jata niiden valiin yksi tyhja
kannatintaso.

Lihan ja kalan valmistaminen

Kayta uunipannua erittdin rasvaisten
ruokien kanssa, jotta uuniin ei jaa pysyvia
tahroja.

Anna lihan seista noin 15 minuuttia ennen
sen leikkaamista, jotta sen neste ei valuisi
ulos.

Jotta uuniin ei muodostuisi lilkaa savua
paistamisen aikana, lisda uunipannuun
hiukan vettd Jotta savu ei tiivistyisi,

lisda vetta aina sen kuivuttua loppuun.

Kostea kiertoilma
@ Parhaan tuloksen saat noudattamalla

alla olevassa taulukossa lueteltuja
ehdotuksia.
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Leipominen kostealla kiertoilmalla -

suositellut lisavarusteet

Kayta tummia ja heijastamattomia vuokia
ja astioita. Ne imevat ldampo6a paremmin
kuin vaaleat ja heijastavat astiat.

127

Lisavarusteet

Koko

Kuva

Pizzavuoka, tumma,
heijastamaton

28 cm halkaisija

Kakkuvuoka, tumma,
heijastamaton

26 cm halkaisija

Annosvuoat, keraamiset

8 cm halkaisija, 5 cm korkeus

Piirakkavuoka, tumma,
heijastamaton

28 cm halkaisija

Tietoja testauslaitoksille

Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.
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Hoito ja puhdistus

/\ Varoitus! Katso turvallisuutta koskevat
luvut.

Puhdistusta koskevat huomautukset

Puhdista uunin etuosa pehmealla liinalla, [ampimalla vedella ja miedolla
puhdistusaineella.

Puhdistusaineet Kayta puhdistusliuosta metallipintojen puhdistamiseen.

Puhdista tahrat miedolla pesuaineella.

Puhdista uuni sisalta jokaisen kayttdékerran jalkeen. Rasvakertymat tai muut
jaamat voivat aiheuttaa tulipalon.

Jokapaivainen

kayttod Kosteutta voi tiivistya uunin sisaan tai luukun lasilevyihin. Tiivistymisen

vahentamiseksi anna uunin toimia 10 minuuttia ennen ruoanvalmistusta.
Ala sdilyta ruokaa uunissa yli 20 minuuttia. Kuivaa uuni sisalta pehmealla
liinalla jokaisen kayttokerran jalkeen.

Puhdista kaikki lisavarusteet jokaisen kayttokerran jalkeen ja anna niiden
kuivua. Kayta pehmeaa liinaa, [dmminta vetta ja mietoa puhdistusainetta.

- Al3 pese lisdvarusteita astianpesukoneessa.
Lisavarusteet

Ald puhdista tarttumattomia lisdvarusteita hankaavilla puhdistusaineilla tai
teravilla esineilla.
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Laitteen luukku

Hyvalla hoidolla ja puhdistuksella laitteesi sailyttaa ulkonakdnsa ja pysyy kayttéokunnossa
pitkaan. Tassa kerrotaan, miten laitteen luukku irrotetaan ja puhdistetaan.

Voit irrottaa laitteen luukun puhdistusta ja ovipaneelien irrottamista varten. Laitteen
luukun saranoissa on kummassakin lukitusvipu.

Kun lukitusvivut ovat kiinni, laitteen luukku kiinnittyy paikalleen. Sita ei voi irrottaa.

Kun lukitusvivut avataan laitteen luukun irrottamiseksi, saranat lukittuvat. Ne eivat voi
napsahtaa kiinni.

Lukitsematon Lukittu

Varoitus - Loukkaantumisvaara!

1. Jos saranat eivat ole lukittuneet, ne voivat napsahtaa kiinni suurella voimalla.
Varmista, etta lukitusvivut ovat aina taysin kiinni tai laitteen luukkua irrotettaessa
taysin auki.

2. Laitteen luukun saranat liikkkuvat ovea avattaessa ja suljettaessa, ja voit jaada
loukkuun. Pida katesi poissa saranoiden laheisyydesta.
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Laitteen luukun irrottaminen

1. Avaa laitteen luukku taysin auki.

2. Kaanna kaksi vasemmalla ja oikealla olevaa lukitusvipua auki.

3. Sulje laitteen luukku rajoittimeen saakka.

4. Tartu molemmin kasin luukkuun vasemmalta ja oikealta puolelta ja veda se irti ylospain.

\r
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Laitteen luukun kiinnittaminen

Kiinnita laitteen luukku takaisin paikalleen pdinvastaisessa jarjestyksessa kuin
irrottaminen.

1. Ripusta sarana takaisin ja varmista, ettd molemmat saranat asetetaan suoraan
etupaneelin asennusreikiin, kuten alla on esitetty.

Huomaa: Jos tunnet vastusta, tarkista, ettd saranat on tyénnetty reikiin oikein.

2. Avaa laitteen luukku taysin auki. Sulje sitten molempien saranoiden vivut.

Huomaa: Luukku ei avaudu kokonaan, jos saranat eivat ole oikein paikallaan.

3. Sulje luukku.
Huomaa: Suosittelemme lampimasti, etta tarkistat viela kerran, onko luukku oikeassa

asennossa.
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Luukun suojuksen irrottaminen

Luukun suojuksen muovinen sisus voi varjaytya. Voit suorittaa perusteellisen

puhdistuksen irrottamalla suojuksen.

Irrota laitteen luukku edella olevien ohjeiden mukaisesti.

1. Paina suojuksen oikeaa ja vasenta puolta.

2. Poista suojus.

3. Kun olet poistanut luukun suojuksen, laitteen luukun muut osat voidaan helposti
irrottaa, jotta voit jatkaa puhdistusta. Kun laitteen luukun puhdistus on valmis, aseta
suojus takaisin paikalleen ja paina sita, kunnes se napsahtaa kuuluvasti paikalleen.

4. Kiinnita laitteen luukku ja sulje se.

\E i\

Huomio!

Kun laitteen luukku on hyvin asennettu, oven suojus voidaan my®os ottaa irti, kun luukku

on avattu kokonaan.

1. Luukun suojuksen irrottaminen merkitsee laitteen oven sisapuolisen lasin
vapautumista, lasi voi helposti lilkkua ja aiheuttaa vahinkoa tai loukkaantumisia.

2. Luukun suojuksen ja sisemman lasin irrottaminen vahentaa laitteen luukun
kokonaispainoa. Saranat voivat liikkua helpommin luukkua suljettaessa, ja voit jaada
loukkuun. Pida katesi poissa saranoiden laheisyydesta.

Edelld mainittujen 2 kohdan vuoksi suosittelemme, ettet irrota luukun suojusta, ellei
laitteen luukkua ole poistettu. Virheellisen kaytén aiheuttamat vahingot eivat kuulu

takuun piiriin.



SUOMI

133

Vianmaaritys
/\ Varoitus! Katso turvallisuutta koskevat
luvut.
Vianmaaritys
Vika Mahdollinen syy Huomautuksia/korjaustoimenpide
Laite ei toimi. Viallinen sulake. Tarkista sulakerasian katkaisija.

Sahkokatkos.

Tarkista, toimiiko keittion valo tai muut
keittiokoneet.

Nupit ovat pudonneet
kayttopaneelin
pidikkeista.

Nupit ovat irronneet
vahingossa.

Nupit voidaan irrottaa. Aseta nupit takaisin
kayttdpaneelin pidikkeisiin ja tydnna ne
sisaan niin, etta ne kiinnittyvat ja niita
voidaan kaantaa tavalliseen tapaan.

Nupit eivat enaa kaanny
helposti.

Nuppien alla on likaa

Nupit voidaan irrottaa. Voit irrottaa nupit
helposti irrottamalla ne pidikkeista.
Vaihtoehtoisesti voit painaa nuppien
ulkoreunaa niin, etta ne kallistuvat ja ovat
helposti nostettavissa. Puhdista nupit
huolellisesti liinalla ja saippuavedellad. Kuivaa
pehmeilld liinalla. Ald kdyta terdvia esineita
tai hankaavia aineita. Al3 liota tai pese
astianpesukoneessa. Alé poista nuppeja liian
usein, jotta pidikkeet pysyvat vakaina.

Puhallin ei toimi koko ajan tilassa: "Kiertoilma”

Tama on normaali toimintatapa, joka
johtuu uunin parhaasta mahdollisesta
[@mmadnjakautumisesta ja parhaasta
mahdollisesta suorituskyvysta.

Valmistusprosessin jalkeen voidaan kuulla aani ja
havaita ilmavirtaus kayttopaneelin laheisyydessa.

Jadhdytyspuhallin on edelleen toiminnassa
estaakseen korkean kosteuden uunin sisalla
ja jadhdyttadkseen uunin kayttdmukavuuden
vuoksi. Jaahdytyspuhallin kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.

ajassa.

Ruoka ei kypsenny riittavasti reseptin antamassa

Kaytetaan reseptista poikkeavaa lampatilaa.
Tarkista lampétilat kahdesti. Ainesten maarat
poikkeavat reseptista.

Tarkista resepti uudelleen.

Epatasainen ruskistuminen

Lampdtila-asetus on liian korkea tai
kannatintaso pitaisi optimoida.

Tarkista resepti ja asetukset uudelleen.
Paistoastian pintakasittely ja/tai vari ja/

tai materiaali ei ollut paras valinta valitulle
uunitoiminnolle. Kun kaytat grilli,

kuten "Y1a- ja alalamp@” -tilaa, kayta
mattapintaisia, tummia ja kevyita paistoastioita.

Lamppu ei syty

Lamppu taytyy vaihtaa.
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Tekniset tiedot

Tekniset tiedot

Leveys 503 mm

Mitat (sisamitat) Korkeus 353 mm
Syvyys 386 mm

Uunipellin alue 1159 cm?

Yldlampovastus o900 W

Alalampdovastus 1500 W

Grilli 1300 W

Rengas 1800 W

Kokonaisteho 3150 W

Jannite 220 - 240 V~

Taajuus 50-60 Hz

Toimintojen lukumaara 14

Energiatehokkuus

Tuotetiedot ja tuotteen tietolomake*

Tavarantoimittajan nimi IKEA

Mallin yksilginti MAGEBO 905-570-61

Energiatehokkuusindeksi 76,9

Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus vakiokuormalla, perinteisessa 1.02kWh

tilassa

Energiankulutus vakiokuormalla, kiertoilmatilassa |{0.65kWh

Uunikammioiden maara 1

Lampdlahde Sahko

Tilavuus 72|

Uunin tyyppi Kalusteeseen asennettava uuni

Paino 43,5 kg
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* Euroopan unionissa EU-asetusten 65/2014 ja 66/2014 mukaisesti.
Valko-Venajan tasavallassa standardin STB 2478-2017 liitteen G ja standardin
STB 2477-2017 liitteiden A ja B mukaisesti.

Energiatehokkuusluokka ei koske Venajaa.

EN 60350-1 - Kotitalouksien sahkotoimiset ruoanlaittolaitteet, Osa 1: Liedet, uunit,
héyryuunit ja grillit - Suorituskyvyn mittaustavat.
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Ymparistonsuojelu

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty
symbolilla Cg Kierrata pakkaus laittamalla

se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

IKEA-Takuu

Miten kauan IKEA-takuu on voimassa?

Tama takuu on voimassa 5 vuotta

laitteen alkuperaisesta IKEA-tavaratalosta
ostopaivasta alkaen. Todisteeksi vaaditaan
alkuperainen ostokuitti. Takuuaikana
mahdollisesti tehdyt huoltotyot eivat pidenna
kodinkoneen takuuaikaa.

Kuka vastaa takuupalvelusta?

IKEA:n palveluntarjoaja tarjoaa huollon
omien huoltoliikkeidensa tai valtuutettujen
huoltoliikkeiden verkoston kautta.

Mita takuu kattaa?

Takuu kattaa kodinkoneiden materiaali-

ja valmistusvirheiden aiheuttamat viat

siita paivasta lahtien, kun tuote ostetaan
IKEA-tavaratalosta. Takuu koskee vain
kotitalouskayttda. Poikkeukset mainitaan
kohdassa "Mita tama takuu ei kata?”.
Takuuaikana takuu kattaa vian korjaamisesta
aiheutuvat kustannukset, kuten korjaustyoét,
osat ja ty6- ja matkakustannukset
edellyttaen, etta laite voidaan korjata ilman
erityiskustannuksia. Euroopan unionin
direktiivi (N:0 99/44/EY) ja vastaavat
maakohtaiset maaraykset ovat voimassa
naiden ehtojen mukaisesti. Korvatuista osista
tulee IKEAn omaisuutta.

Mita IKEA tekee ongelman ratkaisemiseksi?

IKEA:n nimeama palveluntarjoaja tarkastaa
tuotteen ja maarittda omaan harkintaansa
perustuen, onko vika taman takuun alainen.
Jos se katsotaan takuun alaiseksi, IKEA:n
palveluntarjoaja tai valtuutettu huoltoliike
oman harkintaansa perustuen, joko korjaa
viallisen tuotteen tai vaihtaa sen samanlaiseen
tai vastaavaan tuotteeseen.
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Ald havita kotitalousjatteen mukana laitteita,
joissa on symboli X. Vie tuote paikalliseen
kierratyspisteeseen tai ota yhteys paikalliseen
viranomaiseen.

Mita tama takuu ei kata?

* Normaalia kulumista.

+ Tahallisia tai huolimattomuudesta
aiheutuneita vahinkoja, kayttéohjeiden
noudattamisen laiminlydmisesta,
virheellisesta asennuksesta tai
vaaraan jannitteeseen liittamisesta
aiheutuneita vahinkoja, kemiallisesta tai
sahkokemiallisesta reaktiosta, ruosteesta,
syOpymisesta tai vesivahingoista
aiheutuneita vahinkoja, mukaan lukien,
mutta nadihin rajoittumatta, syottéveden
liiallisesta kalkkipitoisuudesta tai
epanormaaleista ympadristoolosuhteista
aiheutuneita vahinkoja.

* Kulutushydédykkeina pidettavia osia, kuten
paristoja ja lamppuja.

+ Ei-toiminnallisten ja koristeellisten osien
vikoja, jotka eivat vaikuta kodinkoneen
normaaliin kayttéon, esim. naarmuija ja
varieroja.

+ Vieraiden esineiden tai aineiden tai
suodattimissa, tyhjennysjarjestelmissa
tai pesuainelokeroissa olevien tukosten
poistamisen tai kodinkoneen puhdistuksen
aiheuttamia satunnaisia vahinkoja.

+ Seuraavia osia koskevia vahinkoja:
lasikeraaminen taso, varusteet,
astia- ja ruokailuvalinekorit, vedenotto-
ja tyhjennysletkut, tiivisteet, lamput ja
lampun suojukset, naytot, kytkimet, kuoret
ja niiden osat. Tama patee, ellei naiden
vahinkojen voida todistaa syntyneen
valmistusvirheiden vuoksi.

+ Tapaukset, joissa vikaa ei 16ydy
huoltohenkilén kdynnin aikana.
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* Muiden kuin nimettyjen palveluntarjoajien
ja/tai valtuutetun huoltokumppanin
tekemia korjauksia tai korjauksia, joissa ei
ole kaytetty alkuperdisia varaosia.

+ Virheellisesta tai ohjeiden vastaisesta
asennuksesta johtuneita korjauksia.

* Muussa kuin kotitalouskaytossa eli
ammattimaisessa kaytdssa syntynytta
vikaa.

+ Kuljetusvaurioita. Jos asiakas kuljettaa
tuotteen kotiinsa tai muuhun osoitteeseen,
IKEA ei ole vastuussa mahdollisista
kuljetuksen aikana syntyneista vahingoista.
Jos taas IKEA toimittaa tuotteen asiakkaan
toimitusosoitteeseen, toimituksen aikana
syntyneet vahingot sisaltyvat takuuseen.

+ Kustannuksia, jotka syntyvat IKEA-laitteen
asentamisesta paikalleen. Jos IKEA:n
palveluntarjoaja tai valtuutettu huoltoliike
korjaa tai korvaa laitteen taman takuun
ehtojen alaisuudessa, palveluntarjoaja tai
valtuutettu huoltoliike asentaa tarvittaessa
korjatun kodinkoneen uudelleen tai
asentaa korvaavan laitteen.

Tama rajoitus ei koske ammattitaitoisen

asiantuntijan suorittamaa virheetonta tyota,

jossa on kaytetty alkuperaisia varaosia,
laitteen sopeuttamiseksi toisen EU-maan
teknisten turvallisuusmaaraysten mukaiseksi.

Miten kansallista lakia sovelletaan?

IKEA:n takuu antaa sinulle tiettyja laillisia
oikeuksia, jotka kattavat tai ylittavat kaikki
paikallisen lainsaadanndén vaatimukset. Nama
ehdot eivat kuitenkaan rajoita millaan tavalla
kuluttajansuojalaissa maaritettyja kuluttajan
oikeuksia.

Voimassaoloalue

Laitteille, jotka on ostettu EU-maassa ja jotka
viedaan toiseen EU-maahan, palvelu tarjotaan
uudessa maassa normaalisti voimassa olevien
takuuehtojen mukaisesti. Velvoite palvelujen
suorittamiseksi takuun puitteissa on olemassa
ainoastaan, jos laite vastaa ja on asennettu:
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* sen maan teknisten maaraysten mukaisesti,
jossa takuupyynto tehdaan.

+ asennusohjeiden ja kayttéoppaan
turvallisuusohjeiden mukaisesti;

IKEA-laitteiden myynninjalkeinen palvelu:

Pyydamme ottamaan yhteytta IKEA:n

myynninjalkeiseen palveluun, jos:

1. haluat tehda taman takuun piiriin kuuluvan
huoltopyynndn.

2. pyytaa selventavia tietoja IKEA-
keittidkalusteisiin tarkoitetun IKEA-laitteen
asennukseen liittyen. Huolto ei anna
seuraaviin liittyvia selventavia tietoja:

+ IKEA-keittidn yleinen asennus,

» sahkoliitannat (mikali laitteen mukana
toimitetaan pistoke ja virtajohto), vesi- ja
kaasuliitannat, silla nama on annettava
valtuutetun huoltoteknikon tehtavaksi.

3. pyytaa selventavia tietoja IKEA-laitteen
kayttooppaiden sisalldsta ja teknisista
tiedoista.

Varmistaaksesi, ettd voimme palvella

sinua parhaalla mahdollisella tavalla, lue

huolellisesti taman oppaan sisaltamat

asennusohjeet ja/tai kayttéohjeet, ennen kuin
otat yhteytta meihin.

Huoltoliikkeiden yhteystiedot

Taman oppaan viimeisella sivulla on
taydellinen luettelo IKEA:n nimeamista
yhteyshenkildista seka heidan
puhelinnumeronsa.
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@ Jotta voimme palvella sinua
mahdollisimman nopeasti, pyyddamme
soittamaan tdman oppaan lopussa
mainittuihin puhelinnumeroihin. Iimoita
aina tassa oppaassa mainittu kyseessa
olevan laitteen numero. Ennen kuin soitat
meille, ota esille kyseessa olevan laitteen
IKEA:n tuotenumero (8-numeroinen
koodi) ja laitteen sarjanumero
(8-numeroinen koodi, joka loytyy
arvokilvesta).

PIDA OSTOKUITTI TALLESSA! Se on
todiste ostosta ja vaaditaan takuuta
varten. Huomaa, etta kuitissa on mainittu
myo6s IKEA-tuotteen nimi ja numero
(8-numeroinen koodi) jokaisesta
ostamastasi laitteesta.

Tarvitsetko lisdapua?

Jos sinulla on muita kuin kodinkoneiden
myynninjalkeiseen palveluun liittyvia
kysymyksia, ota yhteys [ahimman
IKEA-myymalan asiakaspalveluun.

Ennen yhteydenottoa tutustu huolellisesti
laitteen mukana tuleviin ohjekirjoihin.

SUOMI



Country Phone Number Call Fee Opening Time (Mon-Fri)
Deutschland 08007242420 Kostenlos 8am - 5pm
France 0805543333 Gratuit 8:30am- Z'ﬁ"%g?n(]"g‘é%”)
United Kingdom free 9am till 5pm
08009175827
Ireland free 9am till 5pm
Italia 800130373 Gratuito 9am-6pm
Espafia 900822398 Gratis 9am-6pm
ESa 0080044146128 Xwpl< xpéwon Sam-6pm
(+30)21 6860020
Local(within NL):
Nederland “?tsei'r?;::jf;: Gratis Ma-Vr 8-20, Za 9-20
+31 507111267
Sverige 0775700500 Kostnadsfritt 8933%22%%%52 ((gg (t)r;lf:))
Schweiz Kostenlos 8am - 5pm
Suisse 0800110344 Gratuit 8am - 5pm
Svizzera Gratuito 8am - 5pm
Osterreich 0800909626 Kostenlos 9am-6pm
Belgié Gratis 9am-5pm
Belgique 080080159 Gratuit 9am-5pm
Luxembourg Gratuit 9am-5pm
Danmark 70150909 Gratis Sé?goa;nm_-gggp?n%?t?:&i;i)
Norge 80031407 Gratis 9am-4pm
Polska 800012088 Bezptatne 9am-5pm
Portugal 800210151 Gratuita 9am-6pm
Ceska republika 800050717 Zdarma 9am-5pm
Suomi 0800302588 Maksuton 9am-4pm
Magyarorszag 0680984517 Ingyenes 9am-5pm
Australia IKEA.com
Latvia (+371)67717065 Bezmaksas 9am-6pm
Estonia (+372)6366525 Tasuta 9.00 - 18.00 (E-R)
Lithuania (+370)67641956 Nemokamai 9.00 - 18.00 (Pr-Pn)
Slovenija IKEA.com
Slovensko (+42)1415623915 Bezplatne 9.00 - 18.00 (pondelok - piatok)
bwnarapusa IKEA.com
Cyprus IKEA.com
Hrvatska IKEA.com
island IKEA.com
Romania 800400660 Call Fee 9am - 5pm
Serbia IKEA.com
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