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Sujeito a alteracdes sem aviso prévio.

A\ Informacgdes relativas a segurancga

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou sem experiéncia e conhecimento, exceto se sob supervisao ou

se tiverem recebido instruc¢des relativas a utilizacao do aparelho por
parte de uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

As criancas devem ser supervisionadas e impedidas de utilizar o
aparelho como brinquedo.

Caso o cabo de alimentacao esteja danificado, a sua substituicao
deve ser efectuada pelo seu fabricante, pelo servico de assisténcia
técnica ou por um técnico qualificado, a fim de evitar um acidente.
AVISO: Assegure-se de que o aparelho esta desligado antes de
substituir a lampada para evitar a possibilidade de choque elétrico.
AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes durante a utilizacao.
As criancas pequenas devem manter-se afastadas.

Nao deve utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

A superficie de uma gaveta de armazenamento pode ficar quente.
N&o utilize produtos de limpeza fortes e abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro do forno, uma vez que
podem arranhar a superficie, podendo resultar no estilhacamento
do vidro.

Durante a utilizacdo o aparelho fica quente. Deve ter-se o cuidado de
evitar tocar nos elementos de aquecimento no interior do forno.



PORTUGUES

Utilize apenas a sonda de temperatura recomendada para este
forno. (para fornos equipados com sistema para utilizar uma sonda
sensivel a temperatura.)

O aparelho nao deve ser instalado atras da porta de um movel de
cozinha, de forma a evitar o sobreaquecimento.

AVISO: Os liquidos e outros alimentos nao devem ser aquecidos em
recipientes selados, uma vez que podem explodir.

Utilize o produto em ambiente bem ventilado.

Deve ser incorporado na cablagem fixa um meio para desligar todos
os polos, de acordo com as regras de cablagem.

N&o utilize produtos de limpeza fortes e abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro do forno, uma vez que
podem arranhar a superficie, podendo resultar no estilhacamento
do vidro.

O aparelho nado se destina a ser operado através de um
temporizador externo ou por sistema de controlo remoto separado.
Nao toque no forno com as mdos ou pés molhados ou humidos.
Relativamente ao forno: A porta do forno ndo deve ser aberta
frequentemente durante o periodo de cozedura.

Quando a porta ou gaveta do forno estiver aberta ndo deixe nada
sobre ela, caso contrario pode desequilibrar o seu aparelho ou partir
a porta.

Se nao utilizar o aparelho durante muito tempo, é aconselhavel
desliga-lo.

Ao desembalar o forno, certifique-se de que a maquina se encontra
intacta. Se a maquina estiver danificada, nao a utilize e, em primeiro
lugar, contacte o servi¢o pés-venda.

Mantenha os sacos de plastico, poliestireno, pregos e outros
materiais de embalagem fora do alcance das criancas, porque estes
materiais sao Nnocivos para as criancas.

Quando o forno é ligado pela primeira vez, pode produzir um odor
pungente ou fumo. Isto ocorre porque o 6leo antiferrugem do tubo
de aquecimento elétrico do forno é aquecido e evaporado pela
primeira vez. Trata-se de um fendmeno normal. Se isto ocorrer,
basta esperar que o cheiro se dissipe antes de colocar os alimentos
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no forno. Recomenda-se a sua utilizacao pela primeira vez num local
aberto ou na cozinha com o exaustor ligado durante 0,5-1 hora

Se o forno estiver danificado ou a funcionar mal, desligue

a alimentacao elétrica e nao Ihe toque, devendo contactar
atempadamente os profissionais relevantes para reparacdo ou
reciclagem.

Se o0 cabo de alimentacao for danificado, deve ser substituido por
um profissional do fabricante, do seu departamento de manutencao
ou de um departamento semelhante, para evitar perigos.

Sao utilizados imanes permanentes no painel de controlo ou nos
elementos de controlo. Podem afetar os implantes eletrénicos,

por exemplo, estimuladores cardiacos ou bombas de insulina.

Os utilizadores de implantes eletronicos devem permanecer a pelo
menos 10 cm de distancia do painel de controlo.

Nao faca nenhumas modifica¢bes no aparelho.

Risco de choque elétrico!

Ndo ligue a energia até a instalacao estar concluida. Se o aparelho
estiver danificado, desligue imediatamente a fonte de alimentacao.
Para evitar perigo, as pec¢as devem ser reparadas ou substituidas por
profissionais do fabricante, do seu departamento de reparacao ou
similares.

Os aparelhos danificados ou defeituosos sao proibidos.

Nao utilize produtos de limpeza a alta pressdo ou a vapor para evitar
choques elétricos.

Risco de incéndio!

Ndo guarde artigos na cavidade.

Se houver alguma chama aberta ou fumo na camara, mantenha a
porta do forno fechada e, em seqguida, desligue o forno ou desligue
o disjuntor na caixa de fusiveis.

Nao coloque no forno, em circunstancia alguma, artigos
combustiveis (tais como aparas de papel, aparas de madeira, etc.).
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Risco de ferimentos!

Nao utilize objetos asperos ou afiados para limpar o vidro da porta;
caso a superficie do vidro da porta do forno fique riscada, isto
provoca o rebentamento do vidro e causara danos pessoais.

As dobradicas da porta do forno movem-se ao abrir e fechar, por
isso mantenha as maos afastadas deste local.

Risco de queimaduras!

Mantenha as criancas sempre afastadas deste aparelho.

Ndo toque nas superficies interiores do aparelho, elementos de
aquecimento e respiradouros durante a cozedura.

Apds cozinhar, para evitar queimaduras, abra a porta do forno num
pequeno angulo, aguarde que o calor se dissipe e, em seqguida,
abra completamente a porta do forno.

Utilize luvas de forno (luvas resistentes ao calor) para remover
alimentos ou acessorios da cavidade do forno.

Nao derrame agua fria na cavidade quente.

Instalacao

Como o aparelho estd em constante atualiza¢do, o aparelho real
deve prevalecer se a imagem for diferente do aparelho real.

A espessura da placa do armario é de 18 mm.

Se a tomada for instalada na parte de tras do aparelho, a
profundidade da abertura do armario deve ser aumentada de um
minimo de 570 mm para 600 mm.

As dimensdes das figuras encontram-se em mm.
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Instrucoes importantes de instalacao

@ Contelido que significa [obrigatério]

O funcionamento seguro deste aparelho apenas pode ser garantido se tiver sido
instalado de acordo com um padrao profissional, de acordo com estas instru¢des de
instalacdo.

O instalador sera responsavel por quaisquer danos resultantes de uma instalacao
incorreta.

Todo o processo de instalacao necessita de dois instaladores profissionais. Use luvas
de protecdo secas durante a instalacdo para evitar arranhdes ou choques elétricos.
As unidades instaladas devem ser resistentes ao calor até 90 °C, e as frentes das
unidades adjacentes até 70 °C.

Utilize uma tomada de 16 A.

Q) Contetdo que significa [proibido]

Nao instale o aparelho atras de uma porta decorativa ou da porta de um moével de
cozinha, pois isto pode provocar o sobreaquecimento do aparelho.

Verifique se o aparelho esta danificado depois de o desembalar. Ndo ligue o aparelho
se este tiver ficado danificado durante o transporte.

Nao bloqueie a ventilacdo do aparelho nem o espaco entre o armario e o aparelho.
Tenha extremo cuidado ao mover ou instalar o aparelho. E muito pesado, ndo deve
levantar o aparelho pelo puxador da porta.

Se o cabo elétrico ou a ficha de alimentacao estiverem danificados, deve parar
imediatamente de utilizar o aparelho, para evitar incéndios, choques elétricos ou
outros ferimentos.

/\ Contetdo que significa [nota]

Tenha muito cuidado ao mover ou instalar o aparelho para evitar danos no aparelho
ou danos nos armarios.

Antes de colocar o aparelho em funcionamento, remova todos os materiais de
embalagem e acessérios da cavidade.

A tomada deve ficar acessivel aos utilizadores (por exemplo, junto ao armario) para
facilitar o desligamento.

Consulte o "Esquema do armario" para os requisitos de profundidade liquida do
armario. O espaco entre a placa inferior do armario e a placa traseira (ou parede) nao
deve ser inferior a 50 mm.
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Descricao do Produto

Vista geral
IP ? Painel de controlo
! | Botdo para defini¢do
coossa @ B Gaveta de 4gua
B Grelha
Lampada
@ Ventoinha
Coletor de 4gua
El; Bl Suporte de prateleira, amovivel
E} Posicdes de prateleira
Acessorios
* Suporte de arame x 1 « Corredigas telescépicas x 2
Para louga de forno, formas de bolo e Para suporte de arame e tabuleiros
pratos a prova de forno. « Bloqueio para criangas x 1
Para alimentos assados e grelhados Permite impedir as criancas de abrir a
* Tabuleiro fundo x1 porta e de se queimarem
Para tabuleiros e pequenos produtos
cozidos.

* Tabuleiro para cozedura x 1
Para tabuleiros e pequenos produtos
cozidos.

Utilizar os acessorios

O seu aparelho é fornecido com uma gama de acessorios. Aqui, pode encontrar uma
vista geral dos acessorios incluidos e informagdes sobre como utiliza-los corretamente.

Acessorio incluido

| \
Y/ 3\
yia X\
Y/ X\
y/a X\
JL A\Y
L A\
y/A A\Y

\2 \

Suporte de arame Tabuleiro para cozedura
Permite grelhar alimentos ou colocar Permite cozinhar grandes por¢des de
recipientes de cozedura resistentes ao calor alimentos ou recolher restos de comida
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Tabuleiro fundo
Permite cozinhar grandes por¢des de
alimentos ou apanhar restos de comida

‘%}

Corredigas telescépicas

Suporte lateral x2

Painel de controlo

O conteudo do ecra de visualizagdo destina-se apenas a ajudar a compreensao, e o
conteudo especifico esta sujeito ao funcionamento real.

Quando a cozedura estiver concluida, remova os alimentos e acessoérios usando luvas
resistentes ao calor.

Vista geral do painel de controlo

[ 1 g e
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Utilize os campos dos sensores para operar o forno.

Campo de Funcao Descricao
sensor
- Ecra Mostra as defini¢cdes atuais do forno.
Rode o botdo para ajustar o tempo de cozedura/
< temperatura/volume de cozedura.
Botao Clique no botdo para iniciar/colocar em pausa a
cozedura.
(D Cancelar Permite cancelar a definicdo atual e regressar ao
estado de espera.
O Lampada Pressdo breve, a luz da fornalha acende ou apaga.
'T'L/ Caixa de agua Permite retirar o depdsito de agua.
6 | @ Selecao de modo Selecdo do modo de cozedura
Clique para aceder as defini¢cdes de assisténcia a
W |Vvapor P ¢
vapor.
3| oC Temperatura Prima esta tecla para ajustar a temperatura de
cozedura.
9] @ Tempo Clique nesta tecla para ajustar o tempo de

cozedura, rodando o botéo.

B

Pré-aquecimento
rapido

Permite pré-aquecer a cavidade para garantir o
sabor e a nutricao dos alimentos.

N
N

Menu automatico

Sele¢do de menu automatico (A01-A18).
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Ecra
A BC D I J KL M A. Convencional J. Grelhador duplo
——1— ———— B. Conveccdo K. Pizza
= = =] o C. Convencional + L. Calor do fundo
-0 -0 ventoinha M.ECO
'—['—';'—' L UL '\' U D. Grelha N. Pré-aquecimento
T b B E. Vapor rapido
EF G ||_| II\I o P F. Descqngelagao O.Aprova de
G. Crescimento da massa criangas
H. Temperatura P. Falta de 4gua
l. Grelhador duplo +
ventoinha

Primeira utilizacao

Antes de o utilizar pela primeira vez, limpe moderadamente o forno e os acessorios.

« Remova as pecas de protecdo de expedicdao das embalagens do forno.

+ Retire todos os acessorios (por exemplo: tabuleiros, grelhadores, espuma, etc.) da
cavidade.

« Limpe cuidadosamente o acessério com agua com sabdo e um trapo ou escova macia.

« Limpe a cavidade e as superficies do forno com um pano macio e humido.

« Para evitar incéndio, certifique-se de que a cavidade esta vazia, sem quaisquer
materiais de embalagem e acessérios remanescentes quando a utilizar pela primeira
vez. Quando a utilizar pela primeira vez, mantenha a cozinha bastante ventilada
(abra o exaustor e as janelas).

« Durante este periodo, mantenha as criancas e os animais de estimacao fora da
cozinha e mantenha as portas dos quartos adjacentes fechadas.

« Para remover o cheiro de novos produtos, execute o seqguinte modo:

Modo Temperatura Tempo
Convencional+ventoinha 250 °C 0,5-1 hora

Defini¢oes do relégio

Antes de utilizar o seu forno, defina o reldgio.

1. No modo de espera, prima uma vez a tecla "@".

2. Rode o botao para definir a hora.

3. Clique na tecla "@)".

4. Rode o botdo para definir os minutos.

5. Clique na tecla "@)" novamente para concluir a definicdo de reldgio.
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Nota
Se necessita de modificar o rel6gio novamente, proceda da mesma forma que no passo 1.
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Desmontagem do bloqueio da porta
para criangas

O seu aparelho esta equipado com um
bloqueio de porta para criancgas. Se o
bloqueio da porta para criangas nao for
necessario, siga os passos abaixo para o

desmontar.

1. Desaperte dois parafusos no bloqueio 3. Volte a aparafusar os dois parafusos
da porta para criancas no canto inferior no orificio do painel de controlo apds
esquerdo do painel de controlo. remover o bloqueio da porta para

criancgas.

2. Retire o bloqueio da porta para criancas A\ Aviso! Tenha cuidado para n&o riscar o
do painel de controlo, e mantenha-o em painel de controlo.
seguranga.

Utilizacao diaria
/\ Aviso! Consulte os capitulos referentes a seguranca.

Navegar Nnos menus

1. No modo de espera, clique na tecla "&" repetidamente para selecionar o modo de
cozedura.

. Rode o0 botdo para ajustar a temperatura de cozedura.

. Cligue na tecla "@".

. Rode o botao para definir o tempo de cozedura.

. Clique na tecla ">II" no botdo para iniciar a cozedura.

u b WN

A definicdo de tempo é opcional.
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Vista geral dos menus

Menu principal

Modo

Descricao do modo

=

Convencional

Os elementos de aquecimento superior e inferior funcionam ao mesmo
tempo, tornando-os ideais para cozer bolos maiores.
O intervalo de defini¢cdo da temperatura é de 30 - 250 °C.

Conveccdo

No modo de convecgao, o ventilador liga-se automaticamente, fornecendo calor
uniforme para cozedura numa ou em varias camadas. Especialmente adequado
para cozer alimentos que necessitem de ser uniformemente tostados.

O intervalo de defini¢cdo da temperatura é de 50 - 250 °C.

~J
&S

Convencional+ventoinha

A combinag¢ado de ventoinhas e elementos de aquecimento proporciona uma
penetracao mais uniforme do calor, economizando até 30-40% de energia.
O intervalo de defini¢cdo da temperatura é de 50 - 250 °C.

Grelha

Permite cozer quantidades pequenas de alimentos. Coloque os alimentos na
camada intermédia da cavidade.
O intervalo de definicdo da temperatura é de 150 - 250 °C.

S~
>/
<

Grelhador duplo +
ventoinha

Churrasco de alimentos planos. O calor é distribuido uniformemente e os dois
elementos superiores de aquecimento funcionam simultaneamente.
O intervalo de definicdo da temperatura é de 50 - 250 °C.

-

Grelhador duplo

Permite cozer quantidades pequenas de alimentos planos. Os dois elementos
superiores de aquecimento funcionam simultaneamente.
O intervalo de definicdo da temperatura é de 150 - 250 °C.

Pizza cozinhada.
O intervalo de defini¢cdo da temperatura é de 50 - 250 °C.

Tosta o fundo dos alimentos planos.
O intervalo de definicdo da temperatura é de 30 - 200 °C.

Para cozinhar com poupanca de energia.
A temperatura pode ser definida dentro da gama de 140 - 240 °C.

Descongelagao

Descongelar alimentos congelados.

N

Crescimento da massa

Massa fermentada ou iogurte.
O intervalo de definicdo de temperatura é de 30 - 45 °C.

Func¢do de secagem

E utilizada para secar a cdmara do forno e impedir o crescimento de bactérias.

[

Descalcificagao

Adicionando acido citrico a caixa de agua, para remover a calcificagdo no tubo.
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Funcionamento regular

1. No modo de espera, clique na tecla "&" repetidamente para selecionar o modo de
cozedura.

2. Rode o botdo para ajustar a temperatura de cozedura.

3. Clique na tecla "@)".

4. Rode o botao para definir o tempo de cozedura.

5. Clique na tecla ">iI" no botdo para iniciar a cozedura.

[
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A definicdo de tempo é opcional.
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Caixa de agua de utilizacao

Ao voltar a colocar a caixa de agua no assento do depdsito, certifique-se de que o
depdsito de agua é empurrado completamente até ao limite.

ApOs cozinhar, deite fora qualquer agua restante na caixa de agua e seque-a, para
impedir o crescimento de bactérias.

Ao utilizar a fun¢ao de assisténcia a vapor e o menu automatico, adicione previamente
agua purificada ao depdsito de agua.

via 1 via 2

1. Clique na tecla "7" para retirar a caixa de 4gua completa, abra o anel de borracha e
adicione agua.

2. Clique na tecla "7" para extrair a caixa de 4gua completa, abra o anel de borracha e
adicione agua.

Funcao de descalcificacao

1. Prima o botdo "7" para retirar a caixa de 4gua, adicione 4gua e meio pacote de
acido citrico a caixa de agua e volte a colocar a caixa de dgua de novo no assento do
depdsito.

2. Em modo de espera, prima o botdo "&" para selecionar a funcao de descalcificacdo e,
em sequida, prima o botdo para iniciar.

3. Quando o tempo for contado até "08:00 min", retire o depdsito, adicione agua e volte
a coloca-lo no assento do depdsito. Prima o botdo para reiniciar o trabalho.
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Auxiliar de vapor

NouhswnNn-=

—~

. Clique na tecla ")){" para selecionar o modo de cozedura auxiliado por vapor.

. Rode o botdo para ajustar a temperatura de cozedura.

. Clique na tecla "°C" para introduzir o ajuste de volume de vapor.

. Rode o botao para ajustar o volume de vapor (aumento de volume de vapor L1-L3).
. Clique na tecla "@" para introduzir os estado de ajuste de periodo de cozedura.

. Rode o botdo para ajustar o periodo de cozedura.

Clique na tecla ">I" no botao para iniciar a cozedura.

O & ¢ O w o« O @ =
[ /
E]—— — - —
Nl (ﬂ 0 430
O & %W O w o« ‘ o @ =
6
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E]——
[
[
w °C
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Modo de cozedura com fung¢ao auxiliar de vapor

Modo

Descricao do modo

L]

Convencional

Os elementos de aquecimento superior e inferior funcionam ao mesmo tempo,
tornando-os ideais para cozer bolos maiores. O auxiliar de vapor pode tornar os
alimentos mais macios por dentro e mais estaladicos por fora.

O intervalo de definicao da temperatura é de 30 - 250 °C. O nivel de vapor é L1-L3.

(@]

Conveccdo

No modo de convecgao, o ventilador liga-se automaticamente, fornecendo calor
uniforme para cozedura numa ou em varias camadas. Especialmente adequado para
cozinhar alimentos que necessitam de ser tostados uniformemente. O auxiliar de
vapor pode tornar os alimentos mais macios por dentro e mais estaladicos por fora.
O intervalo de definicao da temperatura é de 50 - 250 °C. O nivel de vapor é L1-L3.

~J
(&S

Convencional +

A combinagao de ventoinhas e elementos de aquecimento proporciona uma
penetracdo mais uniforme do calor, economizando até 30-40% de energia.
O auxiliar de vapor pode tornar os alimentos mais macios por dentro e mais
estaladicos por fora.

Grelha

ventoinha : L . . .
O intervalo de definicdo da temperatura é de 50 - 250 °C. O nivel de vapor é L1-L3.
Permite cozer quantidades pequenas de alimentos. Coloque os alimentos na
camada intermédia da cavidade. O auxiliar de vapor pode tornar os alimentos mais

macios por dentro e mais estaladicos por fora.
O intervalo de defini¢cdo da temperatura é de 150 - 250 °C. O nivel de vapor é L1-L3.

Calor do fundo

Tosta o fundo dos alimentos planos. O auxiliar de vapor pode tornar os alimentos
mais macios por dentro e mais estaladicos por fora.
O intervalo de definicao da temperatura é de 30 - 200 °C. O nivel de vapor é L1-L3.

Limpeza a vapor

Para limpar facilmente a cavidade. A duracao é de 5 minutos.

Pré-aquecimento rapido
Os seguintes modos de cozedura (T (_)) podem definir o

programa de pré-aquecimento.

1. No modo de espera, clique na tecla "OJ" para selecionar o modo de cozedura.
2. Rode o botao para ajustar a temperatura de cozedura.

3. Clique na tecla "@)".

4. Rode o botdo para definir o tempo de cozedura.

5. Clique no botdao "@&)" para iniciar o pré-aquecimento.

[

o
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Nota
« A campainha apita para indicar que o pré-aquecimento esta concluido. Neste
momento, abra a porta do forno, coloque os ingredientes e, em seguida, feche a

porta do forno para comecar a cozinhar.
« Durante o pré-aquecimento, ndo coloque ingredientes na cavidade do forno.

Menu automatico

1. Clique na tecla "=" para aceder a interface de selecdao de menu.
2. Rode o botao para selecionar um menu (A01-A18).
3. Clique na tecla ">Il" no botdo para iniciar a cozedura.

—
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Ficha de menu automatico

PORTUGUES

Ecra Menu 'I:',cla(;:l;e(::tura Tempo | Pré-aquecimento
A01 Costeletas de carne assada ! 250 °C 4 min. SIM
A02 ﬁfeet:e vaca com pimenta | g5 oc 8 min. SIM
A03  Bolo Chiffon i 150 °C 50 min. SIM
A04 Queque red velvet E 160 °C 35 min. SIM
AO5 g?f;ﬁ'fggade porco assada 200 °C 50 min. SIM
A06 (Tg‘gglggafg‘;t:)‘ ltaliana B 100 °C 22 min. SIM
A07 Profiterole E 190 °C 24 min. SIM
A08 Bacalhau assado E 250 °C 8 min. SIM
A09 Asas de frango assadas E L1230 °C 25 min. SIM
A10 Costeletas de porco assado E L1200 °C 25 min. NAO
A1 Lucio de cavala assado E L1220 °C 14 min. SIM
A12 Frango inteiro assado Pl L1 200 °C 45 min. SIM
A13 Carne de porco assada E L1180 °C 50 min. SIM
atg  Costeletadeborrego d I L1 220 °C 25 min. SIM
A15 Pernil de porco a francesa E L1230 °C 80 min. NAO
A6 Cheesecake i L1160 °C 55 min. SIM
A17 P3do de arando de chocolate E L1180 °C 25 min. SIM
A8  Pao de nozes B L1190 °C 30 min. SIM
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Insercao de acessorios

A cavidade tem cinco posi¢fes de prateleira. As posi¢des das prateleiras sao contadas
de baixo para cima. Os acessorios podem ser puxados para fora aproximadamente até

meio sem tombar.

Notas
1. Certifique-se de que insere sempre 0s acessorios na cavidade da forma correta.

2. Insira sempre os acessorios completamente na cavidade de modo a que ndo toquem
na porta do aparelho.
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Carris

Quando quiser fazer uma boa limpeza dos carris e cavidade, pode retirar as prateleiras
e limpa-las. Desta forma, o seu aparelho mantera a sua aparéncia e permanecera
plenamente funcional durante muito tempo.

1. Puxe a parte da frente dos carris laterais horizontalmente para a direcdo oposta até o
acessorio il sair; posteriormente, podera retirar as prateleiras como na imagem.

2. Coloque o carril lateral de novo na cavidade, inserindo primeiro corretamente a parte
de tras do carril lateral no orificio da cavidade e, em sequida, insira a parte da frente

do [l no orificio.




PORTUGUES 23

Fixar as corredigas telescopicas

Remover as corredigas telescépicas




24

Dicas e sugestoes

Recomendac¢des para cozedura
Sempre que pré-aqueca, retire as
prateleiras e os tabuleiros de arame da
cavidade para ter desempenho mais
rapido.

O forno tem cinco posi¢des de prateleira.

Conte as posicdes das prateleiras a partir
do fundo da cavidade.

O forno tem um sistema especial que faz
circular o ar e recicla constantemente

o vapor. Com este sistema é possivel
cozinhar num ambiente vaporoso,
mantendo os alimentos macios por dentro
e estaladi¢os por fora. Reduz o tempo de
cozedura e o consumo de energia a um
minimo.

A humidade pode condensar-se no forno
ou nos painéis de vidro da porta durante
a cozedura. Afaste-se sempre ao abrir a
porta do forno.

Quando o forno arrefecer, limpe a
cavidade com um pano macio.

Cozedura de bolos

Nao abra a porta do forno antes de ter
terminado 3/4 do tempo de cozedura
estabelecido.

PORTUGUES

Se utilizar dois tabuleiro para cozedura
em simultaneo, mantenha um nivel vazio
entre eles.

Cozinhar carne e peixe

Utilize uma panela profunda para
alimentos muito gordurosos para evitar
que o forno figue manchado com manchas
gue possam ser permanentes.

Deixe a carne durante aproximadamente
15 minutos antes de a cortar, para que os
sucos nao saiam.

Para evitar demasiado fumo no forno
durante o assado, adicione um pouco de
agua na panela profunda. Para evitar a
condensacdo do fumo, adicione agua de
cada vez que seque.

Cozedura humida com ventoinha

@ Para obter melhores resultados, siga as
sugestdes listadas no quadro abaixo.
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Cozedura humida com ventoinha -

acessorios recomendados

Utilize formas e recipientes escuros e
nao reflexivos. Tém melhor absorc¢ao de
calor do que os de cor clara e os pratos

refletores.

25

Acessorios

Tamanho

Imagem

Panela de pizza, escura, ndo
reflexiva

28 cm de diametro

Assadeira, escura, ndo reflexiva

26 cm de didmetro

Ramekins, ceramica

8 cm de didmetro, 5 cm de
altura

Forma de base de flan, escura,
nao reflexiva

28 cm de didmetro

Informacao para os institutos de

verificacao

Testes em conformidade com a norma

IEC 60350-1.
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Cuidados e limpeza

/\ Aviso! Consulte os capitulos referentes
a seguranca.

Notas sobre a limpeza

Limpe a frente do forno com um pano macio com agua morna e um
detergente suave.

Agentes de
limpeza Utilize uma solugao de limpeza para limpar superficies metalicas.

Limpe as nédoas com um detergente suave.

Limpe a cavidade ap6s cada utilizagdao. A acumulacao de gordura ou outros
residuos pode provocar incéndio.

Utilizacao A humidade pode condensar-se no forno ou nos painéis de vidro da porta.
quotidiana Para diminuir a condensacao, deixe o forno trabalhar durante 10 minutos
antes de cozinhar.

Nao armazene os alimentos no forno durante mais de 20 minutos. Seque a
cavidade com um pano macio apdés cada utilizagao.

Limpe todos os acessorios apos cada utilizagcdo e deixe-os secar. Utilize um
pano macio com agua morna e um detergente suave. N3do lave os acessoérios

- em maquina de lavar louca.
Acessorios

Nao limpe os acessorios antiaderentes utilizando produtos de limpeza
abrasivos ou objetos afiados.
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Porta do aparelho

Com boa manutencado e limpeza, o seu aparelho mantera a sua aparéncia e permanecera
plenamente funcional durante muito tempo. Aqui tera informacdes sobre como remover
a porta do aparelho e limpa-la.

Para efeitos de limpeza e para remover os painéis da porta, pode retirar a porta do
aparelho. As dobradicas da porta do aparelho tém cada uma, uma alavanca de bloqueio.
Quando as alavancas de bloqueio sdo fechadas, a porta do aparelho fica fixa na posicao
pretendida. Nao se pode separar. Quando as alavancas de bloqueio estdo abertas para
retirar a porta do aparelho, as dobradicas encontram-se bloqueadas. Nao podem fechar-se.

Desbloqueado Bloqueado

Aviso - Risco de ferimentos!

1. Se as dobradicas ndo estiverem fechadas, podem partir-se com grande forca.
Certifique-se de que as alavancas de bloqueio ficam sempre totalmente fechadas ou,
ao soltar a porta do aparelho, totalmente abertas.

2. As dobradicas da porta do aparelho movem-se ao abrir e fechar a porta, e vocé pode
ficar entalado. Mantenha as suas maos afastadas das dobradicas.
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Retirar a porta do aparelho

1. Abra completamente a porta do aparelho.

2. Dobre as duas alavancas de bloqueio a esquerda e a direita.

3. Feche a porta do aparelho até a paragem limite.

4. Com ambas as maos, agarre na porta do lado esquerdo e direito, e puxe-a para fora
para cima.

\r
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Ajustar a porta do aparelho

Volte a fixar a porta do aparelho pela ordem oposta a sua remocao.

1. Prenda a dobradica, assegure-se de que ambas as dobradicas sdo colocadas
diretamente nos orificios de instalacdo do painel frontal, como se mostra abaixo.

Nota: Se conseguir sentir alguma resisténcia, verifique se as dobradigas estdo inseridas
corretamente nos orificios.

2. Abra completamente a porta do aparelho. E em seguida feche as alavancas em ambas
as dobradigas.

Nota: A porta ndo fica totalmente aberta se as dobradicas nao forem colocadas
corretamente.

3. Feche a porta.
Nota: Recomendamos vivamente que verifique mais uma vez, se a porta se encontra na
posicdo correta.
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Retirar a tampa da porta

Aincrustacdo de plastico na tampa da porta pode ficar descolorida. Para realizar uma

limpeza completa, pode retirar a tampa

Remova a porta do aparelho, como instruido acima.

1. Prima do lado direito e esquerdo da tampa.

2. Remova a tampa.

3. Ap6s remover a tampa da porta, as partes restantes da porta do aparelho podem ser
facilmente retiradas para que possa continuar a limpeza. Quando a limpeza da porta
do aparelho tiver terminado, volte a colocar a tampa na posi¢ao correta e pressione-a
até que encaixe audivelmente na posicdo correta.

4. Ajuste a porta do aparelho e feche-a.

\i\

L

0 0

Atencao!

Quando a porta estiver bem instalada, a tampa da porta também pode ser removida

apos a porta ser completamente aberta.

1. Retirar a tampa da porta significa libertar o vidro interior da porta do aparelho, o
vidro pode deslocar-se facilmente e provocar danos ou ferimentos.

2. Remover a tampa da porta e o vidro interior significa reduzir o peso total da porta do
aparelho. As dobradi¢cas podem ser mais faceis de mover quando se fecha a porta e
podem ficar presas. Mantenha as suas maos afastadas das dobradicas.

Devido aos 2 pontos acima, recomendamos vivamente que ndo remova a tampa da
porta, a menos que a porta do aparelho seja removida. Os danos provocados por
funcionamento incorreto nao sdo cobertos pela garantia.
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O que fazer se...

/\ Aviso! Consulte os capitulos referentes

a seguranca.
O que fazer se...
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Avaria

Causa possivel

Notas/solugao

O aparelho nao funciona.

Fusivel defeituoso.

Verifique o disjuntor na caixa de fusiveis.

Corte de energia.

Verifique se a luz da cozinha ou os restantes
eletrodomeésticos de cozinha estdo a
funcionar.

Os botdes cairam do
suporte no painel de
controlo.

Os botdes foram
acidentalmente
desligados.

Os botbes podem ser removidos. Basta
colocar os botdes novamente no respetivo
suporte no painel de controlo e empurra-los
para que se encaixem e possam ser rodados
como habitualmente.

Ja ndo é possivel rodar
facilmente os botdes.

Ha sujidade sob os bot&es

Os botbes podem ser removidos. Para
desengatar os botdes, basta retira-los do
suporte. Em alternativa, prima a borda
exterior dos botdes de modo a que estes se
inclinem e possam ser recolhidos facilmente.
Limpe cuidadosamente os botdes usando
um pano e agua com sabdo. Seque com um
pano macio. Nao utilize qualquer material
afiado ou abrasivo. Ndo molhe nem lave

na maquina de lavar louca. N3o retire os
botdes com demasiada frequéncia para que
0 suporte permaneca estavel.

A ventoinha ndo funciona sempre no modo:
"Aquecimento de ventoinha"

Esta é uma operacdo normal devido a
melhor distribuicdo de calor possivel e ao
melhor desempenho possivel do forno.

ApOs um processo de cozedura pode ouvir-se um
ruido e observar-se um fluxo de ar no painel de

controlo no seu interior.

A ventoinha de refrigeragao continua

a funcionar, para evitar condicbes de
humidade elevada na cavidade e arrefecer o
forno para sua comodidade. A ventoinha de
refrigeracdo desliga-se automaticamente.

Os alimentos nao ficam suficientemente cozinhados
no tempo indicado na receita.

E utilizada uma temperatura diferente da
indicada na receita. Verifique novamente

as temperaturas. As quantidades de
ingredientes sao diferentes das indicadas na
receita.

Verifique novamente a receita.
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Tostagem irregular

O ajuste da temperatura é demasiado
elevado, ou o nivel da prateleira poderia ser
otimizado.

Verifigue novamente a receita e as
definicbes. O acabamento superficial e/

ou a cor e/ou material da louca nao foram
a melhor escolha para a fung¢ao do forno
selecionada. Quando utilizar grelha

como, por exemplo, o modo "Aquecimento
Superior e Inferior", utilize artigos de forno
com acabamento mate, de cor escura e de
peso leve.

Alampada ndo se acende

E necessario substituir a lampada.

Dados técnicos

Dados técnicos

Largura 503 mm
Dimensoes (interior) Altura 353 mm
Profundidade 386 mm
Area do tabuleiro para cozedura 1159 cm’
Elemento de aquecimento superior 900 W
Elemento de aquecimento inferior 1500 W
Grelha 1300 W
Anel 1800 W
Classificacao total 3150 W
Tensao 220 - 240 V~
Frequéncia 50 - 60 Hz
Numero de funcbes 14
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Eficiéncia energética

Informacao e Ficha de Informacao do Produto*
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Nome do fabricante IKEA

Identificacdo do modelo MAGEBO 905-570-61
indice de eficiéncia energética 76,9

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga padrao,

modo convencional 1.02kwh

Consumo dechergi com ma crga padEo, g s

Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade
Volume 721

Tipo de forno

Forno integrado

Massa

43,5 kg

STB 2477-2017, Anexos A e B.

* Para a Unido Europeia de acordo com os Regulamentos da UE 65/2014 e 66/2014.
Para a Republica da Bielorrussia, em conformidade com o STB 2478-2017, Anexo G;

A classe de eficiéncia energética ndo é aplicavel para a Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos eletrodomésticos para cozinhar - Parte 1: Gamas, fornos, fornos
a vapor e grelhadores - Métodos de medicdao do desempenho.
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Questoes ambientais

Recicle todos os materiais com o simbolo 3.

Coloque a embalagem nos contentores
relevantes para a respetiva reciclagem. Ajude
a proteger o ambiente e a saude humana
reciclando os residuos de aparelhos elétricos

Garantia IKEA

Durante quanto tempo é valida a garantia
IKEA?

Esta garantia é valida durante 5 anos a

contar da data de compra original do seu
eletrodoméstico na loja IKEA. A fatura ou taldo
de compra original é necessario como prova
de compra. Se for realizada uma assisténcia
ao abrigo da garantia, tal ndo ira aumentar o
periodo de garantia do eletrodoméstico.

Quem ira realizar o servigo de assisténcia?

O prestador de servicos da IKEA ira prestar
0 servico através da sua propria rede de
assisténcia ou de um parceiro de assisténcia
autorizado.

O que é que esta garantia cobre?

A garantia cobre as avarias do
eletrodoméstico causadas por eventuais
defeitos de fabrico ou de material, que se
verifiquem a partir da data de compra na
IKEA. Esta garantia aplica-se apenas a um uso
doméstico. As exce¢des estdo especificadas
no paragrafo "O que € que esta garantia nao
cobre?". Dentro do periodo de garantia, os
custos para resolver a avaria, nomeadamente
reparagdes, pecas e componentes, mao de
obra e deslocacao estao cobertos, desde que
o eletrodomeéstico esteja acessivel para ser
reparado sem que sejam necessarios gastos
especiais. Nestas condi¢des sdo aplicaveis as
orientac®es da UE (n.° 99/44/CE) e respetivos
regulamentos locais. As pecas substituidas
passarao a ser propriedade da IKEA.
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e eletrénicos. Nao elimine aparelhos com

o simbolo X juntamente com os residuos
domésticos. Entregue o produto no seu
centro de reciclagem local ou contacte a sua
Camara Municipal.

O que fara a IKEA para corrigir o problema?

O prestador de servicos designado pela IKEA
ira examinar o produto e decidir, a seu critério
exclusivo, se este esta, ou nao, coberto pela
garantia. Se considerar que esta coberto,

o prestador de servicos da IKEA ou seu
parceiro autorizado, através das suas proprias
operacdes de assisténcia, procederao, ou

nao, a seu critério exclusivo, a reparagao do
produto defeituoso ou sua substitui¢cao por
um produto igual ou comparavel.

O que é que esta garantia nao cobre?

+ O desgaste e deterioracao normais.

+ Danos deliberados ou negligentes, danos
provocados pelo ndo cumprimento
das instru¢des de utilizacdo, instalagao
incorreta ou ligagdo a uma tensao
incorreta, danos causados por uma reacao
guimica ou eletroquimica, oxidacao,
corrosao ou danos causados pela agua,
incluindo, sem quaisquer limitacdes, os
danos causados por excesso de calcario
na agua fornecida e danos provocados por
condi¢des ambientais anormais.

+ Consumiveis, incluindo pilhas e [dmpadas.

* Pecas ndo funcionais e decorativas
que nao afetam a utilizacdo normal
do eletrodoméstico, incluindo riscos e
possiveis diferencas de cor.

+ Danos acidentais causados por objetos
estranhos ou substancias e pela limpeza
ou desobstrucao de filtros, sistemas de
drenagem ou gavetas de detergente.
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+ Danos causados nas seguintes pecas: vidro
ceramico, acessorios, cestos de loica e
talheres, tubos de alimentag¢do e drenagem,
vedantes, lampadas e coberturas de
lampadas, visores, botdes, revestimentos
e partes de revestimentos protetores.

A menos que seja possivel demonstrar que
tais danos foram provocados por defeitos
de fabrico.

+ (Casos em que ndo tenha sido detetada
qualquer avaria durante uma visita do
técnico.

* Reparacgbes nao efetuadas pelos nossos
prestadores de servico e/ou por um agente
autorizado ou quando nao tenham sido
usadas pecas originais.

+ Reparacdes provocadas por uma
instalacao incorreta ou que ndo cumpra as
especificacdes de instalacgao.

+ Utilizagao do equipamento num ambiente
ndo doméstico, isto &, profissional.

+ Danos de transporte. Se um cliente
transportar o produto para a sua residéncia
ou outro endereco, a IKEA ndo assume
quaisquer responsabilidades por quaisquer
danos que possam ocorrer durante o
transporte. No entanto, se a IKEA entregar
o produto no endereco de entrega do
cliente, os danos que ocorram durante esta
entrega serdo cobertos por esta garantia.

+ Gastos na realiza¢do da instalagao inicial
do equipamento IKEA. No entanto, se
um prestador de servicos da IKEA ou seu
parceiro autorizado reparar ou substituir
o eletrodoméstico nos termos da presente
garantia, o prestador de servicos ou
seu parceiro autorizado ira reinstalar
o eletrodomeéstico reparado ou o seu
substituto, se necessario.

Esta restricdo ndo é aplicavel a trabalhos sem

quaisquer avarias levados a cabo por um

especialista qualificado com pecas originais,

a fim de adaptar o eletrodoméstico as

especificacdes técnicas de seguranca de outro

pais da UE.
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Como se aplica a legisla¢cdo nacional?

A garantia IKEA concede-lhe direitos
especificos, que abrangem ou excedem as
exigéncias locais. No entanto, estas condi¢des
nao limitam, de forma alguma, os direitos do
consumidor descritos na legislacdo nacional.

Area de validade

Para os eletrodomésticos adquiridos num pais
da UE e transportados para outro pais da UE,
0S servigos serao prestados de acordo com as
condic¢des de garantia normais no novo pais. A
obrigacdo de prestar servicos abrangidos pela
garantia existe apenas se o eletrodomeéstico
estiver instalado em conformidade com:

+ as especificacdes técnicas do pais onde a
reclamacdo de garantia é feita;

+ as Instrug¢des de Instalacdo e a Informacao
de Seguranca do Manual do Utilizador.

Servigo pés-venda especifico para

eletrodomésticos IKEA:

Nao hesite m contactar o Servi¢o pds-venda

IKEA para:

1. fazer um pedido de assisténcia ao abrigo
desta garantia;

2. solicitar esclarecimentos sobre a
instalacao do eletrodoméstico IKEA numa
cozinha IKEA. O servi¢o nao oferecera
esclarecimentos sobre:

* ainstalacao geral de cozinhas IKEA;

+ ligagdes elétricas (se a maquina ndo
incluir uma ficha e cabo), a agua e ao
gas, ja que estas operacdes tém de
ser executadas por um engenheiro
autorizado;

3. o conteudo do manual do utilizador e
especificacdes do eletrodoméstico IKEA.

Para garantir que Ilhe oferecemos a melhor

assisténcia, leia atentamente as Instrucdes

de montagem e/ou a seccdao do Manual do
utilizador neste livreto antes de entrar em
contacto connosco.
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Como contactar-nos, se necessitar do nosso
servi¢o?

Consulte a ultima pagina deste manual
para conhecer a lista completa de contactos
designados pela IKEA e respetivos numeros
de telefone nacionais.

@ Para lhe prestarmos um servi¢co mais
rapido, recomendamos a utilizagao
dos numeros de telefone especificos
indicados na ultima pagina deste manual.
Consulte sempre os numeros listados no
livreto do eletrodoméstico especifico que
necessite de assisténcia. Antes de entrar
em contacto connosco, certifique-se de
gue tem junto de si 0o numero de artigo
IKEA (cédigo de 8 digitos) e o NUmero
de série (cédigo de 8 digitos que podera
encontrar na placa de caracteristicas)
do eletrodoméstico que necessita de
assisténcia.

(i) GUARDE O RECIBO DE COMPRA! £ a sua
prova de compra e sera necessaria para
aplicar e validar a garantia. Tenha em
conta que o recibo também reporta o
nome e o numero de artigo IKEA
(codigo de 8 digitos) para cada um dos
eletrodomésticos adquiridos.

Necessita ajuda adicional?

Para quaisquer outras questdes nao
relacionadas com o pds-venda dos seus
eletrodomeésticos, contacte o call centre da
sua loja IKEA mais proxima. Recomendamos
que leia atentamente a documentacdo do
equipamento antes de nos contactar.
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Sujeto a cambios sin previo aviso.

A\ Informacién de seguridad

Este dispositivo no esta disefiado para ser utilizado por personas
(incluidos nifos) con capacidad fisica, sensorial o mental reducida,
0 con experiencia o conocimientos insuficientes, a menos que

estén bajo supervisién o hayan sido instruidos en el uso seguro del
aparato por una persona responsable de su seguridad.

Debe vigilarse que los nifios no jueguen con el aparato.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, para evitar

riesgos, debera ser el fabricante, su servicio técnico autorizado o un
profesional cualificado quien lo cambie.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esté desconectado antes
de cambiar la lampara para evitar una posible descarga eléctrica.
ADVERTENCIA: Hay piezas accesibles que se pueden calentar durante
el uso. Los niflos deben mantenerse alejados del aparato.

No debe utilizarse un limpiador a vapor.

La superficie del cajon puede calentarse mucho.

No utilice limpiadores abrasivos duros ni raspadores de metal
afilados para limpiar la puerta de cristal del horno ya que pueden
rayar la superficie, lo que podria resultar en la rotura del cristal.
Este aparato se calienta durante su uso. Hay que tener cuidado de
no tocar elementos calefactores que se encuentran en el interior del
horno.
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Utilice Unicamente el sensor de temperatura recomendado para este
horno. (para hornos que disponen de la posibilidad de utilizar un
sensor de temperatura.)

El aparato no debe instalarse tras una puerta de mueble de cocina
para evitar el sobrecalentamiento.

ADVERTENCIA: Los liquidos y otros tipos de alimentos no deben
calentarse en contenedores cerrados ya que podrian explotar.
Utilice el producto en un entorno bien ventilado.

Debe incorporarse un medio de desconexion de todos los polos en
el cableado fijo siguiendo la normativa de instalaciones eléctricas.
No utilice limpiadores abrasivos duros ni raspadores de metal
afilados para limpiar la puerta de cristal del horno ya que pueden
rayar la superficie, lo que podria resultar en la rotura del cristal.
Este aparato no esta diseflado para que funcione por medio de un
temporizador externo o de un sistema independiente de control a
distancia.

No toque el horno con las manos o los pies mojados o humedos.
Horno: la puerta del horno no debe abrirse a menudo durante el
cocinado.

No deje nada sobre la puerta o el cajon del horno cuando estén
abiertos, ya que podria desequilibrar el aparato o romper la puerta.
Se recomienda desenchufar el aparto si no va a utilizarse durante un
periodo prolongado de tiempo.

Cuando desembale el horno, asegurese de que esta intacto. Si
presenta dafios, no lo use; pdngase antes en contacto con el servicio
de atencidn al cliente.

Coloque las bolsas de plastico, el poliestireno, los clavos y demas
material de embalaje fuera del alcance de los nifios, ya que podria
ser peligroso para ellos.

Cuando se enciende el horno por primera vez, puede producir un
olor acre o humo. Esto se debe a que el aceite antioxidante de la
resistencia eléctrica se evapora al calentarse por primera vez. Es un
fendmeno a normal. Si sucede, simplemente espere a que se disipe
el olor antes de introducir alimentos en el horno. Se recomienda
utilizarlo por primera vez en un lugar abierto o en la cocina con la
campana extractora conectada entre media hora y una hora.
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Si el horno esta dafiado o no funciona correctamente, desconecte
la corriente, no lo toque y pdngase en contacto con un profesional
para su reparacién o para el reciclaje en su momento.

Si el cable de suministro eléctrico esta dafiado, debe ser
reemplazado por un profesional del fabricante, de su servicio técnico
o de un departamento similar para evitar cualquier tipo de peligro.
En el panel de control o en los elementos de control se utilizan
imanes permanentes. Estos podrian afectar a los implantes
electrénicos, como marcapasos o bombas de insulina. Quienes
utilicen implantes electronicos deben mantener una distancia de al
menos 10 cm con el panel de control.

No realice ninguna modificacién en el aparato.

iRiesgo de descarga eléctrica!

No conecte la alimentacion hasta que se haya completado la
instalacion. Si el aparato esta daflado, desconecte inmediatamente
la alimentacidn de corriente.

Para evitar riesgos, las piezas deben ser reparadas o sustituidas por
profesionales del fabricante, de su servicio técnico o similar.

No esta permitido el uso de aparatos dafiados o defectuosos.

No utilice limpiadores a presidon o de vapor para evitar el riesgo de
descargas eléctricas.

iRiesgo de incendio!

No guarde utensilios en la cavidad.

Si hay una llama abierta o humo en la camara, mantenga cerrada la
puerta del horno y desenchufelo o desconecte el interruptor en la
caja de fusibles.

En ninguna circunstancia coloque dentro del horno combustible o
elementos combustibles (como restos de papel, virutas de madera,
etc.).
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iRiesgo de lesiones!

* No utilice objetos asperos ni afilados para limpiar la puerta de cristal;
si tiene arafazos, puede provocar que el cristal de la puerta estalle y
producir lesiones personales.

 Las bisagras de la puerta del horno se mueven al abrirse o cerrarse,
por lo que deben mantenerse las manos alejadas de ellas.

iRiesgo de quemaduras!

« Mantenga a los nifios alejados del aparato en todo momento.

* No toque las superficies interiores, las resistencias ni los orificios de
ventilacién durante el cocinado.

« Después del cocinado, para evitar quemaduras, abra un poco la
puerta del horno, espere a que se disipe el calor y entonces abrala
completamente.

» Utilice guantes para horno (resistentes al calor) para retirar la
comida o los accesorios de la cavidad del horno.

* No vierta agua fria en el compartimento caliente.

Instalacion

- Dado que este aparato se esta mejorando constantemente, el
aparato real prevalecera en caso de ser diferente del representado
en la imagen.

 El espesor del tablero del mueble es de 18 mm.

 Silatoma de corriente esta instalada en la parte posterior del
aparato, la profundidad de la abertura del mueble debe aumentarse
en un minimo de 570 mm a 600 mm.

« Las dimensiones de las ilustraciones estan en mm.
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Instrucciones importantes para la instalacion

@ obligatorio

Solo puede garantizarse el funcionamiento seguro de este aparato si ha sido instalado
a nivel profesional siguiendo estas instrucciones de instalacion.

El instalador sera responsable de cualquier dafio resultante de una instalacion
incorrecta.

Para el proceso completo de instalacion son necesarios dos instaladores
profesionales. Utilice guantes de proteccién secos durante la instalacion para evitar
araflazos o descargas eléctricas. Los muebles para encastrar deben ser resistentes al
calor hasta 90 °Cy los frontales de los muebles contiguos, hasta 70 °C.

Utilice una toma de 16 A.

Q Prohibido

No instale el aparato detras de una puerta decorativa o la puerta de un armario de
cocina, ya que podria causar el sobrecalentamiento de aparato.

Compruebe que el aparato no presente dafios después de desembalarlo. No conecte
el aparato si ha resultado dafiado durante el transporte.

No bloquee los orificios de ventilacion del aparato ni el hueco entre el mueble y el
dispositivo.

Tenga mucho cuidado al mover o instalar el aparato. Es muy pesado, no lo levante por
el tirador de la puerta.

Si el cable de alimentacidn o el enchufe estan dafados, deje de utilizar el aparato
inmediatamente para evitar fuegos, descargas eléctricas u otro tipo de lesiones.

/\ Advertencia

Tenga mucho cuidado al mover o instalar el aparato para evitar dafos en el mismo o
en los muebles.

Antes de poner en marcha el aparato, retire todos los materiales de embalaje y
accesorios del interior de la cavidad.

La toma de corriente debe estar accesible para los usuarios (p. ej. al lado del armario)
para poder desenchufarlo facilmente.

Consulte el «Diagrama del mueble» para saber los requisitos de profundidad total del
mueble. El espacio entre el tablero inferior del mueble y el panel posterior (o la pared)
no debe ser inferior a 50 mm.
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Descripcion del aparato

Descripcion general

FD:

O00000 [e]e]e}

Panel de control

Mando de ajuste
Compartimento para el agua

Grill
Lampara

Ventilador
Colector de agua
Soportes para las bandejas, extraibles

o of o]~ R

Posiciones de las bandejas

Accesorios

* 1rejilla metalica
Para fuentes de horno, moldes para
bizcochos y platos aptos para hornos.
Para asados y comidas a la parrilla

* 1 bandeja honda
Para horneado en bandeja y pequefios
productos horneados.

* 1 bandeja para hornear
Para horneado en bandeja y pequefios
productos horneados.

* 2guias telescopicas
Para la rejilla metalica y las bandejas
* 1 bloqueo para nifios
Evita que los nifios abran la puerta 'y
se quemen

Uso de los accesorios

El aparato viene acompafiado de una amplia gama de accesorios. Aqui encontrara una
descripcion general de los accesorios incluidos e informacién sobre cémo utilizarlos
correctamente.

Accesorios incluidos

/ \
[z 3\
[z <\

Y/ X\
/L A\Y
y/A A\

Rejilla metalica Bandeja para hornear
Para cocinar alimentos a la parrilla o Para cocinar porciones grandes de comida
colocar recipientes resistentes al calor O para recoger restos.
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Bandeja honda
Para cocinar grandes porciones de comida
0 para recoger restos

‘%}

Guias telescépicas

2 soportes laterales

Panel de control

El contenido de la pantalla se utiliza como ayuda. El contenido especifico dependera del
funcionamiento real.

Una vez finalizado el cocinado, retire la comida y los accesorios utilizando guantes
resistentes al calor.

Vista general del panel de control

[ 1 g e
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Utilice los botones tactiles para manejar el horno.

Botdén
tactil

Funcién

Descripcion

Pantalla

Muestra los ajustes actuales del horno.

®

Mando giratorio

Gire el mando para ajustar el tiempo de cocinado, la
temperatura o el volumen de vapor.

Pulse el mando giratorio para iniciar o pausar el
cocinado.

W]

Cancelar

Cancela los ajustes actuales y vuelve al modo de espera.

=

CRES

Lampara

La luz del horno se enciende o se apaga con una
pulsacion corta.

[

<L

Compartimento
para el agua

Saca el depdsito de agua.

Seleccién de modo

Seleccién del modo de cocinado.

~ o

~~
~~
~~

Vapor Haga clic para introducir los ajustes de uso del vapor.
Pulse este botdn para seleccionar la temperatura de
8 °oC  |Temperatura cocinado
. Haga clic para seleccionar el tiempo de cocinado
El @  |Tiempo

girando el mando.

Precalentamiento

Precalienta la cavidad para garantizar el sabor y los
rapido nutrientes de los alimentos.
— Menu automatico Seleccion de menu automatico (A01 - A18)
Pantalla
A BC D 1 J KL M A. Convencional J. Doble griII
i i i i i i i i B. Conveccion K. Pizza
= = = O C. Convencional + L. Calor inferior
-0 -0 ventilador M.ECO
zzlz—!*(:—tl q |°c m'—'&'—"l '\\'—l D. Grill N. Precalentamiento
= i - ‘ E. Vapor rapido
| | ié
E L & H N O P F. Descongelacién 3 0. B!gqueo para
G. Masa de fermentacién nifios
H. Temperatura P. Falta de agua
I. Doble grill +

ventilador
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Primer uso

Antes de utilizarlo por primera vez, limpie tanto el horno como los accesorios.

* Retire las piezas de proteccién para el transporte del embalaje del horno.

* Retire todos los accesorios (p. ej. bandejas para hornear, rejillas, espuma, etc.) de la
cavidad.

+ Limpie bien los accesorios con agua con jabén y un trapo o un cepillo suave.

+ Limpie la cavidad y las superficies del horno con un pafio suave humedecido.

+ Para evitar incendios, asegurese de que no quede en la cavidad ningun material de
embalaje ni accesorios cuando vaya a usar el horno por primera vez. Cuando lo haga,
mantenga la cocina bien ventilada (ponga en marcha la campana y abra las ventanas).

« Durante este proceso, mantenga a los nifilos y las mascotas fuera de la cocina 'y
mantenga cerradas las puertas de las habitaciones préximas.

* Haga lo siguiente para eliminar el olor de los productos nuevos:

Modo Temperatura Tiempo
Convencional + ventilador | 250 °C 0,5-1hora

Ajuste del reloj

Ajuste el reloj antes de utilizar el horno.

1. En el modo de espera, pulse una vez el botén «D».

2. Gire el mando para seleccionar la hora.

3. Pulse el boton «».

4. Gire el mando para seleccionar los minutos.

5. Pulse de nuevo el boton «@» para completar el ajuste del reloj.
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Nota
Si tiene que volver a modificar el reloj, realice lo descrito en el paso 1.
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Desmontaje del bloqueo de la puerta
para nifios

El aparato esta equipado con un bloqueo
de la puerta para nifios. Si no lo necesita,
realice los siguientes pasos para
desmontarlo.

1.

Afloje los dos tornillos del bloqueo de la 3. Vuelva a atornillar los dos tornillos en el

puerta para nifios de la esquina inferior orificio del panel de control después de
izquierda del panel de control. haber retirado el bloqueo de la puerta
para nifos.

2. Retire el bloqueo de la puerta para /\ iAdvertencia! Tenga cuidado de no

nifios del panel de control y guardelo rayar el panel de control.
en un lugar seguro.

Uso diario

/\ iAdvertencia! Consulte los capitulos

sobre seguridad.

Navegacion por los menus

1.

u b WN

En modo de espera, pulse varias veces el boton «35» para seleccionar el modo de
cocinado.

. Gire el mando para ajustar la temperatura de cocinado.
. Pulse el botén «®».

. Gire el mando para seleccionar el tiempo de cocinado.

. Pulse el botén «P>li» en el mando para iniciar el cocinado.

El ajuste de tiempo es opcional.
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Descripcion general de los menus

Menu principal

Modo

Descripciéon del modo

L]

Convencional

Las resistencias superior e inferior funcionan al mismo tiempo, por lo que es
ideal para hornear bizcochos grandes.
El intervalo de ajuste de temperatura es de 30 °C a 250 °C.

@

Conveccion

En el modo de conveccidn, el ventilador gira automaticamente, proporcionando
un calor uniforme al horneado en una o varias bandejas. Es especialmente
adecuado para hornear comidas que necesitan un tostado uniforme.

El intervalo de ajuste de temperatura es de 50 °C a 250 °C.

~J
&S

Convencional +
ventilador

La combinacién de los ventiladores y las resistencias facilita una penetracion
mas uniforme del calor, ahorrando hasta un 30 % - 40 % de energia.
El intervalo de ajuste de temperatura es de 50 °C a 250 °C.

L

Para hornear pequefias cantidades de alimentos. Coloque los alimentos a media
altura en la cavidad.

Parrilla El intervalo de ajuste de temperatura es de 150 °C a 250 °C.
= Alimentos planos a la barbacoa. Funcionan conjuntamente el calor
j— . uniformemente distribuido y las dos resistencias.
Doble grill + ventilador | E| intervalo de ajuste de temperatura es de 50 °C a 250 °C.

i

rill

O
o
=2
™
Q

Para hornear pequefias cantidades de alimentos planos. Las dos resistencias
superiores funcionan simultaneamente.
El intervalo de ajuste de temperatura es de 150 °C a 250 °C.

E

9
N
N
)

Pizza al horno.
El intervalo de ajuste de temperatura es de 50 °C a 250 °C.

]

Calor inferior

Para tostarla parte inferior de comidas planas.
El intervalo de ajuste de temperatura es de 30 °C a 200 °C.

m

co
Cco

m

Para cocinar ahorrando energia.
La temperatura puede ajustarse en el intervalo entre 140 °Cy 240 °C

O

Descongelacion

Para descongelar los alimentos congelados.

N

Masa de fermentacién

Para masa fermentada o yogur.
El intervalo de ajuste de temperatura es de 30 °C a 45 °C.

_I_I_:
[
Funcién de secado

Se utiliza para secar la cAmara del horno y prevenir el crecimiento de bacterias.

Descalcificacion

Se afiade acido citrico al cajén del agua para eliminar la cal de la tuberia.
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Funcionamiento normal

1. En modo de espera, pulse varias veces el botén «5» para seleccionar el modo de
cocinado.

. Gire el mando para ajustar la temperatura de cocinado.

. Pulse el botén «D».

. Gire el mando para seleccionar el tiempo de cocinado.

. Pulse el botén «P>li» en el mando para iniciar el cocinado.

u b WN
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El ajuste de tiempo es opcional.
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Uso del compartimento para el agua

Cuando vuelva a colocar el compartimento para el agua en su alojamiento, asegurese de
que lo presiona hasta el final.

Elimine el agua que quede en el compartimento para el agua después del cocinado para
prevenir el crecimiento de bacterias.

Cuando utilice la funcién auxiliar de vapor y el menu automatico, llene previamente el
depdsito con agua purificada.

modo 1 modo 2

1. Pulse el botén «p» para sacar completamente el compartimento para el agua, abra la
tapa de goma y afiada agua.

2. Pulse el botdn «K» para que salga el compartimento para el agua, abra la tapa de
gomay aflada agua.

Funcion de descalcificacion

1. Pulse el botén «Sg» para sacar el compartimento para el agua, aflada agua y medio
paquete de acido citrico en el compartimento para el agua, y vuelva a colocarlo en el
alojamiento del depdsito.

2. En el modo de espera, pulse el botén «5» para seleccionar la funcién de
descalcificacion y presione el mando para comenzar.

3. Cuando haya transcurrido la cuenta atras de «08:00 min», saque el depésito,
afada agua y vuelva a colocarlo en su alojamiento. Pulse el mando para reiniciar el
funcionamiento.
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Vapor

. Pulse el boton «» para seleccionar el modo de coccién con vapor.

. Gire el mando para ajustar la temperatura de cocinado.

. Pulse el botén «°C» para introducir el ajuste de volumen de vapor.

. Gire el mando para ajustar el volumen de vapor (el valor se va incrementando de L1 a L3).
. Pulse el botén «@» para acceder al ajuste del tiempo de cocinado.

. Gire el mando para ajustar el tiempo de cocinado.

Pulse el botdn «Pli» en el mando para iniciar el cocinado.
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Modo de cocinado con funcién vapor

Modo

Descripcién del modo

=

Convencional

Las resistencias superior e inferior funcionan al mismo tiempo, por lo que es ideal para
hornear bizcochos grandes. El vapor consigue que los alimentos queden mas suaves
por dentro y crujientes por fuera.

El intervalo de ajuste de temperatura es de 30 °C a 250 °C. El nivel de vapor va de L1 a L3.

Conveccién

En el modo de conveccién, el ventilador gira automaticamente, proporcionando un
calor uniforme al horneado en una o varias bandejas. Es especialmente adecuado
para comidas que necesiten un tostado uniforme. El vapor consigue que los alimentos
gueden mas suaves por dentro y crujientes por fuera.

El intervalo de ajuste de temperatura es de 50 °C a 250 °C. El nivel de vapor va de L1a L3.

>~/
&S

Convencional +

La combinacion de los ventiladores y las resistencias facilita una penetracién mas
uniforme del calor, ahorrando hasta un 30 % - 40 % de energia. El vapor consigue que
los alimentos queden mas suaves por dentro y crujientes por fuera.

ventilador El intervalo de ajuste de temperatura es de 50 °C a 250 °C. El nivel de vapor vade L1a L3.
Para hornear pequefas cantidades de alimentos. Coloque los alimentos a media altura
en la cavidad. El vapor consigue que los alimentos queden mas suaves por dentroy
crujientes por fuera.
Parrilla El intervalo de ajuste de temperatura es de 150 °C a 250 °C. El nivel de vapor va de L1 a L3.

]

Calor inferior

Para tostarla parte inferior de comidas planas. El vapor consigue que los alimentos
queden mas suaves por dentro y crujientes por fuera.
El intervalo de ajuste de temperatura es de 30 °C a 200 °C. El nivel de vapor va de L1 a L3.

Limpieza con
vapor

Para limpiar facilmente la cavidad. La duracion es de 5 minutos.

Precalentamiento rapido

El programa de precalentamiento puede seleccionarse con los siguientes modos de
cocinado (] (@) (&[] [Z])[F (@] (D).

1. En el modo de espera, pulse el boton «» para seleccionar el modo de cocinado.
2. Gire el mando para ajustar la temperatura de cocinado.

3. Pulse el boton «@)».

4. Gire el mando para seleccionar el tiempo de cocinado.

5. Pulse el botdn «@)» para iniciar el precalentamiento.

[

o
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Nota
« Se emite un pitido para indicar que ha terminado el precalentamiento. Abra entonces

la puerta del horno, ponga en su interior los alimentos y cierre la puerta del horno

para empezar el cocinado.
* No coloque los alimentos en el interior del horno durante el precalentamiento.

MenG automatico

1. Pulse «—» para acceder a la pantalla de seleccion de menus.
2. Gire el mando para seleccionar un menu (A01-A18).
3. Pulse el botén «>li» en el mando para iniciar el cocinado.
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Tabla de menus automaticos

ESPANOL

Pantalla Menu tl\gc:::e(:atura Tiempo |Precalentamiento
A01 Costillas de ternera asadas ! 250 °C 4 min Si
AO2 rB]Egtfac de ternera con pimienta =3 250 °C 8 min S
A03  Pastel chifn i 150 °C 50 min i
A04  Cupcake red velvet E 160 °C 35 min Si
A0S fcrgl:]lce;:ade cerdo asada ala 200 °C 50 min Si
A06 Pastel de frutas italiano (20 cm) E 190 °C 22 min Si
A07  Profiteroles i 190 °C 24 min i
A08  Bacalao asado E 250 °C 8 min Si
A09  Alitas de pollo asadas E L1230 °C 25 min Si
A10 Costillas de cerdo asadas E L1200 °C 25 min NA
A1 Paparda asada E L1220 °C 14 min Si
A12  Pollo entero asado A L1200 °C 45 min Si
A13 Cerdo asado E L1180 °C 50 min Si
Al4 fcrg‘rj]'ce;?ade cordero a la B L1220 °C 25 min Si
A15 fcr‘;iilfsge cerdo asado ala B L1230 °C 80 min NA
A16 Tarta de queso E L1160 °C 55 min Si
A17 Pan de chocolate y arandanos E L1180 °C 25 min Si
A18  Pan con nueces E L1190 °C 30 min Si
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Colocacion de los accesorios

La cavidad tiene cinco posiciones para las bandejas. La posicion de las bandejas se
cuenta de abajo a arriba. Los accesorios pueden sacarse aproximadamente hasta la
mitad sin que se vuelquen.

Observaciones
1. Asegurese de introducir siempre los accesorios en la cavidad en el sentido correcto.

2. Introduzca completamente los accesorios de modo que no toquen la puerta del
aparato.
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Carriles

Si desea realizar una buena limpieza de los carriles y de la cavidad, puede retirar los
carriles de apoyo para limpiarlos. De este modo, el aparato conservara su aspectoy
sequira funcionando perfectamente durante mucho tiempo.

1. Tire horizontalmente de la parte frontal de los carriles laterales en la direccion
opuesta hasta que el saliente il esté fuera; a continuacién podra retirar los carriles de
apoyo tal y como se indica en la figura.

2. Para volver a colocar el carril lateral en la cavidad, introduzca en primer lugar la parte
trasera correctamente en el orifico de la cavidad y, a continuacién, introduzca la parte

frontal de [} en su orificio.

B
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Fijacion las guias telescopicas

Retirada de las guias telescépicas




58

Sugerencias y consejos

Recomendaciones de cocinado

Siempre que precaliente, retire todas

las bandejas (incluidas las de rejilla) de
la cavidad para que el proceso sea mas
rapido.

El horno tiene cinco posiciones para las
bandejas. Las posiciones de las bandejas
se cuentan desde la parte inferior de la
cavidad.

El horno tiene un sistema especial que
hace circular constantemente el aire y
recicla el vapor. Con este sistema puede
cocinar en un entorno con vapory
mantener los alimentos suaves por dentro
y crujientes por fuera. De este modo se
reduce al minimo el tiempo de cocinadoy
el consumo de energia.

La humedad puede condensarse en el
horno o en los paneles de la puerta de
cristal durante el cocinado. Separese
siempre del horno cuando abra la puerta.

Una vez se haya enfriado el horno, limpie
la cavidad con un pafio suave.

Horneado de bizcochos

No abra la puerta del horno hasta que
hayan transcurrido al menos 3/4 del
tiempo de cocinado seleccionado.
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Si utiliza simultaneamente dos bandejas,
deje libre un nivel entre ellas.

Cocinado de carne y pescado

Utilice una fuente honda para la comida
muy grasa para prevenir que se produzcan
manchas que podrian ser permanentes.

Deje la carne aproximadamente 15 minutos
antes de trincharla para que no pierda el
jugo.

Para evitar que se produzca mucho humo
en el horno durante el asado, aflada un
poco de agua en la fuente honda. Para
evitar la condensaciéon de humo, afiada
agua cada vez que se seque.

Cocinado con ventilador y humedad

@ Para obtener los mejores resultados,

siga las sugerencias de la siguiente
tabla.
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Cocinado con ventilador y humedad:

accesorios recomendados

Utilice moldes y fuentes oscuros y no
reflectantes. Absorben mejor el calor
que los recipientes de colores claros y

reflectantes.
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Accesorios

Tamano

Imagen

Bandeja para pizza, oscura,
no reflectante

28 cm de didmetro

Molde para horno, oscuro,
no reflectante

26 cm de didmetro

Ramequines, ceramicos

8 cm de didmetro, 5 cm de
altura

Molde para flan, oscuro,
no reflectante

28 cm de didmetro

Informacioén para institutos de

pruebas

Pruebas conforme a la IEC 60350-1.
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Cuidado y limpieza

/\ iAdvertencia! Consulte los capitulos
sobre seguridad.

Observaciones sobre la limpieza

Limpie el frontal del horno con un pafio suave con agua templada y un
detergente suave.

Limpiadores . T - .
Utilice una solucion limpiadora para las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

Limpie la cavidad después de cada uso. La acumulacién de grasa o de otros
residuos podria producir fuego.

La humedad puede condensarse en el horno o en los paneles de la puerta de

Uso diario cristal. Para reducir la condensacion, deje funcionando el horno 10 minutos
antes de comenzar el cocinado.
No conserve la comida en el horno durante mas de 20 minutos. Seque la
cavidad con un pafio suave después de cada uso.
Limpie todos los accesorios y déjelos secar después de cada uso. Utilice un
pafio suave con agua templada y un detergente suave. No lave los accesorios

. en el lavavaijillas.
Accesorios

No limpie accesorios antiadherentes utilizando un limpiador abrasivo ni
objetos afilados.
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Puerta del aparato

Con un buen cuidado y limpieza, el aparato conservara su aspecto y seguira funcionando
perfectamente durante mucho tiempo. A continuacion se le indica como retirar la puerta
del aparato para limpiarla.

La puerta del aparato puede desmontarse para limpiarla y para retirar sus paneles. Cada
una de las bisagras de la puerta del aparato tiene una palanca de bloqueo.

Cuando las palancas de bloqueo estan cerradas, la puerta esta fija en su sitio. No puede
desmontarse. Cuando las palancas de bloqueo estan abiertas para poder desmontar la
puerta, las bisagras estan bloqueadas. No se pueden cerrar a presion.

Desbloqueado Bloqueado

Advertencia: jRiesgo de lesiones!

1. Si las bisagras no estan bloqueadas, pueden cerrarse a presion ejerciendo una gran
fuerza. Asegurese de que las palancas de bloqueo estén siempre completamente
cerradas o, al desmontar la puerta, totalmente abiertas.

2. Las bisagras de la puerta del aparato se mueven cuando se abre y se cierra la puertay
podrian atraparle. Mantenga las manos alejadas de las bisagras.
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Retirada de la puerta del aparato

1. Abra completamente la puerta.

2. Abra las dos palancas de bloqueo de la izquierda y la derecha.

3. Cierre la puerta del aparato hasta el tope.

4. Con ambas manos, agarre la puerta por los laterales izquierdo y derecho y tire de ella
hacia arriba.

-

\
T
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Colocacion de la puerta del aparato

Vuelva a colocar la puerta del aparato en la secuencia contraria a la de retirada.

1. Vuelva a enganchar las bisagras, asegurandose de que ambas estén correctamente
colocadas sobre los huecos para su instalaciéon en el panel frontal, tal como se

muestra a continuacion.

1-2 1-3

Nota: Si nota resistencia, compruebe que las bisagras estén bien insertadas en los
orificios.

2. Abra completamente la puerta. Cierre a continuacion las palancas de ambas bisagras.

Nota: La puerta no se abrira completamente si no estan bien colocadas las bisagras.

3. Cierre la puerta.
Nota: Le recomendamos encarecidamente que compruebe una vez mas si la puerta esta

en la posicion correcta.
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Retirada de la cubierta de la puerta

Las incrustaciones de plastico de la cubierta de la puerta pueden perder el color. Puede

retirar la cubierta para poder realizar una limpieza a fondo.

Retire la puerta del horno como se ha indicado antes.

1. Presione en los lados derecho e izquierdo de la cubierta.

2. Retire la cubierta.

3. Después de retirar la cubierta de la puerta, el resto de piezas de la puerta pueden
sacarse facilmente para realizar la limpieza. Una vez finalizada la limpieza de la puerta
del aparato, vuelva a colocar la cubierta en su sitio y presione hasta que note que esta
en su sitio al oir un clic.

4. Coloque la puerta del horno y ciérrela.

\i\

L

iPrecaucion!

Cuando la puerta del aparato esta bien instalada, también se puede retirar la cubierta

después de abrir completamente la puerta.

1. Al retirar la cubierta de la puerta, se deja suelto el cristal interior, que puede moverse
facilmente y provocar dafios o lesiones.

2. Cuando se retira la cubierta de la puerta y el cristal interior, se reduce el peso total de
la puerta del aparato. Las bisagras pueden moverse mas facilmente al cerrar la puerta
y podrian atraparle. Mantenga las manos alejadas de las bisagras.

Vistos los dos puntos anteriores, recomendamos encarecidamente que no quite la

cubierta de la puerta del aparato a menos que la haya desmontado. Los dafios causados

por un manejo incorrecto no estan cubiertos por la garantia.
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Qué hacer si...

/\ iAdvertencia! Consulte los capitulos

sobre seguridad.
Qué hacer si...
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Fallo

Causa posible

Observaciones/solucion

El aparato no funciona.

Fusible defectuoso.

Compruebe el disyuntor en la caja de fusibles.

Corte de alimentacion.

Compruebe si funciona la luz de la cocina o si
estan funcionando otros aparatos en la cocina.

Se han salido los
mandos de su soporte
en el panel de control.

Los mandos se han
soltado accidentalmente.

Los mandos se pueden quitar. Simplemente
vuelva a colocarlos en su soporte en el panel de
control y presione hasta que encajen y puedan
girarse normalmente.

Los mandos no se
pueden girar facilmente.

Hay suciedad bajo los
mandos.

Los mandos se pueden quitar. Para desencajar
los mandos, simplemente saquelos de su
soporte. También puede presionar el borde
exterior de los mandos para que se inclinen

y puedan sacarse facilmente. Limpie bien los
mandos usando un pafio y agua con jabdn.
Séquelos con un pafio suave. No utilice
materiales abrasivos ni afilados. No los lave
en agua ni los meta en el lavavajillas. No quite
los mandos muy a menudo, ya que el soporte
podria perder estabilidad.

El ventilador no funciona todo el tiempo en el
modo: «Calentamiento con el ventilador».

Es una forma normal de funcionamiento para
alcanzar la mejor distribucién del calor y el
mejor rendimiento posibles.

Después del cocinado puede oirse un ruido y
observarse una corriente de aire cerca del panel

de control.

El ventilador de refrigeracién sigue funcionando
para evitar las formacion de humedad en

la cavidad del horno y para enfriarlo mas
rapidamente. El ventilador de refrigeracion se
apagara automaticamente.

Los alimentos no estan suficientemente cocinados
en el tiempo especificado en la receta.

Se ha empleado una temperatura distinta a la
especificada en la receta. Vuelva a comprobar
las temperaturas. Las cantidades de los
ingredientes son diferentes a las especificadas
en la receta.

Vuelva a comprobar la receta.
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Tostado desigual. Se ha seleccionado una temperatura demasiado
alta o la altura de la bandeja no es la 6ptima.
Vuelva a comprobar la receta y los ajustes.

El acabado de la superficie, el color o el

material del recipiente para el horno no son

los mas adecuados para la funcion del horno
seleccionada. Cuando utilice parrilla,

como en el «Calentamiento superior e inferior»,
utilice recipientes para horno mates, en colores
oscuros y ligeros.

La luz no se enciende. Debe cambiar la bombilla.

Datos técnicos

Datos técnicos

Ancho 503 mm
Dimensiones (internas) Alto 353 mm
Fondo 386 mm
Area de la bandeja para horno 1159 cm’
Resistencia superior 900 W
Resistencia inferior 1500 W
Grill 1300 W
Anillo 1800 W
Potencia total 3150 W
Tension 220-240V
Frecuencia 50-60Hz
Numero de funciones 14
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Eficiencia energética

Informacion del producto y ficha de informacion del producto*
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Nombre del proveedor IKEA

Identificacion del modelo MAGEBO 905-570-61
indice de eficiencia energética 76,9

Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con carga estandar en modo

convencional 1.02kWh
SZT/set;rgiwlzcdigne?;rzgalgacon carga estandar en modo 0.65kWh

Numero de cavidades 1

Fuente de calor Electricidad
Volumen 721

Tipo de horno

Horno empotrado

Peso

43,5 kg

* Para la Union Europea, de conformidad con las normas UE 65/2014 y 66/2014

Para la Republica de Bielorrusia, conforme al STB 2478-2017, Apéndice G y STB 2477-2017,

Anexos Ay B.

La clase de eficiencia energética no es aplicable en Rusia.

EN 60350-1: Aparatos electrodomésticos de coccidn. Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de
vapor y gratinadores. Métodos de medida de la aptitud a la funcion.
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Cuestiones medioambientales

Recicle materiales con el simbolo 3. Elimine el

embalaje en contenedores establecidos para

reciclaje. Ayude a proteger el medioambiente
y la salud humana mediante el reciclaje de los
residuos de aparatos eléctricos y electrdnicos.

Garantia IKEA

¢Qué periodo de validez tiene la garantia
de IKEA?

Esta garantia tiene una validez de 5 afios

a partir de la fecha original de compra de
su aparato en IKEA. Como justificante de la
compra, necesitara la factura o recibo de
compra original. Si se realizan reparaciones
en el periodo de garantia, no se ampliara el
periodo de garantia del aparato.

¢Quién llevara a cabo el servicio?

El proveedor de servicios de IKEA facilitara
el mantenimiento a través de sus propias
actividades de servicio o red de socios de
servicio autorizados.

¢Qué cubre esta garantia?

La garantia cubre defectos del aparato, que
pueden haber sido causados por defectos
de fabricacion o de materiales a partir de la
fecha de la compra en IKEA. Esta garantia se
aplica solo al uso doméstico. Las excepciones
se especifican en el titulo «¢Qué no cubre
esta garantia?» Dentro del periodo de
garantia, los costes para remediar el fallo,
por ejemplo reparaciones, piezas, mano de
obra y desplazamientos quedaran cubiertos,
siempre que el aparato sea accesible para
su reparacion sin gastos especiales. En estas
condiciones, se aplican las directrices de

la UE (N.° 99/44/CE)y las correspondientes
normativas locales. Las piezas sustituidas
pasaran a ser propiedad de IKEA.

No elimine los aparatos marcados con el
simbolo X junto con los residuos domésticos.

Lleve el producto al centro de reciclaje local o
pongase en contacto con la oficina municipal.

¢Qué hara IKEA para solucionar el
problema?

El proveedor de servicios designado por IKEA
examinara el producto y decidira, segun su
criterio, si esta cubierto por la garantia. Si lo
cubre la garantia, el proveedor de servicios de
IKEA o su socio de servicio autorizado a través
de sus propias actividades de servicio, segun
su criterio, reparara el producto defectuoso o
lo reemplazara por el mismo producto o uno
similar.

¢Qué no cubre esta garantia?

* El deterioro o desgaste normal.

+ Danfos deliberados o causados por
negligencia, dafios causados por
incumplimiento de las instrucciones de
funcionamiento, instalacién incorrecta,
conexién a una tensién incorrecta, dafos
causados por reacciones quimicas o
electroquimicas, 6xido, corrosion o dafios
causados por el agua incluyendo pero
sin limitarse a los dafios causados por
un exceso de cal en el agua, y los dafios
provocados por condiciones medio
ambientales anormales.

Piezas consumibles, incluyendo las baterias
y las bombillas.

Piezas no funcionales y decorativas, que no
afecten el uso normal del aparato, incluido
cualquier posible arafiazo y las diferencias

de color.

+ Danfos accidentales provocados por
sustancias u objetos extrafios, por la
limpieza o por el desbloqueo de los filtros,
los sistemas de vaciado o los receptaculos
de jabdn.
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+ Dafos provocados en las siguientes piezas:
vidrio ceramico, accesorios, cestos para la
vajilla y los cubiertos, tuberias de llenado o
vaciado, juntas, bombillas o sus cubiertas,
pantallas, mandos, revestimientos y partes
de los revestimientos protectores. Salvo
gque se demuestre que tales dafios hayan
sido provocados por fallos de fabricacion.

+ Casos donde no se han encontrado fallos
durante la visita de un técnico.

* Reparaciones no realizadas por nuestros
proveedores de servicios y/o un servicio
autorizado por IKEA, o cuando se utilicen
piezas no originales.

* Reparaciones provocadas por una
instalacion defectuosa o que no cumpla las
especificaciones de instalacion.

* Uso del aparato en un entorno no-
domeéstico, por ejemplo en uso profesional.

+ Dafos de transporte. Si un cliente
transporta el producto a su domicilio u
otra direccion, IKEA no es responsable de
ningun dafio que pueda ocurrir durante el
transporte. Sin embargo, si IKEA entrega
el producto a la direccion de entrega
del cliente, la presente garantia cubrira
los dafios que se produzcan durante la
entrega.

+ Coste de la instalacion inicial del aparato
IKEA. Sin embargo, si un proveedor de
servicios de IKEA o su socio de servicio
autorizado repara o reemplaza el
dispositivo segun los términos de esta
garantia, el proveedor de servicio o su
socio de servicio autorizado reinstalara el
dispositivo reparado o instalara el producto
de reemplazo, si fuera necesario.

Esta restriccion no se aplica al trabajo

realizado sin fallos por un especialista

cualificado que utiliza nuestras piezas
originales para adaptar el aparato a las
especificaciones técnicas de sequridad de
otro pais de la UE.
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¢Como se aplica la ley nacional?

La garantia de IKEA le proporciona derechos
legales especificos, que cubren o exceden

las demandas locales. No obstante, estas
condiciones no limitan de ningun modo los
derechos de los consumidores descritos en la
legislacion local.

Area de validez

Para los aparatos comprados en un pais de

la UE y que son llevados a otro pais de la UE,

se proporcionaran los servicios de acuerdo

con las condiciones de la garantia normales

en el nuevo pais. Solo existe la obligacién de

realizar servicios en el marco de la garantia si

el aparato cumple y esta instalado segun:

+ las especificaciones técnicas del pais en el
gue se realiza la reclamacion.

+ lasinstrucciones de montajey la
informacién de sequridad del Manual del
Usuario.

El servicio posventa dedicado para
aparatos de IKEA:

No dude en ponerse en contacto con el

servicio posventa de IKEA para:

1. hacer una reclamacién con arreglo a esta
garantia;

2. solicite aclaraciones sobre la instalacién
del aparato de IKEA en los muebles de
cocina dedicados de IKEA. El servicio no
proporcionara aclaraciones relacionadas con:
+ lainstalacion general de la cocina de

IKEA;

+ conexiones a la electricidad (si el aparato
viene sin enchufe ni cable), al aguay al
gas, ya que deben ser ejecutados por un
técnico de servicio autorizado.

3. solicite aclaraciones sobre el contenido del
manual del usuario y las especificaciones
del dispositivo de IKEA.

Para que le podamos proporcionar la

mejor asistencia, lea detenidamente las

Instrucciones de montaje y/o la seccion

Manual de usuario de este folleto antes de

contactarnos.
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¢Cémo contactar con nosotros si necesita
nuestro servicio?

Consulte la Ultima pagina de este manual para
ver la lista completa de contactos designados
por IKEA y los numeros de teléfono nacionales
correspondientes.

@ Para ofrecerle un servicio mas rapido, le
recomendamos que utilice los nimeros
de teléfono especificos que se encuentran
al final de este manual. Consulte siempre
los nimeros que figuran en el folleto
del dispositivo en particular para el que
necesita ayuda. Antes de llamarnos,
asegurese de tener a mano el numero
de articulo de IKEA (c6digo de 8 digitos)
y el numero de serie (cédigo de 8 digitos
gue se puede encontrar en la placa de
caracteristicas) para el aparato para el
gue necesita nuestra ayuda.

@ iGUARDE LA FACTURA O EL RECIBO DE
COMPRA! Es la prueba de la compray la
necesitara para hacer uso de la garantia.
Tenga en cuenta que el recibo también
incluye el nombre y el nimero del
articulo de IKEA (cédigo de 8 digitos) de
los aparatos que ha comprado.

¢Necesita ayuda adicional?

Si tiene alguna otra pregunta no relacionada
con la posventa de sus aparatos, pongase
en contacto con el centro de atencion
telefonica de la tienda IKEA mas cercano.

Le recomendamos que lea atentamente

la documentacion del aparato antes de
contactar con nosotros.
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Me tnVv empuAagn aAaywv xwplig postdomoinon.

/AN MAnpowopieg acpaleiag

« H ouokeun autr) sv Tipoopiletal yLa xprjon amo atopa
(CUPTIEPLAQUBAVOUEVWY TTALOLWVY) PE HELWHPEVEG CWIATLKEG,
ALOBNTLKEG I VONTLKEG LKAVOTNTEG I eAAeLPN ePTIELplag Kal yvwong,
EKTOG €AV Bplokovtal UTto eTiLtr)pnon r kabodrynon oXeTKA PE TN
XPrjon TnG CUCKEUNG ATIO KATIOLO ATOMO TIoU elval utteLBUVO yLa tnv
Ao AAELA TOUG.

« Ta awdLa mpemeL va mapakoAouBouvtal yla va pnv mailouv He Tn
OUOKEUN.

« EAv to KaAwédLo tpopodoaoiag exeL UTIooTEL (PBopPEC, Ba TipeTEL Va
AVTLKATAOTABEL aTIO TOV KATAOKEUAOTH), TO E£0UCLOSOTNHEVO KEVTPO
o£pPLG 1 KAaTAAANAa £0UCLOSOTNPEVO ATOPO, WOTE Va aToPeuxOouv
oL kivéuvol.

« MPOEIAOMOIHZH: BeBalwwBeite 6TL N ouoKsur’] glvat
OTIEVEPYOTIOLNKEVN TIPLV AVTLKATACTIOETE TN AQUTIa, yia TNy
artouyn tTng mbavotntag r])\EKtponAr]ELac;

« [TIPOEIAOMNOIHXH: Ta npooBampa LEPN sv6€xstaL va Kalve katd tn
xpnon. Ta pyikpd matdLa T[pET[EL va napapsvouv HakpLa.

« Aev npsna va xpnoLponmsLtaL OUOKEUN KaBapLopou pe atpo.

H emupdavela tou ocuptaplou amobrikeuong evéexetal va BeppavOet
UTTEPBOALKAL.

* Mnv xpnoLuoToLeite Loyupd, armogeotikd kKabapLoTika r'] ALXMNPES
pEtGMLKEC Bouptcsq yla va kaBapioste to T(APL TNG noptaq
TOU (poUpVOoU, aou PTtopolV va ypatlouvioouv TNV EMUPAVELQ,
TipokaAwvtag Bpavon Tou yuaALou.
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Katd tn xprion, n cuckeun Beppaivetat. MPETEL va TIPOCEXETE WOTE
va pnv ayyilete ta Bgppavtikd otolyela pEca atov poupvo.
XpnotpoTtoLeite povo tov atontipa Beppokpaciag mou cuviotdtal
yLO TOV OUYKEKPLPEVO (POUPVO. (YLa (POUPVOUG UE SuvatoTnTa XPrnong
alcbntrpa Beppokpaciag).

H cuokeur) &gv TipemeL va tottoBeteital Tilow amo TMOPTEC
VTOUAQTILWVY, YLa TNV amoyuyr] uttepBeppavonc.

MPOEIAOMOIHZH: Ta uypd KaL AoLtd Tpo@LUa SEV TIPETIEL VA
Beppaivovtal oe opaylopeva Soxela, apou uTtapxEL Kivouvog
EKPNENG.

XPNOLUOTIOLELTE TO TIPOIOV 0€ KAAA agpLlOpeVo TiEPLBAANOV.
ZUPPWVA PJE TOUG KAVOVLOPOUG KaAWSLwaoNG, TIPETEL va
EVOWHATWOEL eva peco amoouvdeong OAWV TwV TIOAWV otn otabepr)
KaAwdiwaon.

Mnv XpNOLPOTIOLELTE LOXUPA, ATTOEECTIKA KABAPLOTLKA ] ALY UNPES
METAAALKEG BoUpToEG yLa va kabBapioete to T{ayL TNG OPTAG

TOU (poUPVOoU, aou PTIopolV va ypatloUVioouV TNV EMLPAVELQ,
TipokaAwvtag Bpavon Tou yuaALou.

H cuokeur) &gv Tipoopiletal va AeLtoupyel Pe EEWTEPLKO XPOVOUETPO
N EEXWPLOTO cUOTNUA TNAEXELPLOPOU.

Mnv ayyilete Tov poUpvo pe Bpeypeva xepLa N modLa.

[La Tov poUpvo: H Ttopta Ttou poUpvou Sev TIPETIEL VA avolyel cuxvd
KATA TN SLAPKELA TOU PAYELPEPATOC,

‘Otav n moéptTa r) To CUPTAPL TOU YPOUPVOU elval avolyto, unv
OKOUMTIATE TUTOTA TIAVW TOU, KABWC EVEEXETAL VA TIPOKAAECETE
avatpoTIn TNG CUOKEUNG N Bpavon Tng opTac.

Eav eV TIPOKELTAL VA XPNOLUOTIOLOETE TN CUCKEUN yLA PHEYAAO
XPOVLKO SLACTNHA, CUVLOTATAL Va TNV aroouvaECETe amo tnv mpida.
Katd tnv anocuckeuaoia tou poupvou, BeBalwbelte otL To
unxavnua elvat abikto. EAv to pnxavnua £xeL uttootel nuLa,

LNV TO XPNOLUOTIOLNOETE. ETILKOVWVYIOTE TIpWTaA YE TNV UTtnpEcia
gEUTINPETNONG TIEAATWVY PETA TNV TIWANGCN.

ToTIOBETNOTE TLG TTAAOTLKEC CAKOUAEG, TO TIOAUCTUPEVLO, TA KApPLA
Kal AAAQ UALKA cuokeuaoiag pakpld amo mawdid, kabwg autd ta
UALKA glval eTikivéuva.
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‘Otav o poupvog evepyoTiotnBEeL yLa Tipwtn Yopaq, evéexetaL va
TIAPAYEL EVTOVN 00N I KATVO. AUTO OWEIAETAL OTO YEYOVOC OTL

TO avTLSLABPWTLKO AASL TOU NAEKTPLKOU CWANVva BEppavong Tou
poupvou Beppalvetal kat eEatpidetal. AuTto slval va (PUOLOAOYLKO
pawvopevo. Eav oupBel auto, epLpEveTe va oTapatnosL va avaduetal
00N TIPOTOU TOTIOBETNOETE (PaynTtod GToV PoUPVO. ZUVLOTATAL VA
XPNOLUOTIOLOETE TOV (POUPVO YLA TIPWTN POPA OE AVOLYTO XWPO I
otnv koudlilva pe Tov armoppowntipa avaupevo ya 0,5-1 wpa.

Eav o oupvog tapouactacel BAGRN r} SucAsttoupyia, Stakote

TNV TpoPodoacia peUPATOC Kal PNV tov ayyilete. EMkowvwvnote
gyKalpweg Pe appoSLouG ETTAYYEAUATLEG YLA ETILOKEUN 1] AVAKUKAWGCN.
Y& TEPLTTWON TIOU TO KAAWSLo TpoYodoaoiag tapoucLacEL

BAGBN, Ba mpEmeL va avtikataotabel amo Tov KATaoKEUAOTH, ToV
£€E0UOLOSOTNUEVO AVTLITPOOWTIO GEPPLG I AAAO €EELELIKEUPEVO ATOWO
ylLa TNV amouyn mbavwy Keuvwv.

2ToV TIlvaka eAEYXOU 1) 0Ta OToLYEla EAEYXOU XpnoLpoTIolouvTal
MOVLPOL payvhTeG. EvéExeTal va eNPEACOUV TUXOV NAEKTPOVLKA
gUUTELHATA, TL.X. BNUATod0OTeC KapSLAG 1] avTtAleg LVGOUALvNG. Ta
ATOPA PE NAEKTPOVLKA EPPUTEVPATA TIPETIEL VA JEVOUV O€ ATIOOTACN
TouAdyLotov 10 cm aro Tov Tiivaka EAEyxou.

Mnv KAVETE Kapia TpoToToinon oTn GUOKEUN.

Kivéuvog nAektpomAniiag!

MnV CUVSEETE TN CUCKEUN OTO PEUMA PEXPL VA OAOKANPWOEL N
eykatdotaon. Eav n cuokeur] £xeL uTtooTEL {NULA, ATIOCUVEECTE TNV
APECWC ATIO TNV TTApPOX N PEVPATOC.

[La TtV aro@uyr] Kwvduvou, Ta eEaptrata TIPETEL va
eTiLokevadovtal N va avilkabiotavtal arnod Tov KATaoKEUAoTr), TOV
e€ouoL0S0TNUEVO AVTLTIPOCWTIO OEPRLG 1 AAAO €EELELKEUUEVO ATOWO.
Agv eTILTPETIETAL N XPHON KATECTPAPPEVWV I EAATTWHATLKWY CUCKEUWV.
MnVv xpnoLJoToLeite CUOKEUECG KaBapLopou LPNANG Tileong N
atpokabapLoteg yla Tnv anouyn nAektpomAnéiag.

Kivéuvog tupkayLag!

Mnv amoBnkevete avtikeipeva otov BaAapo.
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EAv uttapyeL yupvr @AOya i karmvog otov BAAapo, Kpatrnote tnVv
TIOPTA TOU POUPVOU KAELOTN KAL, OTN CUVEXELA, ATIOCUVEEDTE TO
(LG aTto TNV TIPLLa ] ATIEVEPYOTIOLNOTE TOV ACPAAELOSLAKOTITN OTOV
TILVOKA AC@AAELWV.

Mnv tomtoBeteite o€ kKauia TeplMTTWon EVPAEKTA AVTIKELPEVA

(OTIWG UTTOAELPaTa XapTLoU, EUAOTEPAYLA K.ATL.) HEGQ GTOV (POUPVO.

Kivéuvog tpavpatiopou!

MnV XpnOLUOTIOLELTE Tpa)LA N alXpned avtikeipeva yla va
kaBapioete to t¢apL Ttng moptag. Eav n emupavela tou tdaptol Tng
TIOPTAG (POUPVOU YPATOOUVLOTEL, TO YUAAL evEexETAL VA OTIACEL KaL
Va TIPOKAAECEL TPAUPATLOMO.

Katd to dvolypa Kat To KAELoLJO, oL HEVTESESEG TNG TTOPTAG (POUPVOU
Klvouvtal. Kpatdte ta XepLa oag JakpLd arno auto To onueio.

Kivéuvog eykauvpdatwyv!

Kpatdte ta matdld pakpld arnd autr) Tn CUOKEUN ava Ttaoa GTLyn.
Mnv ayyilleTe TIG ECWTEPLKEG ETILPAVELEG TNG CUOKEUNG, TA
Beppavtika otolyela Kal Toug agpaywyoug Katd tn SLapKeLa Tou
HAyELPEPATOC,

MEeTA To payelpepa, yla tnv amopuyn yKaupdtwy, avoilgte tnv opta
TOU (OUPVOU UTIO PLKPN Ywvia, TtEpLUeVETE va aroBAnBel n Beppotnta
KAL, OTN OUVEXELQ, AVOLETE TIANPWCE TNV TIOPTA TOU (POUPVOU.
XPNOLYOTIOLOTE yavTia (oupvou (Yavtia avBeKTika otn Bepudtnta)
ylLa Va a@alpeoeTe TpO@LUa N e€aptruata ano tov 6aAauo goupvou.
Mnv pixvete KpUo vEPO 0TOV KAUTO BAAAQNO TOU PoUpVOoU.

Eykatdotaon

KaBwg n ocuokeur avaBabpiletal cuveXwe, N TIPAYHATLKI) CUCKEUN
evoeEXETAL VA SLAPEPEL ATIO TN CUCKEUI) TIOU aTteLlkovidetal.

To TIAY0G TOU TOLXWHATOC TOU VTOUAATILOU ivat 18 mm.

Eav n mpila pevpatog eykataotabel 0To Tow PEPOG TNG CUOKEUNC,
TO BdBo¢ Tou avolypatog Tou VTouAariou TipETeL va augnBel amo
570 mm touAdylotov o€ 600 mm.

Ol SL00TACELC OTLC ELKOVEC lval o mm.
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ZNHAVTILKEG 08NnYyieg eykataotaong

@ NepLexépevo ou onpaivel [utoxpéwon]

H ao@aAng Asttoupyla autrig tTnG CUOKEUNG UTIOPEL va SLACWAALOTEL POVO €AV €XEL
ylveL emtayyeApaTLKO eTtineSo eykaTAoTAONG CUPPWVA PE TLG TIAPOUOECG 08NYLEC
€yKataotaong.

O eykataotdtng euBUVETAL yLa TUXOV {NMLEG TTIOU TIPOKUTITOUV aTtd AavBacpévn
gykataotaon.

'OAn n Sladikaoia eykatdotaong arattel SUo emayyeAPATIEG EYKATAOTATEG.

dopdte oteyva yavtla mpootaciag Katd TNV yKatdotaon yLa va armo@UyeTe TUXOV
ypatoouVvLEG 1 NAektpoTAnéia. Ta vTouAdriia Ttou PLAOEEVOUV TOV (POUPVO TIPETIEL VA
elvat avBektikd otn Beppdtnta pexpL toug 90 °C Kat oL TIPOCOYPELS TWV TIAPAKEIEVWY
VTOUAQTILWV PEXPL Toug 70 °C.

Xpnotpotowjote mipida 16 A.

Q) Neprexdpevo mou onpaivel [artayépsuon]

Mnv eyKaBLOTATE TN CUOKEUN TILOW ATTIO SLAKOOKNTIKA KAAUPATA 1) TNV TTOPTaA EVOG
VTOUAQTILOU, KOBWG auTO UTIOPEL VA TIPOKAAETEL UTIEPBEPUAVON TNG CUOKEUNC.
EAEyETE TN CUOKELN yLA TUXOV {NULEG PETA TNV ATtocuokeuaoia. Mnv cUVEEETE TN
OUOCKEUN €AV €XEL UTTOOTEL {NULA KATA TN METAWOPA.

Mnv PTIAOKAPETE TOV €EAEPLOPO TNG CUOKEUNG KAl TO SLAKEVO PeTA&L Tou vtouAariiou
KAl TNG CUOKEUNG.

Na elote 1SLaltepa pooeKTLkOL KATA TN PJETAKLVNON 1) TNV €YKATACTAON TNG CUCKEUNG.
Elvat LéLaitepa Bapld, pnv OnNKWVETE TN CUOKEUN attd To XEPOUAL TNG TTOPTAG.

Edv 1o KaAWSLO ) TO PLG PEVPATOG EXEL UTIOOTEL {nNULA, OTAPATNOTE APECWE TN XPron
TNG OUCKEUNG, TIPOKELPEVOU Va ATtOPUYETE TOV KIVEUVO TtupKayLag, NAeKTpoTAngLag n
AA\ou Tpaupatiopou.

/\ NepLexopevo TToV onuaivel [onpeiwon]

Na elote 1SLaltepa TPOOEKTLKOL KATA TN PJETAKLVNON ) TNV €YKATACTACN TNG CUCKEUNG,
TIPOKELPEVOU VA ATIOWUYETE CNPLEG OTN CUOKEUN Il 0TA VTOUAQTILA.

Mpotou BECETE TN CUCKELN O€ AELTOUPYLA, APaLpeoTe OAQ Ta UALKA cuokeuaoiag Kat
ta e€aptrpata ano tov 6AAapo.

H mpila mpemel va elvat pooBactpun amo Toug xproteg (T.X. SUmAa 0Tto VToUAdTL) yla
€UKOAN amevepyoTtoinon.

AvatpEEte 0To «ALdypappa VTOUAQTILOU» yLa TLG amattrioelg kabBapou Badoug tou
vTouAariov. H aréotacn HeTagl TOU KATW TOLYWHATOG TOU VTOUAATILOU KAl TOU TILow
TOoLYWHATOG () TOU Tol)ou) SV TIPETEL Va elval PLkpoTeEPO ard 50 mm.
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MepLypawn tpoiovtog
Fevikn TiepLypawn
M,

o

O00000 - 000

Mivakag eAeyxou
KoupTtl pUuBuLong

TuptdapL vepou

FKpWA

Aduma

AvepLotnpag

ZUMAEKTNG VEPOU

ITApLEN oxAdpag, apatpoUpevn
O£0eLC yLa OXAPES

EEOER OO INE

ESaptripata
* MetaAAwkn oxapa x 1
FLa OKEUN POoUPVOU, POPUEG KELK Kal
TIuplpaya okeun.
Mla Pntd Kat eaynto oxapag
* Babu tayix1
Ma taPLd Kat gikpd Pnuéva poiova.
o Tayi Pnoipatogx1
Ma taPLd Kat gikpd Pnuéva poiova.

* TNAEGKOTILKOG MNXAVLOMOG X 2
Mla peTaAALKA oxapa kat taLd

* MNawdko KAeidwpa x 1
MPOKELPEVOU TA TTALSLA VA PNV UTIOPOUV
va avol&ouv tnv mopTa Kat va Kaouv

Xpnon twv eEaptnuatwy

H ocuokeun oag ouvodeletal amo pLa oelpd e€aptnudtwy. Edw, pmopelte va Bpelte pLa
ETILOKOTINGCN TWV €£apTNUATWY TIOU TIEPLAQUBAvVovTaL KAl TIANPOYOoPLES yLa TN CWOoTN

Xprion toug,.
NephapBavopeva eEaptipata

ﬁﬁ / / ““
7 Q
v A\
MetaAAlKni oxdapa Tayi Ppnoipatog
WroTe paynto oTo YKPLA 1} TOTIOBETHOTE MayelpéPte peydAeg pepideg payntol N
avBekTIkd otn BepudtnTa Soxela OUM\EETE UTTOAElPpaTa @ayntou

HayeLPEPATOC
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Babu tayi
MayelpePte peyaAeg HeEpPLSEG paynTou N
OUMAEETE UTTOAELPATA paynToU

‘%}

TNAECKOTILKOG HNXAVLOHOG

Mivakag eAEyxou

To TtepLEXOUEVO TNG 000VNG UTIAPXEL POVO YLa va BonBriogL otnv Katavonaon, VW To
OUYKEKPLUEVO TIEPLEXOHEVO €EQPTATAL ATIO TNV TIPAYHATLKN AELToupyla.

MAaivi oxapa x2

77

MOALG OAOKANPWOEL TO payelpeEPA, APALPEDTE TA TPOPLUA KAL TA EEAPTHHATA POPWVTAG

avOeKTIKA otn BeppdTnTa yavtia.

ETtLoKOTINGN Ttivaka EAEyXOU

[ 1 g e
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Xpnoipotolnote ta medla aobntripa yLa va AELToUpYr|CETE TOV (POUPVO.

Nedlo AeLtoupyia Mepuypaen
atcOntipa

- 0Bovn Eppavidel Tig tpExouoeg pubuioeLg tou poupvou.

ZTPEYPTE TOV TIEPLOTPOPLKO SLAKOTITN yLa

. va pubpuloete Tov XpOVOo PayELPEPATOG/TNV
(I;IsptgtpochKoq Bepuokpacia/tov Oyko atpou.
LaKATITNG . , .
MatroTe ToV TIEPLOTPOWLKS SLaKATITN yla va
EeKLVNoeTe/SLaKOPETE TO Payeipepa.
. AKUPWOTE TNV TPEYOUCA PUBULON KAl ETILOTPEYTE

@ Akopwon 0TNV KATAoTacon avapovr|.
G Adpma Me oUvtopo TTdtnpa, N YWTELVN EVSELEn Tou

(poUpVOoU avaeL ) oprVveL.

[

Aoxeilo vepou

BydAte to oxelo vepou.

0| <

ErtiAoyn Asttoupyiag

Ertiloyn Asttoupylag payelpepatog.

~ IO

~
~
~

ATuOG

MatAote yLa va eLogNBeTe oTLG pubpioeLg

uTtooriénong atuou.
o , Matrote auto To TANKTPO yla va pubuioste tn
H c Oeppokpacta Bepuokpaocia payeLpépatoc.
MatAote auto To TANKTPO yla va pubpioste
El @ Xpovog TOV XPOVO PAYELPEPATOG OTPEPOVTAG TOV
TIEPLOTPOWLKO SLAKOTITN.
2 Taxela MpoBepudvete Tov BAAap0 yLa va eEac@alioste T
w TipoBépuavon yeuon Kal tn Bpemtikr a&la tou @ayntou.

Autopato pevou

Autopatn emhoyn pevou (A01-A18).
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00ovn
A BCD I J KL M A. ZupBatkn J. AUTAG yKpLA
——1— == Aettoupyia K. Mitoa
= = = 0O = B. Metagopd L. ©@¢ppavon Katw
-0 -z BepudtnTag M.ECO
U L '—"'—'\\'—' C. YupBatikn N. Fpryyopn
! " IC T 2 - 7\€L‘EOUpy"LC1+ 5 Eposeép'pavor]
AVEPLOTAPAG . Nadko
FFG : N© P D. TkpWA KAelSwpa
E. Atuog ) .
F. ATOYUEN P. EMewpn vepou
G. Adykwon ¢uuNng
H. ©@gpuokpaocta
l. AUTTAO YKPIA +
QVEPLOTAPAG
Mpwtn xpnon

MpLv amod tnv Tpwtn xprion, kabapiote Tov YoUpvVo Kat Ta eEaptrpata.

* AQOLPECTE TA TIPOCTATEVTLKA ATTOOTOANG TNG cUoKeuaaotag woupvou.

« Apalpeote OAa ta eEaptripata (r.y. taPLd Pnolpatog, oxapeg, aPpwSEG UALKO K.ATL.)
amd tov BaAapo.

« KaBaplote oxoAaoTIKA Ta EapTAUATA HE CATTOUVOVEPO KAl £va Ttavi 1 PLa JaAakn
Bouptoa.

* XKOUTILOTE TOV BAAQMO KAl TLG ETILYAVELEG TOU (POUPVOU HE Eva HAAako uypo Ttavi.

« [a tnv amowuyr TtupKayLdg, BeBatwbelte 6Tl Sgv UTIAPYXOULV UALKA cuCKeLaoiag
Kat e€aptrpata otov 6AAapo 6tav Tov XPNOLUOTIOLELTE yLla TIpwTn Yopd. Katd tnv
TIPWTN XPron @povtiote va uTtapyeL KAAOG eEaEPLOPOC otnv Kouliva (avolte tov
amoppoPnTrpa Kat ta apddupa).

« Katd tn SLdpkeLa autrg Tng TIEPLOSOU, KPATHOTE Ta TtaldLd Kal ta Katolkisia {wa pakpLa
arto tnVv Kouliva Kat SLatnproTe TLG TIOPTEG TWV TIAPAKELNEVWY SWHATIWVY KAELOTEC.

« [0 va armopaKpUVETE TN HUPWSELA TWV VEWV TIPOLOVTWY, EKTEAECTE TNV AKOAOLON
AeLtoupyla:

Aeltoupyla Oepuokpacia Xpovog
TupBatik Aettoupyla + avepLotnpag 250 °C 0,5-1 wpa
PuBpioceLg poAoyLov

MpoTtoU XPNOLPOTIOLOETE TOV (POUPVO oag, puBUloTe TO POAOL.

1. TNV Katdotaon avapovig, atiote To MANKTPOo «D» uia @opd.
2. ZTpePTE TOV TIEPLOTPOWPLKO SLAKOTITN yLa va oploETe TNV Wpa.
3. Matrjote to MARKTPO «D».
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4. TTPEYTE TOV TIEPLOTPOWPLKO SLAKOTITN YLA VA OPLOETE Ta AeTTA.
5. Matrjote Eavd to MAAKTPOo «@» yLa va 0OAOKANPWOETE TN pUBULON TOoU poAoyLo.

—
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Znpeiwon

Av xpeLaotel va tpototoLioste Eava to poAdy, emavaidfete tn Sltadikaotia amo to Bripa l.
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AmtocuvappoAdynaon TatsLkou
KAELSWHATOG TIOPTAG

H cuokeun oag labetel TTaldLko KAelSwpua
ToptTac. Eav to matdikd kAeldwpa moptag
Sev elval amapaitnto, akoAoubrote

TA TTOPAKATW Brpata yla va to

ATIOGUVAPHOAOYHOETE.

1. Apaipeote TLG SUo PBideg Tou Ttatdikou 3. Bubwote &ava tig Suo Bideg otnv ot
KAELSWHATOG TIOPTAG OTNV KATW TOU Ttlvaka EAEYXOU aYoU aaLpECETE
apLOTEPN Ywvia Tou Tiivaka eAEyxou. TO TALSLKO KAELSWpa TIOPTAG.

2. Apaipéote To Ttatdiko kAeidwpa moptag A\ Mpostdomoinan! MpocéEte va pnv

QIO TOV TlvaKa EAEyXOU KaL PUAAETE TO ypatlouVioeTe Tov Tiivaka eAéyyou.
OE A0PaEG UEPOC.

Kabnpepivn xprion

/\ MposLSomoinon! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETIKA PE TNV ACPAAELQ.

Nepuijynon pevou

1. TNV KATAoTAON QVAPOVNG, TIATACTE EMAVEANPPEVA TO TIANKTPO «» yla va emAegeTe
TN AELToupyla payeLpEPaToc.

2. JTPEYPTE TOV TEPLOTPOWPLKO SLAKOTITN yLa va pubpuioete tn Beppokpacia
payeLpEPaToc.

3. Matrjote to MARKTPO «D».

. ZTPEYTE TOV TIEPLOTPOPLKO SLAKOTITH YLA VA OPLOETE TOV XPOVO PAYELPEUATOG.

5. MNAtrioTe TO TANKTPO « DlI» OTOV TIEPLOTPOYPLKO SLAKOTITN YLA VA EEKLVNOETE TO
Hayelpepa.

E=8

H pUBuLon xpodvou lval TTpoaLPETLKY).
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MPOEMLOKOTINGCN TWV HEVOU
KupLo pevou

Aettoupyla MepLypawn Asttoupylag
E] Ta emMAVW Kal KATw BEPPAVTLKA OTOLXELO AELTOUPYOUV TAUTOXPOVA,
KaBLotwvtag Ta Ldavika yla to Yoo HEYaAUTEPWY KELK.

ZupBatkn Aettoupyia | To glpoc pUBULONC Beppokpaatiag sivat 30 - 250 °C.

Ztn AsLtoupyla peTagopag BeppdTnTag, 0 AVEULOTIPAG EVEPYOTIOLELTAL
auTOHATA, TIAPEXOVTAG OPOLOPoPYN BepuodtnTa yla Prioluo o éva i

: , Teploootepa emnimneda. IStaitepa katdAANAN yia to YrjoLpo Tpoipwy ou
Metagpopa BeppdtNTag |mpémel va £X0uV OHOLOHOPPO XPWHA.
To €Upog pLuBULONG Beppokpaaiag ivat 50 - 250 °C.

R O oUVSUAOPOG AVEULOTHPWV Kal BEPHAVTLKWY OTOLYXELWV TIAPEXEL TILO OPOLOHOPYN
Sleloduon tng BepudTnTag, e§olkovopwvTag £wg kat 30-40% tng EVEPYELAG,.
To gVpoG pLUBULONG Beppokpactag eival 50 - 250 °C.

ZupBatkn Asttoupyia +
QVEPLOTAPAG

WHoTE PLKPEG TTOOOTNTEG PaynToU. TOTIOBETNOTE TO (PaynTod OTO Yeoaio
emimedo tou Baldpou.
To eVpog puBuLoNng Beppokpaaiag eivat 150 - 250 °C.

—
P
-9 n
>

Enineda tpo@Lpa. H Beppodtnta KatavépeTal opoldpop@a Kat Ta SU0 Emavw
) ) Beppaviika otoLyela Asttoupyouv Tautoxpova.
AUTAG YKPWA + QVEpLOTNPAG| To eUpog pUBLONG Beppokpaactac ivat 50 - 250 °C.

N
<

MLKpEG TTooOTNTEG ETIMES WV TPOPLPWV. Ta SV eMAVW BEpPAVTLKA oToLXEla
AELTOUPYOUV TAUTOXPOVA.
P To eVpoG pLUBULONG Beppokpactag etvat 150 - 250 °C.

i

J

Aut

>

o
<

X

Wnuévn mitoa.
To eVpog puBULoNG Beppokpaaiag ival 50 - 250 °C.

le

3
A
Q
Q

P&SLopa KATW PEPOUG ETHTIES WV TPOPIPWV.
To eUpog puBULoNG Beppokpaciag ivat 30 - 200 °C.

L]

O¢ppavon Katw

Ma paysipepa pe eEolkovopunon eVEPYELAG.
ECO H Bepuokpacia pmopel va pubutotel og eUpog 140 - 240 °C.
"0
) ATtoYuEn KatePuypEvwy TPoWipwy.
ATtougn
N

ZUpwon ¢uPNG ) yLaoupTLoL.
Adykwon Z0png To eVpoG puBULONG Beppokpactag ivat 30 - 45 °C.

o XpnolpoTioLeLTtal yLa To oTEyvwpa tou BaAdpou (poUpVoU Kal TNV amnotpoTtn

A&LToupyla oteyvwpatog | tng avamntuéng Baktnplwv.

acs Me tnVv TtpooBriKn KLTpLkoU 0&€0G 0TO S0xEl0 VEPOU, yLa TNV amopdkpuvon

]
Apaidtwon aAdTWV a6 ToV CWARVA.
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Kavovikn AeLtoupyia

1. TNV KATAoTAON AVAPOVNG, TIATACTE EMAVEANPPEVA TO TIANKTPO «» yla va emAEgeTe
TN AELToupyla payeLpEPaToc.

2. ZTPEYTE TOV TIEPLOTPOPLKO SLAKOTITN yLa va pubpuioete tn Beppokpacia
payeLpEPaTo .

3. Matrjote to MARKTPO «D».

. ZTPEYTE TOV TIEPLOTPOPLKO SLAKOTITN YLA VA OPLOETE TOV XPOVO PAYELPEUATOC.

5. MNatrioTe TO TANKTPO « D>lI» OTOV TIEPLOTPOYPLKO SLAKOTITN YLA VA EEKLVNOETE TO
payelpepa.
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H pUBuLon xpdvou elval TpoaLPETLKY).
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Xpnjon doxeilovu vepou

Katd tnv emavatomnobétnon tou Soxelou vepou otn B€on tou, BePalwbeite 6tL To Soxelo
VEPOU €xeL TooBetnBel owoTtd.

Metd to payeipepa, amoppiyte To vepd Ttou €xEL amtopeivel oTto Soxelo vepoU Kat
OKOUTILOTE TO, TIPOKELUEVOU Va PNV avartuxbouv Baktrpla.

‘Otav xpnotuotoleite Tn Asttoupyia uttoBor}Bnong atPou Kal TO AUTOPATO PEVOU,
TIPOOBECTE €K TWV TIPOTEPWV KEKaBappEVo vepd oto Soxelo vepou.

TPOTTOG 1 TPOTIOG 2

1. Natriote To MARKTPO «7» YLa va apalpéoste o0AOKANPO To Soxelo vepoU, avoite tov
EANOOTLKO SAKTUALO KAl TIPOCoBEoTE VeEPO.

2. Matrjote To MARKTPO «K» yLa va BYAAeTe To Soxelo vepoU, avolfte Tov EAaoTLKO
SAKTUALO Kal TtpooBEate vepo.

A&eLtoupyia apaidatwong

1. MatAoTe To KoUPTIL «P» yLa va a@atpéoste oAOKANPO To Soxelo vepoU, Tipoabéote
VEPO Kal PLor cuokeuaoia KLTpLlkd o&U oto S0xEL0 VEPOU Kal EMAVATOTIONETHOTE TO
Soxelo vepoul otn B<on tou.

2. Y€ KOTAOTAON QVAPOVNAG, TIATAOTE TO KOUPTIL «» yLa va eTiAegeTe Tn Aettoupyla
a@AAATWONG KAl TIATAOTE TOV TIEPLOTPOWLKO SLAKOTITN yLa evapén.

3. ‘Otav o Xpovog peTpdel avtiotpoa PeEXPL TNV EVEELEN «08:00 minx», apalpeoTte
1o Soxelo, Tpocbate vepo Kal tomoBetriote to Eava otn B£on tou. MNatrjote Tov
TIEPLOTPOWLKO SLAKOTITN YLa Va EEKLVAOETE €K VEOU TN AELTOUpyLa.
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Ymoforidnon atpou

1.

w

—~

MatAote To TAAKTPO «)» yLla va eTIAEEETE TN AsLTtoupyla payeLpEPaToq Pe
uttofBoriénon atpuou.

. ZTPEYTE TOV TTEPLOTPOWPLKO SLAKOTITN yLa va pubuioste T Bepuokpacia payeLpePartog.
. Natnote to MANKTPO «°Cx» yLa va eLogABeTE oTn pUBPLON TOU OYKOU aTHoU.
. ZTPEYPTE TOV TIEPLOTPOWPLKO SLAKOTITN yLa VA pUBULCETE TOV OYKO ATHOU

(0 dykog atpou augavetat L1-L3).

. Matrjote to mhfiktpo «D» yla va petaBeite otnv katdotaon puBULONG XpOVou

HayELPEPATOC.

. ZTPEYPTE TOV TIEPLOTPOPLKO SLAKOTITN yLa VA pUBPLOETE TOV XPOVO PAYELPEUATOG.

Matr)ote To TANKTPO « Pli» OTOV TIEPLOTPOPLKO SLAKOTITN YLA VA EEKLVIOETE TO PayElpepa.
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A&eLtoupyia paysLpEpatog pE AeLtoupyia vuttoforiOnong atpov

Aeltoupyla

Meplypayn Aettoupyiag

=]

ZupBatikn Asttoupyla

Ta emdvw Kal KATw BEpPAVTLKA OTOLXELa AELTOUPYOUV TAUTOXPOVA, KABLOTWVTAG
Ta LSavikd yla to Priotpo geyaAutepwy KéK. H uttoBorBnon atpou pmopel va
KAVEL TA TPO@LUA TILO HOACAKA OTO ECWTEPLKO KAL TILO TPAYAVA OTO EEWTEPLKO.

To eVpog puBULoNG Beppokpaciag ivat 30 - 250 °C. To eminedo atpou eivat L1-L3.

Metagopa
BeppoTnTag

Ztn Asttoupyla peTagopag BeppdTnTag, 0 AVEULOTIPAG EVEPYOTIOLELTAL AUTOMATA,
TtapExovtag opoLdpopen BeppdtnTa yla YriolPo o€ €va ) ieplocotepa mimeda.
IStaitepa KATAAANAO yLa To PrCLUO PaynToU TIOU TIPETIEL VA EXEL OPOLOPOPYPO
Xpwpa. H uttoBoriBnon atpou pmopel va KAveL To @aynTo 1o HaAakd 0Tto
E0WTEPLKO KAL TILO TPAYAVO OTO EEWTEPLKO.

To €Vpog puBULoNG Beppokpaaiag ivat 50 - 250 °C. To eminedo atpou ivat L1-L3.

~J
(&S

TupBatikn Aettoupyla
+ QVEPLOTAPAG

O ocuvduaopdG AVEULOTAPWY KAl BEPPAVTIKWY OTOLXELWV TIAPEXEL TILO
opoLopopyn Sletoduon tng BepudTnTag, e€otkovopwvtag €wg kat 30-40% tng
evépyeLag. H uttoforiBnon atpou pmopel va KAveL Ta TPOPLUA TILO JOACGKA OTO
E0WTEPLKO KaL TILO TPAYAVA OTO EEWTEPLKO.

To eUpog puBuLong Beppokpaciag etval 50 - 250 °C. To emimedo atpou elvat L1-L3.

MKpA

W ote PLKpEG TTOoOTNTEG PpaynTou. ToToOETrOTE TO YPaynTo oTo peoato emimedo
Tou BaAdpou. H uttoBoriénon atpou PTtopel va KAVEL TA TPOPLUA TILO HAAAKA OTO
E0WTEPLKO KaL TILO TPAYAVA OTO EEWTEPLKO.

To €Vpog pLUBULONG Beppokpactag ival 150 - 250 °C. To eninedo atpou sival L1-L3.

]

O€éppavon KAaTw

P&SLopa kdtw pEPoUG emtimedwy Tpoipwy. H uttoBoriBnon atpou pmopel va
KAVEL TA TPO@LPA TILO HOAAKA OTO E0WTEPLKO KAL TILO TPAYAVA OTO EEWTEPLKO.
To €Vpog pLUBULoNG Beppokpaaiag ivat 30 - 200 °C. To eminedo atpou ival L1-L3.

KaBapLopog pe atpod

MNa va kabapilete ekoAa Tov BAAapo. H Sldpkela elvat 5 Aemttd.

Taxeia tpoBeppavaon

Ot akOAouBeg Asttoupyleg paystpépatoc (Z] (_)) pmopoulv va
oploouv To TIPOYypappa TIPOBEPPAVONG.

1. Ytnv Katdotaon avapovng, atrote to TANKTPo «» yla va eriAéEste tn) Asttoupyia

payeLpEPaToc.
2.
HayELPEPATOC.

u bW

2TPEPTE TOV MEPLOTPOWPLKO SLAKOTITN YyLa va pubpioete tn Bepuokpacia

. Natrjote to TARKTpo «D».
. ZTPEYTE TOV TIEPLOTPOPLKO SLAKOTITH YLA VA OPLOETE TOV XPOVO PAYELPEUATOC.
. Natrjote to KoupTiL «@W» yLa £vapgn tng pobépuavonc.
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Znpeiwon

* O BopPntng nxetl yla va umodei&el 0tL n pobeppavaon oAokAnpwonke. Twpa, avol&te
TNV MOPTA TOU (POUPVOU, TOTIOBETHOTE TA UALKA KaL, OTN CUVEXELQ, KAELOTE TNV TIOPTA
TOU (POUPVOU yLa va EEKLVIOETE TO PayElpePa.

« Katd tn stapketa tng pobeppavong, pnv tomobeteite Ta UALKA otov BAAapo Tou
(poupvou.

AutoOpato pevou

1. MNatrote To TANKTPO «—=» yLa va PeTaBEelte oTn SLeTtar MA0YNG HEVOU.

2. ZTpePTe TOV IEPLOTPOWPLKO SLAKOTITN yLa va eTIAEEETE pevou (A01-A18).

3. MNatroTe TO TANKTPO « Dll» OTOV TIEPLOTPOYPLKO SLAKOTITN YLA VA EEKLVNOETE TO
Hayelpepa.
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®UAAO AUTOHATOU HEVOU
0006vn Mevou gig::lfgg;& Xpovog |MpoBépuavaon
AO01  Wntd pooyapiola aidakia ! 250 °C 4 Aemtd NAI
A02  Mooyapiola prptldAa pe pavpo muépt| M 250 °C 8 Aemttd NAI
A03  KEK oupov E 150 °C 50 Aemtta NAI
A04  Kekadkl red velvet E 160 °C 35 Aemta NAI
AO5  XOLPLVEG TIAVOETEG 200 °C 50 Aemtta NAI
A06  ItaAwkn Tiita wpouTwv (8 tvtoeg) E 190 °C 22 Aemttd NAI
A07  BoAoBdv i 190 °C 24 \erttd NAI
A08  Wntdg pmakaAldpog E 250 °C 8 Aemttd NAI
A09  Wnteg pTeEPOUYEG KOTOTIOUAOU E L1230 °C 25 Aemtta NAI
A10  Wnta yolpwad aidakia E L1200 °C 25 Aemtta NO (OXI)
A1l Wnté caoupt BLi220°C |14 %emma NAI
A12  Wntd KOTOTIOUAO OAOKANPO P L1200 °C 45 Aemta NAI
A13  Wnto xoLpwo E L1180 °C 50 Aemta NAI
A14  Apviola maiddakia E L1220 °C 25 Aemttd NAI
A15  Xolpwo kotol E L1230 °C 80 Aemta NO (OXI)
A16  ToulkElK E L1160 °C 55 Aemttd NAI
A17 K&k pe poUpa Kal cokoAdta E L1180 °C 25 Aemttd NAI
A18  Wwpl pe Enpoug kaptoug E L1190 °C 30 Aemta NAI
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TomtoB<tnon e§aptnpatwy

O BaAapog Slabetel Ttevte Beoelg oxapag. OL BeoeLg oxApag JETPWVTAL ATIO KATW TIPOG
Ta mavw. Ta e€aptrpata Propouv va TpanxTouv Tpog ta 6w TEPLTIou PHEXPL TN MEON
XwpLlg va avatparmouv.

I NMELWOELG

1. BeBawwBelte 0tL Tomobeteite TAvta ta €aptrpata otov BANQUO JE T owoTh Yopa.

2. TomoBeteite mavta ta e€aptrpata MARPWE peoa otov BANAPO, WOTE va Pnv
OKOUUTIOUV OTNV TIOPTA TNG CUCKEUNG.

|
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Payeg

‘Otav BéAete va kabaploete KaAd TLG pAyeg Kal Tov BAANAUO, PTIOPELTE VA AALPETETE TLG
pdyeg Kat va tLg kabapioete. Me autov Tov TPOTIO, N CUCKEUN oag Ba SLatnproesL tnv
EMPAVLON TNG Kat Ba Ttapapelvel TIANPWG AELTOUPYLKA YLa TIOAU Kapo.

1. TpaBn&te to PmPOooTVO TUAMA TWV TIAAIVWY paywv opLllovtia Ttpog TtV avtibetn
katewBuvon, éw¢ 6tou Byet to otolyeio [l Ztn cuvéxetla, umopeite va agatpéoste Tig
pAyeg OTIWG TtapouctaleTal oTnV ELKOVA.

2. EmavatomoBetrote tnv mMAaivr) pdya otov BdAapo. Etoaydyete pwta To Tiow
KOMMATL TNG TIAAiVA G pdyag owotd otnv o Tou BaAdpou Kal, 0Tn CUVEXELQ,
ELOAYAYETE TO PTIPOOTLVO KOUUATL Tou otolyetou kil otnv o).

B
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ZTEPEWGT TNAEGKOTILKOU NXAVLGHOU

A@aipeon TNAECKOTILKOU MNXAVLOHOU
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YTtodei&eLg KaL cUpBOUAEG

MpotdceLg payeLpEPatog

KdBe @opd Ttou ekteAeite pobeppavon,
agalpeite TG oXApeg Kat Ta taLd ano
ToV BAAQPO yLa va EXETE TNV TaXUTEPN
anédoon.

O poupvog Slabetel Tievte BEoELG oXAPag.
Metprote tig BEoeLg oxApag amo To KATW
HEPOG Tou BaAapou.

O poUpvog SLaBETEL Eva €LELKO cuoTNPa
TIOU EKTEAEL KUKAOWOpPLa TOU aEpa Kat
OAVOKUKAWVEL CUVEXWGE TOV ATPO. Me auTo
TO cuoTnUa Propeite va payeLpeVETE o€
TiepLBAAOV pe atpo Kat va dlatnpeite

TA TPOPLPA HAAOQKA OTO ECWTEPLKO Kal
Tpayavd oTto eEWTEPLKO. MELWVEL OTO
EAAXLOTO TOV XPOVO PAYELPEUATOC KAL TNV
KATAVAAWGON EVEPYELAG.

Evéexetal va ocupmukvwBel uypaocia
OTOV OoUpVO 1 ota T{ayla tngG opTag
KaTd Tn SLAPKELA TOU PAYELPEUATOG.
ATIOOKPUVEDTE TTAVTA aTtd TOV (POUPVO
otav avolyete Tnv opTa Poupvou.

‘Otav o poupvog PuxBel, kaBaplote Tov
BdAapo pe Eva paiakod Tavi.

WroLpo KEWK

Mnv avolyete Ttnv mopTa YoUpVou TIPOTOU

Tepdoouv ta 3/4 Tou KabopLopEvou
XPOVOU PayeLpEPaToC.

EAAHNIKA

Edv xpnotpotoLeite tautoxpova sUo
tayLa Pnolpatog, agrote éva Adelo
eminedo petagu Toug.

Mayeipepa kp€atog kat papLov
Xpnotgotowote €va Babu tadi yua ta
TIOAU ALTtapd paynTa, TIPOKELPEVOU Va
TIPOOTATEYETE TOV (POUPVO ATIO AEKESEC
TIou evéExeTal va lvat povipoL.

AQOTE TO KPEAG VA KPUWOEL yLa Ttepitou
15 AeTTd IPOTOU TO TEPa)OETE, WOTE Va
un Sltappevoouy ta uypd Tou.

Mla va amouyete Tt SnuLoupyla
UTIEPBOALKOU KATIVOU OTOV (POUPVO KATA TN
SLdpkeLa tou Ynotpatog, mpoobeote Altyo
vepo oto Babu tayt. MNa va amouyete TN
OUMTIUKVWOTN KATIVOU, TIPOCBETETE VEPO
KABE (popd TIOU OTEYVWVEL.

WroLuo pe vuypo agpa
Mla KAAUTEPQ aToTteAECPATA,

OKOAOUBNOTE TLG TIPOTATCELG TIOU
mapatiBevtal otov apakdtw Tivaka.
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W GoLo pE UYPO AEPA - GUVLOTWHEVA

ggaptipata

XPNOLUOTIOLOTE OKOUPOXPWHA KAL KN
avakAaotika soxela kat okeun. ‘Exouv
KaAUTepn amoppoynon Beppdtntag anod
TA AVOLYTOXPWHA KAL AVAKAQOTLKA OKEUN.

93

E§aptipata

MeyeBog

Ewkova

Tayi titoag, okoupOXPWHO,
MN AQVAKAQOTLKO

Aldpetpog 28 cm

®oppa Ynoiparog,

OKOUPOXPWHN, KN
QVOKAQOTLKA

Aldpetpog 26 cm

doppdaKLa, KEPAPLKA

Atdpetpog 8 cm, UPog 5 cm

doOppa TAPTAG, OKOUPOXPWHN,
MN QVOKAQOTLK

Aldpetpog 28 cm

MAnpoywopieg yLa Toug PopeLG EAEyXOU
AOKLPEG CUPPWVA PE TO TIPOTUTIO

IEC 60350-1.
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dpovtida Kal KadapLopog

/\ MNposiLdomoinon! Avatpéte ota
KEPAAALA OXETIKA PE TNV ACPAAELQ.

ZNMELWOELG OXETLKA ME TOV KAOAPLOHO

KaBapiote To umpootivo HEPOG TOU PoUPVOU HE €va JaAaKO Ttavi pe {eoto
VEPO KAL ITILO ATIOPPUTIAVTLKO.

KaBapLotika

uéca XPNOLUOTIOLNOTE €va KaBapLOTIKO SLAAUPA yLa va KOBapLOETE TLG PETAANLKEG

ETILPAVELEG,

KaBaplote Toug AeKESEG e Eva NTILO ATIOPPUTIAVTLKO.

KaBapilete Tov BaAapo peta amod kabe xprion. H cuoowpeuon Alrtoug 1
AAAWV UTTOAELPPATWY EVEEXETAL VA TIPOKAAETEL TTUPKAYLA.

EvéExetal va oupmukvwBel uypacia otov poupvo 1 ota tdapLa Tng mopTag.
Ma va JELWOETE TN CUPTIUKVWON, APHOTE TOV (POUPVO VA AELTOUPYNOEL yLa

10 AeTTTA TIPLV ATIO TO Payeipepa.

Mnv a@rvete @ayntd otov @oUpvo yLa SLAcTnpa HeyaAUTEPO TwV 20 AETITWV
META TNV OAOKANPWON TOU PJAYELPEPATOG. ZTEYVWVETE TOV BAAAPO PE Eva
MOAQKO Ttavi pJeta amod kabe xprion.

KaBnpepvn
Xxenon

KaBapilete 0Aa ta e€aptrpata Petd amd KABe xprjon Kat agrVvete Ta va
OTEYVWOOUV. XpNOLUOTIOLOTE €va JAAaKO Ttavi pe {eoto veEPO Kal ATILO

, ATIOPPUTIAVTLKO. MNV TIAEVETE TA £EAPTAPATA OE TIAUVTHPLO TILATWV.
E€apTipata pp n gaptrp ne

Mnv kaBapilete Ta aVTKOANTIKA EEaPTAATA XPNOLHOTIOLWVTAG AELAVTLIKA
KaBapLoTLKA ) alxpnPea avtlkeipeva.
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Moépta CUGKEUING

Me kaAn @povtida kal kabapLopo, N CUCKeUN oag Ba SLatnProeL TNV EPPAVLON TNG Kal
Ba mapapelvel TTANPWG AELTOUPYLKN yLa TIOAU Katpo. Autr) n evotnta Ba oag egnyroeL
TIWG VA aPALPECETE TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG KAl va TNV kabaploete.

MLa AOyoug KaBapLopoU Kat yLa va apalpeceTe ta T(ALa TNG TIOpTag, Pmopelte va
QPALPECETE TNV TIOPTA TNG CUOKEUNG. OL HEVTECESEG TNG TIOPTAG CUOKEUNG SLaBeTouv
aro &vav PoxAd ac@daAlong.

‘Otav oL poxAol acpaAilong lval KAeLoTol, n opTa NG CUOKEUNG aoaAilletat

otn B€on tng. Aev elval suvatn n agaipeor] tng. Otav oL poxAol ac@dAilong elvat
avOoLYTOL TIPOKELPEVOU VA ATIOCUVSETETE TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG, OL HEVTECESEG lval
KAELOWEVOL. AV UTIOPOUV Va KAELGOUV amtdTopa.

ZEKAELSWHEVO KAeLdwpévo

MposLdotmoinon - Kivéuvog tpavpaticpou!

1. EAv oL pevteoedeg Sev elval KAELSwPEVOL, evEEXeTaL va KAElOOUV amdTopa PE PEYAAN
Suvapn. BeBawwbeite 6tL oL poxAol ac@dAiong eilval tavta mANpwE KAELoTol 1), katd
TNV agaipeon Tng IOPTAG CUCKEUNG, TIAPWE avolyTol.

2. OL pgevteoedeg TnG OPTAG KlvouvTal 0Tav avolyeTe Kat KAEIVETE TNV TTOpTa Kat
gVEEXETAL VA TpaUPaTLoTelTE. Kpatriote Ta XEpLa oag JaKpLA amo TOUG PEVTECESEG.
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A@aipecn TnG OPTAG GUCKEUNG
1. Avoite tnv éptTa TNG CUCKEUNG TIANPWCG.

2. AvaSumAwote Toug U0 HoxAoUG ac@AALonG oTa apLotepd kat ota Se&La.
3. KAelote tnVv dptTa TNG CUCKELNG PEXPL TO OpLO.

4. Mg ta U0 xEpLa, TILACTE TNV TIOPTA aTtO TNV APLOTEPH KAl TN §€ELA TIAsUPA Kal
Tpafn&te TNV Tpog Ta MaAvW.

\r
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ToTtoO£TNON TNG TTOPTAG CUGKEUING
ErmavatomoBetote TNV MOPTA TNG CUCKEUNG PE TNV avtiBetn oslpd amod tnv apaipeon.

1. AykLotpwote Eava tov pevieoe, BeBalwbeite 0TL kal oL U0 PeVTECESEG EXOUV
TomoBetnOel akpLBwg TAVW OTLG OTIEG TOTIOBETNONG TNG TIPOcoYPNnG, OTIWG Yaivetat
TIapaKATW.

1-2 1-3
Znupetwon: Edv viwoete kamola avtiotaon, BeBalwbeite OTL oL PHeEVTETESEG EXOUV
TomoBeTNBel CWOTA OTLG OTIEG,

2. Avol&te TNV OPTA TNG CUCKELUNG TIANPWG. ZTN CUVEXELA, KAELOTE TOUG HOYXAOUG Kal
0TouG U0 PEVTEDESEC.

Znueilwon: H opta dev Ba avolyel TIANpwG €AV oL PEVTECESEG SV £X0UV ToTIoBeTNOEL
owoTa.

3. KAelote tnv mtopta.

Inuelwon: Zag cuviotoupe Bepud va eleyEete AAAN UL Yopd, av n Ttopta Bploketal otn
owotr) Bgon.
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A@aipecn TOU KAAUPHATOG TTOPTAG

To TTAQOTLKO €VOETO 0TO KAAUPPA TNG TTOPTAG EVEEXETAL Va amoxpwpatiotel. Ma va
TIPAYHATOTIOLOETE AETITOPEPT) KABAPLOPO, UTIOPELTE VA APALPECETE TO KAAUPHA
AQaLPECTE TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG OTIWG TIEPLYPAPETAL TIAPATIAVW.

1. Mieote Tn 6€€LA KAL TNV APLOTEPH TTAEUPA TOU KAAUHHATOG,.

2. AQaLpECTE TO KAAUPQ.

3. AQoU a@aLpECETE TO KAAUMMA TNG TIOPTAG, TA UTIOAOLTIA PEPN TNG TIOPTAG TNG
OUOKEUNG UTIopoUV va apalpefolv eUKOAQ, WOTE VA UTIOPECETE VA CUVEXLOETE
TOV KaBapLopo. MOALG TEAELWOEL 0 KABAPLOPOG TNG TIOPTAG TNG CUCKEUNC,
ETIAVATOTIOOETIOTE TO KAAUPHA 0T BE0N TOU KaL TILECTE TO PEXPL VA OKOUGCETE OTL
ao@aALloe otn Bgon Tou.

4. TomtoBeTNOTE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG KAl KAELOTE TNV.

Npocoxn!

Me tnv TOPTA TNG CUCKEUNG OWOTA TOTIOBETNUEVN, PTIOPELTE ETTLONG VA APALPECETE TO

KAAUPPa TG TTopTag, agou avolel pwta eVIEAWG N topTa.

1. EQv a@atpgoete To KAAUPPQA TNG TIOPTAG, TO ECWTEPLKO TCAYL TNG TIOpTaG Ba elval
€AEVOEPO Kal PTIopEL va petakvnBel eUkoAa kat va TipokANBel {NuLA | TPAUPATLOPOG.

2. 'Otav agatpeite To KAAUPPA TNG TTOPTAG KAL TO ECWTEPLKO TCAYL, HELWVETAL TO
OUVOALKO BApOoG TG TOPTAG TNG CUOKEUNG. OL HEVTECESEG UTTOPOUV VA PETAKLVNBOUV
EUKOAOTEPA KATA TO KAELOLPO TNG TIOPTAG KaL EVEEXETAL VA TpAupatioteite. Kpatrjote
Ta X€PLa 600G PAKPLA aTtO TOUG PHEVTECESEG.

E€attiag Twv 2 mapandvw onpeiwy, 0ag GUVLOTOUME VA PNV a@aLlpeiTe TO KAAUPUA

NG moptag av sv apalpebel N OPTA TNG CUOKEUNG. ZNKLA TIOU TIPOKAAELTAL aTtO

AavBacopEvn AeLtoupyla §gv KAAUTITETAL ATIO TNV €yyunon.
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TL va KAVETE av...

/\ MNposLdomoinon! Avatpé€te ota
KEPAAQLQ OXETLKA PE TNV AOPAAELQ.

TL va KAVETE av...

29

ZPaApa

MuwBavn attia

ZNMELWOELG/ATIOKATACTAGCT)

H ouokeur| 6gv Aettoupyet.

EAaTtwpatikr ac@dAsLa.

EA£yETE TOV AOPAAELOSLOKOTITN OTOV TIivaka
AOPAAELWV.

Alakottr) pevpatoc.

EA€yETe av To pwg TNG Koulivag rj AAEC
OUOKEVEG TNG Koulivag AeLtoupyouv.

OL teplotpo@Lkol
SLAKOTITEG £XOUV TIECEL
aro To oTAPLyHa OToV
Tilvaka eAgyyou.

OL teplotpo@Lkol
SLAKOTITEG £XOULV
amodeopeutel kata Adbog.

OL teplotpo@Lkol SLakdTTEG UTIopouV va
apatpebouv. ATIAA EMTAVATOTIONETrOTE TOUG
TIEPLOTPOYPLKOUG SLAKOTITEG OTO OTAPLYUA
TOUG OTOV TIlvaka EAEyX0OU Kal oTIpWETE TOUg
HEOQ, WOTE VA KOUPTIWOOUV KAl VA UTIopouV
Va TEPLOTPAPYOUV KAVOVLKA.

OL teplotpo@Lkol
SLOKOTITEG €V PTIOPOUV
TIAE0OV Va TIEPLOTPAYPOUV
€UKOAQ.

YTiapxeL BpwpLA KATW
aTto TOUG TIEPLOTPOPLKOUG
SLaKOTITEC

OL teploTpoPLkol SLaKOTTEG UTIopoUV va
apatpebolv. MNa va anoSeoPeVOETE TOUG
TIEPLOTPOYPLKOUG SLAKOTITEG, ATIAA AYALPEDTE
TOUG aTtd TO OTHPLYPa. EVAANGKTLKG, TTLEoTE
TNV €EWTEPLKN AKPN TWV TIEPLOTPOPLKWV
SLOKOTITWY WOTE VA avatparnouyv Kat va
pTIopoUV va onkwBouv eVkoAa. KaBapiote
TIPOOEKTIKA TOUG TIEPLOTPOPLKOUG

SLOKOTITEG XpNOLHOTIOLWVTAG €va TTavi Kat
OATIOUVOVEPO. ZTEYVWOTE PE EVA JAAAKO
mtavi. Mn xpnolpomoLelte alypnpdn
SLaBpWTIKA UALKA. MV Toug HoUALAZeTE Kal
HNV Toug KaBapilete 0TO TTAUVTIPLO TILATWV.
MnVv a@atpelte TOUG TIEPLOTPOPLKOUG
SLaKOTITEG UTIEPBOALKA CUXVA, WOTE TO
OTHPLYMa va TtapapéveL otabepo.

O aveplotripag dev Asttoupyel OAN TNV wpa otn
AsLtoupyla: «@€puavon Pe agpax»

MpOKeLTAL yLa PLa QUOLOAOYLKH AeLToupyia
TIOU aTooKoTiel 0TNV KaAUtepn Suvatn
KAtavoun tng BeppdtnTag Kat tTnv KAAUTEPN
Suvatr andédoaon tou poupvou.

Metd amnd tn Stadikacia payslpepatog evééxetal
va akouotel B0puPog kal va tapatnpnBel por agpa
KOVTA oTov Ttlvaka eAEyxOU.

O aveplotnpag PuEng eEakorouBel va
AELTOUPYEL, yLa TNV amoyuyr] cuvenkKwv
uPNnARg uypaciag otov BAAapo kat tnv YPugn
TOU (POUPVOU yLa TNV EEUTINPETNOTN) OAG.

O aveplotipag PuEng Ba opnostl autopata.

TIOU QVAEPEL N cuVTayn.

To paynto Sev payeLpeVETAL ETIAPKWG OTOV XPOVO

H Beppokpacia Trou xpnotpotoLeitat eivat
SLapopetikr) amo tn cuvtayn. EA&yEte Eava tig
Beppokpacieg. OL TTOCOTNTEG TWV CUCTATIKWY
elvat SLapopetikeg amd tn ocuvtayn).

EAéyEte Eavd tn ouvtayn.
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EAAHNIKA

AvopoLopop@o posdlopa

H puBpLon tng Beppokpaoctiag ivat
UTIEPBOALKA LPNAR 1) TIPETIEL VA AANAEETE TO
eminedo tng oxapag.

EAéyEte Eavda tn cuvtayn Kat TG pubpioeLc.
To @iplopa Tng emuPAvELAG I/KAL TO XpWHA
/KAl TO UALKO TOU PAYELPLKOU OKEVOUG &gV
Talpladav pe TNV eTiAeypEVn Asttoupyia
TOU (poupvou. Otav xpnotyoroleite Mkpu,
OTIWG N AsLtoupyla «@Eppavon Tavw Kat
KATW», XPNOLUOTIOLELTE OKEUN YOUPVOU

HE HaT QViplopa, oKkoUpo XpwHa Kal PLKpO
Bdpoc.

H Aduma dev avaBet

H AdapTa xpetddetal avtikataotaan.

TEXVLKA oTOLXELA

TexviIKa otoLxeia

MAdtog 503 mm
ALOOTACELG (EOWTEPLKEC) "Yyog 353 mm
Babog 386 mm
EuBadov tayrov Ynoipatog 1.159 cm?
Ermdvw Beppavtikd otoyeio 900 W
Kdtw Beppavtiko otoleio 1.500 W
MKpLA 1.300 W
AQKTUALOG 1.800 W
ZUVOALKI) OVOPQOGOTLKN TLUN 3.150 W
Taon 220 - 240 V~
Tuxvotnta 50-60 Hz
ApLBPOG AsLtoupyLwy 14




EAAHNIKA

EvepyeLakn anédoon
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MAnpowopieg Poiovtog Kat PUAAO TTANPOPOPLWV TIPOLOVTOG*

‘Ovopa mpopnBeutn IKEA

AvayvwpLon JovteAou MAGEBO 905-570-61
AelkTnG evEPYELAKN G KAAONG 76,9

EvepyeLakn kAdon A+

KatavAaAwon evEpyELAG E TUTILKO opTio,

oupBatikn Asttoupyla 1.02kWh
KatavaAwon eveépyeLag e TUTILKO opTio, 0.65KWh

Aeltoupyla aveplotrpa

ApLBu6g BaAdpwv 1

Mnyn Bepuotntag HAeKTpLKNA evEpyeLa
‘Oykog 721

TUTI0G YOUpPVOU Evtowyt{opevog poupvog
Mdcla 43,5 kg

* [La tnv Eupwmnaikr) Evwon cUP@wva PE TouG Kavoviopoug EE 65/2014 kat 66/2014.
Ma tn Anuokpatia tng Asukopwoiag cupYwva pe To STB 2478-2017, mapdptnua G,

STB 2477-2017, mapaptrpata A kat B.

H katnyopila evepyelakng anodoong dev LoxVeL yLa tn Pwola.

EN 60350-1 - OLKLOKEG NAEKTPLKEG CUOKEUEG PayELpEUATOC - Mépog 1: Eotieg, poupvol,
poupvoL atpou Kal Pnotapleg - MeBodol petpnong arodoonc.
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MepLBaAlovtikd BEpata

V8%

AVOKUKAWOTE Ta UALKA PE TO cUBOAO 1.

TomoBetrote Ta UALKA oUOKEUAoLag o€
KatdAnAa soxela yla avakUkAwon.
ZupBaAete otnv pootacia tou
TeEPLBAAOVTOG Kal TNG avBpwTivng vyetag
QVAKUKAWVOVTAG TLG AXPNOTEG NAEKTPLKEG Kal

Eyyunon IKEA

MNa toco Stactnpa LoXVEL N Eyyunon tng
IKEA;

AuTH n €yyunon LoxUEL yla 5 xpovia amno tnv
QapXLKA NUEPOPNVia ayopdg tnG CUCKEUNG
oag amod tnv IKEA. Attatteitat n mpwtotuTin
amoSeLgnN ayopag WG ATIOSELKTIKO OTOoLYELO.
Eav ekteAeotolv epyacieg oepPLg eviog
gyyunong, &€ Ba emektabel To xpOVLKO
SLaotnpa tng eyyunong yLa tn CUCKEUT).
MoLog eKTEAEL TLG EPYACLEG ETMLOKEVNG;

O mdpoxog texVLknG eEuttnpétnong tng IKEA
Ba PYEPLPVAOEL YL TNV ETILOKEUT HEOW TOU
g€ouolodotnuEVoU SLKTUOU CUVEPYATWY
TEXVLKNAG €EUTINPETNONG.

MoLeG TTEPLIMTWOELG KAAUTITOVTAL ATIO TN
CUYKEKPLHEVN €yyUnon;

H eyyunon kaAUTtel BAABEG TNG CUOKELUNG
TIOU TIPOKANRBNKaV amod E0QAAPEVN KATACKEUN
f and aotoxleg UALKOU amo Tnv nuepopnvia
ayopag armo tnv IKEA. H eyyunon autn LoyUeL
MOVO yLa oLlkLakn xprion. Ot eEalpeoeLg
avaypdgovtat KATw amo tnv emkePaiida
«TL &gV KaAUTITETAL ATIO TNV €yyunon;» Katd
TN SLapKeLa LoyLoG TNG £yyunong, KaAUTITETAL
TO KOOTOG amokataotaong tng PAARNG,

TL.X. ETILOKEVEC, EEAPTAMATA, EPYATLKA Kal
METAKLVINOELG, EYOCOV YLA TNV ETILOKEUN TNG
OUOKEUNG &€V amattouvtal eLSLKEG SATIAVEG.
Y16 auteg tig ipoUmoBeoelg epappolovtat
oL 0ényieg tnG EE (Ap. 99/44/EK) kat ot
avtiotolyeg eBvikeg Slatagels. Ta e§aptripata
TIOU AVTLKABLOTWVTAL TIEPLEPXOVTAL OTNV
katoxn tng IKEA.

EAAHNIKA

NAEKTPOVLKEG OUOKEVEG. Mnv amopplmntete

ME TA OLKLAKA amopplPPaTa CUCKEVEG TTIOU
@épouv To oUpPBolo K. ETloTpéte To Tpoidy
OTNV TOTILKA 604G Jovada avakUKAwoNG N
ETILKOLVWVNOTE PE TN SNUOTLKY apxh.

Tu 6a kavel n IKEA yua va §topOwoel to

TPOBANpa;

O Tdpox0g TeXVIKNG e€uttnpetnong tng IKEA

Ba eEetaoel To POlodV Kal Ba amowaocioel,

KATA TNV ATTOKAELOTLKI] SLAKPLTLKI) TOU

EUXEPELA, AV KAAUTITETAL ATIO TNV Ttapouvoa

gyyunon. Epooov auto kplBel OTL kaAuTteTal,

0 TIAPOXOG TEXVLKNG €EuTtnpeTnong tng IKEA

r 0 €E0VUCLOSOTNUEVOG CUVEPYATNG TEXVLKNG

gEumtnpetnong, Ba mpoBel otn cuvExeLa, Kata

TNV ATTOKAELOTLKI] SLAKPLTLKI TOU EUXEPELQ,

€LTE OTNV EMLOKEUN TOU TIPORANHATIKOU

TPOIOVTOG, £lTE OTNV AVTLKATACTACH TOU HE

AaAAO (810 1 avtiotolyo Tpolov.

Moleg TTEPLITTWOELG €V KAAUTITOVTAL ATIO

TN GUYKEKPLPEVN gyyunon;

«  ®uoloAoyLkn pBopad.

« BAABnN armo mpobeon 1 apAeLa, PAARN
TIou oWelAeTaL O€ PN TrPNON TWV 08NyLWV
AeLtoupylag, eoaipevn eykatdotaon N
olv&eon o€ akataAANAn tdon, BAGBN mou
OWEINETAL OE XNMPLK 1] NAEKTPOXNHLKNA
avtidépaon, okouplq, SLdBpwon R BAABN
AGYW TOU VEPOU, CUUTIEPIAAUBAVOPEVNG,
EVSELKTIKA, BAABNG AOYyw UTteEpBOALKNAG
OUOOWPELONG AAATWY OTNV TIAPOXH VEPOU,
KaBwg kat BAARN Tou oelAetat o€ un
(PUOLOAOYLKEG TIEPLBAANOVTLKEG OUVONKEG.

+  AvoAwolua eEaptriparta,
OUUTIEPAAUBAVOEVWY UTIATAPLWY KaL
AQUTTIT PWV.

« Ta pn AELTOUpPYLKA 1] TA SLAKOOUNTLKA
e€aptrpata mou Sev ennpealouv
TNV KaVoVLKNA Xprion Tng CUCKEUNG,
OUPTIEPAOUBAVOPEVWY TWV YPpaT{oUVLWV
KAl TWV TiBavwyv SUCYPWHLWV.
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« Tuxata BAARN Tou TipokaAeitat amo EEva
owpatidia ) ouoieg, kabwg kat BAGRN Tou
opelAetal otov kaBapLopod ) tnv andpagn
@ATpWY, CUCTNUATWY ATTOOTPAYYLONG N
BNKwWv amoppUTIAVTLKOU.

«  ZnuLEG ota Ttapakdtw eEaptrpata:
UAAOKEPAULKEG ETILPAVELEG, TIPOCHETA
e€aptrpara, okeLn Kat KaAadLa
HaXaLpoTILPOLVWY, CWANRVEC TIAPOXNG Kal
arootpdyylong, Adotixa oteyavoroinong,
AQUTTTAPEG KAL KAAUPPOTA AQUTITPWY,
000veg, SLakomteg, epLBARpaTa Kat
TUAata epLBANPATWY. EKTOC AV aUTEG oL
{NULEG aTTOSEXTEL TIWG £XOUV TIPOKANBEL aTo
EAATTWHATLKA AELTOUPYLA TOU TIPOLOVTOC,.

+  OLTIEPLITTWOELG OTIOU SV SLATILOTWONKE
TIPOPANPA KATA TNV EMTLOKEYPN TOU TEXVLKOU.

+ Ol ETILOKEVECG TTOU SevV TIpaypatoToLifnkav
amné eEouolodotnuevoug kau/n amod
QAVTLOUHBAANOHEVOUG TEXVIKOUG TTAPOXNG
UTINPECLWV OEPRLE, 1 OTav £Xouv
XPNOLUOTIOLNBEL PN yvriola avTaAAOKTLKAL.

+ ETILOKEULEC AOYW €E0QAAPEVNG eyKaTtdoTaong
f eyKataotaong mou 8ev MANPeL TLg
TIPOSLAYPAYPEG.

* H Xprion tng OUOKEUNG OE PN OLKLOKO
TepLBAAOVY, TLY. ETTAyyEAPATLKA Xprion.

«  ZnMLEG KaTtda tn peTagopd. Edv évag
TIEAATNG PETAPEPEL TO TIPOLOV OTO OTTLTL
TOU 1} o€ AAAN SLevBuvon), n IKEA &gv
elvatl utteBuvn yLa tuydv {npLEG Tou Ba
TIPOKANBOULV katd tn petagopd. Qotooo,
€dv n IKEA petagéepeL To Ttpoldv otn
SLevBuvon apddoong tou TeAdTn, TOTE
TUXOV {NMLEG TToU Ba TpokAnBoUV oto
TIPOLOV KATA TN PETAYOopA KaAuTtovTal
amd tnv tapovoa gyyunon.

+ To kOOTOG yLa TNV apxLKA eykatdotacn tng
ouokeung IKEA. Qotooo, AV 0 TTApoxogG
TEXVLKNG e§uminpetnong tng IKEA r} o
€€0UOLOS0TNUEVOG CUVEPYATNG UTINPECLWY
ETILOKEUNG ETILOKEVAOEL ) AVTIKATAOTHOEL
T OUOKEUN BACEL TWV OPWV TNG
TtapoVoag £yyunong, o TIapox0g TEXVLKNAG
efuminpetnong ) o eEouclodoTnpEVog
OUVEPYATNG UTINPECLWVY ETILOKEUNG Ba
€YKATAOTAOEL EaVA TNV ETILOKEVACHEVN
OUOKEUN 1 Ba eyKATAOTAOEL TN CUOKEUN
avtlkatdaotaong, €av amatteitat.
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AUTOC 0 TIEpLOPLOPOC SEV Lo VEL O€ TIEpiTTTWON

EPYACLWVY, XWPLG TEXVLKO TIPORANUQ,

arto €£0UCLOSOTNHEVO ELSLKO, O OTIol0G

XPNOLUOTIOLEL SIKA Pag yvrola aVTOANAKTLIKA

yla va TpooapOCEL T CUCKEUN OTLG TEXVLKEG

TIpoSLaypaeg acdielag AAANG xwpag tng EE.

Nwg epappoletar n €Bvikn vopoBeoia

H eyyunon tng IKEA odg apaywpetl

tSlaitepa voptkd Stkatwpata, ta omota

KAAUTITOUV 1 UTIEPKAAUTITOUV OAEG TLG

€OVLKEG VOULKEG aTIaLTAOELG. QOTO00 AUTEG

oL TtpoUTtoBeaeLg Sev Tteplopilouv e Kaveva

TPOTIO TA SLKALWHPATA TOU KATAVAAWTH TIoU

TIEPLYPAYPNKAV 0TNV TOTILKA VopoBeaia.

MepLoxn Loxvog

.0 GUOKEUEG TIOU QyOpAoTNKAV O Pl XWPaA TNG

EE. kaL petapépbnkav o AAAN xwpa tng EE., ot

utnpeoteg Ba TpooepBoUV eVTog TOU TIAALGLOU

TWV OpWV €yyuNoNG TIOU LOXUOULV OTn VEQ

XWPa. H EKTEAECN TWV UTINPECLWV ETILOKEUNG

0TO TAALOLO TNG £yyuNnoNG €lval UTIOXPEWTLKT),

MOVO €AV N CUCKEUN CUUPOPPWVETAL KAL EXEL

€yKATAOTAOEL oUPPWVA PE:

*  TLG TEXVLKEG TIPOSLAYPAYES TNG XWPAG OTNV
otola uttoBAaMeTalL To altnua yla epyacieg
eyyunong,

« T O8nyleg ouvappoAdynong Kat TLg
MANpowopieg aoc@dAAeLag tou gyxeLpLdiou
Xpnong.

ATIOKAELOTLKN UTtNpEcia eEumtnpetnong

META TNV TTWANON yLa GUCKEUEG IKEA:

Mn SLOTACETE VA ETILKOWVWVNOETE PE TNV
uTtnpeoia eEunnpétnong Petd tnv TWANon
NG IKEA yLa va kdvete ta €ENG:
1. va uttoBaAete altnpa epyactwy oTo
mAaioLo tng eyyunong,
2. va {nTriocte SLEUKPLVLOELG yLa TNV
gykatdotaon tng cuokeung IKEA
oto muAo koulivag IKEA. H texvikn
gEuttnpétnon &€ Ba TapAoyEL SLEUKPLVIOELG
OXETLKA PE T akoAoUBa:
* TN OUVOALKN €yKataotaon tng koulivag
tng IKEA,
*  TLG OUVSEDELG OTLG TIAPOXES
EVEPYELAG: NAEKTPLKOU PEVATOC
(EOOOV N CUCKELN TIAPEXETAL XWPLE
PEUMATOANTITN KAl KAAWSLO), VEPOU
Kat agplou KaBWg auUTEG TIPETEL va
gkTeEAoUVTAL Ao €£0UCLOSOTNHEVO
TEXVLKO TIPOCWTILKO.
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3. SLeUKPLVLOELG yLa TO gyxELpLSLO XprjoTn Kal
yLa TLG TIpOSLaypaPEG TNG CUCKEUNG TNG
IKEA.

Mava eEaopallotel OTL oag TTAPEXOUPE TNV

KaAUtepn Sduvatn uttootriplén, mapakaloupe

SlaBaote pooekTkd TG Odnyieg

OLVAPHOAGYNONG KAL/1} TNV OXETLKI EvOTNTA

TOU Ttapovtog Eyxelptdiou xprjotn potou

ETKOWVWVNRoete padl pag.

TpOTIOG ETLKOLVWVLAG yLa atTpata

ETILOKEUWV

Avatpegte otnv teAeutaia oeAida tou

TIapoOVToq gyxeLpLdiou yla pia ARpn

ALOTA TWV ETIAEYHEVWVY TIAPOX WV TEXVLKNG

eEuttnpétnong tng IKEA Kal TwV OXETIKWV

TNAEPWVLKWYV aplBpwv og Kabe xwpa.

@ MPOKELUEVOU VA 0AG TIPOCPEPOUHE
ypriyopn €€utnpEtnon, CUVLOTOUE
Va XPNOLYOTIOLELTE TOUG apLlBpoUg
TNAEPWVOU TIOU avaypdgovtal oTo
TENOG TOU TIaPOVTOG eyXeLpLSiou.
Mdavta va avatpeXeTe otoug aplBpolg
TIOU avaypagovtaL oTo YUAAASLO TG
EKAOTOTE CUOKEUNG yLa TNV otola
XpeLdleote BonBeLa. MpLv pag KAAEOETE,
(PPOVTLOTE VA EXETE TIPOXELPO TOV APLOUO
gldoug IKEA (8- @pLog KwdLKOC) Kat Tov
apLBpo6 oeLpAg TNG CUOKELNG (8-YrYLog
KWSLKOG 0TNV Tilvaki&a TEXVIKWY
XAPAKTNPLOTLKWY) yLa TNV oTtola
XpeLdleote PonbeLa.

PYANAZTE THN AMOAEI=H ATOPAZX!
ATtOTEAEL ATTOSELKTLKO ayopdg Kal eivatl
anapaitntn wote va LoXVEL N yyunon.
Mnv exvdte OtL n anodelén avaepel
emtlong to 6vopa Kat tov aptbuo eidoug
IKEA (8-PrpLog KwbLkog) yla kabe pia
amo TLG CUOKEUEG TIOU AyOopPACATE.

EAAHNIKA

Xperaleote emutA€ov BonbeLa;

LA ETILITAEOV EPWTNOELG TIOU €V APOPOUV
TNV €€umnpétnon PETA TNV TWANON,
ETILKOLVWVNOTE PE TO TNAEPWVLKO KEVTPO TOU
TIANoLEoTepou Kataotripatog IKEA. Zuviotdtat
va SLaBAceTe TIPOCEKTLKA TO eyXELPLSLO TNG
OUOKEUNG TIPLV ETILKOWVWVAOETE padl pag.
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Kan zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.

A\ Veiligheidsinformatie

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door personen (waaronder)
met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten, of met
een tekort aan kennis en ervaring, tenzij ze onder toezicht staan of
instructies over het gebruik van het apparaat hebben gekregen van
een persoon verantwoordelijk voor hun veiligheid.

Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze
niet met het apparaat spelen.

Als het netsnoer is beschadigd dient het ter voorkoming van gevaar
door de fabrikant, de dealer of een vergelijkbaar bevoegde persoon
te worden vervangen.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld
voordat u de lamp vervangt om het risico op een elektrische schok te
vermijden.

WAARSCHUWING: Toegankelijke onderdelen kunnen tijdens gebruik
heet worden. Houd jonge kinderen uit de buurt.

Gebruik geen stoomreiniger.

De oppervlakte van een opberglade kan heet worden.

Gebruik geen bijtende of schurende reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de ruit van de ovendeur te reinigen omdat
dit krassen op het oppervlak kan veroorzaken, wat kan leiden tot het
breken van het glas.

Het apparaat wordt heet tijdens gebruik. Vermijd het aanraken van
de verwarmingselementen binnenin de oven.
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 Gebruik uitsluitend de temperatuursonde die is aanbevolen
voor deze oven. (voor ovens voorzien van een mogelijk om een
meetsonde voor temperatuur te gebruiken.)

» Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te voorkomen.

« WAARSCHUWING: Vloeistoffen en andere levensmiddelen mogen
niet in afgesloten verpakkingen worden verwarmd omdat ze kunnen
ontploffen.

« Gebruik het product in een goed geventileerde omgeving.

* In de vaste bedrading moet een ontkoppelingsvoorziening voor
alle polen worden ingebouwd in overeenstemming met de
bedradingsrichtlijnen.

« Gebruik geen bijtende of schurende reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de ruit van de ovendeur te reinigen omdat
dit krassen op het oppervlak kan veroorzaken, wat kan leiden tot het
breken van het glas.

 Dit apparaat is er niet voor bestemd om het te laten werken door
middel van een externe timer of een apart afstandbediend systeem.

« Raak de oven niet aan met natte of vochtige handen of voeten.

» Voor de oven: De ovendeur dient niet vaak te worden geopend
tijdens het koken.

 Als de deur of lade van de oven open is, laat er dan niets op liggen,
anders kan uw apparaat uit balans raken of de deur breken.

 Als u het apparaat langere tijd niet gebruikt, wordt het aangeraden
om de stekker uit het stopcontact te trekken.

« Controleer of de oven intact is wanneer u deze uit de verpakking
haalt. Als het apparaat is beschadigd, dient u deze niet te gebruiken
en eerst contact op te nemen met de klantendienst.

« Houd plastic zakken, piepschuim, spijkers en ander
verpakkingsmateriaal buiten het bereik van kinderen, omdat deze
materialen gevaarlijke zijn voor kinderen.

« Wanneer u de oven voor het eerst inschakelt, kan deze een scherpe
geur of wat rook afgeven. Dit komt doordat de roestwerende olie
van de elektrische verwarmingsbuis in de oven voor het eerst wordt
verwarmd en verdampt. Dit is een normaal verschijnsel.
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Wacht in dit geval even totdat de geur is verdwenen voordat u
voedsel in de oven plaatst. Het wordt aanbevolen om de oven voor
de eerste keer te gebruiken op een open plek of in de keuken met de
afzuigkap 0,5-1 uur ingeschakeld.

Als de oven beschadigd is of niet goed functioneert, onderbreek dan
de stroomvoorziening, raak de oven niet aan en neem contact op
met de relevante vakkundige personen voor reparatie of recycling.
Als de voedingskabel is beschadigd, moet deze worden vervangen
door een vakman van de fabrikant, diens onderhoudsafdeling of een
gelijksoortige afdeling om gevaarlijke situaties te voorkomen.

Er worden permanente magneten gebruikt in het bedieningspaneel
en in de bedieningselementen. Deze kunnen elektronische
implantaten aantasten, zoals pacemakers of insulinepompen.
Personen met elektronische implantaten dienen minimaal 10 cm van
het bedieningspaneel vandaan te blijven.

Modificeer het apparaat op geen enkele manier.

Risico op elektrische schokken!

Sluit de stroomvoorziening niet aan totdat de installatie is voltooid.
Als het apparaat is beschadigd, moet de stroomvoorziening
onmiddellijk worden losgekoppeld.

Om gevaarlijke situaties te voorkomen, moeten onderdelen worden
gerepareerd of vervangen door vakkundige personen van de
fabrikant, de reparatieafdeling of soortgelijke personen.

Gebruik van beschadigde of defecte apparaten is verboden.

Om elektrische schokken te voorkomen, dient u geen hogedruk- of
stoomreinigers te gebruiken.

Brandgevaar!

Berg geen voorwerpen op in de ovenruimte.

Als er een open vlam of rook in de kamer is, moet u de ovendeur
gesloten houden en vervolgens de stroomonderbreker in de
zekeringkast loskoppelen of uitschakelen.

Plaats in geen enkel geval ontvlambare of brandbare voorwerpen
(zoals papiersnippers, houtsnippers, enz.) in de oven.
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Risico op letsel!

Gebruik geen ruwe of scherpe voorwerpen om het glas van de deur
schoon te maken. Als het glazen oppervlak van de ovendeur bekrast
raakt, kan het glas barsten en persoonlijk letsel veroorzaken.

De scharnieren van de ovendeur bewegen bij het openen en sluiten,
houd uw handen dus hier vandaan.

Kans op brandwonden!

Houd kinderen te allen tijde uit de buurt van dit apparaat.

Raak de binnenoppervlakken van het apparaat, de
verwarmingselementen en de ventilatieopeningen niet aan tijdens
het koken.

Na het koken, om brandwonden te voorkomen, opent u de ovendeur
eerst slechts een klein beetje, wacht u tot de hitte is ontsnapt en
opent u vervolgens de ovendeur volledig.

Gebruik ovenwanten (hittebestendige handschoenen) om voedsel of
accessoires uit de ovenruimte te verwijderen.

Giet geen koud water in de ovenruimte.

Installatie

Aangezien het apparaat voortdurend wordt verbeterd, prevaleert het
daadwerkelijke apparaat als de afbeelding afwijkt van het feitelijke
apparaat.

Het paneel van de keukenmodule moet 18 mm dik zijn.

Als de voedingsingang aan de achterkant van het apparaat is
geinstalleerd, moet de diepte van de keukenmodule worden
vergroot van minimaal 570 mm naar 600 mm.

De afmetingen in de figuren zijn in mm.
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Belangrijke installatie-instructies

© Inhoud die [verplicht] betekent

De veilige werking van dit apparaat kan alleen worden gegarandeerd als deze is
geinstalleerd volgens een professionele standaard in overeenstemming met deze
installatie-instructies.

De installateur is aansprakelijk voor schade als gevolg van een incorrecte installatie.
Het volledige installatieproces vereist twee professionele installateurs. Draag droge
beschermende handschoenen tijdens de installatie om krassen of elektrische
schokken te voorkomen. Inbouwelementen moeten tot 90 °C hittebestendig zijn en
aangrenzende keukenmodules tot 70 °C.

Gebruik een stopcontact van 16A.

Q) Inhoud die [verboden] betekent

Installeer het apparaat niet achter een decoratieve deur of de deur van een
keukenmodule, omdat het apparaat hierdoor oververhit kan raken.

Controleer het apparaat op schade na deze te hebben uitgepakt. Sluit het apparaat
niet aan als deze transportschade heeft opgelopen.

Blokkeer nooit de ventilatieopening van het apparaat of de vrije ruimte tussen de
keukenmodule en het apparaat.

Wees uiterst voorzichtig wanneer u het apparaat verplaatst of installeert. Het
apparaat is erg zwaar en dient niet te worden opgetild aan de deurhendel.

Als de voedingskabel of stekker is beschadigd, stop dan onmiddellijk met het gebruik
van het apparaat om brand, elektrische schokken of letsel te voorkomen.

/\ Inhoud die [opmerking] betekent

Wees zeer voorzichtig bij het verplaatsen of installeren van het apparaat om schade
aan het apparaat of aan de keukenmodules te voorkomen.

Voordat u het apparaat inschakelt, moeten alle verpakkingsmaterialen en accessoires
uit de ovenruimte worden verwijderd.

Het stopcontact moet eenvoudig te bereiken zijn door gebruikers (bijvoorbeeld naast
de keukenmodule) om gemakkelijk uit te kunnen schakelen.

Raadpleeg het "Keukenmodulediagram" voor de vereiste netto diepte van de
keukenmodule. De speling tussen het onderpaneel en achterpaneel (of muur) van de
keukenmodule mag niet minder zijn dan 50 mm.
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Productbeschrijving

Algemeen overzicht

?D:

Q00000 000

Bedieningspaneel
Instelknop
Waterlade

Grill

Lamp

Ventilator
Watercollector
Reksteun, uitneembaar
Rekposities

EEOEROEoaNgE

Accessoires

* Rooster x 1
Voor ovengerei, cakevormen en ovenvaste
schalen.
Voor braadstukken en gegrilde gerechten

* Diepe plaat x 1
Voor bakplaatgerechten en kleine gebakken
producten.

* Bakplaat x1
Voor bakplaatgerechten en kleine gebakken
producten.

Uitschuifbare geleiders x 2
Voor roosters en platen

e Kinderslot x 1
Voorkom dat kinderen de deur
openen en zich verbranden

De accessoires gebruiken

Uw apparaat wordt geleverd met een reeks accessoires. Hier volgt een overzicht van de
meegeleverde accessoires en informatie over het juiste gebruik ervan.

Inbegrepen accessoire

"I \“ o/ y AR
\ {7/ \\)
y 2\ 7 N
Yo A\ 7 N
\4 \
Rooster Bakplaat
Grill voedsel of plaats hittebestendige Kook grote porties voedsel of vang

kookschalen voedselresten op
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Diepe plaat

Kook grote porties voedsel of vang
voedselresten op

‘%}

Uitschuifbare geleiders

Bedieningspaneel

Zijrek x2

111

De inhoud van de display is slechts een hulpmiddel voor informatie en de specifieke
inhoud hangt af van de daadwerkelijke bediening.

Wanneer het koken is voltooid, verwijdert u het voedsel en de accessoires terwijl u

hittebestendige ovenwanten draagt.
Overzicht bedieningspaneel
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Gebruik de sensorvelden om de oven te bedienen.

Sensorveld Functie Beschrijving
- Display Toont de huidige instellingen van de oven.
Draai aan de knop om kooktijd/temperatuur/
Knop stoomvolume aan te passen.
Druk op de knop om het koken te starten/pauzeren.
Annuleer de huidige instelling en keer terug naar
<D Annuleren de stand-bymodus.
e} Lamp Druk kort in om de lamp in de ovenruimte in of uit

te schakelen.

[

Waterreservoir

Het waterreservoir eruit halen.

HREd

Modusselectie

Selectie van de kookmodus.

~ IO

Indrukken om de instellingen voor de

e >toom stoomassistent te openen.
] oc Temperatuur ItDerl;I;;zr(]jeze toets om de kooktemperatuur aan
9] @ Tijd Druk op deze toets om de kooktijd aan te passen

door aan de knop te draaien.

Verwarm de ovenruimte voor om de smaak en

0 .
@ Snel voorverwarmen voeding van het voedsel te garanderen.
— Auto Menu Automatische menuselectie (A01-A18).
Display
A BC D 1 J KL M A. Conventioneel J. Dubbele grill
e |—|——|— B. Convectie K. Pizza
|| [ . .
= = = O = C. Conventioneel + L. Onderverwarming
-0 -z ventilator M.ECO
Lo L D. Grill N. Snel
e o |C 2 ks E. Stoom voorverwarmen
| . )
EF G H N O p F. Ontdoglen O. Kinderslot
G. Deegrijzen P. Tekort aan water
H. Temperatuur
|. Dubbele grill +

ventilator
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Eerste gebruik

Maak de oven en tot zekere mate de accessoires schoon voordat u deze voor het eerst
gebruikt.

+ Verwijder de beschermende transportverpakkingsmaterialen van de oven.

+ Verwijder alle accessoires (zoals bakplaten, roosters, piepschuim, enz.).

+ Maak de accessoires schoon met een sopje en een doek of zachte borstel.

+ Veeg de ovenruimte en andere oppervlakken van de oven af met een zachte,
vochtige doek.

« Om brand te voorkomen, moet u ervoor zorgen dat de ovenruimte vrij is van
resterende verpakkingsmaterialen en accessoires wanneer u deze voor het eerst
gebruikt. Houd de keuken bij het eerste gebruik goed geventileerd (afzuigkap aan en
ramen open).

* Houd kinderen en huisdieren gedurende deze tijd uit de keuken en houd de deuren
van aangrenzende kamers gesloten.

+ Start de volgende modus om de geur van nieuwe producten te elimineren:

Modus Temperatuur Tijd
Conventioneel + ventilator | 250°C 0,5-1 uur

Klokinstellingen

Stel de klok in voordat u uw oven in gebruik neemt.

1. Druk in de stand-bymodus eenmaal op de toets "@)".

2. Draai aan de knop om de uuraanduiding in te stellen.

3. Druk op de toets "@)".

4. Draai aan de knop om de minuutaanduiding in te stellen.

5. Druk nogmaals op de toets "@)" om de klokinstelling af te ronden.
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Opmerking

Als u de klok nog een keer wilt aanpassen, voer dan stap 1 weer uit.
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Het kinderslot van de deur verwijderen

Uw apparaat is uitgerust met een kinderslot
voor de deur. Als u dit kinderslot niet nodig
hebt, ga dan als volgt te werken om deze te

verwijderen.

1. Draai de twee schroeven op het 3. Verwijder het kinderslot voor de deur
kinderslot los, linksonder in de hoek en draai de schroeven weer in het gat
van het bedieningspaneel. van het bedieningspaneel.

2. Verwijder het kinderslot van het /\ Waarschuwing! Zorg ervoor het
bedieningspaneel en bewaar deze op bedieningspaneel niet te bekrassen.
een veilige plek.

Dagelijks gebruik

/\ Waarschuwing! Zie de hoofdstukken
over veiligheid.

De menu’s navigeren

1. Druk in de stand-bymodus meerdere keren op de toets "&" om de gewenste
kookmodus te selecteren.

2. Draai aan de knop om de kooktemperatuur aan te passen.

3. Druk op de toets "@)".

4. Draai aan de knop om de kooktijd in te stellen.

5. Druk op de toets ">Ii" op de knop om het koken te starten.

Het instellen van de tijd is optioneel.
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Overzicht van de menu’s

Hoofdmenu

Modus

Modusbeschrijving

L]

Conventioneel

De bovenste en onderste verwarmingselementen werken tegelijkertijd, wat
ideaal is voor het bakken van grotere taarten.
Het bereik voor de temperatuurinstelling bedraagt 30 - 250 °C.

@

Convectie

In de convectiemodus wordt de ventilator automatisch ingeschakeld om voor
gelijkmatige hitte voor het bakken met één of meerdere lagen te zorgen. Met name
geschikt voor het bakken van voedsel dat gelijkmatig gebruind moet worden.

Het bereik voor de temperatuurinstelling bedraagt 50 - 250 °C.

~J
<

Conventioneel +
ventilator

De combinatie van ventilatoren en verwarmingselementen zorgt voor een meer
uniforme warmtepenetratie, waardoor tot 30-40% energie wordt bespaard.
Het bereik voor de temperatuurinstelling bedraagt 50 - 250 °C.

[

()]
=

Voor het bakken van kleine hoeveelheden voedsel. Plaats het voedsel inde
middelste laag van de ovenruimte.
Het bereik voor de temperatuurinstelling bedraagt 150 - 250 °C.

il

PR
Dubbele grill +
ventilator

Vlak voedsel barbecueén. Gelijkmatig verdeelde warmte terwijl de bovenste
twee verwarmingselementen gelijktijdig werken.
Het bereik voor de temperatuurinstelling bedraagt 50 - 250 °C.

i

Dubbele grill

Voor het bakken van kleine hoeveelheden vlak voedsel. De bovenste twee
verwarmingselementen werken gelijktijdig.
Het bereik voor de temperatuurinstelling bedraagt 150 - 250 °C.

9
N
N
)

E

Gebakken pizza.
Het bereik voor de temperatuurinstelling bedraagt 50 - 250 °C.

]

De onderkant van vlak voedsel bruinen.
Het bereik voor de temperatuurinstelling bedraagt 30 - 200 °C.

ECO Voor energiebesparend koken.
ECO De temperatuur kan worden ingesteld binnen het bereik van 140 - 240 °C.
'O
Bevroren voedsel ontdooien.
Ontdooien
A
Gefermenteerd deeg of yoghurt.
Deeg rijzen Het bereik voor de temperatuurinstelling bedraagt 30 - 45°C.
)

Droogfunctie

Gebruikt om de ovenruimte te drogen en groei van bacterién te voorkomen.

dc

Ontkalken

Door citroenzuur toe te voegen aan het waterreservoir, wordt kalkaanslag in de
leiding verwijderd.
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Algemene bediening

1. Druk in de stand-bymodus meerdere keren op de toets "&" om de gewenste
kookmodus te selecteren.

Draai aan de knop om de kooktemperatuur aan te passen.

Druk op de toets "@)".

Draai aan de knop om de kooktijd in te stellen.

Druk op de toets ">il" op de knop om het koken te starten.
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Het instellen van de tijd is optioneel.
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Het waterreservoir gebruiken

Wanneer u het waterreservoir terug in de houder plaatst, dient u ervoor te zorgen dat

het waterreservoir er volledig in is gedrukt.
Gooi na het koken het resterende water in het waterreservoir weg en veeg droog om de

groei van bacterién te voorkomen.
Wanneer u de stoomassistent en het automatische menu gebruikt, dient u het
waterreservoir met vooraf gezuiverd water te vullen.

manier 1 manier 2

1. Druk op de toets "' om het gehele waterreservoir eruit te halen, open de rubberen
ring en vul met water.

2. Druk op de toets "S7" om het waterreservoir eruit te laten springen, open de rubberen
ring en vul met water.

Ontkalkingsfunctie

1. Druk op de toets "S7" om het waterreservoir eruit te halen, vul met water en een half
pakje citroenzuur en plaats het waterreservoir terug in de houder.

2. Druk in de stand-bymodus op de toets "&" om de ontkalkingsfunctie te selecteren en
druk op de knop om te starten.

3. Wanneer de tijd is afgeteld tot "08:00 min", haalt u het reservoir eruit, voegt u water
toe en plaats u het reservoir terug in de houder. Druk op de knop om functie te
vervolgen.
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Stoomassistent

1. Druk op de toets "\{" om de kookmodus met stoomassistentie te selecteren.
. Draai aan de knop om de kooktemperatuur aan te passen.
. Druk op de toets "°C" om de instelling voor het stoomvolume te openen.

. Draai aan de knop om het stoomvolume aan te passen
(L1-L3 stoomvolumeverhogingen).

Druk op de toets "@" om de kooktijdinstelling te openen.
Draai aan de knop om de kooktijd aan te passen.
7. Druk op de toets ">II" op de knop om het koken te starten.
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Kookmodus met stoomassistentfunctie

Modus

Modusbeschrijving

=

Conventioneel

De bovenste en onderste verwarmingselementen werken tegelijkertijd, wat ideaal
is voor het bakken van grotere taarten. De stoomassistent kan voedsel van binnen
zachter en van buiten knapperiger maken.

Het bereik voor de temperatuurinstelling bedraagt 30 - 250 °C. Het stoomvolume is
L1-L3.

©

Convectie

In de convectiemodus wordt de ventilator automatisch ingeschakeld om voor
gelijkmatige hitte voor het bakken met één of meerdere lagen te zorgen. Met name
geschikt voor het bakken van voedsel dat gelijkmatig moet worden gebruind. De
stoomassistent kan voedsel van binnen zachter en van buiten knapperiger maken.
De stoomassistent kan voedsel van binnen zachter en van buiten knapperiger
maken. 50 - 250 °C. Het stoomvolume is L1-L3.

~J
&S

Conventioneel +
ventilator

De combinatie van ventilatoren en verwarmingselementen zorgt voor een meer
uniforme warmtepenetratie, waardoor tot 30-40% energie wordt bespaard. De
stoomassistent kan voedsel van binnen zachter en van buiten knapperiger maken.
De stoomassistent kan voedsel van binnen zachter en van buiten knapperiger
maken. 50 - 250 °C. Het stoomvolume is L1-L3.

L

Grill

Voor het bakken van kleine hoeveelheden voedsel. Plaats het voedsel inde middelste
laag van de ovenruimte. De stoomassistent kan voedsel van binnen zachter en van
buiten knapperiger maken.

De stoomassistent kan voedsel van binnen zachter en van buiten knapperiger
maken. 150 - 250 °C. Het stoomvolume is L1-L3.

]

Onderverwarming

De onderkant van vlak voedsel bruinen. De stoomassistent kan voedsel van binnen
zachter en van buiten knapperiger maken.

Het bereik voor de temperatuurinstelling bedraagt 30 - 200 °C. Het stoomvolume is
L1-L3.

Stoomreiniging

Om de ovenruimte gemakkelijk te reinigen. De tijdsduur is 5 minuten.

Snel voorverwarmen

Het voorverwarmingsprogramma kan voor de volgende kookmodi

(= [__) worden ingesteld.

1. Druk in de stand-bymodus op de toets "TJ" om de gewenste kookmodus te selecteren.
2. Draai aan de knop om de kooktemperatuur aan te passen.

3. Druk op de toets "@)".

4. Draai aan de knop om de kooktijd in te stellen.

5. Druk op de toets "@)" om het voorverwarmen te starten.
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Opmerking
+ De zoemer piept om aan te geven dat het voorverwarmen is voltooid. Open op dat

moment de ovendeur, plaats de ingrediénten erin en sluit de ovendeur vervolgens om
het koken te starten.

* Plaats tijdens het voorverwarmen geen ingrediénten in de ovenruimte.

Auto Menu

1. Druk op de toets "—=" om de menuselectie-interface te openen.
2. Draai aan de knop om een menu te selecteren (A01-A18).
3. Druk op de toets ">Ii" op de knop om het koken te starten.

[

—

=0 -
UL S| tﬂ @I_II_I (1
o & w B8 w <« o @ =
[ /
© & w B8 w < o @ =

O

(o

H | G
®

(|

(o

(|



122

Overzicht van het automatische menu

NEDERLANDS

Display Menu xﬁ::rg:uur Tijd Voorverwarmen
A01 Gebraden runderribbetjes ! 250°C 4 min. JA
A02 Biefstuk met zwarte peper Py 250°C 8 min. JA
A03 Chiffontaart E 150°C 50 min. JA
A04 Rode fluwelen cupcake E 160°C 35 min. JA
AO5 Franse gebraden karbonade 200°C 50 min. JA
A06 Italiaanse fruittaart (8 inch) E 190°C 22 min. JA
A07 Roomsoesjes E 190°C 24 min. JA
A08 Gebraden kabeljauw E 250°C 8 min. JA
A09 Gebraden kippenvleugels E L1 230°C 25 min. JA
A10 Gebraden varkensribbetjes E L1 200°C 25 min. NEE
A1l Gebraden makreel E L1220 °C 14 min. JA
A12 Gebraden hele kip ) L1 200°C 45 min. JA
A13 Gebraden varkensvlees E L1180°C 50 min. JA
A4 Franse lamskotelet E L1 220°C 25 min. JA
A15 Franse gebraden varkensknokkel E L1 230°C 80 min. NEE
A16 Cheesecake E L1160°C 55 min. JA
A17 Chocolade cranberry brood E L1180°C 25 min. JA
A18 Notenbrood E L1190°C 30 min. JA
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Accessoires plaatsen

De ovenruimte heeft vijf rekposities. De rekposities worden van onder naar boven
geteld. De accessoires kunnen er ongeveer voor de helft worden uitgetrokken zonder te
kantelen.

Opmerkingen

1. Zorg ervoor dat u de accessoires altijd in de juiste richting in de ovenruimte steekt.

2. Plaats de accessoires altijd volledig in de ovenruimte, zodat ze geen contact maken
met de deur van het apparaat.
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Rails

Wanneer u de rails en ovenruimte goed wilt reinigen, kunt u de rekken verwijderen en
schoonmaken. Op deze manier behoudt uw apparaat zijn uiterlijk en blijft het lange tijd
volledig functioneel.

1. Trek het voorste gedeelte van de zijrails er horizontaal in de tegenovergestelde
richting uit totdat deel |fll eruit komt; u kunt later de rekken eruit halen, zoals te zien
in de afbeelding.

2. Plaats de zijrail terug in de ovenruimte, steek eerst het achterste deel van de zijrail
correct in het gat in de ovenruimte en steek vervolgens het voorste gedeelte van i} in
het gat in de ovenruimte.

B
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De uitschuifbare geleiders bevestigen

De uitschuifbare geleiders verwijderen
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Wenken en tips

Aanbevelingen voor het koken

Verwijder bij het voorverwarmen de
roosters en schalen uit de ovenruimte voor
de snelste prestaties.

De oven heeft vijf rekposities. Tel de
rekposities van onder naar boven in de
ovenruimte.

De oven heeft een speciaal systeem dat

de lucht laat circuleren en de stoom
constant opnieuw blijft gebruiken. Gebruik
dit systeem om in een stomende oven te
koken en het voedsel zacht van binnen

en knapperig van buiten te houden. Het
beperkt de kooktijd en het energieverbruik
tot een minimum.

Tijdens het koken kan vocht in de oven
of op de glazen panelen van de deur
condenseren. Sta altijd van de oven
vandaan wanneer u de ovendeur opent.

Wanneer de oven afkoelt, kunt u de
ovenruimte schoonmaken met een zachte
doek.

Taart bakken

De ovendeur dient niet te worden geopend
voordat de ingestelde kooktijd 3/4 is
verstreken.

NEDERLANDS

Als u twee bakplaten tegelijk gebruikt,
houd dan één rekpositie leeg tussen de
platen.

Vlees en vis koken

Gebruik een diepe pan voor voedsel met
erg veel vet om te voorkomen dat de oven
permanente vlekken krijgt.

Laat het vlees ongeveer 15 minuten staan
voordat u het aansnijdt, zodat het sap niet
naar buiten loopt.

Om te veel rook in de oven tijdens

het braden te voorkomen, kunt u wat
water toevoegen aan de diepe pan.

Om rookcondensatie te voorkomen, kunt
u water toevoegen telkens wanneer het is
opgedroogd.

Vochtig bakken met ventilator
@ Volg voor de beste resultaten de
suggesties in de tabel hieronder.
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Vochtig bakken met ventilator -

aanbevolen accessoires

Gebruik donkere en niet-reflecterende
bakvormen en containers. Deze zijn beter
in het absorberen van de warmte dan licht
gekleurde en reflecterende schotels.

127

Accessoires

Maat

Afbeelding

Pizzapan, donker,
niet-reflecterend

28 cm diameter

Ovenschaal, donker,
niet-reflecterend

26 cm diameter

Vormpjes, keramisch

8 cm diameter, 5 cm hoogte

Bakvorm voor vlaaibodem,
donker, niet-reflecterend

28 cm diameter

Informatie voor testcentra
Tests volgens IEC 60350-1.
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Reiniging en onderhoud

/\ Waarschuwing! Zie de hoofdstukken
over veiligheid.

Opmerkingen over reiniging

Reinig de voorzijde van de oven met een zachte doek met warm
water en een mild schoonmaakmiddel.

Schoonmaakmiddelen |Gebruik een reinigingsoplossing om de metalen oppervlakken
schoon te maken.

Reinig vlekken met een mild schoonmaakmiddel.

Reinig de ovenruimte na elk gebruik. Ophoping van vet of andere
restjes kan brand veroorzaken.

Vocht kan in de oven of op de glazen panelen van de deur
condenseren. Om de condensatie te verminderen, laat u de oven
10 minuten werken voordat u begint met koken.

Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in de oven.
Droog de ovenruimte met een zachte doek na elk gebruik.

Dagelijks gebruik

Reinig alle accessoires na gebruik en laat deze drogen. Gebruik
een zachte doek met warm water en een mild schoonmaakmiddel.

. Reinig de accessoires niet in een vaatwasser.
Accessoires

Reinig de accessoires met antiaanbaklaag niet met schuursponsjes
of scherpe voorwerpen.
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Ovendeur

Door uw apparaat goed te onderhouden en schoon te houden, behoudt deze zijn
uiterlijk en blijft het lange tijd volledig functioneel. Hieronder volgt informatie over het
verwijderen en schoonmaken van de deur van het apparaat.

U kunt de deur losmaken van de oven om deze te reinigen en de deurpanelen te
verwijderen. De scharnieren van de ovendeur hebben elk een vergrendelingspalletje.

Als de vergrendelingspalletjes zijn gesloten, zit de deur van het apparaat vast. De deur
kan niet worden verwijderd. Als de vergrendelingspalletjes geopend zijn om de ovendeur
te verwijderen, zijn de scharnieren vergrendeld. Deze kunnen niet dichtklappen.

Ontgrendeld Vergrendeld

Waarschuwing - Risico op letsel!

1. Als de scharnieren niet zijn vergrendeld, kunnen deze met grote kracht dichtklappen.
Zorg ervoor dat de vergrendelingspalletjes altijd volledig gesloten zijn of, bij het
verwijderen van de ovendeur, volledig openstaan.

2. De scharnieren van de deur van het apparaat bewegen bij het openen en sluiten van
de deur en uw vingers kunnen bekneld raken. Houd uw handen uit de buurt van de

scharnieren.
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De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur volledig.

2. Klap de twee vergrendelingspalletjes open aan de linker- en rechterzijde.

3. Sluit de ovendeur tot aan de limietstop.

4. Pak de deur met beide handen aan de linker- en rechterzijde vast en trek deze naar
boven ervanaf

\r
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De ovendeur bevestigen
Bevestig de deur van het apparaat weer in de omgekeerde volgorde van het verwijderen.

1. Haak de scharnieren terug en zorg ervoor dat beide scharnieren precies op de
montagegaten van het voorpaneel worden geplaatst, zoals hieronder weergegeven.

Opmerking: Als u wat weerstand voelt, controleer dan of de scharnieren correct in de
gaten zijn gestoken.

2. Open de ovendeur volledig. Sluit vervolgens de palletjes op beide scharnieren.

Opmerking: De deur zal niet volledig openen als de scharnieren niet op de juiste plek
§itten.

Sluit de deur.
Opmerking: Wij raden u aan om nog een keer te controleren of de deur op de juiste plek zit.
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De deurafdekking verwijderen

De kunststof inleg in de deurafdekking kan na een tijdje verkleuren. Om de afdekking

grondig te reinigen, kunt u deze verwijderen

Verwijder de ovendeur volgens de instructies hierboven.

1. Druk op de recht- en linkerzijde van de afdekking.

2. Verwijder de afdekking.

3. Na de deurafdekking te hebben verwijderd, kunnen die overige delen van de deur van
het apparaat eenvoudig worden verwijderd om vervolgens schoon te maken. Na de
ovendeur te hebben gereinigd, plaatst u de afdekking terug en drukt u erop totdat
deze hoorbaar vastklikt.

4. Bevestig de ovendeur en sluit deze.

L

O™

Let op!

Wanneer de ovendeur goed is geinstalleerd, kan de deurafdekking er ook af worden

gehaald nadat de deur volledig is geopend.

1. Het verwijderen van de deurafdekking betekent dat het binnenglas van de ovendeur
vrijkomt. Het glas kan zich gemakkelijk verplaatsen en schade of letsel veroorzaken.

2. Het verwijderen van de deurafdekking en het binnenglas betekent dat de deur van
het apparaat minder weegt. De scharnieren kunnen zicht gemakkelijker verplaatsen
bij het sluiten van de deur en uw vingers beknellen. Houd uw handen uit de buurt van
de scharnieren.

Vanwege de 2 bovenstaande punten raden wij u ten zeerste aan om de deurafdekking
niet te verwijderen, tenzij de deur van het apparaat is verwijderd. Schade veroorzaakt
door incorrecte hantering wordt niet gedekt door de garantie.
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Wat moet u doen als...

/\ Waarschuwing! Zie de hoofdstukken
over veiligheid.
Wat moet u doen als...
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Fout Mogelijke oorzaak

Opmerkingen/oplossing

Het apparaat werkt niet. | Defecte zekering.

Controleer de stroomonderbreker in de
zekeringkast.

Stroomuitval.

Controleer of de keukenverlichting of andere
keukenapparatuur werkt.

Knoppen zijn uit
de houder in het
bedieningspaneel
gevallen.

Knoppen zijn per
ongeluk losgemaakt.

De knoppen zijn uitheembaar. Duw de
knoppen gewoon terug in hun houder in het
bedieningspaneel zodat ze vastklikken en weer
normaal kunnen worden gedraaid.

Er zit vuil onder de
knoppen

De knoppen draaien
niet soepel meer.

De knoppen zijn uitneembaar. Om de knoppen los
te maken, trekt u deze gewoon uit de houder. U
kunt ook op de buitenrand van de knoppen duwen
om deze los te klikken en te verwijderen. Maak de
knoppen voorzichtig schoon met een doek en een
sopje. Maak droog met een zachte doek. Gebruik
geen scherpe of schurende materialen. Laat ze
niet weken en maak niet schoon in de vaatwasser.
Verwijder de knoppen niet te vaak, anders zal de
houder onstabiel worden.

De ventilator werkt niet continu in de modus:
“Ventilatorverwarming”

Dit is een normale werking voor de best
mogelijke warmteverdeling en de best mogelijke
prestaties van de oven.

Er klinkt na een kookproces een geluid en de
luchtstroom in de buurt van het bedieningspaneel
kan worden waargenomen.

De koelventilator blijft werken om hoge
vochtigheid in de ovenruimte te voorkomen en
om de oven voor uw gemak af te koelen. De
koelventilator zal automatisch uitschakelen.

Het voedsel is niet gaar genoeg volgens de
kooktijd gegeven in het recept.

Er was een andere temperatuur gebruikt

dan die gegeven in het recept. Controleer de
temperaturen opnieuw. De ingrediénten zijn van
een andere kwaliteit dan die in het recept.
Controleer het recept opnieuw.

Ongelijkmatig gebruind

De temperatuur is te hoog ingesteld of de
verkeerde rekpositie is gebruikt.

Controleer het recept en de instellingen
opnieuw. De oppervlakteafwerking en/of kleur
en/of materiaal van het bakgerei waren niet de
beste keuze voor de geselecteerde ovenfunctie.
Wanneer u grill gebruikt, zoals

de modus "Boven- en onderverwarming",
gebruik dan mat afgewerkt, donkergekleurd en
lichtgewicht ovengerei.

De lamp schakelt niet in

De lamp moet worden vervangen.
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Technische gegevens

Technische gegevens

NEDERLANDS

Breedte 503 mm
Afmetingen (intern) Hoogte 353 mm
Diepte 386 mm
Zone van bakplaat 1159 cm?
Bovenste verwarmingselement 900 W
Onderste verwarmingselement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Totaal nominaal vermogen 3150 W
Spanning 220 - 240 V~
Frequentie 50 - 60 Hz
Aantal functies 14

Energie-efficiéntie

Productinformatien en productinformatieoverzicht*

Naam leverancier IKEA
Modelidentificatie MAGEBO 905-570-61
Energie-efficiéntie-index 76,9
Energie-efficiéntieklasse A+
Energieverbruik met standaard last,

conventionele modus 1.02kWh
sk
Aantal ovenruimtes 1
Warmtebron Elektriciteit
Volume 721

Type oven Inbouwoven
Gewicht 43,5 kg
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* Voor de Europese Unie volgens EU-richtlijnen 65/2014 en 66/2014.

Voor de Republiek Wit-Rusland volgens STB 2478-2017, Bijlage G; STB 2477-2017,
Bijlagen A en B.

Energie-efficiéntieklasse is niet van toepassing voor Rusland.

EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens,
stoomovens en grillen - Methoden voor prestatiemeting.
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Milieu

Recycle materialen met het symbool LA.)

Doe de verpakkingsmaterialen in de relevante
containers om deze te recyclen. Help het
milieu en de menselijke gezondheid te
beschermen door afgedankte elektrische

en elektronische apparaten te recyclen.

IKEA-garantie

Hoe lang is de IKEA garantie geldig?

Deze garantie is geldig voor 5 jaar vanaf de
originele aankoopdatum van het apparaat bij
IKEA. Uw originele aankoopbewijs is vereist.
Als er tijdens de garantieperiode reparaties
worden uitgevoerd, wordt de garantieperiode
van het apparaat niet verlengd.

Wie voert de reparaties uit?

De servicepartner van IKEA verleent de service
via zijn eigen servicewerkzaamheden of zijn
bevoegde netwerk van servicepartners.

Wat valt er onder de garantie?

De garantie dekt storingen van het apparaat,
die zijn veroorzaakt door verkeerde
constructie of materiaalfouten vanaf de
aankoopdatum bij IKEA. Deze garantie is
uitsluitend van toepassing bij huishoudelijk
gebruik. De uitzonderingen worden
gespecificeerd onder het kopje "Wat valt

er niet onder door deze garantie?". Binnen
de garantieperiode worden de kosten om

de storing te verhelpen vergoed, d.w.z.
reparaties, onderdelen, arbeidsloon en
transport, op voorwaarde dat het apparaat
zonder speciale uitgaven toegankelijk voor
reparaties. De EU-richtlijnen (Nr.99/44/EG) en
de respectieve lokale voorschriften zijn van
toepassing op deze voorwaarden. Vervangen
onderdelen worden eigendom van IKEA.
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Voer apparaten die met het symbool X zijn
gemarkeerd niet af met het huishoudelijk
afval. Lever het product in bij de lokale
milieustraat of neem contact op met uw
gemeente.

Wat doet IKEA om het probleem op te
lossen?

De door IKEA benoemde dienstverlener
onderzoekt het product en beslist, naar zijn
eigen oordeel, of het onder deze garantie
wordt gedekt. Als het als gedekt wordt
beschouwd, repareert de servicepartner van
IKEA of zijn bevoegde servicepartner, via zijn
servicewerkzaamheden en naar zijn eigen
oordeel, het defecte product of vervangt het
door hetzelfde of een vergelijkbaar product.

Wat valt er niet onder deze garantie?

* Normale slijtage.

* Opzettelijke schade of schade door
verwaarlozing, schade veroorzaakt door het
niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing,
onjuiste installatie of aansluiting op een
verkeerde spanning, schade veroorzaakt
door chemische of elektrochemische
reacties, roest, corrosie of waterschade,
schade veroorzaakt door een overmatig
kalkgehalte van de watertoevoer,
schade veroorzaakt door abnormale
omgevingsomstandigheden.

* Verbruiksonderdelen, inclusief batterijen
en lampjes.

* Niet-functionele en decoratieve
onderdelen die niet van invloed zijn op
het normale gebruik van het apparaat,
inclusief eventuele krassen en mogelijke
kleurverschillen.

+ Onvoorziene schade veroorzaakt door
vreemde voorwerpen of stoffen en het
reinigen of deblokkeren van filters,
afvoersystemen of wasmiddellades.
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+ Schade aan de volgende onderdelen:
glaskeramiek, accessoires, servieskorven
en bestekmandjes, aanvoer- en
afvoerpijpen, afdichtingen, lampen en
lampenkapjes, schermen, knoppen,
behuizingen en gedeeltes van behuizingen.
Tenzij bewezen is dat de schade te wijten is
aan een productiefout.

+ Gevallen waarin tijdens het bezoek van
de monteur geen storing kon worden
gevonden.

* Reparaties die niet zijn uitgevoerd door
onze aangewezen servicepartners en/of
een erkende contractuele servicepartner of
wanneer er niet-originele onderdelen zijn
gebruikt.

* Reparaties die zijn veroorzaakt door
installatie die verkeerd of niet in
overeenstemming met de installatie-
instructies is uitgevoerd.

* Gebruik van het apparaat in een
niet huishoudelijke omgeving d.w.z.
professioneel gebruik.

+ Transportschade. Als een klant het
product naar zijn huis of een ander adres
transporteert, is IKEA niet aansprakelijk
voor enige schade die tijdens het transport
ontstaat. Als IKEA het product echter
aflevert op het afleveradres van de klant,
dan wordt schade aan het product die
ontstaat tijdens deze levering door deze
garantie gedekt.

+ De installatiekosten voor het installeren van
het IKEA-apparaat. Als een dienstverlener
van IKEA of zijn bevoegde dienstenpartner
het apparaat echter repareert of vervangt
onder de voorwaarden van deze garantie,
dan installeert de dienstverlener of
zijn bevoegde dienstenpartner het
gerepareerde apparaat opnieuw of
installeert, indien nodig de vervanging.

Deze beperking is niet van toepassing op

storingsvrij werk dat wordt uitgevoerd

door een gekwalificeerde specialist

met onze originele onderdelen, om het

apparaat aan te passen aan de technische

veiligheidsspecificaties van een ander

EU-land.
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Toepasselijkheid van landelijke wetgeving

De IKEA-garantie geeft u specifieke juridische
rechten, die de lokale eisen dekken of
overtreffen. Deze voorwaarden beperken op
geen enkele wijze de consumentenrechten
die onder de plaatselijke wetgeving vallen.

Gebied van geldigheid

Voor apparaten die in een EU-lidstaat zijn

aangeschaft en meegenomen worden

naar een andere EU-lidstaat, wordt de

dienstverlening uitgevoerd in het kader van

de garantievoorwaarden die in het nieuwe
land gebruikelijk zijn. Een verplichting

om diensten te verlenen in het kader van

de garantie bestaat uitsluitend als het

apparaat voldoet aan en is geinstalleerd in
overeenstemming met:

+ De technische specificaties van het land
waarin aanspraak gemaakt wordt op de
garantie;

+ de montage-instructies en de
veiligheidsinformatie uit de
gebruiksaanwijzing;

De gespecialiseerde service na de verkoop

voor IKEA-apparaten:

Aarzel niet om contact op te nemen met de

IKEA service na de verkoop om:

1. het indienen van een claim onder deze
garantie;

2. te vragen om verduidelijking van de
installatie van het IKEA-apparaat in het
gespecialiseerde IKEA-keukenmeubilair.

De service verschaft geen verduidelijking

met betrekking tot:

+ de algemene installatie van
IKEA-keukens;

+ aansluitingen op elektriciteit
(als machines zonder stekker en
snoer worden geleverd), water en gas,
aangezien deze door een geautoriseerde
onderhoudsmonteur moeten worden
uitgevoerd.

3. te vragen om verduidelijking van de inhoud
van gebruiksaanwijzingen en specificaties
van het IKEA-apparaat.



138

Lees de paragraaf montagehandleiding en/of
gebruiksaanwijzing van dit boekje zorgvuldig,
voordat u contact met ons opneemt, om te
verzekeren dat wij u van de beste assistentie
voorzien.

Hoe u ons kunt bereiken als u hulp nodig
hebt

Raadpleeg de laatste pagina van deze
gebruiksaanwijzing voor de volledige lijst
van door IKEA benoemde contacten en de
bijbehorende nationale telefoonnummers.

@ We bevelen aan dat u gebruik maakt van
de specifieke telefoonnummers die aan
het einde van deze gebruiksaanwijzing
worden vermeld, om u van een snellere
service te voorzien. Raadpleeq altijd
de nummers die worden vermeld in
het boekje van het specifieke apparaat
waarvoor u assistentie nodig hebt.
Verzeker voordat u ons belt dat u het
IKEA-artikelnummer (8-cijferige code) en
het serienummer (8-cijferig code die op
het typeplaatje kan worden gevonden) bij
de hand hebt voor het apparaat waarvoor
u onze assistentie nodig hebt.

@ BEWAAR HET AANKOOPBEWIJS! Dit is
uw bewijs van aankoop, dat u ook nodig
hebt om de geldigheid van de garantie
aan te tonen. Merk op dat op het
betalingsbewijs ook de IKEA artikelnaam
en het nummer (8-cijferige code)
bevatten van ieder apparaat dat u hebt
aangeschaft.

Extra hulp nodig?

Neem contact op met het callcenter van

de dichtstbijzijnde IKEA-winkel voor enige
aanvullende vragen die niet gerelateerd zijn
aan service na de verkoop van uw apparaten.
Wij adviseren u de documentatie die bij het
apparaat wordt geleverd zorgvuldig door te
lezen voordat u contact met ons opneemt.
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Country Phone Number Call Fee Opening Time (Mon-Fri)
Deutschland 08007242420 Kostenlos 8am - 5pm
France 0805543333 Gratuit 8:30am- Z'ﬁ"%g?n(]"g‘é%”)
United Kingdom free 9am till 5pm
08009175827
Ireland free 9am till 5pm
Italia 800130373 Gratuito 9am-6pm
Espafia 900822398 Gratis 9am-6pm
ESa 0080044146128 Xwpl< xpéwon Sam-6pm
(+30)21 6860020
Local(within NL):
Nederland “?tsei'r?;::jf;: Gratis Ma-Vr 8-20, Za 9-20
+31 507111267
Sverige 0775700500 Kostnadsfritt 8933%22%%%52 ((gg (t)r;lf:))
Schweiz Kostenlos 8am - 5pm
Suisse 0800110344 Gratuit 8am - 5pm
Svizzera Gratuito 8am - 5pm
Osterreich 0800909626 Kostenlos 9am-6pm
Belgié Gratis 9am-5pm
Belgique 080080159 Gratuit 9am-5pm
Luxembourg Gratuit 9am-5pm
Danmark 70150909 Gratis Sé?goa;nm_-gggp?n%?t?:&i;i)
Norge 80031407 Gratis 9am-4pm
Polska 800012088 Bezptatne 9am-5pm
Portugal 800210151 Gratuita 9am-6pm
Ceska republika 800050717 Zdarma 9am-5pm
Suomi 0800302588 Maksuton 9am-4pm
Magyarorszag 0680984517 Ingyenes 9am-5pm
Australia IKEA.com
Latvia (+371)67717065 Bezmaksas 9am-6pm
Estonia (+372)6366525 Tasuta 9.00 - 18.00 (E-R)
Lithuania (+370)67641956 Nemokamai 9.00 - 18.00 (Pr-Pn)
Slovenija IKEA.com
Slovensko (+42)1415623915 Bezplatne 9.00 - 18.00 (pondelok - piatok)
bwnarapusa IKEA.com
Cyprus IKEA.com
Hrvatska IKEA.com
island IKEA.com
Romania 800400660 Call Fee 9am - 5pm
Serbia IKEA.com
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