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ENGLISH

Please refer to the last page of this manual for the full list of
IKEA appointed After Sales Service Provider and relative
national phone numbers.

DEUTSCH

Auf der letzten Seite dieser Broschire finden Sie eine
vollstandige Liste der offiziellen IKEA After-Sales-Dienstleister
mit den jeweiligen nationalen Telefonnummern.

FRANCAIS

Vous trouverez la liste compléte des centres de service
aprés-vente choisis par IKEA et leurs numéros de téléphone
respectifs a la fin de cette notice.

ITALIANO

Consultare I'elenco completo dei Centri di Assistenza
nominati da IKEA e dei relativi numeri di telefono nell'ultima
pagina del presente manuale.

DANSK

Se sidste side i denne handbog for at fa en fuldsteendig liste
over IKEAs udpegede eftersalgsserviceudbydere og de
tilhgrende nationale telefonnumre.
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NORSK

Se den siste siden i denne handboken for en fullstendig liste
over IKEAs serviceleverandgrer og relevante telefonnumre i
de forskjellige landene.

SVENSKA

Var god se den sista sidan i denna handbok fér en komplett
lista 6ver IKEA:s auktoriserade serviceleverantor och
nationella telefonnummer.

suomi

Taman oppaan viimeisella sivulla on taydellinen luettelo
IKEA:n nimeamista huoltopalveluista seka heidan
puhelinnumeronsa.

iSLENSKA

A &ftustu sidu pessarar handbék er skra yfir alla veitendur
eftirs6lupjonustu sem Gtnefndir hafa verid af IKEA og
videigandi simanumer i hverju landi.

PORTUGUES

Consulte a lista completa de Fornecedores de Servigos P6s-
venda nomeados pela IKEA e os respectivos nUmeros de
telefone nacionais na ultima pagina deste manual.



ESPANOL

Consulte la ultima pagina de este manual, donde encontrara
una lista completa de los proveedores de servicio técnico
posventa autorizados por IKEA y los nimeros de teléfono
correspondientes.

EAAHNIKA

Avatpe€te otnv teAeutala oeAiSa Tou TapovTog eyxeLpLSiou
yla tov TAfjpn KatdAoyo Twv Stoplopévwy MNapdxwv
Texvikng YrootrpLéng tng IKEA Kat yLa oxeTLkoug eBVIKoUg
aplBpolg TNAEPwvou.

NEDERLANDS

Op de laatste pagina van deze handleiding vindt u de
volledige lijst van door IKEA erkende servicebedrijven voor
aftersales met de bijbehorende nationale telefoonnummers.
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DEUTSCH 36
FRANCAIS 71
ITALIANO 110
DANSK 143
NORSK 173
SVENSKA 203
suomi 233
ISLENSKA 264
PORTUGUES 294
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EAAHNIKA 359

NEDERLANDS 394



ENGLISH 6

Contents

Safety information 6 Hints and tips 24
Safety instructions 9 Care and cleaning 28
Installation 12 Troubleshooting 30
Product description 12 Technical data 31
Control panel 13 Energy efficiency 31
Before first use 13 Menu structure 32
Daily use 14 Environmental concerns 32
Clock functions 21 IKEA guarantee 33
Using the accessories 23

Additional functions 24

Subject to change without notice.

/\ Safety information

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
if an incorrect installation and use causes injuries and
damage. Always keep the instructions with the appliance for
future reference.

Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall be
kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.
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- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

General Safety

- Only a qualified person can install this appliance and replace
the cable.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

- Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

- Before any maintenance, cut the power supply.

- WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

- If the mains power supply cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre
or similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.

- Do not activate the appliance when it is empty. Metal parts
inside the cavity can create electric arcing.

- To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.
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- If the door or door seals are damaged, the appliance must
not be operated until it has been repaired by a competent
person.

- Only a qualified person can carry out any service or repair
operation that involves the removal of a cover which gives
protection against exposure to microwave energy.

- Do not heat liquids and other foods in sealed containers.
They are liable to explode.

- Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking. This requirement is not
applicable if the manufacturer specifies size and shape of
metallic containers suitable for microwave cooking.

- Use only utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

- When heating food in plastic or paper containers, keep an
eye on the appliance due to the possibility of ignition.

- The appliance is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk of
injury, ignition or fire.

- If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and
keep the door closed in order to stifle any flames.

- Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling. Care must be taken when handling the
container.

- The contents of feeding bottles and baby food jars shall be
stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

- Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be
heated in the appliance since they may explode, even after
microwave heating has ended.

- The appliance should be cleaned regularly and any food
deposits removed.
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- Failure to maintain the appliance in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly resultin a

hazardous situation.

Safety instructions

Installation

Warning! Only a qualified person
must install this appliance.

+ Remove all the packaging.

+ Do notinstall or use a damaged
appliance.

+ Follow the installation instructions
supplied with the appliance.

+ Always take care when moving the

appliance as it is heavy. Always use safety

gloves and enclosed footwear.
+ Do not pull the appliance by the handle.

+ Install the appliance in a safe and suitable

place that meets installation
requirements.

+ Keep the minimum distance from other
appliances and units.

+ Before mounting the appliance, check if
the oven door opens without restraint.

Depth of the appli- 567 mm

ance

Built in depth of the 546 mm

appliance

Depth with open door 882 mm

Ventilation opening 560x20 mm
minimum size. Open-
ing placed on the bot-

tom rear side

Mains supply cable 1500 mm
length. Cable is

placed in the right
corner of the back

side

3.5x25 mm

Mounting screws

Cabinet minimum 444 (460) mm
height (Cabinet under

the worktop mini-

mum height)

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of 455 mm
the appliance

Height of the back of 440 mm
the appliance

Width of the front of 595 mm
the appliance

Width of the back of 559 mm
the appliance

Electrical connection

Warning! Risk of fire and electric
shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Always use a correctly installed
shockproof socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable.
Should the mains cable need to be
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replaced, this must be carried out by our
Authorised Service Centre.

+ Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below the appliance, especially when it
operates or the door is hot.

+ The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

+ Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

+ If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

+ Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

+ Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

+ The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

Use

Warning! Risk of injury, burns
and electric shock or explosion.

» Do not change the specification of this
appliance.

+ Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

+ Do not let the appliance stay unattended
during operation.

+ Deactivate the appliance after each use.

* Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

+ Do not apply pressure on the open door.

+ Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

* Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

10

Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

Do not use microwave function to preheat
the appliance.

/\ Warning! Risk of damage to the

appliance.

To prevent damage or discoloration to the
enamel:

- do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

- do not put water directly into the hot
appliance.

- do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

- be careful when you remove or install
the accessories.

Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure
the door is never closed when the
appliance operates. Heat and moisture
can build up behind a closed furniture
panel and cause subsequent damage to
the appliance, the housing unit or the
floor. Do not close the furniture panel
until the appliance has cooled down
completely after use.

Care and Cleaning

Warning! Risk of injury, fire, or
damage to the appliance.

Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

Make sure the appliance is cold. There is a
risk that the glass panels can break.
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+ Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

+ Make sure the cavity and the door are
wiped dry after each use. Steam
produced during the operation of the
appliance condensates on cavity walls
and can cause corrosion.

+ Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

+ Fat and food remaining in the appliance
can cause fire and electric arcing when
the microwave function operates.

+ If you use an oven spray, obey the safety
instructions on the packaging.

Glassware use

Handling your glassware without an
appropriate degree of care could result in
breakage, chipping, cracking or severe
scratching:

+ Do not spill cold water or other liquids on
the glassware because a sudden
temperature drop may cause immediate
breakage of the glass. Broken glass
pieces may be extremely sharp and
difficult to locate.

+ Do not place hot glassware on a wet or
cool surface, directly on countertop or
metal surface, or in sink; or handle hot
glassware with wet cloth.

+ Do not use or repair any glassware that is
chipped, cracked or severely scratched.

+ Do not drop or hit glassware against a
hard object or strike utensils against it.

+ Do not heat empty or nearly empty
glassware in microwave, or overheat oil
or butter in microwave (use minimum
amount of cooking time).

Allow hot glassware to cool on a cooling

rack, a potholder or a dry cloth. Make sure

that the glassware is cool enough before
washing, refrigerating or freezing.

Avoid handling hot glassware (including
ware with silicone gripping surfaces) without
dry potholders.

1"

Avoid microwave misuse (i.e. running the
oven without any load or small load).

Internal lighting
/\ Warning! Risk of electric shock.

+ Concerning the lamp(s) inside this
product and spare part lamps sold
separately: These lamps are intended to
withstand extreme physical conditions in
household appliances, such as
temperature, vibration, humidity, or are
intended to signal information about the
operational status of the appliance. They
are not intended to be used in other
applications and are not suitable for
household room illumination.

+ This product contains a light source of
energy efficiency class G.

+ Use only lamps with the same
specifications.

Service

+ To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
+ Use original spare parts only.

Disposal

Warning! Risk of injury or
suffocation.

+ Disconnect the appliance from the mains
supply.

+ Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

* Remove the door to prevent children and
pets to get closed in the appliance.

+ Packaging material:
The packaging material is recyclable.
Plastic parts are marked with
international abbreviations such as PE,
PS, etc. Dispose of the packaging material
in the containers provided for this
purpose at your local waste management
facility.
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Installation

Warning! Refer to Safety
chapters.

Assembly

@ Refer to the Assembly
Instructions for the installation.

Electrical installation

/\ Warning! Only a qualified person
must do the electrical installation.

@ The manufacturer is not
responsible if you do not follow
the safety precautions from the
Safety chapters.

This oven is only supplied with a main cable.

Cable

Cable types applicable for installation or
replacement:

Product description

General overview

o uEm
Slofol~Jofol~fe]n] ]

Accessories

* Wire shelf x 1
For cookware, cake tins, roasts.

12

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer

to the table:
Total power (W) Section of the cable
(mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x15

The earth cord (green / yellow cable) must
be 2 cm longer than phase and neutral
cables (blue and brown cables).

Control panel
Display
Control knob
Lamp

Fan

Shelf positions

Baking tray x 1

Heating element

Knob for the heating functions

Microwave generator

Shelf support, removable

For cakes and biscuits.

Microwave bottom glass plate x 1

To support microwave mode.
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Control panel

Control panel overview

13

e (' Y
@ 'R ) | OK @
Timer Fasteat Light Microwave Confl.rm set- Press Turn the knob
p power ting

Select a heating function to turn on the appliance.

Turn the knob for the heating functions to the off position to turn the appliance off.

Display
e 0 > bewo Display with key functions.
|-||-| e F“-[ e
ogB:B8:88E88;
h:min:s watt
sl;\wcjz::z' w &=
Display indicators
Basic indicators
& K et =

Lock

Assisted Cooking

Settings

Microwave function indicator

Timer indicators

Q

Minute minder

STOP

End time

S

Time Delay

Q)

Uptimer

Progress bar - for temperature or time.
The bar is fully red when the appliance
reaches the set temperature.

Before first use

Warning! Refer to Safety

chapters.
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Initial cleaning

Before the first use, clean the empty appliance and set the time:

_ f

g

) =
W 00:00

Set the time. Press OK,

Initial preheating

—

Preheat the empty oven before the first use.

Step 1 Remove all accessories and removable shelf supports from the oven.
Step 2 Set the maximum temperature for the function: (.

Let the oven operate for 1 h.
Step 3 Set the maximum temperature for the function: @

Let the oven operate for 15 min.

ventilated.

® The oven can emit an odour and smoke during preheating. Make sure that the room is

Daily use

Warning! Refer to Safety
chapters.

How to set: Heating functions

Turn the knob for the heating functions and select a heating function.

Step 1
Step 2 Turn the control knob to set the temperature.
Press OK,
- press and hold to turn on the function: Fast Heat Up. It is available for some oven func-
tions.

How to set: Microwave functions

Step 1

Remove all accessories.
Insert microwave bottom glass plate. Put the food on the microwave bottom

glass plate.
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Step 2 Turn the knob for the heating functions and select the microwave function:
:
Step 3 Press: OK to start with default settings.
The display shows: duration and microwave power.
Step 4 Turn the control knob to adjust the duration. Press: OK.
Step 5 Press: <J. Turn the control knob to adjust the microwave power. Press: oK
Step 6 Turn the knob for the heating functions to the off position to turn off the appli-
ance.

You can adjust settings while cooking.

The maximum time of microwave functions depends on microwave power you set:

MICROWAVE POWER MAXIMUM TIME

W min

100 - 600

59:55

>600

7

@ If you open the door, the microwave function stops. To start it again, close the
door. Press OK,

How to set: Microwave combi functions
Step 1 Remove all accessories.
Insert microwave bottom glass plate. Put the food on the microwave bottom
glass plate.
Step 2 Turn the knob for the heating functions and select the function: & @.
The display shows: temperature and microwave power.
Step 3 Turn the control knob to adjust the temperature.
Step 4 Press: <.
Step 5 Turn the control knob to adjust the microwave power. Press: OK.
Step 6 Press: OK to start the function.
Step 7 Turn the knob for the heating functions to the off position to turn off the appli-
ance.
You can adjust settings while cooking.
Turn the control knob to adjust the duration and press: OK.
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Heating functions
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Heating function

Application

—

N\

True Fan Cooking

To bake on up to two shelf positions at the same time and to dry
food. Set the temperature 20 - 40 °C lower than for Conventional
Cooking.

O

Conventional Cook-

To bake and roast food on one shelf position.

ing
vvv To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position.
¥ To make gratins and to brown.

Turbo Grilling

Pizza Function

To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

(¥»

Turbo Grilling +
Mw

To roast large pieces of meat on one level. To make gratins and to
brown.The function with MW boost, power range: 100 - 600 W.

(&>

True Fan Cooking +
MW

Baking on one shelf position.The function with MW boost, power
range: 100 - 600 W.

—
—

0

Defrost

Defrosting meat, fish, cakes, power range: 100 - 200 W

~——
—

A4
Reheat

Heating up pre-prepared meals and delicate food, power range: 300 -
700 W

~—
~——
~—

Microwave

Heating up, cooking, power range: 100 - 1000 W

Menu

To enter the Menu: Assisted Cooking, Settings.

How to set: Assisted Cooking

The Assisted Cooking submenu consists of a set of additional functions and dishes with
recommended heating functions, temperatures and times. Use the function to prepare a dish
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quickly with default settings. You can also adjust the time and the temperature during
cooking.

When the function ends check if the food is ready.

For some of the dishes you can also cook + Weight Automatic
with:
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
Ny
— ¢ P1-P... OK
Enter the menu. Select Assisted Cook- | Select the dish. Press | Insert the dish to the
ing. Press OK OK oven. Confirm set-

ting.

Assisted Cooking

Legend

Weight Automatic available.

Function with microwave power. Use microwave safe accessory.

Preheat the appliance before you start cooking.

Shelf level.

0| = 0| o

The display shows F and a number of the
function that you can check in the table.

Heating function Application
Grill To grill thin pieces of food and to toast bread.
Bottom Heat To bake cakes with crispy bottom and to preserve

food.

Frozen Foods To make convenience food (e.g., french fries, pota-
to wedges or spring rolls) crispy.

Conventional Cooking + MW | Baking and roasting food on one shelf position. The
function with MW boost, power range: 100 - 600 W.

Grill + MW To cook food in a short time and to brown it. The
function with MW boost, power range: 100 - 600 W.
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The display shows P and a number of the
dish that you can check in the table.
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When the function ends check if the food is
ready.

Dish Weight Shelf level / Accessory
Roast Beef, rare
Roast Beef, me- | | 1 5y54.5 [=1; baking tray '
cm thick pieces Fry the meat for a few minutes on a hot pan.
Insert to the appliance.
Roast Beef, well
done
Steak, medium | 180 - 22.0 gper [[W][=2; roasting dish on wire shelf
piece; 3cm | £y the meat for a few minutes on a hot pan.
thick slices | |nsert to the appliance.
Beef roast / 1.5-2kg m]=Er roasting dish on wire shelf
braised (prime
rib, top round,
thick flank)
6| Roast Beef, rare
(slow cooking)
Roast Beef, me- [E1; baking tray _
dium (slow cook- | 1-1.5kg; 4-5 Use your favourite spices or simply salt and
; ; ; fresh grounded pepper. Fry the meat for a
ing) cm thick pieces : )
few minutes on a hot pan. Insert to the appli-
Roast Beef, well ance.
B | done (slow cook-
ing)
m Fillet, rare (slow
cooking) = 1; baking tray
- : 0,5-15kg; 5- | Use your favourite spices or simply salt and
Fillet, medium . Yy P Ply
(slow cooking) 6 cm thick | fresh grounded pepper. Fry the meat for a
pieces few minutes on a hot pan. Insert to the appli-
Fillet, done (slow ance.
cooking)
Veal roast (e.g. 0.8-1.5kg; 4 | =LE roasting dish on wire shelf
shoulder) cm thick pieces | pry the meat for a few minutes on a hot pan.
Add liquid. Insert to the appliance.
Pork roast neck 1.5kg EH 1; ceramic or glass casserole dish on
or shoulder wire shelf, MW suitable
Use your favourite spices. Turn the meat after
half of the cooking time.
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Dish Weight Shelf level / Accessory
Pulled pork (slow 1.5-2kg kT baking tray
cooking) Use your favourite spices. Turn the meat after
half of the cooking time to get an even
browning.
Loin, fresh 1-1.5kg;5-6 H, roasting dish on wire shelf
c¢m thick pieces | yse your favourite spices.
Spare Ribs 2-3kg;use |[H2 deep pan
raw, 2-3cm | add liquid to cover the bottom of a dish. Turn
thin spare ribs | the meat after half of the cooking time.
Lamb leg with 1.5-2kg; 7-9 | [2]4; roasting dish on baking tray
bones cm thick pieces | pry the meat for a few minutes on a hot pan.
Add liquid. Turn the meat after half of the
cooking time.
Whole chicken 1-1.5kg; fresh | [&F[H4; ceramic or glass casserole dish on
wire shelf, MW suitable
Use your favourite spices. Put the chicken
breast-side down and turn it over after half of
the cooking time.
Half chicken 05-08kg |[Ha2 baking tray
Use your favourite spices.
Chicken breast | 180 - 200 g per H|=] 1; casserole dish on wire shelf
DO piece Use your favourite spices. Fry the meat for a
few minutes on a hot pan.
Chicken legs, 250-4009 ([H2 baking tray
fresh If you marinated chicken legs first, set lower
temperature and cook them longer.
Duck, whole 15-25kg | 1; roasting dish on wire shelf
Use your favourite spices. Put the meat on
roasting dish. Turn the duck after half of the
cooking time.
Goose, breast Tkg m]=Er roasting dish on wire shelf
D3] Use your favourite spices. Turn the goose af-
ter half of the cooking time.
Meat loaf Tkg (=1 1; wire shelf

Use your favourite spices.
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Dish Weight Shelf level / Accessory
Whole fish, gril- 0.5-1kgper |[=4. baking tray
A | led fish Fill the fish with butter and use your favourite
spices and herbs.
D6 Fish fillet - [*]E 2; casserole dish on wire shelf
Use your favourite spices.
Cheesecake - H1. T 28cm springform tin on wire shelf
D§| Apple cake - = 2; baking tray
Do Apple tart - = 1; pie form on wire shelf
gy | Apple pie - B 1;J 22 cm pie form on wire shelf
Brownies 2kg of dough | [=]2; deep pan
32 Chocolate muf- - (=] 2; muffin tray on wire shelf
fins
EE |Loafcake - [=14; 10af pan on wire shelf
Baked potatoes 1kg =EF baking tray
B4 Put the whole potatoes with skin on baking
tray.
Wedges Tkg = 2; baking tray lined with baking paper
35| Use your favourite spices. Cut potatoes into
pieces.
Grilled mixed 1-1.5kg = 2; baking tray lined with baking paper
& |vegetables Use your favourite spices. Cut the vegetables
into pieces.
Croquets, frozen 0.5 kg =P baking tray
B |Pommes, frozen 0.75 kg (=) 2; baking tray
Meat / vegetable 1-15kg &L [ 1; ceramic or glass casserole dish on
&g |lasagna withdry wire shelf, MW suitable
noodle plates
Potato gratin 1.7kg E'; = 2; ceramic or glass casserole dish on
/ (raw potatoes) wire shelf, MW suitable
Rotate the dish after half of the cooking time.
Pizza fresh, thin - =, baking tray lined with baking paper
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Dish Weight Shelf level / Accessory

42} Pizza fresh, thick - (][] 1; baking tray lined with baking paper
43 Quiche - B baking tin on wire shelf

Baguette / Cia- 0.8 kg [=]1; baking tray lined with baking paper
T | batta/White More time needed for white bread.

bread

All grain/rye / Tkg =, baking tray lined with baking pa-
45) dark bread all per / wire shelf

grain in loaf pan

Clock functions

Clock functions

Clock Function

Application

Minute minder

Q When the timer ends, the signal sounds.

When the timer ends, the signal sounds and the heating function

SToP stops.
Cooking time

& To postpone the start and / or end of cooking.
Time Delay
@ Maximum is 23 h 59 min. This function has no effect on the opera-
Uptimer tion of the oven.

To turn on and off the Uptimer select: Menu, Settings.

Clock functions are available only for: True Fan Cooking, Conventional Cooking, Turbo Grilling,
Pizza Function, Turbo Grilling + MW, True Fan Cooking + MW.

How to set: Clock functions

How to set: Time of day

Step 1

Step 2 Step 3

N

D6
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How to set: Time of day

To change the time of day enter the
menu and select Settings, Time of day. Set the clock. Press: OK
Refer to "Menu structure" chapter.
How to set: Minute minder
Step 1 Step 2 Step 3
NP The display N
1k shows: ( \ 1k
0:00
Press: D, Set the Minute minder Press: OK.
® Timer starts counting down immediately.
How to set: Cooking time
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
(' \ X The display ( \ Y
@ shows: @
0:00
Choose a heating | press repeatedly: sTop )
function and set R v set th? cooking Press: OK,
time.
the temperature.
@ Timer starts counting down immediately.
How to set: Time Delay
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5 Step 6
A The dis- NP N
( \ I play ( \ R The dis- ( \ T
shows: play
the time shows:
Select of day o
Press re- ay Iy
the | beatedy: S Set the oK D STOP | serthe | Press
heating START | start time. | Press:~™ endtime.| OK
function.

@ Timer starts counting down at a set start time.
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Using the accessories

Warning! Refer to Safety
chapters.

Inserting accessories

Use only suitable cookware and material.
Refer to "Hints and tips" chapter, Microwave
suitable cookware and materials.
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A small indentation at the top increases
safety. The indentations are also anti-tip
devices. The high rim around the shelf
prevents cookware from slipping of the
shelf.

Wire shelf:

Push the shelf between the guide bars of
the shelf support and make sure that the
feet point down.

Baking tray:
Push the tray between the guide bars of
the shelf support.

Microwave bottom glass plate:

Use the microwave bottom glass plate
only with microwave function. It is not
suitable for combined microwave func-
tion (e.g. microwave grilling).

Put the accessory on the bottom of the
cavity.

You can put the food directly on the mi-
crowave bottom glass plate.
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Additional functions

Lock

This function prevents an accidental change of the appliance function.

Turn it on when the appliance works - the set cooking continues, the control panel is locked.
Turn it on when the appliance is off - it cannot be turned on, the control panel is locked.

A @OK _ press and hold to turn | ©OK _ press and hold to turn
on the function. it off.
A signal sounds.

®ok

@ 3x @ - flashes when the lock is turned on.

Automatic switch-off

For safety reasons the appliance turns off @

after some time, if a heating function works

and you do not change any settings. 200-230 55
@ The Automatic switch-off does not work with
°C) (h) the functions: Light, Time Delay.
30-115 12.5 c°°|ing fan
120-195 8.5 When the appliance operates, the cooling

fan turns on automatically to keep the
surfaces of the appliance cool. If you turn off
the appliance, the cooling fan can continue
to operate until the appliance cools down.

Hints and tips

Cooking recommendations

®

The temperature and cooking times in the tables are guidelines only. They depend on the
recipes and the quality and quantity of the ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently to the appliance you had before. The hints be-
low show recommended settings for temperature, cooking time and shelf position for spe-
cific types of the food.

If you cannot find the settings for a special recipe, look for the similar one.
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Microwave recommendations

Place the food on the microwave bottom
glass plate on the bottom of the cavity.

Turn or stir the food halfway through the
defrosting and cooking time.

Stir liquid dishes from time to time.
Stir the food before serving.
Cover the food for cooking and reheating.

Put the spoon to the bottle or glass when
heating drinks to ensure better heat
distribution.

Put the food into the appliance without
packaging. The packaged ready meals can
be put into the appliance only when the
packaging is microwave safe (check
information on the packaging).

Microwave cooking

Cook food covered. If you want to keep a
crust cook food without a cover.

Do not overcook the dishes by setting the

power and time too high. The food can dry

out, burn or cause fire.
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Do not use the appliance to cook eggs or
snails in their shells, because they can burst.
Pierce the yolk of fried egg before reheating
it.

Pierce food with skin or peel several times
before cooking.

Cut vegetables into similar-sized pieces.

After you turn off the appliance, take the
food out and let it stand for a few minutes to
allow the heat distribute evenly.

Microwave defrosting

Put the frozen, unwrapped food on a small

upturned plate with a container below it, or
on a defrosting rack or plastic sieve so that

the defrosting liquid can leak out.

Remove defrosted pieces subsequently.

To cook fruit and vegetables without
defrosting them first, you can use a higher
microwave power.

Microwave suitable cookware and materials

For the microwave use only suitable cookware and materials. Use below table as a reference.

Check the cookware / material specification before use.

with no metal components, e.g.
heat-proof glass

Cookware / Material == —_— — vy
o SeE
Ovenproof glass and porcelain v v v

Non-ovenproof glass and por- v
celain without any silver, gold,
platinum or other metal deco-
rations

Glass and glass ceramic made v
of ovenproof / frost-proof ma-
terial
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Cookware / Material

Ovenproof ceramic and earth-
enware without any quartz or
metal components and glazes
which contain metal

<o
i§

&> (¥
v

e.g. crisp pan

Ceramic, porcelain and earth- X X X
enware with unglazed bottom

or with small holes, e.g. on han-

dles

Heat-resistant plastic up to 200 \/ \/ X
°C

Cardboard, paper v X X
Clingfilm v X X
Microwave clingfilm v X
Roasting dishes made of metal, X X X
e.g. enamel, castiron

Baking tins, black lacquer or sil- X X X
icon-coated

Baking tray X X X
Wire shelf X X v
Microwave glass bottom plate v v X
Cookware for microwave use, X v X

Recommended power settings for different kinds of food

The data in the table is for guidance only.

700 - 1000 W

§59
ooy

Searing at the start of the cooking process

§§9
(-

Heating liquids
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500 - 600 W
C S D e s” YY)
Q o o = .
. . . Defrosting and
Cooking vegeta- | Cooking egg Si - Heating one-plate :
) immering stews heating frozen
bles dishes meals
meals
300 - 400 W
= @ i )
Vi | ol
Q 0
Melting cheese, Simmering rice Heating baby | Cooking / Heating Continuing
chocolate, butter 9 food delicate food cooking
100 - 200 W

2

Defrosting bread

o

-

Defrosting fruit and
cakes

Defrosting cheese,
cream, butter

Defrosting meat, fish

Cooking tables for test institutes

Information for test institutes

Tests according to IE

C 60705.

Microwave function
Use wire shelf unless otherwise specified.

Food

Power
W

Quantity
kg

Shelf posi-
tion

Time
min

Comments

Sponge cake

600

0.475

Bottom

8-9

Turn container
around by 1/4, half-
way through the
cooking time.

Meatloaf

400

0.9

25-27

Turn container
around by 1/4, half-
way through the
cooking time.

Egg custard

500

30-33

Meat defrosting

100

0.5

15

Turn the meat up-
side down halfway
through the cooking
time.
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Microwave Combi function
Use the wire shelf.
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Food Function Power | Tempera- | Shelf po- Time Comments
w ture sition min
°C
Cake, 0.7 [ Convention- | 100 200 2 23-27 Turn container
kg al Cooking + around by 1/4,
MW halfway through
the cooking time.
Potato True Fan 300 180 2 38-42 Turn container
gratin, 1.1 | Cooking + around by 1/4,
kg MW halfway through
the cooking time.
Chicken, | Turbo Grill- | 400 230 1 35-40 Put the meatin
1.1kg ing + MW round glass con-

tainer and turn it
upside down half-
way through the
cooking time.

Care and cleaning

Warning! Refer to Safety
chapters.

Notes on cleaning

<

Cleaning

Agents

Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm wa-
ter and a mild detergent.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

[l

Everyday Use

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may
cause fire.
Clean the appliance ceiling carefully from residue and fat.

Do not store the food in the appliance for longer than 20 minutes. Dry the
cavity only with a microfibre cloth after each use.
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4

W in a dishwasher.

Accessories | edged objects.

Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre
cloth with warm water and a mild detergent. Do not clean the accessories

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-

How to remove: Shelf supports

Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1 Turn off the oven and wait until it is cold.
Step 2 Carefully pull the shelf sup-
ports up and out of the front \\
catch. 1 D)
Step 3 Pull the front end of the shelf S
support away from the side
wall. D)
Step 4 Pull the supports out of the \ v
rear catch.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

How to replace: Lamp Always hold the halogen lamp with a cloth to

prevent grease residue from burning on the

Warning! Risk of electric shock. lamp.
The lamp can be hot.

Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until | Disconnect the oven from the | Put a cloth on the bottom of
the oven is cold. mains. the cavity.
Top lamp
Step 1 Turn the glass cover to remove it.

Step 2 Clean the glass cover.
Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.
Step 4 Install the glass cover.
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Troubleshooting

Warning! Refer to Safety
chapters.

What to do if...

In any cases not included in this table please contact with an Authorised Service Centre.

L) The appliance does not turn on or does not heat up
Problem Check if...
The appliance does not heat up. The automatic switch-off is deactivated.
The appliance does not heat up. The fuse is not blown.
The appliance does not heat up. The Lock is off.
J
Components
Problem Check if...
The lamp does not work. The lamp is burnt out.
@ Error codes
The display shows... Check if...
00:00 There was a power cut. Set the time of day.
--°C The appliance door is closed. Turn the appli-
ance off and on and set the microwave func-
tion again.
If the display shows an error code that is not in this table turn the house fuse off and on to
restart the appliance. If the error code recurs contact an Authorised Service Centre.

Service data

If you cannot find a solution to the problem yourself, contact an Authorised Service Centre.

The necessary data for the service centre is on the rating plate. The rating plate is on the front
frame of the appliance cavity. Do not remove the rating plate from the appliance cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)
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We recommend that you write the data here:
Product number (PNC) e

Serial number (S.N.) s

Technical data

Technical data

Width 480 mm

Dimensions (internal) Height 217 mm
Depth 411 mm

Usable volumes 431

Area of baking tray 1438 cm?

Top heating element -W

Bottom heating element 1000 W

Grill 1900 W

Ring 1650 W

Total rating 3000 W

Voltage 220-240V

Frequency 50 Hz

Number of functions 9

Energy efficiency

Keep breaks between baking as short as
Energy saving possible when you prepare a few dishes at

) . one time.
Make sure that the appliance door is closed

when the appliance operates. Do not open Cooking with fan
the appliance door too often during cooking. ~ When possible, use the cooking functions
Keep the door gasket clean and make sure it~ with fan to save energy.

is well fixed in its position. Residual heat

Use metal cookware to improve energy The fan and lamp continue to operate. When
saving (only when you use a non-microwave you turn off the appliance, the display shows
function). the residual heat. You can use that heat to

When possible, do not preheat the appliance keep the food warm.

before cooking. When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
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cooking. The residual heat inside the

appliance will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other

dishes.
Keep food warm
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warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off

Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep a meal

Menu structure

Menu
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5
Select the option
= _selectto |fromMenustruc-| Selecttheset- | OK_pressto | Adjustthevalue

enter the Menu.

ture and press
OK.

ting.

confirm setting.

and press OK.

Turn the knob for the heating functions to the off position to exit the Menu.

Menu structure

Assisted Cooking ¥ Settings {3
Settings
01 [Time of day Change 02 | Display brightness |1-5
03 | Key tones 1- Beep 04 | Buzzer volume 1-4
2 - Click
3 - Sound off
05 | Uptimer On/ Off 06 | Light On / Off
07 | Demo mode Activation 08 | Software version Check
code: 2468
09 |Reset all settings Yes / No

Environmental concerns

A%
Recycle materials with the symbol . Put
the packaging in relevant containers to

recycle it. Help protect the environment and
human health by recycling waste of electrical
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and electronic appliances. Do not dispose of

appliances marked with the symbol : with
the household waste. Return the product to

IKEA guarantee

How long is the IKEA guarantee valid?

This guarantee is valid for 5 years from the
original date of purchase of your appliance
at IKEA. The original sales receipt is required
as proof of purchase. If service work is
carried out under guarantee, this will not
extend the guarantee period for the
appliance.

Who will execute the service?

IKEA service provider will provide the service
through its own service operations or
authorized service partner network.

What does this guarantee cover?

The guarantee covers faults of the appliance,
which have been caused by faulty
construction or material faults from the date
of purchase from IKEA. This guarantee
applies to domestic use only. The exceptions
are specified under the headline “What is not
covered under this guarantee?” Within the
guarantee period, the costs to remedy the
fault e.g. repairs, parts, labour and travel will
be covered, provided that the appliance is
accessible for repair without special
expenditure. On these conditions the EU
guidelines (Nr. 99/44/EG) and the respective
local regulations are applicable. Replaced
parts become the property of IKEA.

What will IKEA do to correct the problem?

IKEA appointed service provider will examine
the product and decide, at its sole discretion,
if it is covered under this guarantee. If
considered covered, IKEA service provider or
its authorized service partner through its
own service operations, will then, at its sole
discretion, either repair the defective
product or replace it with the same or a
comparable product.
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your local recycling facility or contact your
municipal office.

What is not covered under this
guarantee?

* Normal wear and tear.

+ Deliberate or negligent damage, damage
caused by failure to observe operating
instructions, incorrect installation or by
connection to the wrong voltage, damage
caused by chemical or electro-chemical
reaction, rust, corrosion or water damage
including but not limited to damage
caused by excessive lime in the water
supply, damage caused by abnormal
environmental conditions.

+ Consumable parts including batteries and
lamps.

* Non-functional and decorative parts
which do not affect normal use of the
appliance, including any scratches and
possible color differences.

+ Accidental damage caused by foreign
objects or substances and cleaning or
unblocking of filters, drainage systems or
soap drawers.

+ Damage to the following parts: ceramic
glass, accessories, crockery and cutlery
baskets, feed and drainage pipes, seals,
lamps and lamp covers, screens, knobs,
casings and parts of casings. Unless such
damages can be proved to have been
caused by production faults.

+ Cases where no fault could be found
during a technician’s visit.

* Repairs not carried out by our appointed
service providers and/or an authorized
service contractual partner or where non-
original parts have been used.

+ Repairs caused by installation which is
faulty or not according to specification.

* The use of the appliance in a non-
domestic environment i.e. professional
use.
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+ Transportation damages. If a customer
transports the product to their home or
other address, IKEA is not liable for any
damage that may occur during transport.
However, if IKEA delivers the product to
the customer's delivery address, then
damage to the product that occurs during
this delivery will be covered by this
guarantee.

+ Cost for carrying out the initial installation
of the IKEA appliance. However, if an IKEA
service provider or its authorized service
partner repairs or replaces the appliance
under the terms of this guarantee, the
service provider or its authorized service
partner will re-install the repaired
appliance or install the replacement, if
necessary.

This restriction do not apply to fault-free

work carried out by a qualified specialist

using our original parts in order to adapt the
appliance to the technical safety
specifications of another EU country.

How country law applies

The IKEA guarantee gives you specific legal
rights, which covers or exceed local
demands. However these conditions do not
limit in any way consumer rights described
in the local legislation.

Area of validity

For appliances which are purchased in one
EU country and taken to another EU country,
the services will be provided in the
framework of the guarantee conditions
normal in the new country. An obligation to
carry out services in the framework of the
guarantee exists only if the appliance
complies and is installed in accordance with:

+ the technical specifications of the country
in which the guarantee claim is made;

+ the Assembly Instructions and User
Manual Safety Information;

The dedicated After Sales Service for IKEA

appliances:

Please do not hesitate to contact IKEA After
Sales Service to:
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1. make a service request under this
guarantee;

2. ask for clarification on installation of the
IKEA appliance in the dedicated IKEA
kitchen furniture. The service won't
provide clarifications related to:

+ the overall IKEA kitchen installation;

+ connections to electricity (if machine
comes without plug and cable), to
water and to gas since they have to
be executed by an authorized service
engineer.

3. ask for clarification on user manual
contents and specifications of the IKEA
appliance.

To ensure that we provide you with the best

assistance, please read carefully the

Assembly Instructions and/or the User

Manual section of this booklet before

contacting us.

How to reach us if you need our service

Please refer to the last page of this manual
for the full list of IKEA appointed contacts
and relative national phone numbers.

@ In order to provide you with a
quicker service, we recommend
that you use the specific phone
numbers listed at the end of this
manual. Always refer to the
numbers listed in the booklet of
the specific appliance you need
an assistance for. Before calling
us, assure that you have to hand
the IKEA article number (8 digit
code) and the Serial Number (8
digit code that can be found on
the rating plate) for the appliance
of which you need our assistance.
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SAVE THE SALES RECEIPT! It is
your proof of purchase and
required for the guarantee to
apply. Note that the receipt
reports also the IKEA article name
and number (8 digit code) for
each of the appliances you have
purchased.

Do you need extra help?

For any additional questions not related to
After Sales of your appliances, please contact
our nearest IKEA store call centre. We
recommend you read the appliance
documentation carefully before contacting
us.

35
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Verwendung des Zubehors
Zusatzfunktionen

Anderungen vorbehalten.

A\ Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats

56

zuerst die Bedienungsanleitung. Der Hersteller ist nicht dafur
verantwortlich, wenn eine fehlerhafte Montage oder
Verwendung Verletzungen oder Schaden verursacht.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung griffbereit auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen

Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das Gerat
sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemaller Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.
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- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern
und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

Allgemeine Sicherheit

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels kann
nur von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Seien Sie vorsichtig und
bertdhren Sie niemals die Heizelemente.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehor oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

- Trennen Sie das Gerat vor Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank eingebaut wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fuhren.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem autorisierten Kundenservice oder einer
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gleichermal3en qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

- Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es leer ist. Metallteile
im Garraum koénnen einen Lichtbogen erzeugen.

- Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter in
umgekehrter Reihenfolge ein.

- Wenn die Tur oder Turdichtungen beschadigt sind, darf das
Gerat erst wieder in Betrieb genommen werden, wenn es
von einer kompetenten Person repariert wurde.

- Nur eine qualifizierte Fachkraft darf Wartungs- oder
Reparaturarbeiten ausfuhren, die Entfernung einer
Abdeckung beinhalten, die Schutz vor der
Mikrowellenenergie bietet.

- Erhitzen Sie keine FlUssigkeiten und andere Lebensmittel in
geschlossenen Behaltern. Sie kénnen explodieren.

. Verwenden Sie beim Garen in der Mikrowelle keine

Metallbehalter fur Speisen und Getranke. Diese Vorgabe qilt
nicht, wenn der Hersteller Angaben zur Grél3e und Form der
Metallbehalter, die geeignet fur das Garen in der Mikrowelle
sind, zur Verfigung gestellt hat.

- Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.

. Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder

Papier erwarmen, behalten Sie das Gerat im Auge, da die
Mdglichkeit einer Entflammung besteht.

- Das Gerat ist zum Erhitzen von Speisen und Getranken
bestimmt. Das Trocknen von Lebensmitteln oder
Kleidungsstucken und das Erhitzen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tuchern und
Ahnlichem kann zu Verletzungen, Entziindungen oder
Branden fuhren.
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Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Gerat aus oder ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose und halten Sie die
Tur geschlossen, um Flammen zu ersticken.

Das Erhitzen von Getranken in der Mikrowelle kann zu
einem verzégerten Uberkochen fiihren. Seien Sie beim
Umgang mit dem Behalter vorsichtig.

Der Inhalt von Trinkflaschen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgeruhrt oder geschuttelt und die
Temperatur gepruft werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Eier mit Schale und ganze, hart gekochte Eier durfen nicht
im Gerat erhitzt werden, da sie explodieren kénnen, auch
nachdem die Erhitzung in der Mikrowelle beendet ist.

Das Gerat muss regelmal3ig gereinigt und alle Speisereste
entfernt werden.

Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten,
kann dies zu einer Verschlechterung der Oberflache fihren,
die sich negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirken
und maglicherweise zu einer gefahrlichen Situation fUhren
kann.

Sicherheitsanweisungen

Sie stets Sicherheitshandschuhe und

Montage festes Schuhwerk.
) + Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.
/\ WARNUNG! Die Montage des + Montieren Sie das Gerat an einem
Gerats darf nur von einer sicheren und geeigneten Ort, der den
qualifizierten Fachkraft Montageanforderungen entspricht.
durchgeflhrt werden. + Die Mindestabstande zu anderen Geraten

und Kichenmaobeln sind einzuhalten.
Uberpriifen Sie vor der Montage des
Gerates, ob sich die Ofentlr ohne
Kraftanwendung 6ffnen Iasst.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerdtes
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
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Mindesthohe des Ein-
baumodbels (Mindest-
hohe des Schranks
unter der Arbeitsplat-
te)

444 (460) mm

Schrankbreite 560 mm

Schranktiefe 550 (550) mm

Hohe der Geratevor- 455 mm

derseite

Hohe der Geratertick- 440 mm

seite

Breite der Geratevor- 595 mm

derseite

Breite der Geraterulck- 559 mm

seite

Geratetiefe 567 mm

Gerateeinbautiefe 546 mm

Tiefe bei gedffneter 882 mm

Tar

MindestgroRe der Be- 560x20 mm
luftungsoffnung. Off-
nung auf der Rucksei-

te unten

Lange des Netzan- 1500 mm
schlusskabels. Das Ka-
bel befindet sich in
der rechten Ecke auf

der Ruckseite

Befestigungsschrau- 3.5x25 mm

ben

Elektrischer Anschluss

WARNUNG! Brand- und
Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von

einem geprdften Elektriker vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
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Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verldangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchfihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetlr oder die Nische unter dem
Gerat nicht berdhrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heif3 ist.

Alle Teile, die gegen direktes Beruhren
schiitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
konnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schutze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann. Die Trennvorrichtung muss mit
einer Kontaktdffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefuhrt sein.
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Gebrauch

WARNUNG! Verletzungs-,
Verbrennungs-, Stromschlag-
oder Explosionsgefahr.

» Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerit vor.

+ Vergewissern Sie sich, dass die
Laftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

+ Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

+ Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es kann
heiRe Luft freigesetzt werden.

» Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

+ Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

» Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

+ Offnen Sie die Gerétetir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol
kann eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen.

+ Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

» Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstdnde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

» Heizen Sie das Gerat nicht mit der
Mikrowellenfunktion vor.

A WARNUNG! Risiko von Schaden
am Gerat.

+  Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

- Legen Sie keine Alufolie direkt auf
den Boden des Garraums.

- Fallen Sie kein Wasser direkt in das
heil3e Gerat.

- Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat
stehen.

1

- Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.
Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fur
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kdnnen.
Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.
Ist das Gerat hinter einer M6belfront (wie
etwa einer TUr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mébelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerdt, das Gehduse
oder den Boden beschadigen. Schliel3en
Sie die M&belfront nicht, bevor das Gerat
nach dem Gebrauch véllig abgekuhlt ist.

Reinigung und Pflege

WARNUNG! Verletzungs-,
Brandgefahr sowie Risiko von
Schaden am Gerat.

Schalten Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten
durchgeflhrt werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Zusatzlich besteht die
Gefahr, dass die Glasscheiben brechen.
Ersetzen Sie die TUrglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an den autorisierten
Kundendienst.

Wischen Sie den Innenraum und die Tur
nach jeder Benutzung trocken. Der
wahrend des Geratebetriebs entstandene
Dampf kondensiert auf den Wanden des
Garraums und kann zur Korrosion fuhren.
Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Fett- und Lebensmittelrtickstande im
Gerat kdnnen einen Brand und
Funkenschlag verursachen, wenn die
Mikrowellenfunktion genutzt wird.



DEUTSCH

+ Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie bitte unbedingt die
Anweisungen auf der Verpackung.

Verwendung von Glasgeschirr

Wird Glasgeschirr nicht mit der
gebuhrenden Vorsicht behandelt, kann dies
zum Zerbrechen, zum Abplatzen, zur
Rissbildung oder zu tiefen Kratzern fuhren:

+ GieBen Sie kein kaltes Wasser oder
sonstige kalte Flussigkeiten auf das
Glasgeschirr, weil ein plotzlicher
Temperaturabfall zu einem spontanen
Zerbrechen fuhren kann. Glassplitter
kénnen sehr scharf und schwer zu finden
sein.

+ Stellen Sie kein heiBes Glasgeschirr auf
nasse oder kalte Oberflachen, direkt auf
eine Arbeitsplatte oder Metalloberflache
oder in die Spule und verwenden Sie
keine nassen Tucher zur Handhabung von
Glasgeschirr.

+ Glasgeschirr mit Macken, Rissen oder
tiefen Kratzer darf nicht verwendet oder
repariert werden.

+ Achten Sie darauf, mit Glasgeschirr nicht
gegen harte Objekte zu stoBen oder mit
Haushaltsutensilien dagegen zu kommen.

+ Warmen Sie leeres oder fast leeres
Glasgeschirr nicht in der Mikrowelle auf,
und Uberhitzen Sie kein Ol und keine
Butter in der Mikrowelle (verwenden Sie
die kurzest mogliche Garzeit).

Lassen Sie heilBes Glasgeschirr auf einem

Kihlgestell, einem Topflappen oder einem

trockenen Tuch abkihlen. Achten Sie vor

dem Abwaschen, Kiihlen oder Gefrieren
darauf, dass das Glasgeschirr kiihl genug ist.

Handhaben Sie Glasgeschirr (einschlieRlich
Geschirr mit Silikon-Griffflachen) nie ohne
trockene Topflappen.

Vermeiden Sie eine Fehlbedienung der
Mikrowelle (d.h. einen Betrieb ohne
Beladung oder mit zu geringer Beladung).
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Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG! Stromschlaggefahr.

+ Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

+ Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

+ Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats
an den autorisierten Kundendienst.

+ Dabei durfen ausschlieB3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

Entsorgung

WARNUNG! Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

+ Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

+ Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

+ Entfernen Sie die Tur, um zu verhindern,
dass sich Kinder oder Haustiere in dem
Gerat einschlieBen.

+ Verpackungsmaterial
Das Verpackungsmaterial ist
wiederverwertbar. Kunststoffteile sind mit
internationalen Abkurzungen wie PE, PS
usw. gekennzeichnet. Entsorgen Sie das
Verpackungsmaterial Uber die dafur
vorgesehenen Behalter Ihres
Abfallentsorgungsunternehmens.
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Montage

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Montage

Beachten Sie bei der Installation
die Montageanleitung.

Elektroinstallation

A WARNUNG! Der elektrische
Anschluss muss von einer
qualifizierten Fachkraft
vorgenommen werden.

@ Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die aufgrund der
Nichtbeachtung der in den
Sicherheitshinweisen
beschriebenen
Sicherheitsvorkehrungen
entstehen.

Der Backofen wird nur mit einem Netzkabel
geliefert.

Geratebeschreibung

Gesamtansicht

o uem
BN ENENEA

Zubehor

* Kombirost x 1
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Kabel

Einsetzbare Kabeltypen fir Montage oder
Austausch:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Naheres zum Kabelquerschnitt siehe
Gesamtleistung auf dem Typenschild.
Weitere Informationen finden Sie in der
Tabelle:

Gesamtleistung (W) | Kabelquerschnitt
(mm?)

maximal 1380 3x0.75

maximal 2300 3x1

maximal 3680 3x1.5

Die Erdleitung (gelb/grunes Kabel) muss 2
cm langer sein als die Phasenleitung und der
Nullleiter (blaues und braunes Kabel).

Bedienfeld

Einstellknopf fur die Ofenfunktionen
Display

Einstellknopf

Heizelement

Mikrowellengenerator

Lampe

Ventilator

Einschubschienen, herausnehmbar
Einschubebenen

Fur Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.
+ Backblech x 1
Fur Kuchen und Platzchen.
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+ Untere Glasplatte der Mikrowelle x 1

Fir den Mikrowellenmodus.
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Bedienfeld
Uberblick - Bedienfeld
N
o | v |o| = | o | &)
Back- e
Kurzzeit- Schnel_l- ofenbe- | Mikrowel- B_estgtlg_en . ) Drehen Sie den
aufhei- . Sie die Ein- Driicken Sie
wecker leuch- | lenleistung Knopf
zung tung stellung

Wahlen Sie eine Ofenfunktion, um das Gerat einzuschalten.

ten.

Drehen Sie den Knopf fir die Ofenfunktionen in die Aus-Position, um das Gerat auszuschal-

Display

_°BBEH

=

o--- © >> DEMO
AE8g

S

wa

Display mit Tastenfunktionen.

%Q STaRr ‘/@ @ =
Display-Anzeigen
Grundlegende Anzeigen
® ¥ e =
Verriegelung Koch-Assistent Einstellungen Mikrowellenfunktionsanzeige
Timer-Anzeigen
Ty
D STOP C/ @
Kurzzeit-Wecker Ende Zeitvorwahl Uptimer

Fortschrittsbalken - fiir Temperatur
oder Zeit. Der Balken ist vollstandig rot,
wenn das Gerat die eingestellte Tempe-

ratur erreicht.
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Vor der ersten Verwendung

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Erste Reinigung

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch das leere Gerat und stellen Sie die Uhrzeit ein:
O
= S ’Ej
~
g 00:00
Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie
OK,

Erstes Vorheizen

—

555

Heizen Sie den leeren Ofen vor der ersten Inbetriebnahme vor.

Schritt 1 | Nehmen Sie die Zubehdrteile und die herausnehmbaren Einhangegitter aus dem
Ofen.

Schritt 2 | sie|ien Sie die Hochsttemperatur fur folgende Funktion ein: 5,
Lassen Sie den Ofen 1 Stunde lang eingeschaltet.

Schritt 3

Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein: @
Lassen Sie den Ofen 15 Min. lang eingeschaltet.

@ Der Ofen kann wahrend des Vorheizens Geruch und Rauch verstromen. Stellen Sie si-
cher, dass der Raum belUftet ist.

Taglicher Gebrauch

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Drehen Sie den Knopf fir die Ofenfunktionen und wahlen Sie eine Ofenfunkti-

on.

Schritt 2 Drehen Sie den Bedienknopf, um die Temperatur einzustellen.

Driicken Sie OK,
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b gedruckt halten, um die Funktion einzuschalten: Schnellaufheizung. Diese Funktion ist
fur einige Ofenfunktionen verflgbar.

Einstellen:Mikrowellenfunktionen

Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehérteile aus dem Backofen.
Setzen Sie die Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas ein. Legen Sie die Lebensmit-
tel auf die untere Glasplatte der Mikrowelle.

Schritt 2 Drehen Sie den Knopf fiir die Ofenfunktionen und wahlen Sie die Mikrowellen-
funktion: @S E.

Schritt 3 Driicken Sie: OK, um mit den Standardeinstellungen zu beginnen.
Das Display zeigt die Dauer und Mikrowellenleistung an.

Schritt 4 Drehen Sie den Einstellknopf, um die Dauer anzupassen. Driicken Sie: OK,

Schritt 5 Dricken Sie: <2. Drehen Sie den Wahlknopf, um die Mikrowellenleistung zu an-
dern. Driicken Sie: OK

Schritt 6 Drehen Sie den Knopf fir die Ofenfunktionen in die Aus-Position, um den

Backofen auszuschalten.

Sie kénnen die Einstellungen wéahrend des Kochens anpassen.

Die maximale Dauer der Mikrowellenfunktionen héngt von der eingestellten
Mikrowellenleistung ab:

MIKROWELLENLEISTUNG MAXIMALE DAUER

W Min

100 - 600

59:55

>600

7

Wenn Sie die Tur 6ffnen, wird die Mikrowellenfunktion ausgeschaltet. Um sie
erneut zu starten, schlieBen Sie die Tur. Dricken Sie OK.

Einstellung: Mikrowellen-Kombifunktionen

Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehérteile aus dem Backofen.
Setzen Sie die Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas ein. Legen Sie die Lebensmit-
tel auf die untere Glasplatte der Mikrowelle.

Schritt 2

Drehen Sie den Knopf fiir die Ofenfunktionen zur Auswahl der Funktion: @>
&>

Das Display zeigt Folgendes an: Temperatur und Mikrowellenleistung.
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Schritt 3 Drehen Sie den Bedienknopf, um die Temperatur einzustellen.

Schritt4 | Driicken Sie: <.

Schritt 5 Drehen Sie den Wahlknopf, um die Mikrowellenleistung zu andern. Druicken
sie: OK,

Schritt 6 | priicken Sie: OK zum Starten der Funktion.

Schritt 7 Drehen Sie den Knopf fir die Ofenfunktionen in die Aus-Position, um den
Backofen auszuschalten.

Sie kénnen die Einstellungen wéahrend des Kochens anpassen.
Drehen Sie den Bedienknopf, um die Dauer einzustellen, und drticken Sie: oK.

Ofenfunktionen

Ofenfunktion

Anwendung

—

N7

HeiBluft

Zum Backen auf bis zu zwei Einschubebenen gleichzeitig und zum
Dorren von Lebensmitteln. Stellen Sie eine 20 - 40 °C niedrigere Back-
ofentemperatur als bei Ober-/Unterhitze ein.

O

Ober-/Unterhitze

Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

yYvy
s

HeiBluftgrillen

Zum Braten grofer Fleischstiicke oder von Gefligel mit Knochen auf
einer Ebene. Gratinieren und Uberbacken.

Pizzastufe

Zum Backen von Pizza. Firr ein intensives Uberbacken und einen
knusprigen Boden.

(¥»

HeiBluftgrillen +
Mw

Zum Braten groRer Fleischstlicke auf einer Ebene. Zum Herstellen
von Gratins und zum Braunen.Die Funktion mit MW-Boost, Leistungs-
bereich: 100 - 600 W.

(&>

HeiBluft + MW

Backen auf einer Einschubebene.Die Funktion mit MW-Boost, Leis-
tungsbereich: 100 - 600 W.

—
—

0

Auftauen

Auftauen von Fleisch, Fisch, Kuchen, Leistungsbereich: 100 - 200 W
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Ofenfunktion

Anwendung

~——
D=~

4
Aufwarmen

Aufwarmen von vorbereiteten Mahlzeiten und empfindlichen Lebens-
mitteln, Leistungsbereich: 300 - 700 W

~——
~——
~—

Mikrowelle

Aufwarmen, Kochen, Leistungsbereich: 100 - 1000 W

Meni

Aufrufen des Mends: Koch-Assistent, Einstellungen.

Einstellen:Koch-Assistent

Das UntermentKoch-Assistent besteht aus einer Reihe zusatzlicher Funktionen und Gerichte
mit empfohlenen Ofenfunktionen, Temperaturen und Zeiten. Verwenden Sie die Funktion, um
ein Gericht schnell mit den Standardeinstellungen zuzubereiten. Sie kdnnen auch die Zeit und
die Temperatur wahrend des Garvorgangs einstellen.

Wenn die Funktion beendet ist, prifen Sie, ob das Gericht fertig ist.

Einige der Speisen kdnnen Sie auch mitder |+
folgenden Funktion zubereiten:

Gewichtsautomatik

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
CH S I ) @
= ¢ P1-P.. oK

Offnen Sie das Menii.

Geben Sie das Ge-
richt in den Backofen.
Bestatigen Sie die
Einstellung.

Wahlen Sie das Ge-
richt. Driicken Sie

OK.

Wahlen SieKoch-As-
sistent. Drlicken Sie

oK.

Koch-Assistent

Legende

Gewichtsautomatik verfugbar.

Funktion mit Mikrowellenleistung. Verwenden Sie mikrowellenfestes
Zubehor.

Vorheizen des Gerats, bevor Sie mit dem Kochen beginnen.

0| =] m | o

Einschubebene.
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Das Display zeigt F und eine Anzahl der
Funktionen an, die Sie in der Tabelle
Uberprifen kénnen.
Ofenfunktion Anwendung
Grill Zum Grillen dinner Lebensmittel und zum Toasten
von Brot.
Unterhitze Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden
und zum Einkochen von Lebensmitteln.
TiefkUhlgerichte Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kroketten
oder Fruhlingsrollen) schén knusprig werden.
Ober-/Unterhitze + MW Backen und Braten von Speisen auf einer Einschub-
ebene. Die Funktion mit MW-Boost, Leistungsbe-
reich: 100 - 600 W.
Grill + MW Schnelleres Garen und Braunen. Die Funktion mit
MW-Boost, Leistungsbereich: 100 - 600 W.

Das Display zeigt P und eine Anzahl der
Gerichte an, die Sie in der Tabelle
Uberprifen kénnen.

Wenn die Funktion beendet ist, prifen Sie,
ob das Gericht fertig ist.

Speise Gewicht

Einschubebene / Zubehor

Roastbeef, blutig
1-15kg; 4-5 |[=]1; Backblech
Roastbeef, rosa | cm dicke Sti- | Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
cke i it ej
Roastbeef, durch heil3en Pfanne. In das Gerat einlegen.
Steak, rosa 180 - ?20 g pro [(5][=) 2; Brater auf Kombirost
Stuck; 3 cm di- | graten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
cke Scheiben | heigen Pfanne. In das Gerét einlegen.
Rinderbraten / 1.5-2kg B[ 4; Brater auf Kombirost
geschmort (Pri-
me Rib, obere

runde, dicke Flan-
ke)
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor
Roastbeef, blutig
B | (Niedertempera-
tur-Garen)
El 1; Backblech
Roastbeef, rosa 1-1.5kg;4-5 | Verwenden Sie Ihre Lieblingsgewirze oder
(Niedertempera- | cm dicke Stl- | einfach Salz und frisch gemahlenen Pfeffer.
tur-Garen) cke Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
Roastbeef, durch heiBen Pfanne. In das Gerét einlegen.
B | (Niedertempera-
tur-Garen)
Filet, blutig (Nie-
9| dertemperatur-
Garen)
- - = 1; Backblech
Filet, rosa (Nie- 0,5-1,5 kg; 5-6 | Verwenden Sie Ihre Lieblingsgewiirze oder
dertemperatur- cm dicke Std- | einfach Salz und frisch gemahlenen Pfeffer.
Garen) cke Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
Filet, fertig (Nie- heiBen Pfanne. In das Gerét einlegen.
dertemperatur-
Garen)
Kalbsbraten (z. B. | 0.8-15kg; 4 C1E11: Brater auf Kombirost
Schulter) cm dicke StU- | Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
cke heiRen Pfanne. Flissigkeit hinzugeben. In das
Gerat einlegen.
Schweinebraten 1.5kg EE 1; keramik- oder Glasauflaufform auf
oder Schulter Kombirost, MW-fest
Verwenden Sie lhre Lieblingsgew(rze. Wen-
den Sie das Fleisch nach der Halfte der Gar-
dauer.
Pulled Pork (Nie— 1.5-2 kg B 1: Backblech
dertemperatur Verwenden Sie lhre Lieblingsgewiirze. Wen-
Garen) den Sie das Fleisch nach der Hélfte der Gar-
zeit, um eine gleichmaf3ige Braunung zu er-
zielen.
Lende, frisch 1-1.5kg; 5-6 (=1; Briter auf Kombirost
cm dicke Stu-

cke

Verwenden Sie |hre Lieblingsgewurze.
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Speise

Gewicht

Einschubebene / Zubehor

Rippchen

2 -3 kg; ver-
wenden Sie ro-
he, 2-3 cm
dinne Spare-
ribs

El 2; tiefe Pfanne

Flussigkeit hinzufiigen, um den Boden eines
Gerichts zu bedecken. Wenden Sie das Fleisch
nach der Halfte der Gardauer.

Lammkeule mit
Knochen

1.5-2kg; 7-9
cm dicke StU-
cke

El 1; Brater auf Backblech

Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
heiBen Pfanne. Flussigkeit hinzugeben. Wen-
den Sie das Fleisch nach der Halfte der Gar-
dauer.

Hahnchen, ganz

1-1.5kg; frisch

E] E] 1; Auflaufform aus Keramik oder Glas
auf Gitterrost, Sptlmaschinen-fest
Verwenden Sie |hre LieblingsgewUrze. Legen
Sie das Hahnchen mit der Brustseite nach un-
ten und drehen Sie es nach der Halfte der
Garzeit um.

Halbes Hahn-
chen

0.5-0.8 kg

= 2; Backblech
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewtirze.

Hahnchenbrust

180 - 200 g pro
Stuck

[l= 1; Auflaufform auf Kombirost
Verwenden Sie lhre LieblingsgewUrze. Braten
Sie das Fleisch einige Minuten in einer heilRen
Pfanne.

Hahnchenschen-
kel, frisch

250 - 400 g

= 2; Backblech

Wenn Sie die Hahnchenschenkel zuerst mari-
nieren, stellen Sie die niedrigere Temperatur
ein und garen Sie sie langer.

Ente, ganz

1.5-2.5kg

|j E| 1; Brater auf Kombirost

Verwenden Sie |hre Lieblingsgew(rze. Legen
Sie das Fleisch in den Brater. Die Ente nach
der Halfte der Garzeit wenden.

Ganse, Brust

1kg

|-:| E‘ 1; Brater auf Kombirost
Verwenden Sie |hre Lieblingsgewurze. Die
Gans nach der Halfte der Garzeit wenden.

Hackbraten

1kg

= 1; Kombirost
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewtirze.

Ganzer Fisch, ge-
grillt

0.5-1kg pro
Fisch

E| 1; Backblech
Fisch mit Butter fullen und Ihre Lieblingsge-
wirze und Krauter verwenden.
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor
D6 Fischfilet - [51H 2; Auflaufform auf Kombirost
Verwenden Sie |hre Lieblingsgewurze.
Kasekuchen . B4, springform 28 cm auf Kombirost
& | Apfelkuchen - (=) 2; Backblech
& |Apfelkuchen - [=]1; kuchenform auf Kombirost
& |Apfelkuchen - B 1 22 cm Kuchenform auf Kombirost
Brownies 2kgvon Teig (5] 2: tiefe Pfanne
% | Schokoladen- - (= 2; Muffin-Blech auf Kombirost
muffins
B3] Brotkuchen - =ET Brotpfanne auf Kombirost
Ofenkartoffeln 1kg [=11: Backblech
B4 Die ganzen Kartoffeln mit der Schale auf das
Backblech geben.
Kartoffelspalten Tkg (=] 2; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
35) Verwenden Sie |hre Lieblingsgewurze. Kartof-
feln in Stucke schneiden.
Gegrilltes Gem- 1-1.5kg (=) 2; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
g8 |[se Verwenden Sie Ihre Lieblingsgewiirze. Gem(-
se in Stlicke schneiden.
Kroketten, gefro- 0.5 kg =2 Backblech
37 ren '
g | Pommes frites, 0.75 kg (=] 2: Backblech
gefroren
Fleisch- / Gemu- 1-1.5kg (=) E 1; auflaufform aus Keramik oder Glas
gy |selasagne mit auf Gitterrost, Sptlmaschinen-fest
trockenen Nu-
delplatten
Kartoffelgratin 1.1kg &= & 2; auflaufform aus Keramik oder Glas
(rohe Kartoffeln) auf Gitterrost, Spilmaschinen-fest
m p
Drehen Sie das Gericht nach der Halfte der
Garzeit um.
Pizza frisch,
- 51; Backblech mit Backpapier ausgekleidet

diinn




DEUTSCH 53
Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor
12 Pizza frisch, dick B [(51E 1; Backblech mit Backpapier ausgeklei-
det
7B | Quiche - (=) 1; Backform auf Kombirost
m Baguette / Cia- 0.8 kg [=]1; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
batta / Weil3brot Fur WeiBbrot mehr Zeit nétig.
Alle Getreide / Tkg []1E 1; Backblech mit Backpapier ausgeklei-
Roggen / dunk- det / Kombirost
M |lesBrot, alle Ge-
treide in Kasten-
form
Uhrfunktionen
Uhrfunktionen
Uhrfunktion Anwendung
Q Nach Ablauf der Zeit ertént der Signalton.

Kurzzeit-Wecker

Nach Ablauf des Timers ertont ein akustisches Signal und die

STOP Ofenfunktion stoppt.
Garzeitdauer
& Verzogerung des Starts und/oder des Endes des Kochens.
Zeitvorwahl
@ Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion wirkt sich nicht auf den Be-
Uptimer trieb des Backofens aus.

Um den Uptimer ein- oder auszuschalten, wahlen Sie: Mend, Ein-
stellungen.

Uhr-Funktionen sind nur verfiigbar fur: Heil3luft, Ober-/Unterhitze, HeiBluftgrillen, Pizzastufe,
HeiBluftgrillen + MW, Heifluft + MW.

Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellung: Uhrzeit

Schritt 1

Schritt 2 Schritt 3
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Einstellung: Uhrzeit

9

9

Um die Uhrzeit zu andern, rufen Sie das
Menu auf und wahlen Sie Einstellungen,

Uhrzeit.
Siehe Kapitel ,Menuaufbau”.

Stellen Sie die Uhrzeit
ein.

Driicken Sie: OK,

Einstellung: Kurzzeit-Wecker

Schritt 1

A

¥

Im Display
wird Folgen-
des ange-
zeigt:
0:00

Drlcken Sie: @

Q

Schritt 2

Schritt 3

9

N

¥

Stellen Sie Kurzzeit-We-
cker ein.

Driicken Sie: OK

@ Der Countdown des Timers startet umgehend.

Einstellung: Garzeitdauer

Schritt 1

Schritt 2

9

N

U

Wahlen Sie eine
Ofenfunktion und
stellen Sie die
Temperatur ein.

Drlicken Sie wie-
derholt: @

Im Display
wird Folgen-
des angezeigt:
0:00

STOP

Schritt 3 Schritt 4
N\,
{ Q~ []
Stellen Sie die

Gardauer ein.

Driicken Sie: OK,

® Der Countdown des Timers startet umgehend.
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Einstellung: Zeitvorwahl
Schritt 1 | Schritt 2 Schritt 3 | Schritt 4 Schritt 5 | Schritt 6
! . N Im Dis- N
[' Y e Das Dis ( \ e play wird ( \ e
.play. Folgen-
zeigt die des ange-
Uhrzeit Jeiqt:
Wahlen ( aq "'?' . Stellen
Sie die | Dricken & Stellen Sie | prijcken @y Sie die | Driicken
Ofen- | Siewieder- | grarT | die Start- - OK Endzeit - OK
funkti- holt: @ zeit ein. Sie: . STOPP ain Sie: .
on. ’
® Der Countdown des Timers beginnt zu der eingestellten Startzeit.

Verwendung des Zubehors

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Einsetzen des Zubehors

Verwenden Sie nur geeignetes Kochgeschirr
und Material. Siehe Kapitel ,Ratschlage und
Tipps", geeignetes Kochgeschirr und
Materialien fur die Mikrowelle.

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite
erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind
auch Kippsicherungen. Durch den
umlaufend erhéhten Rand des Rosts ist das
Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost
gesichert.

Kombirost:

Schieben Sie den Rost zwischen die Flih-
rungsschienen der Einhangegitter mit
den FuBen nach unten zeigend.
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Backblech:
Schieben Sie das Backblech zwischen die
FUhrungsstabe der Einhangegitter.

Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas:
Verwenden Sie die untere Glasplatte der
Mikrowelle nur zusammen mit der Mik-
rowellenfunktion. Sie ist nicht fur die
kombinierte Mikrowellenfunktion geeig-
net (z. B. Grillten mit der Mikrowelle).
Stellen Sie das Zubehorteil auf den Bo-
den des Garraums.

Sie konnen die Lebensmittel direkt auf
die untere Glasplatte der Mikrowelle le-
gen.

Zusatzfunktionen

Verriegelung

Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Geratefunktion.

Bedienfeld ist verriegelt.

denn das Bedienfeld ist verriegelt.

Einschalten, wenn das Gerat in Betrieb ist - das eingestellte Garen wird fortgesetzt und das

Schalten Sie sie ein, wenn das Gerat ausgeschaltet ist - sie kann nicht eingeschaltet werden,

®ok

A @OK _ gedriickt halten, um | ©OK _ gedriickt halten, um sie
die Funktion einzuschalten. auszuschalten.
Ein Signal ertont.

@ 3x @ - blinkt, wenn die Verriegelung eingeschaltet ist.

Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einiger Zeit aus, wenn eine
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die
Einstellungen nicht andern.

(°C) @ (Std.)

30-115 12.5

120-195 8.5
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Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
Zeitvorwahl.

Tipps und Hinweise

Garempfehlungen

57

Kuhlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kihlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hdngen von den
Rezepten sowie der Qualitat und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden anders als lhr friheres Gerat. Die Hinweise un-
ten enthalten die empfohlenen Einstellungen fur Temperatur, Gardauer und Einschubebene

far die einzelnen Speisen.

Finden Sie fur ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an ei-

nem ahnlichem Rezept.

Mikrowellenempfehlungen

Legen Sie die Speise auf die untere
Glasplatte der Mikrowelle auf dem
Garraumboden.

Lebensmittel nach der Halfte der Auftau-
und Garzeit wenden oder umrihren.

Flussige Speisen gelegentlich umruhren.

Ruhren Sie das Gericht vor dem Servieren
um.

Decken Sie das Gericht zum Garen und
Aufwarmen ab.

Stellen Sie einen Loffel in die Flasche oder
das Glas, wenn Sie Getranke erwarmen, um
eine bessere Hitzeverteilung zu erreichen.

Legen Sie die Lebensmittel ohne Verpackung
in das Gerat. Fertiggerichte in Verpackungen
kénnen nur ins Gerdt gegeben werden,
wenn die Verpackung mikrowellengeeignet
ist (prifen Sie die Informationen auf der
Verpackung).

Speisezubereitung in der Mikrowelle

Garen Sie Speisen abgedeckt. Speisen nur
dann ohne Abdeckung garen, wenn eine
Kruste gewlinscht ist.

Verkochen Sie die Speisen nicht, indem Sie
die Leistung zu hoch und die Zeit zu lang
einstellen. Die Speise kann austrocknen,
verbrennen oder einen Brand verursachen.

Das Gerat eignet sich nicht zum Kochen von
Eiern in der Schale oder zum Zubereiten von
Schnecken im Schneckenhaus, da diese
platzen kénnen. Stechen Sie das Eigelb oder
Spiegelei an, bevor Sie es erwdrmen.

Stechen Sie Speisen mit Haut oder Schale
mehrfach an, bevor Sie sie garen.

Gemuse in gleich groRRe Stlicke schneiden.

Nachdem Sie das Gerat ausgeschaltet
haben, nehmen Sie die Speisen heraus und
lassen Sie sie einige Minuten stehen, damit
sich die Warme gleichmaRig verteilt.

Auftauen in der Mikrowelle

Tiefgekuhlte Lebensmittel aus der
Verpackung nehmen und auf einen
umgedrehten Teller geben, der auf einem
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Behaélter steht, damit die Auftauflissigkeit Durch Einstellen einer héheren

abtropfen kann. Alternativ kann auch ein Mikrowellenleistung kann Obst und Gemuse
Abtaugitter oder ein Plastiksieb verwendet ohne vorheriges Auftauen gegart werden.
werden.

Bereits angetaute Stucke nacheinander
herausnehmen.
Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Materialien

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Materialien. Verwenden Sie die
folgende Tabelle als Referenz.

Prufen Sie vor der Verwendung die Kochgeschirr- und Materialspezifikationen.

Kochgeschirr / Material \%» @)
v v

Feuerfestes Glas und Porzellan \/
ohne Metallteile, z. B. hitzebes-
tandiges Glas

Nicht feuerfestes Glas und Por- \/ X X
zellan ohne Verzierung aus Sil-
ber, Gold, Platin oder Metall

Glas und Glaskeramik aus hit-
ze-/frostbestandigem Material

Backofengeeignete Keramik
und Steingut ohne Quarz- oder
Metallteile oder metallhaltige
Glasur

Keramik, Porzellan und Stein- X X X
gut mit unglasiertem Boden
oder mit kleinen Lochern, z. B.
auf den Griffen

Hitzebestandiger Kunststoff bis v v X
200 °C

Pappe, Papier v X X
Frischhaltefolie v X X
Mikrowellengeeignete Frisch- v v X
haltefolie

Bratgeschirr aus Metall, z. B. X X X
Emaille, Gusseisen

Backformen, schwarz lackiert X X X

oder silikonbeschichtet
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Kochgeschirr / Material = — o vy
3 = &> [V

Backblech X X X
Gitterrost X X
Mikrowellen-Bodenplatte aus v v X
Glas
Kochgeschirr fur die Mikrowel- X v X
le, z. B. Knusperpfanne

Empfohlene Leistungseinstellungen fiir verschiedene Arten von
Lebensmitteln

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.

700 - 1000 W
59 §§9
g CP
Anbraten zu Beginn des Garvorgangs Erhitzen von FlUssigkeiten
500 - 600 W
& S §§9 YY)
° 0 <y Auftauen und
Garen von Ge- | Garen von Eier- [ Kécheln von Ein- Erwarmen von Aufwarmen ge-
muse gerichten topfen Eintellergerichten | frorener Spei-
sen
300 - 400 W
2 | e <
VR 0 5
Schmelzen von ] s Garen/Erwarmen -
N Kécheln von Erwarmen von o ;
Kase, Schokola- Reis Babvnahrun von empfindli- Weiter garen
de, Butter y 9 chen Speisen
100 - 200 W
Auftauen von Brot Auftauen von Obst Auftauen von Kase, | Auftauen von Fleisch,
und Kuchen Sahne, Butter Fisch
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Gartabellen fir Priifinstitute

Informationen flr Prifinstitute
Tests gemal3 IEC 60705.

Mikrowellenfunktion
Verwenden Sie den Kombirost, sofern nicht anders angegeben.

Lebensmittel Leistung Menge Einschub- Zeit Kommentare
W kg ebene Min
Biskuit 600 0.475 Niedrig 8-9 Drehen Sie den Be-

halter um ein Viertel
herum, wenn die
Halfte der Garzeit
voruber ist.

Hackbraten 400 0.9 1 25-27 Drehen Sie den Be-
halter um ein Viertel
herum, wenn die
Halfte der Garzeit
vorlber ist.

Eierstich 500 1 2 30-33 -

Fleisch auftauen 100 0.5 1 15 Wenden Sie das
Fleisch, wenn die
Halfte der Garzeit

voruber ist.
Mikrowellenkombifunktion
Verwenden Sie den Kombirost.
Lebensmit-| Funktion |Leistung| Tempera- (Einschub- Zeit Kommentare
tel w tur ebene Min
°C
Kastenku- | Ober-/ 100 200 2 23-27 Drehen Sie den
chen, 0,7 | Unterhitze + Behalter um ein
kg MW Viertel herum,
wenn die Halfte
der Garzeit vorU-
ber ist.
Kartoffel- | HeilRluft + 300 180 2 38-42 Drehen Sie den
gratin, 1,1 | MW Behélter um ein
kg Viertel herum,
wenn die Halfte
der Garzeit voru-
ber ist.
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Lebensmit-| Funktion |Leistung| Tempera- (Einschub- Zeit Kommentare
tel w tur ebene Min
°C

Hahn- Heilluftgril- | 400 230 1 35-40 Geben Sie das

chen, 1,1 len + MW Fleisch in einen

kg runden Glasbehal-
ter und wenden
Sie es, wenn die
Halfte der Garzeit
voruber ist.

Reinigung und Pflege

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Hinweise zur Reinigung

<

Reinigungs-
mittel

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungsldsung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

[l

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder
andere Speisereste kdnnten einen Brand verursachen.
Entfernen Sie Speise- und Fettreste vorsichtig von der Garraumdecke.

Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Gerat stehen. Trock-

Taglicher Ge- | nen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch
brauch ab.
Reinigen Sie alle Zubehérteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie
e trocknen. Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und
W’ einem milden Reinigungsmittel. Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Ge-
schirrspuler.
Zubehér Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermit-

teln oder scharfkantigen Gegenstanden.

Entfernen: Einhdngegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung

des Backofens.
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Schritt 1

Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er abgekuhlt ist.

Schritt 2

Ziehen Sie die Einhangegitter
vorsichtig nach oben und aus
der vorderen Aufhdangung.

Schritt 3

Ziehen Sie das Einhangegitter
vorne von der Seitenwand
weg.

Schritt 4

Ziehen Sie die Gitter aus der
hinteren Aufhangung heraus.

—

3= IE

Setzen Sie die Einhangegitter in umgekehrter Reihenfolge ein.

Austausch: Lampe

WARNUNG! Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil3 sein.

Halten Sie die Halogenlampe stets mit einem
Tuch, um zu verhindern, dass Fettrickstande
auf der Lampe einbrennen.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Schalten Sie den Backofen
aus. Warten Sie, bis der Ofen

kalt ist.

Trennen Sie den Ofen von
der Netzversorgung.

Breiten Sie ein Tuch auf dem
Garraumboden aus.

Obere Lampe

Schritt 1

Drehen Sie die Glasabdeckung und nehmen Sie sie ab.

Schritt 2

Reinigen Sie die Glasabdeckung.

Schritt 3

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Schritt 4

Bringen Sie die Glasabdeckung an.

Fehlersuche

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Was zu tun ist, wenn ...

In allen Fallen, die nicht in dieser Tabelle aufgefihrt sind, wenden Sie sich bitte an einen
autorisierten Kundendienst.
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Y—]
—

CJ Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf
Storung Prufen Sie, ob Folgendes zutrifft ...
Das Gerat erwarmt sich nicht. Die ist Abschaltautomatik ausgeschaltet.
Das Gerat erwarmt sich nicht. Die Sicherung ist nicht durchgebrannt.
Das Gerat erwarmt sich nicht. Die Verriegelung ist nicht verschlossen.
|II|
Komponenten
Storung Prufen Sie, ob Folgendes zutrifft ...
Die Lampe funktioniert nicht. Die Lampe ist durchgebrannt.
@ Fehlercodes
Im Display erscheint ... Priifen Sie, ob Folgendes zutrifft ...
00:00 Es gab einen Stromausfall. Stellen Sie die
Uhrzeit ein.
--°C Die Geratetur ist geschlossen. Schalten Sie
das Gerat aus und wieder ein und stellen Sie
die Mikrowellenfunktion erneut ein.

Wenn das Display einen Fehlercode anzeigt, der nicht in dieser Tabelle enthalten ist, schal-
ten Sie die Haussicherung aus und wieder ein, um das Gerat neu zu starten. Wenn der Feh-
lercode erneut angezeigt wird, wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.

Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst [6sen kdnnen, wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Entfernen Sie das Typenschild
nicht vom Garraum.

Wir empfehlen Ihnen, die Daten hier zu notieren:
Modell (MOD.): e

Produktnummer (PNC) | e

Seriennummer (S.N.) s
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Technische Daten

Technische Daten
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Breite 480 mm

Abmessungen (intern) Hohe 217 mm
Tiefe 411 mm

Nutzbare Volumina 43

BackblechgroRe 1438 cm?

Oberes Heizelement -W

Unteres Heizelement 1000 W

Grill 1900 W

Ring 1650 W

Gesamtbewertung 3000 W

Spannung 220-240V

Frequenz 50 Hz

Anzahl der Funktionen 9

Energieeffizienz

Energiesparen

Stellen Sie sicher, dass die Geratetur
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetur darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um
mehr Energie zu sparen (nur, wenn Sie keine
Mikrowellenfunktion einschalten).

Heizen Sie, wenn maoglich, das Gerat vor
dem Garvorgang nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie mdglich.

Garen mit HeiBluft

Nutzen Sie, wenn maglich, die
Garfunktionen mit Hei3luft, um Energie zu
sparen.

Restwdrme

Ventilator und Lampe funktionieren weiter.
Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt. Die
Restwarme kann zum Warmhalten von
Speisen genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere
Speisen aufzuwdrmen.
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Warmhalten von Speisen
Wahlen Sie die niedrigste

Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwdrmeanzeige

65

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung
Schalten Sie die Lampe wahrend des

wenn

oder Temperatur werden auf dem Display

Sie sie bendtigen.

Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,

angezeigt.
Mendistruktur
Meni
Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
DR Q| | R
Wahlen Sie die oK )

— - Wahlen Option aus der . . - driicken, | Stellen Sie den
Sie, um die Me- | Mend Struktur Wahlen Sie die | um die Einstel- | wert ein und dri-
nU'einzugeben. aus und driicken | Einstellung. lung zu bestati- cken Sie OK.

sie OK, gen.

Drehen Sie den Knopf fir die Ofenfunktionen in die Aus-Position, um Menu zu verlassen.

Menii Struktur

Koch-Assistent ¥& Einstellungen {0
Einstellungen
01 | Uhrzeit Andern 02 | Helligkeit 1-5
03 | Tastentdne 1-Signalton 04 | Lautstarke 1-4
2 - Klicken
3 -Ton aus
05 | Uptimer Ein / Aus 06 |Backofenbeleuch- Ein / Aus
tung
07 |DEMO Aktivi- 08 | Softwareversion Prifen
erungscode:
2468
09 | Gerat auf Werksein- Ja/ Nein
stellungen zuruckset-
zen
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Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fur alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstoérungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kénnen. Der Endnutzer
ist zudem selbst daflir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,

66

insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmull sondern uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erftillt, am
Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe
hierzu unentgeltlich zurtickzunehmen. Das
gilt auch fur Vertreiber von Lebensmitteln
mit einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m?, die mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem
Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
mussen zudem auf Verlangen des
Endnutzers Altgerate, die in keiner dul3eren
Abmessung groR3er als 25 cm sind (kleine
Elektrogerate), im Einzelhandelsgeschaft
oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen; die
Ricknahme darf in diesem Fall nicht an den
Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates
geknipft, kann aber auf drei Altgerate pro
Gerateart beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private
Haushalt, wenn das neue Elektro- oder
Elektronikgerat dorthin geliefert wird; in
diesem Fall ist die Abholung des Altgerates
far den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
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Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Geréte
beschrankt, bei denen mindestens eine der
duBeren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Ruckgabemaoglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zuriickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Méglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der
Lieferung von Neugeraten Altgerate

IKEA Garantie

Wie lang ist die IKEA Garantie giiltig?

Diese Garantie ist 5 Jahre ab dem
Originalkaufdatum Ihres Gerates bei IKEA
gultig. Als Kaufnachweis mussen der
Originalkassenbon oder die
Originalrechnung vorgelegt werden.
Arbeiten, die im Rahmen der Garantie
ausgefuhrt werden, verlangern nicht die
Garantiezeit fur das Gerat.

Wer lGibernimmt den Kundendienst?

Der IKEA Kundendienst wird diesen Service
Uber seinen eigenen Kundendienst oder
Uber ein autorisiertes Partner-Netzwerk
durchfliihren lassen.

Was deckt die Garantie ab?

Die Garantie deckt Material- und
Produktionfehler ab. Sie gilt ab dem Datum,
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desselben Typs, die im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie die Neugerate
erfullen, kostenlos vom Endverbraucher
zuriickzunehmen. Dies gilt auch bei der
Lieferung von neuen Elektro- und
Elektronikgerdten oder beim Fernabsatz.

Darliber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache
von mindestens 400 m? verkauft,
verpflichtet, Altgerate, die in keiner duBeren
Abmessung gréBer als 25 cm sind
(Elektrokleingerate), im Ladengeschaft oder
in unmittelbarer Nahe kostenlos
zuriickzunehmen; die Ricknahme darf in
diesem Fall nicht vom Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates abhangig gemacht
werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclingh6fen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung.

an dem das Elektrogerat bei IKEA gekauft
wurde. Diese Garantie gilt nur fur private
Haushalte. Die Ausnahmen sind unter der
Rubrik “Was ist nicht durch diese Garantie
abgedeckt?” beschrieben. Innerhalb des
Garantiezeitraums werden die Kosten zur
Behebung eines Fehlers wie Reparaturen,
Ersatzteile, Arbeitszeit und Fahrtkosten
abgedeckt, vorausgesetzt, dass das Gerat
ohne besonderen Kostenaufwand fur die
Reparatur zuganglich ist und dass der Fehler
direkt auf einen Konstruktionsfehler oder
einen Materialfehler zurtickgeht, der durch
die Garantie abgedeckt ist. Bei diesen
Bedingungen gelten die EU-Richtlinien (Nr.
99/44/EG) und die entsprechenden
gesetzlichen Vorschriften. Teile, die ersetzt
wurden, gehen in das Eigentum von IKEA
Uber.
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Was wird IKEA zur Lésung des Problems
tun?

IKEA hat Kundendienste, die das Produkt
untersuchen und eigenstandig entscheiden,
ob das Problem durch die Garantie
abgedeckt ist oder nicht. Wenn entschieden
wird, dass der Fall unter die Garantie fallt,
repariert der IKEA Kundendienst oder ein
autorisierter Service-Partner tber seinen
eigenen Service eigenstandig das defekte
Produkt, oder sie ersetzen es durch ein
gleiches oder durch ein gleichwertiges
Produkt.

Was ist nicht durch diese Garantie
abgedeckt?

+ Der normale VerschleiR3.

* Bewusste oder durch Fahrlassigkeit
entstandene Schaden, die durch eine
Missachtung der Bedienungsanweisung,
eine unsachgemaRe Installation oder
durch den Anschluss an eine falsche
Spannung, sowie Schaden, die durch eine
chemische oder elektrochemische
Reaktion (Rost, Korrosion oder
Wasserschaden eingeschlossen - aber
nicht darauf beschrankt) - Schaden, die
durch tbermaRigen Kalk in der
Wasserzuleitung entstanden sind, und
Schaden, die durch ungewohnliche
Umweltbedingungen entstanden sind.

» Verbrauchsguter wie Batterien und
Lampen.

+ Nicht-funktionale und dekorative Teile,
die den normalen Betrieb des Gerates
nicht beeintrachtigen, einschlieRlich
Kratzer und maoglicher Farbunterschiede.

+ Versehentliche Beschadigung durch
Fremdobjekte der Substanzen und
Reinigung oder Losldsen von Filtern,
Drainagesystemen oder
Reinigungsmittel-Schubladen.

+ Beschadigung folgender Teile:
Glaskeramik, Zubehér, Geschirr und
Besteckkorbe, Zuleitungen und
Drainageschlauche-/rohre, Lampen und
Lampenabdeckungen, Knépfe/
Wahlschalter, Gehduse und Teile des
Gehduses; es sei denn, es kann
nachgewiesen werden, dass diese
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Schaden durch Produktionsfehler
verursacht wurden.

+ Falle, in denen bei einem Besuch des
Kundendienstes kein Fehler gefunden
werden konnte.

Reparaturen, die nicht durch unser
autorisiertes Kundendienstpersonal und/
oder das autorisierte
Kundendienstpersonal unserer
Vertragspartner ausgefihrt wurden, oder
Falle, in denen keine Originalteile
verwendet wurden.

+ Reparaturen, die durch fehlerhafte und
nicht gemaR der Anleitung durchgefiihrte
Installation verursacht wurden.

+ Die Nutzung des Gerates in einer
professionellen Art und Weise, d.h. nicht
im privaten Haushalt.

+ Transportschaden. Wenn ein Kunde das
Produkt nach Hause oder an eine andere
Adresse transportiert, haftet IKEA nicht
far Schaden, die wahrend dieses
Transports entstehen. Liefert IKEA das
Produkt an die Lieferadresse des Kunden
aus, dann sind Schaden, die wahrend der
Auslieferung des Produktes entstehen,
von der Garantie abgedeckt.

+ Die Kosten zur Durchfihrung der
Erstinstallation des IKEA Gerates. Falls der
IKEA Kundendienst oder sein autorisierter
Service-Partner das Gerat als Garantiefall
instandsetzt oder ersetzt, installiert der
Kundendienst oder sein autorisierter
Service-Partner bei Bedarf das Gerat auch
wieder oder er installiert das Ersatzgerat.

Diese Einschrankung gilt nicht fur fehlerfreie

Arbeiten, die von qualifiziertem

Fachpersonal durchgefuhrt wurden, um das

Gerat an den technischen

Sicherheitsstandard eines anderen EU-

Landes anzupassen.

Wie gilt die geltende Gesetzgebung des
Landes

Die IKEA Garantie gibt Ihnen spezielle
gesetzliche Rechte, die alle lokalen
gesetzlichen Anforderungen abdecken oder
Ubertreffen, die einer Anderung von Land zu
Land unterworfen sind.

Gultigkeitsbereich



DEUTSCH

Fur Gerate, die in einem EU-Land gekauft
und in ein anderes EU-Land mitgenommen
werden, stehen die Kundendienstleistungen
im Rahmen der Garantiebedingungen bereit,
die im neuen Land gultig sind. Eine
Verpflichtung, Dienstleistungen im Rahmen
der Garantie auszufiihren, besteht nur dann,
wenn:

+ das Gerat den technischen
Spezifikationen des Landes, in dem der
Garantieanspruch gemacht wird,
entspricht, und es in Ubereinstimmung
mit diesen technischen Spezifikationen
des Landes installiert wurde;

+ das Gerat in Ubereinstimmung mit den
Montageanleitungen und den
Sicherheitsinformationen im
Benutzerhandbuch installiert wurde und
diesen Anleitungen und Informationen
entspricht.

Der spezielle Kundendienst (Service) fur

IKEA Gerate:

Bitte zogern Sie nicht, den speziellen IKEA
Kundendienst (Service) zu kontaktieren flr:

1. einen Anspruch unter dieser Garantie;

2. die Bitte um Klarung von Fragen zur
Installation des IKEA Gerates im
speziellen IKEA Kichenmdbel. Der
Kundendienst kann keine Fragen
beantworten zu:

+ der gesamten IKEA
Klcheninstallation;

» AnschlUsse an die Elektrik (falls das
Gerat ohne Netzkabel und Stecker
kommt), Anschlliisse an Wasser und
Gas, da diese Arbeiten von einem
autorisierten Kundendiensttechniker
ausgefihrt werden mussen.

3. die Bitte um Klarung von Fragen zu
Inhalten des Benutzerhandbuchs und zu
Spezifikationen des IKEA Gerats.

Um sicherzustellen, dass wir Sie stets

optimal unterstitzen, lesen Sie bitte die

Montageanleitung und/oder den

Bedienungsanleitungsabschnitt dieser

Broschure durch, bevor Sie sich an uns

wenden.
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Wie kénnen Sie uns erreichen, wenn Sie
uns bendtigen?

Auf der letzten Seite dieser Broschdire finden
Sie eine vollsténdige Liste mit offiziellen IKEA
Kundendienststellen und den jeweiligen
nationalen Telefonnummern.

@ Damit Sie bei Fragen rasch die
zustandige Stelle erreichen,
empfehlen wir Thnen, die am
Ende dieser Broschire
aufgelisteten speziellen
Telefonnummern zu benutzen.
Beziehen Sie sich bitte stets auf
die Telefonnummern, die in der
Broschire zu dem jeweiligen
Gerat aufgelistet sind, zu dem Sie
Fragen haben. Bevor Sie uns
anrufen, vergewissern Sie sich,
dass Sie die IKEA-Artikelnummer
(8-stelliger Code) und die
Seriennummer (8-stelliger Code,
der auf dem Typenschild zu
finden ist) fur das Gerat, fur das
Sie unsere Hilfe benétigen,
abgeben mussen.

@ BITTE BEWAHREN SIE DEN
KAUFBELEG AUF! Er ist |hr
Kaufnachweis und fur einen
Garantieanspruch unerlasslich.
Bitte beachten Sie, dass auf
diesem Kaufbeleg auch die IKEA
Artikelbezeichnung und die
Nummer (der 8-stellige
Zifferncode) fur jedes der Gerate,
die Sie gekauft haben, vermerkt
sind.

Benétigen Sie zusatzlich Hilfe?

Fur alle weiteren Fragen, die sich nicht auf
den Kundendienst Ihres Gerates beziehen,
wenden Sie sich bitte an das Call Center der
nachsten IKEA-Einrichtung. Wir empfehlen
lhnen, die Dokumentation des Gerats
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sorgfaltig durchzulesen, bevor Sie uns
kontaktieren.
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Sous réserve de modifications.

A\ Informations de sécurité

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez attentivement
les instructions fournies. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de blessures et de dommages dus a une
installation et a une utilisation incorrectes. Conservez toujours
les instructions avec I'appareil pour référence ultérieure.

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d'expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de l'appareil, a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec l'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.
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- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants et
les animaux éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation et de refroidissement.

- Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Sécurité générale

- Cet appareil peut étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

- Avant toute opération de maintenance, déconnectez
I'alimentation électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- N'utilisez pas 'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

- Sile cable d'alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.
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N'activez pas l'appareil lorsqu'il est vide. Les pieces
métalliques a l'intérieur de la cavité peuvent créer un arc
électrique.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis I'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans l'ordre inverse.
Si la porte ou les joints de porte sont endommageés,
I'appareil ne doit pas étre utilisé tant qu'il n'a pas été réparé
par une personne compétente.

- Toute opération de maintenance ou réparation nécessitant
le retrait d'un couvercle assurant la protection contre
I'exposition a I'énergie du micro-ondes ne doit étre effectuée
que par un professionnel qualifié.

Ne chauffez pas les liquides et autres aliments dans des
récipients scellés. Il sont susceptibles d'exploser.

Les aliments ou boissons dans des récipients en métal ne
doivent jamais étre chauffés au micro-ondes. Cet
avertissement ne s'applique pas si le fabricant indique la
taille et la forme des récipients métalliques adaptés a la
cuisson au micro-ondes.

N'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans
un four a micro-ondes.

Lorsque vous faites cuire des aliments dans des récipients
en plastique ou en papier, surveillez 'appareil car ces
matieres peuvent s'enflammer.

L'appareil est destiné a chauffer des aliments et des
boissons. Le séchage d'aliments ou de vétements et le
réchauffement de coussinets, de chaussons, d'éponges, de
linge humide et autres peuvent provoquer des blessures,
I'inflammation ou un incendie.

Si de la fumée est émise, éteignez ou débranchez 'appareil
et laissez la porte fermée pour étouffer les flammes.
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Le chauffage au micro-ondes des boissons peut provoquer
une ébullition différée. Prenez des précautions lorsque vous

manipulez le récipient.

Le contenu des biberons et des petits pots pour bébés doit
étre remué ou secoué et la température vérifiée avant de

consommer, afin d'éviter tout risque de bralure.

Les ceufs dans leur coquille et les ceufs durs entiers ne
doivent pas étre réchauffés dans l'appareil car ils pourraient
exploser, méme apres la fin de la cuisson au micro-ondes.
Nettoyez régulierement lI'appareil et retirez les dépots

alimentaires.

Si vous ne maintenez pas l'appareil dans des conditions de
propreté, il peut entrainer une détérioration de la surface
qui pourrait affecter la durée de vie de I'appareil et
provoquer une situation dangereuse.

Consignes de sécurité

Installation

/\ AVERTISSEMENT! L'appareil doit
étre installé uniquement par un
professionnel qualifié.

Retirez I'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sdr et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter l'appareil, vérifiez si la
porte du four s'ouvre sans retenue.

Hauteur minimale du
meuble (Hauteur mi-
nimale du meuble
sous le plan de travail)

444 (460) mm

Largeur du meuble

560 mm

Profondeur du meu-
ble

550 (550) mm

Hauteur de l'avant de 455 mm
l'appareil

Hauteur de l'arriére 440 mm
de l'appareil

Largeur de l'avant de 595 mm
l'appareil

Largeur de l'arriere de 559 mm
I'appareil

Profondeur de I'appa- 567 mm

reil
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Profondeur d'encas- 546 mm
trement de l'appareil

Profondeur avec por- 882 mm
te ouverte
Dimensions minima- 560x20 mm

les de l'ouverture de
ventilation. Ouverture
placée sur la partie in-
férieure de la face ar-
riere

Longueur du cable 1500 mm
d'alimentation sec-
teur. Le cable est pla-
cé dans le coin droit
de la face arriére

Vis de montage 3.5x25 mm

Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT! Risque
d'incendie ou d'électrocution.

+ Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

+ Lappareil doit étre relié a la terre.

+ Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent

aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

+ Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

+ N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et

de rallonges.
+ Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le

remplacement du cable d'alimentation de

I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréeé.

+ Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de l'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche
ou que la porte est chaude.

+ La protection contre les chocs des parties

sous tension et isolées doit étre fixée de
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telle maniere qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

+ Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés I'installation.

+ Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

+ Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur
la fiche de la prise secteur.

+ N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

+ Llinstallation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture du contact
d’au moins 3 mm.

Utilisation

A AVERTISSEMENT! Risque de
blessures, de bralures,
d'électrocution ou d'explosion.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

+ Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

« Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

+ Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de l'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De l'air chaud peut se
dégager.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

* N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

* N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

* Ouvrez la porte de 'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.
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+ Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

+ N'utilisez pas la fonction micro-ondes
pour préchauffer l'appareil.

A AVERTISSEMENT! Risque
d'endommagement de l'appareil.

* Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

- ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond
de la cavité de l'appareil.

- neversez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

- ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

- Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

+ La décoloration de I'émail ou de l'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

+ Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent
des taches qui peuvent étre
permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

+ Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque l'appareil fonctionne. La chaleur
et 'humidité peuvent s'accumuler
derriéere la porte fermée du meuble et
provoquer d'importants dégats sur
I'appareil, votre logement ou le sol. Ne
fermez pas la paroi du meuble tant que
I'appareil n'a pas refroidi complétement.

Entretien et nettoyage

A AVERTISSEMENT! Risque de
blessure, d'incendie ou de
dommages matériels sur
I'appareil.
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+ Avant toute opération d'entretien,
éteignez I'appareil et débranchez la fiche
de la prise secteur.

+ Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre pourraient se briser.

+ Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréé.

+ Veillez a sécher la cavité et la porte de
I'appareil avec un chiffon apres chaque
utilisation. La vapeur produite durant son
fonctionnement se condense sur les
parois de la cavité et peuvent entrainer
une corrosion.

+ Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

+ Les résidus de graisse et d'aliments dans
I'appareil peuvent provoquer un incendie
et un arc électrique lorsque la fonction
micro-ondes est en cours.

+ Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur
I'emballage.

Utilisation du verre

En manipulant vos verres sans une attention
particuliere, vous pourriez les casser, les
écailler, les fissurer ou les rayer :

+ Ne versez pas d'eau froide ou un autre
liquide sur les plats en verre car vous
pourriez entrainer une chute brutale de
température qui le brisera
immédiatement. Les morceaux de verre
sont extrémement coupants et difficiles a
localiser.

+ N'utilisez pas de chiffon mouillé pour
porter le verre, et ne posez pas de verre
chaud sur une surface humide ou froide,
directement sur le plan de travail ou sur
une surface en métal ou sur un évier.

+ N'utilisez pas et ne réparez pas de
récipient en verre écaillé, fissuré ou rayé.

+ Ne faites pas tomber et ne cognez pas le
verre contre un objet dur et ne tapez pas
d'ustensile dessus.

+ Ne faites pas chauffer de récipient en
verre vide ou presque vide au micro-
ondes, et ne surchauffez pas d'huile ou de
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beurre au micro-ondes (procédez par
petites durées de chauffage).
Laissez les récipients en verre chauds
refroidir sur une grille, sur un dessous de
plat ou sur un chiffon sec. Assurez-vous que
le verre est assez froid avant de le laver, de le
placer au réfrigérateur ou au congélateur.

Evitez de manipuler des récipients en verre
chaud (y compris des plats avec des surfaces
antidérapantes en silicone) sans un dessous
de plat sec.

Evitez toute mauvaise utilisation du micro-
ondes (par ex. faire fonctionner le four a vide
ou avec une toute petite quantité
d'aliments).

Eclairage interne

A AVERTISSEMENT! Risque
d'électrocution !

+ Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et

Installation

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Montage

@ Consultez la notice de montage
lors de l'installation.

Installation électrique

A AVERTISSEMENT! Le
branchement électrique doit étre
confié a un électricien qualifié.
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ne conviennent pas a l'éclairage des

pieces d'un logement.

Ce produit contient une source lumineuse

de classe d'efficacité énergétique G.

+ Utilisez uniguement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

Service

+ Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

+ Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT! Risque de
blessure ou d'asphyxie.

+ Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

+ Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

+ Retirez le dispositif de verrouillage de la
porte pour empécher les enfants et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.

+ Matériau d'emballage :

L'emballage est recyclable. Les piéces en
plastique sont marquées d'abréviations
internationales telles que PE, PS, etc.
Jetez les emballages dans les conteneurs
de la commune prévus a cet effet.

Le fabricant ne pourra étre tenu
pour responsable si vous ne
respectez pas les précautions de
sécurité du chapitre « Consignes
de sécurité ».

Ce four n'est fourni qu'avec un cable
d'alimentation.

Céble

Types de cables compatibles pour
I'installation ou le remplacement :
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F Puissance totale (W)| Section du cable
2

Pour la section du cable, consultez la : (mm’)

puissance totale sur la plague signalétique. maximum 2 300 3x1

Xaogjlzgfyvez également consulter le maximum 3 680 3%15

Le fil de masse (fil jaune/vert) doit faire 2 cm
de plus que les fils de phase et neutre (fils
bleu et marron).

Puissance totale (W)| Section du cable
(mm?)
maximum 1 380 3x0.75

Description de l'appareil

Vue d’ensemble

N

B uem
Slofol~Jofo]~Jo RN

Bandeau de commande

Manette de sélection des modes de
cuisson

Affichage
Manette de commande

Résistance

Générateur de micro-ondes
Eclairage

Chaleur tournante

Support de grille, amovible
Niveaux de la grille

Accessoires Pour les gateaux et biscuits.
. P » Plateau en verre du micro-ondes x 1
* Grille métallique x 1 Pour utiliser le mode micro-ondes.

Pour les plats de cuisson, les moules a
gateaux, les rotis.
+ Plateau de cuisson x 1

Bandeau de commande

Vue d'ensemble du bandeau de commande

D b O = oK @ (
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. Préchauf-
Minu- 1 £ e rapi-
teur ge rap

de

Eclaira- Puissance
du micro-
ge four
ondes

Confirmez la
configura-
tion

Tournez la ma-
nette

Appuyez sur la
touche

Sélectionnez un mode de cuisson pour mettre en fonctionnement l'appareil.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour éteindre l'appareil.

Touches Verrouil

Cuisson assistée

Configurations

Affichage
e o35 e Affichage avec les principales fonctions.
©BE-9E:ERAR.

& e g

D s['%,(/ starr % {:C"}} —
Voyants de l'affichage

Indicateurs de base
& ¥ © =

Indicateur de fonction du mi-
cro-ondes

Voyants du minuteur

Q

Minuteur

STOP

Fin de cuisson

@

Départ différé

Q)

Compteur

Barre de progression - de la températu-
re ou de I'heure. La barre est entiere-
ment rouge lorsque l'appareil atteint la
température réglée.

Avant la premiére utilisation

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la

sécurité.
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Nettoyage initial

Avant la premiére utilisation, nettoyez I'appareil a vide et réglez la durée :

o

| Q)

= =
St 0000

Réglez I'heure. Appuyez sur la tou-
che OK,

Préchauffage initial

—

55 . S - - .
Préchauffez le four a vide avant de l'utiliser pour la premiére fois.

Etape1 | Retirez les supports de grille amovibles et tous les accessoires du four.
Etape 2 | pgglez la température maximale pour la fonction : 5.

Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.
Etape 3 | peglez la température maximale pour la fonction : @

Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

® Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-
vous que la piéce est ventilée.

Utilisation quotidienne

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Comment régler : Modes de cuisson

Etape 1

Tournez la manette des modes de cuisson et sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 2

Tournez le bouton de commande pour régler la température.
Appuyez sur la touche oK.

P - maintenez Ia touche enfoncée pour activer la fonction : Préchauffage rapide. Disponi-
ble avec certaines fonctions du four.
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Comment régler : les Fonction micro-ondes

Etape 1 Retirez les accessoires.
Insérez le plat en verre du micro-ondes. Placez les aliments sur le plateau en
verre du micro-ondes.

Etape 2 Tournez la manette des modes de cuisson et sélectionnez la fonction Micro-on-
des: .

Etape 3 Appuyez sur : OK pour commencer avec les paramétres par défaut.
L'affichage indique : durée et puissance du micro-ondes.

Etape 4 Tournez la manette de commande pour régler la durée. Appuyez sur OK.

Etape 5 Appuyez sur <. Tournez le manette de commande pour régler la puissance du
micro-ondes. Appuyez sur : OK

Etape 6 Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour éteindre

I'appareil.

Vous pouvez ajuster les réglages pendant la cuisson.

La durée maximale des fonctions Micro-ondes dépend de la puissance sélectionnée :

PUISSANCE DU MICRO-ONDES DUREE MAXIMALE

W min

100 - 600

59:55

>600

7

Si vous ouvrez la porte, la fonction du micro-ondes s'arréte. Pour le redémarrer,

fermez la porte. Appuyez sur la touche OK.

Comment régler : Fonction combi micro-ondes

Etape 1 Retirez les accessoires.
Insérez le plat en verre du micro-ondes. Placez les aliments sur le plateau en
verre du micro-ondes.

Etape 2 Tournez la manette des modes de cuisson et sélectionnez la fonction : E» &,
La température et la puissance du micro-ondes s'affichent.

Etape 3 Tournez le bouton de commande pour ajuster la température.

Etape 4 Appuyez sur : <.

Etape 5 Tournez le bouton de commande pour modifier la puissance du micro-ondes.
Appuyez sur OK.
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Etape 6

Appuyez sur OK pour lancer la fonction.

Etape 7
I'appareil.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour éteindre

Vous pouvez ajuster les réglages pendant la cuisson.
Tournez le bouton de commande pour ajuster la durée et appuyez : OK.

Modes de cuisson

Mode de cuisson

Application

—

N\

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 2 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
ments. Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la
Chauffage Haut/Bas.

O

Chauffage
Haut/Bas

Pour cuire et rotir des aliments sur un seul niveau.

yYvy
s

Turbo gril

Pour rotir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un
seul niveau. Pour gratiner et faire dorer.

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir
un dessous croustillant.

yYvy

D
Turbo Gril + Micro-

ondes

Pour rotir de gros morceaux de viande sur un seul niveau. Pour faire
des gratins et dorer.La fonction avec Micro-ondes boost, plage de
puissance : 100 a 600 W.

(&>

Chaleur tournante
+ Micro-ondes

Cuisson sur un seul niveau.La fonction avec Micro-ondes boost, plage
de puissance : 100 a 600 W.

Décongélation

Décongélation de viande, poisson, gateaux, plage de puissance : 100
a200w

Réchauffer

Chauffage de plats préparés et d'aliments délicats, plage de puissan-
ce:300a700W
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Mode de cuisson

Application

~——
~—
~—

Micro-ondes

Chauffage, cuisson, plage de puissance : 100 a 1 000 W

Menu

Pour accéder au menu : Cuisson assistée, Configurations.

Comment régler : Cuisson assistée

Le sous-menu Cuisson assistée se compose d'un ensemble de fonctions et de plats
supplémentaires avec les modes de cuisson, les températures et les durées recommandés.
Utilisez la fonction pour préparer rapidement un plat avec les configurations par défaut. Vous

pouvez également régler la durée et la température pendant la cuisson.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les aliments sont préts.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec:

Poids automatique

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
Qo [ @ | &
= s P1-P.. oK

Accédez au menu.

Sélectionnez Cuisson
assistée. Appuyez sur
OK

Sélectionnez le plat.
Appuyez sur la tou-
che OK,

Placez le plat dans le
four. Confirmez la
configuration.

Cuisson assistée

Légende

Poids automatique disponible.

Fonctionne avec la puissance des micro-ondes. Utilisez des accessoi-
res adaptés aux micro-ondes.

Préchauffez 'appareil avant de commencer la cuisson.

M| =] m | o

Niveau de grille.

L'affichage indique F et un certain nombre
de fonctions que vous pouvez vérifier dans le

tableau.
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Mode de cuisson

Application

H

Gril

Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.

|

Chauffage inférieur

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et
pour stériliser des aliments.

]

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels
que frites, pommes quartiers et nems.

]

Chauffage Haut/Bas + Micro-
ondes

Cuisson et rotissage sur un seul niveau. La fonction
avec Micro-ondes boost, plage de puissance : 100 a
600 W.

Gril + Micro-ondes

Pour cuire des aliments rapidement et pour les fai-
re gratiner. La fonction avec Micro-ondes boost,
plage de puissance : 100 a 600 W.

L'affichage indique P et un certain nombre Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les

de plats que vous pouvez vérifier dans le
tableau.

aliments sont préts.

Plat Poids

Niveau/Accessoire

Roti de beeuf,
saignant

Roti de beeuf, a

1-1.5kg; 44 E|1 ; plateau de cuisson

Faire frire la viande pendant quelques minu-

h 5 cm d'épais- A !

point seur tes sur une poéle chaude. Insérez-le dans l'ap-
Réti de boeuf, pareil

bien cuit

Ste_ak de beeuf, a 189\‘ 22.0 gpar [[%][=] 2; plat a rétir sur grille métallique
point piece;3cm | Fajre frire la viande pendant quelques minu-

d'épaisseur | tes sur une poéle chaude. Insérez-le dans l'ap-

pareil.

Beeuf réti/braisé 1.5-2kg Ok, plat & rétir sur grille métallique

(c6te de beeuf, in-
térieur de ronde,
flanchet)
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Plat Poids Niveau/Accessoire
Ro6ti de beeuf,
E saignant (cuisson
basse températu-
re)
E|1 ; plateau de cuisson
R6ti de beeuf, a 1-15kg: 44 |Servezvous de vos épices préférées ou sim-
point (cuisson 5cm d’ép'ais— plement du sel et du poivre fraichement mou-
basse températu- seur lu. Faire frire la viande pendant quelques mi-
re) nutes sur une poéle chaude. Insérez-le dans
Réti de boeuf, fappareil.
a bien cuit (cuisson
basse températu-
re)
Filet, saignant
ﬂ (cuisson basse
température) =F ; plateau de cuisson
Filet, 3 point 05415kg;5 Servez-vous de vos épicgs préfcf.rées ou sim-
(cuisson basse 46 cm d'épais- plemgnt dy sel et du poivre fraichement mou-
température) seur lu. Faire frire la vu:mde pendant quelques mi-
nutes sur une poéle chaude. Insérez-le dans
Filet, bien cuit l'appareil.
(cuisson basse
température)
Roti de veau (par | 0.8-1.5kg; |[[=]1; plat a rétir sur grille métallique
ex. épaule) 4 cm d'épais- | Fajre frire la viande pendant quelques minu-
seur tes sur une poéle chaude. Ajoutez du liquide.
Insérez-le dans l'appareil.
R6ti de porc - col- 1.5kg BEE 1; cocotte en céramique ou en verre
let ou épaule sur grille métalliqueet MW adapté
Utilisez vos épices préférées. Retournez la
viande a la moitié du temps de cuisson.
Emincé de porc 1.5-2kg E; plateau de cuisson
(cuisson lente) Utilisez vos épices préférées. Retournez la
viande a la moitié du temps de cuisson pour
faire dorer de maniere homogene.
Longe, fraiche 1-15kg;5a [, plat & rétir sur grille métallique
6 cm d'8pais- | tjlisez vos épices préférées.

seur
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Plat

Poids

Niveau/Accessoire

Travers

2-3kg; cotes
levées crues, 2
a 3 cm dépais-

=P plat profond
Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond d'un
plat. Retournez la viande a la moitié du temps

seur de cuisson.
Gigot d’agneau 15-2kg;73a (=1 plat a rétir sur plateau de cuisson
avec os 9 cm d'€pais- | Fajre frire la viande pendant quelques minu-
seur tes sur une poéle chaude. Ajoutez du liquide.
Retournez la viande a la moitié du temps de
cuisson.
Poulet entier 1-1.5kg ; frais | [E][H1; cocotte en céramique ou en verre
sur grille métallique, MW adapté
Utilisez vos épices préférées. Mettez l'escalo-
pe de poulet vers le bas et retournez-le aprés
la moitié du temps de cuisson.
Demi poulet 05-08kg |[H2; plateau de cuisson

Utilisez vos épices préférées.

Escalope de pou-

180 -200 g par

A= ; cocotte sur grille métallique

Do let piece Utilisez vos épices préférées. Faire frire la
viande pendant quelques minutes sur une
poéle chaude.

Cuisses de pou- 250-400g |[H2; plateau de cuisson

let, fraiches Si vous avez mariné les cuisses de poulet, ré-
glez une température inférieure et faites-les
cuire plus longtemps.

Canard entier 15-25kg [, plat a rétir sur grille métallique

Utilisez vos épices préférées. Placez la viande
sur un plat a rotir. Retournez le canard a la
moitié du temps de cuisson.

Oie, escalope Tkg B4 ; plat a ratir sur grille métallique

P3| Utilisez vos épices préférées. Retournez l'oie a
la moitié du temps de cuisson.

D Roti haché Tkg (=11 grille métallique
Utilisez vos épices préférées.

Poisson entier, 0.5-1kg par =FF plateau de cuisson
&g |grille poisson Remplissez le poisson avec du beurre et utili-

sez vos épices et herbes préférées.
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Plat Poids Niveau/Accessoire
D6 Filet de poisson - [51E 2; cocotte sur grille métallique
Utilisez vos épices préférées.
Cheesecake . E1: moule a charniere de 28 cm sur
grille métallique
7y |Gateau auxpom- - (52 plateau de cuisson
mes
Do Tarte aux pom- - [=1; moule a tarte sur grille métallique
mes
Tarte aux pom- - B 1. moule atarte de 22 cm sur grille
B | mes palli
métallique
Brownies 2kgdepate |[H3. plat profond
g | Muffins au cho- - [=12; bac a muffins sur grille métallique
colat
B3 Quatre-quarts - =1 moule quatre-quarts sur grille métalli-
que
Pommes de terre Tkg (5)1; plateau de cuisson
g |aufour Placez les pommes de terre entiéres avec la
peau sur un plateau de cuisson.
Pommes quar- kg =2, plateau de cuisson recouvert de pa-
35| tiers pier sulfurisé
Utilisez vos épices préférées. Coupez les pom-
mes de terre en morceaux.
Mélange de légu- 1-1.5kg =PY plateau de cuisson recouvert de pa-
B6 mes grillés pier sulfurisé
Utilisez vos épices préférées. Coupez les légu-
mes en morceaux.
Croquettes sur- 0.5kg =Py plateau de cuisson
gelées
B Pommes, surge- 0.75 kg =PY plateau de cuisson
lées
Lasagnes de 1-1.5kg &=:H 1; cocotte en céramique ou en verre
B9 viande / Iégumes sur grille métallique, MW adapté

avec assiettes de
nouilles séches
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tiers dans un
moule a pain

Plat Poids Niveau/Accessoire
Gratin de pom- 1.1kg = ; =P ; cocotte en céramique ou en verre
10 mes de terre sur grille métallique, MW adapté
(pommes de terre Tournez le plat aprés la moitié du temps de
crues) cuisson.
Pizza fraiche, fi- ) =EP plateau de cuisson recouvert de papier
ne sulfurisé
12 Pizza fraiche, ) H|=FPp plateau de cuisson recouvert de
€paisse papier sulfurisé
43} Quiche - =E ; plat de cuisson sur grille métallique
Baguette/Ciabat- 0.8 kg (=) 1; plateau de cuisson recouvert de papier
44) ta/Pain blanc sulfurisé
Prolonger le temps pour le pain blanc.
Tous grains/ Tkg [#][=11; plateau de cuisson recouvert de
seigle/pain com- papier sulfurisé / grille métallique
M | plet grains en-

Fonctions de I'horloge

Fonctions de I'horloge

Fonctions de I'horloge

Application

Q Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore reten-
Minuteur tit.

Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit

sToP et le mode de cuisson s'arréte.
Heure de cuisson

& Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.
Départ différé
O Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n'a aucun effet sur
Compteur le fonctionnement du four.

Pour activer et désactiver le Compteur, sélectionnez : Menu , Confi-
gurations.

Les fonctions de I'norloge sont disponibles uniquement pour : Chaleur tournante, Chauffage
Haut/Bas, Turbo gril, Fonction Pizza, Turbo Gril + Micro-ondes, Chaleur tournante + Micro-

ondes.
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Comment régler : Fonctions de I'horloge
Comment régler Heure actuelle
Etape 1 Etape 2 Etape 3
{ \ Ny
W |
Pour modifier I'heure actuelle, accédez
au menu et sélectionnez Configurations,
Heure actuelle. Réglez I'horloge. Appuyez sur OK
Reportez-vous au chapitre « Structure du
menu ».
Comment régler Minuteur
Etape 1 Etape 2 Etape 3
N L'affichage in- N
dique: ( \
0:00
Appuyez sur : . Réglez la Minuteur Appuyez sur OK,
® Le minuteur commence son décompte immédiatement.
Comment régler Heure de cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
M . e
( \ L'affichage in- ( \
dique:
0:00
(éhocijsisse_z le mot- Appuyez a plu- SToP Réalez le t
e de cuisson e ; cac - églez le temps
sieurs reprises :
réglez la tempéra- @p de cuisson. Appuyez sur OK.
ture. :

® Le minuteur commence son décompte immédiatement.
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Comment régler Départ différé
Etape1 |Etape2 Etape3 |Etape 4 Etape5 |Etape6
e L'afficha- \ e e \ e
( \ ge indi- ( \ Laff.'CZf} ( \
que: ge indi-
I'neure q_l_{?_'
Sélec- s | actuelle :
. Appuyeza | 3y =, . @ ARRE- | e
tionnez plusieurs e/ DE- | Réglez Appuyez TER , Réglez Appuyez
le mode reprises : | MARRER I'neure de oK I'neure de oK
de cuis- départ. sur = fin. sur =
son.

® Le minuteur commence 2 compter a 'heure réglée.

Utilisation des accessoires

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Insertion des accessoires

Utilisez uniquement des récipients et des
matériaux adaptés. Reportez-vous au

paragraphe « Ustensiles et matériaux
adaptés aux micro-ondes » dans le chapitre
« Conseils ».

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont
également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord élevé de la grille empéche les
ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de gui-
dage des supports de grille et assurez-

vous que les pieds sont orientés vers le
bas.




FRANCAIS 91

Plateau de cuisson:
Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille.

Plateau en verre du micro-ondes:
N'utilisez le plateau en verre du micro-
ondes qu'avec la fonction micro-ondes. Il
n'‘est pas adapté a la fonction micro-on-
des combinée (par ex. gril au micro-on-
des).

Placez cet accessoire en bas de la cavité.
Vous pouvez placer les aliments directe-
ment sur la plaque inférieure en verre du
micro-ondes.

Fonctions supplémentaires

Touches Verrouil

Cette fonction permet d'éviter une modification involontaire de la fonction de I'appareil.
Activez-la lorsque l'appareil est allumé - la cuisson réglée est maintenue, le bandeau de
commande est verrouillé.

Allumez-le lorsque l'appareil est éteint - il ne peut pas étre allumé, le bandeau de comman-
de est verrouillé.

A @O0K . maintenez la touche @O0K . maintenez la touche
enfoncée pour activer la fonc- | enfoncée pour la désactiver.
tion.

@ok Un signal sonore retentit.

@ 3x @ - clignote lorsque le verrouillage est activé.

Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, 'appareil @
o Q) (h)

s'éteint au bout d'un certain temps si un
mode de cuisson est en cours et vous ne 30-115 12.5
modifiez aucun réglage.

120-195 8.5
200 -230 5.5
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L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Départ différé.
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en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez l'appareil, le

ventilateur de refroidissement peut
continuer a fonctionner jusqu'a ce que
I'appareil refroidisse.

Ventilateur de refroidissement

Lorsque l'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement

Conseils

Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a
titre indicatif. Ils varient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.
Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments différemment de I'appareil que vous aviez au-
paravant. Les conseils ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une

qui s'en rapproche.

Recommandations pour le micro-
ondes

Placez les aliments sur le plateau en verre du
micro-ondes, au fond de la cavité.

Retournez ou remuez les aliments a la moitié
du temps de décongélation et de cuisson.

De temps en temps, mélangez les plats
liquides en cours de cuisson.

Mélangez les aliments avant de les servir.

Couvrez les aliments pour la cuisson et le
réchauffage.

Introduisez une cuillére dans la bouteille ou
le verre lorsque vous réchauffez des liquides,
pour garantir une meilleure distribution de
la chaleur.

Placez les aliments dans l'appareil sans
emballage. Les plats préparés emballés
peuvent étre placés dans l'appareil
uniquement si I'emballage est adapté a la
cuisson au micro-ondes (vérifiez les
informations sur I'emballage).

Cuisson au micro-ondes

Couvrez les aliments pour les faire cuire. Si
vous souhaitez que les aliments restent
croustillants, faites-les cuire sans les couvrir.

Ne cuisez pas trop les plats en réglant une
puissance ou une durée trop élevées. Les
aliments peuvent se dessécher, briler ou
prendre feu.

N'utilisez pas I'appareil pour cuire des ceufs
ou des escargots dans leur coquille car ils
peuvent exploser. Percez le jaune des ceufs
au plat avant de les réchauffer.

Percez plusieurs fois les aliments
comportant une peau ou pelez-les avant de
les faire cuire.

Coupez les [égumes en morceaux de méme
taille.

Aprés avoir mis a l'arrét I'appareil, sortez le
plat et laissez-le reposer pendant quelques
minutes pour que la chaleur se répartisse
uniformément.

Décongélation au micro-ondes

Placez les aliments surgelés déballés sur une
petite assiette retournée avec un récipient
en-dessous, ou sur une grille de
décongélation ou une passoire en plastique
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afin que I'eau de décongélation puisse

s'évacuer.

Retirez ensuite les morceaux décongelés.

Ustensiles de cuisine et matériaux adaptés aux micro-ondes
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Vous pouvez utiliser une puissance de micro-

ondes plus élevée pour cuire les fruits et

légumes sans les décongeler.

Pour la cuisson au micro-ondes, n'utilisez que des récipients et matériaux adaptés. Utilisez le
tableau ci-dessous comme référence.

Vérifiez les caractéristiques des ustensiles de cuisine / des matériaux avant utilisation.

Ustensiles de cuisine / Maté-
riaux

Verre et porcelaine allant au
four ne contenant aucun com-
posant métallique, par ex. le
verre résistant a la chaleur

v

%$
v

&> (F»
v

Verre et porcelaine n'allant pas
au four sans décor en argent,
or, platine ou métal

Verre et vitrocéramique en ma-
tériau résistant aux températu-
res élevées/basses

Récipients en céramique et en
faience allant au four sans com-
posant en quartz ou en métal ni
vernis contenant du métal

Céramique, porcelaine et faien-
ce dont le fond n'est pas verni
ou avec de petits trous, par
exemple sur les poignées

Plastique résistant a la chaleur
jusqu'a 200 °C

<

Carton, papier

Film étirable

Film étirable pour micro-ondes

Plats a rétir en métal, par ex. en
émail, en fonte

LIRS ESESERS

x| & | X | X

X[ X| X[ X

Moules a gateaux, laqués noirs
ou avec revétement en silicone

Plateau de cuisson
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Ustensiles de cuisine / Maté- = — S vy
riaux 0 = V724 | »

Grille métallique X X v

Plateau en verre du micro-on- v v X

des

Ustensiles pour une utilisation X v X

au micro-ondes, par ex. plat

pour cuisson croustillante

Réglages recommandés pour différents types d'aliments

Les données du tableau sont fournies a titre indicatif uniquement.

700a1000W

54§
>

§§9
(-

Chauffer des liquides

Saisir au début du processus de cuisson

500 a 600 W

&S

Faire cuire des

e

Cuisson des |é-

Faire mijoter des

9]
\—ad

Réchauffer des

YY)
Décongeler et

plats a base A plats pour une as- | chauffer des
gumes ; ragodts . .
d'ceufs siette plats surgelés
300 a 400 W
T 8§
& oy W <> 559
Q 0 ‘ 7 -
Faire fondre du . - Réchauffer des | Cuire / Réchauffer .
Faire mijoter : ! . Poursuivre la
fromage, du cho- duri aliments pour | des aliments déli- ;
uriz o cuisson
colat, du beurre bébés cats
100 a 200 W

2

Décongeler du pain

4

Décongeler des fruits
et des gateaux

_~
oS
—

Décongélation du fro-
mage, de la créme,
du beurre

-

Décongeler de la
viande, du poisson
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Tableaux de cuisson pour les instituts

de tests

Informations pour les organismes de contréle

Tests conformes a la norme CEI 60705.

Fonction micro-ondes
Utilisez une grille métallique, sauf indication contraire.
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Aliments Puissance| Quantité | Niveau de Durée Commentaires
w kg la grille min

Génoise 600 0.475 Dessous 8-9 Tournez le récipient
d'1/4 de tour ala
moitié du temps de
cuisson.

R&ti haché 400 0.9 1 25-27 Tournez le récipient
d"1/4 de tour ala
moitié du temps de
cuisson.

Créme anglaise 500 1 2 30-33 -

aux ceufs

Décongélation de |100 0.5 1 15 Retournez la viande

viande a mi-cuisson.

Fonction combi micro-ondes
Utilisez la grille métallique.
Aliments | Fonction |Puissance| Tempéra- |Niveau de| Durée Commentaires
w ture la grille min
°C
Gateaux, [Chauffage |100 200 2 23-27 Tournez le réci-
0,7 kg Haut/Bas + pient d'1/4 de tour
Micro-ondes a la moitié du
temps de cuisson.

Gratin de | Chaleur 300 180 2 38-42 Tournez le réci-

pommes | tournante + pient d'1/4 de tour

de terre, |Micro-ondes ala moitié du
1,1kg temps de cuisson.

Poulet, 1,1 | Turbo Gril + | 400 230 1 35-40 Placez la viande

kg Micro-ondes dans un plat en

verre rond et re-
tournez-la a mi-
cuisson.
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926

Entretien et nettoyage

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la

sécurité.

Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoy-

Nettoyez 'avant de I'appareil uniquement avec un chiffon en microfibre im-
bibé d'eau tiéde et d'un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

Bl 1]s

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. Laccumulation de graisse ou
d‘autres résidus peut provoquer un incendie.

Nettoyez soigneusement la volte de I'appareil pour éliminer les résidus et
la graisse.

Utilisation
quotidienne

Ne conservez pas les aliments dans l'appareil pendant plus de 20 minutes.
Séchez la cavité uniquement avec un chiffon en microfibre apres chaque
utilisation.

e,
Z24

Accessoires

Nettoyez tous les accessoires aprés chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniquement un chiffon en microfibre avec de l'eau tiede et un dé-
tergent doux. Ne lavez pas les accessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

Comment retirer : Supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le

four.

| Etape 1 | Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.
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Etape 2 | Tirez avec précaution les sup-
ports de grille vers le haut et
sortez-les de la prise avant.

4

Etape 3 | Ecartez l'avant du support de
grille de la paroi latérale.

\%

U

Etape 4 |Sortez les supports de la prise
arriere.

Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

Comment remplacer : Eclairage Tenez toujours I'ampoule halogéne avec un
) chiffon afin d'éviter que des résidus de
AVERTISSEMENT! Risque graisse ne brdlent sur l'ampoule.

d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :
Etape 1 Etape 2 Etape 3
Eteignez le four. Attendez Débranchez le four de l'ali- | Placez un chiffon au fond de
que le four ait refroidi. mentation secteur. la cavité.

Lampe supérieure

Etape1 |Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 | Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 | Remplacez l'ampoule par une ampoule adéquate résistant & une température de
300 °C.

Etape 4 | Installez le diffuseur en verre.

Dépannage

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Que faire si...

Dans tous les cas ne figurant pas dans ce tableau, veuillez contacter un service aprés-vente
agréé.
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o=
—]

) L'appareil ne s'allume pas ou ne chauffe pas
Probléme Vérifiez si...
L'appareil ne chauffe pas. L'arrét automatique est désactivé.
L'appareil ne chauffe pas. Le fusible n'a pas disjoncté.
L'appareil ne chauffe pas. Le verrouillage est désactivé.
Y
Composants
Probléme Vérifiez si...
L'éclairage ne fonctionne pas. L'ampoule est grillée.
@ Codes d'erreur
L'affichage indique... Vérifiez si...
00:00 Une coupure de courant s'est produite. Ré-

glez I'heure actuelle.

--°C La porte de l'appareil est fermée. Mettez l'ap-
pareil a I'arrét, mettez-le de nouveau en fonc-
tionnement et sélectionnez a nouveau la
fonction micro-ondes.

Si l'affichage indique un code d'erreur qui ne figure pas dans ce tableau, désactivez et réen-
clenchez le fusible de I'habitation pour redémarrer 'appareil. Si le code d'erreur réapparait,
contactez un service aprés-vente agréé.

Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probléme, veuillez contacter un service aprés-vente
agréeé.
Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La

plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de l'appareil. Ne retirez pas la
plaque signalétique de la cavité de l'appareil.

Nous vous recommandons d'écrire les informations ici :

Modéle (Mod.)

Référence produit (PNC) | e

Numéro desérie (SN) e
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Caractéristiques techniques

Données techniques

29

Largeur 480 (mm)

Dimensions (internes) Hauteur 217 (mm)
Profondeur 411 (mm)

Volumes utilisables 43

Zone du plateau de cuisson 1438 cm?

Chauffage de volte -W

Chauffage de sole 1000 W

Gril 1900 W

Circuit 1650 W

Puissance totale 3000 W

Tension 220-240V

Fréquence 50 Hz

Nombre de fonctions 9

Rendement énergétique

Economie d'énergie

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir I'appareil
trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez
régulierement le joint de porte et assurez-

vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroftre les
économies d'énergie (uniquement lorsque
vous utilisez une fonction sans micro-ondes).

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle
L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a I'arrét
I'appareil, l'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de l'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la

cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.
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Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
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Cuisson avec l'éclairage éteint

maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Structure des menus

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Menu
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
VD IY | V| H D
. Sélgctionnez I'op- .
oo, | swocuremeny | Séectomezla || CE-apbuer | US0
derauMenu. | ©t appgjlyéez sur le réglage. OK.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour quitter le Menu .

Structure du Menu

Cuisson assistée Y& Configurations {0
Configurations
01 | Heure actuelle Modifier 02 | Affichage Luminosi- |1-5
té

03 | Son touches 1-Bip 04 | Volume alarme 1-4
2 - Clic
3-Son dés-
activé

05 |Compteur Marche / Ar- 06 | Eclairage four Marche / Arrét
rét

07 |Mode démo Code d'acti- 08 | Version du logiciel Contrdle
vation : 2468

09 | Réinitialiser tous les Oui/Non

réglages
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En matiére de protection de I'environnement

Recyclez les matériaux portant le symbole

L/.\). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
la protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

_ REPRISE A DEPOSER
A LA LIVRAISON

Cet appareil,

ses accessoires
et cordons
se recyclent

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

portant le symbole i avec les ordures
ménageres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

GARANTIE IKEA

Pour combien de temps la garantie IKEA
est-elle valable ?

Cette garantie est valable pour 5 ans a
compter de la date d'achat de votre appareil
chez IKEA. Le ticket de caisse est nécessaire
comme preuve d'achat. Si les travaux
d'entretien sons effectués sous garantie, cela
ne prolongera pas la période de garantie de
l'appareil.

Qui se chargera du service aprés vente ?

Le service aprés-vente IKEA se chargera du
service par le biais de ses propres services
ou du réseau de partenaires autorisés.

Que couvre cette garantie ?

Cette garantie couvre les dommages dus a
des composants défectueux ou des défauts
de fabrication survenant apres la date
d'achat chez IKEA. Cette garantie est valable
uniquement lorsque l'appareil est utilisé
pour un usage domestique. Les exceptions
sont indiquées dans le paragraphe “Qu'est-
ce qui n'est pas couvert par la garantie ?”
Pendant la durée de la garantie, les codts
des réparations, des piéces de rechange, de
la main-d'ceuvre et du déplacement seront
pris en charge a condition que l'appareil soit
disponible pour réparation sans occasionner

de dépenses spéciales et que le dommage
soit lié a une défectuosité d'un composant
ou a un défaut de fabrication couvert par la
garantie. Dans ces conditions, la directive
européenne (99/44/CE) et les
réglementations locales doivent étre
appliquées. Les piéces remplacées
deviennent la propriété d'IKEA.

Que fait IKEA en cas de probléme ?

Le service aprés-vente choisi par IKEA
examine le produit et décide, a sa seule
discrétion, si la défectuosité est couverte par
la garantie. Si tel est le cas, le service aprés-
vente IKEA par le biais de ses propres
services ou d'un partenaire autorisé,
procéde alors, a sa seule discrétion, a la
réparation du produit défectueux ou a son
remplacement par un produit équivalent.

Qu'est-ce qui n'est pas couvert par la
garantie ?

+ L'usure normale.

+ Les dommages causés délibérément ou
par négligence, les dommages résultant
du non-respect des instructions
d'utilisation, d'une installation incorrecte
ou d'un branchement non conforme de
I'appareil, les dommages causés par une
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réaction chimique ou électrochimique,
I'oxydation, la corrosion ou un dégat des
eaux, incluant sans s'y limiter, les
dommages causés par une quantité
excessive de calcaire au niveau du
raccordement a l'eau, les dégats résultant
de conditions environnementales
anormales.

+ Les consommables tels que les piles et
ampoules.

+ Les piéces non fonctionnelles et
décoratives, qui n'ont pas d'incidence sur
I'utilisation normale de l'appareil, de
méme que les rayures et éventuelles
variations de couleur.

+ Les dégats accidentels causés par une
substance ou un corps étranger, le
nettoyage ou débouchage de filtres,
systemes d'évacuation ou compartiments
de produits de lavage.

+ Les dommages constatés sur les
éléments suivants : vitrocéramique,
accessoires, paniers a vaisselle et a
couverts, tuyaux d'alimentation et de
vidange, joints, ampoules et diffuseurs,
écrans, manettes et touches carrosserie
et éléments de la carrosserie. Sauf s'il est
possible de prouver que ces dommages
ont été causés par des défauts de
fabrication.

+ Les cas ol aucune défectuosité n'a été
constatée par le technicien.

+ Lesréparations qui n'ont pas été
effectuées par des techniciens de service
apres-vente désignés et/ou un partenaire
contractuel autorisé ni celles ot I'on n'a
pas utilisé des pieces d'origine.

+ Les dommages résultant d'une
installation incorrecte ou non
respectueuse des spécifications
d'installation.

+ Lutilisation de l'appareil dans un
environnement non domestique (par
exemple pour un usage professionnel).

+ Dommages dus au transport. Si le client
transporte le produit chez lui ou a une
autre adresse, IKEA ne pourra en aucun
cas étre tenu responsable des dommages
survenant pendant le transport. En
revanche, si IKEA livre le produit a
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I'adresse de livraison du client, tout
endommagement du produit survenant
en cours de transport sera couvert par la
présente garantie.

+ Frais d'installation initiale de 'appareil
IKEA. En revanche, si un fournisseur de
service aprés-vente IKEA ou son
partenaire autorisé répare ou remplace
I'appareil aux termes de la présente
garantie, le fournisseur de service apres-
vente ou son partenaire autorisé
réinstallera l'appareil réparé ou installera
I'appareil de remplacement, selon le cas.

Cette restriction ne concerne pas les cas ou

un service aprés vente qualifié a travaillé

sans faire d'erreur et en utilisant les pieces
d'origine afin d'adapter l'appareil aux
normes de sécurité techniques d'un autre
pays de I'Union européenne.

Application de la garantie légale

La garantie IKEA vous donne des droits
spécifiques, qui couvrent ou dépassent
toutes les exigences légales locales qui
peuvent varier d'un pays a l'autre.

Zone de validité

Pour les appareils achetés dans un pays de
I'Union européenne et transportés dans un
autre pays de I'Union européenne, les
services seront fournis dans le cadre des
conditions de garantie valables dans ce
dernier. L'obligation de fournir des services
dans le cadre de la garantie n'existe que si :

+ l'appareil est conforme et installé
conformément aux spécifications
techniques du pays dans lequel la
demande de garantie est effectuée ;

+ l'appareil est conforme et installé
conformément aux instructions de
montage et consignes de sécurité
indiquées dans la notice d'utilisation ;

Service aprés-vente dédié aux appareils

IKEA :

N'hésitez pas a contacter le Service apres-
vente IKEA pour :

1. effectuer une réclamation dans le cadre
de cette garantie ;
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2. demander une précision pour installer
votre appareil IKEA dans des meubles de
cuisine IKEA. Le service aprées-vente ne
fournira pas de précision en ce qui

concerne :
+ l'installation d'ensemble de la cuisine
IKEA ;

+ les raccordements électriques (si
I'appareil est fourni sans prise et sans
cable), a l'eau et au gaz car ils doivent
étre effectués par un professionnel
qualifié.

3. lademande de précisions sur le contenu
de la notice d'utilisation et les
caractéristiques de l'appareil IKEA.

Pour que nous puissions vous fournir la

meilleure assistance, lisez attentivement les

instructions de montage et/ou le chapitre
concerné de la présente notice d'utilisation
avant de nous contacter.

Comment nous contacter en cas de
besoin ?

Vous trouverez la liste compléte des contacts
de service aprés-vente choisis par IKEA et
leurs numéros de téléphone respectifs a la
fin de cette notice.

@ Pour que nous puissions vous
fournir un service rapide et
compétent, nous vous conseillons
d'utiliser les numéros de
téléphone spécifiques indiqués a
la fin de cette notice. Vous
trouverez tous les numéros de
téléphone utiles dans la notice
d'utilisation correspondant a
votre appareil. Avant de nous
appeler, vérifiez que vous avez a
votre portée le numéro d'article
IKEA (code a 8 chiffres) et le
numéro de série (le codea 8
chiffres se trouve sur la plaque
signalétique) pour l'appareil pour
lequel vous avez besoin de notre
aide.
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CONSERVEZ VOTRE TICKET DE
CAISSE !

C'est votre preuve d'achat ; il vous
sera demandé pour tout appel
sous garantie. Veuillez noter que
le ticket de caisse contient aussi le
nom et le numéro de l'article IKEA
(code a 8 chiffres) de chaque
appareil acheté.

Avez-vous besoin d'aide supplémentaire ?

Pour toute question supplémentaire non liée
au Service aprés-vente de vos appareils,
veuillez contacter votre magasin IKEA le plus
proche. Nous vous recommandons de lire
attentivement la notice d'utilisation de
I'appareil avant de nous contacter.
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GARANTIE IKEA - FRANCE

CONTRAT DE GARANTIE ET DE SERVICE
APRES-VENTE IKEA

Décret n°® 87-1045 relatif a la présentation
des écrits constatant les contrats de garantie
et de service apres-vente (J.O.R.F. du 29
décembre 1987) Préalablement a la signature
du bon de commande, le vendeur indiquera
a l'acheteur les installations nécessaires pour
assurer le branchement de l'appareil selon
les regles de l'art.

Numéros de modeéle et de série (Reporter
ici le numéro d'identification porté sur
I'étiquette code barre du produit)

Modéle :
N° de série :

Date d'achat (Reporter ici la date d'achat
portée sur votre ticket de caisse) :

Le vendeur est tenu de fournir une
marchandise conforme a la commande.

Livraison et mise en service

Livraison a domicile : oui, si demandée par le
client (selon modalités définies et
mentionnées sur la facture d'achat ou le bon
de commande).

Gratuite : non (tarif et modalités disponibles
en magasin et fournis au client au moment
de la commande ou de l'achat). Mise en
service : non.

En cas de défauts apparents ou d'absence de
notice demploi et d'entretien, 'acheteur a
intérét a les faire constater par écrit par le
vendeur ou le livreur lors de I'enlévement de
la livraison ou de la mise en service.

Garantie Légale (sans supplément de prix)

A la condition que l'acheteur fasse la preuve
du défaut caché, le vendeur doit [également
en réparer toutes les conséquences (art.1641
et suivants du Code Civil). Si 'acheteur
s'adresse aux tribunaux, il doit le faire dans
un délai de deux ans a compter de la
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découverte du défaut caché (art.1648 du
Code Civil).

Nota - En cas de recherche de solutions
amiables préalablement a toute action en
justice, il est rappelé qu'elles n'interrompent
pas le délai de prescription.

La réparation des conséquences du défaut
caché, lorsqu'il a été prouvé, comporte,
selon la jurisprudence:

+ soit la réparation totalement gratuite de
I'appareil, y compris les frais de main-
d'ceuvre et de déplacement au lieu de la
mise en service ;

+ soit son remplacement ou le
remboursement total ou partiel de son
prix au cas ou l'appareil serait totalement
ou partiellement inutilisable ;

+ etl'indemnisation du dommage
éventuellement causé aux personnes ou
aux biens par le défaut de l'appareil. La
garantie légale due par le vendeur
n'exclut en rien la garantie légale due par
le constructeur.

Litiges éventuels

En cas de difficulté vous avez la possibilité,

avant toute action en justice, de rechercher

une solution amiable, notamment avec

I'aide :

+ d'une association de consommateurs ;

+ oud'une organisation professionnelle de
la branche ;

* oude tout autre conseil de votre choix.

Il est rappelé que la recherche d'une solution

amiable n'interrompt pas le délai de deux

ans de I'art.1648 du Code Civil. Il est aussi

rappelé qu'en regle générale et sous réserve

de l'appréciation des tribunaux, le respect

des dispositions de la présente garantie

contractuelle suppose :

* Que l'acheteur honore ses engagements
financiers envers le vendeur ;

* Que l'acheteur utilise I'appareil de fagon
normale (Voir la notice d'emploi et
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d'entretien et les conditions d'application
de la garantie contractuelle) ;

* Que pour les opérations nécessitant une
haute technicité aucun tiers non agréé
par le vendeur ou le constructeur
n'intervienne pour réparation sur
I'appareil (sauf cas de force majeure ou
carence prolongée du vendeur).

Garantie contractuelle IKEA

PRIX: rien a payer en sus. DUREE : 5 (cinq)
ans. POINT DE DEPART : a compter de la date
d'achat chez IKEA. REPARATION DE
LAPPAREIL :

+ remplacement des piéces, main-d‘ceuvre,
déplacement, transport des piéces ou de
I'appareil : oui

+ garantie des piéces remplacées : non

+ délai d'intervention : fonction du type de
réparation et porté a la connaissance de
I'acheteur avant intervention.

REMPLACEMENT OU REMBOURSEMENT DE

L'APPAREIL (en cas d'impossibilité de

réparation reconnue par le vendeur et le

constructeur) : oui

Pour mettre en ceuvre le service apres-vente
en cas de panne couverte par la garantie
contractuelle, ou pour obtenir des
informations techniques pour la mise en
service ou le bon fonctionnement de
I'appareil, contacter IKEA au numéro de
téléphone respectif, suivant le pays, indiqué
a la fin de cette notice et correspondant a
votre appareil.

Conservez votre preuve d'achat avec le
document de garantie, ils vous seront
nécessaires pour la mise en ceuvre de la
garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
CONTRACTUELLE IKEA

Quelle est la durée de validité de la
garantie ?

La présente garantie est valable cinq (5) ans
a compter de la date d'achat chez IKEA d'un
appareil électroménager de 'assortiment
cuisines, a I'exception des appareils LAGAN
qui sont garantis pour une durée de deux (2)
ans. Loriginal du ticket de caisse, de la

105

facture ou du bon de livraison en cas de
vente a distance sera exigé comme preuve
de l'achat. Conservez-le dans un endroit sQr.

La réparation ou le remplacement du produit
défectueux n'a pas pour conséquence de
prolonger la durée initiale de garantie.
Toutefois, conformément a l'art. L.211-16 du
Code de la Consommation, toute période
d'immobilisation du produit, pour une
remise en état couverte par la garantie, d'au
moins sept jours vient s'ajouter a la durée de
la garantie qui restait a courir a la date de la
demande d'intervention du consommateur
ou de la mise a disposition pour réparation
du bien en cause, si cette mise a disposition
est postérieure a la demande d'intervention.

Quels sont les appareils électroménagers
couverts par la garantie ?

La garantie IKEA de cing (5) ans couvre tous
les appareils électroménagers de
I'assortiment cuisines, hors appareils de la
série LAGAN qui sont garantis pour une
durée de deux (2) ans, achetés chez IKEA a
compter du 1er aoQt 2007.

Qui est couvert par la garantie ?

La présente garantie concerne l'acheteur
agissant en qualité de consommateur a
compter de la date d'achat du produit.

Qui exécutera les prestations dans le
cadre de la garantie ?

Le prestataire de services désigné par IKEA
fournira l'assistance de son réseau de
réparateurs agréés pour vous servir dans le
cadre de cette garantie. Pour la mise en
ceuvre, veuillez vous reporter a la rubrique
« Comment nous joindre ».

Que couvre cette garantie ?

La présente garantie IKEA couvre les défauts
de construction et de fabrication
susceptibles de nuire a une utilisation
normale, a compter de la date d'achat chez
IKEA par le client. Elle ne s'applique que dans
le cadre d'un usage domestique.

Les exclusions sont reprises dans la
section "Qu’est-ce qui n'est pas couvert dans
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le cadre de cette garantie ?" Les présentes
conditions de garantie couvrent les frais de
réparation, de piéces de rechange, de main
d'ceuvre et de déplacement du personnel a
domicile pendant une période de cing (5)
ans, ramenée a deux (2) ans sur la série
LAGAN, a compter de la date d'achat chez
IKEA, sous réserve que les défauts soient
couverts et a condition que l'appareil soit
disponible pour réparation sans occasionner
de dépenses spéciales. Voir aussi "Rappel
des dispositions légales”. Les piéces
remplacées deviennent la propriété de IKEA.
Ces dispositions ne s'appliquent pas aux
réparations effectuées sans autorisation du
prestataire de services IKEA.

Que ferons-nous pour remédier au
probléme ?

Dans le cadre de cette garantie, le
prestataire de service désigné par IKEA,
examinera le produit. Si aprés vérification, et
hormis mise en ceuvre de la garantie légale,
il est reconnu que votre réclamation est
couverte par la présente garantie
contractuelle, il sera procédé a la réparation
du produit défectueux, ou en cas
d'impossibilité de réparation, a son
remplacement par le méme article ou par un
article de qualité et de technicité
comparable. Compte tenu des évolutions
technologiques, l'article de remplacement de
qualité équivalente peut étre d’'un prix
inférieur au modeéle acheté. Si aucun article
équivalent n'est disponible, et en cas
d'impossibilité totale ou partielle de
réparation reconnue par le prestataire de
IKEA ou son représentant agréé, sous
réserve que les conditions d'application de la
garantie soient remplies, IKEA procédera au
remboursement total ou partiel de l'appareil
reconnu défectueux. Le prestataire de
service désigné par IKEA s'engage a tout
mettre en ceuvre pour apporter une solution
rapide et satisfaisante dans le cadre de cette
garantie mais ni IKEA, ni le prestataire ne
sauraient étre tenus pour responsables des
cas de forces majeurs, tels que définis par la
jurisprudence, susceptibles d'empécher
l'application correcte de la garantie.
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Qu'est-ce qui n'est pas couvert dans le
cadre de la présente garantie ?

+ Lusure normale et graduelle inhérente
aux appareils électroménagers, compte
tenu de la durée de vie et du
comportement communément admis
pour des produits semblables.

+ Les dommages engageant la
responsabilité d'un tiers ou résultant
d'une faute intentionnelle ou dolosive.
Les dommages résultant du non respect
des consignes d'utilisation, d'une
mauvaise installation non conforme aux
instructions du fabricant et/ou aux régles
de l'art, notamment en matiére de
raccordement au réseau électrique, ou
aux arrivées d'eau ou de gaz qui
requierent l'intervention d'un
professionnel qualifié.

+ Les dommages tels que, entre autres, le
vol, la chute ou le choc d'un objet,
I'incendie, la décoloration a la lumiére, les
bralures, 'lhumidité ou la chaleur séche
excessive ou toute autre condition
environnementale anormale, les
coupures, les éraflures, toute
imprégnation par un liquide, les réactions
chimiques ou électrochimiques, la rouille,
la corrosion, ou un dégat des eaux
résultant entre autres, d'un taux de
calcaire trop élevé dans l'eau
d'approvisionnement.

+ Les piéces d'usure normale dites piéces
consommables, comme par exemple les
piles, les ampoules, les filtres, les joints,
tuyaux de vidange, etc. qui nécessitent un
remplacement régulier pour le
fonctionnement normal de l'appareil.

+ Les dommages aux éléments non
fonctionnels et décoratifs qui n‘affectent
pas l'usage normal de l'appareil,
notamment les rayures, coupures,
éraflures, décoloration.

+ Les dommages accidentels causés par
des corps ou substances étrangers et par
le nettoyage et déblocage des filtres,
systémes d'évacuation ou compartiments
pour détergent.

+ Les dommages causés aux pieces
suivantes : verre céramique, accessoires,
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paniers a vaisselle et a couverts, tuyaux
d'alimentation et d'évacuation, joints,
lampes et protections de lampes, écrans,
boutons et poignées, chassis et parties de
chassis.

+ Les frais de transport de l'appareil, de
déplacement du réparateur et de main-
d'oeuvre relatif a un dommage non
garanti ou non constaté par le réparateur
agréé.

+ Les réparations effectuées par un
prestataire de service et /ou un partenaire
non agréés, ou en cas d'utilisation de
piéces autres que des pieces dorigine,
toute réparation de fortune ou provisoire
restant a la charge du client qui
supporterait en outre, les conséquences
de l'aggravation éventuelle du dommage
en résultant.

+ Lutilisation en environnement non
domestique, par exemple usage
professionnel ou collectif, ou dans un lieu
public.

+ Les dommages liés au transport lorsque
I'appareil est emporté par le client lui-
méme ou un prestataire de transport qu'il
a lui-méme désigné. Lorsque l'appareil est
livré par IKEA, les dommages résultant du
transport seront pris en charge par IKEA.
Le client doit vérifier ses colis et porter
IMPERATIVEMENT sur le bon de livraison
des RESERVES PRECISES : indication du
nombre de colis manquants et/ou
endommagés, et description détaillée du
dommage éventuel (emballage ouvert ou
déchiré, produit détérioré ou manquant,
etc.)

+ Les colts d'installation initiaux. Toutefois,
si le prestataire de service ou son
partenaire agréé procéde a une
réparation ou un remplacement
d'appareil selon les termes de la présente
garantie, le prestataire de service ou son
partenaire agréé ré-installeront le cas
échéant l'appareil réparé ou remplacé.

La garantie reste toutefois applicable aux

appareils ayant fait l'objet d'une adaptation

dans le respect des régles de l'art par un
spécialiste qualifié avec des piéces d'origine
du fabricant pour une mise en conformité de
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I'appareil aux spécifications techniques d'un
autre pays membre de I'Union Européenne.

Rappel des dispositions Iégales :

Le fabricant s'engage a garantir la
conformité des biens au contrat ainsi que les
éventuels vices cachés, conformément aux
dispositions Iégales figurant ci-apres, sans
que cela ne fasse obstacle a la mise en
ceuvre de la garantie commerciale ci-dessus
consentie lorsque celle-ci est plus étendue
que la garantie légale.

« Garantie lIégale de conformité » (extrait
du code de la consommation)

+ Art. L. 211-4. « Le vendeur est tenu de
livrer un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité
existant lors de la délivrance. Il répond
également des défauts de conformité
résultant de 'emballage, des instructions
de montage ou de l'installation lorsque
celle-ci a été mise a sa charge par le
contrat ou a été réalisée sous sa
responsabilité. »

+ Art. L. 211-12. « L'action résultant du
défaut de conformité se prescrit par deux
ans a compter de la délivrance du bien. »

+ Art. L. 211-5. « Pour étre conforme au
contrat, le bien doit :

1° Etre propre a l'usage habituellement

attendu d'un bien semblable et, le cas

échéant:

+ correspondre a la description donnée par
le vendeur et posséder les qualités que
celui-ci a présentées a l'acheteur sous
forme d'échantillon ou de modéle ;

+ présenter les qualités qu'un acheteur
peut légitimement attendre eu égard aux
déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la
publicité ou I'étiquetage ;

2° Ou présenter les caractéristiques définies

d'un commun accord par les parties ou étre

propre a tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté a la connaissance du

vendeur et que ce dernier a accepté. »
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« De la garantie des défauts de la chose
vendue » (extrait du code civil)

+ Art. 1641. « Le vendeur est tenu de la
garantie a raison des défauts cachés de la
chose vendue qui la rendent impropre a
l'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage, que
I'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou n'en
aurait donné qu'un moindre prix, s'il les
avait connus. »

« Art. 1648 (1er alinéa). « L'action résultant
des vices rédhibitoires doit étre intentée
par l'acquéreur dans un délai de deux ans
a compter de la découverte du vice. »

Ou s‘applique la présente garantie ?

Sous réserve de conformité aux
spécifications techniques et réglementations
applicables et propres a chaque pays le cas
échéant, les garanties pourront étre
exercées aupres de l'organisation IKEA locale
du pays ou le produit est utilisé sur tout le
territoire de I'Union Européenne (hors DOM
et TOM). Les conditions de garantie,
étendues et limites, sont celles applicables
sur le marché local. Il est recommandé de se
les procurer aupres de l'organisation IKEA
locale.

Le Service Aprés-Vente applicable a vos
appareils électroménagers IKEA:

N'hésitez pas a contacter le Service Apres-
Vente IKEA pour :

1. requérir la mise en oeuvre du service
dans le cadre de cette garantie
contractuelle;

2. obtenir des conseils pour l'installation de
I'appareil IKEA dans un meuble de
cuisine IKEA prévu a cet effet. Le service
n'inclut toutefois pas les informations
relatives :

* au montage et a l'installation d'une
cuisine compléte IKEA;

* auraccordement au réseau électrique
(lorsque l'appareil est fourni sans
prise ni cable) et aux arrivées d'eau et
de gaz, qui requierent l'intervention
d'un professionnel qualifié

3. obtenir des informations relatives au
contenu du manuel utilisateur et aux
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spécifications de I'appareil IKEA pour un
bon fonctionnement de celui-ci.
Pour pouvoir vous apporter la meilleure
assistance, assurez-vous d'avoir lu
attentivement les instructions de montage
et/ou le manuel de l'utilisateur avant de
nous contacter.

Comment nous joindre pour la mise en
oeuvre de la présente garantie ?

Consultez la derniére page de ce livret pour
la liste compléte des numéros de téléphone
respectifs par pays des contacts désignés
par IKEA.

Dans le but de vous fournir un
service rapide, veuillez utiliser
uniquement le numéro de
téléphone spécifique a votre pays,
donné dans la liste en derniére
page de ce livret de garantie.
Pour la mise en oeuvre de la
garantie, il faut toujours se
reporter a la liste des numéros de
téléphone repris dans le livret
fourni avec l'appareil IKEA
correspondant. Avant de nous
appeler, assurez vous de disposer
a portée de main la référence
IKEA (code a 8 chiffres)
correspondant a l'appareil pour
lequel vous avez besoin
d'assistance.
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@ CONSERVEZ IMPERATIVEMENT
L'ORIGINAL DE VOTRE TICKET DE
CAISSE, FACTURE OU BON DE
LIVRAISON AVEC LE LIVRET DE
GARANTIE!

Ils vous seront nécessaires
comme preuve de l'achat pour
vous permettre de bénéficier de
la présente garantie, et pour
retrouver facilement la
désignation et la référence IKEA
(code a 8 chiffres) de chaque
appareil acheté.

Besoin d’aide supplémentaire ?

Sivous avez des questions supplémentaires
sur les conditions d'application des garanties
IKEA (étendues et limites, produits couverts),
adressez-vous a votre magasin IKEA le plus
proche. Adresse et horaires sur le site
www.IKEA.fr, dans le catalogue IKEA ou par
téléphone au 0825 10 3000 (0,15€/mn).
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AInformazioni di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non é responsabile
se un'installazione ed un uso non corretto
dell'apparecchiatura provocano lesioni e danni. Tenere sempre
le istruzioni a portata di mano come riferimento futuro.

Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti. |
bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall'elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.
| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con l'apparecchiatura.

- Tenere gliimballaggi lontano dai bambini e smaltirli in
modo adeguato.
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- AVVERTENZA: Lelettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante I'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall'apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

- Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

- | bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

Avvertenze di sicurezza generali

- Linstallazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei cavi
puo essere effettuata unicamente da personale qualificato.

- AVVERTENZA: Lelettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

- Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

- Prima di eseqguire le procedure di manutenzione, disattivare
I'alimentazione.

- AVVERTENZA: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia spento
prima di sostituire la lampadina per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

- Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

- Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

- Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

- Seiil cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.
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Non accendere l'apparecchiatura quando e vuota. Le parti
metalliche all'interno della cavita possono generare scintille
elettriche.

Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi I'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

Se lo sportello o le guarnizioni dello sportello sono
danneggiate, 'apparecchiatura non deve essere messa in
funzione finché non e stata riparata da una persona
competente.

Qualsiasi intervento di manutenzione o riparazione che
riguardi la rimozione di un coperchio che garantisca
protezione contro I'esposizione all'energia del microonde
deve essere esequito solo da una persona qualificata.

Non riscaldare liquidi e altri alimenti in contenitori sigillati.
Possono esplodere.

| contenitori metallici per alimenti e bevande non sono
ammessi durante la cottura a microonde. Questo requisito
non é applicabile se il produttore specifica dimensioni e
forma dei contenitori metallici adatti per la cottura a
microonde.

Usare solo utensili adatti all'uso nei forni a microonde.
Quando si riscaldano o cuociono alimenti in recipienti di
plastica, carta, controllare il forno per evitare il rischio di
incendio.

L'apparecchiatura & destinata alla cottura di alimenti e
bevande. Lasciugatura di alimenti o indumenti e il
riscaldamento di cuscinetti riscaldanti, pantofole, spugne,
panni umidi e simili pud comportare il rischio di lesioni o
incendio.
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Se viene emesso del fumo, spegnere o scollegare
I'apparecchiatura e tenere la porta chiusa per spegnere le
eventuali fiamme.

Il riscaldamento a microonde di bevande puo provocare
un‘ebollizione ritardata con fuoriuscita del liquido. Prestare
attenzione quando si manipola il contenitore.

| contenuti dei biberon e degli omogeneizzati devono essere
mescolati o agitati e la temperatura deve essere controllata
prima del consumo, per evitare ustioni.

Le uova nel guscio e le uova sode non devono essere
riscaldate nell'apparecchiatura in quanto potrebbero
esplodere, anche dopo il termine del riscaldamento a
microonde.

L'apparecchiatura deve essere pulita regolarmente e devono
essere rimossi eventuali residui di cibo.

La mancata pulizia dellapparecchiatura pud comportare un
deterioramento della superficie che potrebbe influire
negativamente sulla durata dell'apparecchiatura e
comportare situazioni di pericolo.

Istruzioni di sicurezza

Installare I'apparecchiatura in un luogo

Installazione sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
i ) installazione.
AVVERTENZA! Linstallazione + E necessario rispettare la distanza minima
dell'apparecchiatura deve essere dalle altre apparecchiature.
eseguita da personale qualificato. + Prima di montare I'apparecchiatura

controllare che la porta del forno si apra

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio. IR
senza limitazioni.

Non installare o utilizzare
l'apparecchiatura se € danneggiata.

Attenersi alle istruzioni fornite insieme Altezza minima del 444 (460) mm
all'apparecchiatura. mobiletto (mobiletto

Prestare sempre attenzione in fase di sotto all'altezza mini-

spostamento dell'apparecchiatura, dato ma del piano di lavo-

che e pesante. Usare sempre i guanti di ro)

sicurezza e le calzature adeguate.
Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

Larghezza del mobi- 560 mm
letto
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Profondita del moibi-
letto

550 (550) mm

Altezza della parte an- 455 mm
teriore dell'apparec-
chiatura

Altezza della parte po- 440 mm
steriore dell'apparec-
chiatura

Larghezza della parte 595 mm
anteriore dell'appa-
recchiatura

Larghezza della parte 559 mm
posteriore dell'appa-
recchiatura

Profondita dell'appa- 567 mm
recchiatura

Profondita di incasso 546 mm
dell'apparecchiatura

Profondita con oblo 882 mm
aperto

Dimensioni minime 560x20 mm
dell'apertura di venti-
lazione. Apertura col-
locata sul lato poste-

riore inferiore

Lunghezza del cavo di 1500 mm
alimentazione. Il cavo

é collocato nell'angolo
destro del lato poste-

riore.

Viti di montaggio 3.5x25 mm

Collegamento elettrico

AVVERTENZA! Rischio di incendio
e scossa elettrica.

+ Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista
qualificato.

+ L'apparecchiatura deve disporre di una

messa a terra.
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Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, I'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo & in funzione o la porta e
calda.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare l'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra
e rele.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere un'apertura di
contatto di almeno 3 mm.

Utilizzo:

A AVVERTENZA! Rischio di lesioni,

ustioni, scosse elettriche o
esplosioni.
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Non modificare le specifiche tecniche

dell'apparecchiatura.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione

non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico

incustodito durante il funzionamento.

Spegnere |'elettrodomestico dopo ogni

utilizzo.

Prestare attenzione in fase di apertura

dello sportello dell'elettrodomestico,

quando quest'ultimo & in funzione. Puo

esservi un rilascio di aria calda.

Non accendere I'elettrodomestico con le

mani bagnate o quando & a contatto con

l'acqua.

Non esercitare pressione sullo sportello

aperto.

Non utilizzare I'elettrodomestico come

superficie di lavoro o come superficie di

deposito.

Aprire lo sportello dell'elettrodomestico

attentamente. L'utilizzo di ingredienti con

alcol puo provocare una miscela di alcol e

aria.

Non lasciare scintille o famme libere a

contatto con I'elettrodomestico quando si

apre lo sportello.

Non appoggiare o tenere liquidi o

materiali infiammabili, né oggetti

facilmente infiammabili

sull'apparecchiatura, al suo interno o nelle

immediate vicinanze.

Non usare la funzione microonde per

preriscaldare I'apparecchiatura.
AVVERTENZA! Vi & il rischio di
danneggiare 'apparecchiatura.

Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

- Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell'elettrodomestico.

- Non versare acqua direttamente
all'interno dell'elettrodomestico caldo.

- Non conservare piatti e alimenti
umidi all'interno dell'elettrodomestico
dopo aver terminato la cottura.

- Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.
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Lo scolorimento dello smalto o
dell'acciaio inox non influisce sulle
prestazioni dell'elettrodomestico.

Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dellapparecchiatura chiuso.

Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura & in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo
I'uso non chiudere il pannello
dell'armadio finché I'apparecchiatura non
si & completamente raffreddata.

Pulizia e manutenzione

A AVVERTENZA! Vi & il rischio di

lesioni, incendio o danni
all'apparecchiatura.

Prima di eseguire qualunque intervento
di manutenzione, spegnere
I'apparecchiatura ed estrarre la spina
dalla presa.

Controllare che l'apparecchiatura sia
fredda. Vi & il rischio che i pannelli in vetro
si rompano.

Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro della porta nel caso in cui siano
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

Assicurarsi che la cavita e la porta siano
asciutte dopo ogni utilizzo. Il vapore
prodotto durante il funzionamento
dell'apparecchiatura crea una condensa
sulle pareti della cavita e potrebbe
causarne la corrosione.

Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Il grasso e gli alimenti che restano
nell'apparecchiatura possono causare
incendio e ustione quando viene attivata
la funzione microonde.
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+ Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

Uso di articoli in vetro

Maneggiare gli articoli in vetro senza
I'attenzione adeguata potrebbe causare
rotture, crepe, scheggiamento o importanti
graffi:

+ Non versare acqua fredda o altri liquidi
sugli articoli in vetro, dato che un calo
improvviso di temperatura potrebbe

causare una rottura immediata del vetro. |

pezzi di vetro rotti potrebbero essere
estremamente appuntiti e difficili da
localizzare.

+ Non mettere articoli in vetro su superfici
umide o bagnate, direttamente su un

piano di lavoro o una superficie metallica;
non maneggiare articoli in vetro caldi con

panni umidi.

+ Non usare o riparare articoli in vetro
scheggiati, rotti o con importanti graffi.

+ Non far cadere o colpire articoli in vetro
contro oggetti rigidi e non colpirli con
utensili.

+ Non riscaldare articoli in vetro vuoti o
quasi vuoti in microonde, o surriscaldare

olio o burro in microonde (usare il tempo

minimo di cottura).
Consentire agli articoli in vetro caldi di
raffreddarsi sull'apposito rack di

raffreddamento, sul supporto pentole o con

un panno asciutto. Verificare che gli articoli
in vetro siano abbastanza freschi prima di
lavarli, raffreddarli o congelarli.

Evitare di maneggiare articoli in vetro caldi
(compresi prodotti con superfici di
impugnatura in silicone) senza supporti per
pentole asciutti.

Evitare un cattivo uso del microonde (ad

esempio: far funzionare il forno senza carico

o con piccoli carichi).
llluminazione interna

AVVERTENZA! Pericolo di scosse
elettriche.

116

Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e
le lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non
sono destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti domestici.
Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

Assistenza

Per far riparare 'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

Utilizzare solo ricambi originali.

Smaltimento

AVVERTENZA! Rischio di lesioni o
soffocamento.

Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.
Rimuovere la porta per evitare che
bambini e animali domestici rimangano
chiusi all'interno dell'apparecchiatura.
Materiale di imballaggio:

Il materiale dell'imballaggio é riciclabile. |
componenti in plastica sono identificati
mediante marchi quali PE, PS ecc.
Smaltire il materiale di imballaggio negli
appositi contenitori presso le strutture
locali per lo smaltimento dei rifiuti.
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Installazione

AVVERTENZA! Fare riferimento ai

capitoli sulla sicurezza.
Montaggio

Consultare le istruzioni di

montaggio per l'installazione.

Installazione dell'impianto elettrico

/\ AVVERTENZA! Linstallazione
dell'apparecchiatura deve essere
eseguita da personale qualificato.

@ Il produttore non é responsabile
qualora non vengano applicate le
precauzioni del capitolo
Informazioni per la sicurezza.

Il forno & provvisto solo di cavo di
collegamento alla rete.

Cavo

Tipi di cavi disponibili per l'installazione o la
sostituzione:

Descrizione del prodotto

Panoramica generale

= oom
BEENGEEE N B
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per la sezione del cavo, fare riferimento alla
potenza totale riportata sulla targhetta dei
dati. E' anche possibile consultare la tabella:

Sezione del cavo
(mm?)

Potenza totale (W)

massimo 1.380 3x0.75

massimo 2.300 3x1

massimo 3.680 3x15

Il cavo di terra (verde/giallo) deve essere 2
c¢m pit lungo dei cavi di fase e neutro
(rispettivamente blu e marrone).

Pannello dei comandi

Manopola di regolazione delle funzioni
cottura

Display

Manopola di regolazione
Resistenza

Generatore microonde
Lampadina

Ventola

Supporto ripiano, rimovibile
Posizioni ripiano
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Accessori

+ Ripiano a filo x 1

Per stoviglie, stampi per dolci, arrosti.

* Lamiera dolci x 1
Per torte e biscotti.

Pannello dei comandi
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+ Piatto in vetro inferiore del microonde

X1

Per supportare la modalita microonde.

Panoramica del pannello di controllo

N (
“1C \

© | v | o] = oK @ @%

Riscalda- Confermare
. Luce Potenza " . Ruotare la ma-
Timer mento . I'impostazio- Premere
) forno | microonde nopola
rapido ne

Selezionare una funzione cottura per accendere I'elettrodomestico.

in posizione off.

Per spegnere I'elettrodomestico, ruotare la manopola delle funzioni cottura fino a portarla

Display
o O | Display con le funzioni chiave.
-"B8-88:886H,
DRGm ¥ &=
Spie display

Indicatori di base

®

Blocco

%

Cottura guidata

&

Impostazioni

—
—_—
=

spia funzione microonde

pie timer

Q

Contaminuti

STOP

Orario fine

@

Ritardo

o

Timer

Barra di avanzamento - per temperatu-
ra o tempo. Quando I'elettrodomestico
raggiunge la temperatura impostata, la

barra € completamente rossa.
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Prima del primo utilizzo

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Pulizia iniziale

Prima del primo utilizzo, pulire I'elettrodomestico vuoto e impostare l'ora:

ON
= | o | = )
<
I's 2

00:00
Impostare l'ora. Premere oK.

Preriscaldamento iniziale

—

555

Preriscaldare il forno vuoto prima di utilizzarlo per la prima volta.
Fase 1 Togliere gli accessori e i supporti ripiano amovibili dal forno.

Fase 2 Impostare la temperatura massima.per la funzione: 5.
Lasciare in funzione il forno per un'ora.

Fase 3 Impostare la temperatura massima.per la funzione: @

Lasciare in funzione il forno per 15 minuti.

@D 1l forno pud produrre un odore sgradevole e fumo in fase di pre-riscaldamento. Accertar-
si che la stanza sia ventilata.

Utilizzo quotidiano

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Come impostare: Funzioni cottura

Passaggio | Ruotare la manopola delle funzioni cottura per selezionare una funzione cottu-
1 ra.

Passaggio | Ruotare la manopola di regolazione della temperatura per impostare la tempe-
ratura.

Premere OK.
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b _tenere premuto per attivare la funzione: Riscaldamento rapido. E disponibile per alcune
funzioni del forno.

Come impostare:Funzioni microonde

Passaggio | Rimuovere tutti gli accessori.
1 Inserire il piatto in vetro inferiore del microonde. Mettere gli alimenti sul piatto
in vetro inferiore del microonde.

Passaggio | Ruotare la manopola delle funzioni cottura e selezionare la funzione microon-

2 de:.@

Premere: OK per iniziare con le impostazioni predefinite.
Il display mostra: durata e potenza del microonde.

Passaggio

:assaggio Ruotare la manopola di controllo per regolare la durata. Premere: OK,

Passaggio | Premere: <. Ruotare la manopola di controllo per regolare le impostazioni di
potenza del microonde. Premere: OK

Passaggio | Per spegnere l'apparecchiatura, ruotare la manopola delle funzioni cottura fino
a portarla in posizione off.

E possibile regolare le impostazioni durante la cottura.

Il tempo massimo delle funzioni microonde dipende dalla potenza impostata del microonde:

POTENZA MICROONDE TEMPO MASSIMO
W min

100 - 600 59:55
>600 7

Se si apre la porta, si interrompe il funzionamento del microonde. Per riavviarlo,
chiudere lo sportello. Premere OK.

Come impostare: Funzioni microonde combo

Passaggio | Rimuovere tutti gli accessori.
1 Inserire il piatto in vetro inferiore del microonde. Mettere gli alimenti sul piatto
in vetro inferiore del microonde.

Passaggio | pyotare la manopola delle funzioni cottura e selezionare la funzione: & @
2 Il display mostra: temperatura e potenza microonde.
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Passaggio | Ruotare la manopola di controllo per regolare la temperatura.

Passaggio | Premere: <.

4

Passaggio | Ruotare la manopola di controllo per regolare le impostazioni di potenza del

5 microonde. Premere: OK.

gassaggio Premere: OK per awviare la funzione.

Passaggio | Per spegnere l'apparecchiatura, ruotare la manopola delle funzioni cottura fino
7 a portarla in posizione off.

E possibile regolare le impostazioni durante la cottura.
Ruotare la manopola di controllo per regolare la durata e premere: OK.

Funzioni cottura

Funzione cottura

Applicazione

—

N\

Cottura ventilata

Per cuocere su due posizioni della griglia contemporaneamente ed
essiccare i cibi. Impostare la temperatura di 20 - 40°C inferiore rispet-
to a Cottura convenzionale. .

[

Cottura convenzio-
nale

Per cuocere e arrostire alimenti su una sola posizione della griglia.

«
@

Doppio grill venti-

Per arrostire grandi tagli di carne o pollame con ossa su una posizio-
ne della griglia. Per gratinare e dorare.

BIE

Funzione Pizza

Per preparare la pizza. Per una doratura intensa e una base croccan-
te.

vvy

% »

Grill + Ventola + Mi-
croonde

Per arrostire grandi tagli di carne su un solo livello. Per gratinare e
dorare.La funzione con potenziamento MW, intervallo di potenza: 100
-600 W.

(&>

Cottura Ventilata +
Microonde

Cottura su un unico livello.La funzione con potenziamento MW, inter-
vallo di potenza: 100 - 600 W.
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Funzione cottura

Applicazione

Scongelamento

Scongelamento di carne, pesce, torte, gamma di potenza: 100 - 200 W

Riscaldamento di pasti pronti e alimenti delicati, gamma di potenza:

300-700 W
Riscaldare
— Riscaldamento, cottura, gamma di potenza: 100 - 1000 W
Microonde
— Per accedere al Menu: Cottura guidata, Impostazioni.
Menu

Come impostare: Cottura guidata

Il sottomenu Cottura guidata € composto da una serie di funzioni e piatti aggiuntivi con
funzioni cottura, temperature e tempi consigliati. Utilizzare la funzione per preparare
rapidamente un piatto con le impostazioni predefinite. E anche possibile regolare il tempo e la
temperatura durante la cottura.

Al termine della funzione, controllare se il cibo & pronto.

nate usando:

Alcune pietanze possono anche essere cuci-

* Peso automatico

Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3 Passaggio 4
N,
« Q~ (« Q~ « Q\ @
= ¢ P1-P.. OK

Accedere al menu.

Selezionare Cottura
guidata. Premere

OK,

Selezionare la pietan-
za. Premere OK,

Inserire la pietanza
nel forno. Conferma-
re l'impostazione.

Cottura guidata

Legenda

Peso automatico disponibile.

Funzione con potenza microonde. Utilizzare un accessorio sicuro per

l'uso in microonde.
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Legenda
[5] Preriscaldare l'apparecchiatura prima di iniziare la cottura.

= Livello del ripiano.

Sul display viene visualizzato F e il numero
della funzione, che ¢ possibile controllare

nella tabella.
Funzione cottura Applicazione
Grill Per grigliare alimenti di ridotto spessore e tostare il
pane.
Resistenza inferiore Per dorare torte con base croccante e per conser-

)]

vare gli alimenti.

Cibi congelati Per rendere croccanti i cibi confezionati, come ad
esempio patatine fritte, crocchette o involtini pri-
mavera.
Cottura convenzionale + Mi- | Cuocere e arrostire alimenti su un unico livello. La
croonde funzione con potenziamento MW, intervallo di po-
tenza: 100 - 600 W.
Grill + Microonde Per cuocere gli alimenti in un tempo breve e roso-
larli. La funzione con potenziamento MW, intervallo

di potenza: 100 - 600 W.

Sul display viene visualizzato P e il numero Al termine della funzione, controllare se il
del piatto, che & possibile controllare nella cibo e pronto.
tabella.
Piatto Peso Livello / Accessorio ripiano
Roast beef, al
sangue

1-15kg; 4-5 =E lamiera dolci
. Friggere la carne per alcuni minuti in una pa-
della calda. Inserire nell'apparecchiatura.

Roast beef, cot-
tura media pezzi cm spessi

)]

Roast beef, ben

]

cotto
Bistecca, media | 180 - 2.20 g per [1][=2; pirofila su ripiano a filo
cottura pezzo; 3 fette | priggere la carne per alcuni minuti in una pa-

CMspesse | della calda. Inserire nellapparecchiatura.
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Piatto Peso Livello / Accessorio ripiano
Arrosto di man- 15-2kg | pirofila su ripiano a filo
zo / brasato (co-
stoletta, scamone,
fesa)
Roast beef, al
B |sangue (cottura
lenta)
E|1; lamiera dolci
Roast beef, cot- | | , o kg; 4-5 | Utilizzare le spezie preferite o il semplice pe-
tura media (cot- pezzi cm spessi | P8 macinato. Friggere la carne per alcuni mi-
tura lenta) nuti in una padella calda. Inserire nell'appa-
Roast beef, ben recchiatura.
B | cotto (cottura len-
ta)
a Filetto, al sangue
(cottura lenta) (=11 1amiera dolci
Filetto, cott. me- 0,2 - 1ez52:<gm5 - | Utilizzare le Sﬁ):e;ie preflerite oil sem?licehpe_-
dia (cottura lenta) p C pe macinato. Friggere la carne per a cuni mi-
spessi nuti in una padella calda. Inserire nell'appa-
Filetto, cotto recchiatura.
(cottura lenta)
Arrosto di vitello | 0.8-15kg;4 m]=ET pirofila su ripiano a filo
(ad es. spalla) pezzi cm spessl | Friggere la carne per alcuni minuti in una pa-
della calda. Aggiungere liquido. Inserire nel-
I'apparecchiatura.
Collo o spalla di 1.5kg & 1; casseruola in ceramica o vetro su ri-
maiale arrosto piano a filo, idonei per MW
Utilizzare le spezie preferite. Girare la carne a
meta cottura.
Maiale sfilaccia- 1.5-2kg =1 1amiera dolci
to (cottura lenta) Utilizzare le spezie preferite. Girare la carne a
meta cottura per ottenere una doratura uni-
forme.
Lombo, fresco 1-1.5kg;5-6 =LF pirofila su ripiano a filo
pezzi cm spessl | ytilizzare le spezie preferite.
Costolette di 2-3kg; utiliz- |[H 2 leccarda
maiale zare crudo, 2 - | aggiungere il liquido per coprire il fondo di

3 cm costolette
di maiale sottili

un piatto. Girare la carne a meta cottura.
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Piatto

Peso

Livello / Accessorio ripiano

Cosciotto d'a-
gnello con ossa

1.5-2kg;7-9
pezzi cm spessi

E|1; pirofila su lamiera dolci

Friggere la carne per alcuni minuti in una pa-
della calda. Aggiungere liquido. Girare la car-
ne a meta cottura.

Pollo intero 1-1.5kg; fresco | [E][H1; casseruola in ceramica o vetro su ri-
piano a filo, idonei per MW

Utilizzare le spezie preferite. Mettere il pollo
con il petto rivolto verso il basso e girarlo a
meta del tempo di cottura.

Mezzo pollo 05-08kg |[H2 teglia da forno
Utilizzare le spezie preferite.

Pollo, petto 180 - 200 g per | [1][=]4; casseruola su ripiano a filo

D0) pezzo Utilizzare le spezie preferite. Friggere la carne

per alcuni minuti in una padella calda.
Cosce di pollo, 250-4009 |[=]2: 1amiera dolci

fresche Se le cosce di pollo sono state marinate pri-
ma, impostare la temperatura piu bassa e
cuocerle piu a lungo.

Anatra, intera 15-25kg O, pirofila su ripiano a filo

Utilizzare le spezie preferite. Sistemare la car-

ne sulla teglia. Girare I'anatra a meta cottura.
Oca, petto Tkg m]=Er pirofila su ripiano a filo

D3] Utilizzare le spezie preferite. Girare l'oca a
meta cottura.

.| Polpettone Tkg (=)1; ripiano a filo
Utilizzare le spezie preferite.

Pesce intero, gri- [ 0.5-1kgper |[=]1 |amiera dolci

g5 |gliato pesce Farcire il pesce con burro e utilizzare spezie
ed erbe preferite.

el Filetto di pesce - (5] 2; casseruola su ripiano a filo
Utilizzare le spezie preferite.

T9rta ai formag- B 51; %) Tortiera apribile da 28 cm su ripia-

gl no a filo

& |Tortadimele - (=] 2; 1amiera dolci

& | Crostata dimele - [=1; tortiera su ripiano a filo
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Piatto Peso Livello / Accessorio ripiano
B0 Torta di mele - B 1. tortierada22 cmsu ripiano a filo
americana
Brownies 2 kg di impasto | [=] 2 jeccarda
g |Muffinal ciocco- - (=12, vassoio muffin su ripiano a filo
lato
gE | Tortadipane - (=1; leccarda su ripiano a filo
Patate al forno 1kg =1 1amiera dolci
B4 Mettere le patate intere con buccia sulla la-
miera dolci.
Spicchi Tkg (=) 2 1amiera dolci rivestita con carta da for-
35 no
Utilizzare le spezie preferite. Tagliare le patate
a pezzi.
Verdure miste 1-1.5kg (= 2 1amiera dolci rivestita con carta da for-
36 grigliate no
Utilizzare le spezie preferite. Tagliare le verdu-
re a pezzi.
Crocchette, sur- 0.5 kg [=12: 1amiera dolci
gelate
38 Patatine, surge- 0.75 kg (= 2; 1amiera dolci
late
Lasagne di car- 1-15kg (=& 1; casseruola in ceramica o vetro su ri-
B9 ne/verdure con piano a filo, idonei per MW
piatti di pasta-
sciutta
Patate gratinate 1.1kg (& & 2; casseruola in ceramica o vetro su ri-
M | (patate crude) piano a filo, idonei per MW
Ruotare il piatto a meta del tempo di cottura.
Pizza fresca, sot- . (=1; 1amiera dolci rivestita con carta da for-
tile no
7 Pizza fresca, B [][=11; 1amiera dolci rivestita con carta da
spessa forno
7E | Quiche - =LF teglia da forno su ripiano a filo
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Piatto Peso Livello / Accessorio ripiano
Baguette / Cia- 0.8 kg (1; 1amiera dolci rivestita con carta da for-
4] batta / Pane no
bianco Pili tempo necessario per il pane bianco.
Impasto per pa- Tkg H|=] 1; lamiera dolci rivestita con carta da

ne integrale / pa-
M [nedisegale/

pane nero in uno
stampo per pane

forno/ ripiano a filo

Funzioni del timer

Funzioni orologio

Funzione Orologio

Applicazione

Q

Contaminuti

Allo scadere del timer, viene emesso un segnale acustico.

STOP

Tempo di cottura

Quando il timer arriva alla fine, si sente un segnale e la funzione
cottura si ferma.

@

Per posticipare I'inizio e/o la fine della cottura.

Ritardo
@ I massimo & 23 ore 59 min. Questa funzione non ha nessun effetto
Timer sul funzionamento del forno.

Per accendere e spegnere Timer selezionare: Menu, Impostazioni.

Le funzioni orologio sono disponibili solo per: Cottura ventilata, Cottura convenzionale,
Doppio grill ventilato, Funzione Pizza, Grill + Ventola + Microonde, Cottura Ventilata +

Microonde.

Come impostare: Funzioni Orologio

Come impostare: Imposta ora

Passaggio 1 Passaggio 2 Passagio 3

&

V| b
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Come impostare: Imposta ora

Per modificare l'ora, accedere al menu e
selezionare Impostazioni, Ora.
Fare riferimento al capitolo “Struttura
menu”.

Impostare l'orologio. Premere: OK,

Come impostare: Contaminuti
Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3

NP Il display vi- N
R~ sualizza: ( \ 1K
0:00

Q

premere: @. Imposta Contaminuti Premere: OK

@ Il timer inizia subito il conto alla rovescia.

Come impostare: Tempo di cottura

Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3 Passaggio 4
N N AN
( \ - Il display vi- ( \
sualizza:
0:00

Selezionare una

funzione di cottu- | Premere ripetu- o ImtpOStTlre Iatilu- oK
raeimpostarela | tamente: @. rata eraa cottu- | Premere: OK,
temperatura. ’
@ Il timer inizia subito il conto alla rovescia.
Come impostare: Ritardo
Passag- | Passaggio Passag- Passaggio Passag- |Passag-
gio1 2 gio 3 4 gio5 gio 6
| N\, !
( \ e Il display ( \ K- Il display ( \ e
mostra: visualiz-
l'ora del za:
Selezio giorno o
- X Ty Ty
narela | Premere ri- Ostart Impostare | premere: SA Imposta- | premere:
funzione | petuta- l'orario di re l'orario
X A OK. e OK .
riscalda- | mente: @ inizio. di fine.
mento.

@ Il timer inizia il conto alla rovescia a un orario di inizio impostato.
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Utilizzo degli accessori

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Inserimento di accessori

Usare unicamente pentole e padelle e
materiale adeguato. Si rimanda al capitolo
“Consigli e Suggerimenti”, stoviglie e
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materiali adatti per essere usati nel
microonde.

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza. Gli incavi sono
anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
alto intorno al ripiano evita che pentole e
padelle scivolino dal ripiano.

Ripiano a filo:

Spingere il ripiano fra le guide del sup-
porto e verificare che i piedini siano rivol-
ti verso il basso.

Lamiera dolci:
Spingere la lamiera tra le guide del sup-
porto ripiano.

Piatto inferiore in vetro del microon-
de:

Utilizzare il piatto inferiore del microon-
de solo con la funzione microonde. Non
€ adatto per la funzione combinata mi-
croonde (ad es. grill a microonde).
Appoggiare l'accessorio sul fondo della
cavita.

Gli alimenti possono essere sistemati di-
rettamente sulla piastra in vetro inferiore
del microonde.
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Funzioni aggiuntive

Blocco

Questa funzione evita che si cambi per sbaglio la funzione dell'apparecchiatura.

Attivarla quando l'apparecchiatura € in funzione: la cottura impostata continua, il pannello
dei comandi & bloccato.

Attivarla quando l'apparecchiatura e spenta - 'apparecchiatura non puo essere accesa, il
pannello dei comandi & bloccato.

A @OK _ tenere premuto per at- | ©DOK - premere e tenere pre-
tivare la funzione. muto per disattivarla.
Viene emesso un segnale acu-

@ok stico.

@ 3x @ - lampeggia quando il blocco é attivato.

Spegnimento automatico

Per ragioni di sicurezza, l'elettrodomestico si @
o (9] (ora)

spegne dopo un determinato periodo di

tempo se é attiva una funzione di 200-230 5.5
riscaldamento e non si modificano le
impostazioni. Lo spegnimento automatico non funziona

con le funzioni: Luce forno, Ritardo.

°0) @ (ora) Ventola di raffreddamento

30-115 12.5 Quando l'apparecchiatura € in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
120 -195 8.5 automatico per raffreddare le superfici.

Dopo aver spento I'apparecchiatura, la
ventola di raffreddamento continua a
funzionare finché l'apparecchiatura non si &
raffreddata.

Consigli e suggerimenti utili

Consigli di cottura

®

La temperatura e i tempi di cottura specificati nelle tabella sono valori indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura puo cuocere o arrostire in modo differente rispetto all'apparec-
chiatura posseduta in precedenza. | suggerimenti seguenti mostrano le impostazioni consi-
gliate per temperatura, tempo di cottura e posizione ripiano per tipi di alimenti specifici.
Qualora non si trovino le impostazioni per una ricetta speciale, cercarne una simile.
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Consigli per I'uso del microonde

Mettere il cibo sul piatto in vetro del
microonde sulla parte inferiore della cavita.

Mescolare il cibo a meta cottura o a meta
scongelamento/tempo di cottura.

Mescolare di tanto in tanto i piatti liquidi.
Mescolare gli alimenti prima di servirli.
Coprire gli alimenti da cucinare e riscaldare.

Mettere il cucchiaio nella bottiglia o nel
bicchiere quando si riscaldano le bevande al
fine di garantire una migliore distribuzione
del calore.

Mettere gli alimenti nell'apparecchiatura
senza imballaggio. | pasti pronti confezionati
possono essere messi nellapparecchiatura
solo se la loro confezione € idonea a questo
scopo (controllare le informazioni sulla
confezione).

Cottura al microonde

Cucinare il cibo coperto. Cuocere senza
coperchio solo se si vuole che si formi una
crosta.

Non cuocere eccessivamente i piatti
impostando la potenza e il tempo troppo
elevati. Gli alimenti si possono seccare,
bruciare o prendere fuoco.
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Non usare l'apparecchiatura per cuocere le
uova o le lumache con il guscio, poiché
potrebbero esplodere. Forare il tuorlo di un
uovo fritto prima di riscaldarlo.

Forare diverse volte gli alimenti con la pelle o
la buccia prima della cottura.

Tagliare le verdure in pezzi di dimensioni
simili.

Dopo aver spento I'apparecchiatura, estrarre
gli alimenti e lasciarli riposare per alcuni

minuti per consentire una distribuzione
uniforme del calore.

Scongelamento nel microonde

Sistemare gli alimenti congelati e senza
involucro su un piccolo piatto capovolto
posto sopra un contenitore o una griglia di
scongelamento o un colino in plastica,
cosicché possa fuoriuscire il liquido di
scongelamento.

Successivamente estrarre le parti
scongelate.

Si puo usare una potenza del microonde
maggiore per cuocere frutta e verdura senza
doverle scongelare prima.

Pentole e materiali adatti per un uso in microonde

Per il microonde usare solo tegami e materiali adeguati. Usare la sequente tabella come

riferimento.

Controllare le specifiche delle pentole/del materiale prima dell'uso.

Pentole / Materiale = — = vy
G @ (¥

Vetro e porcellana termoresi- v v v
stente (senza componenti me-
tallici, ad es. vetro a prova di ca-
lore)
Vetro e porcellana non resisten- v X X
te al fuoco senza applicazioni o
decorazioni in argento, oro, pla-
tino o metallo
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Pentole / Materiale

Vetro e vetroceramica in mate-
riale resistente al fuoco / al gelo

&> (¥
v v

Articoli in ceramica e terracotta,
senza componenti al quarzo o
componenti metalliche e smalti
che contengono metallo

< «|leff

Ceramica, porcellana e oggetti
di terracotta con parte inferiore
non in vetro o con fori piccoli,
ad esempio sulle maniglie

Plastica termoresistente fino a
200 °C

<

Cartoncino, carta

Pellicola

Pellicola trasparente da mi-
croonde

LS4 &<

| X | X

Piatti per arrosto in metallo, ad
es. smalto, ghisa

Teglie laccate in nero o rivestite
in silicone

x

x

Lamiera dolci

Ripiano a filo

Piatto inferiore in vetro del mi-
croonde

| x| x

Pentole che possono essere
usate in microonde, ad esem-
pio piatto crisp

LK) XX

Impostazioni di potenza consigliate per diverse tipologie di cibo

| dati riportati nella tabella sono puramente indicativi.

700 - 1.000 W

54§

p g

Rosolatura all'inizio del processo di cottura

§§
P

Riscaldamento di liquidi
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500 - 600 W

Cottura delle ver-

&

Cottura di piat-

Sobbollimento

§$
=

Riscaldamento di

(YY)
Scongelamento
e riscaldamento

dure ti con uova stufato piatti unici di alimenti con-
gelati
300-400 W
= 5§
N G ] 55
0 —r
Sciogliere for- e Riscaldamento di | Cottura /Riscalda- .
20 Sobbollimento ; . S .| Cottura conti-
maggio, cioccola- di riso alimenti per neo- | mento di alimenti nua
to, burro nati delicati
100 - 200 W
o @i\‘

7

Scongelamento di

o

Scongelamento di

Scongelamento di
formaggio, panna,

-

Scongelamento di

pane frutta e torte burro carne, pesce
Tabelle di cottura per gli istituti di
test
Informazioni per gli istituti di test
Test in conformita alla norma IEC 60705.
Funzione microonde
Usare il ripiano a filo salvo diversa indicazione.
Cibo Potenza Quantita | Posizione Ora Commenti
w kg ripiano min
Pan di Spagna 600 0.475 Parte infe- |8-9 Ruotare il contenito-
riore (Bot- re di 1/4 di giro, a
tom) meta del tempo di
cottura.
Polpettone 400 0.9 1 25-27 Ruotare il contenito-
re di 1/4 di giro, a
meta del tempo di
cottura.
Crema pasticcera | 500 1 2 30-33 -
cotta
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Cibo Potenza Quantita | Posizione Ora Commenti
w kg ripiano min
Scongelamento 100 0.5 1 15 A meta tempo di
carne cottura, girare la
carne.
Funzione combi microonde
Usare un ripiano a filo.
Cibo Funzione | Potenza | Tempera- |Posizione Ora Commenti
w tura ripiano min
°C
Torta, 0,7 | Cottura con- [ 100 200 2 23-27 Ruotare il conteni-
kg venzionale + tore di 1/4 di giro,
Microonde a meta del tempo
di cottura.
Patate Cottura Ven- | 300 180 2 38-42 Ruotare il conteni-
gratinate, [tilata + Mi- tore di 1/4 di giro,
1,1kg croonde a meta del tempo
di cottura.
Pollo, 1,1 | Grill + Ven- [ 400 230 1 35-40 Mettere la carne in
kg tola + Mi- un contenitore ro-
croonde tondo in vetro e
capovolgerla a me-
ta del tempo di
cottura.
Pulizia e cura
AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.
Note sulla pulizia
< Pulire la parte anteriore dellapparecchiatura solo con un panno in microfi-

bra imbevuto di acqua tiepida e detergente delicato.

Servirsi di una soluzione detergente per pulire le superfici metalliche.

Agenti di puli- | Pulire le macchie con un detergente delicato.

Zia
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Pulire la cavita dopo ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri residui po-
trebbe causare un incendio.

Pulire attentamente la parte superiore dell'apparecchiatura rimuovendo i
residui di cibo e grasso.

i\

Uso quotidia- | Non lasciare le vivande nellapparecchiatura per pit di 20 minuti. Asciugare

no la cavita dopo ogni utilizzo solo con un panno in microfibra.

& Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo e lasciarli asciugare. Utilizzare
/_"/ solo un panno in microfibra imbevuto di acqua tiepida e un detergente de-
W licato. Non pulire gli accessori in lavastoviglie.

Non pulire gli accessori anti-aderenti con agenti abrasivi o oggetti appunti-
Accessori ti.

Come rimuovere: Supporti del ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire il
forno.

Passag- |Spegnere il forno e attendere che si raffreddi.

gio1

Passag- | Estrarre il supporto ripiano, ti-

gio 2 rando con delicatezza verso
I'alto.

Passag- | Sfilare dapprima l'estremita
gio 3 anteriore del supporto del ri-
piano dalla parete laterale.

Passag- | Estraiisupporto per ripiano
gio4 dal fermo posteriore.

Installare i supporti ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

Come sostituire: Lampadina Tenere sempre la lampadina alogena con
uno straccio, per evitare che dei residui di
A AVVERTENZA! Pericolo di scosse grasso vi brucino sopra.
elettriche.
La lampada potrebbe essere
calda.

Prima di sostituire la lampadina:
Passagio 1 Passagio 2 Passagio 3

Spegnere il forno. Attendere | Estrarre la spina dalla presa Appoggiare un panno sul
che il forno sia freddo. di corrente. fondo della cavita.
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Lampadina superiore
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Passag- | Girare il rivestimento di vetro per toglierlo.

gio1

Passag- | Pulire il coperchio in vetro.

gio 2

Passag- | Sostituire la lampadina con una resistente al calore fino a 300 °C.
gio 3

Passag- | Installare il coperchio in vetro.

gio4

Risoluzione dei problemi

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Cosa fare se...

Per tutti i casi non inclusi in questa tabella si prega di contattare un Centro di assistenza

autorizzato.

o=
—]

) L'apparecchiatura non si accende o non si riscalda

Problema

Controllare se...

L'elettrodomestico non si riscalda.

Lo spegnimento automatico e disattivo.

L'elettrodomestico non si riscalda.

E saltato il fusibile.

L'elettrodomestico non si riscalda.

Il blocco é disattivato.

Y
Componenti

Problema

Controllare se...

La lampadina non funziona.

La lampadina & bruciata.

@ Codici di errore

Il display visualizza...

Controllare se...

00:00

Si & verificata un'interruzione dell'alimenta-
zione elettrica. Impostare I'ora.
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@ Codici di errore

g

La porta dell'elettrodomestico é chiusa. Spe-
gnere l'elettrodomestico e impostare di nuo-
vo la funzione Microonde.

Il display mostra un codice di errore non presente nella tabella. Disattivare e riattivare il fusi-
bile domestico e riavviare I'elettrodomestico. In caso di ricomparsa del codice di errore, con-
tattare il Centro di assistenza autorizzato.

Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una soluzione al problema, contattare un Centro di

assistenza autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati. La
targhetta si trova sul telaio anteriore della cavita dell'apparecchiatura. Non rimuovere la
targhetta dei dati dalla cavita dell'apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (Mod.)

Codice prodotto (PNC)

Numero di serie (S.N.)

Dati tecnici

Dati tecnici

Larghezza 480 mm
Dimensioni (interne) Altezza 217 mm
Profondita 411 mm
Volumi utilizzabili 43
Area della lamiera dolci 1438 cm?
Resistenza superiore -W
Resistenza inferiore 1000 W
Grill 1900 W
Anello 1650 W
Valutazione totale 3000 W
Tensione 220-240V
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Frequenza

50 Hz

Numero di funzioni

Efficienza energetica

Risparmio energetico

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando l'apparecchiatura & in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo per migliorare il
risparmio energetico (solo quando si utilizza
una funzione non microonde).

Ove possibile, non pre-riscaldare
I'apparecchiatura prima della cottura.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra
le diverse operazioni di cottura quando
vengono preparati pit piatti
contemporaneamente.

Cucinare con ventola

Ove possibile, servirsi delle funzioni di

cottura con la ventola per risparmiare
energia.

Calore residuo
La ventola e la lampada continuano a
funzionare. Quando si spegne

Struttura del menu

Menu

I'apparecchiatura, il display visualizza il
calore residuo. Si pud usare quel calore per
mantenere le pietanze in caldo.

Quando la durata di cottura e superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell'apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell'apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per scaldare altri
piatti.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere I'impostazione di temperatura piu
bassa per sfruttare il calore residuo e
mantenere calda la pietanza. La spia di
calore residuo o la temperatura compaiono
sul display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando € necessario.

Passaggio 1 Passaggio 2

Passaggio 3

Passaggio 4 Passaggio 5

(' ('

N

9
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Selezionare I'op-

zione dalla strut-

tura Menu e pre-
mere OK,

— -selezionare
per accedere al-
la Menu.

Selezionare I'im-
postazione.

OK- premere
per confermare
I'impostazione.

Regolare il valore
e premere OK

Ruotare la manopola per le funzioni cottura sulla posizione off per uscire da Menu.

Menu struttura

Cottura guidata ¥

Impostazioni @

Impostazioni
01 [Impostaora Modifica 02 |Luminosita 1-5
03 | Volume toni 1-Bip 04 | Volume acustico 1-4
2 - Fare clic
3-Segnale
acustico
spento
05 |Timer On/Off 06 | Luce forno On/Off
07 | Modalita demo Codice di at- 08 | Versione software Controllare
tivazione:
2468
09 |Ripristino impostazio- [Si/No
ni iniziali di fabbrica

Considerazioni sull'ambiente

Riciclare i materiali con il simbolo L/:) Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere I'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti
da apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Non smaltire le

GARANZIA IKEA

Validita della garanzia

La presente garanzia & valida per 5 anni a
partire dalla data di acquisto originale del
vostro elettrodomestico presso un punto
vendita IKEA. Lo scontrino originale &
indispensabile come ricevuta d'acquisto. Una

apparecchiature che riportano il simbolo :E
insieme ai normali rifiuti domestici. Portare il
prodotto al punto di riciclaggio piu vicino o
contattare il comune di residenza.

riparazione effettuata nell'ambito della
garanzia non estende il periodo di garanzia
per l'elettrodomestico.

Chi fornisce il servizio ai clienti?
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L'assistenza ai clienti sara garantita dal
fornitore del servizio nominato da IKEA
attraverso la propria organizzazione o la
propria rete di partner di assistenza
autorizzati.

Cosa copre la garanzia?

La garanzia copre gli eventuali difetti legati
ai materiali e o alla costruzione
dell'elettrodomestico ed é valida a partire
dalla data di acquisto dell'elettrodomestico
presso un punto vendita IKEA. La garanzia &
valida solo su elettrodomestici destinati
all'impiego domestico. Le eccezioni sono
descritte alla voce "Cosa non copre la
garanzia". Nel periodo di validita della
garanzia, il fornitore del servizio nominato
da IKEA sosterra i costi per la riparazione, i
pezzi di ricambio, la manodopera e le
trasferte del personale di manutenzione,
ammesso che il prodotto possa essere
riparato senza costi troppo elevati e che il
difetto legato ai materiali o alla costruzione
rientri nella copertura dell garanzia. Queste
condizioni sono conformi alle direttive EU (N.
99/44/CE) e alle norme e disposizioni locali
applicabili. Le parti sostituite diventeranno di
proprieta di IKEA.

Come interverra IKEA per risolvere il
problema?

Il fornitore del servizio nominato da IKEA
esaminera il prodotto e decidera a propria
esclusiva discrezione se lo stesso rientra
nella copertura della garanzia. In caso
affermativo, il fornitore del servizio
nominato da IKEA o un suo partner di
assistenza autorizzato provvedera a propria
esclusiva discrezione a riparare il prodotto
difettoso o a sostituirlo con un prodotto
uguale o equivalente.

Cosa non copre la garanzia

* Normale usura.

+ Danni provocati deliberatamente o per
negligenza e danni provocati dalla
mancata osservanza delle istruzioni di
funzionamento, da un'installazione non
corretta o dal collegamento a un
voltaggio errato. Danni provocati da
reazioni chimiche o elettrochimiche,
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ruggine, qualita dell'acqua (per esempio
presenza di eccessivo calcare nelle
condutture idriche), eventi atmosferici o
condizioni ambientali anomale.

Parti soggette ad usura, per esempio
batterie e lampadine.

Danni a parti decorative e non funzionali
che non influiscono sul normale utilizzo
dell'elettrodomestico, per esempio graffi
e variazioni di colore.

Danni a parti come vetroceramica,
accessori, cesti per stoviglie e posate, tubi
di alimentazione e scarico, guarnizioni,
lampadine e relative coperture, schermi,
pomelli, rivestimenti e parti di
rivestimenti o involucri, salvo

Danni a parti come vetroceramica,
accessori, cesti per stoviglie e posate, tubi
di alimentazione e scarico, guarnizioni,
lampadine e relative coperture, schermi,
pomelli, rivestimenti e parti di
rivestimenti o involucri, salvo qualora si
possa provare che tali danni sono stati
causati da difetti di produzione.

Casi in cui non siano rilevati difetti
durante la visita di un tecnico.
Riparazioni non effettuate dal fornitore
del servizio nominato da IKEA o da un
partner di assistenza autorizzato o
riparazioni in cui siano state utilizzate
parti non originali.

Riparazioni causate da installazione
impropria o non conforme alle specifiche.
Uso dell'elettrodomestico in ambiente
non domestico, per esempio per uso
professionale o commerciale.

Danni dovuti al trasporto. In caso di
trasporto effettuato dal cliente presso la
propria abitazione o un altro recapito,
IKEA non potra ritenersi responsabile per
eventuali danni verificatisi durante il
trasporto. Tuttavia, se il trasporto presso
il recapito del cliente € effettuato da IKEA,
gli eventuali danni dovuti al trasporto
rientreranno nella presente garanzia.
Costo di installazione iniziale
dell'apparecchiatura IKEA. Se un fornitore
di servizio nominato da IKEA o un suo
partner di assistenza autorizzato effettua
una riparazione o sostituzione
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dell'apparecchiatura nell'ambito della
garanzia, il fornitore o il partner di
assistenza dovra provvedere anche alla
reinstallazione dell'apparecchiatura
riparata o all'installazione
dell'apparecchiatura sostitutiva, se
necessario.
Tali limitazioni non si applicano a lavori
esequiti a regola d'arte da personale
qualificato e con I'uso di parti originali per
adattare l'elettrodomestico alle norme di
sicurezza di un'altra nazione dell'UE.

Applicabilita delle leggi nazionali

La garanzia IKEA conferisce al cliente diritti
legali specifici in aggiunta ai diritti previsti
dalla legge e variabili a seconda dei paesi.

Area di validita

Per gli elettrodomestici acquistati in una
nazione UE e trasferiti in un'altra nazione UE,
i servizi saranno forniti in base alle
condizioni di garanzia applicabili nella nuova
nazione. L'obbligo di fornire il servizio in
base alle condizioni della garanzia sussiste
solo se:

+ l'elettrodomestico & conforme alle
specifiche tecniche del paese in cui
richiesta l'applicazione della garanzia;

+ |'elettrodomestico & conforme e installato
conformemente alle Istruzioni di
montaggio e alle informazioni per la
sicurezza contenute nel Manuale d'uso;

Servizio Assistenza dedicato agli

elettrodomestici IKEA:

Non esitate a contattare il Servizio Assistenza
IKEA per:

1. usufruire della garanzia;

2. chiedere chiarimenti sull'installazione
degli elettrodomestici IKEA nei mobili da
incasso specifici di IKEA. Il servizio non
fornira assistenza o chiarimenti in merito
a:

+ installazione di cucine complete IKEA;

+ collegamenti elettrici (se I'apparecchio
e fornito senza cavi e spine),
allacciamenti idraulici e collegamenti
all'impianto del gas che devono
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essere eseguiti da un tecnico di
assistenza autorizzato.

3. chiedere chiarimenti sul contenuto del
manuale d'uso e su specifiche
dell'elettrodomestico IKEA.

Per garantirvi la migliore assistenza, Vi

preghiamo di leggere attentamente le

Istruzioni di montaggio e/o il Manuale d'uso

prima di contattarci.

Come contattarci se avete bisogno del
nostro intervento

Consultare I'elenco completo dei fornitori di
servizio IKEA e dei relativi numeri di telefono
nell'ultima pagina del presente manuale.

@ Per garantirVi un servizio piu
rapido, raccomandiamo di
utilizzare i numeri di telefono
elencati alla fine del presente
manuale. Quando richiedete
assistenza, fate sempre
riferimento ai codici specifici
dell'elettrodomestico che trovate
nel presente manuale. Prima di
contattarci, accertati di avere a
portata di mano il numero
dell'articolo IKEA (codice a 8 cifre)
e il numero di serie (codice a 8
cifre riportato sulla targhetta di
classificazione)
dell'elettrodomestico per il quale
necessiti di assistenza.

@ CONSERVATE LO SCONTRINO!
E' la Vostra prova di acquisto ed e
necessario esibirlo per poter
usufruire della garanzia. Sullo
scontrino sono riportati anche il
nome e il codice (a 8 cifre)
dell'elettrodomestico IKEA che
avete acquistato.

Vi serve altro aiuto?

Per ulteriori domande non inerenti il servizio
assistenza sulle apparecchiature, contattare
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il pit vicino punto vendita IKEA. Vi
preghiamo di leggere attentamente la
documentazione dell'apparecchiatura prima
di contattarci.
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Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.

/N Om sikkerhed

Laes brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres og

tages i brug. Producenten kan ikke drages til ansvar, hvis
apparatet installeres forkert, og anvendelsen forarsager
skade. Opbevar altid brugsanvisningen sammen med

apparatet til eventuel fremtidig brug.

Sikkerhed for bern og sarbare personer

. Apparatet ma kun bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for bern, og bortskaf
det korrekt.
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- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det keler af.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

. Bern ma ikke udfere rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

Generel sikkerhed

- Kun en faguddannet installater ma installere apparatet og
udskifte kablet.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.

- Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.

- Tag stikket ud inden vedligeholdelse.

- ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for apparatet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk sted.

- Brug ikke apparatet, inden det er monteret der, hvor det
skal indbygges.

- Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

- Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare glasset i kogesektionens
haengslede 1ag. De kan ridse overfladen, med det resultat, at
glasset knuses.

- Hvis stremledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

. Teend ikke for apparatet, nar det er tomt. Metaldele i
ovnrummet kan skabe elektriske buer.

- Treek fgrst ovnribberne og derefter den bageste ende vaek
fra sidevaeggene for at fjerne ovnribberne. Montér
ovnribberne i modsat reekkefalge.
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. Hvis lagen eller pakningerne er defekte, ma apparatet ikke
startes, for det er repareret af en kvalificeret person.

- Kun en kvalificeret person ma udfere service eller
reparation, der omfatter fjernelsen af et daeksel, der giver
beskyttelse mod eksponering for mikrobglgeenergi.

- Opvarm ikke vaesker og andre madvarer i forseglede
beholdere. De kan eksplodere.

- Metalliske beholdere til mad og drikkevarer er ikke tilladt
under tilberedning med mikrobglger. Dette krav gaelder
ikke, hvis producenten specificerer velegnede starrelser og
forme af metalliske beholdere til tilberedning med
mikrobeglger.

- Brug kun kekkenredskaber, der er egnet til brug i
mikrobglgeovne.

- Nar du opvarmer fgdevarer i plastik- eller papirbeholdere,
skal du holde gje med apparatet pga. muligheden for
antendelse.

- Apparatet er beregnet til opvarmning af mad og drikkevarer.
Terring af fadevarer eller tgj og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, svampe, fugtige klude og lignende kan fgre til
risiko for personskade, antaendelse eller brand.

- Hvis der udsendes rgg, skal apparatet slukkes eller stikket
tages ud, og lagen holdes lukket for at kvaele eventuelle
flammer.

- Mikrobglgeopvarmning af drikkevarer kan resultere i
forsinket eruptiv kogning. Vaer omhyggelig ved handtering
af beholderen.

- Indholdet i sutteflasker og glas med babymad skal rgres
eller rystes, og temperaturen kontrolleres inden brug for at
undga forbraending.

. Agiskal og hele hdrdkogte aag ma ikke opvarmes i
apparatet, da de kan eksplodere, selv efter at
mikrobglgeovnen er ferdig.
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- Apparatet skal renggres regelmaessigt, og evt. madrester

fijernes.

- Hvis apparatet ikke vedligeholdes i en ren tilstand, kan det
fare til forringelse af overfladen, der kan pavirke apparatets
levetid og eventuelt resultere i en farlig situation.

Sikkerhedsanvisninger

Installation

ADVARSEL! Apparatet ma kun
installeres af en sagkyndig.

+ Fjern al emballagen.

+ Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

+ Fplg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

+ Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;.

+ Traek aldrig i apparatet i handtaget.

+ Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

+ Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

+ Fer montering af apparatet kontrolleres,
om ovnlugen dbner uden modstand.

Bredden bagest pa 559 mm

apparatet

Apparatets dybde 567 mm

Apparatets indbyg- 546 mm

ningsdybde

Dybde med dben der 882 mm

Ventilationsabning 560x20 mm
minimumessterrelse.
Abning placeret pa

bundens bageste side

Laengden pa lednin- 1500 mm
ger til stremforsy-

ning. Ledning place-
reti hgjre hjgrne af

bagsiden

Monteringsskruer 3.5x25 mm

Kabinettets mini- 444 (460) mm
mumshgjde (kabinets

minimumshegjde un-

der bordpladen)

Kabinetbredde 560 mm
Kabinetdybde 550 (550) mm
Hgjden foran pa ap- 455 mm
paratet

Hejden bagest pa ap- 440 mm
paratet

Bredden foran pa ap- 595 mm
paratet

El-forbindelse

ADVARSEL! Risiko for brand og
elektrisk stad.

Alle elektriske tilslutninger skal udferes af
en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes strem m/jord, jvf.
Staerkstrgmsreglementet.

Serg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske maerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forlaengerledninger.
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Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udferes af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller naer ved apparatets lage, isaer
nar det er teendst, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stremferende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
vaerktej.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er l@s, ma du ikke
saette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsrelaeer og
kontaktorer.

Den elektriske installation skal have en
gruppeafbryder, som lader dig afbryde
apparatet fra nettet pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Brug

A ADVARSEL! Risiko for
personskade, forbreendinger og
elektrisk stgd eller eksplosion.

Apparatets specifikationer ma ikke
&ndres.

Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

Sluk for apparatet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.
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Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du dbner
lagen.

Leeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med brandbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

Brug ikke mikrobglgefunktionen til at
forvarme apparatet.

ADVARSEL! Risiko for
beskadigelse af apparatet.

Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

- Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

- Haeld ikke vand direkte ind i det
varme apparat.

- Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

- Veer forsigtig, nar du fjerner eller
monterer tilbehgret.

Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere
permanente.

Tilbered altid mad med lagen lukket.

Hvis apparatet installeres bag et
mebelpanel (f.eks. en der), skal du serge
for, at deren aldrig lukkes, mens
apparatet er teendt. Der kan opbygges
varme og fugt bag et lukket mgbelpanel,
hvilket kan forarsage efterfelgende skade
pa apparatet, huset eller gulvet. Luk ikke
meobelpanelet, far apparatet er kalet helt
af efter brug.

Vedligeholdelse og rengering

A ADVARSEL! Risiko for

personskade, brand eller skade
pa apparatet.

Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.
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+ Kontrollér, at apparatet er kglet af. Der er
risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

+ Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler,
hvis de er beskadigede. Kontakt det
autoriserede servicecenter.

+ Serg for at terre ovnrummet og lagen af
efter hver brug. Damp, der dannes under
apparatets drift, kondenserer pa
ovnrummets vaegge og kan forarsage
korrosion.

+ Renger jeevnligt apparatet for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

+ Fedt- og madrester i apparatet kan
forarsage brand og elektrisk kortslutning,
nar mikroovnen er i gang.

+ Hvis du bruger en ovnspray, skal du fglge
instruktionerne pa emballagen.

Brug af glasartikler

Hvis du handterer dine glasartikler uden at
vaere passende forsigtig, kan det resultere i
brud, skar, revner eller alvorlig ridsning:

+ Undlad at spilde koldt vand eller andre
vasker pa glasartiklerne, da et pludseligt
temperaturfald kan resultere i
gjeblikkeligt brud af glasset. Glasskar kan
vare enormt skarpe og svare at se.

+ Undlad at stille varme glasartikler pa en
vad eller kold overflade, direkte pa
keokkenbordet eller en metaloverflade
eller i vasken. Undlad desuden at
handtere varme glasartikler med en vad
klud.

+ Undlad at bruge og reparere glasartikler
med revner, brud eller alvorlig ridsning.

+ Undlad at tabe eller sla glasartikler mod
en hard genstand samt at ramme dem
med redskaber.

+ Undlad at opvarme tomme eller naesten
tomme glasartikler i mikrobglgeovnen og
at overopvarme olie eller smor i
mikrobglgeovnen (brug en minimal
tilberedningstid).

Lad varme glasartikler kgle af pa et

afkelingsstativ, en grydelap eller en ter klud.

Serg for, at glasartiklerne er tilstreekkeligt

kelige, inden de vaskes, stilles i kaleskabet

eller indfryses.
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Undga at handtere varme glasartikler
(herunder artikler med silikonegreb pa
overfladen) uden terre grydelapper.

Undgé misbrug af mikrobglgeovnen (f.eks.
at have ovnen tandt uden noget i eller med
meget lidt i).

Indvendig belysning

A ADVARSEL! Risiko for elektrisk
stad.

+ Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der salges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

+ Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

* Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

Service

+ Kontakt det autoriserede servicecenter
for at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

Bortskaffelse

ADVARSEL! Risiko for
personskade eller kvalning.

+ Tag stikket ud af kontakten.

+ Klip netledningen af taet ved apparatet og
bortskaf den.

+ Fjernlagen, sa bern og kaeledyr ikke kan
blive lukket inde i apparatet.

+ Emballage:
Emballagen kan genbruges. Plastikdele er
market med internationale forkortelser,
f.eks. PE, PS, osv. Aflevér emballagen i de
rette affaldsbeholdere pa kommunens
genbrugsplads.
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Installation

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.
Montering

@ Se Monteringsvejledningen vedr.
installation.
Elektrisk installation

A ADVARSEL! Kun en kvalificeret
person ma foretage den
elektriske installation.

@ Producenten patager sig intet
ansvar, hvis forholdsreglerne i
kapitlerne Om sikkerhed ikke
folges.

Ovnen er kun forsynet med en netledning.

Kabel

Tilgeengelige tilslutningskabler til installation
eller udskiftning:

Produktbeskrivelse

Generelt overblik

o uEm
Slofol~Jofol~fe]n] ]

Tilbehor

* Grillrist x 1
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Se tilsluttet effekt i alt pa typeskiltet for at fa
oplysninger om kablets tvaersnit. Du kan
0gsa se i tabellen:

Kablets tvaersnit
(mm?)

Effekt i alt (W)

maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x15

Jordkablet (grent/gult kabel) skal vaere 2 cm
lengere end fase- og nulkabler (bla og
brune kabler).

Betjeningspanel

Knap til ovnfunktioner
Display

Kontrolknap
Varmelegeme
Mikrobglgegenerator
Ovnpeaere

Blaeser

Ovnribbe, udtagelig
Ovnriller

Til kogegrej, kageforme, stege.
Bageplade x 1
Til kager og smakager.
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+ Mikroboelgeglasplade x 1 Hjeelp til mikrobelgetilstand.
Betjeningspanel

Oversigt over betjeningspanel

D b O = oK @ (

Hurtig ) .
. Mikrobgl- | Bekreeft ind- .
Timer opr:/ii;m- Lys geeffekt stilling Tryk Drej knappen

Veelg en ovnfunktion for at teende apparatet.

Drej knappen for ovnfunktionerne til sluk-positionen for at slukke for apparatet.

Display

00 _":'o':"_"_"_'o» oo Display med vigtige funktioner.
®u| o o
Spew'S o=

Displaylamper

Grundlaeggende indikatorer

® ¥ & =
Las Hjeelp til tilbered- Indstillinger Indikator for mikrobglgefunkti-
ning on
Timerlamper
Y
. & © ®
Minutur Sluttid Udskudt tid Optimer

Statuslinje - til temperatur eller tid.
Bjeelken er helt red, nar apparatet nar
den indstillede temperatur.

For brug forste gang

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.
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Indledende rengering

Inden forste ibrugtagning rengeres den tomme ovn, og tiden indstilles:

ON
E ¢¢ [ﬁ-
A >
~Y
_ 00:00
Indstil tid. Tryk pa: OK

Indledende forvarmning

—

55 . .
Forvarm den tomme ovn, inden du tager den i brug.

Trin1 Fjern al tilbeharet og de udtagelige ovnribber fra ovnen.

Trin 2 Indstil den maksimale temperatur for funktionen: a.

Lad ovnen vaere taendt i 1 time.

Trin 3 Indstil den maksimale temperatur for funktionen: @
Lad ovnen veere taendt i 15 min.

® ovnen kan udsende lugt og reg under forvarmning. Kontroller, at rummet er udluftet.

Daglig brug

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Sadan indstilles: Ovnfunktioner

Trin1 Drej knappen for ovnfunktionerne og veelg en ovnfunktion.
Trin 2 Drej kontrolknappen for at indstille temperaturen.
Tryk pa: OK

- tryk og hold inde for at sla funktionen til: Hurtig opvarmning. Den er ikke tilgaengelig
for visse ovnfunktioner.

Sadan indstiller du:Mikrobelge-funktioner

Trin1 Fjern al tilbehgret fra ovnen.
Seet glaspladen i mikrobglgeovnen. Traeek maden pa mikroovnens glasplade.

Trin 2 Drej knappen for ovnfunktionerne og vaelg mikrobeglgefunktionen: .
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Trin 3 Tryk pa: OK for at starte med standardindstillingerne.
Displayet viser: varighed og mikrobglgeeffekt.
Trin 4 Drej kontrolknappen for at justere varigheden. Tryk: OK.
Trin 5 Tryk: <2. Drej kontrolknappen for at justere mikrobglgeeffekten. Tryk pa: OK
Trin6 Drej knappen for ovnfunktionerne til sluk-positionen for at slukke for appara-

tet.

Du kan justere indstillingerne under tilberedning.

Den maksimale tid for mikrobglgefunktioner afhaenger af den indstillede mikrobglgeeffekt:

MIKROBOLGEEFFEKT MAKSIMUM TID

W min

100 - 600

59:55

>600

7

Hvis du abner lagen, stopper mikrobeglgefunktionen. Luk lagen for at starte den
igen. Tryk pa: OK

Sadan indstilles: Mikrobelge-kombifunktioner

Trin1 Fjern al tilbehgret fra ovnen.
Seet glaspladen i mikrobglgeovnen. Traeek maden pa mikroovnens glasplade.
Trin 2 Drej knappen for ovnfunktionerne og veelg funktionen: & @&,
Displayet viser: temperatur og mikrobglgeeffekt.
Trin 3 Drej kontrolknappen for at justere temperaturen.
Trin 4 Tryk: <.
Trin 5 Drej kontrolknappen for at justere mikrobglgeeffekten. Tryk: OK.
Trin 6 Tryk: OK for at starte funktionen.
Trin7 Drej knappen for ovnfunktionerne til sluk-positionen for at slukke for appara-

tet.

Du kan justere indstillingerne under tilberedning.
Drej kontrolknappen for at justere varigheden, og tryk pa: OK.
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Ovnfunktioner
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Ovnfunktion

Applikation

—

N\

Varmluft

Bagning pa op til to ovnriller samtidig og til terring af fedevarer. Ind-
stil temperaturen 20 - 40°C lavere end ved Over-/undervarme.

O

Over-/undervarme

Til bagning og stegning af mad pa én ovnrille.

yYvy
s

Turbogrill

Til stegning af sterre stykker ked eller fjerkree med ben pa én hylde-
position. For at lave gratiner og til at brune.

Pizza

Til at bage pizza. Til at lave en kraftig bruning og en spred bund.

vy
| 7 »
Turbogrill + Mikro-
bolger

Til at stege store stykker kad pa ét niveau. Til at lave gratiner og til at
brune.Funktionen med MW boost, effektomrade: 100-600 W.

(&>

Varmluft + mikro-

Bagning pa én ovnrille.Funktionen med MW boost, effektomrade:
100-600 W.

Genopvarmning

balge
f Optening af ked, fisk, kager, effektomrade: 100-200 W
Optening
= Opvarmning af feerdigretter og delikat mad, effektomrade: 300-700
=~ w

)

Mikrobelger

Opvarmning, tilberedning, effektomrade: 100-1000 W

Menu

For at abne menuen: Hjzelp til tilberedning, Indstillinger.

Sadan indstiller du:Hjeelp til tilberedning

Undermenuen Hjalp til tilberedning bestar af et saet ekstra funktioner og retter med
anbefalede ovnfunktioner, temperaturer og tidspunkter. Brug funktionen til hurtigt at
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tilberede en ret med standardindstillinger. Du kan ogsa justere tiden og temperaturen under

tilberedningen.

Nar funktionen slutter, skal du kontrollere, om maden er klar.

| Til nogle retter kan du ogsa tilberede med:

* Vaegtautomatik

Trin1 Trin 2 Trin 3 Trin4
S R I ) o
= ¥ P1-P.. OK

Abn menuen.

VeelgHjeelp til tilbe-

Vaelg retten. Tryk pa:

Seet retten i ovnen.

oK

redning. Tryk pa OK, Bekraeft indstillingen.

Hjaelp til tilberedning

Forklaring

Veegtautomatik tilgaengelig.

Funktion med mikrobglgeeffekt. Brug mikrobglgesikkert tilbehgr.

Forvarm apparatet, far du begynder tilberedningen.

M| =] [ o

Ribbe.

Displayet viser F og et nummer pa den
funktion, som du kan kontrollere i tabellen.

Ovnfunktion Applikation
Grillstegning Til grillstegning af tynde stykker mad og til ristning
af bred.
Undervarme Til bagning af kager med sprgd bund og til henkog-
ning.
Frosne madvarer Til tilberedning af sprede feerdigretter (f.eks. pom-
mes frites, kartoffelbade eller forarsruller).
Over-/undervarme + Mikro- Bagning og stegning pa én ovnrille. Funktionen
balger med MW boost, effektomrade: 100-600 W.
Grill + Mikrobglge For at tilberede mad pa kort tid og brune den.
Funktionen med MW boost, effektomrade: 100-600
W.
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Displayet viser P og et nummer pa retten,
som du kan kontrollere i tabellen.
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Nar funktionen slutter, skal du kontrollere,
om maden er klar.

Ret Vaegt Ribbe/Tilbehor
Roastbeef, rod
Rqastbeef, rosai | 1-15Kkg;4-5 E|1; bageplade
midten cm tytke styk- | Steg kedet i nogle f& minutter pa en varm
er i
Roastbeef, gen- pande. Szt i apparatet.
nemstegt
Steak, medium | 180-220 g pr. |[5][=]2; stegefad pa grillrist
stykke, 3¢m | steq kgdet i nogle fa minutter p& en varm
tykke skiver | pande. St i apparatet.
Oksesteg / brai- 1.5-2kg B1E1; stegefad pa grilirist
seret (hgjreb,
gverste rund, tyk
flanksteak)
Roastbeef, rod
B |(avtemperatur-
stegning)
Roastbeef, medi- 1-1.5kg; 4-5 E|1; bageplade
um (lavtempera- | t&/kke ’styk- Brug dine yndlingskrydderier eller blot salt og
turstegning) Ker friskkvaernet peber. Steg kedet i nogle f& mi-
Roastbeef, gen- nutter pa en varm pande. Szt i apparatet.
E nemstegt (lav-
temperatursteg-
ning)
m Filet, rad (lavtem-
peraturstegning)
Filet, medium 0,5-1,5kg; 5 - IEI1; bageplade
(lavtemperatur- '6cm tykI;e Brug dine yndlingskrydderier eller blot salt og
stegning) stykker friskkvaernet peber. Steg kedet i nogle fa mi-
Filet, feerdig (lav- nutter pa en varm pande. Szt i apparatet.
temperatursteg-
ning)
Kalvesteg (f.eks. | 0.8-15kg;4 |1 stegefad pa grillrist
bov) cm tyllzke styk- Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm
er

pande. Tilset vaeske. Saet i apparatet.
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Ret Vaegt Ribbe/Tilbehor
Nakkesteg i nak- 1.5kg EI=R? glaskeramisk eller glasfad pa grill-
kesteg rist, MW-egnet
Brug dine yndlingskrydderier. Vend kedet ef-
ter halvdelen af tilberedningstiden.
Pulled pork (lav- 1.5-2kg =PT bageplade
temperatursteg- Brug dine yndlingskrydderier. Vend kgdet ef-
ning) ter halvdelen af tilberedningstiden for at f&
en ensartet bruning.
Merbrad, frisk 1-15kg; 56 |[4. stegefad p3 grillrist
cm tytke styk- | Brug dine yndlingskrydderier.
er
Spareribs 2-3kg; brug =2 bradepande
rd, 2-3 cm tyn- | 1ijszet vaske for at daekke bunden af retten.
de spareribs | vend kgdet efter halvdelen af tilberedningsti-
den.
Lammeben med | 1.5-2kg;7-9 |[H4. stegefad p3 bageplade
ben cm tykke styk- | steq kgdet i nogle fa minutter p& en varm
ker pande. Tilsaet vaeske. Vend kadet efter halvde-
len af tilberedningstiden.
Hel kylling 1-1.5kg; frisk |EH7; glaskeramisk eller glasfad pa grill-
rist, MW-egnet
Brug dine yndlingskrydderier. Vend kyllinge-
brystet, og vend det om efter halvdelen af til-
beredningstiden.
Halv kyIIing 0.5-0.8 kg B 2: bageplade
Brug dine yndlingskrydderier.
Kyllingebryst 180-200gpr. |[8]H71; sammenkogt ret pa grillrist
20| stykke Brug dine yndlingskrydderier. Steg kadet i
nogle fa minutter pa en varm pande.
Kyllingelar, fri- 250-4009 |([H2 bageplade
ske Hvis du marinerede kyllingelar fgrst, skal du
indstille den lavere temperatur og tilberede
dem laengere.
And, hel 15-25kg |, stegefad pé grillrist
Brug dine yndlingskrydderier. Laeg kedet pa

stegefadet. Vend anden efter halvdelen af til-
beredningstiden.
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Ret Vaegt Ribbe/Tilbehor
Gas, bryst 1kg B 1; stegefad pa grillrist
P3| Brug dine yndlingskrydderier. Vend gas efter
halvdelen af tilberedningstiden.
& Farsbrod 1kg E1; gritirist
Brug dine yndlingskrydderier.
Hel fisk, grill- 05-1kgpr. |[H4; bageplade
g |stegt fisk Fyld fisken med smer, og brug dine yndlings-
krydderier og krydderurter.
D6 Fiskefilet - (] 2; sammenkogt ret pa grillrist
Brug dine yndlingskrydderier.
Cheesecake N E|1; @ 28 ¢cm springform pa grillrist
D§| Ablekage - = 2; bageplade
X |Abletaerte - [=11; teerteform pa grillrist
gy |Ableteerte - = & 22 cm teerteform pa grillrist
Brownies 2kgafdej |[=]2; bradepande
30| g:cs)kolademuf- - (=] 2; muffinbakke pa grillrist
33 Brodkage - E1; bredplade pa grillrist
Bagte kartofler 1kg =EF bageplade
B4 Laeg de hele kartofler med skindet pa bage-
pladen.
Kartoffelbade 1kg =] 2; bageplade foret med bagepapir
35) Brug dine yndlingskrydderier. Skaer kartofler-
ne i stykker.
Grillede blande- 1-1.5kg (=) 2; bageplade foret med bagepapir
36} de grentsager Brug dine yndlingskrydderier. Skaer grgntsa-
gerne i stykker.
Kroketter, frosne 0.5 kg [=]2; bageplade
38 Pommes frites, 0.75 kg = 2; bageplade

frosne
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Ret Veaegt Ribbe/Tilbehor
Ked / grontsags- 1-15kg E1=RE glaskeramisk eller glasfad pa grill-
g [lamel med terre rist, MW-egnet
nudeltallerkener
Kartoffelgratin 1.1kg EN=P? glaskeramisk eller glasfad pa grill-
40 (ra kartofler) rist, MW-egnet
Vend retten efter halvdelen af tilberedningsti-
den.
Pizza frisk, tynd - = bageplade beklzedt med bagepapir
42) Pizza frisk, tyk - =, bageplade foret med bagepapir
7E | Quiche - (=PF bageform pa grillrist
1) Flute/ciabatta/ 0.8 kg = bageplade beklzdt med bagepapir
hvidt brod Mere tid til hvidt brad.
Fuldkornsbred/ Tkg E; bageplade foret med bagepapir /
M |rugbred ibred- grillrist
form
Urfunktioner
Urfunktioner
Urfunktioner Applikation
Q Nar timeren har talt ned, hares signalet.
Minutur
Nar timeren har talt ned, heres signalet, og ovnfunktionen stop-
STOP er.
Tilberedningstid P
& For at udskyde starten og/eller tilberedningens afslutning.
Udskudt tid
@ Maksimum er 23 t 59 min. Denne funktion har ikke indflydelse pa
Optimer ovnen.

For at teende og slukke Optimer valg: Menu, Indstillinger.

Urfunktioner er kun tilgeengelige for: Varmluft, Over-/undervarme, Turbogrill, Pizza, Turbogrill
+ Mikrobglger, Varmluft + mikrobeglge.
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Sadan indstilles: Urfunktioner

Indstil: Aktuel tid

Trin1 Trin 2 Trin 3
( (’q _\U"_
For at aendre klokkeslzettet skal du ga ind
i menuen og vaelgg(;ndstllllnger, Aktuel Indstil uret. Tryk: OK
Se kapitlet "Menustruktur".
Indstil: Minutur
Trin1 Trin 2 Trin 3
N Displayet vi- N
ser: ( \
0:00
Q
Tryk pa: ©O) Indstil Minutur Tryk: OK.
® Timeren begynder straks at teelle ned.
Indstil: Tilberedningstid
Trin1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
N . . NP2
-N= Displayet vi- ) -N=
R U R U
0:00
Veelg en ovnfunk- |y gentagne o Indstil tilbered-
tion og indstil ; id Tryk: OK
temperaturen. gange: . ningstiden.

® Timeren begynder straks at teelle ned.
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Indstil: Udskudt tid

Trin1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 5 Trin 6
NP Display- _ NP N NV
( \ R™ et viser: ( \ 1k Displayet ( \ R~
aktuel viser:
tid

@ @ stop

Veelg | Trykgen- . .
-t -| START | Indstil _ Indstil '
ovnfunk- | tagne gan starttiden. | Tryk: OK. sluttiden. | Tryk: OK.
tion. ge:
@ Timeren begynder at teelle ned ved en indstillet starttid.
Brug af tilbehoret
ADVARSEL! Se kapitlerne om Kogegrej og materialer velegnet til
sikkerhed. mikrobglgeovn.
En lille fordybning i toppen eger
Iseetning af tilbehor sikkerheden. Fordybningerne er ogsa
Brua kun eanet kogearei oq materiale. Se antivippe-anordninger. Den hgje kant rundt
ug ur gn gegrej og ) ale. om hylden forhindrer kogegrej i at glide af
kapitlet "Nyttige oplysninger og rad", hylden

Grillrist:
Skub risten mellem ovnribbens skinner,
og serg for, at fedderne peger nedad.

Bageplade:
Skub den dybe bradepande ind mellem
ovnribbens skinner.
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Bundplade af glas i mikroovn:

Brug kun glaspladen til mikrobglge ved
mikrobglgeeffekt. Det er ikke velegnet til
kombinerede mikrobglgefunktion (f.eks.
mikrobglgegrill).

Leeg tilbehgr i bunden af fordybningen.
Du kan stille maden direkte pa mikrobgl-
geovnens glasplade.

Ekstrafunktioner

Las

Denne funktion forhindrer en utilsigtet a®ndring af ovnfunktionen.

Taend den, nar ovnen virker - den indstillede tilberedning fortsaetter, betjeningspanelet Ia-
ses.
Taend den, nar ovnen er slukket - den kan ikke teendes, betjeningspanelet er l3st.

S @OK . tryk og hold inde for at | ©OK - tryk og hold inde for at
sla funktionen til. slukke.
Der lyder et signal.

®ok

® 3X .- blinker, nar lasen er slaet til.

Automatisk slukning

Af sikkerhedsgrunde slukkes ovnen efter @
J &) (t)

nogen tid, hvis en ovnfunktion er i gang, og

du ikke aendrer nogen af indstillingerne. 200-230 5.5
@ Den automatiske slukning virker ikke med
(°C) (t) funktionerne: Lys, Udskudt tid.
30-115 12.5 Koeleblaeser
120 -195 8.5 N&r ovnen er teendt, taeendes keleblaeseren

automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
keleblaeseren fortsaette med at kere, indtil
ovnen kaler ned.
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Rad og tips

Anbefalinger til tilberedning

®

Tabellernes temperaturer og tilberedningstider er kun vejledende. De afhaenger af opskrif-
terne og kvaliteten og maengden af de anvendte ingredienser.

Din ovn bager eller steger muligvis anderledes end den ovn, du havde fer. Radene herunder
viser anbefalede indstillinger for temperatur, tilberedningstid og hyldeposition for specifik-

ke typer mad.

Hvis du ikke kan finde indstillinger til en speciel opskrift, kan du se efter en lignende.

Anbefalinger til mikroboelge

Anbring maden pa mikrobglgeovnens
glasplade i bunden af ovhrummet.

Vend eller rgr rundt i madvaren, nar
halvdelen af optgnings- og
tilberedningstiden er gaet.

Rer ind imellem rundt i retter med vaeske.
Rur rundt i maden inden servering.

Tildeek maden til tilberedning og
genopvarmning.

Seet skeen til flasken eller glasset ved
opvarmning af drikkevarer for at sikre bedre
varmefordeling.

Seet maden i ovnen uden emballage. De
emballerede feerdigretter kan kun seettes i
ovnen, nar emballagen er mikrobglgesikker
(kontrollér information pa emballagen).

Tilberedning med mikrobelger

Tilbered mad tildaekket. Tilbered maden
uden at daekke den til, hvis du vil have en
spred skorpe.

Tilbered ikke maden for meget ved at
indstille effekten og tiden for hgjt. Maden
kan terre ud, braende eller forarsage brand.

Brug ikke ovnen til at tilberede seg med skal
eller snegle i deres hus, da de kan spraenge.
Gennembor blommen pa spejlaeg, inden du
genopvarmer det.

Gennembor mad med skind eller skrzel
adskillige gange inden tilberedning.

Skeer grgntsager i lige store stykker.

Nar du har slukket for ovnen, skal du tage
maden ud og lade den sta i nogle fa
minutter for at lade varmen fordele sig
jeevnt.

Optening i mikrobelgeovn

Anbring de frosne, uindpakkede madvarer
pa et lille omvendt fad med en beholder
under eller pa et opteningsstativ eller
plastiksigte, s& optgningsvaesken kan laekke.

Fjern dernzest optgede stykker.

Du kan bruge en hgjere mikrobglgeeffekt til
at tilberede frugt og grentsager uden at
opte dem forst.

Mikrobelgeegnet kogegrej og materialer

Kun kogegrej og materialer, der er velegnet til mikrobglge. Brug nedenstaende tabel som

reference.

Kontrollér kogegrejet/materialespecifikationen inden brug.
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Kogegrej/materiale

<o
i§

= &> [V
Ovnfast glas og porceleen uden v

metalkomponenter, f.eks. ild-
fast glas

Ikke-ovnfast glas og porceleaen v X X
uden sglv-, guld-, platin- eller
andre metaldekorationer

Glas og glaskeramik lavet af v
ovnfast/frostsikkert materiale

Ovnfast keramik og lertgj uden
kvarts eller metalkomponenter
og glaseringer, som indeholder
metal

Keramik, porcelaen og lertgj X X X
med uglaseret bund eller med
sma huller, f.eks. pa handtag

Varmebestandig plast op til v v X
200°C

Karton, papir v X X
Film N X X
Mikrobelge-klap v N4 X
Stegning af metal, f.eks. emalje, X X X
stebejern

Bageforme, sort lak eller sili- X X X
konebelagt

Bageplade

Grillrist

Bundplade af glas i mikroovn

x| x| <& | X

X
X
v
v

x| K| x| X

Kogegrej til mikrobalge, f.eks.
fad

Anbefalede effekttrin for forskellige slags fodevarer

Data i tabellen er kun vejledende.
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700 -1000 W
59 §§9
g P
Bruning i starten af tilberedningen Opvarmning af vaesker
500-600 W
& T < St
Tilberedning af | Tilberedning af . . Opvarmnlr)g af Opt@nlng °9
Smakogning retter med én tal- [ opvarmning af
grentsager &ggeretter lerken frosne maltider
300-400 W

@ o A <L f55459

Smeltning af ost, | Smakogning af | Opvarmning af Tilberedning/

chokolade, smer ris babymad opvarmning af
sarte madvarer

Fortsaettelse af
tilberedning

100 -200 W

D :f,i\‘

= o) D

Optening af frugt og | Optening af ost, fla-
kager de, smeor

Optening af bred Optening af kad, fisk

Madlavningstabeller for
testinstitutter
Information til testinstitutter

Tests i henhold til IEC 60705.

Mikrobelge-funktion
Brug grillrist, med mindre andet er specificeret.

Mad Effekt Mangde Ovnrille Tid Kommentarer
W kg min
Formkage 600 0.475 Bund 8-9 Vend beholder 1/4

omgang rundt, midt
under tilberednings-
tiden.
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Mad Effekt Maengde Ovnrille Tid Kommentarer
w kg min

Farsbrgd 400 0.9 1 25-27 Vend beholder 1/4
omgang rundt, midt
under tilberednings-
tiden.

/g Royale 500 1 2 30-33 -

Optening af ked 100 0.5 1 15 Vend kedet pa hove-
det, nar halvdelen af
tilberedningstiden
er gaet.

Mikrobelge-kombifunktion
Brug grillristen.
Mad Funktion Effekt | Tempera- | Ovnrille Tid Kommentarer
w tur min
°C
Kage, 0.7 | Over-/ 100 200 2 23-27 Vend beholder 1/4
kg undervarme omgang rundt,
+ Mikrobagl- midt under tilbe-
ger redningstiden.

Kartoffel- |Varmluft+ |300 180 2 38-42 Vend beholder 1/4

gratin, 1.1 | mikrobglge omgang rundt,

kg midt under tilbe-

redningstiden.

Kylling, 1.1 | Turbogrill + | 400 230 1 35-40 Leeg kedetien

kg Mikrobalger rund glasbeholder,

og vend det pa ho-
vedet midt under
tilberedningstiden.

Vedligeholdelse og rengaring

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.
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Bemarkninger om rengering

< Renger ovnens front med en mikrofiberklud med varmt vand og et mildt

renggringsmiddel.
Brug en rengeringsmiddelopl@sning til at rengere metaloverflader.

Rengerings- | Renger pletter med et mildt rengeringsmiddel.
midler

Renger altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester
kan forarsage brand.
Renger omhyggeligt ovnens loft for rester og fedt.

i\

Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end 20 minutter. Ovhrummet tarres
Hverdagsbrug | kun med en mikrofiberklud efter hver brug.

Renger alt tilbeher efter hver brug, og lad det terre. Brug en mikrofiber-

Y 9 9. 09 9

,_¢/ klud med varmt vand og et mildt rengeringsmiddel. Tilboeharet ma ikke vas-
kes i opvaskemaskinen.

¥

. Renger ikke non stick-tilbehgret med slibende rengeringsmiddel eller gen-
Tilbehor stande med skarpe kanter.

Fjernelse: Ovnribber

Fjern ovnribberne, s ovnen kan rengeres.

Trin1 Sluk for ovnen, og vent, til den er kold.
Trin 2 Traek forsigtigt ovnribberne
opad og ud af det forreste op-
haeng. D)
Trin 3 Treek forenden af ribben vaek D)
fra sideveeggen.
)
Trin 4 Traek holderne ud af baglasen. {
Montér ovnribberne i modsat raekkefalge.
Udskiftning: Lampe Hold altid halogenpaeren med en klud for at
forhindre fedtrester i at braende fast pa
A ADVARSEL! Risiko for elektrisk paeren.
sted

Pzren kan vaere varm.
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For du udskifter paeren:

Trin1 Trin 2 Trin 3
Sluk for ovnen. Vent, til ov- | Tag stikket ud af kontakten. | Laeg en klud i bunden af ovn-
nen er kold. rummet.

Toplampe

Trin1 Drej glasset, og tag det af.

Trin 2 Renger glasdaekslet.

Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast peere.

Trin 4 Montér glasdakslet.

Fejlfinding

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.
Hvad ger du, hvis ...

| eventuelle tilfelde, der ikke er inkluderet i denne tabel, bedes du kontakte et autoriseret
servicecenter.

LJ Apparatet taender ikke eller bliver ikke varmt
Problemer Kontrollér, om ...
Apparatet bliver ikke varmt. Den automatiske slukning er deaktiveret.
Apparatet bliver ikke varmt. Sikringen er ikke sprunget.
Apparatet bliver ikke varmt. Lasen er slaet fra.

Y
Komponenter
Problem Kontrollér, om ...
Paeren virker ikke. Paeren er sprunget.
@ Fejlkoder

Displayet viser... | Kontrollér, om ...
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@ Fejlkoder
00:00 Der har vaeret stremafbrydelse. Indstil aktuel
tid.
--°C Apparatets lage er lukket. Sluk og taend for

igen.

apparatet, og indstil mikrobglgefunktionen

Hvis displayet viser en fejlkode, der ikke findes i denne tabel, skal husets sikring slukkes og
taendes for at genstarte apparatet. Kontakt et autoriseret servicecenter, hvis fejlkoden fore-

kommer igen.

Servicedata

Kontakt din et autoriseret servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse problemet.

De nedvendige oplysninger til servicecenteret er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma ikke fjernes fra ovnrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

Tekniske data

Tekniske data

Bredde 480 mm
Mal (indvendigt) Hejde 217 mm
Dybde 411 mm
Brugbare maengder 431
Omrade til bageplade 1438 cm?
Q@verste varmelegeme -W
Nederste varmelegeme 1000 W
Grill 1900 W
Kreds 1650 W
Effekti alt 3000 W
Spaending 220-240V
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Frekvens 50 Hz
Antal funktioner 9

Energieffektiv

Energibesparelse

Serg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen
er teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold dgrpakningen ren og
serg for, at den sidder godt fast.

Brug kekkengrej af metal for at @ge
energibesparelsen (kun nar du ikke
anvender en mikrobglgefunktion).

Forvarm om muligt ikke ovnen inden
tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa
én gang.

Tilberedning med blaeser
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med blzeser for at spare energi.

Restvarme
Blaeseren og lampen bliver ved med at vaere
taendt. Nar du taender for ovnen, viser

displayet eftervarmen. Du kan bruge varmen
til at holde maden varm.

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen
til minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen
er slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med
at tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre retter.

Hold maden varm

Veaelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at bruge restvarme og holde et maltid
varmt. Restvarmelampen eller temperaturen
vises pa displayet.

Tilberedning med slukket lampe
Sluk for lampen under tilberedning. Teend
kun for det, nar det er ngdvendigt.

Menustruktur
Menu
Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin5
Veelg indstillin- OK
= _valgforat | genfraMenu | velgindstillin- -trykforat | justér vaerdien,
&bne Menu, | Struktur, og tryk gen. bekraelfi;eglndstn- og tryk pa OK.
pa OK| )
Drej knappen for ovnfunktionerne til sluk-positionen for at forlade Menu.
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Menu struktur
Hjeelp tiItiIberedning% Indstillinger@
Indstillinger
01 [Aktuel tid Skift 02 | Lysstyrke display 1-5
03 [Panelsignal 1-Bip 04 | Signal volume 1-4
2 - Klik
3-Lydfra
05 | Optimer Teend / sluk 06 |Lys Teend / sluk
07 | Demo funktion Aktiverings- 08 | Softwareversion Kontroller
kode: 2468
09 | Nulstil alle indstillin- Ja/nej
ger
Miljehensyn

Genbrug materialer med symbolet C)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjaelp med at
beskytte miljget og menneskelig sundhed
samt at genbruge affald af elektriske og
elektroniske apparater. Kasser ikke

IKEA-GARANTI

Hvor laenge gaelder IKEA-garantien?

Denne garanti geelder i 5 ar fra den
oprindelige dato for kebet af dit apparat i
IKEA. Den originale kvittering kraeves som
kebsbevis. Garantireparationer forleenger
ikke garantiperioden for apparatet.

Hvem udferer servicearbejdet?

IKEA-serviceudbyderen udferer
servicearbejdet via sine egne
serviceaktiviteter eller et net af autoriserede
servicepartnere.

Hvad omfatter denne garanti?

Garantien omfatter fejl ved produktet, der
skyldes produktions- eller materialefejl fra

apparater, der er maerket med symbolet E
sammen med husholdningsaffaldet. Lever
produktet tilbage til din lokale
genbrugsplads eller kontakt din kommune.

den dato, hvor produktet blev leveret fra
IKEA. Denne garanti gaelder kun for
husholdningsbrug. Undtagelserne er anfert
under overskriften “Hvad omfatter garantien
ikke?" | garantiperioden daekkes udgifterne
til afhjeelpning af fejlen, f.eks. reservedele,
arbejdslen og kerselsudgifter, forudsat at
produktet er tilgaengeligt for reparation
uden szerlige udgifter, og forudsat at fejlen
vedrgrer produktions- eller materialefejl, der
er omfattet af garantien. Pa disse
betingelser gaelder EU-retningslinjerne (Nr.
99/44/EF) og de respektive lokale
bestemmelser. Udskiftede dele tilharer IKEA.

Hvad vil IKEA gere for at afhjaelpe
problemet?
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IKEAs udpegede serviceudbyder undersgger
produktet og afger efter eget sken, om det
er omfattet af denne garanti. Hvis fejlen
anses for omfattet af garantien, vil IKEAs
serviceudbyder eller dennes autoriserede
servicepartner via sine egne
serviceaktiviteter derefter efter eget valg
enten reparere det defekte produkt eller
udskifte det med det samme eller et
tilsvarende produkt. Under den almindelige
reklamationsperiode pa 2 ar fra levering,
gaelder kabelovens almindelige regler for
afhjeelpningsret.

Hvad er ikke omfattet af denne garanti?

* Normalt slid.

+ Bevidst eller uagtsom skade, skader, der
skyldes manglende overholdelse af
brugsanvisninger, forkert installation eller
tilslutning til forkert spaending, skader
der skyldes kemisk eller elektrokemisk
reaktion, rust, korrosion eller vandskade,
herunder men ikke udelukkende skader,
der skyldes for meget kalk i
vandforsyningen, skader, der skyldes
unormale forhold i det miljg, hvori
produktet er opstillet.

» Forbrugsdele, herunder batterier og
lamper.

+ Ikke funktionelle og kosmetiske dele, der
ikke pavirker produktets normale brug,
herunder eventuelle ridser og mulige
farveforskelle.

« Utilsigtet skade, der skyldes
fremmedlegemer eller stoffer og
rengering eller rensning af filtre,
aflebssystemer eller saebeskuffer.

+ Skader pa felgende dele: keramisk glas,
tilbeher, porcelaens- og bestikkurve,
tilfersels- og aflebsrer, taetninger, lamper
og lampeskarme, skaerme, greb,
kabinetter og dele af kabinetter. Med
mindre det kan bevises, at sadanne
skader skyldes produktionsfejl.

+ Tilfeelde, hvor der ikke kunne konstateres
fejl ved teknikerbesgg.

* Reparationer, der ikke udferes af vores
udpegede serviceudbyder og/eller
autoriserede servicepartner, eller hvor
der er anvendt uoriginale dele.
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+ Reparationer, der skyldes installation, der
er defekt eller ikke i overensstemmelse
med specifikationen.

+ Brug af produktet uden for en almindelig
husholdning, f.eks. erhvervsmaessig
anvendelse.

+ Transportskader. Hvis kunden
transporterer varen til sit hjem eller en
anden adresse, fraleegger IKEA sig
ansvaret for de skader, der evt. kan ske
under transporten. Hvis IKEA leverer
varen pa kundens leveringsadresse, vil
eventuelle skader pa varen under denne
levering veere daekket af denne garanti.
Udgifter til at udfere forste installation af
IKEA-apparatet. Hvis IKEAs
serviceudbyder eller dennes autoriserede
servicepartner reparerer eller udskifter
apparatet som fastsat i vilkarene i denne
garanti, vil serviceudbyderen eller dennes
autoriserede servicepartner geninstallere
det reparerede apparat eller om
negdvendigt installere
ombytningsapparatet.

Denne begraensning geelder ikke arbejde,

der udferes af en uddannet specialist med

vores originale dele for at tilpasse produktet
til de tekniske sikkerhedsspecifikationer i et
andet EU-land.

Hvordan geelder de enkelte landes
lovgivning

IKEA-garantien giver dig seerlige juridiske
rettigheder, der daekker eller overstiger alle
lokale juridiske krav, der varierer fra land til
land.

Gyldighedsomrade

For produkter, der kgbes i ét EU-land og
fores til et andet EU-land, ydes
serviceydelserne inden for rammerne af de
garantibetingelser, der er normale i det nye
land. Der eksisterer kun en forpligtelse til at
udfere servicearbejdet inden for garantiens
rammer, hvis:

+ produktet efterlever og installeres i
henhold til de tekniske specifikationer i
det land, hvor garantikravet fremsaettes;

+ produktet efterlever og installeres i
henhold til Montagevejledningen og
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Brugerhandbogens
sikkerhedsoplysninger;

Den seerlige eftersalgsservice for IKEA-
apparater:

Kontakt endelig IKEAs eftersalgsservice for
at:

1. atfremsaette et krav i henhold til denne
garanti;

2. at bede om oplysninger om installation
af IKEA-produktet i det seerlige IKEA-
kekkeninventar. Servicen giver ikke
oplysninger vedrgrende:

+ den generelle installation af IKEA-
kokkener;

+ tilslutning til elektricitet samt til vand
og gas, idet disse skal udferes af en
autoriseret servicetekniker.

3. afklarende spgrgsmal i forhold til
brugerhandbogen og specifikationer for
IKEA-produktet.

For at sikre, at vi giver dig den bedste

assistance, beder vi dig leese afsnittet

Montagevejledningen og/eller

Brugerhandbogen i denne brochure, for du

kontakter os.

Sadan kommer du i kontakt med os, hvis
du har brug for vores service

Se sidste side i denne handbog, hvor du
finder en komplet liste over IKEAs udpegede
kontaktpersoner og deres nationale
telefonnumre.
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@ For at give dig en hurtigere
service anbefaler vi, at du
anvender de specifikke
telefonnumre, der er anfert sidst i
denne manual. Se altid de numre,
der er anfert i brochuren for
netop det produkt, du har brug
for assistance til. Fgr du ringer til
os, skal du serge for, at du er klar
med IKEA-varenummeret (8-cifret
kode) og serienummeret (8-cifret
kode, der findes pa typeskiltet) for
det apparat, som du har brug for
vores hjalp til.

@ GEM KVITTERINGEN! Den er dit
kebsbevis og kraeves for at
produktet er omfattet af
garantien. Bemaerk at
kvitteringen ogsa indeholder
IKEAs varebetegnelse og nummer
(8-cifret kode) pa hver af de
produkter, du har kebt.

Har du brug for ekstra hjaelp?

Hvis du har yderligere spgrgsmal, der ikke
vedrgrer eftersalgsservice pa apparater,
bedes du kontakte vores neermeste IKEA-
forretnings CallCenter. Vi anbefaler, at du
laeser apparatets dokumentation grundigt
igennem, fer du kontakter os.
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A\ Sikkerhetsinformasjon

Les medfglgende instruksjoner grundig innen du installerer
og bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig dersom

feil-installasjon og -bruk forarsaker personskader og/eller
fysiske skader. Oppbevar produktets instruksjoner for

fremtidig bruk.

Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

Barn bar veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med
ptoduktet.

Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.
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- ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme under
bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar det er i
bruk og nar det kjgles ned.

- Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

- Rengjering og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

Generell sikkerhet

- Kun en kvalifisert person kan montere dette produktet og
skifte ut kabelen.

- ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme under
bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.

. Bruk alltid grillvotter til & fjerne eller sette inn tilbeher eller
ovnsutstyr.

- Fer vedlikehold kutt stremforsyningen.

- ADVARSEL: Sgrg for at produktet er slatt av fer du bytter
lampen for & unnga fare for elektrisk stet.

- Bruk ikke produktet fgr du installerer det i en innebygget
enhet.

- Ikke bruk damprengjering til a rengjere produktet.

- lkke bruk skurende rengjeringsmidler eller skarpe
skrapegjenstander av metall for a rengjere glassderen, da
dette kan ripe opp glasset og fere til at glasset blir matt.

- Om stikkontakten er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for a8 unnga at den kan utgjere en
elektrisk fare.

- Ikke aktiver produktet nar det er tomt. Metalldeler i
ovnsrommet kan skape elektrisk lysbue.

. For a fjerne ovnsstigene, ma du ferst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt rekkefglge.

- Hvis deren eller derpakninger er defekte, ma produktet ikke
apnes for det er reparert av en kvalifisert person.
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- Bare en kvalifisert person kan utfare service eller
reparasjoner som innebaerer fjerning av et deksel som
beskytter mot mikrobglgestraling.

- lkke varm opp vaesker og andre matvarer i lukkede
beholdere. De kan eksplodere.

. Metallbeholdere for mat og drikkevarer ma ikke legges i
mikrobglgeovnen. Dette kravet gjelder ikke dersom
produsenten spesifiserer sterrelsen og formen pa
metallbeholdere som er egnet for mikrobglgeovn.

- Bruk kun redskaper som er egnet for bruk i mikrobglgeovn.

- Nar du varmer opp mat i plast eller papir, ma du holde et
gye med produktet pa grunn av muligheten for antenning.

- Produktet er beregnet for oppvarming av mat og drikke.
Terking av mat eller kleer og oppvarming av varmeputer,
tafler, svamper, fuktige kluter og lignende kan fgre til risiko
for skade, antenning eller brann.

. Hvis det oppstar reyk, ma du sla produktet av, trekke ut
stapselet og holde deren lukket for a kvele eventuelle
flammer.

- Drikker som varmes opp i mikrobglgeovnen kan medfgre
forsinket koking. Veer forsiktig nar du handterer beholderen.

. Ristinnholdet i tateflasker eller rgr godt rundt i glass med
barnemat og kontroller temperaturen fer servering for a
unnga brannskader.

- Eggiskall og hele hardkokte egg bar ikke varmes opp i
produktet, siden de kan eksplodere, selv etter at
oppvarmingen av mikrobglgeovnen er ferdig.

- Produktet bgr rengjeres regelmessig og eventuelle
matrester fjernes.

. Unnlatelse av a holde produktet rent kan fgre til forringelse
av overflaten som kan pavirke levetiden til produktet og
muligens fgre til en farlig situasjon.
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Sikkerhetsanvisninger

Montering

/\ ADVARSEL! Bare en kvalifisert
person ma montere dette
produktet.

* Fjern all emballasje.

+ Ikke monter eller bruk et skadet produkt.

+ Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

+ Veer alltid forsiktig nar du flytter
produktet. Det er tungt. Bruk alltid
vernebriller og lukket fottay.

+ Ikke dra eller lgft produktet etter
handtaket.

+  Monter produktet pa et trygt og egnet
sted som oppfyller monteringskrav.
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Minsteapning for ven-
tilasjon. Apning er
plassert pa nedre bak-
side

560x20 mm

Lengden pa stremled-
ningen. Strgmlednin-
gen finner du i hayre
hjgrne pa baksiden

1500 mm

Monteringsskruer

3.5x25 mm

Elektrisk tilkobling

ADVARSEL! Fare for brann og

elektrisk stot.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

+ For du monterer produktet, sjekk at
ovnsdgren apner uten hindring.

Minstehgyde for skap 444 (460) mm
(minstehgyde for

skap under benkepla-

te)

Skapbredde 560 mm
Skapdybde 550 (550) mm
Hgyden av fronten av 455 mm
produktet

Hoyden av baksiden 440 mm
av produktet

Bredden av fronten av 595 mm
produktet

Bredden av baksiden 559 mm
av produktet

Dybden av produktet 567 mm
Produktets innebyg- 546 mm
get dybde

Dybde med dgren 882 mm
apen

+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av

en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet
er kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.
Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.
Pass pa at stgpselet og stramkabelen ikke
pafgres skade. Hvis stramkabelen ma
erstattes, ma dette utferes av vart
Autoriserte servicesenter.

Stremkablene ma ikke bergre eller
komme naer apparatets der eller
sprekken under apparatet, spesielt ikke
nar den er i bruk eller nar deren er varm.
Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremferende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stopselet i stikkontakten for
monteringen er fullfert. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter
monteringen.

Hvis stikkontakten er Ias skal du ikke
sette i stopselet.

Ikke trekk i kabelen for & koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stopselet.
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Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske installasjonen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
produktet fra stremnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

Bruk

ADVARSEL! Risiko for skade,
brannskader og elektrisk stot eller
eksplosjon.

Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

Ikke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

Sla av produktet etter hver bruk.

Veer forsiktig nar du apner deren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

Ikke bruk produktet med vate hender
eller nar det er i kontakt med vann.

Ikke belast dgren nar den er apen.

Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Apne daren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fare til en
blanding av alkohol og luft.

Ikke la gnister eller apne flammer komme
i kontakt med produktet nar du dpner
doren.

Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med
brennbare produkter, innieller i
naerheten av apparatet.

Bruk ikke mikrobglgeovn-funksjonen til
forvarme produktet.

ADVARSEL! Fare for skade pa
produktet.

For & forhindre skade pa emaljen:
- ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.
- ikke tem vann direkte inn i det varme
produktet.
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- ikke oppbevar fuktig servise eller mat
i produktet nar tilberedningen er
ferdig.

- veer forsiktig nar du fjerner eller
monterer tilbehgret.

+ Misfarge pa produktets emalje eller
rustfritt stal har ingen innvirkning pa
funksjonen.

+ Bruk en grill-/stekepanne for blate kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

+ Tilbered alltid med produktets der lukket.

+ Hvis produktet er montert bak et
mebelder, ma du serge for at deren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme
og fuktighet kan bygge seg opp bak et
lukket mgbelder og dermed forarsake
skade pa apparatet, boligen eller gulvet.
Ikke lukk mgbeldgren for produktet er
helt avkjelt etter bruk.

Stell og rengjering

ADVARSEL! Risiko for skade,
brann eller skade pa produktet.

+ Sla av apparatet og trekk stgpselet ut av
stikkontakten fer rengjering og
vedlikehold.

+ Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at dgrglassen kan knuse.

+ Erstatt umiddelbart panelene til
glassdgrene om disse har blitt skadet.
Kontakt det autoriserte service-senteret.

+ Pase atinnsiden og deren terkes med en
klut etter hver bruk. Damp ved bruk av
produktet kondenserer pa de indre
veggene og kan fgre til korrosjon.

* Rengjer apparatet med jevne mellomrom
for a forhindre skade pa overflaten.

+ Fett og matrester i apparatet kan
forarsake brann og elektrisk overslag nar
mikrobglgefunksjonen er i bruk.

* Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

Bruk av glasstey

Hvis du handterer glasstayet uten a veere
forsiktig, kan det bli knust, fa hakk, sprekker
eller masse riper:
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+ Ikke hell kaldt vann eller andre vaesker pa
glassteyet, ettersom en plutselig redusert
temperatur kan fere til at glasset knuser.
Knuste glassbiter kan veere utrolig skarpe
og vanskelige a finne.

+ Ikke sett varmt glasstey pa en vat eller
kjglig overflate, direkte pa kjokkenbenken
eller en metalloverflate, eller i vasken.
Ikke handter varmt glasstey med en vat
klut.

+ Ikke bruk eller reparer glasstey som har
hakk, sprekker eller masse riper.

+ Ikke mist eller sla glasstey mot harde
gjenstander, og ikke sla andre redskaper
mot det.

+ lkke varm opp tomt eller nesten tomt
glasstey i mikrobalgeovn, eller
overopphet olje eller smor i
mikrobglgeovnen (bruk minste
tilberedningstid).

La varmt glasstey kjoles ned pa en hylle,

gryteholder eller en torr klut. Pase at

glassteyet er kjgling nok fer du vasker det,
setter det inn i kjgleskapet eller i fryseren.

Prgv & unnga a handtere varmt glasstay
(deriblant ting med gripeflater i silikon) uten
torre grytekluter.

Unnga misbruk av mikrobglgeovn (f.eks.
bruke ovnen uten noen i, eller kun en liten
mengde).

Innvendig lys

A ADVARSEL! Fare for elektrisk stat.

+ Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse

Montering

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Montering

Se etter i
monteringsanvisningene for
installasjon.
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lampene er ment @ motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus.
De er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

+ Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

+ Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

Tjenester

+ Kontakt det autoriserte servicesenteret
for a reparere apparatet.
* Bruk kun originale reservedeler.

Avfallsbehandling

ADVARSEL! Fare for skade og
kvelning.

+ Koble produktet fra stremmen.

+ Kutt av stremkabelen, lukk produktet og
kast den.

+ Fjern deren for a forhindre at barn og dyr
stenger seg inne i produktet.

+ Emballasje:
Emballasjematerialet kan gjenvinnes.
Deler av kunststoff er merket med
internasjonale forkortelser, som f.eks. PE,
PS, osv. Kast emballasjen i de riktige
innsamlingsbeholderne hos det lokale
renholdsverket.

Elektrisk montering

/\ ADVARSEL! Kun en kvalifisert
person ma utfgre den elektriske
monteringen.

@ Produsenten er ikke ansvarlig om
du ikke folger sikkerhetsreglene i
kapitlene om sikkerhet.
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Denne ovnen leveres bare med
stremledning.
Ledning

Anvendelige kabeltyper for montering eller
utskiftning:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For ledningsavsnittet henvises det til den
nominelle effekten pa typeskiltet. Du kan
0gsa se etter i tabellen:

Produktbeskrivelse

Generell oversikt

o uEE
BEONGENENE

Tilbehor

* Ristx1

For kokekar, kakeformer, steker.
+ Stekebrett x 1

For kaker og kjeks.

Betjeningspanel

Oversikt over betjeningspanel
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Nominell effekt (W) | Ledningsavsnittet
(mm?)

maks 1380 3x0.75

maks 2300 3x1

maks 3680 3x1.5

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma veere ca.
2 cm lenger enn den ngytrale- og fase-
ledningen (bla og brune kabler).

Betjeningspanel

Bryter for ovnsfunksjoner
Display

Betjeningssbryter
Varmeelement
Mikrobglgegenerator

Lys

Vifte

Uttakbare brettstiger
Hyllenivaer

Bunntallerken i glass for
mikrobelgeovn x 1
For a stette mikrobglgeovn-modus.

D b O =
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Hurti- ) .
. Mikrobel- | Bekreftinn- . .
Timer gorﬁﬁqvéar- Lys geeffekt stilling Trykk pa Drei bryteren

Velg en ovnsfunksjon for a sla pa produktet.

Vri bryteren for ovnsfunksjoner til av-posisjonen for a sla av ovnen.

Display

&OO-O0 |o Ol T Display med nekkelfunksjoner.
U | |:l (] I,

in:s watt

DQC}SH” I:X @ —

sTOP

=

Displayindikatorer

Grunnleggende indikatorer

& ¥ © =
Sperre Assistert matlaging | Innstillinger Indikator for mikrobglgefunk-
sjon

Timer-indikatorer

0 @ &

Varselur Sluttid Utsatt tid Tidsinnstilling

Fremdriftslinje - for temperatur eller
tid. Linjen er helt red ndr ovnen nar den
innstilte temperaturen.

For forste gangs bruk

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Forste gangs rengjering

Rengjor den tomme ovnen for forste bruk og angi tiden:

O
=] ;1, =
W 00:00

still inn tiden. Trykk p& OK.
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Forste gangs forvarming

=]

55

Forvarm den tomme ovnen for forste gangs bruk.

Steg 1 Ta ut alt tilbeher og avtakbare brettstiger fra ovnen.

Steg 2 Velg maksimumstemperaturen for funksjonen: a.
La ovnen sta pai1time.

Steg 3 Velg maksimumstemperaturen for funksjonen: @),
La ovnen sta pa i 15 minutter.

® Ovnen kan avgi lukt og rgyk under forvarming. Serg for tilstrekkelig ventilasjon i rom-
met.

Daglig bruk

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Slik stiller du inn: Varmefunksjoner

Steg 1 Vri bryteren for ovnsfunksjoner og velg en ovnsfunksjon.

Steg 2 Vri kontrollbryteren for a sette temperaturen.
Trykk pa OK.

R» - trykk og hold for & sla pa funksjonen: Hurtigoppvarming. Den er ikke tilgjengelig for
enkelte ovnsfunksjoner.

Slik stiller du inn: Mikrobelgeovnfunksjoner

Steg 1 Fjern alt tilbeher.
Sett bunntallerkenen i mikrobglgeovnen. Legg maten pa glasstallerkenen i mi-
krobglgeovnen.

Steg 2 Vri bryteren for ovnsfunksjoner og velg mikrobglgefunksjonen: .
Steg 3 Trykk pa: OK for & starte med standardinnstillinger.
Displayet viser: varighet og mikrobglgeeffekt.
Steg 4 Drei pa kontrollbryteren for & justere varigheten. Trykk p& OK.
Steg 5 Trykk pa: <2. Vri pa kontrollbryteren for & endre mikrobglgeeffekten. Trykk pa:

OK
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Steg 6 Vri bryteren for ovnsfunksjoner til av-posisjonen for a sla av ovnen.

Du kan justere innstillingene under tilberedning.

Den maksimale tiden til mikrobglgefunksjonene er avhengig av mikrobglgeeffekten du angir:

MIKROBOLGEEFFEKT MAKSIMAL TID
W min

100 - 600 59:55
>600 7

Hvis du apner daren, stopper mikrobglgefunksjonen. Lukk dgren for  starte den
igjen. Trykk pa OK.

Slik stiller du inn: Mikrobelgeovnens kombifunksjoner

Steg 1 Fjern alt tilbeheor.
Sett bunntallerkenen i mikrobglgeovnen. Legg maten pa glasstallerkenen i mi-
krobglgeovnen.

Steg 2 Vri bryteren for ovnsfunksjoner og velg funksjonen: ® @,
Displayet viser temperatur/mikrobglgeeffekt.

Steg 3 Drei pa kontrollbryteren for a justere temperaturen.

Steg 4 Trykk pa: <.

Steg 5 Vri pa kontrollbryteren for & endre mikrobalgeeffekten. Trykk pa OK.

Steg 6 Trykk pa: OK for & aktivere funksjonen.

Steg 7 Vri bryteren for ovnsfunksjoner til av-posisjonen for a sla av ovnen.

Du kan justere innstillingene under tilberedning.
Drei p& kontrollbryteren for & justere varigheten og trykk p&: OK.

Varmefunksjoner
Varmefunksjon Anvendelse
= Slik baker du pa opptil to hyllenivaer samtidig og terker mat. Angi
® temperaturen 20-40 °C lavere enn Over- og undervarme.
Ekte Varmluft
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Varmefunksjon

Anvendelse

O

Over- og undervar-
me

For a bake og steke pa ett hylleniva.

yYvy

s
Gratinering med

vifte

For a steke store kjgttstykker eller fjeerfe pa én brettplassering. For &
gratinere og brune.

B

&

Pizzafunksjon

Slik steker du pizza. For & oppna en mer intens bruning og spre bunn.

¥

vy
s
Grill + varmluft +
mikrobelge

For a steke store kjgttstykker pa ett niva. For a lage gratenger og bru-
ne.Funksjonen med MW boost, effektomrade 100-600 W.

(&>

Ekte varmluft + mi-

Steking pa én brettplassering.Funksjonen med MW boost, effektom-
réde 100-600 W.

krobelge
? Tining. av kjett, fisk og kaker Effektomrade: 100-200 W
Tining
= Oppvarming av forhdndslagde maltider og delikat mat. Effektomra-
A4 de: 300-700 W

Gjenoppvarming

)

Mikrobelge

Oppvarming, matlaging. Effektomrade: 100-1000 W

Meny

For & ga inn i Menyen: Assistert matlaging, Innstillinger.

Slik stiller du inn: Assistert matlaging

UndermenyenAssistert matlaging bestar av et sett med tilleggsfunksjoner og retter med
anbefalte ovnsfunksjoner, temperaturer og tider. Bruk funksjonen til a tilberede en rett raskt
med standardinnstillinger. Du kan ogsa justere tiden og temperaturen under tilberedningen.

Nar funksjonen er ferdig, kontroller at maten er klar.
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For enkelte av rettene kan du ogsa lage mat |+ Vekt automatisk
med:
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
N |
= e P1-P... OK
Ga inn i menyen. VelgAssistert matla- | Velg retten. Trykk pa | Sett retten inn i ov-
ging. Trykk pa OK_ OK nen. Bekreft innstil-
ling.

Assistert matlaging

Bildetekst

Vekt automatisk tilgjengelig.

Funksjon med mikrobglgeeffekt. Bruk mikrobglgeovnsikkert tilbehar.

Forvarm produktet for du starter tilberedningen.

0| = [ | o

Brettheyde.

Displayet viser F og et nummer pa

funksjonen som du kan kontrollere i

tabellen.
Varmefunksjon Anvendelse
Grill Slik griller du tynne matstykker og rister bread.
Undervarme For & hermetisere mat og bake kaker med spro
b
unn.
Frossen mat For a gjere halvfabrikata og hurtigmat (f.eks. pom-
mes frites, potetbater og varruller) spreere.
O-/undervarme + mikrobglge | Baking og steking av mat pa én brettplassering.
Funksjonen med MW boost, effektomrade 100-
600 W.
Grill + mikrobeglge For a tilberede mat pa kort tid og brune den. Funk-

sjonen med MW boost, effektomrade 100-600 W.

Displayet viser P og et nummer pa retten

som du kan kontrollere i tabellen.

Nar funksjonen er ferdig, kontroller at maten
er klar.
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Rett Vekt Brettheyde / tilbehor
Roastbiff, ra
Roastbiff, medi- 1-1.5kg; 4-5 EI 1; stekebrett
um cm tykke styk- | Stek kjgttet i et par minutter i en varm panne.
ker inni
Roasthiff, godt Sett inn i produktet.
stekt
Biff, medium 180 —.220 gper |[WE 2: stekeform pa rist
stykk; 3 cm tyk- | stek kjgttet i et par minutter i en varm panne.
ke skiver Sett inn i produktet.
Oksestek / bra- 15-2kg |4 stekeform pa rist
sert (ribbe, rund,
tykk flanke)
a Roastbiff, ra
(langtidssteking)
Roastbiff, medi- | , , - kg; 4-5 [=]1; stekebrett
um (langtidsste- | tykke'styk- Bruk favorittkrydderet ditt eller bare salt og
king) ker nykvernet pepper. Stek kjottet i et par minut-
Roastbiff, godt ter i en varm panne. Sett inn i produktet.
E | stekt (langtids-
steking)
0] Filet, ra (langtids-
steking)
0,5-1,5 kg; 5-6 E|1; stekebrett
Filet, middels e v Bruk favorittkrydderet ditt eller bare salt og
; ) cm tykke styk- ¢ ] :
(langtidssteking) Ker nykvernet pepper. Stek kjottet i et par minut-
Filet, fullfort ter i en varm panne. Sett inn i produktet.
(langtidssteking)
Kalvestek (f.eks. | 0.8-1.5kg;4 |[[Hq; stekeform pa rist
skulder) cm tykke styk- | siek kjgttet i et par minutter i en varm panne.
ker Tilsett veeske. Sett inn i produktet.
SK“‘IZS“’I‘ eller 1.5kg B 1; keramikk- eller glassgryter pé rist,
skulder
13 egnet for MW
13 Bruk favorittkrydderet ditt. Snu kjattet etter
halve steketiden.
Pulled pork 1.5-2kg [=11: stekebrett
(langsom tilbered- Bruk favorittkrydderet ditt. Snu kjgttet etter

ning)

halve tilberedningstiden for a fa en jevn ste-
kefarge.
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Rett Vekt Brettheyde / tilbehor
Fersk filet 1-15kg; 5-6 | [=]4; stekeform pa rist
cm tytke styk- | Bruk favorittkrydderet ditt.
er
Spareribs 2-3kg; bruk |[H2; 1angpanne
ra, 2-3 cm tyn- | Tjjsett vaeske for & dekke bunnen av en form.
ne ribber Snu kjgttet etter halve steketiden.
Lammelar med 15-2kg; 7-9 | [=]4; stekeform pa stekebrett
ben cm tykke styk- | stek kjottet i et par minutter i en varm panne.
ker Tilsett vaeske. Snu kjgttet etter halve steketi-
den.
Hel kylling 1-1.5kg; fersk | [F[=]1; keramikk- eller glassgryter pa rist,
egnet for MW
Bruk favorittkrydderet ditt. Legg kyllingbryst-
siden ned og snu den etter halve tilbered-
ningstiden.
Halv kylling 0.5-0.8kg |[H2: stekebrett
Bruk favorittkrydderet ditt.
Kyllingbryst 180 -200 g per |[s][=]1. gryterett pa rist
20| stykk Bruk favorittkrydderet ditt. Stek kjottet i et
par minutter i en varm panne.
Kyllinglar, ferske | 250-400g |[E2: stekebrett
Hvis du marinerer kyllingbein farst, angi lave-
re temperatur og kok dem lenger.
Hel and 15-25kg  |[[E4; stekeform pa rist
Bruk favorittkrydderet ditt. Legg kjgttet pa
stekebrett. Snu anden etter halve steketiden.
Gas, bryst Tkg B[ 4; stekeform pa rist
D3] Bruk favorittkrydderet ditt. Snu gasen etter
halve steketiden.
D Kjottpudding 1kg =1 rist
Bruk favorittkrydderet ditt.
Hel fisk, grillet 0.5-1kgper |[[=]1: stekebrett
p5| fisk Fyll fisken med smer og bruk favorittkrydder
og urter.
b6 Fiskefilét - BH2; gryterett pa rist

Bruk favorittkrydderet ditt.
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Rett Vekt Brettheyde / tilbehor
Ostekake - =EF & 28 com rund form pa rist
D§| Eplekake - = 2; stekebrett
Do Epleterte - E4; paiform pa rist
gy | Eplekake - H1.9 2m paiform pa rist
Brownies 2kgavdeig |[H 2; langpanne
3| Sjokolademuf- - (= 2; muffinsbrett pa rist
€ fins
gE | Bredkake - [=14; loff-form pa rist
Bakte poteter Tkg (= 1; stekebrett
B4 Legg hele poteter med skinn rett pa steke-
brettet.
Kiler Tkyg (5] 2; stekebrett med bakepapir
35) Bruk favorittkrydderet ditt. Skjeer potetene i
biter.
Stekt blandede 1-1.5kg = 2; stekebrett med bakepapir
36} grennsaker Bruk favorittkrydderet ditt. Del grennsakene i
stykker.
Croquetter, fros- 0.5 kg [H)2; stekebrett
sen '
g |Pommes frites, 075kg  |[Z)2; stekebrett
frossen
Kjott / grennsak- 1-1.5kg & [ 1;keramikk- eller glassgryter pa rist,
B9 slasagne med egnet for MW
torre nudeltal-
lerkener
Potetgrateng (ra- 1.1kg =& 2;keramikk- eller glassgryter pa rist,
M | poteter) egnet for MW
Roter retten etter halve tilberedningstiden.
Fersk pizza, tynn - (= 1; stekebrett med bakepapir
40| Pizza fersk, tykk - =] 1; stekebrett med bakepapir
& |Quiche - [=11; stekeform pa rist
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Rett Vekt Brettheyde / tilbehor
m Baguette / Cia- 0.8 kg (=] 1;stekebrett med bakepapir
batta / loff Det trengs mer tid for loff.
Kornet / rug- Tkg @51; stekebrett med bakepapir / rist
M | bred/merkt
bred i bredform

Klokkefunksjoner

Klokkefunksjonene

Klokkefunksjon Anvendelse
A Nar tidtakeren er ferdig heres et lydsignal.
Varselur

Nar tidtakeren er ferdig heres lydsignal og ovnsfunksjonen stop-

. STOP X X per
Tilberedningstid

& For a utsette starten og/eller slutten pa tilberedningen.
Utsatt tid
O Maksimaltid er 23 t 59 min. Denne funksjonen har ingen innvirk-
Tidsinnstilling ning pa bruk av ovnen.

For a sla av og pa Tidsinnstilling velg: Meny, Innstillinger.

Klokkefunksjoner er kun tilgjengelige for: Ekte Varmluft, Over- og undervarme, Gratinering
med vifte, Pizzafunksjon, Grill + varmluft + mikrobelge, Ekte varmluft + mikrobeglge.

Slik stiller du inn: Klokkefunksjonene

Slik angir du: Tid pa dagen

Steg 1 Steg 2 Steg 3

For a endre klokkeslett, ga inn i menyen
og velg Innstillinger, Klokkeslett. Still klokken. Trykk pa: OK,
Se kapittelet «<Menystruktur».
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Slik angir du: Varselur
Steg 1 Steg 2 Steg 3
NS Displayet vi- N N
ser: ( \
0:00
Q
Trykk pa: ©. Angi Varselur Trykk pa: OK.
@ Timeren starter nedtellingen med det samme.
Slik angir du: Tilberedningstid
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
1, . . N\
[' \ - Displayet vi- ( \ -
ser: <J
0:00
Velg en ovnsfunk- | 1 kk gientatte STOP o
. - Still inn tilbered-
sjon og still inn v ) Inilngstliden Trykk pa: OK,
temperaturen. ganger: /. :

® Timeren starter nedtellingen med det samme.

Slik angir du: Utsatt tid
Steg 3 Steg 4

Steg 5 Steg 6

Steg 1 Steg 2

NEHRELRSRIE

tid pa
Velg o
ovns- Trykk gjen START |Angistart-| Trykkpa: | STOPP | angifer- | Trykk pé:
tatte gan- : 2
funk- i tid. OK digtid. OK
sjon. ger:

@ Timer startet a telle ned ved innstilt starttid.

Bruke tilbehoret
Innsetting av tilbehor

Bruk bare egnede kokekar og materialer. Se
etter i kapittelet "Rad og tips», Egnede
kokekar og materialer for mikrobglgeovn.

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.
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Sma fordypninger gverst for a gke
sikkerheten. Fordypningene er ogsa

190

tippebeskyttet. Den heye kanten rundt risten
forhindrer at kokekar sklir av risten.

Rist:

stigen og pass pa at foten peker ned-
over.

Sett ristene inn mellom sporene pa brett-

Stekebrett:
Skyv brettet inn i sporene pa brettstige-
ne.

Bunntallerken i glass for mikrobol-
geovn:

Bruk kun bunntallerkenen med mikro-
bglgefunksjon. Den er ikke egnet for
kombinert mikrobglgeovn-funksjon
(f.eks. grilling i mikrobglgeovn).

Legg tilbehgret i bunnen av ovnsrom-
met.

Du kan sette maten direkte pa glasspla-
ten i mikrobglgeovnen.

Tilleggsfunksjoner

Sperre

Denne funksjonen forhindrer at produktfunksjonen endres ved et uhell.

Sla den pa nar produktet er i gang - den angitte matlagingen fortsetter, betjeningspanelet

er last.

Sla den pa nar produktet er av - den kan ikke slas pa, betjeningspanelet er last.




NORSK

191

Denne funksjonen forhindrer at produktfunksjonen endres ved et uhell.

T

®oxk

@OK _ trykk og hold for asld | @OK _ trykk og hold inne for &

pa funksjonen.
Det heres et lydsignal.

sla den av.

® 3 x 3 - blinker nar Iasen er slatt pa.

Automatisk utkopling

Av sikkerhetsmessige hensyn slar ovnen seg
av etter en viss tid dersom en ovnsfunksjon

(°Q) @ (t)

er i bruk og ingen innstillinger endres. 200-230 5.5
@ Automatisk utkobling virker ikke med
(°C) (t) funksjonene: Lys, Utsatt tid.
30-115 12.5 Kjolevifte
120-195 8.5 Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg

Rad og tips

Rad om tilberedning

pa automatisk for a holde produktets

overflater kalde. Hvis du slar av produktet, er
kjoleviften aktiv til produktet avkjales.

®

svarende rett.

Temperaturer og steketider i tabellene er kun veiledende. De avhenger av oppskriftene og
kvalitet og mengde ingredienser som brukes.
Produktet ditt kan muligens bake eller steke pa en annen mate enn det gamle produktet
ditt gjorde. Antydningene nedenfor viser anbefalte innstillinger for temperatur, tilbered-
ningstid og hylleplassering for spesifikke mattyper.

Hvis du ikke finner opplysningene for en spesiell oppskrift, kan du ta utgangspunkt i en til-

Anbefalinger for mikrobelgeovnen

Legg maten pa glasstallerken

mikrobglgeovnen i bunnen av rommet.

Snu eller rgr maten halvveis inn i avisings-

og steketiden.
Rer om i flytende retter av og

Rer om i maten fer servering.

eni

til.

Dekk til maten for tilberedning og
oppvarming.

Legg en skje mot flasken eller glasset ved
oppvarming av drikke for a sikre en bedre
fordeling av varmen.

Sett maten i produktet uten emballasje.
Ferdigpakkede retter kan kun settes i

produktet hvis emballasjen er trygg a bruke i
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mikrobelgeovn (sjekk informasjonen pa
emballasjen).

Tilbereding av mat i mikrobolgeovn

Maten tilberedes tildekket. Tilbered maten
uten tildekking hvis du gnsker skorpe.

Ikke overkok rettene ved a stille inn effekten
for hgyt. Maten kan terke ut, brenne seg
eller forarsake brann.

Ikke bruk produktet til & koke egg eller
snegler med skall, da de kan eksplodere.
Stikk hull pa eggeplommen fer du varmer
opp ett speilegg.

Stikk hull i mat med hud eller skall gjentatte
ganger for tilberedning.

192

Del grennsakene i jevnstore biter.

Etter at du har slatt av produktet, ta ut
maten og la den sta i noen minutter slik at
varmen fordeles jevnt.

Tining i mikrobelgeovn

Plasser frosne, uemballerte matvarer pa en
liten tallerken plassert opp-ned, eller pa et
tinestativ eller en plastsil, slik at vaesken kan
renne ut under tining.

Fjern tinte stykker etter hvert.

Du kan bruke hgyere mikrobglgeeffekt for a
tilberede frukt og grennsaker uten a tine
dem forst.

Egnede kokekar og materialer for mikrobelgeovn

Bruk bare egnede kokekar og materialer i mikrobglgeovnen. Bruk tabellen nedenfor som

referanse.

Sjekk spesifikasjonene for kokekar/materiale for bruk.

Kokekar/materiale

f

0

lldfast glass og porselen uten v
metalldeler, f.eks. varmefast
glass

—| =
v

&> (¥
v

Ikke-ildfast glass og porselen v
uten sglv-, gull-, platina- eller
metallbelegg/dekor

Glass og glasskeramikk av v
ovns-/frostsikkert materiale

Ildfast keramikk og steintgy
uten kvarts- eller metallkompo-
nenter og glasur som innehol-
der metall

Keramikk, porselen eller stein- X
tey som har uglassert bunn el-
ler sma hull, f.eks. pa handtaket

Varmebestandig plast opptil
200 °C

Papp, papir
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Kokekar/materiale

== — vy
0 = > | P>

Plastfolie v X X
Plastfolie for mikrobglgeovn v X
Stekeformer av metall, f.eks. X X X
emalje, stepejern
Kakeformer, svartlakkerte eller X X X
silikonbelagte
Stekebrett X X X
Rist X X
Bunntallerken i glass for mikro- v N4 X
belgeovn
Kokekar for bruk i mikrobgl- X v X

geovn, f.eks. ristpanne

Anbefalte effektinnstillinger for ulike mattyper

Informasjonen i tabellen er kun veiledende.

700-1000 W

54§

~——r

Bruning ved starten av stekeprosessen

§§9
P

Oppvarming av vaesker

500-600 W

9]

D o N tet
Tilberedning av | Tilberedning av| Smakoking av OPP"""rm'”g av Tmmg 09 opp-
maltider i enkelt- | varming av fros-

grennsaker eggretter gryteretter . A

porsjoner ne maltider
300-400 W
§9
<= §4688%

@ o
=0000,0°

Smelte ost, sjo-

kolade, smar Smakoke ris

W]

Oppvarming av
babymat

Tilberedning/
oppvarming av
gmfintlige matva-
rer

—r
Fortsatt tilbe-
redning
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100-200 W

2

Tining av bred

o

Tining av frukt og ka-

T

Tining av ost, flote,

-

Tining av kjatt, fisk

ker smeor
Tilberedningstabeller for
testinstitutter
Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til IEC 60705.
Mikrobelgeovnfunksjon
Bruk rist med mindre det spesifikt bes om noe annet.
Mat Strom Antall Hylleniva Tid Kommentarer
W kg min
Formkake 600 0.475 Bunn 8-9 Snu beholder en
kvart runde, halv-
veis gjennom tilbe-
redningen.
Kjottpudding 400 0.9 1 25-27 Snu beholder en
kvart runde, halv-
veis gjennom tilbe-
redningen.
Egg Royale for 500 1 2 30-33 -
supper
Tining av kjott 100 0.5 1 15 Snu kjottet opp ned
halvveis inn i steke-
tiden.
Mikrobelge kombi-funksjon
Bruk risten.
Mat Funksjon Strom | Tempera- |Hylleniva Tid Kommentarer
w tur min
°C
Myk Kake, | O-/under- 100 200 2 23-27 Snu beholder en
0,7 kg varme + mi- kvart runde, halv-
krobglge veis gjennom tilbe-
redningen.




NORSK 195
Mat Funksjon Strom | Tempera- |Hylleniva Tid Kommentarer
w tur min
°C
Potetgra- | Ekte varm- [300 180 2 38-42 Snu beholder en
teng, 1,1 luft + mikro- kvart runde, halv-
kg bolge veis gjennom tilbe-
redningen.
Kylling, 1,1 | Grill + varm- | 400 230 1 35-40 Legg kjottet i en
kg luft + mikro- rund glassbehol-
bolge der og snu det opp
ned halvveis inn i
steketiden.
Stell og rengjering
ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.
Merknader om rengjering

<

Rengjer produktets forside kun med en mikrofiberklut med varmt vann og
et mildt vaskemiddel.

Bruk en rengjeringslasning for & rengjere metalloverflater.

)

Rengjorings-
midler

Rengjor flekker med et mildt vaskemiddel.

Rengjer ovnsrommet etter bruk. Fettoppsamling eller andre rester kan fore
til brann.
Rengjer produktets tak forsiktig for rester og fett.

i\

Hverdagsbruk

Ikke oppbevar maten i produktet lenger enn 20 minutter. Terk ovnsrommet
kun med en mikrofiberklut etter hver bruk.

<
\Fe,

¥

Rengjer alt tilbehgr etter hver bruk og la det terke. Bruk kun en mikrofiber-
klut med varmt vann og et mildt vaskemiddel. Ikke rengjer tilbehgret i en
oppvaskmaskin.

Tilbehor

Rengjer ikke tilbehgr med slippbelegg med sterke vaskemidler eller skarpe
gjenstander.

Slik fjerner du:

Gyllestotter

Fjern brettstigene for a rengjere ovnen.
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Steg 1 SIa av ovnen og vent til den har kjelt seg ned.

Steg 2 Trekk ovnsstigene forsiktig
opp og ut av det fremre festet.

4

Steg 3 Trekk den fremre delen av hyl-
lestotten ut fra sideveggen.

\%

Steg 4 Trekk stgttene ut av den bakre
sperren.

) I

Monter hyllestgttene i motsatt rekkefalge.

Slik bytter du: Ovnslampe Bruk alltid en klut nar du skal holde
halogenlampen, for a forhindre at fettrester
A ADVARSEL! Fare for elektrisk stgat. brenner seg fast pa lampen.

Lampen kan vaere varm.

For du skifter paeren:
Steg 1 Steg 2 Steg 3
Sla av ovnen. Vent til ovnen | Koble fra stremtilferselen til Legg en klut pa bunnen i
er avkjolt. ovnen. ovnsrommet.

@verste ovnslampe

Steg 1 Drei glassdekselet for a ta det av.

Steg 2 Rengjer glassdekselet.

Steg 3 Erstatt paeren med en egnet varmebestandig lyspaere som taler 300 °C.

Steg 4 Monter glassdekselet.

Feilseking

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Hva ma gjeres, hvis...

Itilfeller som ikke er inkludert i denne tabellen, ta kontakt med et autorisert servicesenter.
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) Produktet ikke slar seq

pa eller blir ikke oppvarmet

Problem

Kontroller at...

Produktet blir ikke varmt.

Den automatiske utkoplingsfunksjonen er
deaktivert.

Produktet blir ikke varmt.

Sikringen har gatt.

Produktet blir ikke varmt.

Sperren er av.

Y
Komponenter

Problem

Kontroller at...

Lampen fungerer ikke.

Lyspaeren har gatt.

@ Feilkoder

Displayet viser ...

Kontroller at...

00:00

Det var strembrudd. Angi tid pa dagen.

—-°C

Daren til produktet er lukket. SI& ovnen av og
pa og angi mikrobglgeovnfunksjonen pa
nytt.

Hvis displayet viser en feilkode som ikke star i denne tabellen, ma du sla sikringene i huset
av og pa for a starte ovnen pa nytt. Hvis feilmeldingen vises igjen, ta kontakt med et autori-

sert servicesenter.

Servicedata

Hvis du ikke greier a lgse problemet selv, kontakter du et autorisert servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert pa
den fremre rammen til produktrommet. Ikke fjern typeskiltet fra produktrommet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene her:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)
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Tekniske data

Tekniske data
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Bredde 480 mm
Mal (innvendig) Heyde 217 mm
Dybde 411 mm
Bruksvolum 43
Stekebrett 1438 cm?
Overelement -W
Undervarmeelementet 1000 W
Grill 1900 W
Ring 1650 W
Total rangering 3000 W
Spenning 220-240V
Frekvens 50 Hz
Antall funksjoner 9
Energieffektiv
Restvarme

Energisparing

Serg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. Ikke apne produktderen
for ofte under matlaging. Hold
derpakningen ren og serg for at den sitter
godt pa plass.

Bruk kokekar i metall for & oke
energisparingen (kun nar du ikke bruker en
mikrobglge-funksjon).

Nar det er mulig skal du ikke forvarme
produktet far matlaging.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for a spare strgm.

Viften og ovnslampen vil fortsette a fungere.
Nar du slar av produktet viser skjermen
restvarmen. Denne varmen kan du bruke til
a holde maten varm.

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum
3-10 min far matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & varme opp andre
retter.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde
maltidet varmt, velg lavest mulig
temperaturinnstilling. Displayet viser
restvarmeindikatoren eller -temperaturen.

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. SIa den pa
kun nér du behgver den.
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Menystruktur

Meny
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
DID[V[H | D

Velg alternativet

OK - trykk for &

= _velgfora |fraMenystruktu-| velg innstillin- kfora | juster verdien og
gdinniMeny. | renogtrykkpa gen. bekrefte innstil- trykk OK.
oK lingen.
Vri bryteren for ovnsfunksjoner til av-posisjonen for & ga ut av Meny.
Meny struktur
Assistert matlaging ¥ Innstillinger G
Innstillinger
01 |[Tid pa dagen Endre 02 | Skjermlysstyrke 1-5
03 | Tastelyder 1-Pip 04 | Summerlyd 1-4
2 - Klikk
3-Llydav
05 [ Tidsinnstilling Pa/Av 06 |Lys Pa/Av
07 | Demomodus Aktiverings- 08 | Programvareversjon | Kontroller
kode: 2468
09 [Tilbakestill alle innstil- | Ja/ Nei
linger

Beskyttelse av miljoet

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet a Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og
elektroniske produkter. Ikke kast produkter

som er merket med symbolet E sammen
med husholdningsavfallet. Produktet kan
leveres der hvor tilsvarende produkt selges
eller pa miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.
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IKEA EUROPA GARANTI

Hvor lenge er garantien fra IKEA gyldig?

Denne garantien er gyldig i 5 ar fra
opprinnelig kjgpsdato for produktet fra IKEA.
Originalkvitteringen kreves som kj@psbevis.
Dersom reparasjoner utfgres i lapet av
garantitiden, forlenges ikke garantiperioden
for produktet.

Hvem utferer servicearbeidet?

Serviceleverandgren til IKEA vil utfere
servicearbeidet gjennom sin egen
serviceorganisasjon eller et autorisert
servicenettverk.

Hva dekker garantien?

Garantien dekker feil ved apparatet som
skyldes fabrikasjons- eller materialfeil fra
datoen det ble kjgpt hos IKEA. Garantien
gjelder bare for husholdningsbruk.
Garantiunntakene star oppfert under
overskriften "Det som ikke dekkes av denne
garantien” | garantiperioden dekker
garantien kostnadene forbundet med &
reparere eventuelle feil, dvs. reparasjoner,
deler, arbeids- og reiseutgifter vil dekkes,
forutsatt at apparatet star tilgjengelig og kan
repareres uten ekstrautgifter og at feilen
skyldes fabrikasjons- eller materialfeil.
Europaradets direktiv (99/44/EG) og
relevante lokale forskrifter gjelder. Utskiftete
deler skal bli IKEA sin eidom.

Det IKEA ikke gjor for a utbedre
problemet.

IKEA sin utpekte serviceleverandar vil
undersgke produktet og bestemme etter
eget skjpnn om det dekkes av denne
garantien. Dersom problemet er funnet a
vaere dekket av garantien, vil IKEA sin
serviceleverandear eller autorisert
servicepartner i sitt egent servicenettverk
etter eget skjgnn, enten reparere det defekte
produktet eller erstatte det med det samme
eller et tilsvarende produkt.

Det som ikke dekkes av denne garantien
+ Slitasje i forbindelse med bruk.
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Forsettelig eller uaktsom skade, skade
som fglge av at bruksanvisningen ikke ble
fulgt, feil installering eller tilkobling til feil
spenning, kjemisk eller elektrokjemisk
reaksjonsskade, rust, korrodering eller
vannskade, inkludert, men ikke begrenset
til, skade som falge av for heyt
kalkinnhold i vannet, samt miljgskade.
Forbruksdeler, inkludert batterier og
paerer/dioder.

Dekorative deler eller deler som ikke
fungerer og som ikke har noen virkning
pa bruken av apparatet, inkludert riper og
eventuelle fargeforskijeller.

Tilfeldig skade pafert av fremmede
legemer eller substanser og rengjgring
eller fjerning av blokkeringer fra filtre,
uttemmingssystem eller sapeskuffer.
Eventuell skade pa felgende deler:
keramikkglass, tilbehar, servise- og
bestikkurver, fylling og uttemmingsrer,
pakninger, lamper og lampedeksler,
skjermer, knotter, kabinett eller deler av
kabinett. Med mindre det ikke kan bevises
at slik skade skyldes fabrikasjonsfeil.
Tilfeller det ikke kan pavises noen feil
under et besgk av en servicetekniker.
Reparasjoner som ikke utferes av vare
tilsatte serviceleverandgrer og/eller en
autorisert og kontrahert servicepartner
eller dersom ikke-originaldeler er brukt.
Reparasjoner som skyldes en installasjon
som er utfert feil eller i strid med
spesifikasjonene.

Apparatbruk i andre miljg enn
husholdningsmiljg, dvs. i et fagmessig
bruksomrade.

Skader oppstatt under transport. Dersom
en kunde selv transporterer dette
produktet til sitt hjem eller til annen
adresse, er ikke IKEA ansvarlig for
eventuell skade som kan oppsta under
transporten. Dersom imidlertid IKEA
leverer dette produktet til kundens
leveringsadresse, vil eventuell skade som
kan oppsta under denne transporten
vaere dekket av denne garantien.
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+ Kostnad for utfgring av ferste gangs
installasjon av et apparat fra IKEA. Hvis
imidlertid en serviceyter fra IKEA eller
dennes autoriserte servicepartner
reparerer eller erstatter apparatet i
samsvar med vilkarene i denne garantien,
vil serviceyteren eller hans autoriserte
servicepartner gjeninstallere det
reparerte apparatet eller installere det
erstattede apparatet, hvis ngdvendig.

Disse restriksjonene gjelder ikke for arbeid

som utfgres av en kvalifisert spesialist som

bruker vare originaldeler for a tilpasse
apparatet i samsvar med tekniske
sikkerhetsspesifikasjoner for et annet EU-
land.

Landenes lover gjelder pa felgende vis

IKEA-garantien gir deg spesifikke rettigheter
som dekker, eller overgar, de lokale juridiske
krav som kan variere fra land til land.
Garantien vil pa ingen mate gi darligere
betingelser enn hva de lokale
forbrukerlovgivningen krever.

Gyldighetsomrade

Service pa apparater som er kjgpt i ett EU-
land og brakt til et annet EU-land, vil utfgres
innenfor rammen til garantibetingelsene
som gjelder i det nye landet. Plikten til
utfere servicearbeid innenfor
garantirammen er bare tilstede dersom:

* apparatet samsvarer med, og er installert
i samsvar med de tekniske
spesifikasjonene som gjelder for landet
garantikravet er fremsatt,

* apparatet samsvarer med, og er installert
i samsvar med de monteringsanvisningen
og sikkerhetsinformasjonen i
bruksanvisningen.

Godkjent kundeservice for apparater fra

IKEA:

Ikke nel med & ta kontakt med kundeservice
hos IKEA for a:

1. fremsette et krav under denne garantien,

2. be om forklaring pa installasjonen av
IKEA-apparatet i dedikerte
kjokkeninnredninger fra IKEA.
Serviceavdelingen kan ikke forklare:
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« den generelle installasjonen av et
IKEA-kjokken,

+ tilkobling av elektrisitet (dersom
maskinen leveres uten kabel og
stepsel), vann eller gass da dette ma
utfgres av en autorisert
servicemontar,

3. be om forklaring av innhold og
spesifikasjoner i bruksanvisningen til
IKEA-apparatet.

For a forsikre deg om at vi kan hjelpe deg pa

best mulig mate, ma du lese

monteringsanvisningen og/eller -
anvisningene i brukerhandboken for du
kontakter oss

Slik nar du oss dersom du trenger service

Pa siste side av denne handboken finner du
den komplette listen over kontakter som er
godkjent av IKEA samt deres nasjonale
telefonnumre.

@ For a oppna raskere service,
anbefaler vi deg at du bruker der
spesifikke telefonnumrene som
star oppfert bakerst i denne
handboken. Referer alltid til
numrene oppfert i heftet til det
aktuelle apparatet du trenger
hjelp for. Fgr du ringer oss ber vi
deg finne frem IKEA-
artikkelnummeret (8-sifret kode)
og serienummeret (8-sifret kode
som du finner pa typeskiltet) til
produktet som du trenger hjelp
til.

@ TA VARE PA KVITTERINGEN!
Den er ditt kjgpsbevis og er
negdvendig for at garantien skal
gjelde. Merk deg at kvitteringen
0gsa viser IKEA-apparatets navn
og nummer (8-sifret nummer) for
hvert apparat du har kjept.

Trenger du mer hjelp?
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Hvis du har flere sparsmal som ikke gjelder
kundeservice for ditt apparat, kan du
kontakte callsenteret for den naermeste
IKEA-butikken. Vi anbefaler at du leser
dokumentasjonen til apparatet grundig fer
du kontakter oss.
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A\ Sakerhetsinformation

Las noga de bifogade instruktionerna fére installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for personskador eller skador pa egendom som
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orsakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara alltid

instruktionerna tillsammans med produkten for framtida

bruk.

Sakerhet for barn och personer med

funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet

och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur

produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker

som ar férknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av

produkten utan standig uppsikt.

. Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med

produkten.
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. Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall for barn och
kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

. Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

. Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

Allman sakerhet

- Installation av denna produkt och byte av strémkabeln far
endast utféras av behorig person.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar vid ildaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

- Koppla fran stromtillforseln fore underhall.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengdra produkten.

- Anvand inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor fér att rengdra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

- Aktivera inte produkten nar den ar tom. Metalldelar i
ugnsutrymmet kan skapa ljusbagar.
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- For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka
ugnsstegar i omvand ordning.

- Om luckan eller tatningarna ar skadade far ugnen inte
anvandas utan att repareras av en behdrig person.

. Endast en behorig person far utféra service eller reparation
som involverar borttagning av delar som skyddar mot
mikrovagsenergi.

. Varm inte vatskor och andra livsmedel i tillslutna behallare.
De kan explodera.

. Metallbehallare for mat och dryck far aldrig placeras i
mikrovagsugnen. Detta krav galler inte om tillverkaren
anger storlek och form pa metallbehallare som ar lampliga
for tillagning i mikrovagsugn.

- Anvand endast karl som ar avsedda for mikrovagsugn.

- Hall ugnen under uppsikt vid uppvarmning av mat i plast-
eller pappersbehallare for att undvika risk for antandning.

- Produkten ar avsedd for uppvarmning av mat och dryck.
Torkning av mat eller kldder och uppvarmning av
varmekuddar, tofflor, svampar, fuktiga trasor och liknande
kan leda till skador, antandning eller brand.

- Om det kommer ut rok, stang av eller dra ur kontakten till
produkten och Iat luckan vara stangd for att undvika lagor.

- Uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan leda till
fordrojd stotkokning. Var forsiktig vid hantering av
behallaren.

- Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar ska réras om
eller blandas, och temperaturen kontrolleras ska fore
fortaring for att undvika brannskador.

. Agg i skal och hela kokta dgg far inte varmas i produkten
eftersom de kan explodera, dven efter att mikrovagsugnens
uppvarmning ar klar.
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- Rengdr produkten regelbundet och ta bort eventuella

matrester.

. Om inte produkten halls ren kan det leda till att den
invandiga ytan forsamras, vilket kan paverka produktens
livslangd och leda till farliga situationer.

Sakerhetsinstruktioner

Installation

/\ VARNING! Endast en behérig
person far installera den héar
produkten.

+ Avldgsna allt férpackningsmaterial.

+ Installera eller anvénd inte en skadad
produkt.

+ Folj installationsinstruktionerna som
féljer med produkten.

+ Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

+ Dra aldrig produkten i handtaget.

+ Installera produkten pa en séaker och
ldmplig plats som uppfyller
installationskraven.

+ Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

+ Innan produkten installeras ska du
kontrollera att ugnsluckan éppnas enkelt
utan motstand.

Bredd pa produktens
framre del

595 mm

Bredd pa produktens
bakre del

559 mm

Produktens djup

567 mm

Djupet pa den inbygg-
da produkten

546 mm

Djup med 6ppen
lucka

882 mm

Minsta storlek pa ven-
tilationens 6ppning.
Oppningen &r place-
rad pa botten baksi-
dan

560x20 mm

Natsladdslangd. Ka-
beln ar placerad i det
hogra hornet pa bak-
sidan

1500 mm

Monteringsskruvar

3.5x25 mm

Skapets minimihojd 444 (460) mm
(minimihojd for ska-

pet under koksban-

ken)

Skapets bredd 560 mm
Skapets djup 550 (550) mm
Ho6jd pa produktens 455 mm
framre del

Hojd pa produktens 440 mm
bakre del

Elanslutning

VARNING! Risk for brand och

elektriska stotar.

+ Alla elektriska anslutningar ska goras av

en behorig elektriker.

+ Produkten maste jordas.
+ Setill att de parametrarna pa markskylten

overensstammer med elnatets

elektricitet.

* Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.
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Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas
maste det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma nara produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter l6st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget. Ta
alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sdkringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet som gor att du kan
koppla bort produkten fran elnatet vid
alla poler. Kontaktoppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3 mm
bred.

Anvand

VARNING! Risk for skador,
brannskador, elstotar eller
explosion foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att ventilationsdppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du éppnar produktens
lucka medan produkten &r paslagen.
Varm luft kan stromma ut.
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+ Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.

+ Tryck inte pa den 6ppna luckan.

+ Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

+ Oppna luckan férsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

+ Latinte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

+ Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som &r vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

+ Anvand inte mikrovagsugnsfunktionen
for att forvarma ugnen.

/\ VARNING! Risk fér skador pa
produkten foreligger.

+ For att férhindra skador eller
missfargning pa emaljen:

- lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

- hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

- Latinte fuktiga matratter eller
matvaror sta kvar i produkten nar
tillagningen ar klar.

- var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehoren.

+ Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

* Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

+ Laga alltid mat med luckan stangd.

*  Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en
stangd lucka och orsaka skador pa
produkten, skapsmaoblerna eller golvet.
Stang inte luckan forran produkten har
svalnat helt efter anvandning.
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Skotsel och rengéring

/\  VARNING! Det finns risk for
personskador, brand eller skador
pa produkten.

+ Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget fore underhall.

+ Se till att produkten har svalnat. Det finns
risk att glaspanelerna kan spricka.

+ Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

+ Ugnsutrymmet och luckan maste torkas
av efter varje anvandningstillfalle. Anga
som bildas vid anvandningen av ugnen
kondenseras pa innervaggarna och kan
orsaka korrosion.

+ Reng0r produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsdmras.

+ Fett och matrester som lamnas kvar i
produkten kan orsaka brand och
elektriska ljusbagar nar mikrovagsugnen
arigang.

+  Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sakerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

Anvéndning av glas

Hantering av glas utan forsiktighet kan
resultera i att glaset gar sénder, att det blir
sprickor eller allvarliga repor:

+ Spill inte kallt vatten eller andra vatskor
pa glaset eftersom en plotslig
temperatursankning kan gora att glaset
spricker. Trasigt glas kan vara vasst och
svart att hitta.

+ Placera inte varmt glas pa en vat eller kall
yta, direkt pa en bank eller metallyta eller
i diskhon. Hantera inte heller varmt glas
med véta trasor.

+ Anvand inte eller forsék reparera trasigt
glas.

+ Tappa inte eller sld emot glaset mot nagot
hart, sla inte heller emot med nagot
verktyg mot glaset.

+ Varm inte tomt eller ndstan tomt glas i
mikrovagsugnen, varm inte olja eller
smor i mikrovagsugn fér varmt (anvand
minsta tillagningstid).
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Lat varmt glas svalna pa ett galler, en
grytlapp eller en torr trasa. Se till att glaset
ar tillrackligt kallt innan man diskar det,
stéller in det i kylen eller i frysen.

Hantera allt varmt glas (inklusive glas med
silikonhanteringsyta) med torra grytlappar.

Undvik att anvanda mikrovagsugnen pa ett
felaktigt satt (t.ex. att satta pa
mikrovagsugnen utan nagot eller med
mycket lite i).

Invandig belysning
/\ VARNING! Risk for elektrisk stot!

+ Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

+ Denna produkt innehaller en ljuskalla
med energieffektivitetsklass G.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

Service

+ Kontakta ett auktoriserat servicecenter
for reparation av produkten.
+ Anvand endast originalreservdelar.

Kassering

/\ VARNING! Risk for kvavning eller
skador.

+ Koppla loss produkten fran eluttaget.

+ Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

+ Ta bort luckan for att hindra att barn eller
djur stangs in inuti produkten.

+ Forpackningsmaterial:
Forpackningsmaterialet ar
atervinningsbart. Plastdelar &r markerade
med internationella forkortningar som
PE, PS, etc. Kasta férpackningsmaterialet i
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soptunnor avsedda for just detta material
pa din avfallsstation.

Installation
/A VARNING! Se Sakerhetsavsnitten. Kabel

Kabeltyper for installation eller utbyte:
Montering HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

@ Se monteringsanvisningarna for V2V2-F (T90), HOS BB-F
installationen. For kabeldelen, se den totala effekten (pa
markplaten) och tabellen. Se dven tabellen:

Elektrisk installation

Total effekt (W) Kabeldel (mm?)
A VARNING! Endast en kvalificerad max. 1380 3% 075
person far utfora den elektriska
installationen. max. 2300 3x1
@ Tillverkaren kan inte hallas max. 3680 3x15
ansvarig om R .
sakerhetsforeskrifterna i kapitlen Jordkabeln (grén/gul kabel) maste vara 2 cm
om sékerheten inte foljs. langre an fas och neutral kabel (bld och brun
kabel).
Denna ugn levereras endast med en
huvudkabel.
Produktbeskrivning

Allman oversikt

Kontrollpanel

Funktionsratt for tillagningsfunktioner
Display

Installningsratt

Varmeelement

Mikrovagsgenerator
Lampa

Flakt

Ugnsstegar, borttagbara
Hyllplaceringar

o uEm
Slofol~fofolafelo)

Tillbehor For kakor och smakakor.
+ Glasfat for mikrovagsugn 1 st

+ Ugnsgaller 1 st For mikrovagslage.

For kokkarl, kakformar, stekar.
+ Bakplat 1 st
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Kontrollpanel

Oversikt av kontrollpanelen
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e (' Y
@ 'R ) 4 OK @
Snab- . . pe
Timer bupp- Belys- | Mikrovags- | Bekrafta in- Tryck pd Vrid ratten
. ; ning effekt stallning.
varmning

Valj en tillagningsfunktion for att sla pa produkten.

Ugnen stangs av genom att vredet stalls i avstangt lage.

Display

| )

h:min:s

JAVAYOF T

GoR-00
&

‘HBBH,

{é’} 2watt

Display med installda knappfunktioner.

Indikeringar pa displayen

Grundldaggande indikatorer

& ¥ % =
Knapplas Assisterad matlag- | Instaliningar Indikator for mikrovagsfunk-
ning tion
Timer-indikatorer
Q STOP @ @
Signalur Sluttid Tidsférdréjning Upptimer

Forloppsindikator - visar uppnadd tem-
peratur eller tid. Stapeln ar helt réd nar

ugnen nar den instal

Ida temperaturen.

Fére forsta anvandning

A VARNING! Se S&

kerhetsavsnitten.
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Férsta rengoring

Fore den forsta anvdndningen ska den tomma ugnen rengéras och tiden stallas in:

= Ve =
(=) ]| 24 @j
_ 00:00
stall in tidtagningen. Tryck pa OK.

Initial foruppvarmning

—

Varm upp den tomma ugnen fore férsta anvandning.
Steg 1 Ta ut alla tillbehor och flyttbara ugnsstegar ur ugnen.
Steg 2 stall in maxtemperatur for funktionen: ..

Lat ugnen sta pa i en timme.

Steg3 | stall in maxtemperatur for funktionen: (2.
Lat ugnen sta pa i 15 minuter.

® Ugnen kan avge lukt och rok under féruppvarmning. Se till att rummet ar ventilerat.

Daglig anvandning
/\ VARNING! Se Sakerhetsavsnitten.

Sa har stéller du in: Tillagningsfunktioner

Steg 1 Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner for att vélja funktion:
Steg 2 Vrid pa kontrollvredet for att justera temperaturen.
Tryck pa OK.

H» - tryck och hall inne for att aktivera funktionen: Snabbuppvarmning. Tillganglig for vissa
ugnsfunktioner.

Sa har stéller du in: Mikrovagsugnens funktioner

Steg 1 Ta bort alla tillbehor fran ugnen.
Satt i glasplattan i mikrovagsugnen. Stall maten pa mikrovagsugnens glasplat-
ta.




SVENSKA 212

Steg 2 Vrid pd vredet for tillagningsfunktioner fér att valja funktion: )
Steg 3 Tryck p&: OK fér att bérja med standardinstéliningarna.
Displayen visar: tillagningstid och mikrovagseffekt.
Steg 4 Vrid pa kontrollvredet for att justera tillagningstiden. Tryck pa: oK.
Steg 5 Tryck p&: <. Vrid p& kontrollvredet for att dndra mikrovagseffekt. Tryck pa: OK
Steg 6 Produkten stangs av genom att vredet satts i avstangt lage.

Du kan justera installningarna under tillagningen.

Den maximala tiden for mikrovagsfunktionerna beror pa mikrovagseffekten du stallt in:

MIKROVAGSEFFEKT MAXIMAL TID
W min

100 - 600

59:55

>600

7

Om du 6ppnar luckan avbryts funktionen for mikrovagsugnen. Stang luckan for att
starta den igen. Tryck pa OK.

Sa har stéller du in: Mikrovagsugnens kombifunktioner

Steg 1 Ta bort alla tillbehor fran ugnen.
Satt i glasplattan i mikrovagsugnen. Stall maten pa mikrovagsugnens glasplat-
ta.

Steg 2 Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner fér att valja funktion: > @.
Displayen visar: temperatur och mikrovagseffekt.

Steg 3 Vrid pa kontrollvredet for att justera temperaturen.

Steg 4 Tryck pa: <.

Steg 5 Vrid pa kontrollvredet fér att d&ndra mikrovagseffekt. Tryck pa: OK.

Steg 6 Tryck p&: OK fér att starta funktionen:

Steg 7 Ugnen stangs av genom att vredet stalls i avstangt lage.

Du kan justera installningarna under tillagningen.
Vrid pa kontrollvredet for att justera tiden och tryck pa: OK.
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Tillagningsfunktioner

Tillagningsfunktion Program
S For bakning eller torkning pa en eller tvd ugnsnivaer samtidigt. Valj
ﬁ?/ en temperatur 20 till 40 °C lagre an for Over-/undervarme.
Varmluft
@ Bakning och stekning pa en ugnsniva.
Over-/underviarme
vvy Varmluftsstekning pa forsta ugnsnivan av storre kottstycken eller fa-
¥ gelkott med ben. For att bryna och goéra gratanger.
Varmluftsgrillning
For att tillaga pizza. For att bryna ordentligt och fa en knaprig botten.
Pizza/Paj
vy 3 For att steka stora kottbitar pa en niva. For att géra gratanger och
' bryna.Funktionen med mikrovags-boost, effektomrade: 100-600 W.

Grill + Flakt + Mikro

S Baka pa en ugnsniva.Funktionen med mikrovags-boost, effektomra-
|G?/>:> de: 100-600 W.

Varmluft + mikro

f Effektomrade for upptining av kétt, fisk eller kakor: 100-200 W
Upptining

= Effektomrade for uppvarmning av fardiglagade ratter och kanslig

= mat: 300-700 W

Ateruppviarmning

[ Effektomrade for uppvarmning och tillagning: 100-1 000 W

~——
~—

Mikrovagsugn

= Sa har 6ppnar du menyn: Assisterad matlagning, Installningar.

Meny

Hur man stéller in:Assisterad matlagning

Undermenyn Assisterad matlagning bestar av en uppsattning extrafunktioner och ratter med
rekommenderade uppvarmningsfunktioner, temperaturer och tider. Anvand funktionen for
att snabbt tillaga en matratt med standardinstéliningar. Du kan ocksa justera tiden och
temperaturen under tillagningen.

Nar funktionen har avslutats, kontrollera om maten ar klar.
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For vissa matratter kan tillagningen ocksa

* Automatisk vikt

styras med:
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
VA b
= ¢ P1-P... oK

Oppna menyn.

ValjAssisterad mat-
lagning. Tryck pa OK.

Valj matratt. Tryck pa
OK.

Satt in matratten i
ugnen. Bekrafta in-
stallning.

Assisterad matlagning

Teckenférklaring

Automatisk vikt tillgangligt.

Funktion med mikrovagseffekt. Anvand ett tillbehér som kan anvén-

das i mikrovagsugn.

Férvarm ugnen innan du bérjar laga mat.

| =] m o

Ugnsniva.

Displayen visar F och ett antal funktioner
som du kan kontrollera i tabellen.

Tillagningsfunktion Anvéndning
Grill For grillning av tunnskurna stycken och broédrost-
:
ning.
Undervarme For bakning av kakor med knaprig botten och for
konservering av livsmedel.
Fryst mat For tillagning av snabbmat (som pommes frites,
klyftpotatis och varrullar) med en krispig effekt.
Over-/undervarme + Mikro Baka och grilla pa en ugnsniva. Funktionen med
mikrovags-boost, effektomrade: 100-600 W.
Grill + Mikro For att laga mat pa kort tid och for bryning. Funk-
tionen med mikrovags-boost, effektomrade: 100-
600 W.
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Displayen visar P och ett antal matratert
som du kan kontrollera i tabellen.

215

Nar funktionen har avslutats, kontrollera om
maten ar klar.

um (langsam till-
agning)

Rostbiff, valstekt
(langsam tillag-
ning)

cm tjocka bitar

Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehér
Rostbiff, réd
Rostbiff, medi- | 1-1.5kg; 4-5 E; bakplat
um cm tjocka bitar Stek kt‘)t"cet.i nagra minuter i en het stekpan-
na. Sattin i ugnen.
Rostbiff, vélstekt
Stek, medium 180 - 220 g per |[%][H] 2; stekfat pa galler
bit; 3 cm tjocka | stek kéttet i ndgra minuter i en het stekpan-
skivor na. Sattin i ugnen.
Rostbiff/brase- 1.5-2kg CIE1: stekfat pa galler
rad (revben-
sspjall, rund, tjock
flé)
Rostbiff, réd
B |(iangsamtillag-
ning)
: , [=1; bakplat
Rostbiff, medi- '
1-1.5kg; 4-5 | Anvind dina favoritkryddor eller bara salt och

farsk malen peppar. Stek kottet i nagra minu-
ter i en het stekpanna. Satt in i ugnen.

Filé, r6d (langsam
tillagning)

Filé, medium

0,5-1,5kg; 5-6

[=)1; bakplat

10 13nasam tillaa- i . Anvand dina favoritkryddor eller bara salt och
i (ningg) d cm tjocka bitar | farsk malen peppar. Stek kéttet i ndgra minu-
ter i en het stekpanna. Satt in i ugnen.
Filé, klar (lang-
sam tillagning)
Kalvstek (t.ex. 0.8-15kg; 4 C1E1: stekfat pa galler
bog) cm tjocka bitar | stek ksttet i ngra minuter i en het stekpan-
na. Tillsatt vatska. Satt in i ugnen.
Flaskstek, hals 1.5kg EE 1; keramik- eller glasgryta pa galler,
eller bog kan anvandas i mikrovégsugn

Anvand dina favoritkryddor. Vand kottet efter
halva tillagningstiden.
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
Pulled pork 1.5-2kg =Lt bakplat
(langsam tillag- Anvénd dina favoritkryddor. Vand kéttet efter
ning) halva tillagningstiden for att f4 en jamn bry-
ning.
Karré, farsk 1-1.5kg; 5-6 |[H1: stekfat pa galler
cm tjocka bitar 5 ; i
J Anvand dina favoritkryddor.
Revbensspjall 2-3kg;an- [[=]2 langpanna
vand raa, 2-3 | Tillstt vatska s att botten técks i stekfatet.
cmtunnarev- | yand kottet efter halva tillagningstiden.
bensspjall
Lammfiol med 1.5-2kg; 7-9 [=11: stekfat pa galler
ben cm tjocka bitar | stek kéttet i ndgra minuter i en het stekpan-
na. Tillsatt vatska. Vand kottet efter halva till-
agningstiden.
Hel kyckling 1-1.5kg; farska | [E[H 1; keramik- eller glasgryta pa galler,
kan anvandas i mikrovagsugn
Anvand dina favoritkryddor. Lagg kycklingen
med brostsidan nedat och vand den efter hal-
va tillagningstiden.
Halv kyckling 05-08kg |[H2 bakplat
Anvand dina favoritkryddor.
Kycklingbrést 180-200 g per |[s][H 1. stekgryta pa galler
DO styck Anvand dina favoritkryddor. Stek kéttet i na-
gra minuter i en het stekpanna.
Kycklinglar, fars- | 250-4009g [[> bakplat
ka Om du har marinerat kycklingbenen, valj en
lagre temperatur och langre tillagningstid.
Hel anka 1.5-25kg  |[O[H1; stekfat pé galler
Anvand dina favoritkryddor. Lagg kottet pa
stekfatet. Vand kottet efter halva tillagningsti-
den.
Gas, brést Tkg B1[E1; stekfat pa galler
D3] Anvand dina favoritkryddor. Vand gasen efter
halva tillagningstiden.
il Kéttfarslimpa 1kg =Lt galler

Anvand dina favoritkryddor.
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
Hel fisk grillad 0.5-1kgper |[=4. bakplat
Do fisk Fyll fisken med smor och anvénd dina favo-
ritkryddor och orter.
D6 Fiskfilé - (] E' 2; stekgryta pa galler
Anvand dina favoritkryddor.
Cheesecake - [E1; D 28 cm springform pa galler
B |Appelkaka - =P bakplat
Do Appelpaj - E|1; pajform pa galler
&) |Appelpaj - EH 1, 22 cm pajform pa galler
Brownies 2kgavdeg |([Ha2 langpanna
gl | Chokladmuffins - (= 2; muffinsbricka pé galler
g8 |Limpkaka - (=) 1; brsdform pa galler
o Bakad potatis 1kg [=11; bakplat
Lagg hela potatisar med skal pa bakplaten.
Klyftor Tkg =P bakplat tackt med bakplatspapper
3] Anvand dina favoritkryddor. Skar potatisen i
bitar.
Grillade gronsa- 1-1.5kg (=) 2 bakplat tackt med bakplatspapper
g8 | ker Anvénd dina favoritkryddor. Skér grénsaker-
na i bitar.
Croquetter, frys- 0.5 kg H2: bakplat
t ; P
gy |Pommes frites, 0.75 kg (=) 2; bakplat
frysta '
Kott / gronsaks- 1-1.5kg @; = 1; keramik- eller glasgryta pa galler,
& |lasagne med tor- kan anvéandas i mikrovagsugn
ra plattor
P?tatisg.ratéing 1.1kg @; = 2; keramik- eller glasgryta pa galler,
4 (ra potatis) kan anvandas i mikrovagsugn
Vand ratten efter halva tillagningstiden.
Farsk pizza, tunn - [=4; bakplat tackt med bakplatspapper
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
M | Farsk pizza, tunn - [5]E 1; bakplat tickt med bakplatspapper
43 Quiche - (=) 1; bakform pa galler
A4 Baguette/ciabat- 0.8 kg [=11; bakplat tackt med bakplatspapper
ta/ljust bréd Mer tid behévs for ljust bréd.
Blandkorn/ Tkg =Y bakplat tackt med bakplatspapper /
15| ragbréd/mérkt galler
blandkornsbréd i
form
Klockfunktioner
Klockfunktioner
Klockfunktion Program

Q

Signalur

Nar den installda tiden har gatt ges en ljudsignal.

STOP

Tillagningstid

Nar den installda tiden har gatt ges en ljudsignal och tillagnings-
funktionen stoppas.

&

Tidsférdrojning

For att fordroja tillagningens start- och/eller sluttid.

©)

Upptimer

Maximalt &r 23 tim 59 min. Denna funktion paverkar inte ugnens
funktioner i dvrigt.
Sla pa och sténg av Upptimer genom att vélja: Meny, Installningar.

Klockfunktioner ar endast
Pizza/Paj, Grill + Flakt + Mi

S& har staller du in: Ki

tillgangliga fér: Varmluft, Over-/undervdrme, Varmluftsgrillning,
kro, Varmluft + mikro.

ockfunktioner

Sa har stéller du in: Klockslag

Steg 1

Steg 2 Steg 3

N

D6
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Sa har staller du in: Klockslag

Andra tidpunkt genom att 6ppna menyn

och valja Installningar och Tid.
Se kapitlet "Menystruktur”.

Stall tiden

Sa har stéller du in: Signalur

Steg 1 Steg 2 Steg 3
NP Displayen vi- N
1k sar: ( \ 1k
0:00
Q
Tryck pa: . Stall in Signalur Tryck pa: OK.
® Timern startar nedrékningen omedelbart.
Sa har stéller du in: Tillagningstid
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
[' \ Y Displayen vi- ( \ Y
b 0
0:00
Valj en tillagnings- | 1pyck repade SToP e
funktion och stall | . PP o.p S;?rlj I;lt;Z(!leang Tryck pa: OK.
in temperaturen, | 9angerpa: . 9 :

@ Timern startar nedrakningen omedelbart.

Sa har stéller du in: Tidsférdréjning

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
N : N
(' \ N~ Dis- ( \ ) Displayen
plgyen visar:
visar:
tidpunkt ~N
valjtill- | Tryckupp- | @ . S,
agnings- | repade | oyapT Stallin | Tryckp& | STOPP
funk- | ganger pa: starttiden. OK.
tion.

Steg 5 Steg 6
N,
( @
Stallin | Tryck pa
sluttiden. OK.

® Timern bérjar nedrakningen vid installd starttid.




SVENSKA

Anvandning av tillbehér

A VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

Sattain tillbehor

Anvand endast lampliga kokkarl och
material. Se kapitlet "Rad och tips” i kapitlet
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Lampliga kokkarl och material for
mikrovagsugn.

Liten inbuktning upptill 6kar sakerheten.
Fordjupningarna ar gor ocksa enheterna
tippsakra. Den héga kanten runt hyllan
hindrar att kokkarl glider av.

Galler:

Skjut in gallret mellan ugnsstegens led-
skenor och kontrollera att fétterna ar
vanda nedat.

Bakplat:
Skjut in langpannan mellan ungsstegar-
nas ledskenor.

Glasplatta for mikrovagsugn:
Mikrovagsugnens glasfat skall endast
anvandas med mikrovagsfunktionen.
Det ar inte avsett for kombinerade mik-
rovagsfunktioner (t.ex. mikrovagsgrill).
Placera tillbehoret pa botten i ugnen.
Maten kan laggas direkt pa mikrovag-
sugnens glasfat.
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Tillvalsfunktioner

Knapplas

Funktionen férhindrar att ugnsfunktionen dndras oavsiktligt.

Satt pa den nar ugnen ar igang - den angivna matlagningen fortsatter, kontrollpanelen ar
last.

Sla pa den nar ugnen ar avstangd - den kan inte slas pa, kontrollpanelen ar last.

A @DOK _ tryck och hallinne for | ©OK _ tryck och hall inne for
att sla pa funktionen. att stdnga av den.
En ljudsignal hors.

®ok

® 3 x - blinkar nar 13set sias pa.

Automatisk avstangning

Av sdkerhetsskal stangs ugnen av efter en oC @ .
tid om en uppvarmningsfunktion ar aktiv (W) (tim)
och inga installningar andras. 200 - 230 5.5
Automatisk avstangning fungerar inte med
(°C) (tim) funktionerna: Belysning, Tidsférdréjning.
30-115 12.5 Kylflakt
120 -195 8.5 N&r ugnen &r pd, slas flakten p& automatiskt

for att halla ugnens ytor svala. Om du
stanger av ugnen fortsatter flakten att ga
tills ugnen svalnat.

Rad och tips

Tillagningsrekommendationer

®

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar endast riktvarden. Hur de ska véljas beror pa
recept och ingrediensernas kvalitet och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an din gamla ugn. Tabellerna nedan visar rekom-
menderade installningar for temperatur, tillagningstid och hyllposition for specifika typer av
mat.

Om du inte kan hitta installningarna for ett visst recept kanske du kan anvanda installning-
arna for ett liknande recept.
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Rekommendationer for
mikrovagsugnen

Placera maten pa glasfatet i botten av
mikrovagsugnen.

vand eller ror om efter halva upptinings-
eller tillagningstiden.

Ror om i ratter med vatska da och da.
R6r om fére servering.
Tack maten som ska tillagas och varmas upp.

Med en sked i flaskan eller i glaset vid
uppvarmning av drycker erhalls battre
varmefordelning.

Lagg in maten i ugnen utan férpackning.
Fardigratter med férpackning kan endast
tillagas i ugnen om férpackningen ar avsedd
for mikrovagsugn (kontrollera uppgifterna
pa forpackningen).

Tillagning i mikrovagsugnen

Lat maten i ugnen vara dvertackt. Mat kan

tillagas utan lock om en knaprig skorpa
onskas.

Anvand inte for hog energi (for lang tid eller
for hog effekt) for tillagningen. Maten kan bli
torr, brand eller bérja brinna.
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Anvand inte ugnen for att koka dgg eller
sniglar med skal - de kan explodera. Stick
hal i aggulan innan du véarmer upp agg.

Stick ett antal hal i mat med skinn eller skal
fore tillagning.

Skar gronsaker i jamnstora bitar.

Efter att ha stdngt av ugnen, ta ut maten och
1at den sta i nagra minuter for att fa en jamn
temperatur.

Upptining i mikrovagsugnen

Placera det frysta livsmedlet utan omslag pa
en liten, upp och nervand tallrik med en
behallare under, eller pa ett upptiningsstall
eller en plastsil, sa att vatska som bildas kan
rinna av.

Ta ut upptinade delar efter hand.

Istallet for att tina frukt och gronsaker forst
kan du anvanda hogre effekt i
mikrovagsugnen for att tillaga dem.

Lampliga kokkarl och material for mikrovagsugn

For mikrovagsugnen far man endast anvanda lampliga karl och material. Se tabellen nedan

som referens.

Kontrollera kokkarlet/materialspecifikationerna fére anvandning.

Kokkarl/material

=] |=
v

&> (¥
v

utan dekor av silver, guld, plati-
na eller andra metaller

Ugnsfast glas och porslin utan \/

metalldelar, t.ex. vdarmebestan-

digt glas

Ej ugnsfast glas och porslin v X X

Glas och vitrokeramik av ugns- \/
fast/frystaligt material
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Kokkarl/material

Ugnsfast keramik och lergods

utan kvarts eller metallkompo-
nenter och glasyrer som inne-

haller metall

<o
i§

&> (¥
v

Keramik, porslin och lergods
med oglaserad botten eller
med sma hal, t.ex. pa handta-
gen

Varmebestandig plast upp till
200 °C

Kartong, papper v X X
Plastfolie v X X
Plastfolie till mikrovagsugn v v X
Stekkarl av metall, t.ex. emalj, X X X
gjutjarn

Bakformar, svartlack eller sili- X X X
konbelagd

Bakplat X X X
Galler X X

Glasplatta i mikrovagsugnens v X
botten

Kokkarl for mikrovagsugn, t.ex. X X

krispplatta

Rekommenderade effektlagen for olika typer av mat

Uppgifterna i tabellen ar endast riktvarden.

700-1 000 W

54§

>

Bryna bdrjan av tillagningen

§§9
(-

Varma upp vatskor
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500-600 W
@) S = to
Tillaga gronsaker | Tillaga a Sjuda grytratter Varma matratter | Tina och varma
929 92499 ! ary pa en tallrik frysta matratter
300-400 W
= i O]
0 0
Smalta ost, chok- . . . Tillaga/varma Fortsatta tillag-
. Sjuda ris Varma barnmat | . =" :
lad, smor kansliga livsmedel ningen
100-200 W
) @i&‘
= o) N -
Tina bréd Tina frukt och kakor Tina o:rtﬁg:adde, Tina kott, fisk
Tillagningstabeller for testinstitut
Information for testinstitut
Tester enligt IEC 60705.
Mikrovagsugnfunktion
Anvand gallret om inget annat anges.
Livsmedel Effekt Mangd Ugnsniva Tid Kommentarer
W kg min
Sockerkaka 600 0.475 Botten 8-9 Vand ett kvarts varv
efter halva tiden.
Koéttfarslimpa 400 0.9 1 25-27 Vand ett kvarts varv
efter halva tiden.
Ugnsomelett 500 1 2 30-33 -
Upptining av kétt | 100 0.5 1 15 Vvand kottet efter
halva tillagningsti-
den.

Kombinerad mikrovagsfunktion

Anvand gallret.
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Livsmedel | Funktion Effekt | Tempera- [Ugnsniva Tid Kommentarer
w tur min
°C
Mijuk Over-/ 100 200 2 23-27 Vand ett kvarts
kaka, 0,7 |undervdarme varv efter halva ti-
kg + Mikro den.
Potatis- Varmluft + | 300 180 2 38-42 vand ett kvarts
gratang, | mikro varv efter halva ti-
1.1kg den.
Kyckling, | Grill + Flakt | 400 230 1 35-40 Lagg kottetien
1,1kg + Mikro rund glasform och
vand efter halva
tillagningstiden.

Skoétsel och rengoring

A VARNING! Se Sakerhetsavsnitten.

Rengoring
< Rengor ugnens framsida med en mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel.
Anvand en rengdringslésning for att rengéra metalldelar.
Rengérings- | Rengdr flackar med ett milt diskmedel.
medel

=3
]

Rengdr ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfalle. Fettansamling eller
andra matrester kan leda till brand.
Rengdr ugnsutrymmets tak fran matrester och fett.

For anvénd- | L3t inte maten st& i ugnen langre dn 20 minuter. Torka ugnsutrymmet med
ning varje | enbart en mikrofiberduk efter varje anvandning.
dag
Y Rengor alla tillbehor efter varje anvandningstillfalle och 13t dem torka. An-
,_¢/ vand enbart en mikrofiberduk med varmt vatten och ett milt rengorings-
/&V medel. Diska inte tillbehoren i diskmaskin.
_ } Anvand inte rengéringsmedel med slipeffekt eller vassa foremal nar du
Tillbehdr | rengér SuperClean-tillbehéren.
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Hur man tar bort: Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengdring av
ugnen.

Steg 1 Sténg av ugnen och vanta tills den har svalnat.

Steg 2 Dra forsiktigt ugnsstegen upp-
at och ut ur den framre upp-
hangningen.

4

Steg 3 Dra forst ut stegarnas framre
del fran sidovaggen.

\%

) I

Steg 4 Dra ur stéden fran de bakre
hakarna.

Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.

Byte av: Lampa Hall i halogenlampan med en trasa for att

forhindra att fett ska komma pa lampan.
/\ VARNING! Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

Innan du byter lampan:
Steg 1 Steg 2 Steg 3
Stang av ugnen. Vanta tills | Koppla bort ugnen fran elut- Lagg en trasa i botten av
ugnen ar kall. taget. ugnsutrymmet.
Ovre lampa

Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa det.

Steg 2 Rengor glasskyddet.

Steg 3 Byt ut lampan mot en passande som &r varmetalig upp till 300 °C.

Steg 4 Satt tillbaka glasskyddet.

Felsékning

A VARNING! Se Sakerhetsavsnitten.

Vad gor jag om ...

Om nagot saknas i denna tabell, kontakta ett auktoriserat servicecenter.
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Ugnen slas inte

a eller varms inte upp

Problem

Kontrollera att...

Produkten varms inte upp.

Den automatiska avstdngningen ar avaktive-
rad.

Produkten varms inte upp.

Sakringen har inte 16st ut.

Produkten varms inte upp.

Laset ar avstangt.

Y
Komponenter

Problem

Kontrollera att...

Belysningen fungerar inte.

Glodlampan ar trasig.

@ Felkoder

Displayen visar ...

Kontrollera att...

00:00 Ett stromavbrott har intraffat. Stall in klock-
an.
--°C Produktens lucka ar stdngd. Stang av ugnen,

sla pa den och stall in mikrovagsfunktionen
igen.

ceverkstad.

Om displayen visar en felkod som inte finns i den har tabellen, sla av sakringen och sla pa
den igen for att starta om ugnen. Om felkoden aterkommer, kontakta en auktoriserad servi-

Servicedata

Kontakta en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.

N6dvandig information som servicecentret behover finns pa graderingsskylten. Typskylten
sitter pa ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten fran ugnsutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)
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Tekniska data

Tekniska data
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Bredd 480 mm
Matt (invandigt) Hojd 217 mm
Djup 411 mm
Anvandbara volymer 43
Omrade pa bakplaten 1438 cm?
Varmeelement for évervarme -W
Varmeelement for undervarme 1000 W
GRILL 1900 W
Ring 1650 W
Totalmarkning 3000 W
Markspanning 220-240V
Frekvens 50 Hz
Antal funktioner 9
Energieffektivitet
Restvarme

Energibesparing

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ar ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hégre
energieffektivitet (men inte med
mikrovagsfunktion).

Om mojligt, undvik att férvarma ugnen fore
tillagning.

Gor sa korta uppehall som mgjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om mdjligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Flakten och belysningen fortsatter att vara
paslagna. Nar du stanger av ugnen visas
restvarme pa displayen. Du kan anvénda den
varmen for varmhallning.

Om tillagningen tar langre tid an 30 minuter,
sank ugnstemperaturen med minst 3-10
minuter innan tillagningen avslutas.
Tillagningen fortsatter med ugnens
restvarme.

Anvand restvarmen for att vdrma annan
mat.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstalining for
att anvanda restvarme och halla maten
varm. Restvarmeindikatorn eller
temperaturen visas pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Tand den
endast nar du behoéver den.
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Menystruktur

Meny
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
DID[V[H | D

= - valj for att
dppna Meny.

Valj alternativet i
Meny strukturen

och tryck pa OK.

Valj installning-
en.

OK _ tryck for att
bekrafta install-
ningen.

Justera vardet
och tryck pa OK.

Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner till Meny.

Meny-struktur

Assisterad matlagning ¥ Installningar i
Installningar

01 [Klockslag Andra 02 | Ljusstyrkaidisplay |1-5

03 | Knappljud 1-Pip 04 | Ljudvolym knappar |1-4
2 - Klick
3-Ljud av

05 |Upptimer Pa/Av 06 | Belysning Pa/Av

07 |Demolage Aktiverings- 08 | Programversion Kontrollera
kod: 2468

09 |Aterstall alla install- Ja/Nej

ningar
Miljéskydd

A%
Atervinn material med symbolen T,
Atervinn férpackningen genom att placera
den i lampligt karl. Bidra till att skydda var
miljo och var hélsa genom att atervinna
avfall fran elektriska och elektroniska

IKEA-GARANTI

Hur lange galler IKEA:s garanti?

produkter. Slang inte produkter markta med

symbolen E med hushallsavfallet. Lamna in
produkten pa narmaste atervinningsstation
eller kontakta kommunkontoret.
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Den hér garantin géller i 5 ar fran det
ursprungliga inképsdatumet av din produkt
pa IKEA. Forsaljningskvittot i original kravs
som bevis pa kdpet. Om serivearbete utfors
under garantin forlanger inte detta arbete
garantiperioden for produkten eller for de
nya delarna.

Vem utfér service?

IKEAs serviceleverantor tillhandahaller
service genom dess egen organisation eller
genom auktoriserade servicepartners.

Vad tacks av denna garanti?

Garantin tacker fel hos produkten som
orsakats av bristfallig konstruktion eller
materialfel fran det datum da produkten
koptes hos IKEA. Denna garanti galler endast
anvandning av produkter for hushallsbruk.
Undantagen specificeras nedan i avsnittet
"Vad tacks inte av denna garanti?". Under
garantiperioden skall kostnaderna tackas for
att atgarda felet, t.ex. reparationer, delar,
arbete och resor, forutsatt att produkten ar
tillganglig for reparation utan speciella
utgifter och att felet ar relaterat till bristfallig
konstruktion eller materialfel som tacks av
garantin. Pa dessa villkor ar EUs riktlinjer (Nr.
99/44/EG) och respektive lokala
bestammelser tillampliga. Utbytta delar blir
IKEAs egendom.

Vad gor IKEA fér att atgarda problemet?

IKEAs auktoriserade serviceleverantor
kommer att undersoka produkten och
bestamma, efter eget gottfinnande,
huruvida problemet tacks av denna garanti.
Om problemet tacks av garantin kommer
IKEAs serviceleverantor, eller dess
auktoriserade servicepartner att, efter eget
gottfinnande, antingen reparera den defekta
produkten eller ersatta den med samma
eller en jamforbar produkt.

Vad tacks inte av denna garanti?

+ Normalt slitage.

+ Auvsiktlig skada eller skada orsakad av
férsumlighet, skada orsakad av
underlatenhet att folja instruktioner for
anvandning, felaktig installation eller
genom anslutning till felaktig
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natspanning, skada orsakad av kemisk
eller elektrokemisk reaktion, rost,
korrosion eller vattenskada, inklusive
men ej begransat till skada orsakad av for
mycket kalk i vattentillférseln eller skada
orsakad av onormala miljéférhallanden.
Forbrukningsartiklar, inklusive batterier
och lampor.

Icke-funktionella och dekorativa delar
som inte paverkar den normala
anvandningen av produkten, inklusive
repor och fargférandringar.

Oauvsiktlig skada orsakad av frammande
foremal eller substanser och rengéring
eller rensning av filter, tdmningssystem
eller diskmedelsfack.

Skador pa foljande delar: glaskeramik,
tillbehor, porslinsoch bestickskorgar,
tillopps- och tdmningsslangar, tatningar,
lampor och lampglas, displayer, rattar,
héljen och delar av héljen, savida inte
sadana skador kan bevisas ha orsakats av
produktionsfel.

Fall dar en servicetekniker vid bestket
inte hittar nagot fel.

Reparationer som ej utforts av var
auktoriserade serviceleverantor eller
annan auktoriserad servicepartner, eller
reparationer som utfoérts med annat an
originaldelar.

Reparationer orsakade av felaktig
installation eller installation som inte
foljer specifikationen.

Anvandning av produkten i annat an
hushallsmiljo, dvs. professionell
anvandning.

Transportskador. Om en kund sjalv
transporterar produkten till sin bostad,
eller till ndgon annan adress, ansvarar
inte IKEA for eventuella skador som
uppstar under transporten. Om
emellertid IKEA levererar produkten till
kundens leveransadress tacker garantin
eventuella skador som uppstar under
denna leverans.

Kostnader for att utféra den initiala
installationen av IKEA-produkten. Om
emellertid en av IKEA:s
serviceleverantdrer, eller dess
auktoriserade servicepartner, reparerar
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eller byter ut produkten enligt villkoren i

denna garanti kommer

serviceleverantéren, eller dess

auktoriserade servicepartner, att

installera den reparerade produkten eller,

vid behoy, installera en utbytesprodukt.
Denna restriktion galler inte ett felfritt
arbete som utférts av en kvalificerad
specialist som anvant vara originaldelar for
att anpassa produkten enligt de tekniska
sakerhetsspecifikationerna i ett annat EU-
land.

Tillampning av nationell lag

IKEA-garantin ger dig specifika lagliga
rattigheter som uppfyller eller utdkar alla
lokala juridiska krav, vilka varierar fran land
till land.

Garantins internationella giltighet

For produkter som kops i ett EU-land och
fors till ett annat EU-land kommer service att
tillhandahallas inom ramen for
garantivillkoren som géller i det nya landet.
En skyldighet att utféra service inom ramen
for garantin féreligger endast om:

+ produkten uppfyller alla krav och ar
installerad enligt de tekniska
specifikationerna som galler i landet dar
anspraket framstalls,

+ produkten uppfyller alla krav och ar
installerad enligt
installationsanvisningarna och
sakerhetsinformationen i
bruksanvisningen.

Dedicerad Kundtjanst for IKEA:s

produkter:

Tveka inte att kontakta IKEA:s Kundtjanst for
att:

1. framstalla ett ansprak under denna
garanti.

2. stélla fragor om installationen av IKEA-
produkten i en IKEA kdksmdobel. Servicen
omfattar dock inte férklaringar /
beskrivningar som relaterar till:

+ IKEAs 6vergripande koksinstallation,

+ anslutningar till elnatet (om
produkten levereras utan natkabel
och stickkontakt) eller till vatten- eller
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gastillforsel eftersom dessa
anslutningar maste utféras av en
auktoriserad servicetekniker,

3. be om forklaring betraffande
bruksanvisningens innehall och
specifikationerna for IKEA-produkten.

For att vi skall kunna hjalpa dig pa basta satt,

ber vi dig noga ldsa igenom

installationsanvisningarna och/eller
bruksanvisningen i denna handbok, innan
du kontaktar oss.

Hur nar du oss om du behéver service?

Var god se den sista sidan i denna handbok
for en komplett lista 6ver IKEA:s
auktoriserade kontakter och nationella
telefonnummer.

@ For att kunna ge dig en snabbare
service rekommenderar vi att du
anvander det specifika
telefonnummer som listas i slutet
av denna handbok. Anvand alltid
telefonnumret i den handbok
som avser produkten du behoéver
ha hjalp med. Innan du ringer till
oss, ska du forsakra dig om att du
kan uppge IKEA:s artikelnummer
(8 siffror) och serienummer (8-
siffrig kod som finns pa
markskylten) pa den apparat som
du behéver var hjalp med.

@ SPARA FORSALJNINGSKVITTOT!
Forsaljningskvitto ar ditt bevis pa
kopet och kravs for att garantin
skall galla. Observera att
forsaljningskvittot ocksa anger
IKEA:s produktnamn och
artikelnummer (8-siffrig kod) for
varje produkt som du har kdpt.

Behover du extra hjalp?

For 6vriga fragor om dina produkter som
inte relaterar till var dedicerade Kundtjanst,
kontakta Kundtjanst hos narmaste IKEA-
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butik. Vi rekommenderar att du noga laser
igenom produktdokumentationen innan du
kontaktar oss.
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Lisavarusteiden kayttaminen 251

Lisatoiminnot 252

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
/\ Turvallisuustieto

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttda. Valmistaja ei ota vastuuta henkil6- tai
omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen virheellisesta
asennuksesta tai kaytodsta. Pida ohjeet aina laitteen mukana
tulevia kayttokertoja varten.

Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilét, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja erittdin
laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista rajoitteista
karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.
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- VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat kayton
aikana. Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa laitteen
lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai jaahtymassa.

- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

Yleinen turvallisuus

- Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat kayton
aikana. Varo koskettamasta uunin lammitysvastuksia.

- Kayta suojakasineitd poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

- Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

- VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ennen
kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi sahkoiskun
vaaran.

. Al& kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

. Al4 kdyta hankausaineita tai terdvia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen
henkild, jotta valtytaan sahkovaaroilta.

. Al4 kytke mikroaaltotoimintoa péélle laitteen ollessa tyhja.
Sisatilan metalliset osat voivat aiheuttaa valokaari-ilmion.

- Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa
jarjestyksessa.
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- Jos luukku tai luukun tiiviste on rikkoutunut, laitetta ei saa
kayttaa, ennen kuin alan ammattihenkild on korjannut sen.

- Ainoastaan alan pateva henkild saa suorittaa sellaisen
huollon tai korjauksen, johon kuuluu mikroaaltoenergialta
suojaavan kannen poistaminen.

. Ala kuumenna suljetuissa astioissa olevia nesteita tai muita
elintarvikkeita. Ne saattavat rajahtaa.

- Mikroaaltotoiminnon aikana ei saa kayttaa metallisia
elintarvike- ja juoma-astioita. Tama vaatimus ei koske niita
metalliastioita, joiden valmistaja on ilmoittanut niiden koon
ja muodon sopivan mikroaaltouuniin.

- Kayta ainoastaan valineitd, jotka sopivat mikroaaltouunissa
kaytettaviksi.

- Syttymisvaaran vuoksi laitetta on valvottava, jos
elintarvikkeita lammitetaan muovi- tai paperiastioissa.

- Tama laite on tarkoitettu elintarvikkeiden ja juomien
kuumentamiseen. Elintarvikkeiden tai vaatteiden kuivaus ja
lammitystyynyjen, tohvelien, sienien, kosteiden liinojen ja
vastaavien lammittaminen voi aiheuttaa loukkaantumis-,
syttymis- tai tulipalovaaran.

- Jos savua ilmenee, katkaise laitteesta virta tai irrota
virtajohto pistorasiasta ja pida luukku suljettuna
mahdollisten liekkien tukahduttamiseksi.

- Juomien mikroaaltokuumennus voi johtaa
purkauksenomaiseen kiehumiseen. Juoma-astian
kasittelyssa on oltava varovainen.

- Ruokapullojen ja vauvanruokapurkkien sisaltéa on
sekoitettava tai ravistettava ja lampaétila on turvallisuussyista
todettava ennen nauttimista.

- Munia kuorineen ja kokonaisia kovaksi keitettyja munia ei
saa lammittaa laitteessa, koska ne voivat rajahtaa, vaikka
mikroaaltolammitys olisi jo paattynyt.
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- Laite on puhdistettava saanndllisesti ja mahdolliset

ruokajaamat on poistettava.

- Laitteen puhtaana pitamisen laiminlyonti voi johtaa laitteen
pintojen kunnon heikentymiseen, mika voi vaikuttaa
haitallisesti laitteen kayttoikaan, ja lisaksi siita voi seurata

vaaratilanteita.

Turvallisuusohjeet

Asennus

VAROITUS! Asennuksen saa
suorittaa vain ammattitaitoinen

henkil6.

+ Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai

kayttaa.

+ Noudata koneen mukana toimitettuja

asennusohjeita.

» Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja

suojaavia jalkineita.

+ Al3 koskaan veda laitetta sen kahvasta

kiinni pitaen.

+ Asenna laite turvalliseen ja sopivaan

paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
uuninluukku avautuu esteetta.

Laitteen etuosan le- 595 mm
veys

Laitteen takaosan le- 559 mm
veys

Laitteen syvyys 567 mm
Laitteen asennussy- 546 mm
vyys

Leveys luukun ollessa 882 mm
auki

Tuuletusaukon vahim- 560x20 mm
maiskoko. Aukko

alaosassa takana

Virtajohdon pituus. 1500 mm
Johto sijaitsee oikeas-

sa kulmassa takana

Kiinnitysruuvit 3.5x25 mm

Sahkékytkenta

Kaapin vahimmaiskor- 444 (460) mm
keus (tyotason alla

olevan kaapin vahim-

maiskorkeus)

Kaapin leveys 560 mm
Kaapin syvyys 550 (550) mm
Laitteen etuosan kor- 455 mm
keus

Laitteen takaosan 440 mm
korkeus

VAROITUS! Tulipalo- ja
sahkoiskuvaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.
Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkodarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Al4 kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
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+ Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

+ Al3 anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan ldhelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa
tai luukun ollessa kuuma.

+ Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

+ Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkentd on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

+ Jos pistoke on Idysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

+ Al3 veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

+ Kaytad vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

+ Sahkdasennuksessa on oltava mukana
eristyslaite, joka sallii sinun irrottaa
laitteen verkosta kaikilta navoilta.
Eristyslaitteessa on oltava kosketusaukko,
jonka vahimmaisleveys on 3 mm.

Valitse

A VAROITUS! Henkilévahinkojen,
palovammojen ja sahkdiskujen tai
rajahdyksen vaara.

+ Ald muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

» Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

+ Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

+  Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttdkerran jalkeen.

+ Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
ilmaa.

+  Ald kayta laitetta, jos kitesi ovat méarét tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

+ Al kohdista painetta avoimeen oveen.
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Ala kayts laitetta tydtasona tai tavaroiden

sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta

noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien

kayttamisen tuloksena voi muodostua

alkoholin ja ilman seoksia.

Ala paasta kipinoitd tai avotulta

kosketukseen laitteen kanssa avatessasi

sen luukun.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai

helposti syttyvien aineiden kanssa

kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,

laitteen paalle tai sen lahelle.

Ald esikuumenna laitetta

mikroaaltotoimintoa kayttamalla.
VAROITUS! Laite voi muutoin
vaurioitua.

Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

- A4 aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

- Al laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

- Alj séilyté kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

- Noudata varovaisuutta poistaessasi
tai asentaessasi lisaosia.

Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
teraksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampaoa tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Al sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on tdysin jaahtynyt
kayton jalkeen.
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Hoito ja puhdistus

VAROITUS! Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja tai
laitteen vaurioitumisen.

Kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen
yllapitotoimien aloittamista.

Tarkista, ettd laite on kylma. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteyttd valtuutettuun
huoltopalveluun.

Varmista, ettd uunin sisdosa ja luukku
pyyhitaan kuiviksi jokaisen kayttékerran
jalkeen. Laitteen aikana muodostunut
hdyry tiivistyy uunin sisdseiniin ja se voi
aiheuttaa korroosiota.

Puhdista laite sadnnéllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

Laitteessa olevat rasva- ja ruokajaamat
voivat aiheuttaa tulipalon ja sahkdiskuja

mikroaaltotoiminnon ollessa toiminnassa.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

Lasiastioiden kaytté

Mikali lasiastioita kasitellaan
huolimattomasti, niihin voi tulla vaurioita,
sardja, halkeamia tai huomattavia naarmuja:

Lasiastioihin ei saa roiskuttaa kylmaa
vetta tai muita nesteitd, silla akillinen
lampdtilan lasku voi johtaa lasin
valittdmaan rikkoutumiseen.
Rikkoutuneet lasipalaset voivat olla
erittdin teravid ja niiden huomaaminen
voi olla vaikeaa.

Kuumaa lasiastiaa ei saa asettaa maralle
tai viiledlle pinnalle, suoraan tydtasolle tai
metallipinnalle tai pesualtaaseen. Sita ei
saa myodskaan kasitella maralla liinalla.
Al3 kayta tai korjaa lasiastioita, joissa on
sardja, halkeamia tai huomattavia
naarmuja.

Lasiastioita ei saa pudottaa ja ne tulee
suojata kovien esineiden tai valineiden
iskuilta.
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+ Tyhjaa tai ldhes tyhjaa lasiastiaa ei saa
kuumentaa mikroaaltouunissa. Al3
mydskaan ylikuumenna 6ljya tai voita
mikroaaltouunissa (valitse
mahdollisimman lyhyt keittoaika).

Anna kuumien lasiastioiden jaahtya

jaahdytysritilalla, patalapulla tai kuivalla

liinalla. Varmista ennen pesua, jddhdytysta
tai pakastamista, etta lasiastia on riittdvan
viilea.

Valta koskettamasta kuumaan lasiastiaan
ilman patalappuja (koskee myds astioita,

joissa on silikonikahvat).

Valta mikroaallon vaarinkayttda (ts. uunin
kaytto tyhjana tai pienilla ruokamaarilla).

Sisavalaistus

A VAROITUS! Séhkoiskun vaara.

+ Lisatietoa tdman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttétarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

+ Tama tuote sisaltaa valonldhteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

+ Kaytd ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

Huolto

+ Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

+ Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

Havittaminen

VAROITUS! Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

+ Irrota pistoke pistorasiasta.
+ Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
havita se.
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+ Poista luukku, jotta lapset ja eldimet eivat
voisi jaada kiinni laitteen sisalle.

+ Pakkausmateriaalit:
Pakkausmateriaalit ovat kierratettavia.
Muoviosiin on merkitty kansainvalinen

Asennus

A VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Asennus

@ Lue asennusohjeet.

Sahkaliitanta

A VAROITUS! Sahkoliitanta on
annettava ammattitaitoisen
sahkbdasentajan tehtavaksi.

@ Valmistaja ei vastaa vahingoista,
jos kappaleiden
"Turvallisuusohjeet" ohjeita ei ole
noudatettu.

Uunin mukana toimitetaan ainoastaan
virtajohto.

Johto
Asennuksen tai vaihdon johtotyypit:
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materiaalin tunniste, esim. PE, PS jne. Vie
pakkausmateriaalit niille tarkoitettuihin
jatteenkerdyssailidihin.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Maarita johdon poikkipinta-ala arvokilvessa
olevan kokonaistehon mukaan. Voit myds
kayttaa taulukkoa:

Kokonaisteho (W) |Johdon lapileikkaus

(mm?)

enintaan 1380 3x0.75

enintaan 2300 3x1

enintaan 3680 3x15

Maadoitusjohdon (vihred/keltainen) on
oltava 2 cm pitempi vaihejohtimeen ja
nollajotimeen (sininen ja ruskea johto)
verrattuna.
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Tuotekuvaus

Yleiskatsaus

Kayttépaneeli
Uunitoimintojen kiertonuppi
Naytto

Ohjausnuppi

Lampovastus

Mikroaaltogeneraattori
Lamppu

Puhallin

Hyllykannatin, irrotettava

o ueE
BEONCENENEA

Hyllytasot

Varusteet Kakuille ja kekseille.
* Mikroaaltouunin lasialusta x 1

* Paistoritila x1 Mikroaaltotoiminnon tukemiseen.

Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.
+ Leivinpelti x 1

Kayttopaneeli

Ohjauspaneelin yleisndkyma

o | v | o = oK @ G @

Pikakuu- | Uuniva- | Mikroaalto- [ Vahvista . Kierra nuppiva-
Paina o
mennus lo teho asetus litsinta

Ajastin

Kytke laite paalle valitsemalla uunitoiminto.

Kytke laite pois paalta kaantamalla uunitoimintojen nuppivalitsin Off (pois paalta) -asen-
toon.
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Naytto
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h:min:

© >) DEMO

Nayttd, jossa tarkeimmat toiminnot.

QRO ¥ &=
Naytén merkkivalot
Perusmerkkivalot
& ¥ < =
Lukko Avustava ruoanval- Asetukset Mikroaaltotoiminnon merkkiva-
mistus lo
Ajastimen merkkivalot
ahY
Q . STOP . C/ @ )
Halytinajastin Lopetus Aikaviive Ajastin
Edistymista osoittava palkki - lampaéti-
lan tai ajan kulumisen seuraamiseen.
Kun laite saavuttaa asetetun lampétilan,
osoitinpalkki on kokonaan punainen.

Ennen ensikayttoa

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Alkupuhdistus

Ennen ensikayttoa tyhja laite taytyy puhdistaa ja sen kelloon on asetettava seuraava

arvo:
O
=] oy =
W 00:00

Aseta aika. Paina OK.
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Alustava esikuumennus

=]

55

Esikuumenna tyhja uuni ennen ensimmaista kayttokertaa.

1. vaihe | Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat uunipeltien kannattimet uunista.

2.vaihe | aseta toiminnon maksimilampétila: .

Anna uunin kdyda yhden tunnin ajan.

3.vaihe | Aseta toiminnon maksimildmpétila: ©)
Anna uunin kdyda 15 minuutin ajan.

® uunista voi tulla hajua ja savua esikuumennuksen aikana. Varmista tilan hyva tuuletus.

Paivittainen kaytto

A VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Asetukset: Uunitoiminnot

1. vaihe Valitse uunitoiminto kaantamalld uunin toimintojen kiertonuppia.

2.vaihe Aseta lampétila kaantamalla saaténuppia.
Paina OK.

R» - paina ja pida painettuna kytkedksesi paalle toiminnon: Pikakuumennus. Se on kaytetta-
vissa vain joidenkin uunitoimintojen yhteydessa.

Asettaminen:Mikroaaltotoiminnot

1. vaihe Poista kaikki lisavarusteet
Tyonna mikroaallon lasialusta sisaan. Aseta ruoat mikroaaltouunin alustan lasi-
levylle.

2.vaihe

Valitse toiminto kaantamalla mikroaaltouunin toimintojen kiertonuppia:

S}

3. vaihe Paina: OK kaynnistasksesi uunin oletusasetuksilla.
Naytossa nakyy: kesto ja mikroaaltoteho.

4. vaihe Sa4da kestoa kaantamalla saaténuppia. Paina: OK:

5. vaihe

Paina: <. Sadda mikroaaltotehoa kadntamalla sadténuppia. Paina: OK
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6. vaihe Kytke laite pois paalta kaantamalla uunitoimintojen nuppivalitsin Off (pois
paalta) -asentoon.

Voit saataa asetuksia kypsennyksen aikana.

Mikroaaltotoimintojen enimmaisaika maaraytyy asetetun mikroaaltotehon mukaan:

MIKROAALTOTEHO ENIMMAISAIKA
W min
100 - 600 59:55

>600 7

Jos avaat luukun, mikroaaltotoiminto pysahtyy. Voit kdynnistaa sen uudelleen
sulkemalla luukun. Paina OK.

Asetukset: Mikroaaltouunin yhdistelméatoiminnot

1. vaihe Poista kaikki lisavarusteet
Tyénna mikroaallon lasialusta sisddn. Aseta ruoat mikroaaltouunin alustan lasi-
levylle.

2.vaihe

Valitse toiminto kaantdmalld uunin toimintojen kiertonuppia: & @
Naytoélla nakyy: lampétila ja mikroaaltoteho.

3.vaihe Saada lampotilaa kdantamalla sadtdnuppia.
4. vaihe Paina: <.
5. vaihe

Saada mikroaaltotehoa kaantamalla sadtdnuppia. Paina: OK.

6. vaihe Paina: OK toiminnon kaynnistamiseksi.

7. vaihe Kytke laite pois paalta kadntamalla uunitoimintojen nuppivalitsin Off (pois
paaltd) -asentoon.

Voit saataa asetuksia kypsennyksen aikana.
Saada kestoa kadantamalla saaténuppia ja paina: OK:

Uunitoiminnot
Kuumennustoiminto Kayttokohde
= Korkeintaan kahdella kannatintasolla kypsentaminen samanaikaisesti
® ja ruokien kuivaus. Aseta lampétila 20-40 °C alhaisemmaksi kuin toi-
Kiertoilma minnolle YIa + alaldampd.
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Kuumennustoiminto

Kayttokohde

[

Yla + alalampo

Kypsentaminen ja paistaminen yhdella tasolla.

yYvy
s

Tehogrillaus

Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paistamiseen yhdessa ritilda-
sennossa. Gratinointi ja ruskistus.

B)

Pizza-toiminto

Pizzan valmistaminen. Voimakkaaseen ruskistamiseen ja rapean poh-
jan luomiseen.

3

lVVV:

Teho grillaus + mik-

Suurten lihapalojen paistaminen yhdella tasolla. Gratinointi ja ruskis-
tus.MW-tehotoiminto, tehoalue: 100-600 W

Mikroaallot, uudel-
leen lammitys

roaalto
= 3 Leivonnaisten paistaminen yhdella hyllytasolla.MW-tehotoiminto, te-
N7 hoalue: 100-600 W
Kiertoilma + mikro-
aalto
= Lihan, kalan ja kakkujen sulatus, tehoalue: 100-200 W
0
Sulatus
= Esivalmistettujen ja arkalaatuisten ruokien lammitys, tehoalue: 300-
= 700 W

)

Mikroaalto

Ruoan l[ammittaminen, kypsentdminen, tehoalue: 100-1 000 W

Valikko

Siirtyminen valikkoon: Avustava ruoanvalmistus, Asetukset.

Asettaminen:Avustava ruoanvalmistus

Avustava ruoanvalmistus -alavalikko sisaltaa valikoiman lisatoimintoja ja ruokalajeja, joille on
omat uunitoiminto-, lampotila- ja aikasuosituksensa. Kdyta toimintoa ruoan nopeaan
valmistamiseen oletusasetuksilla. Voit myds saataa aikaa ja lampétilaa kypsentamisen aikana.

Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka valmis.

myds seuraavaa:

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit valita .

Painoautomatiikka
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1. vaihe 2.vaihe 3. vaihe 4. vaihe
N|
= s P1-P.. OK
Siirry valikkoon. ValitseAvustava Valitse ruokalaji. Pai- | Laita ruokalaji uuniin.
ruoanvalmistus. Pai- na OK. Vahvista asetus.
na OK.

Avustava ruoanvalmistus

Symbolien selitys
Painoautomatiikka saatavana.

Toiminto mikroaaltoteholla. Kayta mikroaaltouunin kestavia varustei-
ta.

Esikuumenna laite ennen kypsennyksen aloittamista.

| =] m | o

Hyllytaso.

Naytdssa nakyy F ja toiminnon numero,
jonka voit tarkistaa taulukosta.

Kuumennustoiminto Sovellus
Grilli Ohuiden ruokien grillaus ja leivdn paahtaminen.
Alaldampo Kakkujen paistamiseksi rapealla pohjalla ja ruoan
sailémiseksi.
Pakasteet Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten perunoi-
den, lohkoperunoiden, kevatkaaryleiden) valmista-
minen rapeiksi.
Yla- ja alalampo + mikroaalto | Leivonnaisten paistaminen ja paistaminen yhdella
tasolla. MW-tehotoiminto, tehoalue: 100-600 W
Grilli + mikroaalto Ruokien kypsennys lyhyedssa ajassa ja ruskistami-
nen. MW-tehotoiminto, tehoalue: 100-600 W
Naytdssa nakyy P ja ruokalajin numero, Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka

jonka voit tarkistaa taulukosta. valmis.
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kappaleita

Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisavaruste
Paahtopaisti

'

raaka
1-1.5kg;4-5 El . )

Paahtopaisti, cm paksuudel- | = 1; paistopelti ) . .
puolikypsa taan olevia Ralsta lihaa muutama minuutti kuumalla pais-
FRr—— kappaleita tinpannulla. Aseta laitteeseen.

aahtopaisti,
kypsa
Pihvi, puolikypsa | 180 - 229 g per =P paistettava ruoka paistoritilalla

kappale; siivut | paista lihaa muutama minuutti kuumalla pais-

3 Cdm ﬁaksuu— tinpannulla. Aseta laitteeseen.
eltaan
Naudanlihapais- 1.5-2kg Okl paistettava ruoka on paistoritildlla
ti / haudutettu
(ensiluokkainen

kylkipaisti, paras
pyorea, paksu kyl-
ki)

Paahtopaisti,
B |raaka (hidas kyp-
sennys)
1-15kg; 4-5 E|1; leivinpelti
Paahtopaisti, cm paksuudel- | Ota kayttoon suosikkireseptejasi tai kayté pel-
puolikypsa (hidas | = " " .7 | kdstadn suolaa ja juuri hienonnettua pippu-
kypsennys) ; ria. Paista lihaa muutama minuutti kuumalla
kappaleita
Paahtopaisti paistinpannulla. Aseta laitteeseen.

B | kypsa (hidas 'kyp-
sennys)

m Filee, raaka (hi-
das kypsennys) 0,5-1,5kg; 5 - E; paistopelti

Filee, puolikypsé 6 cm ’paks(,lu- Ota kayttd6n suosikkireseptejasi tai kayta pel-

0] (hidas kypsennys) | deltaan olevia k_astaaln suplaa jajuuri hlenqnnettpa pippu-
- — kappaleita ria. P_ansta lihaa muutama minuutti kuumalla

Filee, kypsa (hi- paistinpannulla. Aseta laitteeseen.
das kypsennys)

Vasikanlihapaah-| 0.8-1.5kg; 4 m|=LE paistettava ruoka on paistoritilalla
t°F)’a'5t' (esim. la- CT paksIUUFieI- Paista lihaa muutama minuutti kuumalla pais-
pa aan olevia

tinpannulla. Lisda nestetta. Aseta laitteeseen.
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisavaruste
Porsaanpaisti, 1.5kg & 1; keraaminen tai lasinen uunivuoka
niska tai lapa paistoritilalld, mikroaaltouunin kestava
Kayta suosikkimausteitasi. Kdanna liha kyp-
sennyksen puolivalissa.
Pulled pork (ma- 1.5-2kg =PT paistopelti
talalampo) Kayta suosikkimausteitasi. Kaanna liha, kun
noin puolet kypsennysajasta on kulunut, jotta
ruskistus olisi tasainen.
Kylki, tuore 1-15kg; 5-6 | [y, paistovuoka paistoritilalla
cm paksuudel- | svt5 suosikkimausteitasi.
taan olevia
kappaleita
siankylki 2-3kg; kayta | (52 syva pannu
raakana, 2-3 | |jsa4 nestetta peittamaan astian pohjan.
cm ohuita sian- | kaannj liha kypsennyksen puolivlissa.
kylkia
Lampaankoipi 15-2kg;7-9 |[Hy; paistovuoka leivinpellilla
luineen cm paksuudel- | paista lihaa muutama minuutti kuumalla pais-
taanolevia | tinpannulla. Lisas nestetts. Kaanna liha kyp-
kappaleita | sennyksen puolivalissa.
Kana, kokonai- 1-1.5kg; tuo- |[E[H] 1; keraaminen tai lasinen uunivuoka
nen reena paistoritilalla, mikroaaltouunin kestéva
Kayta suosikkimausteitasi. Aseta kana rinta-
puoli alaspain ja kadnna se kypsennyksen
puolivalissa.
Kana, puolikas 05-08kg |[Ha2 paistopelti
Kayta suosikkimausteitasi.
Kanan rintafilee 180-2009 |[8]H74; pataruoka-astia paistoritilalla
20| kappaletta | ksyta suosikkimausteitasi. Paista lihaa muu-
kohti tama minuutti kuumalla paistinpannulla.
Kanan koivet, 250-400g |[H2 paistopelti
tuoreet Jos olet ensin marinoidut kanankoivet, aseta
matalampi [ampétila ja kypsenna pidempaan.
Kokonainenank- | 1.5-25kg |[OH7; paistettava ruoka on paistoritilalla
ka Kayta suosikkimausteitasi. Aseta liha paistoa-

stiaan. Kdanna ankka kypsennyksen puoliva-
lissa.
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisavaruste
Hanhi, rintapala Tkg [E1; paistettava ruoka on paistoritilall
P3| Kayta suosikkimausteitasi. Kdéanna hanhi kyp-
sennyksen puolivalissa.
D4 Lihamureke Tkg B paistoritila
Kayta suosikkimausteitasi.
Kokonainen ka- | 0.5-1kg kalaa |[=]4; paistopelti
& | la grillattu kohti Tayta kala voilla ja ota kayttd6n suosikkimaus-
teesi.
D6 Kalafilee - BH 2 pataruoka-astia paistoritilalla
Kayta suosikkimausteitasi.
Juustokakku - Eh; & 28cm irtopohjavuoka paistoritilal-
& | Omenakakku - B2 leivinpelti
&) |Omenatorttu - [=]1; piirakkavuoka paistoritilalla
R0 Omenapiirakka - =EP D 22em piirakkamuotti paistoritilal-
la
Brownie 2kg taikinaa | [=] 2; syva pannu
g | Suklaamuffinit - H2 muffinipelti paistoritilalla
33} Murekekakku - E1; leipdvuoka paistoritilalla
Paistetut peru- 1 kg [E1; leivinpelti
34MEL Laita kokonaiset kuorelliset perunat paisto-
pellille.
Lohkoperunat Tkg =P paistopelti katettu leivinpaperilla
35) Kayta suosikkimausteitasi. Leikkaa perunat
lohkoiksi.
Grillatut sekavi- 1-1.5kg (5] 2; paistopelti katettu leivinpaperilla
g8 |hannekset Kayta suosikkimausteitasi. Leikkaa vihannek-
set paloiksi.
Kuorukat, pakas- 0.5 kg [ 2; paistopelti
te
i |Omenat, pakaste 0.75 kg = 2; leivinpelti
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisavaruste

Liha-/kasvisla- 1-1.5kg (=) & 1; keraaminen tai lasinen uunivuoka
i [Sa9ne keittamat- paistoritilalld, mikroaaltouunin kestava

tomista lasagne-

levyista

Perl:mapaistos 1.1kg =& 2; keraaminen tai lasinen uunivuoka
M) | (raaastaperunas- paistoritilalla, mikroaaltouunin kestava

ta) Kaanna vuoka kypsennyksen puolivalissa.
Pizza tuore, ohut - = leivinpelti vuorattu leivinpaperilla

Pizza tuore, pak- . .. wrils .
2] su P - EEt leivinpelti, jossa paalla leivinpaperi
7 | Piirakka - =PF paistovuoka paistoritilalla

Patonki / Ciabat- 0.8 kg E; leivinpelti vuorattu leivinpaperilla
44 / Vaalea leipa

ta/Vaalea leipa Vaalea leipé vaatii enemman aikaa.

Kokojyva / Ruis / Tkg =, leivinpelti, jossa paalla leivinpaperi /
pg | Tumma leipa ko- paistoritilalla

kojyvaéleipaa

limppupannulla

Kellotoiminnot

Kellotoiminnot

Kellotoiminto Kdyttokohde

Q Kun ajastin saavuttaa loppupisteen, laitteesta kuuluu aanimerkki.
Halytinajastin

Kun ajastin saavuttaa loppupisteen, laitteesta kuuluu danimerkki ja

sor uunitoiminto pysahtyy.
Kypsentdmisaika

& Toiminnon kaynnistymisen ja/tai paattymisen ajastus.
Aikaviive
O Enintdan 23 tuntia 59 min. Talla toiminnolla ei ole vaikutusta uunin
Ajastin kayttoon.

Voit kdantaa toiminnon Ajastin paalle ja pois paalta valitsemalla:
Valikko, Asetukset.

Kellotoimintoja voi kdyttaa vain seuraavien yhteydessa: Kiertoilma, Yla + alalampd,
Tehogrillaus, Pizza-toiminto, Teho grillaus + mikroaalto, Kiertoilma + mikroaalto.
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Asetukset: Kellotoiminnot
Asetukset: Kellonaika
1. vaihe 2. vaihe 3.vaihe
{ \ N
W |
Jos haluat vaihtaa kellonajan, siirry valik-
koon ja valitse Asetukset, Kellonaika. Aseta kellonaika. paina: OK.
Katso luku "Valikkorakenne”.
Asetukset: Halytinajastin
1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe
N Naytossa na- N
kyy: « QN
0:00
paina: ®. Aseta Halytinajastin Paina: OK.
® Ajastin kaynnistyy valittomasti.
Asetukset: Kypsentdmisaika
1.vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe
O A Naytossa né- ON A
N U E N U
0:00
Valitse uunitoi- | ping tojstuvasti: sor Kypsennysaika oK
minto ja aseta @ on asetettu. Paina: .

lampatila.

® Ajastin kaynnistyy valittdmasti.
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Asetukset: Aikaviive
1. vaihe | 2. vaihe 3.vaihe |[4.vaihe 5.vaihe |6.vaihe
Naytos-
e sa nakyy - e Naytossa - e
( @ kellonai- ( @ nakyy: ( @
ka
& @ py-
valitse | paing tojs- | KAYN- Aseta SAYTA | Asetapy- | paina;
uunitoi- . @ NISTA kaynnis- | paina: OK, saytysai- OK
minto. | tuvasti:X/. tysaika. ka. :

® Ajastin aloittaa ajanlaskennan asetettuna kdynnistysaikana.

Lisdvarusteiden kdyttaminen

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.
Lisavarusteiden asennus

Kayta ainoastaan soveltuvia keittoastioita ja
materiaaleja. Katso luku "Neuvoja ja

vinkkeja"”, Mikroaaltouuniin soveltuvat
keittoastiat ja materiaalit.

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta.
Nama lovet toimivat myds kaatumisen
estamisessa. Ritilan korkea reunus estaa
keittoastioiden luisumisen hyllylta.

Paistoritila:

Paina ritila liukukiskojen valiin kannatin-
kiskoon ja varmista, etta jalat osoittavat
alaspain.

Leivinpelti:
Tyonna leivinpelti hyllykannattimen oh-
jauskiskojen valiin.
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Mikroaallon lasialusta:

Kayta mikroaaltouunin alustan lasilevya
ainoastaan mikroaaltotoiminnolla. Se ei
sovellu yhdistettyyn mikroaaltotoimin-
toon (esim. mikroaaltogrillaukseen).
Aseta lisdvaruste uunin alustalle.

Aseta ruoat suoraan mikroaaltouunin
alustan lasilevylle.

Lisatoiminnot

Lukko

Tama toiminto estdaad toiminnon tahattoman muuttamisen.

Kytke se paalle, kun laite toimii - valittu ruoanlaitto jatkuu ja ohjauspaneeli on lukittu.
Kytke se paalle laitteen ollessa pois paalta - laitetta ei voi nyt kytked paalle. Ohjauspaneeli

on lukittu.
N Kytke toiminto paalle paina- | @OK _ paina ja pida painettu-
malla painiketta @OK. na kytkeaksesi sen pois paalta.
Aanimerkki kuuluu.
®ok

® 3 x 3 - vilkkuu, kun lukko kytketaan paalle.

Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laite kytkeytyy pois paalta
jonkin ajan kuluttua, jos jokin uunitoiminto
on kdynnissa eika asetuksiin tehda

muutoksia.
(°C) @ (tunti)
30-115 12.5
120 - 195 8.5

e | Oum

200-230 55

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Aikaviive.

Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitadkseen
laitteen pinnat viileina. Kun kytket laitteen
pois paalta, jadhdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jadhtynyt.
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Vihjeita ja neuvoja

Ruoanlaittoon liittyvia suosituksia
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toksen asetuksia.

Taulukoissa mainitut lampétilat ja paistoajat ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Optimaalinen
aika ja lampétila riippuvat reseptista ja kaytettyjen ainesten laadusta ja maarasta.

Laitteesi voi paistaa eri tavalla kuin entinen laitteesi. Alla olevat vinkit sisaltavat suositellut
lampétilat, kypsennysajat ja kannatintasot eri ruokalajeille.

Jos taulukosta ei 16ydy reseptiisi sopivia asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppisen pais-

Mikroaaltouunin suositukset

Aseta ruoka mikroaaltouunin alustan
lasilevylle uunin pohjalle.

Kaanna ruoka tai hammenna sita sulatus- ja
keittoajan puolivalissa.

Hammenna nestemaisia ruokia aika ajoin.
Hammenna ruokaa ennen tarjoilua.

Peitad ruoka kypsennysta ja uudelleen
[dmmitysta varten.

Juomia lammittaessasi, aseta pulloon tai
lasiin lusikka tasaisempaa [dmmon
jakautumista varten.

Aseta ruoka laitteeseen ilman pakkauksia.
Pakatut valmisruoat voidaan asettaa
laitteeseen vain, jos pakkaus kestaa
mikroaaltokuumennuksen (tarkista tieto
pakkauksen merkinnoista).

Mikroaaltokypsennys

Peitd kypsennettava ruoka kannella. Jos
haluat sailyttaa rapean pinnan, kypsenna
ruoka ilman kantta.

Ala kypsennd ruokia liilkaa asettamalla tehon
liian korkeaksi ja ajan liian pitkaksi. Ruoka
voi kuivua, palaa tai aiheuttaa tulipalon.

Ala kyta laitetta kuorellisten kananmunien
tai etanoiden kypsentamiseen, sillé ne voivat
purskahtaa hajalleen. Lavista munakkaan
keltuainen, ennen kuin lammitat sen
uudelleen.

Lavista kuorelliset ruoat tai pista niihin
useita reikid ennen niiden kypsentdmista.

Leikkaa vihannekset samankokoisiksi
paloiksi.

Kun laite on kytketty pois paalta, ota ruoka
pois uunista ja anna sen jaahtya joitakin
minuutteja, jotta sen [ampo paasee
jakautumaan tasaisesti.

Sulattaminen mikroaaltouunissa

Aseta pakkauksesta otettu pakasteruoka
pienelle yldsalaisin kdannetylle lautaselle
astiaan tai sulatustelineelle tai
muovisiivilaan, jotta sulanut neste valuisi
astiaan.

Poista sitten sulaneet osat.

Hedelmat ja vihannekset voidaan kypsentaa
sulattamatta niita ensin mikroaaltouunin
suuremmalla teholla.

Mikroaaltouuniin soveltuvat keittoastiat ja materiaalit

Kayta mikroaaltouunissa ainoastaan siihen soveltuvia keittoastioita ja materiaaleja. Kayta alla

olevaa taulukkoa viitteena.

Tarkista keittoastian/materiaalin maaritykset ennen kayttoa.
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Keittoastia/materiaali

Uunin kestava lasi ja posliini, ei
metalliosia, esim. kuumuutta
kestava lasi

<|l=f

&> (¥
v

Uuniin sopimaton lasi ja posliini
ilman hopeisia, kultaisia, plati-
na- tai muita metallikoristeita

Lasi ja lasikeraaminen uunin/
sulatuksen kestava materiaali

Uuniin sopivat keraamiset ja sa-
viastiat ilman kvartsi- tai metal-
liosia tai metallia sisaltavia lasit-
teita

Keraamiset, posliini- ja savias-
tiat, joissa on lasittamaton poh-
ja tai pienia reikia (esim. kah-
V0issa)

Kuumuutta kestava muovi enin-
taan 200 °C

Kartonki, paperi

x

Kelmu

Mikroaaltouunin muovikelmu

Paistoastiat jotka on valmistet-
tu metallista, esim. emali, valu-
rauta

IENSESESERS

x| & | x

X | X| X

Paistovuoat, mustalakatut tai
silikonipinnoitetut

x

x

Paistolevy

Paistoritila

Mikroaaltouunin alustan lasile-
vy

| x| x

Mikroaaltouuniin tarkoitetut
keittoastiat, esim. ruskistuspan-
nu

LK) XX
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Tehoasetuksien suositukset erilaisiin ruokiin
Taulukon tiedot ovat vain suuntaa antavia.
700-1000 W
45 §9
~——r G
Paistaminen ruoanlaiton alussa Nesteiden lammitys
500-600 W
& > sod
Vihannesten kyp- | Munaruokien | Pataruoan hau- Yh(;ie.n Iaut‘fasen. Pak.a'stettUJen
. . ) aterioiden lammi- | aterioiden sula-
syttaminen laittaminen dutus
tys tus
300-400 W
§§9
ey & <L 5555
. —r
00 G . Arkalaatuisten L
Juuston, suklaan | ... . Vauvanruokien ; Ruoanlaiton jat-
o Riisin haudutus . ; ruokien kypsen- )
tai voin sulatus lammitys w ; kaminen
nys/lammitys
100-200 W
G @:
- Hedelmien ja kakku- Juuston, kerman, . .
Leivan sulatus . ! Lihan ja kalan sulatus
jen sulatus voin sulatus
Testilaitosten
ruoanvalmistustaulukot
Tiedoksi testauslaitoksille
Standardin IEC 60705 mukaiset testit.
Mikroaaltotoiminto
Kayta paistoritilaa, ellei muuta mainita.
Ruoka Teho Maara Hyllytaso (Kellonaika Kommentit
W kg min
Sokerikakku 600 0.475 Pohja 8-9 Kaanna astiaa 1/4

kierrosta kypsenny-
sajan puolivalissa.
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Ruoka Teho Maara Hyllytaso (Kellonaika Kommentit
w kg min
Lihamureke 400 0.9 1 25-27 Kaanna astiaa 1/4

kierrosta kypsenny-
sajan puolivalissa.

Uunimunakas 500 1 2 30-33 -

Lihan sulatus 100 0.5 1 15 Kaanna liha kypsen-
nysajan puolivalissa.

Mikroaaltouunin yhdistelmatoiminto
Kayta paistoritilaa.

Ruoka Toiminto Teho |Lampdtila [Hyllytaso|Kellonaika Kommentit
w °C min
Kakku, 0,7 | Yla- ja ala- 100 200 2 23-27 Kaanna astiaa 1/4
kg [ampo + kierrosta kypsen-
mikroaalto nysajan puolivalis-
sa.
Peruna- Kiertoilma + | 300 180 2 38-42 Kaanna astiaa 1/4
paistos, mikroaalto kierrosta kypsen-
1,1kg nysajan puolivalis-
sa.
Kana, 1,1 | Teho gril- 400 230 1 35-40 Aseta liha pyore-
kg laus + mik- aan lasiastiaan ja
roaalto kaanna liha ylésa-
laisin, kun puolet
kypsennysajasta
on kulunut.

Hoito ja puhdistus

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Puhdistukseen liittyvia huomautuksia

< Puhdista laitteen etuosa pelkalla lampimalla vedelld ja miedolla pesuaineel-
la mikrokuituliinaa kayttaen.

Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

Puhdistusai- | Poista tahrat miedolla pesuaineella.
neet
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_¢. Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden jadmien
= kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.
|:] Puhdista jaamat ja rasva laitteen sisatilan katosta varoen.
== | Ald jatd ruokia laitteeseen 20 minuuttia pidemmaéksi ajaksi. Kuivaa siséosa
Jokapaivai- IKall3 mikrokuituliinalla iokai Kavitsk 1k
nen kaytts | Pelkalla mikro uituliinalla jokaisen kayttokerran jalkeen.

& Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton jalkeen ja anna niiden kuivua.
,_"/ Kayta pelkastadn mikrokuituliinaa, lamminta vetta ja mietoa puhdistusai-
///;/ netta. Varusteita ei saa pesta astianpesukoneessa.

. Tarttumattomia lisévarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistusaineil-

Tarvikkeet | |a tai terdvareunaisilla esineilla.

Irrottaminen: Kannattimet

Poista kannattimet uunin puhdistamiseksi.

1. vaihe | Kytke uuni pois paalta ja odota, ettd se jadhtyy.
2.vaihe |Veda kannattimia varovasti
ylospain etumaisesta kiinnik- \\
keesta. — 1 IE
3. vaihe |Veda kannattimen etuosa irti D
sivuseinasta. S
4.vaihe |Vedi kannattimet takasalvasta \ .
ulos.

Asenna hyllytuet pdinvastaisessa jarjestyksessa.

Vaihtaminen: Lamppu

A VAROITUS! Séhkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Alé koske paljain késin halogeenilamppua
estaaksesi rasvajaamien palamisen

lamppuun.

Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe

2. vaihe

3. vaihe

Kytke uuni pois paalta. Odo-
ta, kunnes uuni on jaahtynyt.

Irrota uunin pistoke pistorasi-
asta.

Peita uunin pohja kankaalla.
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Ylalamppu
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1. vaihe | Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2.vaihe | Puhdista lampun kansi.

3. vaihe

Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lammonkestavaan lamppuun.

4.vaihe | Asenna lasinen kansi.

Vianmaaritys

A VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Kayttohairiot...

Mikali laitteessa ilmenevaa ongelmaa ei ole kuvattu tassa taulukossa, ota yhteytta

valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

o=
—]

CJ

Laite ei kdynnisty tai ei kuumene

Ongelma

Tarkista, jos...

Laite ei kuumene.

Automaattinen virrankatkaisu on pois toi-
minnasta.

Laite ei kuumene.

Sulake ei ole palanut.

Laite ei kuumene.

Painikelukitus on poissa paalta.

Y
Komponentit

Ongelma

Tarkista, jos...

Lamppu ei toimi.

Lamppu on palanut.

@ w

hekoodit

Naytossa nakyy...

Tarkista, jos...

00:00

On tapahtunut virtakatko. Aseta kellonaika.

_-°C

Laitteen luukku on kiinni. Kytke laite pois
paalta ja aseta mikroaaltotoiminto uudel-
leen.
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@ Virhekoodit

Jos naytdssa nakyy jokin muu kuin tassa taulukossa kuvattu virhekoodi, kytke asuinraken-
nuksen sulake pois paalta ja uudelleen paalle ja kdynnista sitten laite uudelleen. Jos virhe-
koodi tulee uudelleen nakyviin, ota yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun.

Huoltotiedot

Jos et itse |6yda ratkaisua ongelmaasi, ota yhteys valtuutettuun huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot I16ydat laitteen arvokilvesta. Arvokilpi [6ytyy laitteen
sisatilan etukehyksesta. Ala poista arvokilpea laitteen sisatilasta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tdhan:

Malli (Mod.):

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

Tekniset tiedot
Tekniset tiedot
Leveys 480 mm
Mitat (sisa) Korkeus 217 mm
Syvyys 411 mm
Kaytettavissa olevat tilat 43 litraa
Leivinpellin pinta-ala 1438 cm?
Ylalampovastus -W
Alalampovastus 1000 W
Grilli 1900 W
Rengas 1650 W
Kokonaisluokitus 3000 W
Jannite 220-240V
Taajuus 50 Hz
Toimintojen lukumaara 9

Energiatehokkuus
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Energiansaasto

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni
laitteen ollessa kaynnissa. Al avaa laitteen
luukkua lilan usein kypsennyksen aikana.
Pida luukun tiiviste puhtaana ja varmista,
ettd se on hyvin kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi
(ainoastaan muuta kuin mikroaaltotoimintoa
kayttaessasi).

Jos vain mahdollista, ala esikuumenna
laitetta ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun
valmistat kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo
Puhaltimen ja lampun toiminta jatkuu. Kun
sammutat laitteen, naytdssa nakyy

260

jalkilamp®. Lammon avulla voit pitda ruoka-
aineksia lampimana.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen 1dmpétila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

Ruoan lampimana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyddyntaa jalkilammon ja sailyttaa
aterian lampimana. Jalkildmmaon merkkivalo
tai lampotila syttyy nayttoon.

Kypsentdminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Valikkorakenne

Valikko
1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe 5. vaihe
VDI(D[D[H [®

Valitse lisatoi-
minto Valikko-ra-
kenteesta ja pai-

na OK,

— -valitse, jot-
ta voit siirtya
kohteeseen Va-
likko.

Valitse asetus.

OK - vahvista Saada arvoa ja
asetus painamal- paina OK
la. '

asentoon poistuaksesi Valikko-valikosta.

Suoritettuasi puhdistuksen kaanna uunitoimintojen nuppivalitsin Off (virta sammutettu) -

Valikko rakenne

) .
Avustava ruoanvalmistus 3¢

Asetukset @
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Asetukset

01 | Kellonaika Muuta 02 | Nayton kirkkaus 1-5

03 | Painikedénet 1-Adnimerk-| 04 |A&anenvoimakkuus |1-4
ki
2 - Paini-
keaanet
3 - Aani pois
paalta

05 | Ajastin paalle/Pois 06 | Uunivalo paalle/Pois
paalta paalta

07 | Demo-toiminto Aktivointi- 08 | Ohjelmistoversio Tarkista
koodi: 2468

09 | Palauta tehdasasetuk- [ Kylla / Ei

set

Ymparisténsuojelu

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla Cfo\l) Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierrdtysastiaan. Suojele
ympadristda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Al havita merkilld 2 merkittyj

IKEA-TAKUU

Kuinka kauan IKEA-takuu on voimassa?

Tama takuu on voimassa 5 vuotta IKEA-
myymalasta hankitun laitteen alkuperaisesta
ostopdivamaarasta lahtien. Alkuperdinen
ostokuitti vaaditaan ostotodistukseksi. Jos
takuuaikana tehdaan huoltotoita, laitteen
takuuaika ei pitene sen vuoksi.

Huoltotdiden suorittaja

IKEA:n palveluntarjoaja tarjoaa huollon
omien huoltoliikkeidensa tai valtuutettujen
huoltoliikkeiden verkoston kautta.

Takuun kattavuus

Takuu kattaa laitteessa esiintyvat viat, jotka
ovat aiheutuneet valmistus- tai

kodinkoneita kotitalousjatteen mukana.
Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.

materiaalivirheista IKEA:sta ostopaivan
jalkeen. Tdma takuu koskee vain
kotitalouskayttéa. Poikkeukset on madritetty
kohdassa Takuun piiriin kuulumattomat
asiat. Takuuaikana vian korjaamisesta
aiheutuvat kustannukset, esim. korjaukset,
varaosat, ty0 ja matkakulut, kuuluvat takuun
piiriin silld ehdolla, etta laite on korjattavissa
ilman erityiskuluja ja etta vika liittyy
takuunalaiseen valmistus- tai
materiaalivirheeseen. Euroopan yhteisén
direktiivi (nro 99/44/EY) ja vastaavat
maakohtaiset maaraykset ovat voimassa
naiden ehtojen mukaisesti. Vaihdetut osat
siirtyvat IKEA:n omistukseen.

Ongelman korjaaminen IKEA:n taholta
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IKEA:n nimedma palveluntarjoaja tarkastaa
tuotteen ja maarittda omaan harkintaansa
perustuen, onko tuote tdman takuun
alainen. Jos se katsotaan takuun alaiseksi,
IKEA:n palveluntarjoaja tai valtuutettu
huoltoliike oman harkintaansa perustuen
joko korjaa viallisen tuotteen tai vaihtaa sen
samanlaiseen tai vastaavaan tuotteeseen.

Takuun piiriin kuulumattomat asiat

Normaali kuluminen.

Tahalliset tai laiminlyénnin aiheuttamat
vahingot, kdyttdohjeiden noudattamisen
laiminlyénnin aiheuttamat vahingot,
virheellinen asennus tai kytkenta vaaraan
jannitteeseen, kemiallisen tai
sahkdkemiallisen reaktion aiheuttamat
vahingot, ruostuminen, sydpyminen tai
vesivahingot mukaan lukien naihin
rajoittumatta vesijohtoverkon liian suuri
kalkkipitoisuus, epatavallisten
ympadristéolosuhteiden aiheuttamat
vahingot.

Kulutusosat mukaan lukien paristot ja
lamput.

Ei toiminnalliset ja koristeosat, jotka eivat
vaikuta laitteen normaaliin kayttoon,
mukaan lukien naarmut ja mahdolliset
varimuutokset.

Vierasesineiden tai aineiden aiheuttamat
vahingossa syntyneet vauriot ja sihtien,
vedenpoistojarjestelmien tai
pesuainelokeroiden puhdistuksen
yhteydessa syntyneet vahingot.
Seuraavien osien vaurioituminen:
keraaminen lasipinta, lisdvarusteet, astia-
ja ruokailuvalinekorit, syotto- ja
poistoputket, tiivisteet, lamput ja lampun
suojukset, naytot, kytkimet, kotelot ja
koteloiden osat, ellei naita vahinkoja
voida osoittaa valmistusvirheiden
aiheuttamiksi.

Tapaukset, joissa vikaa ei 16ydy
huoltohenkilén kdynnin aikana.
Korjaukset, joita eivat ole suorittaneet
nimeamamme palvelutarjoajat ja/tai
valtuutettu huoltoliike, tai jos on kaytetty
muita kuin alkuperaisia varaosia.
Virheellisen tai maardysten vastaisen
asennuksen aiheuttamat korjaukset.
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Laitteen kayttd muussa kuin
kotitalousymparistdssa, ts.
ammattikaytossa.

Kuljetusvahingot. Jos asiakas kuljettaa
tuotteen kotiinsa tai muuhun
osoitteeseen, IKEA ei ole vastuussa
mahdollisista kuljetuksen aikana
syntyneista vahingoista. Jos taas IKEA
toimittaa tuotteen asiakkaan
toimitusosoitteeseen, toimituksen aikana
syntyneet vahingot sisaltyvat takuuseen.
IKEA-kodinkoneen ensiasennuksen
kustannukset. Jos IKEA:n palveluntarjoaja
tai valtuutettu huoltoliike korjaa tai
korvaa kodinkoneen taman takuun
ehtojen alaisuudessa, palveluntarjoaja tai
valtuutettu huoltoliike asentaa
tarvittaessa korjatun kodinkoneen
uudelleen tai asentaa korvaavan laitteen.

Tama rajoitus ei koske ammattitaitoisen
asiantuntijan suorittamaa virheetdnta tyota,
jossa on kaytetty alkuperaisia varaosia,
laitteen sopeuttamiseksi toisen EU-maan
teknisten turvallisuusmaaraysten
mukaiseksi.

Maakohtaisen lainsaadannén
soveltaminen

IKEA:n takuu antaa Sinulle tiettyja laillisia
oikeuksia, jotka kattavat tai ylittavat kaikki
maakohtaisesti vaihtelevan paikallisen
lainsaadannon vaatimukset. Se ei rajoita
mitenkaan Kuluttajasuojalaissa maaritettyja
oikeuksia.

Kelpoisuusalue

Palvelut laitteille, jotka on hankittu EU-
maassa ja siirretty toiseen EU-maahan,
tuotetaan uuden maan normaalien
takuuehtojen mukaisesti. Palvelun
suoritusvelvollisuus takuun rajoissa on
olemassa vain, jos:

laite vastaa sen maan teknisia
vaatimuksia, jossa takuuvaatimus
tehdaan, ja on asennettu naiden
vaatimusten mukaisesti.

laite vastaa asennusohjeita ja
kayttéohjeen turvallisuusohjeita ja on
asennettu niiden mukaisesti.

IKEA-laitteiden myynninjalkeinen palvelu:
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Pyydamme ottamaan yhteytta IKEA:n
myynninjdlkeiseen palveluun osoitteeseen:

1. tédman takuun alaisen
korvausvaatimuksen tekeminen,

2. |KEA-keittidkalusteisiin tarkoitetun IKEA-
laitteen asennukseen liittyvien
selventdvien tietojen pyytdminen. Huolto
ei anna seuraaviin liittyvia selventavia
tietoja:

+ IKEA-keittion yleinen asennus,

+ sahkoliitanta (mikali laitteen mukana
toimitetaan pistoke ja virtajohto),
vesi- ja kaasuliitannat, silla nama on
annettava valtuutetun huoltoteknikon
tehtavaksi.

3. IKEA-laitteen kayttoohjeiden sisaltdon ja
teknisiin tietoihin liittyvien selvennysten
pyytaminen.

Varmistaaksesi, ettd voimme palvella Sinua

parhaalla mahdollisella tavalla, lue

huolellisesti tdman oppaan sisaltamat
asennusohjeet ja/tai kayttéohjeet, ennen
kuin otat yhteytta meihin.

Yhteydenotot palvelua tarvittaessa

Taman oppaan viimeisella sivulla on
taydellinen luettelo IKEA:n nimeamista
yhteyshenkilGista seka heidan
puhelinnumeronsa.

@ Jotta voimme palvella Sinua
mahdollisimman nopeasti,
pyydamme soittamaan taman
oppaan lopussa mainittuun
puhelinnumeroon. limoita aina
tassa oppaassa mainittu asiaasi
koskevan laitteen numero.
Varmista ennen kuin soitat meille,
ettd sinulla on laitteen, jota varten
tarvitset apuamme, IKEA-
tuotenumero (8-numeroinen
koodi) ja sarjanumero
(arvokilvessa oleva 8-numeroinen
koodi).
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SAILYTA OSTOKUITTI!

Ostokuitti on ostotodistus, ja se
vaaditaan takuuta varten.
Huomaa, etta kuitissa on mainittu
myds IKEA-tuotteen nimi ja
numero (8-numeroinen koodi)
jokaisesta ostamastasi laitteesta.

Lisdavun tarve

Jos sinulla on muita kuin kodinkoneiden
myynninjalkeiseen palveluun liittyvia
kysymyksia, ota yhteys lahimman IKEA-
myymalan puhelintukipalveluun.
Suosittelemme, ettd luet kodinkoneen
kayttéohjeen huolellisesti, ennen kuin otat
meihin yhteytta.
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Me3d fyrirvara & breytingum.
A\ Oryggisupplysingar

Fyrir uppsetningu og notkun heimilistaekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar vandlega. Framleidandinn er ekki
abyrgur fyrir tjéni ef rdng uppsetning eda notkun veldur
meidslum og skemmdum. Alltaf skal geyma leidbeiningarnar
med taekinu til sidari notkunar.

Oryggi barna og vidkvaemra einstaklinga

- Born, 8 ara og eldri og félk med minnkada likamlega-, skyn-
eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu,
mega nota petta taeki, ef pau eru undir eftirliti eda hafa verid
veittar leidbeiningar vardandi 6rugga notkun taekisins og ef
pbau skilja haettuna sem pvi fylgir. Halda skal bérnum yngri
en 8 ara gomlum og félki med mjog miklar og floknar
fatlanir fra heimilistaekinu, nema pau séu undir stédugu
eftirliti.

- Hafa aetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau leiki sér
ekki med heimilistaekio.

- Haltu 6llum umbudum fra bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.
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. VIDVORUN: Heimilistaeki® og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Haltu bérnum og gaeludyrum fjarri
heimilistaekinu pegar pad er i notkun og pegar pad kélnar.

- Ef heimilistaekid er med barnalaesingu aetti hun ad vera
virkjud.

- BoOrn eiga ekki ad hreinsa eda framkveema notandavidhald a
heimilistaekinu an eftirlits.

Almennt 6ryggi

- Einungis til pess hafur adili getur sett upp petta heimilistaeki
og skipt um snuruna.

. VIDVORUN: Heimilistaekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Audsyna aetti adgat til ad fordast
ad snerta hitaelementin.

- Notadu alltaf hanska vid ad taka ur og setja i aukahluti eda
eldfost matarilat.

. Adur en eitthvad vidhald hefst skal taka heimilistaekid ar
sambandi.

- VIDVORUN: Tryggdu ad slokkt sé & heimilistaekinu &8ur en
pu skiptir um |josid til ad fordast moguleika a raflosti.

- Ekki ma nota heimilistaekid fyrr en innbyggda virkid hefur
verid uppsett.

- Notadu ekki gufuhreinsibunad til ad hreinsa heimilistaekid.

- Notadu ekki sterk teerandi hreinsiefni eda beittar
malmskaofur til ad hreinsa glerhurdina par sem slikt getur
rispad yfirbordid, sem getur aftur leitt til pess ad glerid
brotnar.

- Ef rafmagnssnura er skemmd verdur framleidandi,
vidurkennd pjénustumidstdd, eda svipad haefur adili ad
endurnyja hana til ad fordast haettu vegna rafmagns.

- Ekki ma virkja heimilistaekio pegar pad er tdmt. Malmhlutar
inn i holfinu kunna ad mynda neista.
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- Til pess ad taka hillustudninginn ur skal fyrst toga i
framhluta hillustudningsins og sidan afturhluta hans fra
hlidarveggjunum. Komdu hilluberunum fyrir i 6fugri réd.

- Ef hurdin eda innisgli hurdarinnar eru skemmd, ma ekki
nota taekid fyrr en par til baerir adilar hafa gert vid pad.

- Einungis til pess haefur adili ma pjonusta eda sinna
vidgerdum sem fela i sér ad fjarlaegja hlifina sem veitir vorn
gegn orbylgjum.

- Ekki ma hita vokva eda matveeli i innsigludum ilatum. bau
geta sprungio.

- Malmilat fyrir mat og drykki eru ekki leyfd medan a
orbylgjumatreidslu stendur. bessi krafa a ekki vid ef
framleidandinn tilgreinir staerd og l6gun malmilata sem
henta fyrir 6rbylgjumatreidslu.

- Notadu adeins ahdld sem henta til notkunar i
orbylgjuofnum.

- Pegar matur er hitadur i plast- eda pappirsilatum skal
fylgjast med heimilistaekinu vegna hugsanlegrar haettu a
ikveikju.

- Heimiliszekid er aetlad til pess ad hita matveeli og drykki.
Purrkun & matveelum eda fatnadi og upphitun a
hlifdarpadum, inniském, svdmpum, rokum kldtum og 6dru
sliku getur leitt til haettu & meidslum, ikveikju eda eldsvoda.

- Ef taekio gefur fra sér reyk, skal slokkva a taekinu eda taka
bad ur sambandi og hafa hurdina lokada til ad kaefa loga.

- Hitun drykkja med 6rbylgjum getur leitt til seinkadrar
gossudu. Geeta verdur varudar vid medhondlun ilata.

- Hreera skal i eda hrista innihald pela og krukka med
barnamat og kanna hitastigid adur en pess er neytt til ad
koma i veg fyrir brunasar.

- Ekki ma hita egg i skurninni eda heil hardsodin egg i teekinu
bar sem pau geta sprungid, jafnvel eftir ad érbylgjuhitun er
lokid.
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- brifa parf heimilistaekio reglulega og fjarleegja allar

matarleifar.

- Sé heimilistaekinu ekki haldid hreinu getur pad leitt til slits a
yfirbordsfletinum sem getur haft neikvaed ahrif a liftima
heimilistaekisins og hugsanlega haft haettu i fér med sér.

Oryggisleidbeiningar

Uppsetning

ADPVORUN! Einungis I6ggildur
adili ma setja upp petta
heimilistaeki.

+ Fjarleegdu allar umbuair.

+ Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilistaeki.

+ Fylgdu leidbeiningum um uppsetningu
sem fylgja med heimilistaekinu.

+ Alltaf skal syna adgat pegar heimilistaekid
er faert vegna pess ad pad er pungt.
Notadu alltaf éryggishanska og lokadan
skébunad.

+ Dragdu heimilistaekid ekki & handfanginu.

+ Settu heimilistaekid upp & 6ruggum og
hentugum stad sem uppfyllir
uppsetningarkrofur.

+ Haltu ldagmarksfjarlaegd fra 68rum
heimilisteekjum og einingum.

« A8ur en pu setur upp heimilistaekid skaltu
athuga hvort hurdin opnast an heftingar.

Breidd heimilistaekis 559 mm
ad aftan

Dypt heimilistaekisins 567 mm
Innbyggd dypt heimil- 546 mm
isteekisins

Dypt med opna hurd 882 mm
Lagmarksstaerd loft- 560x20 mm
ops. Op er stadsett

nedst a bakhlid

Lengd rafmagns- 1500 mm
snuru. Sndra er stads-

ett i haegra horni

bakhlidar

Festiskrufur 3.5x25 mm

Rafmagnstenging

ABVORUN! Hzetta 4 eldi og

raflosti.

+ Allar rafmagnstengingar skulu

Lagmarkshad skaps 444 (460) mm
(Lagmarkshaed skaps

undir vinnuborai)

Breidd skaps 560 mm
Dypt skaps 550 (550) mm
Haed heimilistaekis ad 455 mm
framan

Haed heimilisteekis ad 440 mm
aftan

Breidd heimilistaekis 595 mm
ad framan

framkvaemdar af vidurkenndum rafvirkja.
Heimilistaekid verdur ad vera jardtengt.
Gakktu Ur skugga um ad feeribreyturnar a
merkiplétunni séu samhaefar vid
rafmagnsflokkun adaleedar aflgjafa.
Notadu alltaf rétt isetta innstungu sem
ekki veldur raflosti.

Notadu ekki fidltengi eda
framlengingarsndrur.

Gakktu Ur skugga um ad rafmagnskléin
og snuran verdi ekki fyrir skemmdum. Ef
skipta parf um rafmagnssniru verdur
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vidurkennd pjénustumidstdd okkar ad sja
um paé.

Ekki 1dta rafmagnssndrurnar snerta eda
koma nélaegt hurd heimilistaekisins, eda
skotid undir heimilistaekinu, sérstaklega
pbegar pad er i gangi eda hurdin er heit.
Vorn lifandi og einangradra hluta gegn
raflosti verdur ad vera fest pannig ad ekki
sé haegt ad fjarleegja hana an verkfaera.
Adeins skal tengja rafmagnskléna vid
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarinnar. Gakktu ur skugga um
ad rafmagnskléin sé adgengileg eftir
uppsetningu.

Ef rafmagnsinnstungan er laus, skal ekki
tengja rafmagnskléna.

Ekki toga i sndruna til ad taka teekid ar
sambandi. Taktu alltaf um kléna.

Notadu adeins réttan einangrunarbinad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi
med skridfgangi fjarleegd ar héldunni),
lekalida og spdlurofa.
Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbinad sem gerir pér
kleift ad rjufa straum til heimilistaekisins
fré innstungum vid alla péla.
Einangrunarbunadurinn verdur ad vera
med tengjaop sem er ad lagmarki 3 mm a
breidd.

Notkun

/\ ADVORUN! Hztta & meidslum,
bruna og raflosti eda sprengingu.

Breytid ekki eiginleikum heimilistaekisins.
Gangid ur skugga um ad loftraestiop séu
ekki stiflud.

Latid heimilistaekid ekki vera an eftirlits a
medan pad er i gangi.

SIokkvid & heimilistaekinu eftir hverja
notkun.

Farid varlega pegar hurd heimilistaekisins
er opnud @ medan pad er i gangi. Heitt
loft getur losnad ut.

Notid ekki heimilistaekid med blautar
hendur eda pegar pad er i snertingu vid
vatn.

Beitid ekki prystingi 4 opna hurd.

Notid ekki heimilistaekid sem vinnusvaedi
eda geymslusvaedi.
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+  Opnid hurd heimilistaekisins varlega.
Notkun efna sem innihalda &fengi getur
valdid bléndu af &fengi og lofti.

+ Lattu ekki neista eda opinn eld komast i
snertingu vid heimilistaekid pegar pu
opnar hurdina.

+  Setjid ekki eldfim efni eda hluti bleytta
med eldfimum efnum i, nalaegt, eda &
heimilistaekis.

+ Ekki nota drbylgjuadgerdina til ad forhita
heimilistaekis.

A APVORUN! Hzetta & skemmdum &
heimilistaekinu.

+ Til ad koma i veg fyrir skemmdir eda
aflitun a gljahudinni:

- setjid ekki alpappir beint & botn
heimilistaekisins.

- setjid ekki vatn beint inn i heitt
heimilistaekid.

- 1atid ekki raka rétti og rok matveeli
vera inni i heimilistaekinu eftir ad
matreidslu er lokid.

- farid varlega pegar aukahlutir eru
fjarlaegdir eda settir upp.

+ Aflitun & glerungnum eda rydfriu stali
hefur engin ahrif 4 getu eda frammistédu
heimilistaekisins.

* Notid djupa skuffu fyrir rakar kokur.
Avaxtasafi veldur blettum sem geta veri&
varanlegir.

+ Alltaf skal elda med hurd heimilistaekisins
lokada.

+ Ef heimilistaekid er uppsett bak vid
innréttingarplotu (t.d. hurd) pa parf ad
ganga ur skugga um ad hurdin sé aldrei
lokud pegar taekid er i notkun. Hiti og raki
geta safnast upp bak vié lokada
innréttingarplétu og leitt til skemmda a
taekinu, ytra byrdi teekisins eda golfi. bvi
skal ekki loka innréttingarplétunni fyrr en
taekid hefur ndd ad kélna ad fullu eftir
notkun.

Umbhirda og hreinsun

ADPVORUN! Haetta 4 meidslum,
eldsvoda eda skemmum &
heimilistaekinu.
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« Adur en vishald fer fram skal slékkva &
heimilisteekinu og aftengja
rafmagnskléna fra
rafmagnsinnstungunni.

+  Geettu pess ad heimilistaekid sé kalt.
Haetta er & ad glerpléturnar brotni.

+ Endurnyjadu glerpléturnar i ofnhurdinni
strax pegar peer skemmast. Hafdu
samband vid vidurkennda
pjéonustumidstda.

+ Vertu viss um ad ofnrymid og hurdin séu
purrkud eftir hverja notkun. Gufa sem
kemur medan & notkun heimilistaekisins
stendur péttist 4 veggjum ofnrymisins og
getur valdid teeringu.

* Hreinsadu heimilistaekid reglulega til ad
yfirbordsefnin & pvi endist betur.

+ Feiti og matarleifar sem verda eftir i
heimilistaekinu geta valdid eldsvoda og
rafneistahlaupi pegar 6rbylgjuadgerdin er
i gangi.

+ Ef pu notar ofnhreinsi skaltu hly&a
oryggisleidbeiningunum & umbddunum.

Notkun glervoru

Medhondlun glervérunnar an videigandi
varudar getur leitt til ad hdn brotni, flisist r
henni, sprungur myndist eda verulegar
rispur:

+ Ekki hella kéldu vatni eda 68rum vokvum
a glervéruna vegna pess ad skyndileg
laekkun hitastigs kann ad valda pvi ad
glerid brotni samstundis. Glerbrot geta
verid afskaplega beitt og erfitt ad
stadsetja pau.

+ Settu ekki heitar glervorur a blautt eda
kalt yfirbord, beint & eldhtsbekk eda
malmflot; eda medhondladu heitar
glervérur med blautum klut.

+ Notadu ekki eda gerdu vid glervéru sem
flisast hefur ur, er sprungin eda er
verulega rispud.

+ Misstu ekki eda sladu glervoru utan i
har&a hluti eda berdu dhéldum i hana.

+ Ekki skal hita tdma eda naestum téma
glervéru i 6rbylgjuofni, eda ofhita oliu eda
smjor i 6rbylgjuofni (notadu
lagmarkseldunartima).
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Leyfdu heitri glervéru ad kélna i keeligrind,
pottaleppi eda purrum klut. Gakktu ur
skugga um ad glervaran sé nagilega kold
fyrir pvott, kaelingu eda frystingu.

Fordastu ad medhondla heita glervéru (par
med talid voru med silikon-gripflétum) an
purra pottaleppa.

Fordastu misnotkun 6rbylgjuofns (p.e. lata
ofninn ganga an alags eda a litlu alagi).

Innri lysing
/\ ADVORUN! Hztta & raflosti.

+ Vardandi ljésin inn i pessari voru og ljos
sem varahluti sem seld eru sérstaklega:
pbessi ljos eru aetlud ad standast
ofgakenndar adstaedur i heimilistaekjum
eins og hitastig, titring, raka eda til ad
senda upplysingar um rekstrarstédu
taekisins. Pau eru ekki atlud til ad nota i
68rum taekjum og henta ekki sem lysing i
herbergjum heimila.

+ bessivara inniheldur ljésgjafa i
orkunytniflokki G.

+ Notadu adeins ljés med sému
taeknilysingu.

Pjonusta

+ Hafdéu samband vid vidurkennda
pjénustumidstdd til ad gera vid
heimilistaekid.

* Notadu eingéngu upprunalega varahluti.

Férgun

APVORUN! Haetta & meidslum
eda kofnun.

+ Aftengdu teekid fra rafmagni.

+ Klipptu rafmagnssnuruna af upp vid
heimilistaekid og fargadu henni.

+ Fjarleegdu hurdina til ad koma i veg fyrir
ad born eda dyr geti lokast inni i taekinu.

+ Umbduidaefni:
Umbudaefnid er endurvinnanlegt.
Plasthlutar eru merktir med alpjédlegum
skammstofunum t.d. PE PS o.s.frv.
Fargadu umbudaefninu i til pess setludum
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gamum 4 sorpférgunarstédinni a
stadnum.

Innsetning

ABVORUN! Sj4 kafla um
Oryggismal.

Samsetning

Fardu eftir
samsetningarleidbeiningunum
vid uppsetningu.

Rafmagnsuppsetning

/\ ADVORUN! Adeins vidurkenndur
einstaklingur ma sja um
raflagnavinnuna.

@ Framleidandinn er ekki dbyrgur ef
pu fylgir ekki
Oryggisvarudarradstéfununum i
oryggiskoflunum.

pessi ofn er adeins afhentur med
rafmagnssnuru.

Vorulysing

Almennt yfirlit

o ueE
oo~ Jofaf~Join]]

Aukabunadur
« Virhillax1
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Kapall

Kapaltegundir sem videigandi eru fyrir
uppsetningu eda endurnyjun:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fyrir pversnid kapalsins visast til heildarafls &
merkiplétunni. PU getur einnig visad til
téflunnar:

Heildarafl (W) bversnid kapals

(mm?)

ad hamarki 1380 3x0.75

ad hamarki 2300 3x1

ad hamarki 3680 3x15

Jardstrengurinn (graenn / gulur kapall)
verdur ad vera 2 cm lengri en fasinn og
nullkapallinn (blair og brunir kaplar).

Stjérnbord

Hnadur fyrir hitunaradgerdir
Skjar

Stjérnhnuadur

Hitunareining

Orbylgjugjafi

Ljés

Vifta

Hilluberarar, lausir
Hillustsaur

Fyrir eldunarahdld, kdkuform, steikur.
+ Békunarplata x 1
Fyrir kokur og smakdkur.
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+ Glerplata a botni 6rbylgjuofnsins x 1 Til ad stydja vid orbylgjuham.
Stjornbord
Yfirlit yfir stjérnbord
N ('
iy \
@ R)) O Pea| OK @ C@
Timast- Hrod ] Orbyl- Stadfesta | Yttu & hnapp- | SnGdu hnadn-
e B Létt gjuofn . -
illir upphitun . stillingu inn um
mattur
Veldu hitunaradgerd til ad kveikja & heimilistaekinu.

Snudu hnddnum fyrir hitunaradgerdir i stoduna slokkt til ad slokkva a heimilistaekinu.

Skjar
@L" _":'o':"_"_“_'o»bm Skjar med lykiladgerdum.
o o o o
h: watt
%Q STaRr ‘/@ @ =
Skjavisar
Grunnvisar
& ¥ < =
Las Eldunaradstod Stillingar Visir fyrir 6rbylgjuadgerd
Timatékuvisar
D STOP @ @
Minutumeelir Lokatimi Timaseinkun Upptalning

naer innstilltu hitastigi.

Framvindustika - fyrir hitastig eda tima.
Stikan er alveg raud pegar heimilistaekid

Fyrir fyrstu notkun

/\ ADVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.
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Upphafleg hreinsun

Fyrir fyrstu notkun skaltu teema heimilistaekid og stilla timann:

(ON
=] ;g, =
W 00:00

Stilltu timann. Yttu & OK

Upphafleg forhitun

—

Forhitadu tdman ofninn fyrir fyrstu notkun.
1. skref | Fjarlaegdu allan aukabunad og lausa hillubera ar ofninum.

2. skref | otjjity hamarkshitastig fyrir adgersina: 5.
Lattu ofninn vera i gangi i 1 klst.

3. skref | stjlitu hamarkshitastig fyrir adgerdina: @
Lattu ofninn vera i gangi i 15 min.

® Lykt og reykur geeti komid fra ofninum medan & forhitun stendur. Passadu ad herbergid
sé loftreest.

Dagleg notkun

/\ ADVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.

Hvernig & ad stilla: Upphitunaradgerdir

1. skref Snudu hntdnum fyrir hitunaradgerdir og veldu hitunaradgerd.

2. skref Snudu stjérnhnidnum til ad stilla hitastigid.
Vitu a OK.,

- yttu & og haltu inni til ad kveikja & adgerdinni: Hrod upphitun. Pad er i bodi fyrir sumar
ofnadgeradir.

Hvernig & ad stilla:Orbylgjuadgersir

1. skref Fjarlaegdu allan aukabunad.
Settu 6rbylgjubotnpldtu ar gleri i. Settu matinn & 6rbylgjubotnplétuna ur gler-
inu.




ISLENSKA 273

2. skref SnGdu hnadnum fyrir hitunaradgerdir og veldu érbylgjuadgerdina: .
3. skref Yttu & OK til a3 byrja med sjalfgefnum stillingum.
Skjarinn synir: timalengd og 6rbylgjuorku.
4. skref Snudu stjornhndadnum til ad stilla timalengdina. Yttu & OK.
5. skref Yttu & <. SnUdu stjérnhnadnum til ad breyta érbylgjuorkunni. Yttu & OK
6. skref Snudu hnidnum fyrir hitunaradgerdir i stdduna slokkt til ad slokkva & heimilis-

teekinu.

bu getur breytt stillingum & medan eldun stendur.

Hamarkstimi 6rbylgjuadgerda fer eftir peirri 6rbylgjuorku sem pu stillir:

ORBYLGJUORKA HAMARKSTIMI
W min

100 - 600

59:55

>600

7

Ef pd opnar hurdina stédvast 6rbylgjuadgerdin. Til ad byrja aftur skaltu loka
hurainni. Yttu 4 OK |

Hvernig & ad stilla: Bléndué 6rbylgjuofnsadgeréd

1. skref Fjarlaegdu allan aukabunad.
Settu 6rbylgjubotnpldtu ar gleri i. Settu matinn & 6rbylgjubotnplétuna ur gler-
inu.

2. skref SnGdu hnadnum fyrir hitunaradgerdir og veldu adgerdina: > @
Skjarinn synir: hitastig og 6rbylgjuorku.

3. skref Snudu stjérnhnidnum til ad breyta hitastiginu.

4, skref Yttu &: <.

5. skref Snudu stjornhnddnum til ad breyta érbylgjuorkunni. Yttu & OK.

6. skref Yttu & OK til a3 raesa adgeraina.

7. skref Snudu hnudnum fyrir hitunaradgerdir i stdduna slokkt til ad slokkva & heimilis-

teekinu.

bu getur breytt stillingum & medan eldun stendur.
Snudu stjérnhnidnum til ad stilla timalengdina og yttu a: OK.
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Upphitunaradgerdir

Upphitunaradgerd Notkun
= Til ad baka a allt ad tveimur hillustédum a sama tima og purrka mat
\Q'-?/ Stilltu hitastigid 20 - 40°C laegra en i Hef8bundin matreidsla.

Eldun med hefs-
bundnum blaestri

Til ad baka og steikja i einni hillustédu.

[

Hefébundin mat-
reidsla

«
«

v Til ad steikja stor kjotstykki eda alifuglakjot & beini & einni hillustédu.
Til ad gera gratin-rétti og til ad bruna.

Blastursgrillun

Til ad baka pitsu. Til ad fa meiri branun og stékkan botn.

B)

Pitsuadgerd

<

w Til ad steikja stora kjotbita & einni hillustédu. Til ad bua til gratin og til
ad bruna.Adgerdin med orbylgjuvidbét, orkusvid: 100 - 600 W.

v

Blastursgrillun +
orbylgja

= Bokun & einni hillustodu.Adgerdin med érbylgjuvidbét, orkusvid: 100 -
) 600 W.

Eldun med hefé-
bundnum blaestri +

<)

orbylgja
f Afpyding & kjoti, fisk, kokum, orkusvid: 100 - 200 W
Affrysta
= Upphitun a tilbdnum maltidum og vidkveemum mat, orkusvid: 300 -
A4 700 W
Upphita
— Upphitun, eldun, orkusvid: 100 - 1000 W
Orbylgja

= Til ad fara i valmyndina: Eldunaradstod, Stillingar.
Valmynd
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Hvernig a ad stilla:Eldunaradstod

Undirvalmynd fyrir Eldunaradstod samanstendur af vidbétaradgerdum og réttum med
radlogdum hitastillingaradgerdum, hitastigum og timalengdum. Notadu adgerdina til ad
matreida rétt hratt og med sjalfgefnum stillingum. bu getur einnig adlagad timann og
hitastigid 8 medan eldun stendur.

bpegar adgerdinni lykur skaltu kanna hvort maturinn sé tilbuinn.

| buU getur einnig eldad suma rétti mes: + Sjalfvirk pyngd |

1. skref 2. skref 3. skref 4. skref
N
= ¢ P1-P... OK
Fardu i valmyndina. | VelduEldunaradstod. | Veldu réttinn. Yttu & | Settu réttinn i ofninn.
vttu a4 OK OK Stadfestu stillingu.

Eldunaradstod

Merking
Sjalfvirk pyngd & bodstoinum.

Adgerd med orbylgjuorku. Notadu ilat sem er 6ruggt i 6rbylgju.

Forhitadu heimilistaekid a8ur en eldun hefst.

0| = [0 o

Hillustada.

Skjarinn synir F og tolu fyrir adgerdina sem
pu getur athugad i toflunni.

Upphitunaradgerd Notkun

Grill Til ad grilla punnar sneidar af mat og til ad rista
braud.

Undirhiti Til ad baka kékur med stékkum botni og til ad
geyma mat.

Frosin matveeli Til ad gera skyndirétti (t.d. franskar kartoflur, karto-
flubata eda vorrullur) stokka.

Hefdbundin matreidsla + 6r- | Bokun og steiking i einni hillustddu. Adgerdin med

bylgja Orbylgjuvidbét, orkusvid: 100 - 600 W.
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Upphitunaradgerd

Notkun

Grill + 6rbylgja

Til ad elda mat a stuttum tima og brana hann. Ad-
gerdin med orbylgjuvidbdt, orkusvid: 100 - 600 W.

Skjarinn synir P og télu fyrir réttinn sem pu
getur athugad i toflunni.

bpegar adgerdinni lykur skaltu kanna hvort
maturinn sé tilbdinn.

ué (haegeldun)

Diskur byngd Hillustada / Aukahlutur
Nautasteik, létt-
steikt
Nautasteik, mid- | 1-1.5kg;4-5 E|1 békunarplata o
lungs cm pykkir bitar St"elktu kJOtlé.I no!(krz?r minGtur & heitri
pénnu. Settu inn i heimilistaekid.
Nautasteik,
gegnsteikt
Steik, midlungs 180 - 220 9 ) 2; steiktur réttur & virhillu
hver sneid; 3 | steiktu kjétid { nokkrar minGtur & heitri
cm pykkar sne- | hsnny. Settu inn { heimilistaekis.
idar
Nautasteik / 1.5-2kg B 4; steiktur réttur & virhillu
brésud (fram-
hryggur, hringst-
eik, pykk flankast-
eik)
6| Nautasteik, Iétt-
steikt (hageldun)
- - = 1; bokunarplata
:\l:?]msa(shtaeelkélrcm?]-) 1-15kg; 4-5 Notadu uppahaldskryddin pin eda einfaldlega
9 9 cm pykkir bitar salt og nyrpa,laéarll pipar. SFEIktU kJot|6‘| )
Nautasteik nokkrar minGtur heitri pénnu. Settu inn i
a gegnsteikt (hag- heimilistaekio.
eldun)
a Lund, léttsteikt
(haegeldun) = 1; bokunarplata
Lund, midlungs 60'c5n; :)5kll(<?r slt Notadu uppahaldskryddin pin eda einfaldlega
(heegeldun) Y salt og nyrpallaéar) pipar. Sfelktu kJot|6.| )
ar nokkrar mindtur & heitri pénnu. Settu inn i
Lund, mikid eld- heimilistaekid.
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Diskur

byngd

Hillustada / Aukahlutur

Kalfasteik (t.d.
oxl)

0.8-1.5kg; 4
cm pykkir bitar

|-:| E| 1; steiktur réttur 4 virhillu

Steiktu kjotid i nokkrar mindtur a heitri
pénnu. Beettu vid vOkva. Settu inn i heimilis-
teekio.

Svinasteik 1.5kg S|=E? pottréttur i keramik eda gleri 4 vir-
hnakki eda bég- hillu, méa fara i 6rbylgju
ur Notadu uppahaldskryddin pin. Snaéu kjétinu
pegar eldunartiminn er halfnadur.
Rifid svinakjot 1.5-2kg =Lt bokunarplata

(haegeldun) Notadu uppahaldskryddin pin. Sntdu kjétinu
pegar eldunartiminn er halfnadur til ad na
fram jafnri branun.

Hryggur, ferskur | 1-1.5kg;5-6 |[=]q; steiktur réttur & virhillu

cm pykkir bitar | Notagu uppahaldskryddin pin.
Svinarif 2-3 kg,’ not- B 2; djup ofnskdffa
adu hratt, 2- 3 | atty vig vokva til ad hylja botninn & diskn-
cmpunnrif | ym snasu kjstinu pegar eldunartiminn er
halfnadur.
Lambalzeri med | 1.5-2kg;7-9 (=1; steiktur réttur & békunarplétu

beini cm pykkir bitar | steiktu kjétia i nokkrar mindtur & heitri
pénnu. Baettu vid vOkva. Snudu kjotinu pegar
eldunartiminn er halfnadur.

Heill kjdklingur | 1-1.5kg; ferskt | ][]+ pottréttur i keramik eda gleri & vir-
hillu, ma fara i 6rbylgju

Notadu uppahaldskryddin pin. Settu kjukling-
abringuna nidur a hvolfi og snidu henni vid
pegar eldunartiminn er halfnadur.

Halfur kjakling- 05-08kg |[Ha2 bokunarplata

ur Notadu uppahaldskryddin pin.
Kjaklingabrjést 180 -200 g =, pottréttur & virhillu

20| hver biti Notadu uppahaldskryddin pin. Steiktu kjotid i
nokkrar minatur a heitri pdnnu.

iI’(jljkklingalaeri, 250-4009g ([H2: bokunarplata

ers Ef b marinerar kjuklingaleggina fyrst skaltu

stilla & lsegra hitastig og elda pa lengur.
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Diskur byngd Hillustada / Aukahlutur
Ond, heil 15-25kg | [J[=]4; steiktur réttur & virhillu
Notadu uppahaldskryddin pin. Settu kjotid a
3 ahaldskryddin pin. S kjotio a
steikingardisk. Snudu 6ndinni pegar eldunar-
timinn er halfnadur.
Gees, bringa Tkg B1E1; steiktur réttur & virhillu
D3] Notadu uppahaldskryddin pin. Sndéu gaesinni
pegar eldunartiminn er halfnadur.
D4 Kjothleifur 1kg = 1; virhilla
Notadu uppahaldskryddin pin.
Heill fiskur, grill- 05-1kga |[H1. bokunarplata
PS| adur hvern fisk Fylltu fiskinn med smjéri og uppahalds krydd-
inu pinu og jurtum.
b6 Fiskflok - BH2; pottréttur 4 virhillu
Notadu uppdahaldskryddin pin.
Ostakaka - EH1. D 28 cm kékuform & virhillu
& | Eplakaka - =P békunarplata
& | Eplabaka - (=) 1; bskuform & virhillu
g |Eplabaka - H 1. 22 cm bokuform & virhillu
Sukkuladikékur 2 kg af deigi | [=] 2; djup ofnskuffa
g | Sukkuladibollak- - (&) 2; formkskubakki 4 virhillu
okur
g |Formkaka - [=14; form 4 virhillu
Bakadar kartofl- 1kg El 1; békunarplata
g |ur Settu kartéflurnar heilar med hydinu & bokun-
arplotu.
Batar Tkg B2 békunarplata med békunarpappir
35) Notadu uppahaldskryddin pin. Skerdu karto-
flurnar i bita.
Grillad blandad 1-15kg =P békunarplata med békunarpappir
g8 |grenmeti Notadu uppéhaldskryddin pin. Skerdu graen-

metid i bita.
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Diskur byngd Hillustada / Aukahlutur

Krokkettur, 0.5kg (= 2; békunarplata
frosnar ' i
38 Franskar kartofl- 0.75 kg (=) 2; bokunarplata

ur, frosnar '

Kjét- / greenmet- 1-1.5kg &} (=] 1; pottréttur i keramik esa gleri & vir-
39 islasagne mes hillu, m4 fara i 6rbylgju

purrum niélup-

16tum

Kar,tﬁflugr_«_?ltin 1.1kg E‘; = 2; pottréttur i keramik eda gleri 4 vir-
0 (hraar kartoflur) hillu, ma fara i 6rbylgju

Snudu réttinum pegar eldunartiminn er half-
nadur.

Pitsa fersk, punn - [=4; békunarplata med bokunarpappir
1)} Pitsa fersk, pykk - =, békunarplata med békunarpappir
g | Opnar eggjabik- - (= 1; kskuform 4 virhillu

ur

Spittubraua / 0.8 kg E|1; békunarplata med bokunarpappir
M | cCiabatta/ Hvitt Hvitt braud parfnast meiri tima.

braud

Fjélquna / rug 1kg =, 1; békunarplata med békunarpappir /
45| ur / dokkt fjol- virhilla

kornabraué i for-

mi

Timastillingar

Klukkuadgerdir

Klukkuadgerd

Notkun

Q

MinGtumeelir

Pegar timinn er lidinn hljomar merkid.

STOP

Eldunartimi

pegar timinn er lidinn hljdmar merkid og hitunaradgerdin st6dv-

ast.

@

Timaseinkun

Til ad fresta reesingu og / eda lokum eldunar.
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Klukkuadgerd

Notkun

®

Upptalning notkun ofnsins.

ingar.

Hamarkid er 23 kist. og 59 min. bessi adgerd hefur engin ahrif a

Til ad kveikja og slokkva & Upptalning skaltu velja: Valmynd, Still-

Timaadgerdir eru adeins i bodi fyrir: Eldun med hefébundnum blaestri, Hefdbundin
matreidsla, Blastursgrillun, Pitsuadgerd, Blastursgrillun + 6rbylgja, Eldun med hefdbundnum

blaestri + 6rbylgja.

Hvernig a ad stilla: Klukkuadgerdir

Hvernig 4 ad stilla: Timi dags
1. skref 2. skref 3. skref
{ \ N,
? | H
Til ad breyta tima dags skaltu fara i val-
myndina og velja Stillingar, Timi dags. Stilltu klukkuna. vttu &: OK,
Sja kaflann ,Samsetning valmyndar”.
Hvernig a aé stilla: MinGtumeelir
1. skref 2. skref 3. skref
N sz s N
== Skjarinn synir: ( N M
I - 0
JA
Yitu a: @. Stilling & Minatumaelir Yitu a: OK,
® Timastillirinn byrjar strax ad telja nidur.
yr) )
Hvernig & ad stilla: Eldunartimi
1. skref 2. skref 3. skref 4. skref
NP N\,
( \ - Skjarinn synir: ( \
J Y/
0:00
Veldu hit o | v
eldu nitunarao- 1 vty endurtekisd Stilltu eldunarti- .
gerd og stilltu hit- L@ mann vttu & OK
astigid. a N :
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Hvernig & ad stilla: Eldunartimi
@ Timastillirinn byrjar strax ad telja nidur.
Hvernig & ad stilla: Timaseinkun
1. skref | 2. skref 3. skref 4. skref 5. skref |6. skref
e Skjarinn - e o . e
Q N o | Q) N sigrim | () N
timi dag- Y_,__'
sins N
} N @ stop-
veldu | ity end- & Stilla upp- VA . Giii) A
hitunar- | | rtekis 4 | BYRIA hafstle | ver 2. OK Stillalok- | Yttu a:
adgers- mann Yttu a: PR atimann. oK.
ina. ’
® Timinnstillirinn byrjar ad telja a stilltum upphafstima.
Ad nota fylgihluti

ADBVORUN! Sja kafla um

Oryggismal.

Aukabunadur settur i

Notadu adeins hentug eldunardhdld og efni.

Litil skord efst auka 6ryggi. Skérdin eru

einnig bunadur sem kemur i veg fyrir ad
hlutir renni af. Haa brdnin umhverfis hilluna
kemur i veg fyrir ad eldunarahéld renni

nidur af henni.

Skodadu kaflann ,Abendingar og ras”,
Eldunarahéld og efni sem henta 6rbylgju.

Virhilla:

Yttu hillunni milli styristanganna & hillub-
eranum og gakktu Ur skugga um ad fét-

urinn sndi nidur.
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Békunarplata:
Yttu & bokunarplétunni & milli rdsanna a
hilluberanum.

Glerbotnplata fyrir 6rbylgju:

Notadu drbylgjubotnplétu Ur gleri adeins
med Orbylgjuadgerd. Ekki er maelt med
ad nota sameinada Orbylgjuadgerd (t.d.
orbylgjugrillun).

Settu aukabunadinn & botninn 4 rymi
ofnsins.

bu getur sett matinn & érbylgjubotnplét-
una ur glerinu.

Vidbétarstillingar

Las

bessi adgerd kemur i veg fyrir ad adgerd heimilistaekisins sé breytt fyrir slysni.

stjornbordid er leest.

Kveiktu & henni pegar heimilisaekid er i gangi - stillt eldun heldur afram, stjérnbordid er laest.
Kveiktu & henni pegar slokkt er & heimilistaekinu - ekki er haegt ad kveikja & heimilistaekinu,

®ok

A @OK _ yttu & og haltu inni til | ©OK _yttu 4 og haltu inni til
ad kveikja a adgerdinni. ad slékkva & henni.
HIljédmerki heyrist.

® 3 x3 - blikkar pegar kveikt er & lasnum.

slékkt sjalfvirkt

Af 6ryggisastaedum slekkur heimilistaekid a °C)

sér eftir dalitinn tima ef hitunaradgerd er i

@ (klst.)

gangi og pu breytir ekki neinum stillingum. 200 - 230

5.5

30-115 12.5

120-195 8.5

Slékkt sjalfvirkt virkar ekki med
(°C) (Klst.) adgerdunum: Létt, Timaseinkun.
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Viftukaeling

begar heimilistaekid gengur kviknar
sjalfkrafa & keeliviftunni til ad halda
yfirbordsflétum heimilistaekisins svélum. Ef

Abendingar og raéd

Radleggingar um eldun
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pu slekkur & heimilistaeekinu gengur
kaeliviftan afram pangad til heimilistaekid
kolnar.

fyrir tilteknar matartegundir.

Hitastigin og eldunartiminn & téflunum er adeins til vidmidunar. pad fer eftir uppskriftunum
0g gaedum og magni pess hraefnis sem notad er.

Heimilistaekid pitt kann ad baka eda steikja & annan hatt en pad heimilistaeki sem pu hafdir
adur. Abendingarnar hér ad nedan maela me3 stillingum & hita, eldunartima og hillustédu

Ef pa finnur ekki stillingarnar fyrir 8kvedna uppskrift skaltu leita ad svipadri uppskrift.

Réadleggingar vardandi 6rbylgju

Settu matinn & glerbotnpldtu fyrir érbylgju
nedst { ryminu.

Snudu eda hraerdu i matnum pegar
affrystingar- og eldunartimi er halfnadur.

Hraerdu i fljétandi réttum af og til.

Hraedu i matnum adur en hann er borinn
fram.

Hyldu matinn pegar hann er eldadur og
hitadur upp.

Settu skeidina i floskuna eda glasid pegar
drykkir eru hitadir til ad tryggja betri
dreifingu hita.

Settu matinn inn i heimilistaekid an allra
umbuda. Adeins er haegt er ad setja tilbuna
rétti i umbudunum i heimilistaekid pegar
setja ma umbudirnar i 6rbylgju (athugadu
upplysingarnar & umbuddunum).

Eldun i 6rbylgju

Eldadu matinn undir loki. Ef pu vilt halda
skorpunni skaltu elda mat an loks.

Ekki ofelda réttina med pvi ad stilla orku og
tima of hatt. Maturinn kann ad porna upp,
brenna, eda valda eldsvoda.

Ekki skal nota heimilistaekid til ad sjéda egg |
skurninni, eda snigla, pvi pau geta sprungid.
Gerdu gat & eggjaraudu spaeleggs adur en
pu hitar pad upp.

Gerdu gat 4 matveeli sem eru med hud eda
hydi med gaffli nokkrum sinnum fyrir eldun.

Skerdu greenmeti nidur i bita af svipadri
staerd.

Eftir ad pu hefur slokkt & heimilistaekinu
skaltu taka matinn Gt og lata hann standa i
nokkrar minatur svo ad hitinn dreifist jafnt.

Affrysting i 6rbylgju
Settu frosinn, éinnpakkadan mat a litinn disk
a hvolfi, med ilat fyrir nedan, eda &

affrystingargrind eda plastsigti pannig ad
affrystur vokvi renni burt.

Fjarlaegdu svo affryst stykki.

bU getur notad meiri 6rbylgjuorku til ad elda
avexti og greenmeti an pess ad affrysta pa

fyrst.
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Hentug eldunarahdéld og efni fyrir 6rbylgju
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Notadu adeins hentug eldunardhdld og efni fyrir 6rbylgjuna. Notadu téfluna fyrir nedan sem

vidmidun.

Athugadu teeknilysingu fyrir eldunarahéld/efni fyrir notkun.

Eldunarahéld / efni

Eldfast gler og postulin &n mal-
mihluta, t.d. hitapolid gler

— | =
v

&> (¥
v

< «|lef

bylgju, til deemis skuffa til ad
baka flégur

Ekki eldfast gler og postulin an X X
neinna silfur-, gull- eda platin-

uskreytinga eda annarra mal-

mskreytinga

Gler og glerkeramik gert ur eld-

fostu/frostpolnu efni

Keramik- og leir an kvars- eda

malmihluta og gljda sem innih-

eldur malma

Keramik, postulin og leir med X X X
gljdalausum botni eda me3 litl-

um gétum, t.d. & handféngum

Hitapoli® plast allt a8 200 °C v v X
Pappi, pappir v X X
Matarfilma v X X
Matarfilma fyrir érbylgju v v X
Steikardiskar gerdir Ur malmi, X X X
t.d. glerungshudadir, Ur steypu-

jarni

Bokunarform, svartlokkud eda X X X
silikonhtdud

Bokunarplata X X X
Virhilla X X v
Nedsta glerplata érbylgjuofns v v X
Eldunarahéld til notkunar i ér- X v X
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Radlogé orkustilling fyrir mismunandi matartegundir

Gognin i téflunni eru adeins til vidmidunar.

700 - 1000 W
45 §§9
~——r G
Snoggbrenna vid upphaf eldunarferlisins Hitun vokva
500 - 600 W
@ ® 100 o = Yy
. DU B . Hita maltidir & Affrysta og hita
Elda greenmeti | Elda eggjarétti | Lata kassur malla einum diski frosnar maltiair
300 -400 W
P i I
0n0]

@ | N =
Braeda ost, gykk- Lata hrisgrjén Hita barnamat Eldun / Hita vio- Halga eldun
uladi, smjor malla kveeman mat afram
100 -200 W

Affrysta braud Affrysta“ avexti og Affrysta ost, rjoma, Affrysta kjot, fisk
kokur smjor
Eldunartoflur fyrir préfunarstofur
Upplysingar fyrir profunarstofnanir
Préfanir i samraemi vid IEC 60705.
Orbylgjuadgerd
Nota virhillu nema annad sé tekid fram.
Matur Afl Magn Hillustada Timi Athugasemdir
w kg min
Svampterta 600 0.475 Botn 8-9 Snudu ilatinu um
1/4 pegar eldunar-
timinn er halfnadur.
Kjothleifur 400 0.9 1 25-27 Snudu ilatinu um
1/4 pegar eldunar-
timinn er halfnadur.
Eggjabudingur 500 1 2 30-33 -
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Matur Afl Magn Hillustada Timi Athugasemdir
W kg min
Affrysting kjots 100 0.5 1 15 Snudu kjotinu &
hvolf pegar eldunar-
timinn er halfnadur.
Blondué orbylgjuadgerd
Notadu virhilluna.
Matur Adgerd Afl Hitastig | Hillust- Timi Athugasemdir
w °C ada min
Kaka, 0,7 | Hefdbundin | 100 200 2 23-27 Snudu ilatinu um
kg matreidsla + 1/4 pegar eldunar-
orbylgja timinn er halfnad-
ur.
Kartoflug- | Eldun med | 300 180 2 38-42 Snudu ilatinu um
ratin, 1,1 hefébundn- 1/4 pegar eldunar-
kg um blaestri + timinn er halfnad-
orbylgja ur.
Kjukling- | Blastur- 400 230 1 35-40 Settu kjotid i kring-
ur, 1,1kg | sgrillun + I6tt glerilat og
orbylgja snudu pvi & hvolf
pegar eldunartim-
inn er halfnadur.

Umhirda og hreinsun

ADVORUN! Sj4 kafla um
Oryggismal.

Athugasemdir vardandi prif

< Hreinsadu heimilistaekid ad framan eingéngu mesd trefjaklit med volgu
vatni og mildu hreinsiefni.
Notadu prifalausn til ad prifa malmfleti.
Hreinsiefni | Prifdu bletti med mildu hreinsiefni.
_¢. Hreinsadu ofnholfid eftir hverja notkun. Fituuppséfnun eda adrar leifar
— geta valdia eldsvoda.
|:] Hreinsadu loft heimilistaekisins vandlega til ad fjarleegja leifar og fitu.
Dagleg not- Ekki geyma mat i heimilistaekinu lengur en i 20 minutur. purrkadu holfid
kun eingdngu med trefjaklut eftir hverja notkun.
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& brifdu alla aukahluti eftir hverja notkun og leyféu peim ad porna. Notid ein-
/_’*/ goéngu trefjaklit med heitu vatni og mildu hreinsiefni. Ekki lata aukahlutina

W i upppvottavél.

Ekki prifa vidlodunarfriu aukahlutina med slipandi hreinsiefni eda hlutum
Aukabunadur | mes beittum branum.

Hvernig a ad fjarleegja: Hilluberar

Til ad hreinsa ofninn skaltu fjarleegja
hilluberana.

1. skref | SI6kktu & ofninum og hinkradu par til hann hefur kélnad.

—

2. skref |Togadu hilluberana geetilega
upp og ut ar fremri hespunni.

3. skref | Togadu framhluta hilluberans
fra hlidarveggnum.

4. skref | Togadu hilluberana ur aftari
hespunni.

Komdu hilluberunum fyrir i 6fugri r6d.

Hvernig a aé endurnyja: Ljos Avallt skal halda & halogen-ljésaperu med
. klat til ad hindra ad fituleifar brenni &
ADBVORUN! Hzetta & raflosti. ljésaperunni.

Lj6sid getur verid heitt.

Adur en skipt er um ljésaperu:

1. skref 2. skref 3. skref
SI6kktu & ofninum. Hinkradu | Taktu ofninn Ur sambandivid | Settu klut & botn rymisins.
par til ofninn er or&inn kald- rafmagn.
ur.
Toppljos

1. skref | Snudu glerhlifinni til ad fjarleegja hana.

2.skref | Hreinsadu glerhlifina.

3. skref | Skiptu um peru med videigandi 300 °C hitapolinni ljésaperu.
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| 4. skref | Komdu glerhlifinni fyrir.

Bilanaleit

ADBVORUN! Sjé kafla um
Oryggismal.

Hvad skal gera ef...

Hafdu samband vid vidurkennda pjénustumidstod ef um atvik er ad reeda sem ekki er ad

finna i pessari toflu.

=
ﬁ Ekki kviknar a heimilistaekinu eda pad hitnar ekki

Vandamal

Athugadu eftirfarandi...

Heimilistaekid hitnar ekki.

Slékkt hefur verid & Slokkt sjalfvirkt-adgerd-
inni.

Heimilistaekid hitnar ekki.

Rafmagnsorygginu hefur ekki slegid ut.

Heimilistaekid hitnar ekki.

Slokkt er & lasnum.

Y
ihlutir

Vandamal

Athugadu eftirfarandi...

Lj6sid virkar ekki.

Ljésaperan er 6nyt.

@ Villukééar

Skjarinn synir...

Athugadu eftirfarandi...

00:00

Rafmagnid fér af. Stilltu tima dags.

_-°C

Hurdin a heimilistaekinu er lokud. Slékktu &
heimilitaekinu og kveiktu & honum aftur og
stilltu aftur 6rbylgjuadgerdina.

Ef skjarinn synir villukdda sem er ekki i pessari toflu skaltu slokkva og kveikja afttur a
oryggistoflunni & heimilinu og endurraesa sidan heimilistaekid. Ef villuk6dinn kemur aftur
upp skaltu hafa samband vid vidurkennda pjénustumidstod.

Pjénustugogn

Ef pa getur ekki sjalf(ur) fundid lausn & vandamalinu skaltu hafa samband vié vidurkennda

pjonustumidstos.
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baer naudsynlegu upplysingar sem pjénustumidstddin parf & ad halda eru & merkiplétunni.
Merkiplatan er & fremri ramma rymis heimilistaekisins. Fjarlaegdu ekki merkiplétuna af rymi

heimilistaekisins.

Vid maelum med pvi ad pu skrifir upplysingarnar hér:

Gerd (MOD.)

Vorunimer (PNC)

Radnumer (S.N.)

Teeknigégn
Teaeknilegar upplysingar
Breidd 480 mm
Mal (innri) Heed 217 mm
Lengd 411 mm
Nothaeft magn 431
Flatarmal békunarplétu 1438 cm?
Efsta hitunareining -W
Nedsta hitunareining 1000 W
Grill 1900 W
Hringur 1650 W
Heildarmalgildi 3000 W
Spenna 220-240V
Tidni 50 Hz
Fjoldi adgerda 9

Orkunytni

Orkusparnadur

Geettu pess ad hurdin & heimilistaekinu sé
almennilega lokud pegar teekid er i gangi.
Ekki opna hurdina & heimilistaekinu of oft &
medan eldad er. Haltu kanti hur&arinnar
hreinum og geettu pess ad hann sé vel festur
a sinum stad.

Notadu eldhisahdld Gr malmi til ad baeta
orkusparnad (adeins pegar pu notar
adgerdir sem ekki eru med orbylgju).

Pegar mogulegt er skal ekki forhita
heimilistaekid fyrir eldun.

Haféu eins stutt hlé i bakstrinum og
mogulegt er pegar pu undirbyrd nokkra rétti
i einu.
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Eldun me$ viftu
bpegar mogulegt er skaltu nota
eldunaradgerdir med viftu til ad spara orku.

Afgangshiti

Afram er kveikt & ljésinu og viftunni. begar
pu slekkur & heimilisteekinu synir skjarinn
afgangshitann. Pu getur notad pann hita til
ad halda matnum volgum.

pegar eldun tekur lengri tima en 30 mindtur
skaltu leekka hita heimilistaekisins eins mikid
og hagt er 3 -10 mindtum adur en eldun er
lokid. Afgangshiti inn i heimilistaekinu mun
halda afram ad elda matinn.
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Notadu afgangshitann til ad hita upp adra
rétti.

Halda mat heitum

Veldu legstu mégulegu hitastillingu til ad
nota afgangshita og halda maltid heitri.
Visirinn fyrir afgangshita eda hitastig birtist a
skjanum.

Eldun med ljésid slokkt

SI6kktu & ljésinu medan & eldun stendur.
Kveiktu adeins & pvi pegar pu parft pess.

Skipulag valmyndar

Valmynd
1. skref 2. skref 3. skref 4. skref 5. skref
VIV |V | H |

Veldu valkostinn
i Valmynd sam-
setningunni og

yttu & OK,

= - veldu til a8
fara i Valmynd.

Veldu hitastill-
inguna.

OK  yttu 4 til ad
stadfesta still-
ingu.

Breyttu gildinu
og yttu a OK.

Snudu hnudnum fyrir hitunaradgerdir i slokkva-stdéduna til ad fara ut ar Valmynd.

Valmynd uppbygging

Eldunaradstod ¥ Stillingar o
Stillingar
01 |[Timidags Breyta 02 | Skjabirta 1-5
03 | Lykilténar 1-Pip 04 | HIlj6dstyrkur hljés- |1-4
2 - Smellur gjafa
3 - HIlj6d af
05 | Upptalning Kveikja / 06 |Létt Kveikja / SIok-
Slékkva kva
07 | Kynningarhamur Virkjunark- 08 | Utgéafa hugbtnadar |Athuga
638i: 2468
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Stillingar
09 | Endursetja allar still- Ja/ Nei
ingar
Umbhverfismal

Endurvinna parf 6ll efni merkt tdkninu ff)
Setjid umbudirnar i videigandi sorpilat til
endurvinnslu. Leggid ykkar ad moérkum til
verndar umhverfinu og heilsu manna og
dyra og endurvinnid rusl sem fylgir
rafteekjum og raftreenum bunadi. Hendid

IKEA-ABYRGD

Hvaé gildir IKEA-abyrgdin lengi?

Abyrgdin er i gildi i 5 ar fra kaupdegi
vorunnar i IKEA. Framvisa parf upprunalegu
solukvittuninni til sénnunar & kaupunum. Ef
gert er vid heimilistaekid 4 medan pad er |
abyrgd, framlengir pad ekki abyrgdartima
taekisins,

Hver sér um pjénustuna?

bjonustuadili IKEA veitir pjonustuna {
gegnum eigin vidgerdarpjénustu eda
sampykkta samstarfsvidgerdarpjoénustu.

Hvaé naer pessi abyrgd yfir?

Abyrgdin neer yfir bilanir & heimilistaekinu,
sem orsakast af géllum i smidi pess eda
efnividi fra peim degi sem pad var keypt hja
IKEA. bess abyrgd gildir eingdngu fyrir
heimilisnotkun. Undantekningarnar eru
taldar upp undir fyrirségninni "Hvad naer
pessi abyrgd ekki yfir?" Innan
abyrgdartimans naer abyrgdin yfir kostnad af
vidgerd vegna bilunar, p.e. vidgerdir,
varahluti, vinnu og ferdir, ad pvi tilskildu ad
heimilistaekid sé adgengilegt til ad gera vid
an sérstakra Utgjalda. Um pessa skilmala
gilda vidmidunarreglur ESB (Nr. 99/44/EG) og
reglugerdir hlutadeigandi lands. ihlutir sem
teknir eru Ur pegar skipt er um ihluti verda
eign IKEA.

ekki heimilisteekjum sem merkt eru med

takninu h: i venjulegt heimilisrusl. Farid med
voruna i naestu endurvinnslustod eda hafid
samband vid sveitarfélagid.

Hvaéd gerir IKEA til ad leysa vandamalis?

bjonustuadili, skipadur af IKEA, mun skoda
voruna og taka einn akvérdun um pad hvort
pessi abyrgd nai yfir hana. Ef abyrgdin telst
na yfir heimilistaeki® mun pjénustuadili IKEA
eda sampykkt samstarfsfyrirteeki annad
hvort gera vid goélludu véruna eda skipta
henni fyrir sému eda sambaerilega voru, og
er akvordun um pad alfarid i peirra hndum.

Hvad naer pessi abyrgd ekki yfir?

+ Venjulegt slit.

+ Skemmdir af dsettu rédi eda vegna
vanrakslu, skemmdir vegna pess ad
notkunarleidbeiningum hefur ekki verid
fylgt, skemmdir vegna rangrar
uppsetningar eda vegna pess ad tengt er
vid ranga rafspennu, skemmdir sem stafa
af efnafreedilegum eda
rafefnafreedilegum vidbrogdum, rydi,
taeringu eda vatni, par med talid en ekki
eingdngu skemmdir sem stafa af miklu
kalki i vatni og skemmdir sem stafa af
6edlilegum umhverfisadstaedum.

+ Hluti sem eydast eins og rafhldédur og
perur.

+ Hluti sem hafa enga virkni eda eru
eingdngu til skrauts og hafa ekki ahrif a
venjulega notkun teekisins, par med
taldar rispur og hugsanlegan litamun.
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+  Skemmdir sem verda fyrir slysni vegna
adskotahluta eda -efna, hreinsunar eda
losunar stiflna f sium, frarennsliskerfum
eda sapuhdlfum.

+  Skemmdir 3 eftirfarandi hlutum:
keramikgleri, aukahlutum, leirtaus- og
hnifaparakérfum, adrennslis- og
frarennslisrérum, péttum, perum og
peruhlifum, skjaum, hnéppum, hlifum og
hlifapértum. Nema sannanlegt sé
skemmdirnar séu tilkomnar vegna
framleidslugalla.

+ Tilfelli pegar teeknimadur skodar
heimilistaekid og finnur engan galla.

+ Vidgerdir ekki framkveemdar af
pjénustuadilum skipudum af okkur
og/eda sampykktum pjénustuadila sem
vid eigum samning vid eda notadir hafa
verid varahlutir sem ekki eru
upprunalegir.

+ Vidgerdin er tilkomin vegna uppsetningar
sem var réng eda ekki { samraemi vid
taeknilysingu.

+ Notkun heimilistaekisins annars stadar en
inni & heimilinu, p.e. i atvinnuskyni.

+  Skemmdir vid flutninga. Ef vidskiptavinur
flytur véruna heim til sin eda 4 annad
heimilisfang, er IKEA ekki abyrgt fyrir
hugsanlegum skemmdum sem verd&a vid
flutningana.

Hins vegar ef IKEA afhendir véruna &
afhendingarheimilisfang
vidskiptavinarins, pa naer pessi abyrgd yfir
skemmdir sem verda vid flutningana.

+ Kostnad vid ad setja upp IKEA-
heimilistaekid i fyrsta sinn. Hins vegar ef
pjénustuadili IKEA eda sampykkt
samstarfsvidgerdarpjénusta gerir vid eda
skiptir heimilistaekinu samkvaemt
skilmalum pessarar abyrgdar, mun
pjénustuadilinn eda sampykkta
samstarfsvidgerdarpjonustan setja
heimilistaekid aftur upp eftir vidgerdina
eda setja upp nyja heimilistaekid, ef med
parf.

bessi takmorkun a ekki vid um verk sem

unnid er an mistaka af sérhaefdum adila med

tilskilin réttindi sem notar upprunalega
varahluti okkar, i peim tilgangi ad adlaga
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heimilistaekid ad taeknilegum 6ryggiskréfum
annars ESB-lands.

Hvernig landslogin gilda

IKEA-&byrgdin veitir pér tiltekin lagaleg
réttindi, sem samraemast eda na ut fyrir
krofurnar i viokomandi landi. pessir
skilmalar takmarka p6 ekki & neinn hatt
réttindi neytenda sem lyst er i Idgum
vidkomandi lands.

Gildissvaedi

Fyrir heimilistaeki sem keypt eru i einu ESB-
landi og sidan flutt til annars ESB-lands gildir
pessi pjénusta innan ramma peirra
abyrgdarskilmala sem teljast edlilegir i nyja
landinu. Skuldbinding til ad gera vid
heimilistaekid innan ramma abyrgd&arinnar er
eingdngu til stadar ef heimilistaekid
samramist og er sett upp i samraemi vid:

+ taeknikrofur landsins par sem
abyrgdarkrafan er gerd;

* samsetningarleidbeiningarnar og
oryggisupplysingarnar {
notendahandbdkinni;

Sérstok eftirsolupjonusta (After Sales

Service) fyrir IKEA-heimilistaeki:

Ekki hika vid ad hafa samband vid
eftirsélupjonustu IKEA til ad:

1. 6ska eftir vidgerd sem pessi 4byrgd naer
yfir;

2. faleidbeiningar um hvernig 4 ad setja
IKEA-heimilistaekid inn i til pess atlada
IKEA-eldhusinnréttingu. Pjénustan veitir
ekki nénari leidbeiningar i tengslum vid:
« uppsetningu a IKEA-eldhusi i heild;

+ tengingu vid rafmagn (ef kl6 og snura
fylgja ekki med teekinu) eda vid vatn
eda gas, par sem sampykktur
vidgerdaradili parf ad sja um slikar
tengingu.

3. Oska eftir nanari Utskyringu & efni
notendahandbdkarinnar eda
taeknilysingu IKEA-heimilistaekisins.

Til pess ad vid getum adstodad pig sem best

skaltu lesa samsetningarleidbeiningar

og/eda notendahandbdkarhluta pessa
baeklings vandlega 48ur en pu hefur
samband vid okkur.
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Leidir til ad na i okkur ef pua parfnast
adstodar

A 6ftustu sidu pessarar handbok er skra yfir
alla tengilidi & vegum IKEA og videigandi
simanudmer i hverju landi.

@ Til pess ad geta veitt pér hradari
pjénustu maelum vid med pvi ad
pu notir eingdngu simanumerin
sem gefin eru upp aftast i pessari
handbok. Notadu alltaf nimerin
sem gefin eru upp i baeklingnum
fyrir pad tiltekna heimilistaeki sem
bu parft adstod fyrir. Asur en pu
hringir i okkur skaltu vera viss um
ad hafa handtaekt IKEA-
vorunumerid (8 talna kéda) og
radnumerid (8 talna kdda sem
finna ma & merkiplétunni) fyrir
heimilistaekid sem pu parft adstod
okkar vid.

@ GEYMDU SOLUKVITTUNINA!
Hun er pin stadfesting a
kaupunum og skilyrdi pess ad
abyrgdin gildi. Athugadu ad a
kvittuninni sést jafnframt IKEA-
voruheiti og -nimer (8 stafa
talnaruna) hvers heimilistaekis
sem pu keyptir.

parftu frekari hjalp?

Til ad fa svor vid 68rum spurningum sem
ekki tengjast eftirsélupjénustu
heimilistaekisins pins skaltu hringja {
pjéonustusima naestu IKEA-verslunar. Vid
maelum med ad lesa baeklingana sem fylgdu
heimilistaekinu a8ur en pu hefur samband
vid okkur.
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Sujeito a alteracBes sem aviso prévio.

/\ Informacgoes de seguranca

Leia atentamente as instruc¢des fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por lesdes
ou danos resultantes de instalacdo e utilizacdo incorretas.
Guarde sempre as instrucdes junto do aparelho para futura
referéncia.

Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos de
idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e
conhecimento se forem supervisionadas ou instruidas no
que respeita a utilizacdo do aparelho de uma forma segura
e compreenderem os perigos envolvidos. E necesséario
manter as criancas com menos de 8 anos de idade e
pessoas com incapacidades muito extensas e complexas
afastadas do aparelho, a menos que sejam constantemente
vigiadas.

- As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance
das criancas e elimine-os de forma apropriada.
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- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizacdo. Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando estiver a ser utilizado e
durante o arrefecimento.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencdo basica do aparelho ndao devem
ser efetuadas por criancas sem supervisao.

Seguranca geral

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizacado. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

- Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

- Desligue a alimentacao eléctrica antes de qualquer acao de
manutencao.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado antes
de substituir a Idmpada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- Na&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

- Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

- Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

- Se o cabo de alimentacdo elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
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Nao ative o aparelho quando estiver vazio. As pecas
metalicas no interior da cavidade podem criar arco eléctrico.
Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Em caso de danos na porta ou nos vedantes da porta, nao
utilize o aparelho até que tenha sido reparado por uma
pessoa competente.

- Apenas uma pessoa qualificada pode efetuar acdes de
manutencdo e reparac¢ao que envolvam a remoc¢do da
cobertura que protege contra a exposi¢ao a energia de
microondas.

Nao aqueca liquidos e outros alimentos em recipientes
selados. Podem explodir.

Nao é permitido utilizar recipientes metalicos de alimentos
ou bebidas para cozinhar com micro-ondas. Esta restricao
nao se aplica se o fabricante especificar o tamanho e a
forma dos recipientes metalicos que podem ser utilizados
para cozinhar com micro-ondas.

Utilize apenas utensilios adequados para utilizar em fornos
microondas.

Quando aquecer alimentos em recipientes de plastico ou
papel, vigie o aparelho, porque existe o risco de ignic¢ao.

O aparelho destina-se a aquecer alimentos e bebidas. A
secagem de alimentos ou vestuario e o aquecimento de
almofadas de aquecimento, chinelos, esponjas, panos
tecidos humidos e outros semelhantes podem resultar em
risco de ferimentos, ignicao e incéndio.

Se observar fumo, desligue o aparelho ou retire a ficha da
tomada e mantenha a porta fechada para abafar possiveis
chamas.
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O aquecimento de bebidas no microondas pode provocar
ebulicdo eruptiva retardada. Tenha cuidado ao manusear o
recipiente.

O conteudo de biberdes e de boides de comida para bebé
deve ser agitado e mexido e a temperatura deve ser
verificada antes do consumo, para evitar queimaduras.

Os ovos inteiros e 0s ovos cozidos inteiros ndo devem ser
aquecidos no aparelho, porque podem explodir, mesmo
depois de ter terminado 0 aquecimento no microondas.

O aparelho deve ser limpo regularmente e os depdésitos de
alimentos devem ser removidos.

Se ndo mantiver o aparelho limpo, a superficie pode
deteriorar-se e isso pode afetar negativamente a vida util do
aparelho e resultar numa situagao perigosa.

Instruc¢oes de seguranga

Instalagdo

Altura minima do ar- 444 (460) mm

AVISO! A instalagdo deste
aparelho tem de ser efetuada por
uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.

Ndo instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrucdes de instalacdo

fornecidas com o aparelho. Altura da parte da 455 mm

Tenha sempre cuidado quando deslocar o frente do aparelho

sporshoportiedeSpesado Ui [ dapartode | 4o
P P § § tras do aparelho

fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega. Largura da parte da 595 mm

Instale o aparelho num local seguro e frente do aparelho

adequado que cumpra com os requisitos

da instalacdo. Largura da parte de 559 mm

Respeite as distancias minimas tras do aparelho

relativamente a outros aparelhos e Profundidade do apa- 567 mm

unidades.
Antes de montar o aparelho, verifique se
a porta do forno abre sem limitagdes.

mario (altura minima
do armario debaixo
do balcao)

Largura do armario

560 mm

Profundidade do ar-
mario

550 (550) mm

relho
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Profundidade de en- 546 mm
castre do aparelho

Profundidade com a 882 mm
porta aberta

Dimensdo minima da 560x20 mm
abertura de ventila-
¢do. Abertura localiza-
da na parte inferior
traseira

Comprimento do ca- 1500 mm
bo de alimentagao
elétrica. O cabo sai
pelo canto traseiro di-
reito

Parafusos de monta- 3.5x25 mm
gem

Ligagdo elétrica

AVISO! Risco de incéndio e
choque elétrico.

+ Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista
qualificado.

+ O aparelho tem de ficar ligado a terra.

+ Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacao eléctrica.

+ Utilize sempre uma tomada devidamente

instalada e a prova de choques elétricos.
+ Nao utilize adaptadores de tomadas

duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
+ Certifique-se de que ndo danifica a ficha e

o cabo de alimentacdo eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacdo, esta operagdo deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

+ Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

+ As protecgBes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e ndo isoladas devem
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estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

+ Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalacdo. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel ap6s a instalacdo.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

+ Na&o puxe o cabo de alimentacdo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

+ disjuntores de proteccdo, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

+ Ainstalagdo elétrica tem de possuir um
dispositivo de isolamento que permita
desligar o aparelho da alimentac¢do
elétrica em todos os polos. O dispositivo
de isolamento deve ter uma abertura de
contacto de, no minimo, 3 mm.

Utilizacao

AVISO! Risco de ferimentos,
queimaduras, choque elétrico ou
explosao.

* Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

+ Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

* Ndao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

+ Desative o aparelho apds cada utilizagdo.

+ Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* N&ao aplique pressao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

+ Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagdo de ingredientes com alcool
pode provocar uma mistura de alcool e
ar.

+ Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

* N&ao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
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inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

N&o utilize a fung¢do de micro-ondas para
pré-aquecer o aparelho.

AVISO! Risco de danos no
aparelho.

Para evitar danos ou descolora¢do no
esmalte:

- nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

- ndo coloque agua diretamente no
aparelho quente.

- ndo mantenha pratos e alimentos
himidos no aparelho ap6s acabar de
cozinhar.

- tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

A eventual descolora¢do do esmalte ou
do aco inoxidavel nao afeta o
desempenho do aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para
bolos himidos. Os sumos de fruta
provocam manchas que podem ser
permanentes.

Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

Se o aparelho ficar instalado atrds de uma
porta de armario, nunca feche a porta
com o aparelho em funcionamento. Se a
porta ficar fechada, podera ocorrer
acumulacdo de calor e humidade que
podem danificar o aparelho, os moveis ou
o piso. Nao feche a porta do armario
enquanto o aparelho ndo tiver arrefecido
completamente apds utilizacao.

Manutencgéo e limpeza

AVISO! Risco de ferimentos,
incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer acdo de manutengdo,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
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um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

N&o se esqueca de limpar e secar bem a
cavidade e a porta ap6s cada utilizagdo. O
vapor produzido durante o
funcionamento do aparelho condensa
nas paredes da cavidade e pode causar
Corrosao.

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Quaisquer restos de gordura ou
alimentos que fiquem no aparelho
podem provocar incéndio e arco elétrico
quando o micro-ondas estiver a
funcionar.

Se utilizar um spray para forno, siga as
instrugdes de seguranca da embalagem.

Utilizacdo de pecas de vidro

Manusear pecas de vidro sem o cuidado
adequado pode resultar em quebras,
libertacao de lascas, rachaduras e riscos
profundos:

N&o derrame agua fria ou outros liquidos
frios sobre pecas de vidro quentes
porque uma descida subita da
temperatura pode fazer com que o vidro
quebre imediatamente. Os pedacos de
vidro partido podem ser extremamente
agugados e dificeis de detetar.

N&o coloque uma peca de vidro sobre
uma superficie molhada ou fria, por
exemplo, diretamente no balcdo da
cozinha, na banca ou noutra superficie
metaélica, nem manuseie os vidros
quentes com um pano molhado.

N&o utilize nem tente reparar qualquer
peca de vidro que tenha perdido uma
lasca, que se tenha partido ou que tenha
ficado riscada.

N&o deixe as pegas de vidro cair, ndo bata
com elas em objetos rigidos, nem bata
com utensilios nelas.

N&o aqueca uma pega de vidro vazia ou
quase vazia no micro-ondas, nem
sobreaqueca éleo ou manteiga no micro-
ondas (utilize o tempo de cozedura
minimo).
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Permita que as pecas de vidro arrefecam
num suporte préprio para arrefecimento,
numa base isolante para tacho ou sobre um
pano seco. Certifique-se de as pegas de vidro
estdo suficientemente frias antes de as lavar
ou de as meter no frigorifico ou no
congelador.

Evite manusear as pecas de vidro quentes
(incluindo as pegas que tenham pegas de
silicone) sem utilizar bases de tacho secas.

Evite utilizar o micro-ondas incorretamente
(por exemplo, colocar o micro-ondas em
funcionamento sem alimentos ou com
poucos alimentos).

lluminacgdo interna

/\ AVISO! Risco de choque elétrico.

+ Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condicdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibracdo, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacdo relativamente ao
estado operacional do aparelho. N&do se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagdo de espagos domésticos.

Instalacao

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Montagem

@ Consulte as Instrugdes de
Montagem para a instalagao.

Instalagdo elétrica

AVISO! A instalacdo elétrica tem
de ser efetuada por uma pessoa
qualificada.
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+ Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

+ Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.

Assisténcia técnica

+ Parareparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

+ Utilize apenas pecas sobressalentes
originais.

Eliminacao

A AVISO! Risco de ferimentos ou
asfixia.

+ Desligue o aparelho da alimentacdo
eléctrica.

+ Corte o cabo de alimentagdo eléctrica do
aparelho e elimine-o.

+ Remova a porta para evitar que criangas
ou animais de estimacdo possam ficar
aprisionados no interior do aparelho.

+ Material da embalagem:

O material da embalagem é reciclavel. As
pecas de plastico estdo marcadas com
abreviaturas internacionais como, por
exemplo, PE, PS, etc. Coloque o material
da embalagem nos contentores
disponibilizados para o efeito, nos locais
de eliminagdo de residuos da sua area.

O fabricante ndo se
responsabiliza por problemas
causados pelo ndo cumprimento
das precaugdes de seguranga
indicadas nos capitulos relativos a
seguranca.

Este forno é fornecido apenas com um cabo
de alimentagdo.

Cabo

Tipos de cabos aplicaveis para instalagdo ou
substituicdo:
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F Poténcia total (W) Seccdo do cabo
2
Para informacdes sobre a seccdo do cabo, — (mm’)
consulte a poténcia total na placa de maximo de 2300 3x1
caractgnsucas. Também pode consultar a maximo de 3680 3x15
tabela:
Potancia total (W) Seccao do cabo O cabo de terra (cabo verde/amarelo) tem de

2 ser 2 cm mais comprido do que os cabos de
(mm?)
fase e neutro (cabos azul e castanho).

maximo de 1380 3x0.75

Descri¢do do produto
Visao geral

Painel de commandos
Botdo para os tipos de aquecimento
Visor

Botdo de controlo

Elemento de aquecimento

Gerador de micro-ondas
Lampada
Ventilador

Apoio para prateleira, amovivel

ém&
BEONCENENEA

Nivel das prateleiras

Acessoérios + Prato de vidro inferior do micro-ondas
. X1
* Prateleira em grelha x 1 Para utilizar no modo de micro-ondas.

Para tachos, formas de bolos, assados.
+ Tabuleiro para assar x 1
Para bolos e biscoitos.

Painel de comandos

Descricao geral do painel de comandos

ol v | o] = oK @ G @@
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Tempo- | Aduec- Poténcia Confirmar a
emp mento Luz do micro- s Prima o botdo | Rodar o botdo
rizador L defini¢do

rapido ondas

Selecione um tipo de aquecimento para ligar o aparelho.

Rode o botdo para os tipos de aquecimento para a posi¢do off (desligado) para desligar o
aparelho.

Visor

&O0-CI0 |o ' T Visor com fungdes chave.
o B o o o
imin:s watt
QRTw ¥ © =

sTOP

=

Indicadores do visor

Indicadores basicos

& ¥ < =
Bloquear Cozedura assistida Definicdes Indicador de fun¢do de micro-
ondas

Indicadores do temporizador

& o
Temporizador
crescente

STOP

Conta-minutos Hora de fim Atraso do temporizador

Barra de progresso - para temperatura
ou tempo. A barra fica totalmente ver-
melha quando o aparelho atinge a tem-
peratura definida.

Antes da primeira utilizacao

/\ AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.
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Limpeza inicial

Antes da primeira utilizacdo, limpe o aparelho vazio e regule a hora:

(ON
=] ;g, =
W 00:00

Acertar as horas. Premir OK,

Pré-aquecimento inicial

—

555 . . - e«
Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira utilizacdo.

Passo1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 | pequle a temperatura méxima para a funcio. 5.
Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo3 | pequle a temperatura maxima para a funcgo. ®)
Deixe o forno funcionar durante 15 min.

® O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de
que o espago é ventilado.

Utilizagao diaria

/\ AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Rode o botdo para os tipos de aquecimento para selecionar um tipo de aqueci-
mento.

Passo 2 Rode o botdo de controlo para definir a temperatura.
Premir OK,

¥ - mantenha premido para ligar a fungdo: Aquecimento rapido. Nao esta disponivel para
algumas fungdes do forno.
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Como definir: Fungdes do micro-ondas

Passo 1 Remover todos os acessorios.
Colocar o prato de vidro do microondas. Coloque os alimentos no prato de vi-
dro do fundo do micro-ondas.

Passo 2 Rodar o botéo de tipos de aquecimento para selecionar a fun¢do de microon-

das:.

Passo 3 Premir: OK para comecar com as predefinices.
O visor apresenta: duragdo e poténcia do micro-ondas.

Passo 4 Rode o botdo de controlo para ajustar a duracdo. Premir: OK,

Passo 5 Premir: <J. Rode o botdo de controlo para alterar a poténcia do microondas.
Prima: OK

Passo 6 Rode o botdo para os tipos de aquecimento para a posicao off (desligado) para

desligar o aparelho.

Pode ajustar as defini¢des enquanto cozinha.

O tempo méaximo das funcdes do micro-ondas depende da poténcia que definiu para o micro-
ondas:

POTENCIA DO MICRO-ONDAS TEMPO MAXIMO
W min

100 - 600 59:55
>600 7

Se abrir a porta, a fun¢do de micro-ondas para. Para recomecar, feche a porta.
Premir OK,

Como definir: Fun¢cdes combinadas de micro-ondas

Passo 1 Remover todos os acessorios.
Colocar o prato de vidro do microondas. Coloque os alimentos no prato de vi-
dro do fundo do micro-ondas.

Passo 2 Rodar o botdo de tipos de aquecimento para selecionar a funcéo: & @
O visor apresenta: temperatura e a poténcia do micro-ondas.

Passo 3 Rode o botdo de controlo para ajustar a temperatura.

Passo 4 Premir: <.

Passo 5

Rode o botdo de controlo para ajustar a poténcia do microondas. Premir: OK.
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Passo 6

Premir: OK para iniciar a funcdo.

Passo 7

Rode o botdo para os tipos de aquecimento para a posicao off (desligado) para
desligar o aparelho.

Pode ajustar as defini¢des enquanto cozinha.

Rode o botdo de controlo para ajustar a duragdo e prima: OK.

Tipos de aquecimento

Tipo de aquecimento

Aplicacdo

—

N\

Ventilado + Resis-
téncia Circ

Para cozer em até duas posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e pa-
ra secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que uti-
liza com Calor superior/inferior.

O

Calor superior/infe-
rior

Para cozer e assar alimentos numa posicdo de prateleira.

yYvy

Grelhador ventila-
do

Para assar pecas de carne grandes ou aves com 0ss0s numa posi¢ado
da prateleira. Para fazer gratinados e alourar.

Funcao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

| 7 »
Grelhador + Venti-
lado + MO

Para assar pecas de carne de grande dimensdo num nivel. Para fazer
gratinados e dourar.A funcdo com boost MW, intervalo de poténcia:

100 - 600 W.

(&>

Ventilado + Resis-
téncia Circ + MO

Cozer numa posi¢do de prateleira.A funcdo com boost MW, intervalo

de poténcia: 100 - 600 W.

Descongelar

Descongelar carne, peixe, bolos, intervalo de poténcia: 100 - 200 W

Reaquecer

Aquecer refei¢des pré-cozinhadas e alimentos delicados, intervalo de

poténcia: 300 - 700 W
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Tipo de aquecimento

Aplicacdo

~——
~—
~—

Micro-ondas

Aquecer, cozinhar, intervalo de poténcia: 100 - 1000 W

Menu

Para entrar no menu: Cozedura assistida, Definicoes.

Como definir: Cozedura assistida

O submenu da Cozedura assistida consiste num conjunto de fun¢des adicionais e pratos com
tipos de aquecimento, temperaturas e tempos recomendados. Utilize a fungao para preparar
rapidamente um prato com as predefini¢cdes. Também pode ajustar o tempo e a temperatura

durante a cozedura.

Quando a fungdo terminar, verifique se os alimentos estdo prontos.

Para alguns dos pratos, também pode cozi-

Peso automatico

nhar com:
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
SO I B
— ¥ P1-P... OK

Entre no menu.

Selecione a Cozedura
assistida. Prima OK.

Selecione o prato.

Premir OK.

Coloque o prato no
forno. Confirme a de-
finicdo.

Cozedura assistida

Legenda

Peso automatico disponivel.

Fun¢do com poténcia de micro-ondas. Utilize um acessério adequado

para micro-ondas.

Pré-aqueca o aparelho antes de comegar a cozinhar.

0| =] m o

Nivel da prateleira.

O visor apresenta F e um namero da fungao
que pode verificar na tabela.
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Tipo de aquecimento

Aplicacao

Grelhador

Para grelhar alimentos finos e tostar pao.

Aquecimento inferior

Para cozer bolos com bases estaladicas e conservar
alimentos.

Congelados

Para deixar os alimentos de conveniéncia (por
exemplo, batatas fritas, batatas em cunha ou cre-
pes) estaladicos.

Aquecimento superior/inferi-

or + MO

Cozer e assar alimentos numa posicao de pratelei-
ra. A funcdo com boost MW, intervalo de poténcia:
100 - 600 W.

Grelhador + MO

Para cozinhar alimentos em pouco tempo e tosta-
los. A fungdo com boost MW, intervalo de poténcia:
100 - 600 W.

O visor apresenta P e um nimero do prato
tque pode verificar na tabela.

Quando a funcdo terminar, verifique se os
alimentos estdo prontos.

média

cm pedagos es-

Prato Peso Nivel de prateleira/acessério
Carne assada,
mal passada
Carne assada, 1-15kg; 4-5 |[E]1; tabuleiro para assar

Frite a carne durante alguns minutos numa

peca; 3 cm fati-

pessos frigideira quente. Insira no aparelho.
Carne assada,
bem passada
Bife, médio 180 - 220 g por | [1][=] 2; assadeira numa prateleira em gre-

lha

as grossas | Frite a carne durante alguns minutos numa
frigideira quente. Insira no aparelho.
Carne assada/ 1.5-2kg B[ 4; assadeira numa prateleira em gre-

estufada (costele-

ta de primeira, re-
dondo superior,
flanco espesso)

lha
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessério
Carne assada,
mal passada
B |(aquecimentoa
baixa temperatu-
ra)
Carne assada, . E|1 tabuleiro para assar ‘ .
média (aqueci- 1-1.5kg; 4-5 | Utilize as suas especiarias favoritas ou sim-
mento a baixa cm pedagos es- | plesmente sal e pimenta moida fresca..Frlte.a
temperatura) pessos carne durante'alguns minutos numa frigidei-
ra quente. Insira no aparelho.
Carne assada,
bem passada
B |(aquecimentoa
baixa temperatu-
ra)
Filete, mal pas-
m sado (aquecimen-
to a baixa tempe-
ratura)
Filete, médio ) E|1 tabuleiro para assar . .
@ i 0,5-1,5kg; 5- [ Utilize as suas especiarias favoritas ou sim-
quecimento a X ! X
baixa temperatu- 6 cm pedacos | plesmente sal e pimenta moida fresca. Frite a
ra) €Spessos carne durante alguns minutos numa frigidei-
ra quente. Insira no aparelho.
Filete, concluido
(aquecimento a
baixa temperatu-
ra)
Vitela assada (p. | 0.8-15kg;4 |[[=]1; assadeira numa prateleira em gre-
ex., pa) cm pedagos es- | |ha
pessos Frite a carne durante alguns minutos numa
frigideira quente. Adicione liquido. Insira no
aparelho.
Cachaco ou pa 1.5kg E=E? cacarola em cerdmica ou vidro na
de porco assada prateleira em grelha, adequado para MW
Utilize as suas especiarias favoritas. Apés me-
tade do tempo de cozedura, vire a carne.
Porco assado 1.5-2kg (=) 1; tabuleiro para assar

(aquecimento a
baixa temperatu-
ra)

Utilize as suas especiarias favoritas. Vire a
carne ap6s metade do tempo de cozedura
para obter um tostado uniforme.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessério
Lombo, fresco 1-1.5kg; 5-6 |[=]4; assadeira numa prateleira em grelha
cm pedacos es- | ytilize as suas especiarias favoritas.
pessos
Entrecosto 2-3kg; utilizar | [=] 2: tabuleiro para grelhar
entrecosto Cru, | adicione liquido para cobrir o fundo de um
2-3cmde | hrato. Apés metade do tempo de cozedura,
grossura vire a carne.
Perna de borre- | 1.5-2kg;7-9 |[=]4; assadeira no tabuleiro para assar
go com 0ssos pedagos com | Frite a carne durante alguns minutos numa
cm de grossura | frigideira quente. Adicione liquido. Apés me-
tade do tempo de cozedura, vire a carne.
Frango inteiro 1-1.5kg; fresco | E[H 4, cacarola em cerdmica ou vidro na
prateleira em grelha, adequado para MW
Utilize as suas especiarias favoritas. Coloque
o peito de frango virado para baixo e vire-o
ao fim de metade do tempo de cozedura.
Meio frango 05-0.8kg |[=]2; tabuleiro para assar
Utilize as suas especiarias favoritas.
Peito de frango | 180 - 200 g por | [#][H1; cacarola na prateleira em grelha
Do peca Utilize as suas especiarias favoritas. Frite a
carne durante alguns minutos numa frigidei-
ra quente.
Pernas de fran- 250-400g  |[=2; tabuleiro para assar
go, frescas Se marinar as pernas de frango primeiro, de-
fina uma temperatura mais baixa e cozinhe-
as durante mais tempo.
Pato inteiro 15-25kg  |[1[=]4; assadeira numa prateleira em gre-
lha
Utilize as suas especiarias favoritas. Coloque
a carne numa assadeira. Vire o pato apés me-
tade do tempo de cozedura.
Ganso, peito Tkg C1[E]1; assadeira numa prateleira em gre-
D3] lha
Utilize as suas especiarias favoritas. Vire o
ganso apés metade do tempo de cozedura.
D4 Rolo de Carne Tkg B prateleira em grelha

Utilize as suas especiarias favoritas.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessério
Peixe inteiro, 0.5-1kg por [=11; tabuleiro para assar
A48 |grelhado peixe Encha o peixe com manteiga e utilize as suas
especiarias e ervas favoritas.
b6 Filete de peixe - BH2; cacarola na prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.
Cheesecake B E|1; forma de mola @ de 28 cm na prate-
leira em grelha
& |Bolodemaca - (=] 2; tabuleiro para assar
hol Tarte de maca - (= 1; forma circular na prateleira em grelha
coberta
B0) Tarte de maca ° El 1; forma de tarte @ de 22 cm na prate-
leira em grelha
Brownies 2kg demassa | [ tabuleiro para grelhar
32 Queques de cho- - (= 2; tabuleiro de queques na prateleira em
colate grelha
53 Bolo em forma - [=)1; tabuleiro de pdo na prateleira em gre-
de pao lha
Batatas assadas Tkg [=11; tabuleiro para assar
B4 Coloque as batatas inteiras com a pele no ta-
buleiro para assar.
Fatias Tkg (=) 2; tabuleiro para assar forrado com papel
R vegetal
Utilize as suas especiarias favoritas. Corte as
batatas em pedacos.
Legumes mistu- 1-15kg (=] 2; tabuleiro para assar forrado com papel
36 rados vegetal
Utilize as suas especiarias favoritas. Corte os
legumes em pedacos.
Crequetes con- 0.5kg (= 2; tabuleiro para assar
gelados
gy |Batatas congela- 0.75 kg (=) 2; tabuleiro para assar

das
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessério
Lasanha de car- 1-15kg E1=RE cacarola em ceramica ou vidro na
B9 ne/vegetais com prateleira em grelha, adequado para MW
pratos de massa
seca
Batatas gratina- 1.1kg EN=P? cacarola em ceramica ou vidro na
m das (batatas prateleira em grelha, adequado para MW
cruas) Rode o prato ap6s metade do tempo de coze-
dura.
Pizza fresca, fina N [=11; tabuleiro para assar forrado com papel
vegetal
10 Pizza fresca, : [(5)[=11; tabuleiro para assar forrado com
grossa papel vegetal
7E | Quiche - (=) 1; forma de assar na prateleira em grelha
Baguete/Ciabat- 0.8 kg [=11; tabuleiro para assar forrado com papel
4] ta/Pao branco vegetal
Mais tempo necessario para o pdo branco.
Péo integral/ Tkg (*]H1; tabuleiro para assar forrado com
15| centeio/escuro papel vegetal / prateleira em grelha
integral em for-
ma de pao
Funcdes de reldgio
Funcdes do relégio
Funcao de relégio Aplicacao
Q E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.

Conta-minutos

Quando o temporizador termina é emitido um sinal sonoro e a

STOP funcdo de aquecimento para.

Tempo para cozinhar

& Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Atraso do temporiza-
dor
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Funcao de relégio Aplicacao
O O maximo é de 23 h 59 min. Esta funcdo ndo afeta o funcionamen-
Temporizador cres- |todoforno. ) )
cente Para ligar e desligar a Temporizador crescente selecione: Menu,
DefinicOes.

As funcgdes de reldgio estao disponiveis apenas para: Ventilado + Resisténcia Circ, Calor

superior/inferior, Grelhador ventilado, Func¢do Pizza, Grelhador + Ventilado + MO, Ventilado +
Resisténcia Circ + MO.

Como definir: Fungdes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1 Passo 2 Passo 3

N D | B

para alterar a hora do dia, entre no me-

nu e selecione Defini¢cdes, Hora do dia. Acertar o relogio. Premir: OK_
Consulte o capitulo “Estrutura do menu”.

Como definir: Conta-minutos

Passo 1 Passo 2 Passo 3
NV O visor mos- NP
1K tra: ( \ 1K
0:00
premir: . Definir a Conta-minutos Premir: OK_

®o temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
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Como definir: Tempo para cozinhar
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
M . e
( \ O visor mos- ( \
tra:
0:00
Escolha uma fun- ) ) ~
¢do de aqueci- Prima repetida- Defina o tempo .
mento e defina a mente: . da cozedura. Premir: OK.
temperatura.

®o temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Atraso do temporizador

Passo1 |[Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5 Passo 6
e . \ Ny N N
( O visor ( \ O visor ( \
apresen- mostra:
ta: hora o
do dia. :
Selecio- ' @ @ pa-
ne a fun-| Primare- INICI- | pefina a Premir: RAR Definaa | pramir:
~ .da- AR . .
¢do de peti hora de OK hora de OK
aqueci- | mente: ). inicio. : fim. :
mento.

® O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

Utilizar os acessorios

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Inserir acessdrios

Utilize apenas materiais e recipientes

adequados. Consulte “Recipientes e
materiais adequados para micro-ondas” no
capitulo “Sugestdes e dicas”.

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranca. Os entalhes sao
também dispositivos anti-inclinagdo. A
armacao elevada a volta da prateleira
impede que os recipientes deslizem para
fora da prateleira.
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Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-
guia dos apoios para prateleiras e certifi-
que-se de que os pés de apoio ficam pa-
ra baixo.

Tabuleiro para assar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-
guia do apoio para prateleiras.

Prato de vidro do fundo do microon-
das:

Utilize o prato de vidro do fundo do mi-
cro-ondas apenas com a fungdo de mi-
cro-ondas. Ndo é adequado para uma
fun¢do de micro-ondas combinada (por
exemplo, grelhador com micro-ondas).
Coloque o acessorio no fundo da cavida-
de.

Pode colocar os alimentos diretamente
na placa de vidro do fundo do micro-on-
das.

Funcdes adicionais

Bloquear

Esta funcdo evita uma alteracdo acidental da funcao do aparelho.

Ligé-la com o aparelho a funcionar - a cozedura definida continua, o painel de comandos

fica bloqueado.

Ligé-la quando o aparelho estiver desligado - ndo pode ser ligada, o painel de comandos

estd bloqueado.
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Esta funcdo evita uma alteracdo acidental da funcao do aparelho.

S @O0K . mantenha premido pa- | ©0K - mantenha premido pa-
ra ligar a fungdo. ra desligar.
E emitido um sinal sonoro.

®oxk

® 3 x3- fica intermitente quando o bloqueio esta ativo.

Desativagdo automatica

Por questdes de seguranca, o forno @

desativa-se ao fim de algum tempo se

estiver alguma funcdo de aquecimento ativa 200-230 5.5
e ndo houver alteracdo de quaisquer
defini¢des. A Desativagdo Automatica ndo funciona com

as seqguintes fung¢des: Luz, Atraso do

@ temporizador.
(°Q) (h)

Ventoinha de arrefecimento
30-115 12.5

Quando o aparelho esta a funcionar, a

120 -195 8.5 ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar
a funcionar até o aparelho arrefecer.

Sugestoes e dicas

Recomendacgdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sdo apenas valores de refe-
réncia. Dependem das receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O seu aparelho pode ter um processo para cozer ou assar diferente do aparelho que utiliza-
va anteriormente. As sugestdes abaixo exibem as definicdes recomendadas para tempera-
tura, tempo de cozedura e posi¢des da prateleira para tipos especificos de alimentos.

Se ndo encontrar as regula¢des para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

Recomendacgdes para o microondas Mexa os preparados liquidos regularmente.
Coloque os alimentos no prato de vidro da Mexa os alimentos antes de os servir.

bas_e do microondas na parte inferior da Cubra os alimentos quando cozinhar e
cavidade. reaquecer.

Vire ou mexa os alimentos a meio do tempo
de descongelagdo ou cozedura.
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Quando aquecer liquidos em frasco ou copo,
mexa o conteldo com uma colher para
distribuir melhor o calor.

Coloque os alimentos no aparelho sem
embalagem. As refei¢cdes prontas embaladas
podem ser colocadas no aparelho se as
embalagens forem préprias para micro-
ondas (consulte as indicagdes na
embalagem).

Cozinhar no microondas

Cozinhe os alimentos com tampa. Se desejar
obter uma crosta, cozinhe os alimentos sem
tampa.

N&o cozinhar demasiado os pratos,
regulando a poténcia e o tempo para um
valor demasiado elevado. Os alimentos
podem secar, queimar ou incendiar-se.

Nao utilize o aparelho para cozer ovos com
casca e caracois porque podem explodir.
Perfure as gemas dos ovos estrelados antes
de os reaquecer.

316

Perfure vérias vezes os alimentos que
tenham casca ou pele antes de os cozinhar.

Corte os legumes em pedagos com
tamanhos semelhantes.

Depois de desligar o aparelho, retirar os
alimentos e deixa-los repousar durante
alguns minutos para permitir que o calor
seja uniformemente distribuido.

Descongelar no microondas

Coloque os alimentos congelados e sem
embalagem sobre um prato pequeno virado
ao contrario, ou sobre uma peneira de
plastico ou um tabuleiro de descongelacao,
para que o liquido da descongelagdo possa
derramar.

Remova os pedagos a medida que foram
ficando descongelados.

Para cozinhar fruta e legumes sem os
descongelar antes, pode utilizar uma
poténcia do microondas maior.

Recipientes e materiais adequados para micro-ondas

Utilize apenas materiais e recipientes adequados para micro-ondas quando utilizar a fungao
de micro-ondas. Utilize a tabela em baixo como referéncia.

Verifique as especificacdes do recipiente/material antes da utilizagao.

forno, sem componentes meta-
licos, por exemplo, vidro a pro-
va de calor

Recipiente/Material = ] [= = Yvv
2 Bt
Porcelana e vidro préprios para v N4 v

Vidro e porcelana ndo adequa- v
dos para forno, sem decora-
¢des em prata, ouro, platina ou
outro metal

Vidro e vitroceramica fabrica- v
dos em material adequado pa-
ra forno/congelador
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Recipiente/Material

Ceramica e barro préprios para
forno sem componentes de
quartzo ou metal, nem revesti-
mentos que contenham metal

</
i

&> (¥
v

Ceramica, porcelana ou barro
com fundo ndo vidrado ou pe-
quenos orificios, por exemplo,
nas pegas

Plastico resistente ao calor até
200 °C

Cartdo, papel

Pelicula aderente

Pelicula aderente para micro-
ondas

LK 14S] &

Assadeiras em metal, por
exemplo, esmalte, ferro fundi-
do

Formas para assar, com revesti-
mento de silicone ou laca preta

x

Tabuleiro para assar

Prateleira em grelha

Prato de vidro do micro-ondas

Recipientes para utilizar em mi-
cro-ondas, por exemplo, uma
frigideira de pega amovivel

x| K| X [ x

LK x|

x| x| & x

Defini¢des de poténcia recomendadas para diversos tipos de alimentos

Os dados apresentados na tabela servem apenas como referéncia.

700 - 1000 W

54§
>

Ferver no inicio do processo de confe¢do

§§9
(-

Aquecer liquidos
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500 -600 W

& q

Confecionar
pratos com
ovos

9} sed
<y Descongelar e
Lume brando pa- | Aquecer pratos aquecer refei-

ra estufados individuais ¢des congela-
das

Cozinhar legu-
mes

300 -400W

o T & i 555

Derreter queijo, . Cozinhar / Aque-
Cozer arroz em | Aquecer comida . .
chocolate ou . cer alimentos deli-
lume brando de bebé

manteiga cados

Continuar a co-
zinhar

100 - 200 W

Descongelar frutae | Descongelar queijo, Descongelar carne
bolos natas, manteiga ou peixe

Descongelar pao

Tabelas de cozedura para testes

Informacdo para institutos de teste
Testes de acordo com a norma IEC 60705.

Funcdo microondas
Utilize a prateleira em grelha se ndo houver indicagdo contraria.

Alimentos Poténcia |Quantidade| Nivel da Tempo Comentarios
W kg grelha min
P3o-de-16 600 0.475 Inferior 8-9 Vire o recipiente a

1/4 ou metade do
tempo de cozedura.

Rolo de carne 400 0.9 1 25-27 Vire o recipiente a
1/4 ou metade do
tempo de cozedura.

Prato de ovosno | 500 1 2 30-33 -
forno
Descongelar carne | 100 0.5 1 15 Vire a carne de cima

para baixo a meio
do tempo de coze-
dura.
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Funcdo combinada com microondas
Utilize a prateleira em grelha.

Alimentos| Fungdo |Poténcia| Tempera- [ Nivelda | Tempo Comentarios
w tura grelha min
°C
Bolo, 0,7 | Aquecimen- | 100 200 2 23-27 Vire o recipiente a
kg to superior/ 1/4 ou metade do
inferior + tempo de cozedu-
MO ra.
Batatas Ventilado + | 300 180 2 38-42 Vire o recipiente a
gratina- Resisténcia 1/4 ou metade do
das, 1,1 kg | Circ + MO tempo de cozedu-
ra.
Frango, Grelhador + [ 400 230 1 35-40 Coloque a carne
1,1kg Ventilado + no recipiente de vi-
MO dro redondo e vi-
re-a de cima para
baixo a meio do
tempo de cozedu-
ra.
Manutencao e limpeza
AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.
Notas sobre a limpeza
< Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfi-

bras com dgua morna e um detergente suave.

Utilize uma solugdo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Agentes de | Limpe manchas com um detergente suave.
limpeza

. Limpe a cavidade ap6s cada utilizagdo. A acumulacdo de gordura ou outros
residuos pode provocar incéndios.
Limpe cuidadosamente residuos e gordura da parte superior do aparelho.

[l

Utilizagso dia- Naq guarde alimentos no aparelho dura.nte mais de gO minutos. Segue a
ria cavidade apenas usando um pano de microfibras apds cada utilizagdo.
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Limpe todos os acessoérios ap6s cada utilizagdo e deixe-os secar. Utilize um
2 o ? .
— pano de microfibras com d&gua morna e um detergente suave. N3o lave os
W acessorios na maquina de lavar loica.

N&o limpe acessérios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou
Acessodrios | objetos afiados.

Como remover: Apoios para
prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar
o forno.

Passo1 | Desligar o forno e aguardar até estar frio.

Passo 2 | Puxe cuidadosamente os
apoios para prateleiras para
cima e para fora do suporte di-
anteiro.

—

4

%

Passo 3 | Afaste a parte da frente do
apoio para prateleiras para fo-
ra da parede lateral.

|

Passo 4 | Retire os apoios da patilha tra-
seira.

Instale os apoios para prateleiras na sequéncia inversa.

Como substituir: Lampada Segure sempre a lampada de halogéneo
) o com um pano para evitar a queima de
AVISO! Risco de choque elétrico. residuos de gordura na Iémpada.

A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:
Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde | Desligue o forno da corrente | Coloque um pano no fundo
até que o forno esteja frio. elétrica. da cavidade.

Lampada superior

Passo1 | Rode a protecdo de vidro para a retirar.

Passo 2 | Limpe a cobertura de vidro.
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Passo 3 | Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 4 |Instale a cobertura de vidro.

Resolugao de problemas

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

O que fazer se...

Em quaisquer casos ndo incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

=]

O

0O aparelho néo liga ou ndo aquece

Problema

Verificar se...

O aparelho ndo aquece.

O desligar automatico foi desativado.

O aparelho ndo aquece.

O fusivel ndo esta fundido.

O aparelho ndo aquece.

O Bloqueio esta desativado.

Y
Componentes

Problema

Verificar se...

Aldampada ndo funciona.

A lampada esta fundida.

@ Cédi

os de erro

O visor mostra...

Verificar se...

00:00 Houve um corte de energia. Definir a hora
do dia.
--°C A porta do aparelho esta fechada. Desligue e

ligue o aparelho e defina novamente a fun-
¢do de micro-ondas.

Se o visor apresentar um cédigo de erro que ndo esteja presente nesta tabela, desligue e
volte a ligar o quadro elétrico de casa para reiniciar o aparelho. Se o cédigo de erro recorrer,
contacte um Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
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Dados de assisténcia técnica
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Se ndo conseguir encontrar uma solugdo para o problema, contacte um Centro de Assisténcia

Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificacdo do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
aparelho. Ndo remova a placa de caracteristicas da cavidade do aparelho.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto (PNC)

NUmero de série (S.N.)

Dados técnicos

Informacgao técnica

Largura 480 mm

Dimensdes (interior) Altura 217 mm
Profundidade 411 mm

Volumes utilizaveis 431

Area do tabuleiro para assar 1438 cm?

Elemento de aquecimento superior -W

Elemento de aquecimento inferior 1000 W

Grelhador 1900 W

Anel 1650 W

Poténcia total 3000 W

Tensao 220-240V

Frequéncia 50 Hz

Numero de funcdes 9

Eficiéncia energética

Poupanca de energia

Certifique-se de que a porta do aparelho
esta fechada quando o aparelho funcionar.
N&o abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confe¢do. Mantenha a junta da

porta limpa e certifique-se de que estd bem
fixa na posicdo correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanca de energia (apenas quando
utilizar uma fun¢do sem microondas).
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Sempre que possivel, ndo pré-aqueca o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confeg¢des.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fun¢des de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.

Quando a duragdo da cozedura for superior
a 30 min, reduza a temperatura do aparelho

Estrutura do menu
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para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuard a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter
uma refeicdo quente, seleccione a regulacao
de temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Menu
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
1
( Q~ « Q~ « Q~ @ { Q~
— ) Selecione a op- OK . v
— -selecione | 5o apartirda | Selecione a defi- - primapara | Ajuste o valor e
para entrar no | Menu estrutura e nicao. confirmar a defi- prima oK
Menu. 0K nicao. ’
prima YK,

Rode o botdo dos tipos de aquecimento para a posi¢do de desligado para de Menu.

Menu estrutura.

Cozedura assistida ¥

Definicoes &

Defin

icoes

01 Hora Alterar

02 [ Brilho do visor 1-5

03 1- Sinal so-
noro

2 - Clique

3 - Som desli-
gado

Sons “teclado”

04 | Volume do alarme 1-4
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Definicoes
05 | Temporizador crescen- | Ligado/Desli- | 06 | Luz Ligado/Desli-
te gado gado

07 |Modo Demo Cédigo de 08 | Versdo do software | Verificar
ativagao:
2468

09 |Restaurar configura- [ Sim/Nao

coes

Preocupag¢des ambientais

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo L/?) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electrénicos. Ndo elimine os

GARANTIA IKEA

Qual é a duragdo da garantia IKEA?

Esta garantia é valida durante um periodo de
5 anos a partir da data de compra original
do Seu aparelho no IKEA. O comprovativo de
compra original (fatura) é necessario como
prova de compra. Caso sejam efetuadas
operacdes de assisténcia no ambito da
garantia, isso ndo implica a prorrogag¢do do
periodo de garantia para o aparelho.

Quem executara as operagdes de
assisténcia?

O fornecedor de servicos de assisténcia IKEA
disponibilizara a assisténcia através das
respectivas operagdes de assisténcia ou da
rede de parceiros de servicos de assisténcia
autorizados.

O que é abrangido por esta garantia?

A garantia abrange avarias do aparelho, que
tenham sido causadas por defeitos de
fabrico ou de material a partir da data de
compra no IKEA. Esta garantia aplica-se
apenas a utilizagdo doméstica. As excepgdes

aparelhos que tenham o simbolo h:
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.

sdo especificadas sob o titulo "O que ndo é
abrangido por esta garantia?" Durante o
periodo de validade da garantia, os custos
relativos a resolucdo da avaria, por exemplo
reparagdes, pecas, mao-de-obra e
deslocagdes serdo abrangidos, desde que o
aparelho esteja acessivel para reparagdo
sem encargos especiais e a avaria esteja
relacionada com os defeitos de fabrico ou
material abrangidos pela garantia. Em
conformidade com estas condigdes, sdo
aplicaveis as directivas da UE (N.° 99/44/EQG)
e os respectivos regulamentos locais. As
pecas substituidas passam a ser propriedade
do IKEA.

O que fara o IKEA para corrigir o
problema?

O fornecedor de servigos de assisténcia
nomeado pelo IKEA examinara o produto e
decidira, consoante o que determinar
adequado, se a situacdo em questao esta
abrangida por esta garantia. Caso se
considere que a situacdo esta abrangida, o
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fornecedor de servigos de assisténcia do
IKEA ou o respectivo fornecedor de servigos
de assisténcia autorizado através das suas
operagdes de assisténcia, ird, consoante o
que determinar adequado, reparar o
produto com defeito ou substitui-lo por um
produto igual ou semelhante.

O que nao é abrangido por esta garantia?

+ Desgaste causado pelo uso normal.

+ Danos deliberados ou negligentes, danos
causados pelo desrespeito das instrucdes
de funcionamento, instalagao incorrecta
ou ligagdo com tensdo incorrecta, danos
causados por reacgdes quimicas ou
electroquimicas, ferrugem, corrosao ou
danos causados pela agua, incluindo,
entre outros, os danos causados pelo
excesso de calcario na dgua e os danos
causados por condi¢des ambientais
anormais.

+ Consumiveis, incluindo baterias e
lampadas.

* Pecas ndo funcionais e questdes
decorativas que nao afectem a utilizagdo
normal do aparelho, incluindo riscos e
possiveis diferencas de cor.

+ Danos acidentais causados por
substancias ou objectos estranhos e pela
limpeza ou desobstruc¢do de filtros,
sistemas de drenagem ou gavetas de
detergente.

+ Danos as seguintes pecas: vitroceramica,
acessorios, cestos de loica e talheres,
tubos de alimenta¢do e drenagem,
vedantes, lampadas e coberturas de
lampadas, ecrds, botdes, compartimentos
e pecas de compartimentos. A ndo ser
que se comprove que estes danos foram
causados por defeitos de produgao.

+ Casos em que ndo tenha sido possivel
determinar avarias no decurso da visita
do técnico.

* Reparacdes nao executadas pelos nossos
fornecedores de servicos de assisténcia
nomeados e/ou um parceiro contratual
de servicos de assisténcia autorizado ou
reparacdes em que tenham sido
utilizadas pecas ndo originais.
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+ Reparag0es causadas pela instalagdo
incorrecta ou contraria as especificacdes.

+ Autilizagdo do aparelho em ambiente ndo
domeéstico, ou seja, utilizagdo profissional.

+ Danos de transporte. Se o cliente
transportar o produto para sua casa ou
outra morada, a IKEA ndo se
responsabilizard por quaisquer danos que
este possa sofrer durante o respectivo
transporte. Contudo, se a IKEA efectuar a
entrega do produto na morada de
entrega do cliente, os eventuais danos
sofridos pelo produto durante o seu
transporte serdo cobertos pela presente
garantia.

+ Custo da instalagdo inicial do aparelho da
IKEA. No entanto, se um fornecedor de
servigos IKEA ou um parceiro de servico
autorizado reparar ou substituir o
aparelho ao abrigo dos termos da
presente garantia, o fornecedor de
Servigos ou o seu parceiro de servigo
autorizado reinstalardo o aparelho
reparado ou instalardo o aparelho de
substituicdo, se necessario.

Esta restricdo ndo se aplica ao trabalho

isento de falhas executado por um

especialista qualificado utilizando as nossas
pecas originais para adaptar o aparelho as
especificagdes de segurancga técnicas de
outro pais da UE.

Como se aplica a legislagao nacional

A garantia IKEA concede-lhe direitos legais
especificos, que abrangem ou excedem
todos os requisitos legais locais sujeitos a
varia¢do de pais para pais.

Area de validade

Para aparelhos adquiridos num pais da UE e
levados para outro pais da UE, os servigos
serdo fornecidos no ambito das condi¢des
de garantia normais no novo pais. Uma
obrigagdo para executar os servigos no
ambito da garantia apenas existe se:

+ o aparelho estiver em conformidade e for
instalado de acordo com as
especificagdes técnicas do pais em que
ocorre a reclamacdo ao abrigo da
garantia;
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+ o aparelho estiver em conformidade e for
instalado de acordo com as Instrugdes de
Montagem e as Informagdes de
Segurancga do Manual do Utilizador;

O Servigco P6s-Venda especifico para

aparelhos IKEA:

N&o hesite em contactar o Servico Pés-
Venda IKEA para:

1. apresentar uma reclamacdo ao abrigo
desta garantia;

2. solicitar esclarecimentos relativamente a
instalagdo do aparelho IKEA no
mobilidrio de cozinha IKEA. O servi¢o ndo
prestara esclarecimentos relativos a:

+ instalacdo geral da cozinha IKEA;

+ ligacdes eléctricas (se a maquina for
fornecida sem ficha e cabo), ligagoes
relativas a agua e gas, uma vez que
tém de ser executadas por um
engenheiro de assisténcia autorizado.

3. Solicitacdo de esclarecimentos
relativamente ao contelido e as
especificagdes do manual do utilizador
do aparelho IKEA.

Para assegurar que fornecemos o melhor

servigo de assisténcia, leia atentamente as

Instrucdes de Montagem e/ou a secgao

relativa ao Manual do Utilizador desta

brochura antes de nos contactar.

Como nos pode contactar se necessitar
dos nossos servigos

Consulte a Ultima pagina deste manual para
obter a lista completa de contactos
designados pela IKEA e respectivos nUmeros
de telefone nacionais.
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@ Para Ihe fornecer um servigo mais
rapido, é recomendavel utilizar os
numeros de telefone especificos
indicados no final deste manual.
Consulte sempre os numeros
indicados na brochura do
aparelho especifico para o qual
necessita de assisténcia. Antes de
nos telefonar, verifique se tem
perto de si o nimero de artigo da
IKEA (cédigo de 8 digitos) e o
Numero de Série (codigo de 8
digitos que pode ser encontrado
na placa de classificagcdo) do
equipamento para o qual
pretende assisténcia.

@ GUARDE O RECIBO DE COMPRA!
Este recibo é a sua prova de
compra e é necessario para a
aplicagdo da garantia. Tenha em
conta que o recibo indica também
0 nome e o numero do artigo
IKEA (cédigo de 8 digitos) para
cada aparelho adquirido.

Necessita de ajuda adicional?

Para quaisquer questdes adicionais ndo
relacionadas com o Servico Pés-Venda dos
seus aparelhos, contacte o centro de
assisténcia da loja IKEA mais préxima.
Recomendamos que leia atentamente a
documentacgao do aparelho antes de nos
contactar.



ESPANOL 327

Contenido

Informacién sobre seguridad 327 Consejos 347
Instrucciones de seguridad 330 Mantenimiento y limpieza 351

Instalacién 333 Solucién de problemas 352
Descripcién del producto 334 Datos técnicos 354
Panel de control 334 Eficacia energética 354
Antes del primer uso 335 Estructura del menu 355
Uso diario 336 Aspectos medioambientales 356
Funciones del reloj 343 GARANTIA IKEA 356
Uso de los accesorios 345

Funciones adicionales 346

Salvo modificaciones.

/\ Informacién sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de los dafos y lesiones causados por una instalacion y uso
incorrectos. Guarde siempre las instrucciones junto con el
aparato para futuras consultas.

Seguridad de nifos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma seguray
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados del
aparato a los niflos de menos de 8 afios, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifios para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.
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- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se calientan
mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los nifios y
las mascotas alejados del aparato cuando esté en usoy
cuando se enfrie.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifios,
debe activarlo.

- La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

Instrucciones generales de seguridad

- Solo personal cualificado puede instalar este aparatoy
sustituir el cable.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se calientan
mucho durante el funcionamiento. Preste mucha atencion
para no tocar las resistencias.

- Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

- Antes de realizar tareas de mantenimiento, corte la
corriente eléctrica.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta apagado
antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo de
descarga eléctrica.

- No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

- No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

- No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere arafar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
anicos.

- Si el cable de alimentacién sufre algun dafio, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.
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No encienda el aparato cuando esté vacio. Las piezas
metalicas en el interior de la cavidad pueden generar arco
eléctrico.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

Si la puerta o los cierres de la puerta sufren dafios, no debe
operar el aparato hasta que una persona cualificada lo haya
reparado.

Solo una persona cualificada puede realizar tareas de
reparacién o mantenimiento que impliquen la extraccién de
una tapa que protege contra la exposicion a la energia del
microondas.

No caliente liquidos ni otros alimentos en recipientes
herméticos. Podrian explotar.

No se pueden utilizar contenedores metalicos de alimentos
y bebidas durante la coccidon con microondas. Este requisito
no se aplica si el fabricante especifica el tamafio y la forma
de los contenedores metalicos apropiados para coccién con
microondas.

Utilice solamente utensilios aptos para hornos de
microondas.

Cuando caliente alimentos en recipientes de papel o
plastico, vigile el aparato por la posibilidad de incendio.

El aparato esta disefiado para calentar alimentos y bebidas.
El secado de alimentos o ropa y el calentamiento de
almohadillas térmicas, pantuflas, esponjas, trapos humedos
y similares pueden provocar riesgo de lesiones, ignicion o
incendio.

Si se genera humo, apague o desenchufe el aparato y deje la
puerta cerrada para sofocar las posibles llamas.
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El calentamiento de bebidas en el microondas puede
provocar un hervido brusco y lento. Extreme la precaucién
cuando manipule los recipientes.

Se agitara o removera el contenido de los biberones y de los
tarros de comida para bebés y se controlara la temperatura
antes de consumirlos para evitar quemaduras.

Los huevos con cascara y los huevos duros enteros no
deben calentarse en el aparato, ya que pueden explotar,
incluso después de que haya terminado el calentamiento en

el microondas.

Limpie el aparato con regularidad y elimine los restos de

comida.

Si no se mantiene el aparato en condiciones limpias, la
superficie podria deteriorarse y afectar negativamente a la
vida util del aparato y provocar situaciones de riesgo.

Instrucciones de seguridad

Instalacion

ADVERTENCIA! Sélo un técnico
cualificado puede instalar el
aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafiado.
Siga las instrucciones de instalacién
suministradas con el aparato.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccién y calzado cerrado.
No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguroy
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta del horno se abre sin
limitaciones.

Altura minima del ar-
mario (Altura minima
del armario debajo de
la encimera)

444 (460) mm

Ancho del armario

560 mm

Profundidad del ar-
mario

550 (550) mm

Altura de la parte 455 mm
frontal del aparato

Altura de la parte tra- 440 mm
sera del aparato

Anchura de la parte 595 mm
frontal del aparato

Anchura de la parte 559 mm
trasera del aparato

Fondo del aparato 567 mm
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Fondo empotrado del
aparato

546 mm

Fondo con la puerta
abierta

882 mm

Tamafio minimo de la
abertura de ventila-
cién. Abertura situada
en la parte trasera in-
ferior

560x20 mm

Longitud del cable de
alimentacién. El cable
esta en la esquina de-
recha de la parte tra-
sera.

1500 mm

Tornillos de montaje

3.5x25 mm

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA! Riesgo de
incendios y descargas eléctricas.

+ Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.
+ El aparato debe conectarse a tierra.

+ Asegurese de que los parametros de la

placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacién del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con
el hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de
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forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacién. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de fuga
atierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una abertura minima entre
contactos de 3 mm como minimo.

Uso

/\ ADVERTENCIA! Riesgo de

lesiones, quemadurasy
descargas eléctricas o
explosiones.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacién no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante
el funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presién sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.
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No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el
aparato cuando abra la puerta.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

No utilice la funcién de microondas para
precalentar el aparato.

ADVERTENCIA! Podria dafar el
aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

- no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

- no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

- no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

- tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

Utilice una bandeja honda para pasteles
himedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calory la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerradoy
provocar dafios al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA! Existe riesgo de
lesiones, incendios o dafios al
aparato.
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Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.
Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén dafiados.
Péngase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

AsegUrese de que la cavidad y la puerta
se secan después de cada uso. El vapor
producido durante el funcionamiento del
aparato se condensa en las paredes de la
cavidad y puede provocar corrosion.
Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Los restos de comida o grasa en el
interior del aparato podrian provocar un
incendio y arcos eléctricos cuando se
utiliza la funcién de microondas.

Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones del envase.

Uso de la cristaleria

Si no manipula la cristaleria con el cuidado
necesario, puede romperse, desportillarse,
agrietarse o rayarse:

No vierta agua ni otros liquidos frios
sobre la cristaleria, porque la caida
repentina de temperatura puede
provocar la rotura instantanea del cristal.
Los trozos de cristal pueden estar muy
afilados y son dificiles de ver.

No coloque cristaleria caliente sobre una
superficie himeda o fria, ni directamente
sobre una encimera o una superficie de
metal, ni tampoco en el fregadero.
Tampoco debe manipular la cristaleria
caliente con un pafio himedo.

No utilice ni repare ningun objeto de
cristaleria desportillado, agrietado o con
rayas importantes.

No deje caer ni golpee la cristaleria con
objetos duros ni la someta a impactos con
utensilios.

No caliente recipientes de cristal vacios o
casi vacios en el microondas, ni
sobrecaliente el aceite o la mantequilla en
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el microondas (utilice el tiempo de
coccion minimo).
Deje que la cristaleria se enfrie sobre una
rejilla, un agarrador o un pafio seco.
Asegurese de que la cristaleria se haya
enfriado lo suficiente antes de lavarla,
refrigerarla o congelarla.

Evite sujetar articulos de cristal caliente
(incluidos los que tienen superficies de
sujecién de silicona) sin un agarrador seco.

Evite el uso incorrecto del microondas (por
ejemplo sin nada en el interior o con muy
poco alimento).

lluminacién interna

ADVERTENCIA! Riesgo de
descarga eléctrica.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefialar
informacién sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

+ Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

Instalacion

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Montaje

Consulte las instrucciones de
montaje para la instalacion.
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» Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

Asistencia tecnica

+ Parareparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

+ Utilice solamente piezas de recambio
originales.

Eliminacion

ADVERTENCIA! Existe riesgo de
lesiones o asfixia.

+ Desconecte el aparato de la red.

+ Corte el cable eléctrico cerca del aparato y
deséchelo.

* Retire la puerta para evitar que los nifios
y las mascotas queden encerrados en el
aparato.

+ Materiales de embalaje:

Todo el material de embalaje es
reciclable. Las piezas de plastico estan
identificadas con abreviaturas
internacionales, como PE, PS, etc.
Deseche el material de embalaje en los
contenedores destinados a tal fin por los
servicios de limpieza.

Instalacion eléctrica

/\ ADVERTENCIA! Deje la instalacion
eléctrica en manos de un
profesional cualificado.

@ El fabricante declina toda
responsabilidad si la instalacion
no se efectda siguiendo las
instrucciones de seguridad de los
capitulos sobre seguridad.
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Este horno solo se suministra con un cable
de alimentacion.

Cable

Tipos de cables adecuados para su
instalacién o cambio:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

En lo que respecta a la seccion del cable,
consulte la potencia total que figura en la
placa de caracteristicas. También puede
consultar la tabla:

Descripcion del producto

Resumen general

o uEE
BEONGENENE

Accesorios

» Parrillax1
Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

+ Bandeja x 1

Panel de control

Vista general del panel de control

334

Potencia total (W) Seccion del cable
(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
tener 2 cm mas de longitud que los cables
de fase y neutro (cables azul y marrén).

Panel de mandos

Mando de las funciones de coccién
Programador electrénico

Mando de control

Resistencia

Generador de microondas
Bombilla

Ventilador

Soporte de parrilla extraible
Posiciones de las parrillas

Para bizcochos y galletas.

+ Plato inferior de cristal para
microondas x 1
Como soporte en el modo de microondas.

D b O =

OK _\I@ (




ESPANOL 335

Tempo- Calenta- Potencia Confirmar
emp miento Luz del Mi- . Pulse Gire el mando
rizador P ajuste

rapido croondas

Seleccione una funcién de coccién para encender el aparato.

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posiciéon de apagado para apagar el apa-
rato.

Pantalla

Pantalla con funciones principales.
U]}
m
QLT ¢ & =

sTOP

_°BB:EE:6668;

=

watt

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos

& ¥ © =
Bloqueo Coccién asistida Ajustes Indicador de funcién de mi-
croondas

Indicadores de temporizador

) A S ©
) stop . Tiempo de funcio-
Avisador Hora de fin Tiempo de retardo namiento

Barra de progreso - para la temperatura

o el tiempo. La barra estd completamen-

te roja cuando el aparato alcanza la tem-
peratura ajustada.

Antes del primer uso

/\ ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.
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Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el aparato vacio y ajuste el tiempo:

9
= =4 N
Z

o

00:00
Ajuste la hora. Pulse oK,

Precalentamiento inicial

—

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.
Paso2 | seleccione la temperatura méxima para la funcion: (5.

Deje funcionar el horno 1 hora.
Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcién: ©)
Deje funcionar el horno 15 minutos.

@l horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la
sala esté ventilada.

Uso diario

/\ ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Cémo ajustar: Funciones de coccién

Paso 1

Gire el mando del horno y seleccione la funcién de coccién.

Paso 2

Gire el mando de control para ajustar la temperatura.
Pulse OK

[ mantenga pulsado para activar la funcién: Calentamiento rapido. Disponible para algu-
nas funciones del horno.

Coémo ajustar: Funciones del microondas

Paso 1

Retire todos los accesorios del horno.
Introduzca el plato inferior de cristal del microondas. Coloque el alimento en el
plato inferior de cristal para microondas.
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Paso 2 Gire el mando del horno para seleccionar la funcién de coccién y elija la fun-
cién de microondas: D& & .

Paso 3 Pulse: OK para empezar con los ajustes por defecto.
La pantalla indica: duracién y potencia del microondas.

Paso 4 Gire el mando de control para ajustar la duracién. Pulse: OK,

Paso 5 Pulse: <. Gire el mando de control para ajustar la potencia del microondas.
Pulse: OK

Paso 6 Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicién de apagado para
apagar el aparato.

Puede modificar los ajustes durante la coccion.

El tiempo maximo de las funciones del microondas dependera de la potencia del microondas
fijada:

POTENCIA DEL MICROONDAS TIEMPO MAXIMO
W min
100 - 600 59:55

>600 7

Si abre la puerta, se detiene el funcionamiento del microondas. Cierre la puerta
para volver a encenderlo. Pulse OK.

Cémo ajustar: Funciones de combi microondas

Paso 1 Retire todos los accesorios del horno.
Introduzca el plato inferior de cristal del microondas. Coloque el alimento en el
plato inferior de cristal para microondas.

Paso 2 Gire el mando del horno para seleccionar la funcién de coccién y elija una fun-
cion: (&> @,
La pantalla muestra: temperatura y potencia del microondas.

Paso 3 Gire el mando de control para ajustar la temperatura.
Paso 4 Pulse: <.
Paso 5

Gire el mando de control para ajustar la potencia del microondas. Pulse: OK.

Paso 6 pulse: OK para iniciar la funcion.

Paso 7 Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicién de apagado para
apagar el aparato.
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Puede modificar los ajustes durante la coccién.
Gire el mando de control para ajustar la duracién y pulse: oK.

Funciones de coccién

Funcioén de coccion

Aplicacion

—

N\

Aire caliente

Para hornear en hasta dos posiciones de parrilla a la vez y para secar
alimentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para
Coccién convencional.

[

Coccién convencio-

Para hornear y asar alimentos en una posicién de parrilla.

«

Grill turbo

Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.

B

Funcion Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base
mas crujiente.

yYvy

&

Grill turbo + mi-
croondas

Para asar grandes porciones de carne en un nivel. Para hacer gratina-
dos y dorar.Funcién Boost MW, rango de potencia: 100 - 600 W.

(&>

Aire caliente + mi-
croondas

Horneado en una posicién de parrilla.Funciéon Boost MW, rango de
potencia: 100 - 600 W.

Descongelar

Descongelar carne, pescado, pasteles, potencia: 100 - 200 W

Recalentar

Calentar comidas preparadas y delicadas, rango de potencia: 300 -
700 W

)

Microondas

Calentamiento, coccién, potencia: 100 - 1000 W

Menu

Para acceder al menu: Coccidn asistida, Ajustes.
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Como ajustar: Coccidn asistida
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El subment Coccién asistida consta de un conjunto de funciones y platos adicionales que
permite establecer parametros de coccién, temperatura y tiempo recomendados. Utilice la
funcién para preparar un plato rdpidamente recurriendo al ajuste por defecto. También
permite ajustar el tiempo y la temperatura durante la coccion.

Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.

Para algunos de los platos, también puede

* Peso automatico

cocinar con:
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
{ @@ ( @@ « @@ @
p— ¥ P1-P.. OK

Acceda al menu.

Seleccione Coccion
asistida. Pulse OK,

Seleccione el plato.

Pulse OK,

Introduzca el plato en
el horno. Confirmar
ajuste.

Coccion asistida

Leyenda

Peso automatico disponible.

Funciona con potencia de microondas. Use un accesorio apto para mi-

croondas.

Precaliente el aparato antes de empezar a cocinar.

M| =] | o

Nivel del estante.

La pantalla muestra Fy un nimero de la
funcién que puede consultar en la tabla.

Funcién de coccion

Aplicacion

var alimentos.

Grill Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar
pan.
Calor inferior Para hornear pasteles con base crujiente y conser-

Congelados

Para productos precocinados (por ejemplo, patatas
fritas, porciones de patata o rollitos de primavera)
crujientes.
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Funcién de coccion

Aplicacion

Coccién convencional + micro

Horneado y asado en una posicion de parrilla. Fun-
cién Boost MW, rango de potencia: 100 - 600 W.

Grill + microondas

Para cocinar la comida en poco tiempo y dorarla.
Funcién Boost MW, rango de potencia: 100 - 600 W.

La pantalla muestra P y un nimero del plato
que puede consultar en la tabla.

Cuando termine la funcién, compruebe si la
comida esta lista.

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
1] Rosbif, poco he-
1
cho
1-1.5kg; 45 |[=]1 bandeja de hornear
Rosbif, al punto | pedazos grue- | Fria la carne durante unos minutos en una
. soscm sartén caliente. Insértelo en el aparato.
Rosbif, muy he-
cho
Bistec, en su 180 - 220 g por |[1][=] 2 fuente de asado encendida parrilla
punto pedazo; 3reba- | Fria |3 carne durante unos minutos en una
nadascgr;T:uesas sartén caliente. Insértelo en el aparato.
Asado de terne- 1.5-2kg E1E1 fuente de asado encendida parrilla
ra/estofado (cos-
tillas de cebado,
redondo superior,
flanco grueso)
Rosbif, poco he-
A | cho(coccién len-
ta) =] 1; bandeja
Rosbif, al punto ;e;jggoksgértg- t)se sus condimentos favoritos o simplemen-
(coccioén lenta) e sal y pimienta con mollenda fresca. Frlfi la
soscm carne durante unos minutos en una sartén
Rosbif, muy he- caliente. Insértelo en el aparato.
B | cho (coccién len-
ta)
Filete poco he-
ﬂ cho (coccion len-
ta) = 1 bandeja de hornear
0,5-1,5kg; 5- | Use sus condimentos favoritos o simplemen-
Filete, en su pun- | 6 pedazos | te saly pimienta con molienda fresca. Fria la
to (coccion lenta) gruesos cm | carne durante unos minutos en una sartén
Filete hecho (coc- caliente. Insértelo en el aparato.
cién lenta)
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Asado de ternera | 0.8-1.5kg; 4- C1[=11 fuente de asado encendida parrilla
(por ejemplo, el pedazos grue- | rriz |a carne durante unos minutos en una
hombro) soscm sartén caliente. Afiada liquido. Insértelo en el
aparato.
Cerdo asado en 1.5kg &EH 1; cacerola de ceramica o cristal en la
el cuello o en el parrilla, apta para microondas
hombro Use sus especias favoritas. Después de la mi-
tad del tiempo de coccidn, voltee la carne.
Cerdo desmiga- 1.5-2kg =P bandeja de hornear
do (coccion lenta) Use sus especias favoritas. Dé la vuelta a la
carne a la mitad del tiempo de coccién para
dorar uniformemente.
Lomo, fresco 1-15kg; 56 |[=]1; fuente de asado en laparrilla
pedazos grue- | yse sus especias favoritas.
sos cm
Costillas 2-3kg; utilice |[5] 5 bandeja honda
2-3 costillas fi- | Afada liquido para cubrir la base de un plato.
nascm Después de la mitad del tiempo de coccién,
voltee la carne.
Pierna de corde- | 15-2kg;7-9 |[=]4; fuente de asado en la bandeja
ro con hueso pedazos grue- | riz |a carne durante unos minutos en una
sos cm

sartén caliente. Afiada liquido. Después de la
mitad del tiempo de coccidn, voltee la carne.

Pollo entero 1-1.5kg; fresco | [E][E]4; cazuela de ceramica o cristal en la
parrilla, apta para microondas
Use sus especias favoritas. Coloque la pechu-
ga de pollo boca abajo y girela transcurrida la
mitad del tiempo de coccién.
Medio pollo 05-0.8kg |[H2 bandeja de hornear

Use sus especias favoritas.

Pechuga de pollo

180 - 200 g por

()= cazuela sobre parrilla

20| trozo Use sus especias favoritas. Fria la carne du-
rante unos minutos en una sartén caliente.
Muslos de pollo, 250-4009 |[=]2 bandeja de hornear

frescos

Si se marchan las patas de pollo marinadas,
ajuste la temperatura mas baja y cocinelas
mas tiempo.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Pato entero 15-2.5kg  |[I[=]1 fuente de asado encendida parrilla
Use sus especias favoritas. Coloque la carne
en la fuente. Dé la vuelta al pato a la mitad
del tiempo de coccion.
Ganso, pechuga Tkg E1E 1 fuente de asado encendida parrilla
D3] Use sus especias favoritas. Dele la vuelta a la
mitad del tiempo de coccién.
Pastel de carne 1kg E1: parrilia
D4 P . :
Use sus especias favoritas.
Pescado entero, 0.5-1kgpor |[=]4 bandeja de hornear
&g |algril pescado Llene el pescado con mantequilla y utilice sus
especias y hierbas favoritas.
el Filete de pescado - [5]H 2 cazuela sobre parrilla
Use sus especias favoritas.
Tarta de queso B 51; %) molde desmontable de 28 cm en la
parrilla
B :’Iaarta de manza- - (= 2; bandeja
Do 'rl;.;rta de manza- - (=1 forma de pastel en la parrilla
B0 EZSteI de manza- - BH19 pastel de 22 cm en parrilla
Brownies 2kgdemasa |[5], bandeja honda
52 Magdalenas de - =P bandeja para magdalenas encendida pa-
chocolate rrilla
g€E | Pastel de hogaza - [=11; molde de pan en la parrilla
Patatas al horno 1kg =1 bandeja
B4 Ponga las patatas enteras con piel en la ban-
deja.
Porciones Tkg =P bandeja de hornear forrado con papel
35| de hornear

Use sus especias favoritas. Corte las patatas
en trozos.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Verduras al grill 1-15kg =P bandeja de hornear forrado con papel
B6) de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las verduras
en trozos.
Croquetas con- 0.5 kg E 2 bandeia
geladas ' !
B3] Pomos congela- 0.75 kg = bandeja
dos
Las:ﬁa de car:1el 1-15kg & = 1; cazuela de ceramica o cristal en la
verdura con pla- arrilla, apta para microondas
39 tos de fideos se- P pap
cos
Patatas gratina- 1.1kg (=) & 2; cazuela de ceramica o cristal en Ia
m das (patatas cru- parrilla, apta para microondas
das) Gire el plato transcurrida la mitad del tiempo
de coccion.
Pizza frescay fi- B LT bandeja de hornear forrada con papel
na de hornear
12 Pizza fresca, B E; bandeja forrada con papel de hor-
gruesa near
43} Quiche - E|1; molde de hornear en la parrilla
Baguette / cha- 0.8 kg E1; bandeja de hornear forrada con papel
™ |pata/pan blan- de hornear
co Se necesita mas tiempo para el pan blanco.
Todo el grano / Tkg =, bandeja forrada con papel de hor-
15 centeno / pan os- near/parrilla
curo de grano en
molde de pan

Funciones del reloj

Funciones de reloj

Funcion de reloj

Aplicacién

Q

Avisador

Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acUstica.
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Funcién de reloj Aplicacion

) sTop » cion se detiene.
Tiempo de coccién

Cuando el temporizador finaliza, suena la sefial y la funcién de coc-

& Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.
Tiempo de retardo

Tiempo de funciona- miento del horno.

Menu, Ajustes.

O El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no influye en el funciona-

miento Para encender y apagar Tiempo de funcionamiento seleccione:

Las funciones de reloj solo estan disponibles para: Aire caliente, Coccién convencional, Grill

turbo, Funcién Pizza, Grill turbo + microondas, Aire caliente + microondas.

Coémo ajustar: Funciones de reloj

Coémo ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2

« @% (

Para cambiar la hora, acceda al menu y
seleccione Ajustes, Hora.

Consulte el capitulo "Estructura de me- Ajuste el reloj Pulse: OK.
nus".
Como ajustar: Avisador
Paso 1 Paso 2 Paso 3

NP La pantalla
R~ muestra: ( \
0:00

Q

Pulse: @ Ajustar la Avisador

Pulse: OK.

@ temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
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Como ajustar: Tiempo de coccién
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
[' \ N La pantalla ( \ A
< @ muestra: < @
0:00
Elija una funcion | pise repetida- sToP . ’
de cocciony la p@ AJudséecglczligr:po Pulse: OK_
temperatura. mente: . :
@ temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de retardo
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6
1 1 1
( \ & La pan- ( \ x|~ La panta- ( \ 1k
talla lla mues-
muestra: tra:
Seleccio la hora
- Ty Ty
nela |Pulserepe- & in- Ajuste la & pa Ajustela | pse:
funcion | tidamente: cio horade | pulse: OK RAR hora de oK
de coc- @ inicio. fin. :
cion.

@ El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.

Uso de los accesorios

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Insercién de accesorios

Utilice Unicamente utensilios y materiales
adecuados. Consulte los recipientes y

materiales adecuados para microondas en el
capitulo “Consejos”.

Una pequefia muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras
también son dispositivos antivuelco. El borde
elevado que rodea la bandeja evita que los
utensilios de cocina resbalen de la parrilla.
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Parrilla:

Inserte la parrilla entre las guias del ca-
rril y asegurese de que las hendiduras
apuntan hacia abajo.

Bandeja:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.

Plato inferior de cristal para microon-
das:

Utilice el plato inferior de cristal para mi-
croondas exclusivamente con la funcion
de microondas. No es adecuada para la
funcién combinada de microondas (p.
ej., grill microondas).

Coloque el accesorio en el fondo de la
cavidad.

Puede colocar los alimentos directamen-
te en el plato inferior de cristal para mi-
croondas.

Funciones adicionales

Bloqueo

Esta funcion impide que se produzca accidentalmente un cambio en la funcién del apa-

Activela cuando el aparato esté en funcionamiento: la coccién ajustada contintday el panel

de control esta bloqueado.

Activela cuando el aparato esté apagado: no se puede encender y el panel de control esta

bloqueado.
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Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio en la funcién del apa-
rato.

F

®oxk

Suena una sefia

Dok mantenga pulsado pa-
ra activar la funcion.

Dok mantenga pulsado para
apagarla.

®3xE- parpadea cuando se enciende el bloqueo.

Desconexiéon automatica

Por motivos de seguridad, el aparato se
desactiva transcurrido un tiempo si una
funcién de coccién esta en funcionamientoy

no se modifica ningun ajuste.
O

(°C)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 230 5.5
Consejos

Recomendaciones de coccion

La funcién de desconexion automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Tiempo de retardo.

Ventilador de refrigeracién

Cuando el aparato esta en funcionamiento,
el ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

®

La temperaturay los tiempos de coccién de las tablas son meramente orientativos. Depen-
den de las recetas y de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente.
Las siguientes sugerencias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el
tiempo de coccién y la posicion de los estantes para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Recomendaciones para microondas

Coloque la comida en el plato de cristal del
microondas, en la base de la cavidad.

Remueva o de la vuelta a la comida a la
mitad del tiempo de coccién o
descongelacioén.

Remueva de vez en cuando los platos
liquidos.

Remueva la comida antes de servirla.
Tape la comida para cocinar y recalentar.

Coloque la cuchara en la botella o el vaso al
calentar bebidas para asegurar una mejor
distribucién del calor.

Coloque los alimentos en el aparato sin
ningun envoltorio. Las comidas envasadas
solo pueden introducirse en el aparato si su
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embalaje es apto para microondas (consulte
la informacién en el embalaje).

Coccion por microondas

Cocine la comida tapada. Cocine alimentos
sin tapar solamente si desea un resultado
crujiente.

No recocine los platos ajustando una
potencia y un tiempo demasiado elevados.
La comida puede secarse, quemarse o
provocar fuego.

No utilice el aparato para cocinar huevos o
caracoles con la cascara porque pueden
estallar. Perfore la yema de los huevos fritos
antes de recalentarlos.

Perfore la piel de los alimentos varias veces
con un tenedor antes de cocinarlos.

Corte las verduras en trocitos de igual
tamafio.
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Después de apagar el aparato, saque los
alimentos y déjelo reposar unos minutos
para que el calor se distribuya
uniformemente.

Descongelacién en el microondas

Coloque el alimento congelado sin
desenvolver en un plato pequefio vuelto del
revés con un contenedor debajo o en una
bandeja de descongelacion o tamiz de
plastico para que el liquido de
descongelacion pueda salir.

Retire las piezas después de descongeladas.

Para cocinar frutas y verduras sin
descongelarlas primero puede utilizar una
potencia superior del microondas.

Recipientes y materiales adecuados para microondas

Para el microondas, utilice solo utensilios y materiales adecuados. Consulte la tabla siguiente

como referencia.

Compruebe los utensilios de cocina / especificacién de materiales antes de utilizarlo.

Material del utensilio de cocina

Cristal y porcelana para horno v
sin componentes de metal, p.
ej., vidrio térmico

~—
~—
~—

&> (¥
v

Vidrio y porcelana no aptos pa- v
ra horno sin plata, oro, platino
ni decoraciones de metal

Cristal y vitroceramica de mate- v v v
rial apto para horno y congela-

cion

Ceramica y barro aptos para v v v

horno sin cuarzo ni componen-
tes metalicos, o vidriado que
contenga metales
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Material del utensilio de cocina = — = vy
= &> [V
X

Ceramica, porcelana o barro co- X X
cido con fondo sin vidriar o con
pequefios orificios, p. ej., en las
asas

Plastico resistente al calor has-
ta 200 °C

<
x

Cartén, papel

Pelicula de coccion

Pelicula para microondas

LIRS E N RN RS
x| & | x| x
X[ x| x| x

Fuentes de metal, como esmal-
te o hierro fundido

Moldes, barniz negro o revesti-
miento de silicona

x
x
x

Bandeja

Parrilla

Plato inferior de cristal para mi-
croondas

| x| x
LS x| x
x

Utensilios para microondas, X
p.ej., Crostino

Ajustes de potencia recomendados para distintos tipos de alimentos

Los datos de la tabla son valores orientativos.

700 -1.000 W
5 §§9
ooy P
Sofreir al inicio del proceso de coccién calentar liquidos
500 - 600 W

Q@ | = | Tr | L | %

Cocinar platos | Estofados afue- | Calentar platos Descongelary

L calentar platos
de huevos go lento Unicos
congelados

Cocinar verduras
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300 -400 W
§§§
- 0000 . =r
Fundir queso, 00 G . Cocinar / calentar : .
Calentar alimen- . . Continuar coci-
chocolate, man- Cocer arroz . . alimentos delica-
- tos infantiles nando
tequilla dos

100 -200 W

Descongelar frutay | Descongelar queso, | Descongelar carne,
pasteles nata, mantequilla pescado

Descongelar pan

Tablas de coccién para organismos de
control

Informacién para institutos de pruebas

Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60705.

Funcién microondas
Use la parrilla salvo que se indique lo contrario.

Comida Energia | Cantidad [Posiciénde| Hora Comentarios
w kg la parrilla min
Bizcocho 600 0.475 Inferior 8-9 Gire el recipiente un

cuarto de vuelta a
media coccion.

Pastel de carne 400 0.9 1 25-27 Gire el recipiente un
cuarto de vuelta a
media coccion.

Pudding de huevo | 500 1 2 30-33 -

Descongelar carne | 100 0.5 1 15 Dé la vuelta a la car-
ne a media coccion.

Funcion de combi microondas
Use la parrilla.
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Comida Funcion Energia | Tempera- | Posicién Hora Comentarios
w tura de la pa- min
°C rrilla
Pastel, 0,7 | Coccion 100 200 2 23-27 Gire el recipiente
kg convencio- un cuarto de vuel-
nal + micro ta a media coc-
cion.
Patatas Aire caliente | 300 180 2 38-42 Gire el recipiente
gratina- + microon- un cuarto de vuel-
das, 1,1 kg [ das ta a media coc-
cion.
Pollo, 1,1 | Grill turbo + | 400 230 1 35-40 Coloque la carne
kg microondas en un recipiente
de cristal redondo
y dele la vuelta a
media coccion.

Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Notas sobre la limpieza

<

Agentes lim-
piadores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafio de microfibra humede-
cido en agua tibia y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

[l

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacién de grasa u otros re-
siduos puede provocar un incendio.
Retire los residuos de alimentos y la grasa de la béveda del aparato.

No guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad

Uso diario | solo con un pafio de microfibra después de cada uso.
& Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo
/_"/ un pafio suave humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los

¥

Accesorios

accesorios en el lavavaijillas.

Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u ob-
jetos afilados.
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Como quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de
apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté frio.

Paso 2 Tire con cuidado de los sopor-
tes hacia arriba y hacia afuera
del tope delantero.

Paso 3 Tira del extremo delantero del
carril de apoyo para separarlo
de la pared lateral.

Paso 4 Extrae los carriles de la suje-
cién posterior.

Instale los carriles de apoyo en el orden inverso.

Como cambiar: Bombilla Coja siempre la bombilla halégena con un
pafio para evitar quemar los residuos de
ADVERTENCIA! Riesgo de grasa.

descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:
Paso 1 Paso 2 Paso 3

Apague el horno. Espere has- [ Desconecte el horno dela | Coloque un pafio en el fondo
ta que el horno esté frio. red. de la cavidad.

Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.

Paso 4 Instale la tapa de cristal.

Solucién de problemas

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.
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Qué hacer si...
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En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

.
i El aparato no se enciende o no se calienta

Problema

Compruebe que...

El aparato no se calienta.

El apagado automatico esta desactivado.

El aparato no se calienta.

No ha saltado el fusible.

El aparato no se calienta.

El icono del candado esta apagado.

Y
Componentes

Problema

Compruebe que...

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundido.

@ Codi

o de error

La pantalla muestra...

Compruebe que...

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste
la hora.
--°C La puerta del aparato esta cerrada. Apague y

encienda el aparato y vuelva a ajustar la fun-
cién de microondas.

un Centro de servicio autorizado.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el
fusible de la vivienda para reiniciar el aparato. Si el c6digo de error se repite, contacte con

Datos de servicio

Sino logra subsanar el problema, péngase en contacto con un centro de servicio técnico

autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
aparato. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto (PNC)
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Se recomienda escribir los datos aqui:
NUmerodeserie (S.N.) e
Datos técnicos
Datos técnicos
Ancho 480 mm
Dimensiones (internas) Alto 217 mm
Fondo 411 mm
Volimenes Utiles 43 L
Area de la bandeja 1438 cm?
Resistencia superior -W
Resistencia inferior 1000 W
Grill 1900 W
Anillo 1650 W
Potencia total 3000 W
Voltaje 220-240V
Frecuencia 50 Hz
Numero de funciones 9

Eficacia energética

Ahorro energético

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccién. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicién.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético, ()solo cuando

utilice una funcién de horno no microondas).

No precaliente el aparato antes de cocinar
en la medida de lo posible.

Reduzca al méximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de

una vez.
Coccidn con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccién con ventilador para

ahorrar energia.
Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede

emplearse para mantener caliente los

alimentos.

Para una duracién de la coccién superior a

30 minutos, reduzca la temperatura del
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aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes

de llegar al final de la coccioén. El
residual dentro del aparato hara
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros

platos.

calor
quela

355

el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccién con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala

Unicamente cuando la necesite.

Mantener calientes los alimentos
Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione

Estructura del menu

Menu
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
1
— ] Seleccione la op- OK
— -seleccione | cién de la estruc- | Seleccione el ‘pulse para | Ajuste el valory
para’acce,der al | tura Mena y pul- ajuste. conf_lrmar el pulse oK.
end. se OK ajuste.

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicién de apagado para salir de Menu.

Menu estructura

Coccién asistida & Ajustes {3
Ajustes
01 |Hora Cambiar 02 |Brillodelapantalla |1-5
03 | Tono de teclas 1- Pitido 04 |Volumen del timbre |1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido
apagado
05 | Tiempo de funciona- [ Encendido/ 06 |Luz Encendido/
miento Apagado Apagado
07 | Modo demostracion Cédigo de 08 | Versién del software | Comprobar
activacion.
2468
09 | Restaurar todos los Si/ No
ajustes




ESPANOL

Aspectos medioambientales

Recicle los materiales con el simbolo Cfb
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambientey la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos. No

GARANTIA IKEA

:Qué plazo de validez tiene la garantia de
IKEA?

Esta garantia tiene una validez de 5 afios a
partir de la fecha de compra a IKEA. El recibo
original es necesario como prueba de
compra. Cualquier reparacién efectuada en
el aparato durante el periodo de garantia no
conlleva la ampliacion del plazo de la misma
para el aparato.

¢Quién se hara cargo del servicio?

El proveedor de servicios IKEA se hara cargo
de la reparacién del aparato, ya sea por
personal de servicio propio o de un centro
de servicio autorizado.

:Qué cubre la garantia?

La garantia cubre defectos del aparato
causados por fallos de material o de
fabricacién a partir de la fecha de compra a
IKEA. La garantia sélo es valida para
aparatos de uso doméstico. Las excepciones
se especifican en el apartado “;Qué no cubre
la garantia?” Durante el periodo de garantia
guedan cubiertos los costes que comporte la
correccion del fallo, como: reparaciones,
piezas, mano de obra y desplazamiento,
siempre que para acceder al aparato no
haya sido necesario incurrir en gastos
especiales y que el fallo esté relacionado con
algun defecto de fabricacion o material
cubierto por la garantia. Bajo estas
condiciones se aplicaran las directrices de la
UE (N° 99/44/GE) y la legislacién vigente en
cada pais. Las piezas sustituidas pasaran a
ser propiedad de IKEA.

356

deseche los aparatos marcados con el

simbolo 4 junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o péngase en contacto con su
oficina municipal.

¢Qué haré IKEA para corregir el problema?

El proveedor de servicio indicado por IKEA
examinara el producto y decidira, segun su
propio criterio, si esta cubierto por la
garantia. Si se considera cubierto, el
proveedor de servicio de IKEA o su centro de
servicio autorizado, en sus propias
instalaciones y segln su propio criterio,
reparara el producto defectuoso o lo
sustituird por otro producto igual o similar.

¢Qué no cubre la garantia?

+ Eldesgastey las roturas normales.

+ Eldafio deliberado o negligente, el dafio
causado por incumplimiento de las
instrucciones de funcionamiento,
instalacién incorrecta o conexién a un
voltaje incorrecto, el dafio originado por
reacciones quimicas o electroquimicas,
6xido, corrosiéon o dafios producidos por
agua incluyendo los causados por exceso
de cal, aunque sin limitarse sélo a estos,
el dafio causado por condiciones
ambientales anormales.

+ Las partes fungibles, incluidas las pilas y
bombillas.

+ Las piezas no funcionales y decorativas
que no afectan al uso normal del aparato,
incluidos los arafiazos o las posibles
diferencias en el color.

+ El dafio accidental causado por objetos o
sustancias extrafios o por la limpieza o
desmontaje de filtros, sistemas de
descarga o dosificadores de detergente.

+ Eldafio de las piezas siguientes:
vitroceramica, accesorios, cestos de
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cubiertos y vajilla, tubos de alimentacion
y descarga, material sellante o aislante,
bombillas y tapas de bombilla, visores
digitales, mandos, carcasay piezas de la
carcasa. A menos que se pueda probar
que tales dafios han sido causados por
defectos de fabricacion.

+ Casos en los que no se ha podido apreciar
un fallo durante la visita del técnico de
servicio.

+ Reparaciones realizadas por un centro de
servicio técnico no autorizado por el
proveedor o en las que no se hayan
utilizado piezas originales.

+ Reparaciones causadas por una
instalacion defectuosa o no acorde con
las especificaciones.

+ Eluso del aparato en un entorno no
doméstico, por ejemplo, para uso
profesional.

+ Dafios causados durante el transporte. Si
un cliente transporta el producto a su
domicilio o a otra direccién, IKEA no se
hara responsable de los dafios que
puedan producirse durante el transporte.
No obstante, si IKEA se encarga de
entregar el producto en la direccién
suministrada por el cliente, esta garantia
cubrird los dafios que pudieran
producirse durante el transporte.

+ Coste de la instalacién inicial del aparato
de IKEA. Sin embargo, si un proveedor de
servicio de IKEA o su centro de servicio
autorizado repara o sustituye el aparato
segun las condiciones de esta garantia, el
proveedor de servicio o el centro de
servicio autorizado reinstalara el aparato
reparado o instalara el aparato de
sustitucién, seglin sea necesario.

Esta restriccion no se aplica al trabajo

realizado para adaptar el aparato a las

especificaciones técnicas y de seguridad de
otro pais de la UE, siempre que sea
efectuado por un profesional homologado
en el que se utilicen piezas originales.

¢Coémo se aplica la legislacién de los
paises?

La garantia de IKEA le otorga a Usted
derechos legales especificos que cubren o
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superan todos los requisitos legales locales y
que pueden variar de un pais a otro.

Area de validez

Para los aparatos comprados en un pais de
la UE y trasladados a otro pais de la UE, los
servicios se facilitardn conforme a las
condiciones de garantia normales vigentes
en el nuevo pais. La obligacién de realizar los
servicios comprendidos en la garantia s6lo
existe si:

+ el aparato cumple y se ha instalado segun
las especificaciones técnicas del pais en el
que se plantea la reclamacién;

+ el aparato cumple y se ha instalado segun
las instrucciones de montaje y la
informacién de seguridad para el usuario;

Servicio posventa especializado en

aparatos de IKEA:

No dude en ponerse en contacto con el
Servicio posventa de IKEA para:

1. plantear una reclamacién bajo los
términos de la garantia;

2. solicitar ayuda sobre la instalacién de un
aparato de IKEA en el mueble de cocina
apropiado de IKEA. El servicio no
ofrecera informacién relacionada con:

+ lainstalacién general de la cocina
IKEA;

+ la conexiones eléctricas (si la maquina
viene sin enchufe ni cable),
hidraulicas o de gas, ya que deben
ser realizadas por un técnico
profesional homologado.

3. aclaraciones sobre el contenido y las
especificaciones del manual del usuario
del aparato IKEA.

Para poder ofrecerle la mejor asistencia,

rogamos que lea atentamente las

instrucciones de montaje y/o la seccion

Manual del Usuario de este folleto antes de

ponerse en contacto con nosotros.

¢Como puede localizarnos cuando
necesite nuestro servicio?
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Consulte la Ultima pagina de este manual,
donde encontrard una lista completa de los
contactos designados por IKEA y los
ndmeros de teléfono correspondientes.

0]

Para poder ofrecerle el servicio
mas rapido, recomendamos
utilizar los nimeros de teléfono
especificos que encontrara en
una lista al final del manual.
Consulte siempre los nimeros en
el folleto del aparato especifico
para el que solicita asistencia.
Antes de llamar, tenga a mano el
numero de articulo IKEA (c6digo
de 8 digitos) y el NUumero de Serie
(Coédigo de 8 digitos que puede
encontrarse en la placa de
caracteristicas) del aparato para
el que solicita asistencia.

iGUARDE EL RECIBO DE
COMPRA!

Es su prueba de compray el
documento imprescindible para
que la garantia sea valida.
Observe también que el recibo
indica el nombre y nimero de
articulo IKEA (cédigo de 8 digitos)
de cada aparato que compra.

¢Necesita mas ayuda?

Si desea realizar alguna consulta no
relacionada con el Servicio posventa de sus
aparatos, péngase en contacto con el centro
de llamadas de la tienda IKEA mdas préxima.
Recomendamos que lea atentamente la
documentacion del aparato antes de
ponerse en contacto con nosotros.
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EAAHNIKA 359
NepLexopeva

MAnpowopieg yla tnv acpaiela 359 YTo8el&eLg Kal oUPPBOUAEG 381
08nyleg yLa TNV acpdaAeLla 362 ®povtida kat kabdplopa 385
Eykataotaon 366 AVTIPETWTILON TIPOBANHATWY 387
Meplypagn Tpoidvtog 367 TEXVIKA XOPAKTNPLOTIKA 388
Mivakag xelplotnpiwv 367 Evepyelakn) amddoon 389
MpLv TNV TTpWTN Xpron 368 Aopr| pevou 390
Kabnuepwn xprion 369 MepLBariovtika Bepata 390
NeLtoupyleg poAoyLol 378 EMTYHZH IKEA 391

Xprion twv e§aptnudtwyv
Mpoobeteg Aettoupyieg

379
381

Yriokeltat ae aMayEg xwplg mpoetdmoinon.

/N TIANpoWopLeG yLa TNV acPaleLa

MpLv amo TNV yKAtaotacon Kal T Xprion Tng CUCKEUNG,

SLaBACTE TIPOCEKTLKA TLG TIAPEXOPEVEG 06nyieg. O
KATAOKELAOTAG gV euBULVETaAL av TIPOoKANBEel Tpaupatiopogn
{nuLa amo AavBaopevn eykataotaon kat xprion. Na
(PUAAQOCOETE TTAVTA QUTEG TLG 08Nyleg padl Pe T CUOKEUN yLa

MEAAOVTLKA avagopd.

Ac@AAELA TTALSLWYV KL EVUTIAOWV ATOHWYV

H ocuokeun autr] pmopel va xpnotpotolnBel amo mawdid
NALKLAG 8 ETWV Kal Avw Kal attd ATOPA PE HELWHEVEG
OWMATLKEG, aLoONTNPLAKEG ) TIVEUPATLKEG SUVATOTNTEG N
EMeLPn epmeLplag Kat yvwong, Qv emBAETOVTAL 1] £XOUV
AABEL 08nyleg OXETLKA PE TN XPNON TNG CUCKEUNG PJE Q0PN
TPOTIO KaL KATAVOOUV TOUG KLVEUVOUG Ttou evexovtal. Matdla
NALKLAG PLKPOTEPNG TWV 8 ETWV KAl ATOMA PE EKTEVELG Kal
TIEPUTTAOKEG avarnpleg TPETEL VA TIAPAPEVOUV JAKPLA aTto
TN OUOCKEUN, EKTOG €AV ETILRAETIOVTAL CUVEXWG.

- Ta TtaldLd TIPETIEL va ETTOTITEVOVTAL WOTE va StacpaAiletal
OtL ev tatllouv PE T CUCKELN).

duldooete OAa Ta UALKA CUOKELACLAG PaKpLA ato Ta rtatsLd
KaL aroppidte ta KatdAAnAa.
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- MPOEIAOMOIHZH: H cuokeur Kat ta TtpooBAciLua pepn tng
Beppaivovtal katd tn xprion. Kpatdte ta matdid kat ta
Katolkidla {wa pakpLld aro tn cUoKEUN 0Tav TNV
XpPnoLlpoTioLelte Kal otav PuxeTal.

- Edv n ouokeun Slabetel Slatagn aopaieiag ya tawdia, 6a
TIPETIEL VA lval EvepyoTIoLNPEVN.

. Ta TtaldLd Sev TIPETIEL va EKTEAOUV TOV KABapLopo Kat tn
OUVTAPNON TIOU EKTEAEL O XPOTNG OTN CUCKEUN XWPLG
entiBAeyn.

FEVLKEG TTANPOWPOPLEG yLA TNV ACPAAELA

- MoOvo €va KatdAANAa KaTtapTLoPEVO ATOPO PTIOPEL va
EYKATAOTNOEL QUTH TN OUCKEUI KAl VA aVTLKATAOTIOEL TO
KaAwédLo.

- MPOEIAOMOIHZH: H cuokeun kal ta tpooBactya pepn tng
Beppaivovtal katd tn xprion. Xpetaletat mpocoxn yla va
HNV ayyillETe TIG QVTLOTACELG.

. XpNOLPOTIOLELTE TTAVTA YAVTLA (POUPVOU OTAV APaLPELTe N
Badlete e€aptrpata ) okeun.

- TMpLv amo omoLladnToTe Epyacia cuvtrpnong, SLOKOTITETE
TNV TIapoxr) PEUPATOG.

- MPOEIAOMOIHZH: BeBawwbeite 0tL n cuokeun eival
QTIEVEPYOTIOLNHEVN TIPOTOU AVTLKATAOTHOETE TOV AQUTITIpa
yla tnv aro@uyr) mbavotntag nAektponAngiag.

- Mnv XpNOLJOTIOLELTE TN GUOKEUN TIPLV TNV EYKATAOTHOETE
OTNV EVOWHATWHEVN SOpI).

- Mn xpnotpomoleite atpokabapLotr] yla Tov KaBapLopo tng
OUOKEUNG.

- Mn xpnotuotoleite Loxupd AELaVTIKA KOBAPLOTLKA 1)
ALXMNPES METAALKEG EVOTPEG yLa va kaBaploete tn YUdALvn
TOPTa, KABOTL UTtopEl va xapa&ouv Tnv EMLPAVELA KAL AUTO
HTIOpPEL va TipokaAecel Bpavon Tou yuaALou.
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Edv to kaAwdLo tpowodoaoiag xeL utooTel YBopeEg, Ba
TIPETIEL VA avTlkataotabel arnod Tov Kataokeuaotr, To
E€ouolodotnuévo Kevtpo ZepPLg r va KatdAAnAa
KATAPTLOPEVO ATOMO, WOTE Va armoWeuxBel Tuxov kivéuvog
attd TO NAEKTPLKO peLA.

Mnv evepyoTiolelte Tn cuokeur otav ival ddela. Ta
HETAAALKA pEPN pEoa otov BAAauo PTopEL va
SnuLloupyriocouv BoAtaiko toko.

Mla va apalpecete ta otnplypata oxapwy, tpapnéte mpwta
TO PTIPOOTLVO TUAHA TOU OTNPLyHaTog OXapwy Kat, oTn
OUVEXELQ, TO TILOW TPNAMA YLd VA TO aTooTtACETE amod Ta
TAdiva Tolywpata. TortoBeTAoTE Ta oTtnplypata oxapwy,
akoAoubwvtag TNV apandavw stadikacta pe tnv
avtiotpopn osLpd.

Edv n mépta f ta Adotiya tng mopTag KATaoTpagouy, N
OUOKEUN SgV TIPETIEL VA XpnoLpoTiotnBel pexpL va
ETILOKEVAOTEL ATTO ELSLKO.

OmoLadnmote evepyeLa o€PPLS N ETILOKEUNG aopd oTnV
agalpeon evog KAAUUPATOG, TO OTIolo TTapEXEL TIpooTacia
amd TNV €KBECN O€ PLKPOKUPATA, TIPETIEL VA EKTEAELTAL
QTIOKAELOTLKA aTIO VA EEELSLKEUPEVO ATOWO.

Mnv Ceotalvete uypd Kal AAAA TPOWLUA OE CYPAYLOPEVA
Soxela. Mmopet va ekpayouv.

- AmtayopeUeTalL N Xpron METAALKWY S0XELWVY yLa @aynTta Kat
TIOTA KATA T SLAPKELA PHAYELPEPATOC PE PIKPOKUPATA. AUTH
N odnyta ev LoYUEL av 0 KATAOKeLAOoTH G opllel peyeBog kat
oxAHa JeETaALKwyY Soxelwv ta otola elvat kKatdAAnAa yLa
Hayelpepa o€ Plkpokuata.

XPNOLUOTIOLE(TE POVO OKELUN TtOU €lval KAtdAANAa yLa xpnon
0€ (POUPVOUG PULKPOKUUATWV.

Katd to {eotapa gayntol o€ TTAAOTLKA ) XApTLva OKeLN,
TIPOCEXETE TN CUOKEUN KABWCE UTIApXEL TILBavoTnTa
avAPAEENC.
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H ocuokeun poopiletal yla {éotapa TPoipwy Kal totwv. H
ENpavaon tpoipwy 1 to oteyvwpa pouxwv Kat to {Eotapa
BeppOPOPWY, TTAVTOPAWY, GPOLYYAPLWY, BPEYUEVWVY
TIAVLWV KAl AAAWV TTapOHOLWV OTOoLXELWV UTTopEL va
08nynoeL og kivbuvo tpauvpatiopol, avapAegng n
TIUPKAYLAG.

2 & TepLIITWON EKTIOPTING KATIVOU, ATIEVEPYOTIOLNOTE 1)
ATIOCUVSECTE TN GUCKEUN KAL KPATAOTE TNV TIOPTA KAELOTN
TIPOKELPEVOU Va KatamviEete TUXOV PAGYEC.

- To Ceotaua MOTWV PE PLKPOKUUATA UTIOPEL va 08nynoeL o€
KaBuoTePNUEVO, EKPNKTLKO Bpacpod. Xperaletal Tipoooxn
otav xelpileote 1o Soxelo.

. To TIEPLEXOPEVO OE PTTLUTIEPO Kal Bada pe TtalsLkn tpowr Ba
TIPETIEL VA AVAKATEVETAL I va avakLveltal kat n Beppokpacia
Ba TIPETEL Va EALYXETAL TIPLV TNV KATAVAAWON, yLa TNV
aTIoPUYN EYKAUUATWV.

Aev TipemneL va {eotalvete oTn cUoKEUN ayd PE TO KEAUWOG
TOUG Kal OAOKANpa Bpaotd aBya ylati umopel va ekpayouy,
aKOpa KAl PETA TN ARgn tou (E0TAPATOC O PLKPOKUUATA.
Oa TpETEL va KaBaplleTe TAKTIKA TN CUOKEUN Kal va
QTIOPAKPUVETE TUXOV UTTIOAELPHATA TPOPLUWV.

Edv 8ev pymopéoete va SLatnprioete T cUCKeLN Kabapr),
auto Pttopel va odnyroeL o€ pBopA TNG EMLYPAVELAG, YEYOVOG
TIoU PTtopel va emnpedcel apvnTkd tn Stapkela wng Ttng
OUOKEULNG Kal TIBavwg va o8nyrnoeL o€ pLa emkivéuvn
katdotaon.

0dnyieg yLa tnv acpdaAeLa

+  Apaipéote OAa Ta UALKA TNG CUCKEUAGCLAG.

Eykatdotaon + EAv n ocuokeur| éxeL UTTOOTEL {NULA, PNV
npopeite o eykatdotaon f xprion tne.
/\ TPOEIAOMOIHZH! H ) + AKOAOUBE(TE TIC 08NyleC eykaTdoTaonC
€yKaTaotasn avtng tne OUCKEUNG TIOU TTAPEXOVTAL HE TN CUCKEUN.
TIPETIEL VA EKTEAELTAL POVO Ao + Tdvta va pooéxete OTaV PETAKLVELTE TN

KATGAANAQ KATAPTLOHEVO GTOLO. oUOKeUR kaBwg elvat Baptd. Na
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XpnoLyotoLeite Tavta yavtia ac@aieiag
Kal KAELOTA TTarovTola.

Mnv tpapdte tn cuokeur ano tn Aafn.
ToToBETrOTE T CUOKEUN 0€ KATAAANAO
KAl ao@aAéG HEPOG TTOU TIANPOL TLG
aTIALTrOELG EyKATAoTaonG.

Tnpeite tnVv eAdyLotn amootaon ano
GAAEG OUOKEUEG KL PJOVASEG.

MpotoU €YKATAOTIOETE TN CUOKEUN,
€AEYETE OTL N TIOPTA TOU POUPVOU aVOLyeL
Xwplg epmodia.

EAdyLoto UYog vtou- 444 (460) mm
Aartov (EAGyLoto
UYog vtouAarou Kd-
Tw arnd Tov TIAyKo)

MAdtog vtouAariol 560 mm
BaBo¢ vtouAariou 550 (550) mm
"Yyog pmpootvou pé- 455 mm
POUG TNG CUOKEUNG

"Yyog tou Tiiow pé- 440 mm
pOUG TNG CUCKEUNG

MAdtog pmpootvol 595 mm
HEPOUG TNG CUCKEUNG

MAdtog tou Tiow pé- 559 mm
pOUG TNG CUOKEUNAG

BdbBog tng cuokeung 567 mm
BdBog evtolyLopou 546 mm
TNG CUOKEUNG

Bdbog pe avolytn 882 mm
nopta

EAdyLoto péyebog 560x20 mm

avolypatog eEaept-
opou. Avolyua oto
KATW PEPOG TNG TIlow
TIAEUPAG

Mrkog kaAw&iou 1500 mm
NAEKTPLKAG TpOPoSo-
olac. To kaAwsdLo &i-
vat tomoBeTnpévo
otn 6e§La ywvia otnv
Tilow TAeLpA
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| Bi&eg TomtobeTnong 3.5x25 mm

HAektpLkn cUvSeon

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
TIUpKayLAg Kat NAektpomAn&iag.

+ 'OAEG OL NAEKTPLKEG CUVEETELG TIPETIEL VA
Tpaypatomolovvtal and nayysAdatia
NAEKTPOAGYO.

+ H ouoKeun TIPETIEL Va ElvaL YELWHEVN.

+ BeBalwbeite 6TL oL TAPAPETPOL OTNV
TILVAKIS A TEXVIKWVY XAPAKTNPLOTLKWY
€lval CUPPBATEG E TLG OVOUAOTLKEG TLHEG
NAEKTPLKOU PEVPATOC TNG TTIAPOXNAG
pelpatoc.

+  XpnoluotoLeite mavta ocwotd
eykateotnpuévn pila pe mpootacia katd
NG NAekTpomANELag.

+  Mn xpnotporoLeite ToAUTpLa Kat
pTIoAQVTELEC.

+ Tpoogxete va Pnv pokAnBet {nuLd oto
QLG Tpoodoaiag Kat To KaAWSLo
Tpoodoaoiag. T& TepIMTwWaon Tou TIPEMEL
Va avTlkataotadel to KaAwsLo
TPOYoS00iag TNG CUCKEUNG, N
QVTLKATACTAON TIPETEL VA YIVEL ATIO TO
E€ouoloSotnuévo Kévtpo ZEpPLg pag.

+  Mnv emutpénete o KaAwSLa tpoodoaoiag
va Bplokovtat kovtd r} va épyxovtal og
€AW PE TNV TIOPTA TNG CUOKEUNG 1 HE
TNV €00XI KATW aTIO TN CUCKEUN),
Slaitepa dtav Bploketal og Aettoupyla iy
n mopta ivat Leotn.

+ Hmpootacia anod nAektpomAn&ia Twv
UTIO TAON 1 HOVWHEVWY TUNHATWY TIPETEL
VQ OTEPEWVETAL HE TETOLO TPOTIO, WOTE VA
pnv elvat Suvartn n agpaipeon g xwpig
epyaeia.

+  JUVSEoTe To YLg Tpoodoaiag otnv Tpida
HOVoV a@oU €xel OANOKANPWOEL N
eykatdotaon. Metd tnv gykatactaon,
BeBawwBeite 6t elval Suvatn n
TpooBacn oto PLg Tpoodoaiag.

+  Edv n mpia eival xahapr), pn cuvséete To
QLG Tpopodoaiag.

* Mnv tpaBate To KAAWSLO TPOYOS0CLag
yla va aTIOCUVSECETE Tr GUOKEUN.
TpaBdte mavta to @Lg tpoodoaiag.
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Xpnolpototeite HOVO CWOTEG HOVWTLKEG
SLatadeLg: aoPaleLOSLAKOTITES,
A0PANELEG (BLOWTEG AOPANELEG
aQaLpoUPEVEG ATIO TNV UTtoSoXN),
SLAKOTITEG SLAUYNG PEVPATOG KAl PEAE.
H NAEKTPLKN €yKATAOTACH TIPETIEL VA
SLABETEL PLa CUOKEUT ATIOPOVWONG TIOU
00G ETILTPETIEL VA ATIOCUVSEDETE TN
OUOKEUN amo to Siktuo og GAoUG TouG
TIOAOUG. H OUOKEUN aTIOPOVWONG TIPETIEL
va €xeL TTAATOG avolypatog emagng
TOUAGXLOTOV 3 mm.

Xprion

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
TPAUPATLOPOU, EYKAUPATWY Kat
nAektpomAnéiag ry ékpnéng.

MnVv aA\GZeTe TLG TTPOSLaypPaPES AUTHG
TNG CUOKEUNG.

dpovtiote ta avolypata agplopol va
elvat eAeUBepa amd epmosdia.

MnV a@rVeTe T GUOKEUH XWPLG
ETILTAPNON KATA TN AeLToupylia.
ATIEVEQYOTIOLNOTE Tr) CUOKEUN HETA Ao
KAaBe xprion.

MPOCEXETE OTAV QVOLYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG € T GUOKEUN 0 AeLtoupyia.
Mropel va ameheuBepwBel {eotdg aépag.
MnV AELTOUPYELTE TN CUCKEUN) HE
Bpeypéva xépla r 6tav elval os emagn pe
VEPO.

Mnv aokelte Tiieon otnv avolytr mdpta.
Mn XPNOLUOTIOLELTE TN CUCKEUN WG
ETILPAVELA £PYAOCLAG I WG ETILPAVELA
aToBrKEUONG AVTLKELUEVWV.

Avo(Ete TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG
TIPOOEKTIKA. H Xprion oUCTATLKWY HE
QaAKOOAN UTIOPEL Va SnULoupynoEL éva
pelypa aAKOOANG pE aépa.

MnV a@rvete omiBeqg 1} YUUVEG PAOYEG va
€pBouv og emapn pe T cuokeun dtav
avolyete Tnv mopTta.

Mnv tomoBeteite eUpAeKTa TIpolovta i
otoLxela Tou elval Bpeypéva pe eVpAeKTa
TpolovTa PEoa, KOVTA ) TTAVW OTn
OUOKEUN.

Mn xpnotpoTtoLeite T Asttoupyia
HLKPOKUPATWV yLa va TipoBepUGVete
OUOKEUN.
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MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
TIPOKANONG NULAG 0T CUOKEUN.

+ Tatnv aropuyn BAARNGS i
QATIOXPWHATLOHOU OTO OUAATO:

- pnv tomoBeteite aAoupLvoOXapTo
amneubeiag og emaQr) Pe To KATW
HEPOG TOU E0WTEPLKOU TNG CUOKEUNG.

- pnv tomoBeteite vepd ameubelag
péoa otn {eoTr CUOKEUN).

- pnv Slatnpeite uypd TILATA Kal
TPOWPLUQA OTN CUCKEUN apou
TEAELWOETE TO payeipepa.

- TIPOOEXETE OTAV APALPELTE 1
TomoBeteite Ta akeooudp.

+ O amoXpwHATLOPOG TNG EPayLE
ETILPAVELAG I TNG ETILYAVELAG ATIO
avo&elSwTto atodAL Sev emnpeddel Tnv
amoeS0on TNG CUCKEUNG.

+  Xpnotpotowote éva Babu tadl yla uypd
KELK. OL YUpOL ppOoUTWV TIPOKAAOUV
AekéSeg o pmopel va elvat povipod.

+ Na payelpgVete mAvTaA PE TNV TIOPTA TNG
OUOKEUNG KAELOTH).

+ Av n ouokeun éxeL eykataotabel miow
armo éva TAaioLo emimAoU (TLY. pla TIOpTa)
(pPOVTILOTE N TIOPTA VA PNV ELVAL TIOTE
KAELOTH) 600 N CUCKEUN) BplokeTal og
Aettoupyia. Mmopel va cucowpeutel
BeppdTNTa KAL Lypacia o€ éva KAELOTO
TAaiolo emimAou Kat va TipokANBel ZnuLd
0T CUOKEUT), TNV Katolkia fj to sdmeso.
Mnv KAelvete To TAaioLo tou emimAou
TIPOTOU I CUOKEUN KPUWOEL PETA TN
xenon.

dpovtida kat kabapiopa

/A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
TPAUPATLOHOU, TTIUPKAYLAG, 1
BAAPNG TNG CUOKEUNG.

« Tpw amd tnv paypatomnoinon
OUVTIIPNONG, ATIEVEPYOTIOLOTE TN
OUOKEUN KAl aTIOCUVSEDTE TO QLG
tpowodootag and tnv mpila.

+  BePawBeite 6TL N ouokeun glvat kpua.
Yrapxet kivduvog Bpalong twv t¢apLwv.

+ Avtkataotrjote dueoa ta t¢dpLa g
mépTag 6TaV £XOUV UTIOOTEL {NpLd.
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ETikowvwvrote Pe To EEouctodotnpévo
Kévtpo Z€pPLG.

+  ®povTLOTE VA OTEYVWVETE TO ECWTEPLKO
TOU (OUPVOU KaL TNV TIOPTA PETA ard
KAaBe xprion. O atpog TTou TIApAyeTaAL KAtd
TN AELTOUPYLA TNG GUOKEUNG
OUMTIUKVWVETAL OTA ECWTEPLKA
TOLYWHATA KAL PTTOPEL va TIPOKAAEDEL
SuaBpwon.

+  KaBapllete TaKTIKA T OUOKEUN yld va
amotparel N Oopd Tou UALKOU TNG
ETILPAVELAG.

+ AUTTOG KaL (aynTo TIOU TIAPAPEVEL OTN
OUOKEUN PTTopel va TIpoKaAETEL TIUpKayLd
Kal BoAtaiko togo otav exteAeital n
AeLltoupyla HIKPOKUPATWVY.

+ Av xpnolpotioleite ompéL kaBaplopou yia
(OoUpPVOUG, AKONOUBELTE TLG 08NYLEG
ao@aAelag ot cuokeuaota.

Xprion YUAALVWV CKELWYV

H Xxprjon Twv yuaAlvwv oKeuwv oag xwplg
ToV KataAAnAo Babud poooyng Pmopel va
€XEL WG ATIOTEAECA TO OTIACLUO, TNV
QTIoKOTIN) Bpalicpatog, To paylopa ) TLG
BaBbLEg ypatouviéc:

+  Mn pixvete kpUo vepo 1 A Lypd oTo
YUGAWO okeVog yatl n ardtopn pelwon
NG Beppokpactag pmopel va TipokaAEoeL
apeon Bpavion tou yuaAlou. Ta oTtacpeva
YUGOALA pTtopouv va eival egatpetika
aLypnpea Kat oAU SUcKoAa oTtov
EVTOTILOYO.

+  Mnv tomoBeteite {eotd yudALva OKeUn o€
Bpeypévn 1 kpLa emupavela, amneuBetag
o€ TIAYKO Koullvag ) HETAAALKN
ETILPAVELQ, 1) OTOV VEPOXUTN, KAL PNV Ta
TILAVETE PE Bpeypévo Tavi.

*  Mn XpNOLUOTIOLELTE 1] ETILOKEVALETE
YUGALWVa OKeUN amo ta ottola €xeL
armokoTiel Bpaviopa, Tou glval paylopéva
 PE€pouv BabLég ypatlouVLE.

+ Mn pixvete fj xtumdte yudAwva okeln
TIAVW OE OKANPA QVTLKELPEVA Kal pn
XTUTIATE payatpoTiipouva o€ autd.

+  Mn Ceotaivete ddelo rj oxeddv ddelo
YUGALVO OKEVOG OTOV (POUPVO
HIKPOKUPATWY, Kal pun {eotatvete
uTtepBoAkd AASL ) Boutupo o€ poupVo
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HIKPOKUPATWY (XpNOLPOTIOLELTE TOV

€AAXLOTO XPOVO PAYELPEPATOQ).
Agriote To {eoTd YUAALVO OKEVOG VA KPUWOEL
Tdvw o€ oxAapa, o€ TILAoTPA YOUPVOU 1} O€
€va oteyvo mavi. BeBawwBeite 6tL To yudAwvo
OKEVOG EXEL KPUWOEL ETTAPKWG TPOTOU TO
TIAUVETE, To Balete oto Yuyeio | To
katapuEete.

ATto@UYETE Va TILACETE {€0TO YUAALVO OKEVOG
(OUPTIEPIAAP BAVOEVWVY TWV OKEUWV HE
ETILPAVELEG TILAGLHATOG ATIO GLALKOVN) XWPLG
OTEYVEG TILACTPEG (PoUPVOU.

ATIOQUYETE TNV ECQAAUEVN XPrion
HLKPOKUPATWY (TT.Y T AELToupyia Ttou
(poUpVoU XwpLig poptio f pe PLKpO QopTio).

ECWTEPLKOG PWTLOHOG

MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
nAektpomAnéiag.

+  ZXETLKA PE TOV/TOUG AapTTripa/
AQUTITAPEG EVTOG AUTOU TOU TIPOLOVTOG
KAl TOUG QVTAAAAKTIKOUG AQUTITI)PEG TIOU
TwAouvtat EexwpLotd: Autot ot
Aapmtrpeg poopilovtal wote va
QAVTEXOUV O€ £EALPETLKA SUOKOAEG
OUVBIKEG O€ OLKLOKEG OUOKEUEG, OTIWG OE
Beppokpaoteg, Sovrjoelg, uypaoia n
mpoopilovtal va onpato§otouv
TIANPOYOPLEG OXETLKA PE TN AELTOUPYLKN
KATAoTaon TG CUOKEUNG. Agv
Tipoopilovtal yLa xprion o€ AANEG
€PAPHOYEC KaL Sev elval kataAnAoL yLa
TOV PWTLOPO OLKLOKWY XWPWV.

+ To Ttpolov auTo TIEPLEXEL PWTELVI TINYN
™G taéng evepyeLakng anodoong G.

+  Xpnotpototeite HOVO AAPTITIPEG PE TLG
18Leg TpoSLaypayeg.

ZepPLg

+ Tla TNV ETLOKEUN TNG GUOKEUNG,
EMKOWWVIOTE JE To EEouctlodotnpévo
Kévtpo Z€pPL.

+  Xpnotpototeite pévo yvriowa
QVTAAAGKTLKA.
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Amnéppupn

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
Tpaupatiopou fj acpuiiag.

+  ATIOOUVSECTE TN CUOKEUN ATIO TNV
TIapoxr| PEVHATOG,.

+ Koyte to kaAwsLo Tpopodoaiag kovtd
0TI CUOKEeUN Kat amopplte to.

+  Apalpéote tnVv OpTaA yLa va anotparel o
EYKAELOPOG TTALSLWV 1 {WwV Péoa oTn
OUOKEUN.

Eykataoctaon

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV

Ac@dAeLa.
ZuvappoAoynon
@ Avatpegte otig O8nyieg
ouvappoAdynong yLa tnv
gykatdotaon.

HAekTpLKA eyKatdotaon

A MPOEIAOMOIHZH! H nAektpLkn
€yKATAoTaoN TIPETEL va
Tpaypatomoleitat pévo ano
KATAANAQ KATAPTLOPEVO ATORO.

@ O Kataokeuaotig Sev eival
uTteELBUVOG yLa TuXOV BAAPEG o€
TepLITWOoN PN TriPnong twv
TIPOoPUAGEEWY aoaleiag Twv
KEPAAALWVY OXETIKA PE TNV
ao@dAeLa.

O @poUpvog TIapEXETAL HOVO HE KAAWSLO
Tpowodootiag.
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*  YAWKO cuokeuaoiag:
To UALKOG cuokevaotag ivat
QAVOKUKAWOLpO. Ta TAaoTikd eEaptripata
emLonpaivovtal pe TG Stebveig
ouvtopoypagleg, 6Twg PE, PS, KATL
ATtoppite To UALKO cUOKeUaaoiag oToug
KAS0UG TTOU TTAPEXOVTAL YLa TO OKOTIO
QUTO OTLG TOTILKEG EYKATAOTATELG
Slaxelplong amoppLypdatwy.

KaAwdio

Katd\AnAot tutol kaAwsiou yla
€YKATAOTAON | QVTIKATAOTAON:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

la tn dlatopr Tou KaAwsdiou, avatpegte otn
GUVOALKH LoV 0TNnV TilVaki&a TeEXVIKWY
XOAPAKTNPLOTIKWY. MTtopeite emiong va
avatpegete otov Tiivaka:

ZUVOALKN LoXUG (W) | ALatopn Tou KaAw-
Siou (mm?)

péylotn 1.380 3x0.75

péyLotn 2.300 3x1

péyLotn 3.680 3x15

To KaAwsLo TG yelwaong (Tipdoctvo / Kitpvo
KAAWSL0) TIPETIEL VA Elval 2 cm PaKpUTEPO
amo Ta KaAwsLa tng PAaong Kat Tou
OUSETEPOU (KAWE Kal PTIAE KAAWSLA,
avtiotolya).
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MepLypawn tpoidvtog
FEVLKN ETILOKOTINGN

Mivakag xelplotnplwv

AtakdTITNG TIPOYpaPATWY BE€pUavong
0686vn

AtakomTng eAéyyou

EEdptnpa {eotaparog

FEVVNTPLA PLKPOKUPATWY
AapTtiipag

"

A&eoouap Mo KELK KaL PTTILOKOTA.
L. FUAALVO TILATO PLKPOKUMATWY X 1
* Metadhua) oxapax 1 , , MNa urtootrptén g Asttoupyiag
Ia HayeLpLKa oKeln, POPUEG YL KELK, HLKPOKULATWV.
Pnra.
+ Tayi pnoipatogx 1

AvepLotipag
TtpLEn oxapag, a@atpoUpevn
©£0eLg oXapag

o ueE
BEONCENENEA

Nivakag xepLotnpiwv

ETLokoTnon mivaka xewpLotnpiwv

o | v | o = oK @ G @

; PwtL- . ;
Xpovo- | Toxela opog loxog p- | EmuBepatv- | e 16 kou- TTpéte Tov
Slako- | mpobep- ®ovp- KPOKUHA- on puBuL- um SLakdTTn
ng pavon Vou Twv ong

Ert\é€Te éva ipOypappa (EOTAPATOG LA VA EVEPYOTIOLIOETE Tr) CUCKEUN.

STPEYTE TOV SLAKOTITN TIPOYPAUUATWY 0T BE0N ATIEVEPYOTIOLNONG YLA VA ATIEVEPYOTIOLI OE-
T€ TOV POUpVO.
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086vn
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© >) DEMO

0006vn pe AeLtoupyleg TIANKTPWV.

EvSei&elg 086vng

BaolkEg evSeiielLg

G

KAelswpa

%

Mayeipepa pe Bon-
BeLa

5

PuBuioeig

—
-
=

‘Ev8eL€n Aettoupylag PLkpoku-

patwv

Ev8eielg xpovodLakomtn

Q

XPOVOUETPNTAG

STOP

TéNoG

@

KaBuotépnon Evapéng

o

XpovosLakoTtng
Aettoupylag

Mmdpa tpododou - yia tn Beppokpacia

] Tov xpovo. H pmdpa eivat evteAwg Kok-

KLVn 0Tav 0 poUpVog PTACEL 0T PUBUL-
opévn Beppokpaota.

Mpw TV Mpwtn XpRon

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPANALA OXETLKA PE TNV

AcpdAeLa.

ApXLKOG KaBapLGUOG

MpLv amo tnv mpwtn Xprnon, Kabapicte Tov ASEL0 PoUpVo Kal puBULcTE TNV Wpa:

g

e,
Z24

N

00:00.

PuBpiote tov xpovosiakotn. Mié-
ote to koupri OK.
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ApXLKN TtpoBEppavaon

=]

55

MpoBepPAVETE TOV ASELO YPOUPVO TIPLV ATIO TNV TIPWTN XpPHoN.
BApa1 | Agpaipeote OAa Ta e£apTrpata Kal Ta amooTIWHEVA OTNPLlypata oXapwy amo Tov

poupvo.

Brpa 2 PuBpiote tn péylotn Beppokpacia yia tn Aettoupyla: a.
A@Pr|OTE TOV POUPVO va AeLtoupyroeL yia 1 w.

Bipa 3

PuBpiote tn péylotn Beppokpacia yla tn Aettoupyla: @)
A@rioTe Tov poUpvo va AeLToupyr|oeL yta 15 Aemtd.

® An6 tov (oUpVo PTopel va avaSubel pJLa oopr) Kal Kamvog Katd tn SLapKeLa tng pobép-
pavong. BeBalwbeite 6t To Swpdtio agpiletal.

Ka®npepwn xpricn
/\ NPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV

AcpdheLa.

Tpomog puBuLoNG: NMpoypdppata OEppaveng

Bripa1 YTPEPTE TOV SLAKOTITN TIPOYPAPUATWY yLd va ETIAEEETE €va TIPOYypappa.

Bipa 2 MepLotpéPte Tov SLakomTn Asttoupyiag yla va pubuicete tn Beppokpactia.
MNiéote to OK,

¥ o TIAPATETAPEVA YLa VA EVEPYOTIOLOETE TN AsLtoupyia: Tayela mpoBeppavon). Ei-
vat SLaBECLPO0 yLa OpLOPEVEG AELTOUPYLEG TOU (poUpVOU.

TpoTrOoG pUOBHLONG: AELTOUPYLEG HLKPOKUHPATWY

Brpa 1 Agpalpéote Ta eEapTrpata.
ToToBETNOTE TO YUAALVO TILATO PLKPOKUHPATWY. TOTIoBETHOTE TO (payntd oTo
YUGALVO TILATO PIKPOKUHPATWV.

Bripa 2 YTpEPTE TOV SLAKOTITN TIPOYPAPHATWY yia va eTiAEEETE Tn Aettoupyia Mikpo-

kUpata: DEE.

Natrjote: OK yia va Eekwrjoete pe TLg mpoemheypévec pubpioeLc.
H 0806vn epavilel: Tn SLdpkela Kat TNV LoV TWV PLKPOKUUATWV.

BAipa 3
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BApa 4 YtpePte Tov SLakdmTn Asttoupylag yla va pubpicete tn Sidpketa. Matrote:
OK,
BApa5 Matrjote: <. ZTpePTe ToV SLAKOTTN AcLtoupylag yla va aAAdEeTe tnv LoV Twv

Hikpokupdtwy. Miéote: OK

BApa 6 YTpEYPTE TOV SLAKATITN TIPOYPAPHATWY 0T B€0n amevepyoToinong yLa va are-
VEPYOTIOLIOETE TN CUOKEUN.

MTtopeite va IpooappOCETE TLG pUBLOELG KATA TO payelpepa.

O PEYLOTOG XPOVOG TWV AELTOUPYLWV PIKPOKUPATWY e§apTdtal amo tnv Loxl Twv
HIKPOKUHATWY TIou €XETE pubpioeL:

IZXYZ MIKPOKYMATQN METFIZTOZ XPONOZX
W AETt

100 - 600 59:55

>600 7

Av avoi&ete tnv mépta, To MPoypappa otapatd. Ma va to Eekwvrjoete Eavd, kAelote
v népta. Niéote to koupri OK.

Tpomog pUBULONG: ZUVSUAGTLKEG AELTOUPYLEG HLKPOKUHATWV

BApa1 Apalpéote ta eEaptrpata.
ToTtOBETNOTE TO YUAALVO TILATO PLKPOKUPATWY. ToTtoBETrOTE TO (payntd oto
YUGALVO TILATO PLKPOKUHATWV.

Brjpa 2 STPEPTE TOV SLAKOTITN TIPOYPAUHATWY yLa va eTAEEETE T AeLToupyla: ® @,
H 0806vn Seiyvel: Beppokpaocia Kat LoxU PLKPOKUPATWV.

Bripa 3 YtpéPte Tov SLakomTn Asttoupylag yla va pubpiocete tn Beppokpaota.

Brpa 4 Matrjote: <.

Bpa 5 TtpePte Tov SLakdTTn AcLtoupylag yla va aAAAEETE TNV LoV TWV JLKPOKUPA-
twv. Natfote: OK,

Bripa 6 Natrjote: OK yia va Eekwrioete t Aettoupyia.

Bripa 7 TTpEYTE TOV SLAKOTITN TIPOYPAPPATWY 0T B€0n amevepyoToinong yLa va are-
VEPYOTIOLI\OETE TN CUOKEUN.

MTtopeite va TTpPOCaPUOOETE TLG PUBPLOELG KATA TO Payelpepa.
TTpEPTe TOV SLAKOTITN AELToUpyLag yla va puBpioeTe TN SLAPKELA KAL TILEOTE: OK.
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Npoypdappata B€ppaveng
Npdypappa E@appoyr
S Ma Yriolpo péxpl kat o SUo BETEL oxapwV Tautdxpova Kal yia &nf-
pavon payntou. Pubpiote tn Beppokpacia katd 20 - XOpNASTE-
N7 ). PUBML 0 {c kATt 20 - 40 °C YaUNAS
@eppog Aépag pa amd 4,tL yia tn Asttoupyia Navw/Kdtw O€puavaon.

O

Navw/Katw O€p-
pavon

Na Yriolpo ot pia B€on oxdpag.

yYvy
TKPLA e Oeppo Aé-
pa

Ma Yriolpo peyaAwv Jeplswv KPEATOG 1} TIOUAEPLKWVY PE KOKAAA O
pia B€on oxdpag. Ma ykpatvdplopa Kat yla poslopa.

Nertoupyia Mitoa

a Yropo mitoag. Na evratikd podlopa kat tpayavr) Baon.

vy

7 »

TKpLWA + Agpag + Mu-
KpokUpata

Ma Yoo peyaAwy Pepidwy Kpéatog ot éva eminedo. Ma ykpatvd-
pLOpA KaL yla podlopa.H Asttoupyia pe MW Boost, elpog Loyuog: 100
- 600 W.

(&>

Ogppog Aépag + Mt-

Wrowo ot pila Beon oxdpag.H Asttoupyia pe MW Boost, eUpog
Loxvog: 100 - 600 W.

Kpokupata

f AmtoYuén kpéatog, Yapy, KEK, VoG LoxVog: 100 - 200 W

Amtopugn
= MpoBEéppavon TPOTIAPACKEUACHEVWY YEUUATWY Kal Eualodntwv @a-
= ynTtwy, eVPog Loyxvog: 300 - 700 W

Zéotapa
— MpoBéppavon, payeipepa, ebpog Loxvog: 100 - 1000 W

MuwkpokUpata

Mevou

Na va eLoéNBete oto Mevou: Mayeipepa pe BoriBeta, Pubpioelg.
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Nwg va pubpicete:Mayeipepa pe BorbsLla

To uttopevou Mayeipepa pe BorBeta amoteAeital amd pla oelpd TPOCOETWY AELTOUPYLWV Kat
(PAYNTWV PE CUVIOTWHEVA TIPOYpApHata, BEPPOKPACLEG KAL XPOVOUG. XPNOLUOTIOLHOTE TN
AeLtoupyla yla va eToLHACETE €va paynto ypryopa PE TLG TIPOETIAEYHEVEG pUBULOELG.
Mmopelte emiong va puBpioete tov Xpdvo Kat tn Beppokpacia Katd tn SLApKeELa TOU
HayELPEPATOG,.

‘Otav TEAELWOEL TO TIPOYPANHQ, EAEYETE av To paynTo ival €Totpo.

lNa karmota amd ta gayntd propeite emiong |+ Autop. Mpoyp. Bdpoug.
Va PayeLpEPETE PE:
Bripa 1 Bripa 2 Bripa 3 Bripa 4
N
= W% P1-P.. oK
ELoéABete oto pevoul. | EmAéEte Mayelpepa | ETiAé€te To okeVOG. TomoBetr|oTE TO
pe BonBeia. MEOTe | Mitote To kouprtt OK. OoKeVOG OTOV PoUpVo.
0 OK. EmBefawwote
pubpuLon.

Mayeipepa pe BorjBeLa

Aelavta

Autop. Mpoyp. Bapoug. Stabéatpo.

Aettoupyla pe LoxV PLKPOKUPATWY. XpnolpoTioLeite a§ecoudp KAatdA-
AnAa yla pitkpokupata.

MpoBEPPAVETE TN CUOKEUN TIPLV EEKLVNOETE TO PayelpePa.

0| =] m | o

Emtinedo oxapag.

Ytnv 08dvn epyavicetal n €vdelgn F kat €vag
apLlBpog and tn Asttoupyla o PTtopelte va
eAéy&ete oTov Tilvaka.

Npdypappa Epappoyry
TKpA Ma PrioLpo oTo YKPLA AETITWV KOPPATLWV (payntou
Kabwg Kat yLa ppuyaviopa Pwptou.

Katw O¢ppavon Ma to YPr)oLo KEK Pe Tpayavr BAcn Kal T ouvTi-
pnon TPoYiHwv.

]
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Npdypappa Epappoyry
Katapuypéva tpdpLpa lNa va ylvouv tpayavd ta €ToLpa payntd (T.x. ot
TNYQVLTEG TTATATEG, OL KUSWVATEG TTATATEG i} TA
OTIPLVYK POAG).
MNavw/Kdtw Gépuavon + Mi- [ Wr oo oe pla B€on oxapag. H Asttoupyia pe MW

KpokUpata

Boost, elpog Loxuog: 100 - 600 W.

MKpW + MikpokUpata

MNa payeipepa payntol oe CUVTOPO XPOVLKO SLa-
otnua Kat yta va posioel. H Aettoupyla pe MW
Boost, elpog Loxvog: 100 - 600 W.

Ttnv 086vn epavidetal n évselgn P kat évag
apLBuog amod To PaynTo ToU PTIOPELTE va
eNEyEeTE OTOV TIVAKA.

‘Otav TEAELWOEL TO TIPOYPANHQ, EAEYETE av TO
payntod sival €toLpo.

OTPOYYUAR, KOV-
Tpa PTpL{oAa)

ZKEVOG Bdapog Eninedo oxdpag / Agscoudp
Wnto Bodwvo, Ai-
yo ynpevo
Wnto BodLvo, pé- 1- 1,'5 kg, 4- 5 E|1' t,mpi qmoi'putoq . .
TpLa Prpévo TEPAXLA CM TIA- | TyavioTe TO KPEAG yLa HEPLKA AETITA O€ Eva
Xoug {€0TO TnyAvL. TOTIOBETAOTE TO 0T CUOKEUN.
Wnto BodLvo, Ka-
Aoynpévo
MmpLioAa, pé- 180-220 g ava =P okeVoC Pnotpatog otn HETAAALKA
TpLa Pnpévn TEPAYLO, 3CM | gyépa
XOVTPEC QETEG | Tryaviote To Kpéag yLla PEPLKA AETITA o€ éva
{e0TO TNyavL. TOTIOBETHOTE TO 0TI CUCKEUN).
¥ntoé Bosvé / 1.5-2kg =4, okevoc Pnoiparog mavw otn PETaA-
olyopnuevo AWKR oxdpa
(oTtahopTipLIOA,
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ZKeLog Bdapog Emtintedo oxdpag / AEecoudp
Wnto BodLvo, Ai-
@ |YoUnwéve (xa-
HNAr 6eppiokpa-
O'ILO.) E , ,
- — 1, tapi tp’nmpatoq '
Wnto [508!.vo, He-| 4 15 kg, 4-5 XE)I’]IOLUOTFOLF]O'FE Ta ayarnpéva oag praxapt-
Tpwa Ynpévo (xa- tepdyia cm né- | Kan aTAWG AAATL KAl (PPECKOTPLUPEVO TILTTE-
H[V\f] Beppokpa- XOUC pL. TNyavioTe To KPEag yLa HEPLKA AETTTA o€
ota) €va {eoTo TnyavL. ToToBETOTE TO 0T OUL-
Wnto BodLvo, oKEun.
a KaAopnpévo (xa-
HNAr Beppiokpa-
ota)
PLAETO, Alyo
a g"wévo (xau )rV\r']
eppokpactia
- - = 1, tagi q{nciputog '
PLAETO, pETPLA 0,5-1,5kg, 5- | XPNOLHOTOUACTE Ta ayarnpiéva oag pmayapt-
Ynpévo (xapunAn | ¢ Tepéyia cm | KGN QTAGG AAGTL KaL PPECKOTPLUHEVO TILTE-
Beppokpaotia) TaYoUC pL. TNyavioTe To KpEQg yLa PHEPLKA AeTTd o€
DUETO €va {goTo TNyavL. TotoBeTOTE TO 0T OUL-
kaAoypnpévo (xa- oKeun.
HNAR Beppokpa-
ola)
¥ntoé pooyapt 0.8-1.5kg, 4 =1, okevoc Pnoiparog mavw otn PETAA-
(Tt.X. WPOTIAATN) TePAXLa CM PE- | \ikR oxdpa
YAAOU TAXOUG | Thyaviote To Kpéag yLa HEpLKA AETTTd o€ £va
Ceoto tnyavl. NMpoaobéote vypd. Tomtobetriote
TO 0TI GUOKEUN.
Wntog xoLpLvog 1.5kg E=EK} KEPAPLKS 1} YUAALVO OKEVOC OTH ME-
Aapég i wpo- TaAALKR oxapa, KatdAAnio yta MW
mAdTn XpNOLUOTIOLAOTE Ta ayarnuéva oag prmayapt-
KA. Fuplote To KpEag HOALG TIEPATEL O ULOOG
XPOVOG HaYELPEPATOC,.
XOLpL;\I(:) gtou}\vr 1.5-2kg =L tayi Pnoipatog
(xapnAn Beppo- XpNOLUOTIOLYOTE Ta ayarnuéva oag pmayapt-
Kpaota) KA. TuploTe To Kp£ag POALG TIEPACEL O PLOOC

XPOVOG PHAYELPEPATOC YLA VA EXETE VA OHOLO-
Hopwo podiopa.
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>keOG

Bdpog

Emtintedo oxdpag / AEecoudp

MmpL{oAa, ppé-
oKLa

1-15kg,5-6
TEPAXLA CM pE-
yG@Aou Ttaxoug

= 1, okeVog Pnolpatog otn PETAAALKN GXA-
pa
XpnoLUOTIOLAOTE Ta ayannuéva oag Prayapt-
KA.

Naidaxkia

2 -3 kg, xpnot-
poTtolote
wpa, 2-3cm
Aemta mailsa-
KLa

= 2, Babu tayi

MpooBéote LypdA yLa va KAAUYPETE Tov TTATo
€VOG OKELOUG. MUpLOTE TO KpEag HOALG Tepd-
O€EL 0 PLOOG XPOVOG PAYELPEPATOG.

MmouTtL apvioV
HE KOKaAa

1.5-2kg,7-9
TeEPdyLa cm Td-
Xoug

= 1, okevog Ynoipatog oto taPi Pnoipa-
Tog

TnyavioTe To KpEag yLa PEPLKA AETTd O€ €va
{eoto tnyavL. NMpoaobéote vypd. Nuplote To
KPEAG HOALG TIEPADEL O PLOOG XPOVOG PaYELPE-
patog.

OAOGKANPO KOTO-
TtouAo

1-1.5kg, Qpé-
OKO

El=! 1, KEPAWLKN 1 YUAALVN ydoTpa oTn pe-
TaAALKN oxdpa, KataAAnAo yta MW
XpNOLPOTIOLOTE TA AyaTNpPEVA 0aG PTIaXapL-
KA. ToTtoBeTroTE TO 0TBOG KOTOTIOUAOU pE
TNV TAEUPA TIPOG TA KATW Kat yuploTe To po-
ALG TIEPACEL O PLOOG XPOVOG HAYELPEUATOG,.

MLo6 KOTOTIOUAD

0.5-0.8 kg

= 2, tayi Ynoiparog
XpNOLUOTIOLAOTE Ta Ayamnuéva oag Umayapt-
KA.

ZtR00¢ KoTOTIOU-
Aov

180 - 200 g ava
TEPAXLO

[al= 1, ydotpa mdvw otn HETAAALKN oxapa
XpnoLpoTIOLOTE Ta ayannuéva oag prayapt-
KA. TnyavioTe To KpEag yLa PEPLKA AETITA OE
€va {0TO TNyAvL.

KotdémouAo
HrouTLa, Ppé-
oKa

250-400 g

= 2, tayi Pnoiparog

Av paplvdpete Tpwta ta Proutia, pubuiote
TN XapnAotepn Beppokpactia kat paystpépte
Ta TIEPLOCOTEPN WPA.

narua, oAOKAN-
|

1.5-2.5kg

m= 1, okevog Ynoipatog mavw otn YETAA-
AWKn oxapa

XpnoLOTIOLHOTE Ta ayannuéva oag prmayxapt-
KA. ToTtoBeTr|oTe TO KpEag 0To oKeVog Ynat-
patog. Nupiote tnv mamia PoALg tepdoeL o piL-
00G XPOVOG HAYELPEPATOG.
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ZKEVOG Bdapog Eninedo oxdpag / Agscoudp
Xifjva, otri@og Tkg =4, okevoc Pnoiparog mdvw otn PETaA-
AWKn oxapa
P3| XpnoLPOTIOLAOTE Ta ayannuéva oag prayapt-
Kd. Fuplote tn Xva POALG TIEpACEL O PLOOG
XPOVOG payELPEPATOG,.
PO Kipdg Tkg =, peTaAALki oxapa
D4j XprOLUOTIOLAOTE Ta ayarnpéva oag Proyapt-
KA.
WapL oA6KAnpo, | 0.5-1kgava =L tagi Pnoiparog
Do OTO YKPLA bépt Fepiote To Pdpt pe BoUTupo Kat xpnotpo-
TIOLOTE TA ayarnnyéva oag PIayaptkd Kat
HUPWSLKA.
Wapt pAéto N = 2, yaoTpa TAvw oTn HETAAALKN oxapa
D6} XpnOLUOTIOLOTE Ta ayarnpéva oag Proyapt-
Ka.
Cheesecake - B, avolyduevn popHa 28 cm oTn He-
TaAAKn oxapa
& | MnAdmita - =P tai Ynoipatog
& |Taptapirou - =, (QOpHa yLa TILTeG 0T PETAAALKE oXapa
R0 MnAdmiTa - EENZ) PAPUA yLa TITEC 22 cm TTAVW OTN
HETAAALKN oxapa
Kéwk Brownies 2kgqouns  |H 2, BaBU Tapi
52 ﬁ;\z:’:lufﬁns Go- - Elz tadi yra muffin mavw otn JETaAALKN
S oxapa
33} Kek - =) tadi ppatldiag otn peTalAki oxapa
Wntég atdteg 1kg =L tagi Pnoiparog
B4 ToTtoBeTr|oTe OAOKANPEG TLG TTATATEG PE TN
@Aousa avw oto tadt Pnoipatog.
Péteg Tkg =P} tadi Pnoiparog kahuppévo pe xaptl
B gnotpatog

XPNOLUOTIOLAOTE Ta AyamnUEVA 0ag UTtoxapL-
KA. KOYTE TLG TIATATEG O€ KOPPATLA.
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ZKeLog Bdpog Emtintedo oxdpag / AEecoudp
;”ltd avapikta 1-15kg = 2, tayi Pnoiparog kahuppévo pe xaptl
56 axXavLIKa Ynotpatoc
XpnoLUOTIOLAOTE Ta ayannuéva oag Prayapt-
KA. KOYte Ta Aayavika og Koppdria.
Kpokéteg, kate- 0.5 kg E 2 vawi wnoiuato
Woypéver . tapi Pnoiparog
38 Natdteg, kate- 0.75 kg (=2, tapi pnoiparog
Yuypeveg
Aatavia pe , 1-1.5kg &l B 1; kepapwn i yushwn yéotpa otn pe-
g | KPeas/ Aaxavika TAaAALKI) GXApa, KATGAANAO yla MW
pE oTeEYVA
VOUVTA
Matateg ) 1.1kg EH 2 KEPAULKN 1] YUAALVN yAOTpa OTN HE-
10 OyKpaTev (wpeg TAAALKE oXapa, KatdAAnAo yta MW
TATATeq) MepLOTPEPTE TO TILATO POALG TIEPACEL O ULOOG
XPOVOG payeLPEPATOC,.
Ppéokia mitoq, ) =, tai Pnoipatog kaluppévo pe xapti
Aemtn QOpn Pnotparoc
7 Nitoa ppéckia, B A=k taPi Pnoipatog kaluppévo pe xap-
Xovtpr {upn Tt Ynolpatog
7 Kig - =, @Opua Pnolpatog otn HETAAALKY 6X4-
pa
N!““VKém /o 0.8 kg = 1, tadi Pnoiparog kahuppévo pe xapti
m Ciabatta / Agsuko Pnotparoc
Ywpi Xpeladetal epLloodTePOC XPOVOC yLa TO Agu-
KO Pwpt.
MoAvoTopo / oi- Tkg 1H, taPi Pnoipatog kaluppévo pe xap-
KkaAng / pavpo tl Pnolpatog / petaAikn oxdpa
M | Ywpimordomo-
po os tayi ppa-

t{6Aag
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AeLtoupyieg poAoyLov

AeLtoupyieg poAoyLou

NeLtoupyia poAoyLou

Epappoyry

Q

Xpovopetpntig

‘Otav 0 XpOVOSLAKOTITNG OTAUATAOEL, AKOUYETAL £Va NXNTLKO CrHa.

STOP

XpOvog payeLpépuatog

‘Otav o XpoVoSLAKOTITNG OTAPATIOEL, AKOUYETAL EVa NYXNTLKO Orjpa
KAl To TIpOypappa oTapatd.

@

KaBuotépnon Evap-

Ma avaBoln tng évapéng r / Kat Tou TEAOUG TOU HAYELPEPATOC,.

&g
@ H péylotn Stdpkela eival 23 h 59 min. H Asttoupyia autr] Sev €xet
XpovoSLakéTITng AetL- Kapla emidpaon otn Aettoupyia tou oupvou.
Toupyiag I va EVEPYOTIOLOETE KAL VA ATIEVEPYOTIOLOETE TO XPOVOSLAKO-

NG Asttoupylag emAéEte: Mevou, PuBpioeLc.

Ot Aettoupyieg pohoyLou eival SlaBéatpeg povo yia: Oeppdg Aépag, Mavw/Kdtw Ogppavan,
MKpW\ pe Oeppo Aépa, Aettoupyla Mitoa, Mkp\ + Aépag + Mikpokupata, Oeppdg Aépag +

Mkpokupata.

Tpomog puBuLONG: AsLToUpyieg poAoyLoy

Tpomog puBuLong: Qpa

BApa1

Bripa 2 Brjpa 3

9

V| b

Ma va aAAAEETe TNV Wpa, ELOEABETE 0TO
pevou kat emAéEte PuBploelg, Qpa. PuBpiote to poAoL. NatAote: OK.
Avatpe&te 0To Ke@AAALO «Aopr) HEVOU».
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TpoTog pUOHLENG: XPOVOUETPNTAG
BApa1 Bipa 2 Bipa 3
Ny Ttnv 0Bdvn

N
(- eppaviteta n ( \ [
Evselen:
0:00

Q

. PuBpiote tov Xpovope- . OK
Mieote: @ TPNTAC MNatrote: .

®o XPOVOSLAKOTITNG EEKLVA APECWG TNV QVTLOTpOWn PETPNON.

Tpomog puBULONG: XpOVoG HayeLpEPATOG

Bripa 1 Brpa 2 Bripa 3 Biipa 4
(' y M TtV 086vn ( \ E
@ eppavietain @
€vdelln:
0:00
ETt\é€Te Ipo- PUBUL
ypappa Kat pubpi- | Migote emavet- stop szvgfgi;&\}é Mot OK
’ - atrjote: OK,

ote gfg.}JOKpG- Anppéva. . paTog. "

®o XPOVOSLAKOTITNG EEKLVA APECWG TNV QVTLOTPOWN PETPNON.

Tpotmog puBuLonG: KaBuotépnon Evapéng

BAipa1 |Brpa?2 Brjpa 3 Brijpa 4 Bipa5 |[BrAuaé
S . S 2tnv 066- S

( H oeo\:;’r] ( VN epga- (

?étpctl \L} viZetal n

u’)' CT evdelén:

ETiAEETE ) e%, -
TO TIPO- Meote | _ PuBpiote Natrote: @ AlA- | PuBpiote Natrote:
ypappa | enavenp- [ ENAPZH | ny 0 OK ' KOMH | v wpa OK '
(eota- péva. @ €vapeng. : TEAOUC. :
patog.

®o XPOVOSLAKOTITNG EEKLVA TNV QVTLOTPOWn PETPNON OE PLa KaBopLopévn wpa Evapéng.

Xpnon twv egaptnpatwv

/\ NPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota Elcaywyn ageocoudp
KEPAAALA OXETLKA PE TNV . , .
AopéeLa. Xpnotyototeite povo ta katdAAnAa

payelpikd okeln Kat UALKA. Avatpéte oto
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KEPAAALO «YTIOSELEELG KaL CUPBOUAEG»,
KatdA\nAa payelplka okeln Kat UALKA yla
Mukpokupata.

MLa PLKpr) EYKOTIN 0TO TIAVW PEPOG augdvel
TNV ao@dAeLa. OL yKOTIEG AELTOUPYOUV
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ETILONG WG ACPAAELEG AvaTPOTIAG. To
uTtEpLPWEVO TTAAioLO YUpW amo TN oxdapa
QTIOTPETIEL TNV OALOONON TWV PAYELPLKWY
OKEUWV aTtd authv.

MetaAALkn oxapa:

Impwéte tn oxdpa avapeoa oTLg pa-
B&oug 08rynong tou otnplypatog tng
oxdpag kat BeBawBeite otL Ta TOSLA £l
vat oTpappéva Tpog Ta KATwW.

Tayi Ynoipatog:
Impwéte to tai avdpeoa otig pdpSoug
08rynong Tou oTnplypatog oXapwy.

MUAALVO TILATO PLKPOKUPATWV:
XpnotpoTtoleite To YUAALVO TILATO PLKPO-
KUPATWY POVO PE TN AeLtoupyla PLkpo-
KUPATWV. Aev glval KatdAANAn ywa tn
ouVSUACPEVN AELTOUPYLA PLKPOKUPATWY
(TL.X. YKPW\ PE PLKpOKUpATA).
ToTtoBEeTrOTE TO a§E0OUAP OTO KATW ME-
pOG TOU ECWTEPLKOU TOU (poUpVou.
Mmopeite va tomobetrioste to ayntd
amneuBeiag 0To YUAALVO TILATO PLKPOKU-
HaTwv.




EAANHNIKA 381

MNpdcOeteg AsLtoupyieg

KAeidwpa

Autn n AsLtoupyia amotpémel TNV akouaoLa aAAayn Thg AELToupyiag ThG CUGKEUNG.

Evepyomolote TNV 0tav n cUOKeUN BploKetal og Aeltoupyia - To puBULOPEVO TTPOYPaPHA
Hayelpépatog ouveyilet, o Tiivakag eEAEyyou lval KAELSWHEVOG.

EvepyoTIOLOTE TNV OTAV N CUOKEUT €lval ATIEVEPYOTIOLNHEVN - SEV PTIOPEL VA EVEPYOTIOLN-
Bel, o ivakag eAéyxou elvatl KAELSWUEVOG.

A DOK _ri¢ote mapatetapiva | DOK - mizote naparetapéva
yLa Va EVEPYOTIOLACETE TN Ael- | yLa va amevepyortotnQel.
Toupyla.

@ok AkoUyeTal éva NNTkd orpa.

®3x3- avapooPrveL 6tav To KAelSwpa elvat evepyottoLnpevo.

Autopatn amevepyomoinon H Autépatn amevepyortoinon Sev Asttoupyst
, , , HE TG AeLToupyleg: Pwtiopog dolpvou,
la Adyoug ac@paleiag, o poupvog KaBuotépnon EvapEnc.

armevepyoTioLeltat petd amo Alyn wpa av eva

TpOypappa {eotdpatog Asttoupyel Kat Sev Aveulothpac LU

aMdgete TLg pubpioel. HLoTtpag Yugng

‘Otav n ouokeun Bploketat o€ Asttoupyia, o

aveplotrpag YuEng evepyotoleitat
(°C) @ ) autépata yla va statnpnbolv Puxpeg ot
ETILPAVELEG TNG OUOKEUNG. Edv
30-115 12.5 QTIEVEPYOTIOLIOETE TN CUOKEUN, O
120 -195 8.5 aveplotrpag YuEng pmopet va ouveyioel va
AELTOUPYEL PEXPL VA KPUWOEL N CUCKEUN).
200 - 230 5.5

Ymodei&eLg kat cupBOUAEG

ZUGTACELG MAYELPEPATOG

®

OL TIEg Beppokpaciag Kat XpOvou HayeLPEPATOG OTOUG TIVAKEG elval HOVO EVSELKTIKEG,
EEaptwvtal amo TG ouvtayeg, Kabwg Kal amd Tnv ToLoTNTA KAl TT00OTNTA TWV UALKWVY TIoU
Xpnotpormolovvtat.

H ouokeun oag PTopel va PriveL e SLaPOPETLKO TPOTIO OE GXECN HE TN CUCKEUN TIOU ELXATE.
OL TtapakdAtw UTOSEeLEELG SElVOUV TLG CUVLOTWHEVEG puBuioelg Beppokpaatag, xpovoug pa-
YELPEPATOG Kal BECN OXAPAG YL CUYKEKPLUEVOUG TUTIOUG (paynTou.

Edv Sev pmopeite va Bpeite Tig pubploELg yLa gla cuykekpLpévn ouvtayr, avalnTtrioTte pLa
mapoépoLa.
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SUGTACELG MLKPOKUMATWY

ToTtoBeTrOTE TO PaynTd 0TO YUAALVO TILATO
HIKPOKUHPATWY OTO KATW PEPOG TOU
E0WTEPLKOU TOU (PoUpVOU.

AvakatéPTe 1} yuplote To @aynto HoOALg
TIEPAOEL O PLOOG XPOVOG HAYELPEPATOC KAL
amnoPuing.

AVaKaTeVETE Ta LYpaA Yayntd avd
Slaotrparta.

AVaKATEVETE TTAVTA TO (PaynTo TIPLV TO
oepBiplopa.

TKETAOTE TO PAYNTO LA TO Payeipepa Kat To
Eavaléotapa.

ToToBETNOTE TO KOUTAAL OTO PTIOUKAAL 1} OTO
ToTrpL 6tav {eoTaiveTe porpata yLa va
eEaowpalioete kaAUtepn Stavopn
BeppoTnTaC.

ToToBETNOTE TO (PayNnTO PECA 0TI CUOKEUN
Xwplg ouokeuaota. Ta €Tolda cUCKEUAOPEVA
yevpata pmopouv va tomobetnBoulv péoa
0TI CUCKEUM PHOVO €AV 1 cUCKeLaaia elvat
KatdAAnAn yla xprion o€ pikpokupata (Sette
TLG TTANpoWopleg oTn cuokeuaaoia).

Mayeipepa pe pikpokipata

MayelpeVeTte Pe KAAUPPEVO To paynTd. Av
BéNeTe va SLatnproete TNV KpoloTa,
payeLpeVETE TO PaynTod xwpig KAAUpA.

MnV TtapapayelpeVETE TA TILATA ETILAEYOVTAG
puBpLoN uTtEpBOALKA UPNANG LoxVOG Kat yLa
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TIOA Wpa TN Yopd. To Yayntd pmopet va
OTEYVWOEL, Va Kael 1} va TtpokAnBel
TIupKayLa.

Mn XpPNOLHOTIOLELTE TN CUCKEUN yLa TO
payelpepa aBywv rj GaALyKapLwv pE To
KEAUPOG TOUG, KABWG UTIopoUV va eKpayoulv.
TPUTIAOTE TOV KPOKO TWV TNYAVLTWV aBywv
mpotoU ta {avadeotdvete.

TpuTAOTE Ta PaynTa Pe Etoa 1 Aouda
TIOANEG POPEG TIPLV TO PayElpEPa.

Koyte ta Aaxavikd o€ KOPPATLA TIApOPOoLoOU
peyéBoug.

AoU aTIEVEPYOTIOLHOETE TN OUOKEUN), ByaAte
TO (PaynTo KAl AWrjoTe To va KATOoEL yla
HEPLKA AETITA WOTE va KatavepnOet
opoldpopya n BgpudTnTa.

ATtoPpugn pe pkpoklpata

ToToBEeTrOTE TO KATEYUYHEVO PaynTo xwpig
kapia ouokevaotia o€ éva Pkpd Tato
TOTOBETNPEVO avamoda PE éva oKeVog amd
Kdtw, f o€ pla oxapa anoPuéng n os éva
TIAQOTIKO KOOKLVO £TOL WOTE TO UYPO
anoPuing va pmopet va TpegeL.

Katémv apatpéote ta amoPuypéva
Koppdria.

Ma va payelpePete ppoulta Kat Aaxavikd
Xwplg va ta anoPuete TpwTa, PTIopELTe va
Xpnotgorotioste uPnAotepn LoxL
HLKPOKUHATWV.

KatdAAnAa payelpikd okeln Kat UALKA yLd pLKpoKUpata

I Ta PLKPOKUHATA, XPNOLUOTIOLELTE HOVO TA KATAANAQ HAYELPLKA OKEUN KAl UALKA.
Xpnotpototrjote tov akdAouBo Tivaka yLa 08nyo.

EAEYETE TIG TIpOSLAYPAPEG TOU PAYELPLKOU OKEVOUG / UALKOU TIpLV amto T Xpron.

MayeLpLkd okeln / YALKO

f

0

Muplpaxo yuaAl kat topoehdvn v
xwplg petaMika e€aptnpara,
TLX. YUOAL avBeKTIKO oTn Bep-
potnTa

—
~—
—

&> (¥
v
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MayeLpLkd okeln / YALkO

<o
i§

= > (¥
Mn Tupipayo yuaAl kat Ttopoe- X
Advn xwplg Stakdopnaon amo

acnuL, Xpuoo, mhativa rj dAAo
HETaAO

FUaAL Kat Kepaptkd yuaAt armo v v v
Tupipaxo UALKS / UALKO avBe-
KTLKO 0To PUYOG

Kepapikd kat TiiAva KatdAn- v v v
Aa yLa poUpvo xwplig Tunpata
xaAadia ] HETAANOU Kal CUAATa
TIOU TIEPLEXOUV PETOAA

Kepaptka, TtopogAdvn Kat TiAL- X X X
va PayeLpikd okeln xwpLig emt-
OTPWHEVO KATW PEPOG I HE PL-
KPEG OTIEG, TL.X. OTLG AAPBEG

MAQOTIKA QVBEKTIKA 0T Beppd- Vv v X
Tnta £wg 200 °C

Xaptov, xaptl v X X
MAQOTLKN pMePBpavn v X X
MepBpAvn PLKPOKUPATWY v v X
Yoo TLdtwy amod PETaAlo, X X X
TLX. EPAYLE, xUTOOLSNPO

déppeg Pnoiparog, pavpn Ad- X X X
KQ | ETUKAAUPPEVN GLALKOVN

Tayt gnolpatog X X X
MeTaAAkn oxdpa X X v
TUGALVO TILATO PLKPOKUPATWY v v X
MayeLpLkd oKeUN KATAAANAQ X v X

yla xprion o€ oUpPVOo PLKPOKU-
pdtwy, T.X. Tapi podiopatog

ZUVLOTWHEVEG pUBHLOELG LOXUOG yLa SLaopeTLKOUG TUTIOUG (payntol

Ta SeSopéva otov Tiivaka elvat amoKAELOTIKA yLd 08nyLEG.
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700 - 1000 W
§§4
§9
Totdplopa otnv apyn tng dtadtkaoiag payet- Z¢6Tana UYOLY
pépartog Ha uyp
500 - 600 W
& = §5§ YQ

0 0
¢ 0 ~~r ATtOYUEN Kat Zé-

Mayeipepa Aaxa- | Mayeipepa @a- | ZtyoBpdotpo Zéotapa yeupd- | otapa katePuy-

VLKWV yntwv pe apfya Bpaotol TWV EVOG TILATOU | PEVWV YEUPA-
Twv
300 -400W
=I= - 559
@ @ —r

. . | Mayeipepa/ Z¢- , )
>LyoBpactpo Zeéotapa matdt oTapa evaiodn- JUVEXLON PayeL

putLol KNG TPO®rig TWV QaynTov pepatog

AlwoLpo tupLou,
ocokoAdtag, Bou-
TUpou

100 -200 W

ATtoYuEn ppoltwv AtoYuEn tuploy, AntdYun kpéarog,
Kal KELK Kpépag, Boutupou yaplov

AToYuEn Ywptov

Nivakeg payepépatog ya
votLtolTd SOKLUWVY

MANpoopleg yLa tSpupata SOKLPWY
AokLpEG oUPYwWVa e To Tipdtutto IEC 60705.

NeLtoupyia PLKPOKUMATWY
XpNOLUOTIOLAOTE HETAAALKE OXAPA EKTOC AV UTIAPXOUV SLAYOPETLKEG 08nyleCg.

daynto loxog Mocotnta | @fon oxa- Qpa ZxOALa
W kg pag AeTt
APpATo KELK 600 0.475 Katw pé- |8-9 MOALG TtEpAOEL O YL-
pog 00G XPOVOG PayELpE-
patog, yuplote to
oKeVOC Kata 1/4.
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daynto lox0g Mocodtnta | Ofon oxa- Qpa ZxOALa
w kg pag AETT
POAO KkLpdg 400 0.9 1 25-27 MOALG TiepdoEL O pL-
00G XPOVOG payeLpE-
patog, yuplote to
oKeVOC Kata 1/4.
Kpépa Royale 500 1 2 30-33 -
Amtopugn kpéatog | 100 0.5 1 15 MOALG TiEpdoEL O pL-
00G XPOVog, yuplote
TO Kpgag armd tnv
AAAN TAELPA.
ZuvduaoTtikn AsLtoupyia MLKPOKUPATWY
XpNOLUOTIOLAOTE TN HETAAALKN oxdpa.
daynto | Asttoupyia | loxug |@eppokpa-| ©Ofon Qpa ZX0ALa
w ola oxapag Aemt
°C
Kék, 0,7 | Ndvw/Katw | 100 200 2 23-27 MOALG TIEPATEL O
kg ©éppavon + HLodg Xpovog pa-
MtkpokUpa- YELPEPATOG, Yupl-
a OTE TO OKEVOG Ka-
Ta /4.
Matdteq | Oeppog Aé- | 300 180 2 38-42 MOALG TiEpAoEL O
Oykpatéy, | pag + Mt HLodG xpovog pa-
1,1 kg Kpokupata YELPEPATOG, yupi-
OTE TO OKEVOC Ka-
ta /4.
Kotomou- | Mkp\ + Aé- | 400 230 1 35-40 ToTtoBeTrOTE TO
Ao, 1,1kg | pag+ Mt- KpE€QG O€ OTPOYYU-
Kpokupata A6 yudAwo Soxeto
Kal yuplote to
avamnoda PoOALG Te-
PACEL 0 PLOOG XPO-
VoG,

dpovtida kaL kaddpLopa

/\ NPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAOLA OXETLKA E TNV

AcpdleLa.
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ZNMELWOELG yLa TOV KaBapLopo

< KaBapiote tnVv pocon TnG GUCKELNG W’ éva Ttavi PLKpolvwy pe Zeotd ve-

PO Kal €éva ATILO ATTOPPUTIAVTLKO.
Xpnotpotolrote éva SLaAupa kabBaplopou yla va kKabaploete Tig HETaAL-

KEG ETILPAVELEG,.

Mpoidvta Ka-
Baplopol | KaBapiote Toug AeKESEG e EVa ATILO ATIOPPUTIAVTLKO.

. KaBapilete 10 E0WTEPLKO TOU POUPVOU HETA amod Kabe xprion. H cucow-
peucon ALTTouG ) AAAWV UTIOAELPPATWY PTIOPEL VA TIPOKAAETEL TTUPKAYLA.
KaBaplote tn CUCKEUH TIPOCEKTLKA artd UTIOAELPata Kat Almog,.

[l

Mnv amoBnkeVETe PaynTd 0T CUOKEUN yLa TIEPLOCOTEPO aTtd 20 AETTd.

Kaénpepvn , L A AR .
Xprion ZKOUTILOTE TO ECWTEPLKO W' €va Ttavi amod pikpolveg petd arnod kabe xprion.
& KaBapilete 6Aa ta afgcoudp PeTd amod kAbe xprion Kat apriveTE Ta va ote-
/_¢/ yVWoouv. Xpnotpotoleite povo mavi anod Pikpolveg pe {eoto vepd kat éva

W fTiLo anoppumavtikd. Mnv kabapilete Ta a§eooudp o€ TTAUVTIPLO TILATWV.

] Mnv kaBapilete Ta AVTIKOANTIKA aEE00UAP XPNOLUOTIOLWVTAG LOXUPA Ka-
A&eooudp | BaploTikd 1 apnpd avtikeipeva.

Tpotmog agpaipeong: Ztnplypata
oxXapwv

AQaLPEDTE TA OTNPLyHATA OYXAPWV yLa va
kaBapioete Tov poUpvo.

BApa1 | ZPRrioTe TOV POoUPVO KaL TIEPLUEVETE VA KPUWOEL.

BApa 2 | TpaBnéte mpooekTikd ta otn-
plypata oxapwv pog ta ma-
VW KL TIpoG Ta €Ew amo tnv
HTIPOOTIVI TOUG aG@AALON.

BApa 3 | TpaBnéte to pmpootvd dkpo
TOU oTNplypatog oxapwv yla
Va TO ATTOOTIACETE aTd To
TAQiVO Tolywpa.

Bipa 4 | Tpapnéte ta otnplypata ywa
va Byouv amno tnv miow aoea-
ALon.

ToTmoBetr|oTe Ta otnplypata oxapwy, akoAoubwvtag tnv mapandvw sltadikacta e tnv avti-
oTpown oeLpd.
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TpOToG avtikataotacng: Aaumenpag Mudvete Tavta Tov AauTtripa aAoyovou pe
€va mavy, yLa va anotpéPete to kapipo

/\ TNPOEIAONOIHZH! Kivsuvog UTIOAELPPETWY ALTIOUG EMAVW OTOV
nAektpomAnéiag. Aapmrpa.
O Aapmtrpag pmopet va elvat
(eotoc.

Mpotol aVILKATAGTIOETE TOV AduTThpa:

BApa1 Bpa 2 Bipa3
ATIEVEPYOTIOLHOTE TOV POUP- |  ATIOCUVSECTE TOV POUPVO TomoBetr|ote éva avi oto
vo. MepLPEVETE Va KPUWOEL O armo to pevpa. KATW PEPOG TOU ECWTEPLKOU

poUpVoC. TOU poUupvou.

Emdvw Aapttriipag

BApa1 STPEYTE TO YUAALVO KAAUPA YLa VA TO APALPEDETE.

Bipa 2 | KaBapiote To yudAwo kaAuppa.

BApa 3 | AVTLKATAOTHOTE TOV AQUTITPA HE €vav KATAANAo Aapttripa avOektikod oe Oep-
Hokpaoteg €wg 300 °C.

Bipa 4 | TomoBetriote To YUAALvo KAAUPA.

AvVTLPETWTILON TIPOBANHATWY

/\ NPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAOLA OXETLKA E TNV
AcpdAeLa.

TLva KAvete av...

l'a TIEPLITTWOELG TTOU Sev TiepAapBAvovTal 0€ aUTOV TOV TILVAKA, ETILKOWVWVIOTE HE TO
E€ouctoSotnpevo Kévtpo ZEpPBLG.

o=

—]

L) H ouokeun 8gv evepyomoLeital ] Sev BeppaiveTal

MpdépANpa EAEyEte €qv...

H ouokeurj ev poBeppatvetat. ‘Exet gnsvspyonomeei N QUTOHATN ATtEVEP-
yorotnon.

H ouokeun ev tpoBeppalvetat. Aev €xeL kael n aocpdAeLa.

H ouokeurj ev poBeppatvetat. To kAetdwpa elval amevepyorotnpévo.
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Y
E€aptrpata

NpopAnpa EAEy&te €qv...
O Aapmtrpag Sev Aettoupyet. O AapmTrpag €xeL KaeL.
@ Kw8LKoi cpdApatog

Ztnv 080vn gppavidetal n EveeLdn... EAéy&te €qv...

00:00. Ymrp&e pla Stakortr| peupatog. Pubpiote tnv
wpa.

--°C H mdpta tng cuokeunq elvat KAeLoTr. Atte-
VEPYOTIOLIOTE KAL EVEPYOTIOLHOTE TOV POoUp-
VO Kal puBpiote TIAAL Tn AsLToupyia PLKPOKU-
pATwv.

Av 1 086vn eppavilel évav KwSLKO o@AAPaTtog ou Sev BploOKETAL OE AUTOV TOV TILVAKA, ATIE-
VEPYOTIOLIOTE KAl EVEPYOTIOLIOTE TNV ACPAAELA TOU OTILTLOU yLa VA KAVETE EMAVEKKIVNON
0TI CUOKEU. AV 0 KWSLKOG OQAAPATOC emavaAngBel, emkolvwvrote pe éva EEouatlodotn-
HéVo Kévtpo ZEpPLG.

AgSopéva o€pPLg

Edv Sev pmopeite va avTIPETWTILOETE TO TIPOPBANUA POVOL 0AG, ETILKOLVWVIOTE LE ) TO
E€oucloSotnpévo Kévtpo ZEpPLG.

Ta anapaitnta otolxela yLa To KEVTpo o€pPLg Bplokovtal otnv Tvakisa TeEXVIKWY
XOAPAKTNPLOTLKWY. H TTlvakiSa TEXVIKWVY XaPaAKTNPLOTIKWY BPLOKETAL OTO PTIPOCTLVO TIAALOLO
TOU E0WTEPLKOU TNG CUOKEUNG. MV a@alpelte TNV TILVAKLSaA TEXVLKWY XAPAKTNPLOTIKWY ATtO
TO ECWTEPLKO TNG CUOKEUNG.

ZuvioTtoUpE va ypapete ta SeSopéva e5w:

MoVTEAD (MOD.) e

KwSKOG MPolovtog (PNC) | e

TEPLOKOG aplBUOG (S.INY) s

TEXVLKA XAPAKTNPLOTLKA

TEXVLKA XAPOKTNPLOTLKA

MAATog 480 mm

ALaOTACELG (ECWTEPLKEC) Yyog 217 mm
Babog 411 mm
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QEALpog OyKog 431
Meployn yia to tadt Ynoipartog 1438 cm?
Mdavw avtiotaon -W
Kdtw avtiotaon 1000 W
TkpA 1900 W
KukALkn avtiotaon 1650 W
YUVOALKN KatavaAwaon 3000 W
Taon 220-240V
Tuyvotnta 50 Hz
ApLOUOC AeLToupyLWY 9

EvepyeLakr) amtédoon

EEoLlkovopncon evépyeLag

BeBalwBeite 6TL N IOPTA TNG CUCKELNG elvat
KAELOTH OTAV N CUOKeLH Bploketal o€
Aettoupyia. Mnv avolyete Tnv opTa TG
OUOKEUNG OUXVA Katd tn SLdpKeLa Tou
payelpépatog. Alatnpeite kabapd to Adotiyo
NG opTag Kat BeRatwbeite otL eivat KaAd
otepewpévo otn Béon tou.

XpNOLPOTIOLELTE HETAAALKA HAYELPLKA OKELN
yla va BeEATLWOETE TtV €oLtkovopunon
€VEPYELAG (QAAG HOVO OTAV XPNOLUOTIOLELTE
pla Agttoupyla xwplg Plkpokupara).

‘Otav elvat e@LKTo, pnv pobeppalvete tn
OUOKEUN TIPLV TO payeipepa.

‘Otav payeLlpeVETe JEPLKA PaynTd T Yop4a,
HNV a@rVETE va TIapEABEL HEYANO XPOVLKO
Staotnua petagu tou Ynolpatdg toug.

Mayeipepa pe agpa

‘OToTE €lVaL EPLKTO, XPNOLUOTIOLOTE TLG
Aeltoupyleg payelpgpatog pe aépa yla va
€EOLKOVOUNOETE EVEPYELQ.
YmoAeLwnopevn Beppdtnta

O avepLotrpag Kat o Aapmerpag
eEakoAouBoUv va Aettoupyouv. Otav

QTIEVEPYOTIOLELTE TN CUOKEUN, N 006vN
eM@avilel TNV UTTOAELTIOpEVN BeppdTNTA.
MTtopeite va XpnOLUOTIOLHOETE TN
Beppdtnra yLa va Statnprioete {e0To TO
paynto.

‘Otav n SLapkeLa payeLpepatog sivat
peyaAUTepn amo 30 AEMTd, PELWOTE TN
Beppokpaoctia tng cuokeurg oto eAdyLoto 3 -
10 AeTt. TIPOTOU OAOKANpwWOEL To payeipepa.
H UTTOAELTIOPEVN BEPUOTNTA ECWTEPLKA TNG
OUOKeUNG Ba ouveyloel To payeipepa.

XPNGOLUOTIOLHOTE TNV UTIOAELTIOPEVN
Beppdtnra yLa va {eotdvete GAa payntd.

Awatripnon tng 6eppokpaciag tou
payntol

ErtAéEeTe TN xapnAdtepn Suvartr) pubuion
Beppokpaciag yla va XprnoLpoTIoL)OETE TNV
UTIOAELTIOEVN BEpUOTNTA KAL VA
Slatnprioete eoToO TO Paynto. H évselén
UTIOAELTIOPEVNG BeppodTNTAg 1 N
Beppokpacia eppavidetal otnv 06o6vn.

Mayeipepa pe Tov Aapmreipa
OTIEVEPYOTIOLNHEVO

ATIEVEPYOTIOLOTE TOV AQUTITHPA KATA TN
SLAPKELA TOU PaYELPEPATOC. AVOLYETE TOV
poévo otav tov XpeLaleoTe.
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Aopn pevou

Mevou

Bipa1 Bpa 2 Bpa3 BApa 4 BAipa 5

VIV B

Oplote Tnv emt-

=. eTINEETE AoyA amd tn Er\éEte T OK . TILECTE yLa PU[G}JILO‘EE tr]v TL-
yla eLoaywyn Mevou Sour Kat pUBULON. va emPefatwoe- | MM KAl TTatnote
Tou Mevou. . OK TE TN pUBULON. oK.
meote OK,
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OUOKEUAOLaG 0€ KATAANNAa Soxela yLa



EAANHNIKA

NAEKTPLKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEVEG. MV
QTIOPPLITTETE PE TA OLKLAKA amoppippata

OUOKEUEG TIOU (PEPOUV TO CUHPOAD =.

EFTYHZH IKEA

MNa téco xpovo LoxVeL n eyyunon IKEA;

AuTn n eyyunon oyVeL yla 5 €tn ano tnv
APXLKN NUEPOHNVLA ayopdg TNG CUCKEUNG
oag otnv IKEA. Qg amoSelktikd ayopdg
amatteital N apLkni anddel&n mwinong. Av
oto AaloLo TG eyyunong yivouv epyacieg
ETILOKEUNG, SEV TIAPATEIVETAL N XPOVLKN
SLAPKELA TNG EYyUNONG YLA TN CUCKEUN).

Motog Ba TPayHATOTIOLHGEL TNV
EMLOKEUN;

O Tdpoxog TeXVLKNG eEuttnpetnong tng IKEA
Ba PHEPLUVAOEL yLa TNV ETILOKEUN PECW TOU
eEouoloSotnpévou SIKTUOU cuVEPYATWY
TEXVLKNG €EUTINPETNONG.

TL KAAUTITETAL ATIO AUTH TNV Eyyunon;

H eyyunon kaAurtel ipoBARpata tng
OUOKEUNG, Ta oTtola €xouv TpokAnBel amd
TIPOBANHATLKI KATAOKEUN 1] A0TOX{EG UALKWY
amo tnv nuepopnvia ayopdg amo tnv IKEA.
AUTH N €yyunon LoyUEL HOVO yLA OLKLOKN
XPron TNG CUOKEUNG. OL eEaLpETELg
TpocSlopidovtal 0To TUNPa pe tov Titho “Ti
Sev KaAUTITETAL aTtd authy TNV gyyunon;”
Katd tn Stdpkela tng yyunong, To KOGTOG
yLO TNV amokatdotaon Tou TpoBARpatog
TLX. ETILOKEVEG, QVTAAAAKTLKA, EPYATIKA Kal
peTaopa Ba kaAuTtovtal, e TNV
TpoUTo6eDn OTL N TPOCBacH 0T GUCKEUN
Sev amaltel el8LKEG SamAveG Kal OTL To
eAATTwHa oxetidetat pe poPANUaATKA
KATaokeun f actoxia UALKWV TIou
KaAUTITOVTAL a6 TNV £yyUNOr. YTIO QUTEG TLG
poUToBEoeLg epappolovtal oL o8nyieg Tng
EE (Ap. 99/44/EK) Kal OL QVTLOTOLXEG EBVIKEG
Slatagels. Ta eEaptrpata mou
avTikabLotwvtal epLEpovTaL oTnv
18loktnota tng IKEA

Tu 8a kdvel n IKEA yLa va §LopOwoeL to
TPOBANUC;
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ETiLotpédte TO IPOLOV OTNV TOTILKN 0ag
Hovada avakUKAWGNG 1 ETILKOWVWVHOTE PE
™ Snpotkn apxn.

O Tdpoxog TeXVLKNAG §utinpetnong tng IKEA
Ba e&etdoeL To TIpoldvV Kal Ba amoactoel,
KATA TNV ATTOKAELOTLKY] SLAKPLTLKH TOU
EUXEPELQ, AV KAAUTITETAL aTtd TNV TTapovoa
€yyunon. Epooov autd kplBet otL
KAAUTITETAL, O TIAPOXOG TEXVLKNG
egumnpetnong tng IKEAj o
€£0UOLOS0TNPEVOG CUVEPYATNG TEXVLKNG
egumnpetnong, Ba poBel otn cuvéyeLa,
KATA TNV ATTOKAELOTLKY] SLAKPLTLKY TOU
EUXEPELQ, ELTE OTNV ETILOKEUN TOU
TIPOBANPATIKOU TipoidvTog, lte otnV
aVTIKATAoTaor) Tou PE Ao (8Lo i
avtiotolyo Tpoldv.

Tu §&v KAAUTITETAL ATIO AUTHV TNV

gyyunon;

* H puololoyikr| pBopd.

+ H eokeppévn 1 amo apélela pbopd, n
BAABN ToU TIPOKARBNKE amd T pn
TNPNON TWV 08NYLWV Xprong, amo
€0@aApévn eykataoctaon fj and ouvseon
o€ E0PAAPEVN NAEKTPLKN TdoN, N pBopd
TIOU TtpOKaAELTaL amd XNULKA
NAEKTPOXNHLKN avti§paan, n okoupLd, n
SLaBpwon i n pBopd amod vepd, n omola
TIEPAAPBAVEL EVSELKTIKA TNV UTIEPBOALKN
okAnpotnta vepou, n pBopd Tou
TIpoKaAE(TaL aTod PN PUOLOAOYLKEG
TEEPLBANOVTLKEG OUVOIKEG.

+ Ta avaAwolpa Peta&l Twy omoiwv ot
pTtatapleg Kat oL AQUTITrPEG.

+ Ta pn AELTOUPYLKA KAl Ta SLAKOGHNTKA
pépn Ta omola Sev emnpedlouv TV
KAVOVLKI XPron TN CUCKEUNG, KaBwg Kat
OL YPOTOOUVLEG KAl OL TUXOV XPWHATIKEG
SLapopéEc.

+ H akouola pBopd ou pokaieital amno
Eéva avtikelpeva ) ouoieg kat o
KaBapLopog f n anowpagn Twv eiAtpwy,
TWV CUCTNUATWY ATIOoTPAYYLONG I TWV
Onkwv oamouviou.
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+ H @pBopd ota apakdtw pépn:
UAAOKEPAULKN ETILYAVELQ, BondnTika
efaptrpata, kaAdbla yla
paxatpoTtiipouva Kat TiLatikd, CWARVEG
TIAPOX NG KAL ArmooTpdyyLong, oTolxela
OTEYAVOTIOLNONG, AQUTITHPES Kal
KaAUppata Aapterpwy, 0B0veg,

SLAKOTITEG, KEAUPN KAl TUNHATA KEAUPWV.

ATtd auteg TLG pBopég eEatpolvtat 60eg
amoSelKVUETAL OTL £X0UV TIPOKANBEL amd
oPAApaTa tng mapaywyn|g.

+ OLTIEPUITTWOELG OTIOU 8¢ SLATILOTWONKE
TPOBANpa katd tnv emniokedPn teXVLKoOU.

+ OL €TILOKEVEG TTOU SeV
TIpaypatomolovvtal anod Toug
Sloplopévoug pag tapdxoug TEXVLKNG
egumnpetnong kaun eEouclodotnpévo
OUVEPYATN TEXVLKIG EEUTINPETNONG I OTLG
oTioleg Sev xpnolpotoiénkav yvriola
CVTAAAGKTLKA.

+  OL ETILOKEVEG TIOU TIPOKAAOUVTAL ATIO
eykatdotaon Tou glvat poPAnUaAtki f
Sev tnpel TG TpoSLaypageg.

+ H xprjon tng CUCKEUNG O PN OLKLAKO
TiepLBAAOV SnA. N ETayyeAUATLKI) Xprion

+ ZnMLEg Aoyw petagopdg. Eav évag
TIEAATNG PETAPEPEL TO TIPOLOV OTO OTTLTL
Tou 1} o AMAn Stevbuvon, n IKEA Sev
€lvat umevBuvn yla Tuxov {nuLég Trou Ba
TIpokANBolV katd tn petagopd. Qotdoo,
€Av n IKEA peTapEpeL To TIpoidv otn
SlevBuvon apddoong Tou TEAATN, TOTE
Tuxov {nULEG TTou Ba TipokAnBouv oto
TIPOLOV KATA TN HETAWOPA KaAUTITovTat
amo tnv mapoloa yyvnon.

+  Kdotog apyLkng eykatdotaong tng
ouokeung IKEA. Qotooo, dv 0 TapoxEag
UTINPECLWV ETILOKEUNG TNG IKEA 1 0
€EouoLoSoTNPEVOG oUVEPYATNG
UTINPECLWV ETILOKEUNG ETILOKEVATEL 1}
OVTLKATAOTAOEL TN OUOKEUN] BACEL TWV
OpwWV TNG TTapovoag eyyunong, o
TIAPOXEQG UTINPECLWV ETILOKEUNG I O
€EoUOLOS0TNPEVOG OUVEPYATNG
UTINPECLWV ETILOKEUNG Ba eyKataotroet
€avd tnv eMLoKeVAOPEVN CUOKELN 1} Ba
€YKATAOTNOEL TN CUOKEUN
avtlkatdotaong, €av amatteitat.

AUTOG 0 TIEpLOPLOPOG Sev LoXUEL O

TIEPLTITWON £pyacLwy, XWpPLg TEXVIKO
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TPORANpa, amo e£oucLoS0TNPEVO ELELKO, O
oTtolog xpnoLpoToLeL Stkd pag yvriola
QVTAANOKTLKA YLa VA TIPOCAPHOOEL TN
OUOKEUN OTLG TEXVLKEG TIPOSLAYPAPES
aodaleLag AAANG xwpag tng EE.

Mwg LoxVEeL n €BVLKN vopoBeaia

H eyyunon g IKEA oag mapaywpet
LSLaitepa VopLka Sikatwyata, ta omola
KAAUTITOUV 1| UTIEPKAAUTITOUV OAEG TLG
€BVLKEG VOULKEG ATIALTAOELG TTIOU
evSexopéVWG va Stagpoporolovvtal amnd
XWpa o€ xwpa.

Medio Loxvog

.o CUOKEUEG TTIOU ayopdacTnKav o€ pia xwpa
™G EE kat petapépbnkav o AAAN xwpa tng
EE, oL uttnpeoteg Ba mapgyovtat oto Aaiolo
Twv 6pwv gyylinong Tou LoxUoULV OTn Vea
Xwpa. H uttoxpéwon yla ektéAecn
UTINPECLWV OTO TIAALOLO TG €yyUnong
vplotatat povo epoocov:

* I OUOKEUN TNPEL Kal €xeL eykataotabet
CUPPWVA PE TLG TEXVLKEG TIPOSLAYPAPES
NG XWpag otnv omola uttoBAMeTaL n
aglwon eyyonong,

* I OUOKEUN TNPEL Kal €xeL eykataotadet
oUPPwva Pe TLg Odnyleg
TuvappoAdynong Kat TLg MNMAnpowopieg
Acpaleiag tou Eyxelptdiou Xpriotn.

ATIOKAELOTLKI UTtNpecia egumtnpétnong

HETA TNV TWANGCN YLd GUGKEVEG IKEA:

Mn SLOTACETE VA ETIKOLWVWVIOETE PE TNV
utnpeota eEunnpétnong PETA TNV WANon
g IKEA ywa:

1. va untoBaMete afiwon oto TAaioLo
QuTrg TG gyyunong,

2. va {ntrioste SLEVKPWVIOELG yLa TNV
€ykatdotaon tng ouokeung IKEA oto
€mumAo koulivag IKEA. H texvikn
egumnpétnon &€ Ba mapdoyet
SLEUKPLVLOELG OXETLKA PIE:

*  Tn OUVOALKI EYKATAOTACN TNG
koulivag tng IKEA,

*  TLG OUVSECELG OTLG TIAPOXEG EVEPYELAG:
NAEKTPLKOU PEVHATOC (EPOCOV N
OUOKEUN TIapéxeTat xwpig
PEVHPATOAATITN Kal KAAWSLO), vEPOU
Kat agplou KaBwg aUTEG TIPETIEL Va
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ektehovvtal amd eEoucLoSotnuévo
TEXVLKO TIPOOWTILKO.

3. va {ntrioete SLEUKPLVIOELG yLa TO
€yXELPLSLO Xpr)OTN KaL yLa TLG
TPoSLaypaPEG TNG CUOKEUNG TNG IKEA.

Ma va eEac@aAloTel OTL 0ag TIAPEXOUHE TNV

KaAUtepn Suvartr uttootrpLEn, TTapakaAoUpE

Slapdote TPooeKTIKA TG O8nyieg

TUVapHOAGYNONG KaL/f TNV EVOTNTA TOU

EyxelpLl&lou Xprjotn Tou tapovtog

(UANASLOU TIPOTOU ETILKOLVWVIOETE padt

pag.

Mwg va EMKOWVWVROETE padi pag av

XPELACTELTE TLG UTINPEGLEG pag

Avatpete otnv tedeutala oeAida tou
TapovTog eyxelpLdiou yla pLa mAnpn Alota
TWV ETIAEYHEVWVY TIAPOXEWV UTINPECLWY TNG
IKEA KOl TWV OXETLKWY TNAEQWVLKWV
apLBpwv og KABe xwpa.

MpoKeLPEVOU Va 0ag
TIPOCYEPOUHE Ypriyopn
egumnpEtnon, cuvlotoUpE va
XPNOLUOTIOLELTE TOUG apLBpoUg
TNAEPWVOU TIOU avaypapovtat
0TO TEAOG TOU TIapOVTOG
eyxeLpLdlou. Mavta va avatpexete
oToug apLBpoug Tou
avaypagpovtat 6to QUAAASLO TNG
€KAOTOTE CUOKEUNG yLa TnVv ototla
xpeLadeote BorbeLa. Mpotou pag
KAAEOETE, PPOVTLOTE Va EXETE
TIPOXELPO TOV apLlOud TIpoidvTog
IKEA (kw&LkoG 8 Pngiwv) kat Tov
ApLBpd Zelpdg (Kwdikog 8
Yneiwv o Bploketat otnv
Tvakisa TexVKwy
XOAPAKTNPLOTLKWY) TNG CUOKEUNG
yla tnv otola BéAete BoriBeLa.
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@ PYAA=TE THN ANOAEI=ZH
MQAHZHZ! Atote)el tn Sikr| oag
amoselgn ayopdg Kat eivat
amnapaitnTn yLa va LoyuoeL n
gyyunon. Mnv ggxvate otLn
amoSeLEn avaépeL eTiong To
ovopa Kat Tov aplBpd eisoug IKEA
(8-brpLog KwdLkdg) yia KAbe pia
Qo TLG CUCKEUEG TIOU AyOPAOoATte.

Xperaleote mepLocotepPN PorOeLa;

la EMUTAE0V EPWTNOELG TIOU SEV APOPOUV
TV €€umnpETnon PETA TNV TTWANON,
ETILKOLVWVIOTE PE TO TNAEPWVLKO KEVTPO TOU
TIANCLECTEPOU KataoTtrpatog IKEA.
Tuviotdrat va SLaBACETE TIPOOEKTIKA TO
EYXELPLSLO TNG CUOKEUNG TIpLV
ETILKOVWVIOETE padl pag.
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Wijzigingen voorbehouden.
A\ Veiligheidsinformatie

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor letsel en schade veroorzaakt door een
foutieve installatie. Bewaar de instructies van het apparaat
voor toekomstig gebruik.

De veiligheid van kinderen en kwetsbare
personen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen..
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- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

Algemene veiligheid

- Alleen een erkende installatietechnicus kan dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

- Zet de stroomtoevoer uit alvorens onderhoud te plegen.

- WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

- Gebruik het apparaat niet voordat je het in de ingebouwde
constructie installeert.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

- Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon deze
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vervangen teneinde gevaarlijke situaties met elektriciteit te
voorkomen.

- Schakel het apparaat niet in als het leeg is. Metalen
onderdelen in de ruimte kunnen elektrische vonken
veroorzaken.

- Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

- Als de deur of deurafdichtingen beschadigd zijn, mag het
apparaat niet worden gebruikt totdat het is gerepareerd
door een bekwame installatietechnicus.

- Alleen een erkende installatietechnicus kan service- of
reparatiewerkzaamheden uitvoeren waarbij een afdekking
wordt verwijderd die bescherming biedt tegen blootstelling
aan magnetronenergie.

- Warm geen vloeistoffen en ander voedsel in afgesloten
verpakkingen op. Ze kunnen exploderen.

- Tijdens bereiding in de magnetron zijn geen metalen
voedselbakjes en drinkbekers toegestaan. Deze vereiste is
niet van toepassing als de fabrikant heeft aangegeven dat
het formaat en de vorm van het metalen voorwerp geschikt
is voor bereiding in de magnetron.

- Gebruik alleen voorwerpen die geschikt zijn voor gebruik in
de magnetron.

- Houd bij het opwarmen van voedsel in plastic of papieren
verpakkingen het apparaat in de gaten, vanwege de
mogelijkheid tot zelfontbranding.

- Het apparaat is bedoeld voor het opwarmen van voedsel en
dranken. Het drogen van voedsel of kleding en het
opwarmen van warmhoudkussentjes, slippers, sponzen,
vochtige doeken enzovoort kunnen leiden tot letsel,
vonkontsteking of brand.
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Als rook wordt uitgestoten, schakelt u het apparaat uit of
trekt u de stekker uit het stopcontact en houdt u de deur
gesloten om vlammen te kunnen doven.

Het opwarmen van dranken in de magnetron kan tot
kookvertraging leiden. Wees voorzichtig bij het hanteren
van de verpakking.

De inhoud van zuigflesjes en babyvoedingspotjes moet
worden geroerd of geschud en de temperatuur voor het
gebruik worden gecontroleerd om brandwonden te
voorkomen.

Eieren in hun schaal en hele hardgekookte eieren mogen
niet in het apparaat worden opgewarmd omdat ze kunnen
exploderen, zelfs nadat de opwarming in de magnetron is
beéindigd.

Het apparaat moet regelmatig worden gereinigd en alle
voedselresten moeten worden verwijderd.

Als het apparaat niet in een schone toestand wordt
onderhouden, kan dit leiden tot een verslechtering van het
oppervlak. Dit kan de levensduur van het apparaat negatief
beinvioeden en mogelijk een gevaarlijke situatie opleveren.

Veiligheidsvoorschriften

Trek het apparaat nooit aan de
handgreep van zijn plaats.

Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-

Installatie

WAARSCHUWING! Alleen een

erkende installatietechnicus mag
het apparaat installeren.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

eisen voldoet.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Controleer voordat u het apparaat
monteert of de ovendeur onbelemmerd
opent.

Minimumhoogte kast
(Minimumhoogte kast
onder werkblad)

Pas altijd op bij verplaatsing van het 444 (460) mm
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd

veiligheidshandschoenen en gesloten

schoeisel.
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Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm
Hoogte van de voor- 455 mm

kant van het apparaat

Hoogte van de achter- 440 mm
kant van het apparaat

Breedte van de voor- 595 mm
kant van het apparaat

Breedte van de ach- 559 mm
terkant van het appa-

raat

Diepte van het appa- 567 mm
raat

Ingebouwde diepte 546 mm
van het apparaat

Diepte met open deur 882 mm
Minimumgrootte ven- 560x20 mm

tilatieopening. Ope-
ning geplaatst aan de
onderkant van de
achterzijde

Lengte netvoedings- 1500 mm
kabel. Kabel wordt in
de rechterhoek van
de achterzijde ge-
plaatst

Bevestigingsschroe- 3.5x25 mm
ven

Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING! Gevaar voor
brand en elektrische schokken.

+ Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd elektromonteur
worden gemaakt.

+ Dit apparaat moet worden aangesloten
op een geaard stopcontact.

+ Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
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+  Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

+ Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

+ Zorg dat u de netstekker en het netsnoer
niet beschadigt. Indien de voedingskabel
moet worden vervangen, dan moet dit
gebeuren door onze Klantenservice.

+ Laat de stroomkabel niet in aanraking
komen met de deur van het apparaat of
de niche onder het apparaat, met name
niet als deze werkt of als de deur heet is.

+ De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op
zo'n manier worden bevestigd dat het
niet zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

+ Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

+ Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

+ Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

* Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

+ De elektrische installatie moet voorzien
zijn van een isolatieapparaat waarmee u
het apparaat met alle polen van het
stroomnet kunt loskoppelen. Het
isolatieapparaat moet een
contactopening hebben van minimaal 3
mm.

Gebruik

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel, brandwonden, elektrische
schokken of een explosie.

+ De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

+ Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.
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Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

Schakel het apparaat na elk gebruik uit.
Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Oefen geen druk uit op de open deur.
Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagoppervlak.

Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
u de deur opent.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.
Gebruik de magnetronfunctie niet om het
apparaat voor te verwarmen.

WAARSCHUWING! Risico op
schade aan het apparaat.

Om schade of verkleuring van het email
te voorkomen:

- leg geen aluminiumfolie op de
bodem van de ruimte in het apparaat.

- plaats geen water direct in het hete
apparaat.

- bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

- wees voorzichtig bij het verwijderen
of bevestigen van accessoires.

Verkleuring van het email of roestvrij
staal is niet van invloed op de werking
van het apparaat.

Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.
Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

Als het apparaat achter een
meubelpaneel gemonteerd is (bijv. een
deur), zorg er dan voor dat de deur nooit

399

gesloten is als het apparaat in werking is.
Warmte en vocht kunnen achter een
gesloten meubelpaneel ophopen en
schade aan het apparaat, de behuizing of
de vloer veroorzaken. Sluit het
meubelpaneel niet tot het apparaat
compleet is afgekoeld na gebruik.

Reiniging en onderhoud

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel, brand en schade aan het
apparaat.

Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat u
onderhoudshandelingen verricht.

Zorg ervoor dat het apparaat is
afgekoeld. De glazen panelen kunnen
breken.

Vervang direct de glazen deurpanelen als
deze beschadigd zijn. Neem contact op
met een erkend servicecentrum.

Zorg ervoor dat de ovenruimte en de
deur na elk gebruik worden afgeveegd.
Stoom geproduceerd tijdens de werking
van het apparaat condenseert op de
wanden en kan roest veroorzaken.
Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Vet en voedsel dat in het apparaat
achterblijft, kan brand en elektrische
vonken veroorzaken wanneer de
magnetronfunctie werkt.

Raadpleeg als u een ovenspray gebruikt
eerst de aanwijzingen op de verpakking.

Hanteren van glaswerk

Als u uw glaswerk niet met passende zorg
behandelt, kan dit leiden tot breuken,
afsplintering, barsten of aanzienlijke
krassen:

Mors geen koud water of andere
vloeistoffen op het glaswerk omdat een
plotselinge daling van de temperatuur
ertoe kan leiden dat het glas onmiddellijk
breekt. Stukjes gebroken glas kunnen
zeer scherp zijn en moeilijk te vinden.



NEDERLANDS

+ Plaats heet glaswerk niet op een nat of
koel oppervlak, direct op het aanrecht of
een metalen oppervlak of in de gootsteen
of hanteer heet glaswerk niet met een
vochtige doek.

+ Gebruik of repareer geen glaswerk dat is
afgesplinterd, gebarsten of zwaar
bekrast.

+ Laat heet glaswerk niet op of tegen een
hard voorwerp stoten en sla er niet met
keukengerei tegen.

+ Verwarm leeg of bijna leeg glaswerk niet
in de magnetron, of oververhit olie of
boter niet in de magnetron (neem de
minimale kooktijd in acht).

Laat heet glaswerk afkoelen op een koelrek,

pannenlap of droge doek. Zorg ervoor dat

het glaswerk genoeg is afgekoeld voordat
het wordt gewassen of in de koelkast of
diepvries wordt gezet.

Vermijd het hanteren van heet glaswerk
(waaronder items met silicone grijpvlakken)
zonder droge pannenlappen.

Vermijd misbruik van de magnetron (bijv. de
oven aanzetten zonder iets erin te zetten of
met een zeer kleine belasting).

Binnenverlichting

WAARSCHUWING! Gevaar voor
elektrische schokken.

+ Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die
afzonderlijk worden verkocht: Deze
lampen zijn bedoeld om bestand te zijn
tegen extreme fysieke omstandigheden
in huishoudelijke apparaten, zoals

Montage

/\ WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Assemblage

@ Raadpleeg de montage-
instructies voor de installatie.
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temperatuur, trillingen, vochtigheid, of
zijn bedoeld om informatie te geven over
de operationele status van het apparaat.
Ze zijn niet bedoeld voor gebruik in
andere toepassingen en zijn niet geschikt
voor verlichting in huishoudelijke
ruimten.

+ Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

+ Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.

Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

+ Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

Verwijdering

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel of verstikking.

+ Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

+ Verwijder de deurgreep om te voorkomen
dat kinderen en huisdieren opgesloten
raken in het apparaat.

+ Verpakkingsmateriaal:

Het verpakkingsmateriaal is recyclebaar.
Kunststofonderdelen worden aangeduid
met internationale afkortingen, zoals PE,
PS, enz. Gooi het verpakkingsmateriaal
weg in de daarvoor bestemde containers
van uw vuilnisophaaldienst.

Elektrische installatie

A WAARSCHUWING! De elektrische
installatie mag uitsluitend worden
uitgevoerd door een
gekwalificeerd persoon.
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De fabrikant is niet
verantwoordelijk indien u deze
veiligheidsmaatregelen uit
hoofdstuk 'Veiligheidsinformatie'
niet opvolgt.

©

Deze oven wordt geleverd met een netsnoer.

Kabel

Kabeltypes die van toepassing zijn op de
installatie of vervanging:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Voor het deel van de kabel raadpleegt u het
totale vermogen op het typeplaatje. U kunt
ook de tabel raadplegen:

Beschrijving van het product

Algemeen overzicht

o uem
Slofol~fofol~Jelo)

Accessoires

+ Bakrooster x 1

Voor kookgerei, bak- en braadvormen.
+ Bakplaat x 1

Voor gebak en koekjes.
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Totaal vermogen (W)| Deel van de kabel
(mm?)

maximaal 1380 3x0.75

maximaal 2300 3x1

maximaal 3680 3x1.5

De aardekabel (groene/gele kabel) moet 2
c¢m langer zijn dan de fase- en neutrale
kabels (blauwe en bruine kabels).

Bedieningspaneel

Knop voor verwarmingsfuncties
Display

Bedieningsknop
Verwarmingselement
Magnetrongenerator

Lamp

Ventilator

Inschuifrails, verwijderbaar
Inzetniveaus

Glazen bodemplaat van de magnetron
x1

Voor ondersteuning van de
magnetronstand.
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Bedieningspaneel

Overzicht bedieningspaneel
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e (' \
® p ) _ oK @
Binnen-| Magne- . .
Timer Snel op- verlich- | tronvermo- Instell.mg Druk op Draai aan de
warmen ting gen bevestigen knop

Selecteer een verwarmingsfunctie om het apparaat in te schakelen.

Draai de knop voor de verwarmingsfuncties naar de uit-stand om het apparaat uit te scha-
kelen.

Display

Display met toetsfuncties.

0 >> bEMO

-CBB:5:8580
& =

h:min:s watt

DRS¢

Indicatielampjes op de display

Basisindicatoren

& ¥ < =
Blokkering Kook- En Bakassis- Instellingen Indicatielampje magnetron-
tent functie

Indicatielampjes timer

S

Uitsteltijd

Q

Kookwekker

Q)

Uptimer

STOP

Eindtijd

Voortgangsbalk - voor temperatuur of
tijd. De balk is volledig rood wanneer de
oven de ingestelde temperatuur bereikt.

Voorafgaand aan het eerste gebruik

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.
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Eerste reiniging

Reinig vaor het eerste gebruik het lege apparaat en stel de tijd in:

(ON
= = =
> Z24 >
) =
_ 00:00
Stel de tijd in. Druk op OK.

Eerste voorverwarming

—

55 .
Warm de lege oven voor het eerste gebruik voor.
Stap 1 Verwijder alle accessoires en verwijderbare inschuifrails uit de oven.

Stap 2 Stel de maximale temperatuur in voor de functie: a.

Laat de oven één uur werken.

Stap3 | ste| de maximale temperatuur in voor de functie: ©)
Laat de oven 15 minuten werken.

® De oven kan een vreemde geur en rook afgeven tijdens het voorverwarmen. Zorg ervoor
dat de kamer wordt verlucht.

Dagelijks gebruik

/\ WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Instellen: Verwarmingsfuncties

Stap 1 Draai aan de knop van de verwarmingsfuncties om een verwarmingsfunctie te
selecteren.

Stap 2 Draai aan de regelknop om de temperatuur in te stellen.
Druk op OK.

P _houd ingedrukt om de functie in te schakelen: Snel opwarmen. Deze functie is beschik-
baar voor sommige ovenfuncties.
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Instellen: Magnetronfuncties

Stap 1 Verwijder alle accessoires uit de oven.
Plaats de glazen bodemplaat van de magnetron. Plaats het voedsel op de gla-
zen bodemplaat van de magnetron.

Stap 2 Draai aan de knop voor de verwarmingsfuncties en selecteer de functie Mag-

netron: @ .

Stap 3 Druk op: OKom te beginnen met de standaardinstellingen.
Het display toont: duur en magnetronvermogen.

Stap 4 Draai aan de regelknop om de duur aan te passen. Druk op: OK.

Stap 5 Druk op: <. Draai aan de regelknop om het magnetronvermogen te wijzigen.
Druk op: OK

Stap 6 Draai de knop voor de verwarmingsfuncties naar de uit-stand om het apparaat

uit te schakelen.

Je kunt de instellingen tijdens het koken aanpassen.

De maximale tijd van de magnetronfuncties is afhankelijk van het door jou ingestelde
magnetronvermogen:

MAGNETRONVERMOGEN MAXIMUMTIID
W min

100 - 600 59:55
>600 7

Als je de deur opent, stopt de functie. Om de functie opnieuw te starten, sluit de
deur. Druk op OK.

Instellen: Combimagnetronfuncties

Stap 1 Verwijder alle accessoires uit de oven.
Plaats de glazen bodemplaat van de magnetron. Plaats het voedsel op de gla-
zen bodemplaat van de magnetron.

Stap 2 Draai aan de knop voor de verwarmingsfuncties en selecteer de functie: &
\%».
Op het display verschijnt: temperatuur en magnetronvermogen.

Stap 3 Draai aan de regelknop om de temperatuur aan te passen.

Stap 4 Druk op: <.

Stap 5 Draai aan de regelknop om het magnetronvermogen te wijzigen. Druk op: OK.
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Stap 6

Druk op: OK om de functie te starten.

Stap 7

Draai de knop voor de verwarmingsfuncties naar de uit-stand om het apparaat
uit te schakelen.

Je kunt de instellingen tijdens het koken aanpassen.
Draai aan de regelknop om de duur aan te passen en druk op: OK,

Verwarmingsfuncties

Verwarmingsfunctie

Toepassing

—

N\

Hetelucht

Bakken op maximaal twee rekstanden tegelijkertijd en voedsel dro-
gen. Stel de temperatuur 20 - 40 °C lager in dan voor Boven + onder-
warmte.

O

Boven + onder-

Voor het bakken en roosteren op één ovenniveau.

warmte
vvy Voor het braden van grote stukken vlees of gevogelte met bot op één
\'g niveau. Voor gratineren en bruinen.
Circulatiegrill

Pizza-functie

Voor het bakken van pizza. Voor intensieve bruining en een krokante
bodem.

Yvy
>
Circulatiegrill +
magnetron

Om grote stukken vlees op één niveau te braden. Om gratins te ma-
ken en te bruinen.De functie met MW-boost, vermogensbereik: 100 -
600 W.

(&>

Hetelucht + magne-
tron

Bakken op één rekstand.De functie met MW-boost, vermogensbereik:
100 - 600 W.

Ontdooien

Vlees, vis, gebak ontdooien, vermogensbereik: 100 - 200 W

Opwarmen

Opwarmen van vooraf bereide maaltijden en delicate gerechten, ver-
mogensbereik: 300 - 700 W
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Verwarmingsfunctie Toepassing
— Opwarmen, koken, vermogensbereik: 100 - 1000 W
Magnetron

= Om het menu te openen: Kook- En Bakassistent, Instellingen.

Menu

Instellen:Kook- En Bakassistent

Het submenu Kook- En Bakassistent bestaat uit een reeks extra functies en gerechten met
aanbevolen verwarmingsfuncties, temperaturen en tijden. Gebruik de functie om snel een
gerecht met standaardinstellingen te bereiden. U kunt ook de tijd en temperatuur tijdens het
koken aanpassen.

Als de functie is afgelopen, controleert u of het voedsel klaar is.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken |+ Per gewicht
met:
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4
] q ] N |
= ¢ P1-P... OK
Open het menu. Selecteer Kook- En Selecteer de schaal. | Plaats de schaal in de
Bakassistent. Druk op Druk op OK. oven. Instelling be-
OK vestigen.

Kook- En Bakassistent

Legenda

Per gewicht beschikbaar.

Functie met magnetronvermogen. Gebruik een magnetronbestendig
accessoire.

Verwarm het apparaat voor voordat je begint met koken.

M| =] m | o

Lagerniveau.

Het display toont F en een nummer van de
instelling die u in de tabel kunt controleren.
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Verwarmingsfunctie

Toepassing

Grillen Om dunne stukken voedsel te grillen en brood te
roosteren.
Onderwarmte Voor het bakken van taarten met een krokante bo-
dem en het bewaren van voedsel.
Bevroren gerechten Om kant-en-klaar-gerechten (bijv. patat, aardappel-
partjes of loempia's) krokant te maken.
Boven- en onderwarmte + Bakken en braden van voedsel op één rek. De func-
magnetron tie met MW-boost, vermogensbereik: 100 - 600 W.
Grill + magnetron Om gerechten korter te bereiden en tegelijkertijd
een bruin korstje te geven. De functie met MW-

boost, vermogensbereik: 100 - 600 W.

Het display toont P en een nummer van het
gerecht dat u in de tabel kunt controleren.

Als de functie is afgelopen, controleert u of
het voedsel klaar is.

Gerecht Gewicht Schapniveau/accessoire

Biefstuk, rauw

Biefstuk: medi- | |~ 2K94-5 E1; bakplaat . .
um cm dikke stuk- | Bak het vlees een paar minuten in een hete

ken pan. Plaats in het apparaat.

Biefstuk, gaar

Biefstuk, medi- | 180 - 220 g per [(*]E 2 braadschaal op bakrooster
um stuk; 3 cm dik- | Bak het vlees een paar minuten in een hete

ke plakken | nan. Pplaats in het apparaat.

Rundvlees ge- 1.5-2kg B[4 braadschaal op bakrooster

roosterd/
gestoofd (prime

rib, bovenste ron-

de, dikke flank)
6 Biefstuk, rauw

(langzaam koken)

- - = 1; bakplaat

Biefstuk, medi- | 1-1.5kg;4-5 | Gebruik je favoriete kruiden of gewoon zout
um (langzaam ko- | cm dikke stuk- | en vers gemalen peper. Bak het viees een

ken) ken paar minuten in een hete pan. Plaats in het
a Biefstuk, gaar apparaat.

(langzaam koken)
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Gerecht Gewicht Schapniveau/accessoire
ﬂ Filet, rauw (lang-
zaam koken)
Filet, gemiddeld | o .o\ .o El1; bakplaat ,
(lage temperatuur | 271 dlgk Gebruik je favoriete kruiden of gewoon zout
garen) 6 cm dikke en vers gemalen peper. Bak het vlees een
stukken paar minuten in een hete pan. Plaats in het
Filet, gereed (la- apparaat.
ge temperatuur
garen)
Geroosterd kalfs- | 0.8-1.5kg; 4 |[5][=]1 braadschaal op bakrooster
vlees (bijv. schou- | cm dikke stuk- | gak het viees een paar minuten in een hete
der) ken pan. Vloeistof toevoegen. Plaats in het appa-
raat.
Geroosterde var- 1.5kg EH 1; keramische of glazen braadpan op
kenshals of rooster, geschikt voor MW
schouder Gebruik je favoriete kruiden. Draai halverwe-
ge de bereidingstijd het vlees om.
Aangetrokken 1.5-2kg =l 1; bakplaat
varkensvlees (la- Gebruik je favoriete kruiden. Draai het viees
ge temperatuur na halverwege de bereidingstijd, om een ge-
garen) lijkmatige bruining te krijgen.
Lende, vers 1-15kg;5-6 (=) 1; braadschaal op bakrooster
cm d'::ke stuk- | Gebruik je favoriete kruiden.
en
Spare ribs 2-3Kkg; ge- =P diepe pan
bruik rauwe, 2 | yoeq vioeistof toe om de bodem van een
-3cmdunne | schaal te bedekken. Draai halverwege de be-
spareribs | reidingstijd het viees om.
Lambeen met 1.5-2kg;7-9 (=)1; braadschaal op bakplaat
botten cm dikke stuk- | ok het viees een paar minuten in een hete
ken pan. Vloeistof toevoegen. Draai halverwege
de bereidingstijd het vlees om.
Hele kip 1-1.5kg; vers | [E][=1; keramische of glazen braadpan op
bakrooster, geschikt voor MW
Gebruik je favoriete kruiden. Leg de kip met
de borst naar beneden en draai deze na de
helft van de bereidingstijd om.
Halve kip 05-08kg |[H2 bakplaat

Gebruik je favoriete kruiden.
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Gerecht Gewicht Schapniveau/accessoire
Kippenborst 180 - 200 g per | [%][H 1 stoofschotel op bakrooster
20| stuk Gebruik je favoriete kruiden. Bak het vlees
een paar minuten in een hete pan.
Kippenpoten, 250-4009g ([H2: bakplaat
vers Als u eerst kippenpoten hebt gemarineerd,
.
stel dan een lagere temperatuur in en kook
ze langer.
Hele eend 15-25kg ([ braadschaal op bakrooster
Gebruik je favoriete kruiden. Leg het viees op
de braadschaal. Draai halverwege de berei-
dingstijd de eend om.
Gans, borststuk Tkg [1[=)1 braadschaal op bakrooster
D3] Gebruik je favoriete kruiden. Draai halverwe-
ge de bereidingstijd de gans om.
D4 Vleesbrood Tkg (=) 1; bakrooster
Gebruik je favoriete kruiden.
Hele vis, gegrild | 0.5-1kgper |[]4. bakplaat
PS| vis Vul de vis met boter en gebruik je favoriete
kruiden en specerijen.
Dol Visfilet - (51 2 stoofschotel op bakrooster
Gebruik je favoriete kruiden.
Cheesecake B El 1; @ springvorm van 28 cm op bakroos-
ter
& |Appelcake - =P bakplaat
& |Appeltaart - (=1; taartvorm op bakrooster
& |Appeltaart - H1, 3 22 cm taartvorm op bakrooster
Brownies 2kgvan deeg |[, diepe pan
30} g:(s)colade muf- - =2 muffinbakplaat op bakrooster
€ |Broodcake - (=) 1; broodvorm op bakrooster
Gebakken aard- 1 kg [=11; bakplaat
el | appelen Leg de gesneden aardappelen met huid op

de bakplaat.
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Gerecht Gewicht Schapniveau/accessoire
Aardappelpar- kg = 2; bakplaat bedekt met bakpapier
35) tjes Gebruik je favoriete kruiden. Snijd aardappe-
len in stukken.
Gegrilde ge- T-15kg =P3 bakplaat bedekt met bakpapier
36} mengde groen- Gebruik je favoriete kruiden. Snijd de groen-
ten ten in stukken.
Kroketten, be- 0.5 kg E2: bakplaat
vroren Dap
g | Patat, bevroren 0.75 kg (= 2; bakplaat
Vlees-/groentela- 1-1.5kg & = 1; keramische of glazen braadpan op
&8 |[sagne met droge bakrooster, geschikt voor MW
noedelplaten
Aardappelgratin 1.1kg @; = 2; keramische of glazen braadpan op
40 (ruwe aardappe- bakrooster, geschikt voor MW
len) Draai het gerecht na de helft van de berei-
dingstijd.
Verse pizza, dun - H1, bakplaat bedekt met bakpapier
M | Verse pizza, dik - [*]1E 1; bakplaat bedekt met bakpapier
43 Quiche - = 1; bakblik op bakrooster
A Stokbrood / cia- 0.8 kg H1; bakplaat bedekt met bakpapier
44 b brood
atta / witbroo Meer tijd nodig voor witbrood.
Volledig graan / Tkg B, bakplaat bedekt met bakpapier /
rogge / bruin bakrooster
M | brood volledig
graan in brood-
pan
Klokfuncties

Klokfuncties

Klokfunctie

Toepassing

Q

Kookwekker

Wanneer de tijd is verstreken, klinkt er een geluidssignaal.
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Klokfunctie Toepassing
Wanneer de timer stopt, klinkt het signaal en stopt de verwar-
stop mingsfunctie.
Kooktijd
& Om het begin en/of het einde van het koken uit te stellen.
Uitsteltijd
O Maximum is 23 uur 59 min. Deze functie heeft geen invloed op de
Uptimer werking van de oven.

Om de Uptimer in en uit te schakelen, selecteer: Menu, Instellin-
gen.

Klokfuncties zijn alleen beschikbaar voor: Hetelucht, Boven + onderwarmte, Circulatiegrill,
Pizza-functie, Circulatiegrill + magnetron, Hetelucht + magnetron.

Instellen: Klokfuncties

Instellen: Dagtijd

Stap 1

Stap 2 Stap 3

Q

Do 6

Om de tijd van de dag te wijzigen, opent
u het menu en selecteert u Instellingen,

Dagtijd. Stel de klok in. Druk op: OK.

Raadpleeg het hoofdstuk "Menustruc-
tuur"

Instellen: Kookwekker

Stap 2 Stap 3

Op het dis-

play ver- [' \ e
schijnt:
0:00

Q

Stel de Kookwekker in Druk op: OK.

@ De timer begint onmiddellijk af te tellen.
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Instellen: Kooktijd

Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4
M \ N
( \ Op het display ( \
verschijnt:
0:00

Kies een verwar- &
mingsfunctie en | Druk herhaalde- Stel de berei- oK
stel de tempera- lijk: . dingstijd in. Druk op: K.

tuurin.

® De timer begint onmiddellijk af te tellen.

Instellen: Uitsteltijd

Stap1 |Stap2 Stap 3 Stap 4 Stap 5 Stap 6
1A is- ), M \ Ny
(' \ Nt Hf)tladyIS (V \ -N- Op het ( \ N
toont: display
ver-
de dag- r
Selec- tijd schijnt:

teerde | Drukher- | @Y oag.| Stelde ) ) Stel de )
- Druk op: | @Y Druk op:
verwar- | haaldelijk: | gy starttijd ukop: | & sTop eindtijd Lk op

mings- @ in. oK,
functie.

in.

@ De timer begint af te tellen op een ingestelde starttijd.

Gebruik van de accessoires

WAARSCHUWING! Raadpleeg de tips', kookgerei en materiaal geschikt voor
hoofdstukken Veiligheid. de magnetron.
Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de
Accessoires plaatsen veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-

kantelmechanismen. De hoge rand rond het
rooster voorkomt dat het kookgerei van het
rooster afglijdt.

Gebruik uitsluitend geschikt kookgerei en
materiaal. Raadpleeg hoofdstuk 'Hints en
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Bakrooster:

Plaats het rooster tussen de geleidestan-
gen van de roostersteun en zorg ervoor
dat de pootjes omlaag staan.

Bakplaat:
Schuif de plaat tussen de geleidestangen
van de inschuifrail.

Glazen bodemplaat van de magne-
tron:

Gebruik de glazen bodemplaat van de
magnetron alleen met de magnetron-
functie. Het is niet geschikt voor de ge-
combineerde magnetronfunctie (bijv.
grillen met de magnetron).

Plaats het accessoire op de bodem van
de uitsparing.

Je kunt het voedsel direct op de glazen
bodemplaat van de magnetron plaatsen.

Extra functies

Blokkering

Deze functie voorkomt dat de functie van het apparaat per ongeluk wordt gewijzigd.

Schakel het in als het apparaat werkt - de ingestelde bereiding gaat door, het bedieningspa-

neel wordt vergrendeld.

Schakel het in als het apparaat is uitgeschakeld - het kan niet worden ingeschakeld, het be-

dieningspaneel is vergrendeld.
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Deze functie voorkomt dat de functie van het apparaat per ongeluk wordt gewijzigd.

®oxk

functie in te schakelen.
een geluidssignaal.

_\[\T_ @O0K _ houd ingedrukt om de

@OK _ houd ingedrukt om het
uit te schakelen.

®3x6E- knippert wanneer de vergrendeling wordt ingeschakeld.

Automatische uitschakeling

Om veiligheidsredenen schakelt de oven na
bepaalde tijd uit als er een ovenfunctie in
werking is en u geen instellingen wijzigt.

(°C) @ (u)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Aanwijzingen en tips

Kookadviezen

De automatische uitschakeling werkt niet
met de functies: Binnenverlichting,
Uitsteltijd.

Koelventilator

Als het apparaat in werking is, wordt de
koelventilator automatisch ingeschakeld om
de oppervlakken van het apparaat koel te
houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan
de koelventilator blijven werken totdat het
apparaat is afgekoeld.

rekstand voor specifieke soorten voedsel.

recept.

De temperatuur en kooktijden in de tabellen zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn afhan-
kelijk van het recept, de kwaliteit en de kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt
hebt. De onderstaande hints tonen aanbevolen instellingen voor temperatuur, kooktijd en

Als u voor een speciaal recept de instelling niet kunt vinden, zoek dan naar een soortgelijk

Magnetronaanbevelingen

Plaats het voedsel op de glazen bodemplaat
die zich onderin de magnetronruimte
bevindt.

Draai het voedsel halverwege de ontdooi- en
bereidingstijd om of roer het door.

Roer vloeibare gerechten zo nu en dan door.
Roer het voedsel voor het opdienen door.

Dek het voedsel voor bereiding en
opwarming af.

Zet tijdens het opwarmen van dranken de
lepel in de fles of het glas om de warmte
beter te verdelen.

Plaats het voedsel uit de verpakking in het
apparaat. Verpakte kant-en-klaar-maaltijden
kunnen alleen in het apparaat worden
verwarmd als de verpakking
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magnetronveilig is (raadpleeg de informatie
op de verpakking).

Koken in de magnetron

Bereid voedsel afgedekt. Bereid voedsel
slechts zonder het te bedekken als je een
korst wilt behouden.

Kook de gerechten niet te lang door het
vermogen en de tijd te hoog instellen. Het
voedsel kan uitdrogen, aanbranden of brand
veroorzaken.

Gebruik het apparaat niet om eieren in de
schaal en slakken in hun huis te bereiden,
omdat deze kunnen barsten. Prik het eigeel
van gebakken eieren door voordat ze
worden opgewarmd.

Prik voedsel met huid of schil diverse malen
door voordat je het bereidt.
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Snij groenten in stukjes van gelijke grootte.

Schakel het apparaat uit, neem het voedsel
uit het apparaat en laat een paar minuten
rusten om de warmte gelijkmatig te
verdelen.

Ontdooien in de magnetron

Plaats het bevroren, uitgepakte voedsel op
een klein omgekeerd bord met een bakje
eronder of op een ontdooirek of plastic zeef,
zodat de dooivloeistof kan weglopen.

Verwijder telkens de stukken die zijn
ontdooid.

Je kunt een hoger magnetronvermogen
gebruiken om fruit en groenten te bereiden
zonder ze eerst te ontdooien.

Kookgerei en materialen geschikt voor de magnetron

Gebruik alleen kookgerei en materiaal in de magnetron dat hier geschikt voor is. Gebruik

onderstaande tabel als referentie.

Controleer de specificaties van het kookgerei/materiaal voor gebruik.

der metalen onderdelen, bijv.
hittebestendig glas

Kookgerei/materiaal = ] [= = Yvv
2 b
Ovenvast glas en porselein zon- v N4 v

Niet-ovenbestendig glas en v
porselein zonder zilveren, gou-
den, platina of andere metalen
versieringen

werk zonder kwarts of metalen
onderdelen en metaalhoudend
glazuur

Glas en glaskeramiek van oven- v N4 v
bestendig / diepvriesbestendig

materiaal

Ovenvaste keramiek en aarde- v v v
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Kookgerei/materiaal — —_— — Vv
3 = &> [V
Keramiek, porselein en aarde- X X X

werk met ongeglazuurde on-
derkant of met kleine gaatjes,
bijv. op handvaten

Tot 200 °C hittebestendige v v X
kunststof

Karton, papier v X X
Huishoudfolie v X X
Magnetronfolie v v X
Braadschalen gemaakt van me- X X X
taal, bijv. email, gietijzer

Bakblikken, zwarte lak of met X X X
siliconen coating

Bakplaat X X X
Bakrooster X X v
Glazen bodemplaat magnetron v v X
Kookgerei voor gebruik in mag- X v X

netron, bijv. pan voor knapperi-
ge gerechten

Aanbevolen vermogensinstellingen voor verschillende soorten voedsel

De gegevens in de tabel dienen alleen als richtlijn.

Groenten koken

bereiden

sudderen

ten opwarmen

700 - 1000 W
)] §§9
Aanbakken aan het begin van het kookpro- .
ces Vloeistoffen opwarmen
500 - 600 W
& : §§§ oy
@ = Ontdooien en
Eiergerechten Hutspot laten Eenpansgerech- | opwarmen van

bevroren maal-
tijden
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300 - 400 W

§§9

@ = @  —4 )
B2 o
Smelten van 00 G Babwvoeding op- Koken/opwarmen Doorgaan met
kaas, chocolade, | Rijst sudderen y 99P" | van delicaat voed- 9
warmen koken

boter sel

100 - 200 W

Ontdooien van fruit | Ontdooien van kaas, | Ontdooien van vlees,

Ontdooien van brood
en gebak room, boter vis

Kooktafels voor testinstituten

Informatie voor testinstituten
Tests volgens IEC 60705.

Magnetronfunctie
Gebruik het bakrooster, tenzij anders aangegeven.

Voedsel Power Aantal [Inzetniveau Tijd Opmerkingen
W kg min

Cake, zacht 600 0.475 Bottom 8-9 Draai halverwege
de bereidingstijd de
kom 1/4.

Vleesbrood 400 0.9 1 25-27 Draai halverwege
de bereidingstijd de
kom 1/4.

Bouillon met stuk- | 500 1 2 30-33 -

jesei

Ontdooien van 100 0.5 1 15 Draai het vlees hal-

vlees verwege de berei-
dingstijd om.

Combimagnetronfunctie
Gebruik het ovenrek.
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Voedsel Functie Power | Tempera- | Inzetni- Tijd Opmerkingen
w tuur veau min
°C

Cake, 0,7 |Boven-en 100 200 2 23-27 Draai halverwege

kg onderwarm- de bereidingstijd
te + magne- de kom 1/4.
tron

Aardap- Hetelucht + | 300 180 2 38-42 Draai halverwege

pelgratin, | magnetron de bereidingstijd

1,1kg de kom 1/4.

Kip, 1,1 kg | Circulatie- 400 230 1 35-40 Doe het vlees in
grill + mag- een ronde glazen
netron kom en draai het

halverwege de be-
reidingstijd om.

Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Opmerkingen over de reiniging

< Reinig de voorkant van het apparaat uitsluitend met een microvezeldoek
met warm water en een mild reinigingsmiddel.

Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.

Reinigings- | Reinig viekken met een mild reinigingsmiddel.
middelen

Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kun-
nen brand veroorzaken.

Reinig voorzichtig de bovenkant van het apparaat om resten en vet te ver-
wijderen.

[l

Dagelijks ge- | Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in het apparaat. Droog de

bruik ruimte na elk gebruik uitsluitend met een microvezeldoek.
& Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat ze drogen. Gebruik alleen een
/_"/ zachte doek met warm water en een mild reinigingsmiddel. De accessoires

W niet in een afwasmachine reinigen.

Reinig de antiaanbakaccessoires niet met agressieve reinigingsmiddelen of
Accessoires | scherpe voorwerpen.
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Hoe te verwijderen: Inschuifrails/

Verwijder de inschuifrails om de oven te
reinigen.

Stap 1 Schakel de oven uit en wacht totdat deze is afgekoeld.

—_

Stap 2 Trek de inschuifrails voorzich-
tig naar boven toe uit de voor-
ste ophanging.

4

\%

Stap 3 Trek de voorkant van de in-
schuifrails weg van de zijwand.

Stap 4 Trek de inschuifrails uit de
achterste ophanging.

|

Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

Hoe te vervangen: Lamp Houd de halogeenlamp altijd met een doek
vast om te voorkomen dat er vetrestjes op
WAARSCHUWING! Gevaar voor de ovenlamp verbranden.

elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

Voordat u de lamp vervangt:

Stap 1 Stap 2 Stap 3
Schakel de oven uit. Wacht | Trek de oven uit het stopcon- | Plaats een doek op de bo-
tot de oven afgekoeld is. tact. dem van de holte.
Bovenlamp
Stap 1 Draai de glazen afdekking om die te verwijderen.

Stap 2 Reinig de glasafdekking.

Stap 3 Vervang de lamp door een geschikte 300 °C hittebestendige lamp.

Stap 4 Installeer het glazen deksel.

Probleemoplossing

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.




NEDERLANDS 420

Wat te doen als...

Neem in alle gevallen die niet in deze tabel zijn opgenomen contact op met een erkend
servicecentrum.

=
i Het apparaat gaat niet aan of warmt niet op

Probleem Controleer of de volgende zaken van toe-
passing zijn...
Het apparaat warmt niet op. De automatische uitschakeling is gedeacti-
veerd.
Het apparaat warmt niet op. De zekering is niet doorgeslagen.
Het apparaat warmt niet op. Het slot is uitgeschakeld.
U
Onderdelen
Probleem Controleer of de volgende zaken van toe-
passing zijn...
De verlichting werkt niet. De lamp is opgebrand.
@ Foutcodes
Op het display verschijnt... Controleer of de volgende zaken van toe-
passing zijn...
00:00 Er was een stroomstoring. Stel het tijdstip
van de dag in.
---°C De deur van het apparaat is gesloten. Zet de
oven uit en aan en stel de magnetronfunctie
opnieuw in.

Als het display een foutcode weergeeft die niet in deze tabel staat, schakelt u de zekering
van het huis uit en weer in om de oven opnieuw te starten. Als de foutcode opnieuw op-
treedt, neemt u contact op met een erkend servicecentrum.

Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen, neem dan contact op met een erkende
serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst staan op het typeplaatje. Het typeplaatje bevindt
zich op het voorframe van de apparaatruimte. Verwijder het typeplaatje niet uit de
apparaatruimte.
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Wij raden je aan om de gegevens hier te noteren:

Model (MOD.)

Productnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

Technische gegevens

Technische gegevens

Breedte 480 mm

Afmetingen (intern) Hoogte 217 mm
Diepte 411 mm

Bruikbare volumes 431

Gebied van de bakplaat 1438 cm?

Bovenste verwarmingselement -W

Onderste verwarmingselement 1000 W

Grillen 1900 W

Ring 1650 W

Totale beoordeling 3000 W

Spanning 220-240V

Frequentie 50 Hz

Aantal functies 9

Energiezuinigheid

Energiebesparing

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.
Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber
schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn
plaats vastzit.

Gebruik metalen kookgerei om meer energie
te besparen (alleen als u geen
magnetronfunctie gebruikt).

Verwarm het apparaat niet voor alvorens te
koken als dat niet hoeft.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht

Gebruik indien mogelijk de
bereidingsfuncties met hete lucht om
energie te besparen.

Restwarmte
De ventilator en lamp blijven werken.
Wanneer je de oven uitschakelt, geeft het




NEDERLANDS

display de restwarmte aan. U kunt die
warmte gebruiken om het eten warm te

houden.

Wanneer de kookduur langer is dan 30

minuten, verlaag dan de oventemperatuur
tot minimaal 3-10 minuten voor het einde
van het koken. De restwarmte binnen in het

apparaa

Je kunt de restwarmte gebruiken om andere

t zal blijven koken.

maaltijden op te warmen.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke
temperatuurinstelling om de restwarmte te
gebruiken en een maaltijd warm te houden.
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Het indicatielampje van de restwarmte of
temperatuur verschijnt op het display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld

Schakel de verlichting tijdens het koken uit.

Doe het aan als je het nodig hebt.

Menustructuur

Menu
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5
S A I I B R )

— -selecteer
om de Menu.

Selecteer de op-
tie in de Menu
structuur en

druk op OK.

Selecteer de in-

stelling.

OK . druk op om
de instelling te
bevestigen.

Pas de waarde
aan en druk op
OK,

Draai de knop voor de verwarmingsfuncties naar de uit-stand om Menu af te sluiten.

Menu-structuur te betreden

Kook- En Bakassistent ¥ Instellingen {03
Instellingen

01 [ Dagtijd Wijzigen 02 | Helderheid display |1-5

03 | Toetstonen 1- Piep 04 | Geluidsvolume 1-4
2 - Klik
3 - Geluid uit

05 | Uptimer Aan/uit 06 | Binnenverlichting Aan/uit

07 | Demofunctie Activerings- 08 | Softwareversie Controleren
code: 2468

09 | Terug naar fabrieksin- |Ja/ Nee

stellingen
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Milieubescherming

Recycleer de materialen met het symbool

L/:'). Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het
afval van elektrische en elektronische

IKEA GARANTIE

Hoe lang is de garantie van IKEA geldig?

Deze garantie is geldig voor 5 jaar vanaf de
orginele datum van aankoop van Uw
apparaat bij IKEA. De orginele verkoopbon is
benodigd als bewijs van aankoop. Indien
onderhoudswerk is uitgevoerd onder de
garantie, zal dit de garantie periode voor het
apparaat niet verlengen.

Wie zal de service uitvoeren?

De IKEA servicedienst zal de service
uitvoeren via het eigen bedrijf of het
erkende servicepartnernetwerk.

Wat valt er onder de garantie?

De garantie dekt storingen van het apparaat,
die veroorzaakt zijn door verkeerde
constructie of materiaalfouten vanaf de
aankoopdatum bij IKEA. Deze garantie is
uitsluitend van toepassing bij huishoudelijk
gebruik. De uitzonderingen worden onder
de hoofding “Wat valt er niet onder deze
garantie?” gespecificeerd. Binnen de
garantieperiode worden er geen kosten om
de storing te verhelpen aangerekend, d.w.z.
reparaties, onderdelen, arbeidsloon en
transport, op voorwaarde dat het apparaat
toegankelijk is voor reparatie zonder
speciale kosten en dat het defect betrekking
heeft op verkeerde constructie of
materiaalfouten die onder de garantie
vallen. Op deze voorwaarden zijn de EG-
richtlijnen (Nr. 99/44/EG) en de
respectievelijke plaatselijke voorschriften
van toepassing. Vervangen onderdelen
worden het eigendom van IKEA.
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apparaten. Gooi apparaten gemarkeerd met

het symbool p: niet weg met het
huishoudelijk afval. Breng het product naar
het milieustation bij u in de buurt of neem
contact op met de gemeente.

Wat zal IKEA doen om het probleem op te
lossen?

De door IKEA aangestelde servicedienst zal
het product onderzoeken en bepalen, dit
uitsluitend ter eigen beoordeling, of het
gedekt wordt door deze garantie. Als het
gedekt blijkt te zijn, zal de IKEA servicedienst
of de erkende servicepartner dan via het
eigen bedrijf, uitsluitend ter eigen
beoordeling, ofwel het defecte product
repareren of het vervangen door hetzelfde
of een vergelijkbaar product.

Wat valt er niet onder deze garantie?

* Normale slijtage.

+ Opzettelijk aangebrachte schade of
schade door verwaarlozing, schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van
de bedieningshandleiding, onjuiste
installatie of aansluiting op een verkeerd
voltage, schade veroorzaakt door
chemische of elektro-chemische reactie,
roest, corrosie of waterschade, maar niet
beperkt tot schade veroorzaakt door
overmatig kalkgehalte van de
watertoevoer, schade veroor zaakt door
abnormale omgevingsomstandigheden.

+ Verbruiksonderdelen, met inbegrip van
batterijen en lampjes.

+ Niet-functionele en decoratieve
onderdelen die niet van invloed zijn op
het normale gebruik van het apparaat,
inclusief eventuele krassen en mogelijke
kleurverschillen.

+ Onvoorziene schade veroorzaakt door
vreemde voor-werpen of stoffen en het
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reinigen of deblokkeren van filters,
afvoersystemen of wasmiddellades.

+ Schade aan de volgende onderdelen:
glaskeramiek, accessoires, serviesgoed en
bestekmandjes, toevoer- en afvoerpijpen,
afdichtingen, lampen en lampenkapjes,
schermen, knoppen, behuizingen en
gedeeltes van behuizingen, tenzij kan
worden aangetoond dat deze veroorzaakt
zijn door fabricagefouten.

+ Gevallen waarbij geen storing
geconstateerd kon worden tijdens het
bezoek van een technicus.

+ Reparaties die niet zijn uitgevoerd door
onze aange-stelde servicediensten en/of
een erkende contractuele servicepartner
of wanneer er niet-originele onderdelen
gebruikt zijn.

+ Reparaties die veroorzaakt zijn door
installatie die verkeerd of niet in
overeenstemming met de specificatie is
uitgevoerd.

+ Gebruik van het apparaat in niet-
huishoudelijke omgeving d.w.z.
professioneel gebruik.

+ Transportschade. Indien het apparaat
door een klant naar zijn huis of een ander
adres vervoert, kan IKEA niet
aansprakelijk gesteld worden voor
eventuele transportschade. Indien IKEA
het apparaat aflevert op het door de klant
aangegeven adres, dan is eventuele
schade die ontstaan is tijdens de
aflevering gedekt door de garantie.

+ Kosten voor de uitvoering van de
installatie van het IKEA-apparaat. Indien
de IKEA servicedienst of de erkende
servicepartner het apparaat, binnen de
voorwaarden van deze garantie,
repareert of vervangt, zal de servicedienst
of de erkende servicepartner, indien
nodig, het gerepareerde apparaat of het
vervangende apparaat installeren.

Deze beperking is niet van toepassing op

foutloze werkzaamheden uitgevoerd door

een gekwalificeerd specialist met gebruik
van onze originele onderdelen teneinde het
apparaat aan te passen aan de technische
veiligheidsspecificaties van een ander EU-
land.
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Hoe zijn de landelijke wetten van
toepassing

De garantie van IKEA geeft u specifieke
wettelijke rechten, die op zijn minst voldoen
aan alle plaatselijke wettelijke eisen die per
land verschillend zijn.

Gebied van geldigheid

Voor apparaten die in een EU-land zijn
aangeschaft en meegenomen worden naar
een ander EU-land, zal de dienstverlening
uitgevoerd worden in het kader van de
garantievoorwaarden die in het nieuwe land
gebruikelijk zijn. Een verplichting om
diensten te verlenen in het kader van de
garantie bestaat uitsluitend als:

+ het apparaat en de installatie ervan
voldoen aan de technische specificaties
van het land waarin aanspraak gemaakt
wordt op de garantie;

+ het apparaat en de installatie ervan in
overeen-stemming zijn met de montage-
instructies en de veiligheidsinformatie die
in de gebruikershandleiding staan.

De speciale Klantenservice voor

apparaten van IKEA:

Aarzel alstublieft niet om contact op te
nemen met de speciale IKEA Klantenservice
om:

1. een beroep te doen op deze garantie;
2. uitleg te vragen over de installatie van
het IKEA appa-raat in het daarvoor
bedoelde keukenmeubel van IKEA. De

service geeft u geen uitleg met
betrekking tot:

+ de volledige installatie van uw IKEA
keuken;

+ aansluitingen op het elektriciteitsnet
(als het appa-raat geleverd wordt
zonder stekker en kabel), op de
water- en gasleiding, want dit moet
gedaan worden door een erkend
installateur.

3. uitleg te vragen over de
gebruikershandleiding en de
specificaties van het IKEA apparaat.

Om ervoor te zorgen dat wij u de beste

service verlenen, verzoeken wij u de



NEDERLANDS 425

montage-instructies en/of de gebrui-
kershandleiding in dit boekje zorgvuldig te
lezen voordat u contact met ons opneemt.

Hoe kunt u ons bereiken als u hulp nodig
hebt

O

Op de laatste pagina van deze handleiding
vindt u de volledige lijst van door IKEA
erkende servicebedrijven met de
bijbehorende nationale telefoonnummers.

Om u sneller van dienst te
kunnen zijn, advi-seren wij u de
specifieke telefoonnummers te
bellen die aan het eind van deze
handleiding vermeld zijn. Gebruik
altijd de telefoon-nummers die in
het boekje staan van het apparaat
waarvoor u assistentie nodig
heeft. Voordat u ons belt, zorg
ervoor dat u het IKEA-
artikelnummer (8 cijfers) en het
serienummer (8 cijfers die op het
typeplaatje staan) bij de hand
hebt voor het apparaat waarvoor
u onze hulp nodig hebt.

@ BEWAAR DE KASSABON!
Dit is uw aankoopbewijs en nodig
om de garantie te doen gelden.
Op de kassabon staat ook de
naam van het IKEA artikel en het
nummer (8 cijfers) voor elk
apparaat dat u gekocht heeft.

Hebt u meer hulp nodig?

Neem, voor alle andere vragen die geen
betrekking hebben op de service voor
apparaten, contact op met het call center
van de dichtstbijzijnde vestiging van IKEA.
Wij raden u aan de documentatie van het
apparaat zorgvuldig te lezen voordat u
contact met ons opneemt.
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