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DANSK

Se sidste side i denne handbog for at fa en fuldsteendig liste
over IKEAs udpegede eftersalgsserviceudbydere og de
tilhgrende nationale telefonnumre.

NEDERLANDS

Op de laatste pagina van deze handleiding vindt u de
volledige lijst van door IKEA erkende servicebedrijven voor
aftersales met de bijbehorende nationale telefoonnummers.

ENGLISH

Please refer to the last page of this manual for the full list of
IKEA appointed After Sales Service Provider and relative
national phone numbers.

suomi

Taman oppaan viimeisella sivulla on taydellinen luettelo
IKEA:n nimeamista huoltopalveluista seka heidan
puhelinnumeronsa.

FRANGAIS

Vous trouverez la liste compléte des centres de service
aprés-vente choisis par IKEA et leurs numéros de téléphone
respectifs a la fin de cette notice.



=y By B B BV

DEUTSCH

Auf der letzten Seite dieser Broschure finden Sie eine
vollstandige Liste der offiziellen IKEA After-Sales-Dienstleister
mit den jeweiligen nationalen Telefonnummern.

EAAHNIKA

Avatpe€te otnv teAeutala oeAiSa Tou TapovTog eyxeLpLSiou
yla tov TAfjpn KatdAoyo Twv Stoplopévwy MNapdxwv
Texvikng YrootrpLéng tng IKEA Kat yLa oxeTLkoug eBVIKoUg
aplBpolg TNAEPwvou.

iSLENSKA

A 6ftustu sidu pessarar handbdk er skré yfir alla veitendur
eftirs6lupjonustu sem Utnefndir hafa verid af IKEA og
videigandi simanumer i hverju landi.

ITALIANO

Consultare I'elenco completo dei Centri di Assistenza
nominati da IKEA e dei relativi numeri di telefono nell'ultima
pagina del presente manuale.

NORSK

Se den siste siden i denne handboken for en fullstendig liste
over IKEAs serviceleveranderer og relevante telefonnumre i
de forskjellige landene.



PORTUGUES

Consulte a lista completa de Fornecedores de Servigos Pds-
venda nomeados pela IKEA e os respectivos niUmeros de
telefone nacionais na ultima pagina deste manual.

ESPANOL

Consulte la Ultima pagina de este manual, donde encontrara
una lista completa de los proveedores de servicio técnico
posventa autorizados por IKEA y los nimeros de teléfono
correspondientes.

SVENSKA

Var god se den sista sidan i denna handbok fér en komplett
lista 6ver IKEA:s auktoriserade serviceleverantor och
nationella telefonnummer.
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Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.

/N Om sikkerhed

Laes brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres og

tages i brug. Producenten kan ikke drages til ansvar, hvis
apparatet installeres forkert, og anvendelsen forarsager
skade. Opbevar altid brugsanvisningen sammen med

apparatet til eventuel fremtidig brug.

Sikkerhed for bern og sarbare personer

. Apparatet ma kun bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for bern, og bortskaf
det korrekt.
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- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det keler af.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

. Bern ma ikke udfere rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

Generel sikkerhed

- Kun en faguddannet installater ma installere apparatet og
udskifte kablet.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.

- Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.

- Tag stikket ud inden vedligeholdelse.

- ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for apparatet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk sted.

- Brug ikke apparatet, inden det er monteret der, hvor det
skal indbygges.

- Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

- Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare glasset i kogesektionens
haengslede 1ag. De kan ridse overfladen, med det resultat, at
glasset knuses.

- Hvis stremledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

- Brug kun den anbefalede temperaturfeler (termometer) til
dette apparat.
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Sikkerhedsanvisninger

Installation

ADVARSEL! Apparatet ma kun
installeres af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et

beskadiget apparat.

Felg installationsvejledningen, der falger

med apparatet.

Veer altid forsigtig, nar du flytter

apparatet, da det er tungt. Brug altid

sikkerhedshandsker og lukket fodtg;.

+ Traek aldrig i apparatet i handtaget.

+ Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

+ Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

+ Fer montering af apparatet kontrolleres,

om ovnlugen abner uden modstand.

Ventilationsabning
minimumsstgrrelse.
Abning placeret pa
bundens bageste side

560x20 mm

Laengden pa lednin-
ger til stremforsy-
ning. Ledning place-
reti hajre hjerne af
bagsiden

1500 mm

Monteringsskruer

4x25 mm

Kabinettets mini- 578 (600) mm
mumshgjde (kabinets

minimumshgjde un-

der bordpladen)

Kabinetbredde 560 mm
Kabinetdybde 550 (550) mm
Hgjden foran pa ap- 594 mm
paratet

Hejden bagest pa ap- 576 mm
paratet

Bredden foran pa ap- 595 mm
paratet

Bredden bagest pa 559 mm
apparatet

Apparatets dybde 567 mm
Apparatets indbyg- 546 mm
ningsdybde

Dybde med &ben der 1027 mm

El-forbindelse

ADVARSEL! Risiko for brand og
elektrisk sted.

Alle elektriske tilslutninger skal udferes af
en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes strem m/jord, jvf.
Staerkstrgmsreglementet.

Serg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske maerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forlaengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udferes af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller naer ved apparatets lage, iser
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stremfgrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

Seet farst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adganag til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.
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+ Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

+ Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsrelaeer og
kontaktorer.

+ Den elektriske installation skal have en
gruppeafbryder, som lader dig afbryde
apparatet fra nettet pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Brug

A ADVARSEL! Risiko for
personskade, forbreendinger og
elektrisk stgd eller eksplosion.

+ Apparatets specifikationer ma ikke
&ndres.

+ Segrg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

» Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

« Sluk for apparatet efter hver brug.

+ Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

+ Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

+ Tryk ikke pa den abne lage.

* Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

+ Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

+ Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

+ Laeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med braendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

ADVARSEL! Risiko for
beskadigelse af apparatet.

+ Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

- Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

- Lag ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

- Haeld ikke vand direkte ind i det
varme apparat.

- Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

- Veer forsigtig, nar du fjerner eller
monterer tilbehgret.

+ Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

+ Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere
permanente.

+ Tilbered altid mad med lagen lukket.

+ Hvis apparatet installeres bag et
mebelpanel (f.eks. en dgr), skal du serge
for, at deren aldrig lukkes, mens
apparatet er teendt. Der kan opbygges
varme og fugt bag et lukket mgbelpanel,
hvilket kan forarsage efterfglgende skade
pa apparatet, huset eller gulvet. Luk ikke
mebelpanelet, for apparatet er kolet helt
af efter brug.

Tilberedning med kombidamp

A ADVARSEL! Risiko for
forbraendinger og beskadigelse af
apparatet.

+ Frigivet damp kan forarsage
forbraendinger:

- Veer forsigtig, nar du dbner
apparatets lage, nar funktionen er
taendt. Der kan slippe damp ud.

- Abn apparatets l&ge forsigtigt efter
tilberedning med damp.

Vedligeholdelse og rengoaring

A ADVARSEL! Risiko for
personskade, brand eller skade
pa apparatet.

+ Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.
Kontrollér, at apparatet er kolet af. Der er
risiko for, at ovnglasset gar i stykker.
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+ Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler,
hvis de er beskadigede. Kontakt det
autoriserede servicecenter.

+ Renger jeevnligt apparatet for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

+ Fedt og madrester i apparatet kan skabe
brand.

+ Hvis du bruger en ovnspray, skal du fglge
instruktionerne pa emballagen.

Indvendig belysning

A ADVARSEL! Risiko for elektrisk
sted.

+ Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der selges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sdésom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

+ Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

Installation

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Montering

@ Se Monteringsvejledningen vedr.
installation.

Elektrisk installation

A ADVARSEL! Kun en kvalificeret
person ma foretage den
elektriske installation.

@ Producenten patager sig intet
ansvar, hvis forholdsreglerne i
kapitlerne Om sikkerhed ikke
folges.

Ovnen er kun forsynet med en netledning.

10

* Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

Service

+ Kontakt det autoriserede servicecenter
for at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

Bortskaffelse

/\ ADVARSEL! Risiko for
personskade eller kvalning.

+ Tag stikket ud af kontakten.

+ Klip netledningen af teet ved apparatet og
bortskaf den.

+ Fjernlagen, sa barn og keeledyr ikke kan
blive lukket inde i apparatet.

* Emballage:
Emballagen kan genbruges. Plastikdele er
maerket med internationale forkortelser,
f.eks. PE, PS, osv. Aflevér emballagen i de
rette affaldsbeholdere pa kommunens
genbrugsplads.

Kabel

Tilgeengelige tilslutningskabler til installation
eller udskiftning:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Se tilsluttet effekt i alt pa typeskiltet for at fa
oplysninger om kablets tveersnit. Du kan
0gsa se i tabellen:

Effekt i alt (W) Kablets tveersnit
(mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5
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Jordkablet (grent/gult kabel) skal vaere 2 cm

laengere end fase- og nulkabler (bla og

brune kabler).

Produktbeskrivelse

Generelt overblik

m_ &

T

| O1m

P ) ‘@T_n
WY

T (6]
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Tilbehor

Grillrist
Til kogegrej, kageforme, stege.

Bageplade
Til kager og smakager.

Betjeningspanel

Skaerm

Vandbeholder

Stik til termometer
Varmelegeme

A ovnpzre

Blaeser

EY Afkalkning af aflebsraret
EY ovnribbe, udtagelig

ﬂﬂ Ovnriller

1"
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Grill-/bradepande
Til at bage og stege eller som en pande til
opsamling af fedt.

Termometer
Til maling af temperaturen i maden.

Teleskopskinner
Til at indsaette og fierne plader og tradrist
lettere.

Indstilling af damp

En ikke-perforeret og én perforeret
fedevarebeholder.

Dampsaettet draener kondensvandet vak fra
fedevaren under damptilberedningen. Brug
det til at tilberede grent, fisk, kyllingebryst.
Saettet egner sig ikke til mad, som skal
tilberedes med vand, f.eks. ris, polenta, pasta.

12
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Betjeningspanel

Oversigt over betjeningspanel

= L
° {* 1

TIL/ FRA Tryk og hold nede for at teende og slukke apparatet.
Menu Angiver apparatets funktioner.
Favoritter Angiver favoritindstillingerne.
Skaerm Viser apparatets aktuelle indstillinger.
Lampeafbryder Til at taende og slukke lampen.
A | Hurtig opvarmning | Til at taende og slukke funktionen: Hurtig opvarmning.

_\U'/_ «(Pj - @U 3s

Tryk pa Flyt Tryk og hold inde
Rer overfladen. med en fin- Lad fingerspids glide over Ror overfladen i 3 sekunder.

gerspids. overfladen.
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Skaerm
A Display med vigtige funktioner indstillet.
! A. Aktuel tid
1230 B. START/STOP
. o C. Temperatur
fo8s°C /ISO C D. Ovnfunktioner
) E. Timer
IO 15?'” ° I I STAi‘RT F. Termometer (kun udvalgte modeller)
F E D C B

Displaylamper

Grundlaggende lamper - til navigation pa displayet.

OK

For at bekraefte valget/indstil-
lingen.

For at ga ét ni- | For at fortryde
veau tilbage i den sidste
menuen. handling.

For at sla tilvalgene til og
fra.

let.

Akustisk alarm funktionslamper - nar den indstillede tilberedningstid er slut, hgres signa-

Q

Funktionen er taendt.

STOP
Funktionen er taendt.
Tilberedningen stopper auto-
matisk.

A

Den akustiske alarm sluk-
kes.

Timerlamper

@

For at indstille funktionen: Udskudt start.

(%)

For at annullere indstillingen.

For brug ferste gang

ADVARSEL! Se kapitlerne om

sikkerhed.

Indledende rengering

Trin1

Trin 2

Trin 3

Fjern al tilbehgret fra ovnen
og tag de udtagelige ovnrib-
ber ud af ovnen.

Brug kun en mikrofiberklud,

varmt vand og et mildt ren-

geringsmiddel til at rengere
apparatet og tilbehgoret, .

Placér tilbehgret og de afta-
gelige ribber i apparatet.
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Forste tilslutning

Displayet viser velkomstmeddelelsen efter den farste forbindelse.

Du skal indstille: Sprog, Lysstyrke display, Panelsignal, Signal volume, Vandets hardhed,
Aktuel tid.

Indledende forvarmning

—

55

Forvarm den tomme ovn, inden du tager den i brug.
Trin1 Fjern al tilbeharet og de udtagelige ovnribber fra ovnen.

Trin 2 Indstil den maksimale temperatur for funktionen: =

Lad ovnen veere taendti 1 time.

Trin 3 Indstil den maksimale temperatur for funktionen: @
Lad ovnen veere taendt i 15 min.

@ Ovnen kan udsende lugt og reg under forvarmning. Kontroller, at rummet er udluftet.

Indstil: Vandets hardhed

Nar du slutter ovnen til stremnettet for forste gang, skal du indstille vandets hardhedsgrad.
Brug testpapiret, der fulgte med dampsaettet.

& % il

Trin1 Trin 2 Trin 3 Trin 4

Laeg testpapireti | Ryst testpapiret fri for | Se efter 1 min. vand- | Indstil vandets hard-
vandica.1sek. An- | overskydendevand. | etshardhed pane- | hedsgrad: Menu / Ind-

bring ikke testpapi- denstaende tabel. | stillinger / Opsaetning /
ret under rindende Vandets hardhed.
vand.

® Testpapirets farver fortseaetter med at &endre sig. Kontrollér vandets hardhed senere end
1 min. efter testen.

Du kan @ndre vandets hardhedsgrad i menuen: Indstillinger / Opsaetning / Vandets hard-
hed.

Tabellen viser vandets hardhedsgrad (dH) med det tilsvarende niveau af kalkaflejring og
vandklassificering. Juster vandets hardhedsgrad ifglge tabellen.
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Vandets hardhed Testpapir Kalkaflejring | Kalkaflejring [Vandklassifice-
Niveau dH (mmol/l) (mg/l) ring
1 0-7 [ ] 0-13 0-50 bladt
2 8-14 T 1.4-25 51-100 moderat
hardt
3 15-21 [T 1T 26-3.8 101-150 hardt
4 222 (HEEH >3,9 =151 Meget hard

Nar vandets hardhedsgrad er 4, skal du fylde vandbeholderen med flaskevand.

Daglig brug

ADVARSEL! Se kapitlerne om

sikkerhed.
Indstilling: Ovnfunktioner
Trin1 Teend for ovnen. Displayet viser standardovnfunktionen.
Trin 2 Tryk pa symbolet for ovnfunktionen (¥ for at g& ind i undermenuen.
Trin 3 Veelg varmefunktionen og tryk pa: OK. Displayet viser: temperatur.
Trin 4 Indstil: temperatur. Tryk: OK,
Trin 5

Tryk pa: START .

Termometer - du kan nar som helst tilslutte termometeret far eller under tilbe-
redningen.

STOP - tryk for at slukke for ovnfunktionen.

Trin6

Sluk for ovnen.

Sadan indstilles: Easysteam - - Damp-ovnfunktioner

Trin1 Teend for ovnen.
Veelg symbolet for ovnfunktionen, og tryk pa det for at ga ind i undermenuen.
Trin 2 Tryk pé &), indstil dampovnfunktionen.
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Trin 3 Tryk pa: OK. Displayet viser temperaturindstillingerne.

Trin 4 Indstil temperaturen. Type af dampovnfunktion afhanger af den indstillede tem-
peratur.

Fuld damp Til dampning af grentsager, korn, baelgfrugter,

50 - 100°C skaldyr, terrine og desserter, der spises med ske.

Hoj damp til stuvning Til tilberedning af smakogt og braiseret kad eller

105 -130°C fisk, bred og fjerkrae sdvel som cheesecake og

sammenkogte retter.
Medium damp til spred skorpe Til ked, sammenkogte retter, fyldte grentsager,
135-150°C fisk og gratin. Pa grund af kombinationen af damp

og varme far kedet en saftig og mer konsistens og
en spred skorpe.

Hvis du indstiller timeren, taendes grillfunktionen
automatisk i de sidste minutter af tilberednings-
processen for at give retten en let gratin.

Lav damp til bagning og stegning Til stegte og bagte retter, kad, fisk, fjerkree, fyldt

155 -230°C

butterdej, taerter, muffins, gratin, grentsager og
bagte varer.

Hvis du indstiller timeren og stiller maden pa den
forste rille, teendes der automatisk for undervar-
me i de sidste minutter af tilberedningsprocessen
for at give retten en spred bund.

Trin 5

Tryk p&: OK.

Trin 6

Tryk pa vandbeholderens lag for at abne den.

Trin7

Fyld koldt vand i vandbeholderen til det maksimale niveau (ca. 950 ml vand), ind-
til signalet udsendes, eller displayet viser beskeden. Vandforsyningen er tilstraek-
kelig til ca. 50 minutter. Fyld ikke vandbeholderen til over dens maksimale kapa-
citet. Der er fare for vandlaekage, overlgb og mgbelskader.
ADVARSEL! Brug kun koldt postevand. Brug ikke filtreret (deminerali-
seret) eller destilleret vand. Brug ikke andre vaesker. Hzeld ikke braend-
bare eller alkoholiske vaesker i vandbeholderen.

Trin 8

Skub vandbeholderen til dens oprindelige position.

Trin 9

Tryk pa: START .
Der kommer damp efter ca. 2 min. Nar ovnen nar den indstillede temperatur,
udsendes et signal.

Trin 10

Nar vandbeholderen lgber ter for vand, udsendes signalet. Fyld vandbeholderen
igen.
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Trin 11 Sluk for ovnen.
Trin 12 Tem vandbeholderen, nar tilberedningen med damp ender.
Se kapitlet "Vedligeholdelse og rengering”, Temning af vandbeholder.
Trin 13 Restvand kan kondensere i ovnrummet. Abn ovnlagen forsigtigt efter tilbered-

ning. Nar ovnen er kold, skal du terre ovnrummet med en blgd klud.

Indstilling: Hjeelp til tilberedning

Hver ret i denne undermenu har en anbefalet funktion og temperatur. Du kan justere tiden
og temperaturen.

Til nogle retter kan du ogsa tilberede med:

+ Veegtautomatik

*« Termometer

Den grad, en ret tilberedes ved:

* Rgd eller Mindre

* Medium
*  Gennemstegt eller Mere

Trin1 Teend for ovnen.

Trin 2 Tryk pd: =

Trin 3 Tryk pa: /A . Angiv: Hjeelp til tilberedning.
Trin 4 Veelg en ret eller en type af madvare.
Trin 5

Tryk pa: START .

Ovnfunktioner

STANDARD

Ovnfunktion

Applikation

Varmluft

vvv Til grillstegning af tynde stykker mad og til ristning af bred.
Grillstegning
vy Til stegning af sterre stykker kad eller fjerkree med ben pa én hylde-
Y position. For at lave gratiner og til at brune.
Turbogrill
@ Bagning pa op til tre ovnriller samtidig og til terring af fedevarer. Ind-
stil temperaturen 20 - 40 °C lavere end ved Over-/undervarme.
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Ovnfunktion

Applikation

*

Frosne madvarer

Til tilberedning af sprede feerdigretter (f.eks. pommes frites, kartoffel-
bade eller forarsruller).

Over-/undervarme

Til bagning og stegning af mad pa én ovnrille.

2

Pizza

Til at bage pizza. Til at lave en kraftig bruning og en spred bund.

Undervarme

Til bagning af kager med sprgd bund og til henkogning.

©)

Varmluft, Over-/undervarme: Nar du indstiller temperaturen til under 80 °C,
slukkes lampen automatisk efter 30 sekunder.

SPECIALPROGRAMMER

Ovnfunktion

Applikation

=

Til henkogning af grentsager (f.eks. pickles).

Henkogning
S S S Til terring af skaret frugt, grentsager og champignoner.
Torring
~ - Til at forvarme tallerkener til servering.
uru

Tallerkenvarmer

Til optening af mad (grentsager og frugt). Opteningstiden afhaenger
Y2 p 9 9 gerogirug p 9 g
s af maengde og omfang af de de frosne madvarer.
Optoning
Til retter som lasagne eller kartoffelgratin. Til at lave gratiner og til at
158 .
ooy rune.
Gratiner
3°C Til tilberedning af mere, saftige stege.

Slow Cooking
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Ovnfunktion

Applikation

Til at holde maden varm.

§
Holde varm
I%? Denne funktion er beregnet til at spare energi under madlavning.
Y | Nar du bruger denne funktion, kan temperaturen i ovhrummet vari-

Fugtig varmluft

ere fra den indstillede temperatur. Restvarmen anvendes. Varmeef-
fekten kan blive reduceret. Fa flere oplysninger i kapitlet "Daglig
brug", Bemaerkninger til: Fugtig varmluft.

DAMP

Ovnfunktion

Applikation

G

Easysteam

Brug damp til dampning, kogning, let skorpedannelse, bagning og
stegning.

G

Opvarmning med

Genopvarmning af mad med damp forhindrer udterring af overfla-
den. Varme fordeles pa en mild og jeevn made, hvilket giver mulighed
for at gendanne madens smag og aroma, som da den blev tilberedt.
Denne funktion kan bruges til genopvarmning af maden direkte pa

=

Haevning af dej

dam
B en tallerken. Du kan genopvarme flere tallerkener ad gangen ved at
bruge flere ovnribber.
ﬁ Brug denne funktion til at bage bred og smat geerbred med en
spredhed, farve og glans, som var de bagt af en professionel bager.
Bred
T For at mindske tiden for haevning af gaerdej. Det forhindrer, at dejo-

verfladen bliver ter og holder dejen elastisk.

A

FULL

Til dampning af grentsager, tilbehar eller fisk

Fugtighed hoj

Fuld damp
|cn)| Funktionen er egnet til at tilberede lzekre retter som creme, flan, ter-
e rine og fisk.

(@]

Low

Fugtighed lav

Funktionen er egnet til kad, fjerkrae, ovnretter og sammenkogte ret-
ter. Takket veere kombinationen af damp og varme far ked en mer og
saftig konsistens og en spred skorpe.
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Bemeaerkninger til: Fugtig varmluft

Denne funktion blev anvendt til at overholde
kravene i energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i overensstemmelse med EU
65/2014 og EU 66/2014). Tests i
overensstemmelse med:

IEC/EN 60350-1

Ovnlagen skal veere lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,

Urfunktioner

Beskrivelse af urfunktioner

21

og ovnen kgrer med den hgjeste
energieffektivitet, der er mulig.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
lampen automatisk efter 30 sekunder.

Se kapitlet "Rad" for at fa oplysninger om
tilberedning, Fugtig varmluft.

Urfunktioner

Applikation

Tilberedningstid

Indstilling af tilberedningslaengden. Maksimum er 23 t 59 min.

Afslut handling

For at indstille hvad der sker, nar timeren opherer med at teelle.

Udskudt start

For at udskyde starten og/eller tilberedningens afslutning.

Forlaengelse af tid

For at forleenge tilberedningstiden.

taende og slukke den.

Pamindelse Bruges til at indstille en nedtzelling. Maksimum er 23 t 59 min.
Denne funktion har ikke indflydelse pa ovnen.
Optimer Overvager, hvor laenge funktionen er i gang. Optimer - du kan

Indstilling: Urfunktioner

Indstilling af uret

Trin1 Teend for ovnen.
Trin 2 Tryk: Aktuel tid.
Trin 3 Indstil tid. Tryk pa: OK.
Indstilling af tilberedningstid
Trin1 Veaelg ovnfunktion og indstil temperaturen.
Trin 2 Tryk pé: O.
Trin 3 Indstil tid. Tryk pa: OK.
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Sadan valges tilvalg for sluttid

Trin1 Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.
Trin 2 Tryk pa: O.
Trin 3 Indstil tilberedningstiden.

Trin 4 Tryk: ® ® ®

Trin 5 Tryk: Afslut handling.

Trin 6 Velg den foretrukne: Afslut handling.

Trin7 Tryk pa: OK. Gentag handlingen, indtil displayet viser hovedskaermen.
Sadan udsaettes tilberedningsstarten

Trin1 Indstil en ovnfunktion og temperaturen.

Trin 2 Tryk pa: )

Trin 3 Indstil tilberedningstiden.

Trin4 Tryk: ® ® ®

Trin 5 Tryk: Udskudt start.

Trin 6 Veelg veerdien.

Trin7

Tryk pa: OK. Gentag handlingen, indtil displayet viser hovedskaermen.

Forlaengelse af tilberedningstid

Nar der er 10% tilberedningstid tilbage, og maden ikke lader til at veere klar, kan du forlaen-
ge tilberedningstiden. Du kan ogsa aendre ovnfunktionen.

Tryk pa +1min for at forlaenge tilberedningstiden.

Andring af timerindstillinger

Trin1 Tryk pa: O.

Trin 2 Indstil timerveerdien.

Trin 3 Tryk p&: OK.

Du kan @ndre den indstillede tid under tilberedning nar som helst.

Brug af tilbehoret

/\ ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.
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Iseetning af tilbehor antivippe-anordninger. Den hgje kant rundt
) o om hylden forhindrer kogegrej i at glide af
En lille fordybning i toppen sger hylden.

sikkerheden. Fordybningerne er ogsa

Grillrist:
Skub risten mellem ovnribbens skinner, .

Bageplade / Dyb bradepande:
Skub den dybe bradepande ind mellem
ovnribbens skinner.

Termometer
Termometer - maler temperaturen i maden. Du kan bruge det med hver ovnfunktion.

Der skal indstilles to temperaturer:

C ”?

Ovntemperaturen: mindst 120 °C. Kernetemperaturen.

For de bedste madlavningsresultater:

Ingredienserne bgr veere | Brug den ikke til flydende | Under tilberedning skal det forbli-
ved stuetemperatur. retter. ve i retten.

Ovnen beregner en omtrentlig afslutning af tilberedningstiden. Den afhaenger af mangden
af mad, den indstillede ovnfunktion og temperaturen.
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Anvendelse: Termometer

Trin1 Teend for ovnen.
Trin 2 Veelg en ovnfunktion og evt. ovntemperatur.
Trin 3 Indsaet: Termometer.
Kod, fjerkrae og fisk Sammenkogte retter
Indseet spidsen af Termometer i midten af | Indsaet spidsen af Termometer ngjagtigt i mid-
ked, fisk, om muligt i den tykkeste del. ten af den sammenkogte ret. Termometer bgr
Serg for, at mindst 3/4 af Termometer er stabiliseres ét sted under bagning. Brug en
inde i retten. fast ingrediens til at opna dette. Brug kanten

af bagepladen til at understgtte silikonehand-
taget pa Termometer. Spidsen af Termometer
ber ikke rgre bunden af en bageform.

Trin 4 Stik Termometer i stikket pa ovnens forside.
Displayet viser den aktuelle temperatur af: Termometer.
Trin 5 /‘? - tryk for at indstille termometerets kernetemperatur.
Trin 6 ® @ ® _ ¢k for at indstille den foretrukne valgmulighed:
+ Akustisk alarm - ndr maden nar den indstillede kernetemperatur, udsendes et
signal.

+ Akustisk alarm og stop tilberedning - nar maden nar den indstillede kerne-
temperatur, udsendes et signal, og ovnen stopper.

Trin7 Valg muligheden og tryk gentagne gange pa: OK for at ga til hovedskaermen.

Trin8 | 1ryk ps: START.
Nar maden nar den indstillede temperatur, udsendes et signal. Du kan veelge at
stoppe eller fortsaette tilberedningen for at sikre, at maden er gennemstegt.
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Trin 9 Tag Termometer-stikket ud af stikket, og tag retten ud af ovnen.
A ADVARSEL! Der er risiko for forbreendinger, da Termometer bliver
varm. Pas pa, nar du traekker det ud og fjerner det fra maden.
Ekstrafunktioner

Sadan gemmer du: Favoritter

Du kan gemme dine favoritindstillinger, som f.eks. ovnfunktionen, tilberedningstiden,
temperaturen eller renggringsfunktionen. Du kan gemme 3 favoritindstillinger.

Trin1 Teend for apparatet.

Trin 2 Veelg den foretrukne indstilling.
Trin 3 Tryk pd: =. Veelg: Favoritter.
Trin 4 Veelg: Gem aktuelle indstillinger.
Trin 5

Tryk pa + for at fgje indstillingen til listen over: Favoritter. Tryk pa OK.

9. tryk for at nulstille indstillingen.
8 - tryk for at annullere indstillingen.

Panel las

Denne funktion forhindrer en utilsigtet sendring af ovnfunktionen.

Trin1 Teend for apparatet.
Trin 2 Indstil en ovnfunktion.
Trin 3 DA LI tryk samtidigt for at aktivere funktionen.

Gentag trin 3 for at sla funktionen fra.

Automatisk slukning

Af sikkerhedsgrunde slukkes ovnen efter @
I i) (t)

nogen tid, hvis en ovnfunktion er i gang, og

du ikke aéendrer nogen af indstillingerne. 200-230 5.5
Den automatiske slukning virker ikke med
° funktionerne: Lys, Termometer, Sluttid, Slow
(°C) (t) ]
Cooking.
30-115 12.5
120-195 8.5
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Koleblaeser keglige. Hvis du slukker for ovnen, kan
keleblaeseren fortsaette med at kere, indtil

Nar ovnen er tendt, taendes keleblaeseren ovnen kaler ned.

automatisk for at holde ovnens overflader

Mekanisk lagelas

/\ Forsigtig! Bevaeg ikke 13-
geldsen vertikalt.
Tryk ikke pa lagelasen, nar
du lukker ovnlagen.

Anvendelse: Mekanisk lagelas
Abning af den laste lage

Trin1 Tryk lagelasen en smule, og abn lagen ved at traekke den med handtaget.

Rad og tips

Anbefalinger til tilberedning

®

Tabellernes temperaturer og tilberedningstider er kun vejledende. De afhaenger af opskrif-
terne og kvaliteten og maengden af de anvendte ingredienser.

Din ovn bager eller steger muligvis anderledes end den ovn, du havde for. Rddene herunder
viser anbefalede indstillinger for temperatur, tilberedningstid og hyldeposition for specifik-
ke typer mad.

Hvis du ikke kan finde indstillinger til en speciel opskrift, kan du se efter en lignende.
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Fugtig varmluft
For at fa de bedste resultater skal du falge
forslagene angivet pa nedenstaende tabel.
¥ = | O
N\ ru _
(°C) (min.)
Sede boller, 16 bageplade eller brade- 180 2 25-35
stk. pande
Roulade bageplade eller brade- 180 2 15-25
pande
Hel fisk, 0,2 kg bageplade eller brade- 180 3 15-25
pande
Smakager, 16 bageplade eller brade- 180 2 20-30
stk. pande
Makroner, 24 bageplade eller brade- 160 2 25-35
stk. pande
Muffins, 12 stk. [ bageplade eller brade- 180 2 20-30
pande
Madtaerte, 20 bageplade eller brade- 180 2 20-30
stk. pande
Smakager af bageplade eller brade- 140 2 15-25
merdej, 20 stk. pande
Sma teerter, 8 bageplade eller brade- 180 2 15-25
stk. pande

Fugtig varmluft - anbefalet tilbehor

Brug merke og ikke-reflekterende former og beholdere. De har en bedre varmeabsorbering
end lyse og reflekterende fade.

 ~

Pizzaform

Bageform

Ramekiner

Teertebundform

Merk, ikke-reflekteren-
de
28 cm diameter

26 cm diameter

Merk, ikke-reflekterende

Keramisk
8 cm diameter,
5 cm hgjde

Maerk, ikke-reflekte-
rende
28 cm diameter
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Madlavningstabeller for

testinstitutter

Information til testinstitutter

Tests i overensstemmelse med: EN 60350, IEC 60350.

Bagning i ét lag - bagning i forme

28

[ = e
\ L i
°C min

Fedtfattig sandkage Varmluft 160 45 -60 2
Fedtfattig sandkage Over-/undervarme | 160 45 - 60 2
Ableteerte, 2 forme @20 | Varmluft 160 55-65 2

cm

Ableteerte, 2 forme @20 | Over-/undervarme | 180 55-65 1

cm

Smerkager Varmluft 140 25-35 2
Smerkager Over-/undervarme [ 140 25-35 2
Bagning i ét lag - lagkagebunde
Brug den tredje ovnrille.

| =
\ ()
°C min

Sma kager i form, 20 stk./ | Varmluft 150 20 -30
plade, forvarm den tomme

ovn

Sma kager i form, 20 stk./ | Over-/undervarme 170 20-30
plade, forvarm den tomme

ovn

Bagning i flere lag - lagkagebunde

Q = e
\ L) —
°C min

Smerkager Varmluft 140 25-45 2/4
Sma kager i form, 20 Varmluft 150 25-35 1/4
stk./plade, forvarm den

tomme ovn
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Q = e
\ L] —
°C min
Fedtfattig sandkage Varmluft 160 45 -55 2/4
Abletaerte, 1 form pr. rist | Varmluft 160 55-65 2/4
(@ 20 cm)
Grill
Forvarm den tomme ovn i 5 minutter.
Grill med den maksimale temperaturindstilling.
) = e
\ J i
min
Toast Grillstegning 1-2 5
Oksesteak, vendes undervejs | Grillstegning 24 -30 4

Information til testinstitutter

Test af funktionen: Fuld damp.

Tests i overensstemmelse med IEC 60350.

Indstil temperaturen til 100°C.

¥ c O @
A = <
Beholder (Ga- kg min
stronorm)
Broccoli, for- | 1x2/3 per- 0.3 3 8-9 Seet bagepla-
varm den foreret den pa den for-
tomme ovn ste ovnrille.
Broccoli, for- [ 1x2/3 per- maks. 3 10-1 Saet bagepla-
varm den foreret den pé den for-
tomme ovn ste ovnrille.
Arter, frosne |2 x2/3 per- 2x1,5 2094 Indtil tem- [ Seet bagepla-
foreret peraturen |den pa den for-
pa det ste ovnrille.
koldeste
punkt nar
85°C.
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Vedligeholdelse og rengaring

ADVARSEL! Se kapitlerne om

sikkerhed.

Bemaerkninger om rengering

< Rengegr ovnens front med en mikrofiberklud med varmt vand og et mildt
rengeringsmiddel.
Brug en rengeringsmiddelopl@sning til at reng@re metaloverflader.
Rengerings- | Renger pletter med et mildt renggringsmiddel.
midler
_¢. Renger altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester
= kan forarsage brand.
|_| Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end 20 minutter. Ovnrummet tarres
Hverdagsbrug kun med en mikrofiberklud efter hver brug.

& Renger alt tilbeher efter hver brug, og lad det terre. Brug en mikrofiber-
,_"/ klud med varmt vand og et mildt renggringsmiddel. Tilbehgret ma ikke vas-
W kes i opvaskemaskinen.

. Renger ikke non stick-tilbehgret med slibende rengeringsmiddel eller gen-
Tilbeheor stande med skarpe kanter.

Fjernelse: Ovnribber

Fjern ovnribberne, s ovnen kan rengeres.

Trin1 Sluk for ovnen, og vent, til den er kold.

Trin 2 Traek forsigtigt ovnribberne
opad og ud af det forreste op-
hang.

Trin 3 Treek forenden af ribben vaek
fra sideveeggen.

Trin 4 Treek holderne ud af baglasen.
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Montér ovnribberne i modsat raekkefalge.

Anvendelse: Rengering med damp

Inden start:

Sluk for ovnen, og vent, til | Fjern alt tilbehgr og de udtageli- | Renger bunden af ovnrum-
den er kold. ge ovnribber fra ovnen. met og det indvendige lage-

glas med en blgd klud med
varmt vand og et mildt renge-

ringsmiddel.
Trin1 Fyld vandbeholderen til det maksimale niveau, indtil signalet udsendes, eller dis-
playet viser beskeden.
Trin 2 Veelg: Menu / Rengering.

Funktion Beskrivelse Varighed
Renggring med damp Let rengering 30 min
Rengering med damp Normal rensning 75 min

plus Sprejt ovnrummet med et renge-
ringsmiddel.

Trin 3 Tryk p& START . Fglg vejledningen p4 displayet.
Signalet udsendes, nar rengeringen ender.

Trin 4 Tryk pa et symbol for at slukke signalet.

@ Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

Nar rengeringen slutter:

Sluk for ovnen. Nar ovnen er kold, skal du tarre
ovnrummet med en blad klud.

Lad ovnens lage vaere aben
og vent, indtil ovhrummet er
tort.

Husk rengering

Nar pamindelsen vises, anbefales rengering.

Brug funktionen: Rengering med damp plus.
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Anvendelse: Afkalkning

Inden start:
Sluk for ovnen, og vent, til Fjern al tilbehgret fra ov- | Serg for, at vandbeholderen er
den er kold. nen. tom.
Varighed af den forste del: ca. 100 min
Trin1 Stil bradepanden pa ovnens forste rille.

Trin 2 Haeld 250 ml afkalkningsmiddel i vandbeholderen.

Trin3 Kom vand i den resterende del af vandbeholderen til det maksimale niveau, ind-
til signalet udsendes, eller displayet viser beskeden.

Trin 4 Velg: Menu / Rengering.

Trin 5 Teend for funktionen, og felg instruktionen pa displayet.
Den ferste del af afkalkningen starter.

Trin 6 Nar den forste del er afsluttet, skal bradepanden temmes og sattes tilbage i den
forste rille.

Varigheden af den anden del: ca. 35 min

Trin7 Kom vand i den resterende del af vandbeholderen til det maksimale niveau, ind-
til signalet udsendes, eller displayet viser beskeden.

Trin 8 Fjern bradepanden, nar funktionen ender.

@ Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

Nar afkalkningen er feerdig:

Sluk for ovnen. Nar ovnen er kold, skal du Lad ovnens lage veere aben
terre ovnrummet med en og vent, indtil ovhrummet er
blad klud. tort.

@ Hvis der er nogle kalkrester tilbage i ovnen efter afkalkning, beder displayet om at gen-
tage proceduren.

Pamindelse om afkalkning

Der er to pamindelser, der husker dig pa at afkalke ovnen. Du kan ikke deaktivere
huskefunktionen til afkalkning.

Type Beskrivelse
Blgd pamindelse Anbefaler dig at afkalke ovnen.
Hard pamindelse Forpligter dig til at afkalke ovnen. Hvis du ikke afkalker ovnen, nar

den harde pamindelse er aktiv, bliver dampfunktionerne deaktive-
ret.
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Anvendelse: Rensning af
dampgenerator
Inden start:
Sluk for ovnen, og vent, til den er kold. | Fjern al tilbehgret fra ovnen.
Trin1 Stil bradepanden pa ovnens farste rille.
Trin 2 Kom vand i vandbeholderen til det maksimale niveau, indtil signalet udsendes,
eller displayet viser beskeden.
Trin 3 Veelg: Menu / Rengering / Rensning af dampgenerator.
Varighed: ca. 30 min
Trin 4 Teend for funktionen, og felg instruktionen pa displayet.
Trin 5 Fjern bradepanden, nar funktionen ender.

® Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

Husk terring

Efter tilberedning med en dampopvarmningsfunktion beder displayet om at terre ovnen.
Tryk pa JA for at tarre ovnen.

Anvendelse: Toerring

Brug den efter tilberedning med en dampopvarmningsfunktion eller damprensning til at
terre ovnrummet.

Trin1 Serg for, at ovnen er kold.

Trin 2 Fjern al tilbehgret fra ovnen.

Trin 3 Veaelg menuen: Rengering / Terring.
Trin 4 Folg vejledningen pa skaermen.

Anvendelse: Tomning af vandbeholder

Brug den efter tilberedning med dampovnfunktion til at fijerne det resterende vand fra
vandbeholderen.

Inden start:

Sluk for ovnen, og vent, til den er kold. | Fjern al tilbehgret fra ovnen.

| Trin1 | Stil bradepanden pa ovnens forste rille.
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Trin 2 Veelg: Menu / Renggring / Temning af vandbeholder.
Varighed: 6 min.

Trin 3 Teend for funktionen, og felg instruktionen pa displayet.

Trin4 Fjern bradepanden, nar funktionen ender.

® Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

Sadan fjerner og installerer du: Lage

Du kan tage lagen og det indvendige
ovnglas ud for at rengere det. Antallet af
glaspaneler er forskelligt for forskellige

modeller.

/\ ADVARSEL! Doren er tung.

/\ Forsigtig! Handter forsigtigt
glasset, iseer omkring
frontpanelets kanter. Glasset kan
ga i stykker.

Trin1

Abn lagen helt.

Trin 2

Laft og tryk lasegrebene (A)
helt pa de to ldgehaengsler.

Trin 3

Saet ovnlagen i den ferste taette position (vinkel pa ca. 70°). Hold lagen i begge
sider, og traek den vaek fra ovnen i en vinkel opad. Leeg lagen med ydersiden
nedad pa en blgd klud pa et stabilt underlag.

Trin4

Hold i begge sider af lageli-
sten (B) i lagens overkant, og
tryk indad, indtil lasehagen
slipper.

Trin5

Traek lagelisten fremad, og
tag den ud.

Trin6

Hold i overkanten af hvert
enkelt ovnglas, og treek det
opad og ud af skinnen.
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Trin7 Renger glaspanelet med
vand og sabe. Ter ovnglas-
set forsigtigt. Ovnglasset ma
ikke komme i opvaskemaski-

blive overophedet.

nen.
Trin 8 Udfer ovennavnte trin i om-
vendt reekkefglge efter ren-
gering.
Trin 9 Seet det mindste glas i ferst og derefter det sterste og lagen.

Serg for, at glassene er sat i den rigtige position, da lagens overflade ellers kan

Udskiftning: Lampe

A ADVARSEL! Risiko for elektrisk
sted
Pzren kan vaere varm.

For du udskifter paeren:

Trin1 Trin 2 Trin 3
Sluk for ovnen. Vent, til ov- | Tag stikket ud af kontakten. | Laeg en klud i bunden af ovn-
nen er kold. rummet.
Toplampe

Trin1 Drej glasset, og tag det af.

e

Trin 2 Fjern metalringen og rengar glasdaekslet.

Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast paere.

Trin 4 Fastger metalringen til glasdaekslet og installer den.
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Sidelampe

Trin1 Fjern den venstre hyldestette

for at fa adgang til paeren.

Trin 2 Brug en Torx 20-skruetraekker
til at fjerne daekslet.

Trin 3 Fjern og renger metalrammen
og forseglingen.

Fejlfinding

/\ ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Hvad ger du, hvis ...

36

Trin 4 Udskift paeren med en passen-
de 300 °C varmefast peere.

Trin 5 Montér metalrammen og for-
seglingen. Spaend skruerne.

Trin 6 Montér venstre hyldestgtte.

=]
——

J

Apparatet teender ikke eller bliver ikke varmt

@ Mulig arsag

'

z Afhj®lpning

Apparatet er ikke tilsluttet lysnettet, eller og-
sa er det tilsluttet forkert.

Kontrollér, om apparatet er tilsluttet korrekt
til lysnettet.

Uret er ikke indstillet.

Indstil uret. For yderligere oplysninger henvi-
ses til Urfunktioner kapitel, Sddan indstilles:
Urfunktioner.

Lagen er ikke lukket korrekt.

Luk lagen helt.

Sikringen er sprunget.

Tjek, om problemet skyldes en defekt sikring.
Hvis problemet forekommer igen, bedes du
kontakte en kvalificeret elektriker.

Apparatet Bgrnesikring er teendt.

Se kapitlet "Menu", Undermenu for: Tilvalg.

N
Komponenter

@ Beskrivelse

-V

: Afhjaelpning

Paeren er sprunget.

Udskift paeren. Se detaljer i kapitlet "Vedlige-
holdelse og rengering”, Udskiftning: Ovnpae-
re.

Stremafbrydelse stopper altid rengering.
Gentag renggringen, hvis den afbrydes af
stremafbrydelse.
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Handtering: Fejlkoder
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Nar softwarefejlen opstar, viser displayet en fejlmeddelelse.

| dette afsnit finder du listen over de problemer, du selv kan handtere.

@ Kode og beskrivelse

-V

= Afhjzelpning

F111 - Termometer er ikke sat rigtigt i stik-
kontakten.

Seaet Termometer ind i stikket.

F240, F439 - bergringsfelterne pa displayet
virker ikke korrekt.

Renger displayets overflade. Serg for, at der
ikke er snavs pa beraringsfelterne.

F908 - ovnsystemet kan ikke oprette forbin-
delse til kontrolpanelet.

Sluk og teend for ovnen.

Servicedata

Kontakt din et autoriseret servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma ikke fjernes fra ovhrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

Tekniske data

Tekniske data

Bredde 478 mm
Mal (indvendigt) Hejde 356 mm
Dybde 414 mm
Omrade til bageplade 1424 cm?
@verste varmelegeme -W
Nederste varmelegeme 1000 W
Grill 2300 W
Kreds 2400 W
Effekt i alt 3500 W
Spaending 220-240V




DANSK 38
Frekvens 50 Hz
Antal funktioner 22

Energieffektiv

Produktoplysninger og produktinformationsark

Leverandgrens navn IKEA
Identifikation af model MUTEBO 105.570.41
Energieffektivitetsindeks 61.9
Energieffektivitetsklasse At++

tilstand

Energiforbrug med en standardmangde, almindelig

1.09 kWh/cyklus

gen tilstand

Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvun-

0.52 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde Elektricitet
Lydstyrke 701

Type ovn Indbygningsovn
Veegt 35.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne,
dampovne og grillapparater - Metoder til maling af ydeevne.

Energibesparelse

Apparatet indeholder funktioner,
som hjaelper dig med at spare
energi ved daglig madlavning.

Serg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen
er teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold dgrpakningen ren og
serg for, at den sidder godt fast.

Brug kekkengrej af metal for at gge
energibesparelsen.

Forvarm om muligt ikke ovnen inden
tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa
én gang.

Tilberedning med blaeser
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med blzeser for at spare energi.

Restvarme

Hvis et program med Varighed er aktiveret,
og tilberedningstiden er leengere end 30
minutter, slukkes varmelegemerne
automatisk tidligere i nogle
apparatfunktioner.

Bleeseren og lampen bliver ved med at veere
teendt. Nar du teender for ovnen, viser
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displayet eftervarmen. Du kan bruge varmen
til at holde maden varm.

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen
til minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen
er slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med
at tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre retter.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at bruge restvarme og holde et maltid
varmt. Restvarmelampen eller temperaturen
vises pa displayet.
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Tilberedning med slukket lampe
Sluk for lampen under tilberedning. Teend
kun for det, nar det er ngdvendigt.

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare
energi under madlavning.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
lampen automatisk efter 30 sekunder. Du
kan teende det igen, men denne handling vil
mindske den forventede energibesparelse.

Menustruktur
Menu
Menupunkt Applikation
Hjzelp til tilberedning Angiver automatiske programmer.
Renggring Angiver renggringsprogrammer.
Favoritter Angiver favoritindstillingerne.
Tilvalg For at indstille ovnkonfigurationen.
Indstillinger Opseetning For at indstille ovnkonfigurationen.
Service Viser softwarens version og konfi-
guration.
Undermenu for: Rengering
Undermenu Applikation
Terring Terring af ovnrummet for kondensvand efter brug af dampfunk-

tionerne.

Temning af vandbehol-
der

Fremgangsmade for at fjerne restvandet fra vandbeholderen ef-
ter brug af dampfunktionerne.

Rengering med damp Let rengering.

Rengering med damp
plus

Grundig rengering.

Afkalkning

Rengering af dampkredslgbet for kalk.

Rensning af dampgene-
rator

Procedure til rensning og rengering af dampkredslgbet efter hyp-
pig brug af dampfunktionerne.
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Undermenu for: Tilvalg

Undermenu

Applikation

Lys

Slar lampen til og fra.

Bornesikring

Forhindrer utilsigtet aktivering af ovnen. Nar tilvalget er slaet til,
vises teksten Bernesikring i displayet, nar du teender for appara-
tet. For at aktivere brugen af ovnen skal du vaelge kodebogstaver-
ne i alfabetisk reekkefglge. Adgang til timeren, fjernbetjent tilstand
og paeren er mulig med tilvalget slaet til.

Hurtig opvarmning

Afkorter opvarmningstiden. Den er kun tilgaengelig for nogle af
ovnens funktioner.

Husk rengering

Slar pamindelsen til og fra.

Tidsangivelse

Slar uret til og fra.

Digitalt ur /Andrer formatet pa den viste tid.
Undermenu for: Opseetning

Undermenu Beskrivelse
Sprog Indstiller ovnens sprog.

Lysstyrke display

Indstiller displayets lysstyrke

Panelsignal

Aktiverer og deaktiverer tonen i bergringsfelterne. Lydsignalet kan
ikke slas fra for: .

Signal volume

Indstiller lydstyrken af tastetoner og signaler.

Vandets hardhed

Indstiller vandets hardhed.

Aktuel tid

Indstiller den aktuelle tid og dato.

Undermenu for: Servi

ce

Undermenu

Beskrivelse

Demo funktion

Aktiverings- / deaktiveringskode: 2468

Softwareversion

Oplysninger om softwareversion.

Nulstil alle indstillinger

Gendanner fabriksindstillingerne.

Miljehensyn

A%
Genbrug materialer med symbolet To.

Anbring emballagemateri

beholdere til genbrug. Hjeselp med at

beskytte miljget og menneskelig sundhed
samt at genbruge affald af elektriske og

alet i passende - )
P elektroniske apparater. Kasser ikke
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apparater, der er maerket med symbolet E
sammen med husholdningsaffaldet. Lever

IKEA-GARANTI

Hvor laenge gaelder IKEA-garantien?

Denne garanti geelder i 5 ar fra den
oprindelige dato for kabet af dit apparat i
IKEA. Den originale kvittering kreeves som
k@bsbevis. Garantireparationer forleenger
ikke garantiperioden for apparatet.

Hvem udforer servicearbejdet?

IKEA-serviceudbyderen udferer
servicearbejdet via sine egne
serviceaktiviteter eller et net af autoriserede
servicepartnere.

Hvad omfatter denne garanti?

Garantien omfatter fejl ved produktet, der
skyldes produktions- eller materialefejl fra
den dato, hvor produktet blev leveret fra
IKEA. Denne garanti gaelder kun for
husholdningsbrug. Undtagelserne er anfart
under overskriften “Hvad omfatter garantien
ikke?” | garantiperioden daekkes udgifterne
til afhjeelpning af fejlen, f.eks. reservedele,
arbejdslen og kerselsudgifter, forudsat at
produktet er tilgaengeligt for reparation
uden saerlige udgifter, og forudsat at fejlen
vedrgrer produktions- eller materialefejl, der
er omfattet af garantien. Pa disse
betingelser geelder EU-retningslinjerne (Nr.
99/44/EF) og de respektive lokale
bestemmelser. Udskiftede dele tilhgrer IKEA.

Hvad vil IKEA gore for at afhjzelpe
problemet?

IKEAs udpegede serviceudbyder undersgger
produktet og afger efter eget sken, om det
er omfattet af denne garanti. Hvis fejlen
anses for omfattet af garantien, vil IKEAs
serviceudbyder eller dennes autoriserede
servicepartner via sine egne
serviceaktiviteter derefter efter eget valg
enten reparere det defekte produkt eller
udskifte det med det samme eller et
tilsvarende produkt. Under den almindelige
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produktet tilbage til din lokale
genbrugsplads eller kontakt din kommune.

reklamationsperiode pa 2 ar fra levering,
geelder kgbelovens almindelige regler for
afhjeelpningsret.

Hvad er ikke omfattet af denne garanti?

Normalt slid.

Bevidst eller uagtsom skade, skader, der
skyldes manglende overholdelse af
brugsanvisninger, forkert installation eller
tilslutning til forkert spaending, skader
der skyldes kemisk eller elektrokemisk
reaktion, rust, korrosion eller vandskade,
herunder men ikke udelukkende skader,
der skyldes for meget kalk i
vandforsyningen, skader, der skyldes
unormale forhold i det miljg, hvori
produktet er opstillet.

Forbrugsdele, herunder batterier og
lamper.

Ikke funktionelle og kosmetiske dele, der
ikke pavirker produktets normale brug,
herunder eventuelle ridser og mulige
farveforskelle.

Utilsigtet skade, der skyldes
fremmedlegemer eller stoffer og
rengering eller rensning af filtre,
aflabssystemer eller seebeskuffer.

Skader pa folgende dele: keramisk glas,
tilbeher, porcelaens- og bestikkurve,
tilfarsels- og aflgbsrer, taetninger, lamper
og lampeskaerme, skaerme, greb,
kabinetter og dele af kabinetter. Med
mindre det kan bevises, at sadanne
skader skyldes produktionsfejl.

Tilfaelde, hvor der ikke kunne konstateres
fejl ved teknikerbeseg.

Reparationer, der ikke udfgres af vores
udpegede serviceudbyder og/eller
autoriserede servicepartner, eller hvor
der er anvendt uoriginale dele.
Reparationer, der skyldes installation, der
er defekt eller ikke i overensstemmelse
med specifikationen.
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+ Brug af produktet uden for en almindelig
husholdning, f.eks. erhvervsmaessig
anvendelse.

+ Transportskader. Hvis kunden
transporterer varen til sit hjem eller en
anden adresse, fraleegger IKEA sig
ansvaret for de skader, der evt. kan ske
under transporten. Hvis IKEA leverer
varen pa kundens leveringsadresse, vil
eventuelle skader pa varen under denne
levering veere daekket af denne garanti.

+ Udgifter til at udfere forste installation af
IKEA-apparatet. Hvis IKEAs
serviceudbyder eller dennes autoriserede
servicepartner reparerer eller udskifter
apparatet som fastsat i vilkarene i denne
garanti, vil serviceudbyderen eller dennes
autoriserede servicepartner geninstallere
det reparerede apparat eller om
ngdvendigt installere
ombytningsapparatet.

Denne begraensning geaelder ikke arbejde,

der udfgres af en uddannet specialist med

vores originale dele for at tilpasse produktet
til de tekniske sikkerhedsspecifikationer i et
andet EU-land.

Hvordan geelder de enkelte landes
lovgivning

IKEA-garantien giver dig seerlige juridiske
rettigheder, der daekker eller overstiger alle
lokale juridiske krav, der varierer fra land til
land.

Gyldighedsomrade

For produkter, der kgbes i ét EU-land og
fores til et andet EU-land, ydes
serviceydelserne inden for rammerne af de
garantibetingelser, der er normale i det nye
land. Der eksisterer kun en forpligtelse til at
udfere servicearbejdet inden for garantiens
rammer, hvis:

+ produktet efterlever og installeres i
henhold til de tekniske specifikationer i
det land, hvor garantikravet fremsaettes;

+ produktet efterlever og installeres i
henhold til Montagevejledningen og
Brugerhandbogens
sikkerhedsoplysninger;

42

Den serlige eftersalgsservice for IKEA-
apparater:

Kontakt endelig IKEAs eftersalgsservice for
at:

1. atfremsaette et krav i henhold til denne
garanti;

2. at bede om oplysninger om installation
af IKEA-produktet i det seerlige IKEA-
kakkeninventar. Servicen giver ikke
oplysninger vedrgrende:

+ den generelle installation af IKEA-
keokkener;

+ tilslutning til elektricitet samt til vand
0g gas, idet disse skal udfgres af en
autoriseret servicetekniker.

3. afklarende spgrgsmal i forhold til
brugerhandbogen og specifikationer for
IKEA-produktet.

For at sikre, at vi giver dig den bedste

assistance, beder vi dig laese afsnittet

Montagevejledningen og/eller

Brugerhandbogen i denne brochure, for du

kontakter os.

Sadan kommer du i kontakt med os, hvis
du har brug for vores service

Se sidste side i denne handbog, hvor du
finder en komplet liste over IKEAs udpegede
kontaktpersoner og deres nationale
telefonnumre.

@ For at give dig en hurtigere
service anbefaler vi, at du
anvender de specifikke
telefonnumre, der er anfort sidst i
denne manual. Se altid de numre,
der er anfert i brochuren for
netop det produkt, du har brug
for assistance til. Fer du ringer til
os, skal du serge for, at du er klar
med IKEA-varenummeret (8-cifret
kode) og serienummeret (8-cifret
kode, der findes pa typeskiltet) for
det apparat, som du har brug for
vores hjelp til.
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GEM KVITTERINGEN! Den er dit
kebsbevis og kreeves for at
produktet er omfattet af
garantien. Bemaerk at
kvitteringen ogsa indeholder
IKEAs varebetegnelse og nummer
(8-cifret kode) pa hver af de
produkter, du har kebt.

Har du brug for ekstra hjaelp?

Hvis du har yderligere spgrgsmal, der ikke
vedrerer eftersalgsservice pa apparater,
bedes du kontakte vores naermeste IKEA-
forretnings CallCenter. Vi anbefaler, at du
leeser apparatets dokumentation grundigt
igennem, for du kontakter os.

43



NEDERLANDS
Inhoudsopgave
Veiligheidsinformatie 44
Veiligheidsvoorschriften 46
Montage 49
Beschrijving van het product 49
Bedieningspaneel 51
Voorafgaand aan het eerste gebruik 52
Dagelijks gebruik 54
Klokfuncties 59
Gebruik van de accessoires 61
Extra functies 64

Wijzigingen voorbehouden.

A\ Veiligheidsinformatie

Aanwijzingen en tips
Onderhoud en reiniging
Probleemoplossing
Technische gegevens
Energiezuinigheid
Menustructuur
Milieubescherming
IKEA GARANTIE

44

65
68

76
77
78
80
80

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor letsel en schade veroorzaakt door een

foutieve installatie. Bewaar de instructies van het apparaat

voor toekomstig gebruik.

De veiligheid van kinderen en kwetsbare

personen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar

en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of

instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van

het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe

beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te

worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht

staan.

- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het

apparaat gaan spelen..
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- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

Algemene veiligheid

- Alleen een erkende installatietechnicus kan dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

- Zet de stroomtoevoer uit alvorens onderhoud te plegen.

- WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

- Gebruik het apparaat niet voordat je het in de ingebouwde
constructie installeert.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

- Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon deze
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vervangen teneinde gevaarlijke situaties met elektriciteit te

voorkomen.

- Gebruik alleen de voedselsensor (kerntemperatuursensor)
die voor dit apparaat wordt aangeraden.

Veiligheidsvoorschriften

Installatie

WAARSCHUWING! Alleen een
erkende installatietechnicus mag
het apparaat installeren.

+ Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

» Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

+ Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

+ Pas altijd op bij verplaatsing van het

apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd

veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

+ Trek het apparaat nooit aan de
handgreep van zijn plaats.

+ Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
eisen voldoet.

* Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

+ Controleer voordat u het apparaat
monteert of de ovendeur onbelemmerd
opent.

Breedte van de ach- 559 mm
terkant van het appa-

raat

Diepte van het appa- 567 mm

raat

Ingebouwde diepte 546 mm

van het apparaat

Diepte met open deur 1027 mm

Minimumgrootte ven- 560x20 mm
tilatieopening. Ope-
ning geplaatst aan de
onderkant van de

achterzijde

Lengte netvoedings- 1500 mm
kabel. Kabel wordt in
de rechterhoek van
de achterzijde ge-

plaatst

Bevestigingsschroe- 4x25 mm

ven

Minimumhoogte kast 578 (600) mm
(Minimumhoogte kast

onder werkblad)

Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm
Hoogte van de voor- 594 mm
kant van het apparaat

Hoogte van de achter- 576 mm
kant van het apparaat

Breedte van de voor- 595 mm
kant van het apparaat

Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING! Gevaar voor
brand en elektrische schokken.

+ Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd elektromonteur
worden gemaakt.

+ Dit apparaat moet worden aangesloten
op een geaard stopcontact.

+ Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.

+ Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.
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+ Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

+ Zorg dat u de netstekker en het netsnoer
niet beschadigt. Indien de voedingskabel
moet worden vervangen, dan moet dit
gebeuren door onze Klantenservice.

+ Laat de stroomkabel niet in aanraking
komen met de deur van het apparaat of
de niche onder het apparaat, met name
niet als deze werkt of als de deur heet is.

+ De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op
zo'n manier worden bevestigd dat het
niet zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

+ Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

+ Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

+ Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

+ Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

+ De elektrische installatie moet voorzien
zijn van een isolatieapparaat waarmee u
het apparaat met alle polen van het
stroomnet kunt loskoppelen. Het
isolatieapparaat moet een
contactopening hebben van minimaal 3
mm.

Gebruik

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel, brandwonden, elektrische
schokken of een explosie.

+ De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

+ Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

+ Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

+ Schakel het apparaat na elk gebruik uit.
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Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Oefen geen druk uit op de open deur.
Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagoppervlak.

Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
u de deur opent.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING! Risico op
schade aan het apparaat.

Om schade of verkleuring van het email
te voorkomen:

- plaats ovenschalen of andere
voorwerpen niet rechtstreeks op de
bodem van het apparaat.

- leg geen aluminiumfolie op de
bodem van de ruimte in het apparaat.

- plaats geen water direct in het hete
apparaat.

- bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

- wees voorzichtig bij het verwijderen
of bevestigen van accessoires.

Verkleuring van het email of roestuvrij
staal is niet van invloed op de werking
van het apparaat.

Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.
Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

Als het apparaat achter een
meubelpaneel gemonteerd is (bijv. een
deur), zorg er dan voor dat de deur nooit
gesloten is als het apparaat in werking is.
Warmte en vocht kunnen achter een
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gesloten meubelpaneel ophopen en
schade aan het apparaat, de behuizing of
de vloer veroorzaken. Sluit het
meubelpaneel niet tot het apparaat
compleet is afgekoeld na gebruik.

Bereiding met stoom

A WAARSCHUWING! Gevaar voor
brandwonden en schade aan het
apparaat.

+ Vrijgekomen stoom kan brandwonden
veroorzaken:

- Wees voorzichtig met het openen van
de deur van het apparaat als de
functie is geactiveerd. Er kan stoom
vrijkomen.

- De deur van het apparaat voorzichtig
openen na de bereiding met stoom.

Reiniging en onderhoud

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel, brand en schade aan het
apparaat.

+ Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat u
onderhoudshandelingen verricht.

+ Zorg ervoor dat het apparaat is
afgekoeld. De glazen panelen kunnen
breken.

+ Vervang direct de glazen deurpanelen als
deze beschadigd zijn. Neem contact op
met een erkend servicecentrum.

+ Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

+ Vet en voedsel dat in het apparaat
achterblijft, kan brand veroorzaken.

+ Raadpleeg als u een ovenspray gebruikt
eerst de aanwijzingen op de verpakking.

Binnenverlichting

A WAARSCHUWING! Gevaar voor
elektrische schokken.
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+ Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die
afzonderlijk worden verkocht: Deze
lampen zijn bedoeld om bestand te zijn
tegen extreme fysieke omstandigheden
in huishoudelijke apparaten, zoals
temperatuur, trillingen, vochtigheid, of
zijn bedoeld om informatie te geven over
de operationele status van het apparaat.
Ze zijn niet bedoeld voor gebruik in
andere toepassingen en zijn niet geschikt
voor verlichting in huishoudelijke
ruimten.

+ Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

+ Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.

Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

+ Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

Verwijdering

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel of verstikking.

+ Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

+ Verwijder de deurgreep om te voorkomen
dat kinderen en huisdieren opgesloten
raken in het apparaat.

+ Verpakkingsmateriaal:

Het verpakkingsmateriaal is recyclebaar.
Kunststofonderdelen worden aangeduid
met internationale afkortingen, zoals PE,
PS, enz. Gooi het verpakkingsmateriaal
weg in de daarvoor bestemde containers
van uw vuilnisophaaldienst.
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Montage

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Assemblage

Raadpleeg de montage-
instructies voor de installatie.

Elektrische installatie

A WAARSCHUWING! De elektrische
installatie mag uitsluitend worden
uitgevoerd door een
gekwalificeerd persoon.

De fabrikant is niet
verantwoordelijk indien u deze
veiligheidsmaatregelen uit
hoofdstuk 'Veiligheidsinformatie'
niet opvolgt.

©

Deze oven wordt geleverd met een netsnoer.

Beschrijving van het product

Algemeen overzicht

ONE ;N
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Kabel

Kabeltypes die van toepassing zijn op de
installatie of vervanging:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Voor het deel van de kabel raadpleegt u het
totale vermogen op het typeplaatje. U kunt
ook de tabel raadplegen:

Totaal vermogen (W)| Deel van de kabel

(mm?)
maximaal 1380 3x0.75
maximaal 2300 3x1
maximaal 3680 3x1.5

De aardekabel (groene/gele kabel) moet 2
c¢m langer zijn dan de fase- en neutrale
kabels (blauwe en bruine kabels).

Bedieningspaneel

Display

El waterreservoir

Opening voor de voedselsensor
Verwarmingselement

6| Lamp

Ventilator

Rl uitgang ontkalkingsleiding

ﬂ Inschuifrails, verwijderbaar

M Inzetniveaus
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Accessoires

Bakrooster
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.

Bakplaat
Voor gebak en koekjes.

Grill-/braadpan
Om te bakken en braden of als een pan om
vet in op te vangen.

Voedselsensor
Om de temperatuur binnenin het voedsel te
meten.

Telescopische geleiders
Om bakplaten en roosters eenvoudig te
plaatsen en te verwijderen.

Stoomset

Eén niet-geperforeerde en één geperforeerde
voedselcontainer.

De stoomset voert het condenswater tijdens
het koken met stoom weg van het voedsel.
Gebruik hem voor de bereiding van groenten,
vis en kipfilet. De set is ongeschikt voor
voedsel dat in water moet weken bijv. rijst,
polenta, pasta.

50
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Bedieningspaneel

Overzicht bedieningspaneel

51

= L
° {* L»
Aan / UIT Houd ingedrukt om het apparaat in en uit te schakelen.
Menu Vermeldt de functies van het apparaat.
Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instellingen.
Display Geeft de huidige instellingen van het apparaat weer.
Lampschakelaar Om de verlichting in en uit te schakelen.
B |snel opwarmen Om de functie in en uit te schakelen: Snel opwarmen.
1
N~ «)~+ @35
Druk Verplaatsen Ingedrukt houden

Raak het oppervlak aan met
de vingertop.

Schuif de vingertop over het
oppervlak.

Raak het oppervlak 3 secon-

den aan.
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Display
A
!
12:30
e [@ 150°C
®15nlqino START
FE b o 8

TmoNw>

Display met ingestelde toetsfuncties.

Dagtijd

BEGIN/STOP

Temperatuur

Verwarmingsfuncties

Timer

Voedselsensor (alleen geselecteerde mo-
dellen)

Indicatielampjes op de display

Basisindicatielampjes: om op de display te navigeren.

<

OK Om één ni-
Om de selectie/instelling te | veau terug te
bevestigen. gaan in het
menu.

k)

Om de laatste
handeling on- | Om de opties in en uit te
gedaan te ma- schakelen.

ken.

het signaal.

Geluidsalarm functie-indicatielampjes: wanneer de ingestelde kooktijd ten einde is, klinkt

Q

De functie is ingeschakeld.

De functie is ingeschakeld.
Het koken stopt automatisch.

4

Het geluidsalarm staat
uit.

STOP

Indicatielampjes timer

@

De functie instellen: Uitgestelde start.

%)

Om de instelling te annuleren.

Voorafgaand aan het eerste gebruik

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Eerste reiniging

| Stap 1 Stap 2 Stap 3
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Haal alle accessoires en ver-
wijderbare inschuifrails uit
het apparaat.

Reinig het apparaat en de ac-
cessoires uitsluitend met een
microvezeldoek, warm water
en een mild reinigingsmid-
del.

Plaats de accessoires en de
verwijderbare inschuifrails in
de oven.

Eerste verbinding

Het display toont een welkomstbericht na de eerste verbinding.

Je moet het volgende instellen: Taal, Helderheid display, Toetstonen, Geluidsvolume,

Waterhardheid, , Dagtijd.

Eerste voorverwarming

55

Warm de lege oven voor het eerste gebruik voor.

Stap 1 Verwijder alle accessoires en verwijderbare inschuifrails uit de oven.
Stap 2 Stel de maximale temperatuur in voor de functie: E

Laat de oven één uur werken.
Stap 3 Stel de maximale temperatuur in voor de functie: @)

Laat de oven 15 minuten werken.

dat de kamer wordt verlucht.

® De oven kan een vreemde geur en rook afgeven tijdens het voorverwarmen. Zorg ervoor

Instellen: Waterhardheid

Als u de stekker van de oven in het stopcontact steekt, dan moet u de waterhardheid

instellen.

Gebruik het testpapier dat bij de stoomset is meegeleverd.

2

(s

=
Wy
4

Stap 1

Stap 2

Stap 3

Stap 4

Plaats het testpapier
ongeveer 1 seconde
in water. Plaats het
testpapier niet on-
der lopend water.

Schud met het test-

papier om het over-

schot aan water te
verwijderen.

tabel.

Controleer na 1 mi-
nuut de waterhard-
heid aan de hand
van de onderstaande

Het waterhardheidsni-
veau instellen: Menu /
Instellingen / Instel-
ling / Waterhardheid.
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® De kleuren van het testpapier blijven veranderen. Controleer de waterhardheid niet eer-
der dan 1 minuut na de test.

heid.

U kunt het waterhardheidsniveau wijzigen in het menu: Instellingen / Instelling / Waterhard-

De tabel toont het waterhardheidsbereik (dH) met het bijbehorende calciumafzettingsniveau
en de waterclassificatie. Pas het waterhardheidsniveau aan volgens de tabel.

Waterhardheid Testpapier | Kalkafzetting | Kalkafzetting | Waterclassifi-
Niveau dH (mmol/l) (mg/l) catie
1 0-7 ] 0-13 0-50 zacht
2 8-14 T I 1.4-25 51-100 gematigd
hard
3 15-21 T 1T 26-3.8 101-150 hard
4 222 T 111 23,9 =151 zeer hard

Als het kraanwaterhardheidsniveau 4 is, vult u de waterlade met plat flessenwater.

Dagelijks gebruik

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Instellen: Verwarmingsfuncties

Stap 1 Zet de oven aan. Op het display verschijnt de standaard verwarmingsfunctie.

Stap 2 Druk op het symbool van de verwarmingsfunctie & om het submenu te ope-
nen.

Stap 3 Selecteer de verwarmingsfunctie en druk op: OK. Het display toont: tempera-
tuur.

Stap 4 Instellen: temperatuur. Druk op: OK,

Stap 5 Druk op: START .
Voedselsensor - u kunt de sensor op elk gewenst moment voor of tijdens het
koken aansluiten.

STOP - druk hierop om de verwarmingsfunctie uit te schakelen.
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Stap 6 Schakel de oven uit.

Instellen: Easysteam - Stoomverwarmingsfunctie

Stap 1 Zet de oven aan.

nu te openen.

Selecteer het symbool van de verwarmingsfunctie en druk erop om het subme-

Stap 2 Druk op @ stel de stoomverwarmingsfunctie in.

Stap 3

Druk op: OK Het display toont de temperatuurinstellingen.

Stap 4 Stel de temperatuur in. Het type stoomverwarmingsfunctie is afhankelijk van de

ingestelde temperatuur.

Stoom voor stomen
50-100 °C

Voor het stomen van groenten, granen, peul-
vruchten, zeevruchten, terrines en lepeldesserts.

Stoom voor stoven
105-130 °C

Voor het koken van gestoofd en gesmoord viees
of vis, brood en gevogelte, evenals cheesecakes
en ovenschotels.

Stoom voor zacht krokant
135-150 °C

Voor vlees, ovenschotels, gevulde groenten, vis en
gratin. Dankzij de combinatie van stoom en warm-
te wordt het vlees sappig en mals met een krokant
korstje.

Als u de timer instelt, wordt de grillfunctie auto-
matisch ingeschakeld in de laatste minuten van
het bereidingsproces om het gerecht een zachte
gratin te geven.

Stoom voor bakken en braden
155 - 230 °C

Voor geroosterde en gebakken gerechten vlees,
vis, gevogelte, gevuld bladerdeeg, taarten, muf-
fins, gratin, groenten en gebakgerechten.

Als u de timer instelt en het voedsel op het eerste
niveau zet, wordt de onderste verwarmingsfunctie
automatisch ingeschakeld in de laatste minuten
van het bereidingsproces om het gerecht een
knapperige bodem te geven.

Stap5 | pruk op: OK.

Stap 6 Druk op de afdekking van het waterreservoir om dit te openen.
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Stap 7

Vul de waterlade tot het maximale niveau met koud water (ongeveer 950 ml) tot
het geluidssignaal klinkt of het display het bericht toont. De watertoevoer is ge-
durende ongeveer 50 min. voldoende. Vul het waterreservoir niet boven de
maximale capaciteit. Er is een risico op waterlekkage, overstroming en beschadi-
ging van meubels.

WAARSCHUWING! Gebruik alleen koud kraanwater. Gebruik geen ge-

filterd (gedemineraliseerd) of gedestilleerd water. Gebruik geen ande-

re vloeistoffen. Giet geen ontvlambare of alcoholische vloeistoffen in

het waterreservoir.

Stap 8

Druk het waterreservoir in de oorspronkelijke stand.

Stap 9

Druk op: START .
Stoom verschijnt na ongeveer 2 minuten. Als de oven de ingestelde temperatuur
bereikt, klinkt er een geluidssignaal.

Stap 10

Wanneer het waterreservoir zonder water komt te zitten, klinkt het signaal. Vul
het waterreservoir bij.

Stap 11

Schakel de oven uit.

Stap 12

Leeg de waterlade wanneer je klaar bent met koken.
Zie het hoofdstuk ‘Onderhoud en reiniging’, Reservoir ledigen.

Stap 13

Restwater kan condenseren in de holte. Open na het koken voorzichtig de oven-
deur. Wanneer de oven koud is, droog je de ovenruimte met een zachte doek.

Instellen: Kook- En Bakassistent

Elk gerecht in dit submenu heeft een aanbevolen functie en temperatuur. U kunt de tijd en de
temperatuur aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken met:
+ Per gewicht
+ Voedselsensor

Tot hoeverre een gerecht wordt gekookt:
+ Rauw of Minder

* Medium

* Gaar of Meer

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap2 | pruk op: —.

Stap 3 Druk op: %X . Voer in: Kook- En Bakassistent.
Stap 4 Kies een gerecht of een voedseltype.

Stap 5 Druk op: START .
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Verwarmingsfuncties

STANDAARD

Verwarmingsfunctie

Toepassing

Boven + onder-
warmte

vvv Om dunne stukken voedsel te grillen en brood te roosteren.
Grillen
vy Voor het braden van grote stukken vlees of gevogelte met bot op één
ﬁf niveau. Voor gratineren en bruinen.
Circulatiegrill

@ Bakken op maximaal drie rekstanden tegelijkertijd en voedsel dro-

gen. Stel de temperatuur 20 tot 40°C lager in dan voor Boven + on-
Hetelucht derwarmte.
vV Om kant-en-klaar-gerechten (bijv. patat, aardappelpartjes of loempi-
ﬁ a's) krokant te maken.
Bevroren gerech-
ten
—_— Voor het bakken en roosteren op één ovenniveau.

2

Pizza-functie

Voor het bakken van pizza. Voor intensieve bruining en een krokante
bodem.

Onderwarmte

Voor het bakken van taarten met een krokante bodem en het bewa-
ren van voedsel.

Hetelucht, Boven + onderwarmte: Als u de temperatuur instelt onder 80°C, gaat de
lamp na 30 seconden automatisch uit.

SPECIAAL

Verwarmingsfunctie

Toepassing

=

Inmaken

Voor het inmaken van groenten (bijv. augurken).
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Verwarmingsfunctie

Toepassing

389

Drogen

Om in plakjes gesneden fruit, groenten en champignons te drogen.

——
—
o

Borden warmen

Om borden voor het serveren op te warmen.

LX)

Om voedsel te ontdooien (groenten en fruit). De ontdooitijd is afhan-
kelijk van de hoeveelheid ingevroren voedsel en de grootte daarvan.

Warm houden

Ontdooien
Voor gerechten zoals lasagne of aardappelgratin. Voor gratineren en
555 Lo
o ruinen.
Gratineren
1°C Om malse, sappige braadstukken te bereiden.
Lage temperatuur
garen
{ Om voedsel warm te houden.

N
Warmelucht (voch-

tig)

Deze functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te bespa-
ren. Bij het gebruik van deze functie kan de temperatuur in de ruimte
verschillen van de ingestelde temperatuur. De restwarmte wordt ge-
bruikt. Het verwarmingsvermogen kan worden verminderd. Raad-
pleeg voor meer informatie het hoofdstuk "Dagelijks gebruik", op-
merkingen op: Warmelucht (vochtig).

STOOM

Verwarmingsfunctie

Toepassing

G

Gebruik stoom voor stomen, stoven, zachtjes knapperig maken, bak-
ken en braden.

Easysteam
) Het opwarmen van voedsel met stoom voorkomt dat het opperviak
poliie uitdroogt. De warmte wordt behoedzaam en gelijkmatig verdeeld en
Regenereren geeft het voedsel de smaak en het aroma alsof het net is bereid. Deze

functie kan worden gebruikt om eten direct op een bord te verwar-
men. U kunt meer dan één bord tegelijkertijd opwarmen met ver-
schillende inzetniveaus.
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Verwarmingsfunctie

Toepassing

Z

Brood bakken

Gebruik deze functie voor brood en broodjes met heel goed profes-
sioneel resultaat qua krokantheid, kleur en bruine korst.

i)

=

Deeg laten rijzen

Om het rijsproces van gistdeeg te versnellen. Het voorkomt dat het
oppervlak van het deeg uitdroogt en houdt het deeg elastisch.

c\rlb Voor het stomen van groenten, bijgerechten of vis
FULL
Stoom
e De functie is geschikt voor het bereiden van delicate gerechten zoals
o vla, vlaaien, terrines en vis.

Hoge vochtigheid

[

Low

Lage vochtigheid

De functie is geschikt voor vlees, gevogelte, ovengerechten en stoof-
schotels. Dankzij de combinatie van stoom en warmte wordt het
vlees mals en sappig met een krokant korstje.

Notities over: Warmelucht (vochtig)

Deze functie wordt geb

aan de energie-efficiéntieklasse en
ecodesign-vereisten (overeenkomstig EU

65/2014 en EU 66/2014)
overeenstemming met:

IEC/EN 60350-1

onderbroken en de oven werkt op de hoogst

) mogelijke energie-efficiéntie.
ruikt om te voldoen
Bij gebruik van deze functie gaat de

verlichting na 30 seconden automatisch uit.

- Testen in Zie voor bereidingsinstructies het hoofdstuk

'Aanwijzingen en tips', Warmelucht (vochtig).

De ovendeur dient tijdens de bereiding

gesloten te zijn zodat d

Klokfuncties

e functie niet wordt

Omschrijving klokfuncties

Klokfunctie

Toepassing

Kooktijd

De duur van het koken instellen. Maximaal 23 uur 59 min.

Actie beéindigen

Voor het instellen wat er gebeurt als de timer stopt met tellen.

Uitgestelde start

Om het begin en/of het einde van het koken uit te stellen.

Tijd verlenging

Om de kooktijd te verlengen.
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Klokfunctie Toepassing

Herinnering Om een aftelling in te stellen. Maximum is 23 uur 59 min. Deze

functie heeft geen invloed op de werking van de oven.

Uptimer

Controleert hoelang de functie werkt. Uptimer - je kunt deze in- en
uitschakelen.

Instellen: Klokfuncties

De klok instellen

Stap 1 Schakel de oven in.
Stap 2 Druk op: Dagtijd.
Stap 3 Stel de tijd in. Druk op: OK.
De bereidingstijd instellen
Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: O,
Stap 3 Stel de tijd in. Druk op: OK.
De eindoptie kiezen
Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: V)
Stap 3 Stel de bereidingstijd in.
Stap 4 Drukop: ® ® @
Stap 5 Druk op: Actie beéindigen.
Stap 6 Kies je voorkeur: Actie beéindigen.
Stap 7 Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.
Het begin van het koken uitstellen
Stap 1 Stel de verwarmingsfunctie en de temperatuur in.
Stap2 | pruk op: O,
Stap 3 Stel de bereidingstijd in.
Stap4  Iprukop: ® ® @,
Stap 5 Druk op: Uitgestelde start.
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Het begin van het koken uitstellen

Stap 6 Kies de waarde.

Stap 7 Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

De bereidingstijd verlengen

Wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft en het voedsel niet klaar lijkt te zijn, kun je de
bereidingstijd verlengen. Je kunt ook de verwarmingsfunctie wijzigen.

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.

De timerinstellingen wijzigen

Stap 1 Druk op: O,

Stap 2 Stel de timerwaarde in.

Stap3 | pruk op: OK.

Je kunt de ingestelde tijd tijdens het koken op elk gewenst moment wijzigen.

Gebruik van de accessoires

WAARSCHUWING! Raadpleeg de kantelmechanismen. De hoge rand rond het
hoofdstukken Veiligheid. rooster voorkomt dat het kookgerei van het

rooster afglijdt.
Accessoires plaatsen

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de
veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-

Bakrooster:
Plaats het rooster tussen de geleidestan-
gen van de roostersteun.
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Bakplaat / Diepe schaal:
Schuif de plaat tussen de geleidestangen
van de inschuifrail.

Voedselsensor

Voedselsensor- meet de temperatuur binnenin het voedsel. Je kunt het bij elke
verwarmingsfunctie gebruiken.

Er moeten twee temperaturen worden ingesteld:

C A

De oventemperatuur: (minimaal 120 °C). De kerntemperatuur.

Voor de beste kookresultaten:

Ingrediénten moeten op ka- | Niet gebruiken voor vioei- | Tijdens het koken moet hetin de
mertemperatuur zijn. bare gerechten. schaal blijven.

De oven berekent een geschatte bereidingseindtijd. Dit hangt af van de voedselkwaliteit, de
ingestelde ovenfunctie en de temperatuur.

Hoe gebruikt u: Voedselsensor

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Selecteer de verwarmfunctie en, indien nodig, de oventemperatuur.

Stap 3 Invoegen: Voedselsensor.

Vlees, gevogelte en vis Stoofschotel
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Steek de punt van de Voedselsensor indien | Steek de punt van de Voedselsensor precies in
mogelijk in het midden van het vlees, de het midden van de stoofschotel. Voedselsen-
vis, in het dikste deel. Zorg ervoor dat ten sor moet stevig op zijn plaats blijven tijdens

minste 3/4 van de Voedselsensor in het ge- | het bakproces. Gebruik een solide ingrediént

recht zit. om dit voor elkaar te krijgen. Gebruik de rand
van de ovenschaal om de siliconen handgreep
van de Voedselsensor te ondersteunen. De
punt van Voedselsensor mag de bodem van
een ovenschaal niet raken.

Stap 4 Steek de Voedselsensor in de aansluiting op de voorkant van de oven.
Het display toont de huidige temperatuur van: Voedselsensor.
Stap 5 /‘? - druk om de kerntemperatuur van de sensor in te stellen.
Stap 6 ® @ ® _jruk om de voorkeursoptie in te stellen:
+ Geluidsalarm - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het
signaal.
+ Geluidsalarm en stop met koken - wanneer het voedsel de kerntemperatuur
bereikt, klinkt het signaal en stopt de oven.
Stap 7 Selecteer de optie en druk herhaaldelijk op: OK om naar het hoofdscherm te
gaan.
Stap8 | pruk op: START.
Wanneer het voedsel de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt het signaal. U
kunt ervoor kiezen om te stoppen of door te gaan met koken, om er zeker van te
zijn dat het voedsel goed gaar is.
Stap 9 Haal de stekker van de Voedselsensor uit het stopcontact en haal het gerecht uit

de oven.

A WAARSCHUWING! Er bestaat een risico op verbrandingsgevaar aan-
gezien de Voedselsensor heet wordt. Wees voorzichtig wanneer u de
stekker eruit haalt en de voedingssensor uit het gerecht haalt.
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Extra functies

Hoe kan ik opslaan: Favorieten

U kunt uw favoriete instellingen opslaan, zoals de verwarmingsfunctie, de bereidingstijd, de
temperatuur of de reinigingsfunctie. U kunt 3 favoriete instellingen opslaan.

Stap 1 Het apparaat inschakelen.

Stap 2 Selecteer de gewenste instelling.
Stap 3 Druk op: =. Selecteer: Favorieten.
Stap 4 Selecteer: Huidige instellingen opslaan.

Stap 5 Druk op + om de instelling toe te voegen aan de lijst met: Favorieten. Druk op
OK,

9. druk hierop om de instelling te resetten.
Q- druk hierop om de instelling te annuleren.

Toetsenblokkering

Deze functie voorkomt dat de verwarmingsfunctie per ongeluk wordt gewijzigd.

Stap 1 Het apparaat inschakelen.

Stap 2 Stel een verwarmingsfunctie in.

Stap3 | 3%, §> - druk hier tegelijkertijd op om de functie in te schakelen.

Herhaal stap 3 om de functie uit te schakelen.

Automatische uitschakeling De automatische uitschakeling werkt niet
met de functies: Binnenverlichting,
Voedselsensor, Eindtijd, Lage temperatuur
garen.

Om veiligheidsredenen schakelt de oven na
bepaalde tijd uit als er een ovenfunctie in
werking is en u geen instellingen wijzigt.

Koelventilator

(°C) @ (u) Als het apparaat in werking is, wordt de

koelventilator automatisch ingeschakeld om

30-115 12.5 de oppervlakken van het apparaat koel te
houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan

120 -195 8.5 : .

de koelventilator blijven werken totdat het

200 - 230 5.5 apparaat is afgekoeld.
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Mechanische deurvergrendeling

/\ Letop!Beweeg de deurver-
grendeling niet verticaal.
Druk de deurvergrendeling
niet in als de deur van de
oven wordt gesloten.

Gebruik: Mechanische deurvergrendeling

De vergrendelde deur openen

Stap 1 Duw het deurslot iets in en open de deur door er met de hendel aan te trekken.

Aanwijzingen en tips

Kookadviezen

®

De temperatuur en kooktijden in de tabellen zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn afhan-
kelijk van het recept, de kwaliteit en de kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt
hebt. De onderstaande hints tonen aanbevolen instellingen voor temperatuur, kooktijd en
rekstand voor specifieke soorten voedsel.

Als u voor een speciaal recept de instelling niet kunt vinden, zoek dan naar een soortgelijk
recept.
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Warmelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende
aanwijzingen op die hieronder in de tabel
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staan.
¥ 1T = | ©E
A\ =
Q) (min)
Zoete broodjes, | bakplaat of lekschaal 180 2 25-35
16 stuks
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 180 2 15-25
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 3 15-25
Koekjes, 16 stuks | bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Bitterkoekjes, 24 | bakplaat of lekschaal 160 2 25-35
stuks
Muffins, 12 stuks | bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Hartig gebak, 20 | bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
stuks
Zandkoekjes, 20 | bakplaat of lekschaal 140 2 15-25
stuks
Taartjes, 8 stuks | bakplaat of lekschaal 180 2 15-25

Warmelucht (vochtig) - aanbevolen accessoires

Gebruik de donkere en niet-reflecterende bakjes en schalen. Ze nemen de warmte beter op
dan licht en reflecterend servies.

 ~

Ovenvormp-
Pizza pan Ovenschaal Jes Blik voor flanbodem
Donker, niet-reflecte- . Keramiek Donker, niet-reflecte-
Donker, niet-reflecterend .
rend Diameter van 26 cm 8 cm diameter, rend
Diameter van 28 cm 5 cm hoog Diameter van 28 cm

Kooktafels voor testinstituten

Informatie voor testinstituten

Testen in overeenstemming met: EN 60350, IEC 60350.
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Bakken op één niveau - bakken in bakblikken
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) = e
\ LJ i
°C min
Zachte cake zonder vet | Hetelucht 160 45-60 2
Zachte cake zonder vet [ Boven + onder- 160 45 - 60 2
warmte
Appeltaart, 2 blikken Hetelucht 160 55-65 2
©20 cm
Appeltaart, 2 blikken Boven + onder- 180 55-65 1
220 cm warmte
Zandtaartdeeg Hetelucht 140 25-35 2
Zandtaartdeeg Boven + onder- 140 25-35 2
warmte
Bakken op één niveau - koekjes
Gebruik de derde rekstand.
Q =
\ L)
°C min
Kleine cakes, 20 stuks per [ Hetelucht 150 20-30
bakplaat, verwarm de lege
oven voor
Kleine cakes, 20 stuks per | Boven + onderwarmte [ 170 20-30
bakplaat, verwarm de lege
oven voor
Bakken op meerdere niveaus - koekjes
s 5 | @ E
\ ) —
°C min
Zandtaartdeeg Hetelucht 140 25-45 2/4
Kleine cakes, 20 stuks Hetelucht 150 25-35 174
per bakplaat, verwarm
de lege oven voor
Zachte cake zonder vet Hetelucht 160 45-55 2/4
Appeltaart, 1 blik per Hetelucht 160 55-65 2/4
rooster (@ 20 cm)
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Grillen

Verwarm de lege oven 5 minuten voor.

Grill met de maximale temperatuurinstelling.
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| Y = Ve
\ J i
min
Toast Grillen 1-2 5
Biefstuk, halverwege de be- | Grillen 24 -30 4
reidingstijd omdraaien
Informatie voor testinstituten
Tests voor de functie: Stoom.
Testen in overeenstemming met IEC 60350.
Stel de temperatuur in op 100°C.
% E[O]®
\ L= =
Reservoir (Gas-| kg min
tronorm)
Broccoli, ver- | 1x2/3 geper- 0.3 3 8-9 Plaats de bak-
warm de lege | foreerd plaat op de
oven voor eerste rek-
stand.
Broccoli, ver- | 1x2/3 geper- | max. 3 10-1 Plaats de bak-
warm de lege |foreerd plaat op de
oven voor eerste rek-
stand.
Erwten, bevro- | 2 x 2/3 geper- [2x1,5 2en4 Tot de Plaats de bak-
ren foreerd tempera- | plaat op de
tuur op de | eerste rek-
koudste stand.
plek 85 °C
heeft be-
reikt.

Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING! Raadpleeg de

hoofdstukken Veiligheid.




NEDERLANDS 69

Opmerkingen over de reiniging

<

Reinigings-
middelen

Reinig de voorkant van het apparaat uitsluitend met een microvezeldoek
met warm water en een mild reinigingsmiddel.

Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.

Reinig viekken met een mild reinigingsmiddel.

Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kun-
nen brand veroorzaken.

[l

Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in het apparaat. Droog de

Z2s

Accessoires

Dagelijks ge- | ruimte na elk gebruik uitsluitend met een microvezeldoek.
bruik
% Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat ze drogen. Gebruik alleen een

zachte doek met warm water en een mild reinigingsmiddel. De accessoires
niet in een afwasmachine reinigen.

Reinig de antiaanbakaccessoires niet met agressieve reinigingsmiddelen of
scherpe voorwerpen.

Hoe te verwijderen: Inschuifrails/

Verwijder de inschuifrails om de oven te

reinigen.
Stap 1 Schakel de oven uit en wacht totdat deze is afgekoeld.
Stap 2 Trek de inschuifrails voorzich-

tig naar boven toe uit de voor-
ste ophanging.

Stap 3 Trek de voorkant van de in-
schuifrails weg van de zijwand.

Stap 4 Trek de inschuifrails uit de
achterste ophanging.

Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.
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Ga als volgt te werk voor gebruik:
Stoomreiniging

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en Verwijder alle accessoires en Maak de voorkant van de

wacht tot deze afgekoeld verwijderbare inschuifrails. oven schoon met een zachte
is. doek, warm water en een

mild reinigingsmiddel.

Stap 1 Vul de waterlade tot het maximale niveau tot het geluidssignaal klinkt of het dis-
play het bericht toont.

Stap 2 Selecteer: Menu / Reinigen.

Functie Omschrijving Duur
Stoomreiniging Lichte reiniging 30 min
Stoomreiniging Plus Normale reiniging 75 min
Bespray de ruimte met een reini-
gingsmiddel.

Stap 3 Druk op START . Volg de instructies op het display.
Als de reiniging is voltooid klinkt er een geluidssignaal.

Stap 4 Druk op een willekeurig symbool om het signaal uit te zetten.

® Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

Na afloop van de reiniging:

Schakel de oven uit. Wanneer de oven koud is, droogt | Laat de ovendeur open en
u de ovenruimte met een zachte wacht tot de ovenruimte
doek. droog is.

Reinigingsherinnering

Wanneer de herinnering verschijnt, wordt reiniging aanbevolen.

Gebruik de functie: Stoomreiniging Plus.

Gebruik: Ontkalken

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en wacht | Verwijder alle accessoires. | Controleer of het waterreser-
tot deze is afgekoeld. voir leeg is.
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Duur van het eerste deel: ongeveer 100 min

Stap 1 Plaats de braadpan op de eerste rekstand.

Stap 2 Giet 250 ml antikalkmiddel in het waterreservoir.

Stap 3 Vul het resterende gedeelte van het waterreservoir tot het maximumniveau met
water tot het geluidssignaal klinkt of het display het bericht toont.

Stap 4 Selecteer: Menu / Reinigen.

Stap 5 Schakel de functie in en volg de instructies op het display.
Het eerste deel van het ontkalken begint.

Stap 6 Nadat het eerste deel voorbij is, maakt u de braadpan leeg en plaatst u deze te-
rug op de eerste rekstand.

Duur van het tweede deel: ongeveer 35 min

Stap 7 Vul het resterende gedeelte van het waterreservoir tot het maximumniveau met
water tot het geluidssignaal klinkt of het display het bericht toont.

Stap 8 Wanneer de functie is afgelopen, verwijdert u de braadpan.

@ Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

Wanneer het ontkalken eindigt:

Schakel de oven uit. Wanneer de oven koud is, Laat de ovendeur open en
droogt u de ovenruimte met wacht tot de ovenruimte
een zachte doek. droog is.

@ Als er na het ontkalken nog wat kalksteenresten in de oven achterblijven, wordt op het
display gevraagd om de procedure te herhalen.

Ontkalkmelder

Er zijn twee melders die u de instructie geven om de oven te ontkalken. U kunt de
ontkalkmelder niet uitschakelen.

Type Omschrijving

Zachte herinnering Raadt u aan om de oven te ontkalken.

Harde herinnering Verplicht u om de oven te ontkalken. Als u de oven niet ontkalkt

wanneer de harde herinnering is ingeschakeld, zijn de stoomfunc-
ties uitgeschakeld.
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Gebruik: Spoelen

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en wacht tot deze is afge- Verwijder alle accessoires.
koeld.
Stap 1 Plaats de braadpan op de eerste rekstand.

Stap 2 Vul het waterreservoir tot het maximumniveau met water tot het geluidssignaal
klinkt of het display het bericht toont.

Stap 3 Selecteer: Menu / Reinigen / Spoelen.
Duur: ongeveer 30 min

Stap 4 Schakel de functie in en volg de instructies op het display.

Stap 5 Wanneer de functie is afgelopen, verwijdert u de braadpan.

® Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

Droogherinnering
Na het koken met een stoomverwarmingsfunctie vraagt het display om de oven te drogen.

Druk op JA om de oven te drogen.

Gebruik: Drogen

Gebruik het na het koken met een stoomverwarmingsfunctie of stoomreiniging om de
ovenruimte te drogen.

Stap 1 Zorg ervoor dat de oven is afgekoeld.

Stap 2 Verwijder alle accessoires uit de oven.

Stap 3 Selecteer het menu: Reinigen / Drogen.

Stap 4 Volg de instructies op het scherm.

Gebruik: Reservoir ledigen

Gebruik het met de stoomverwarmingsfunctie om het resterende water uit het waterreservoir
te verwijderen.

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en wacht tot deze is afge- Verwijder alle accessoires.
koeld.

| Stap 1 | Plaats de braadpan op de eerste rekstand.
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Stap 2 Selecteer: Menu / Reinigen / Reservoir ledigen.

Duur: 6 min
Stap 3 Schakel de functie in en volg de instructies op het display.
Stap 4 Wanneer de functie is afgelopen, verwijdert u de braadpan.

® Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

Verwijderen en installeren: Deur

U kunt de deur en de binnenste glasplaten
verwijderen om ze te reinigen. U Het aantal

glasplaten verschilt per model.

/A WAARSCHUWING! De deur is
Zwaar.

/\ Letop!Behandel het glas
voorzichtig, vooral rond de
randen van het voorpaneel. Het
glas kan breken.

Stap 1

Open de deur volledig.

Stap 2

Hef en druk de klemhendels
(A) op de twee deurscharnie-
ren.

Stap 3

Sluit de ovendeur in de eerste openingsstand (in een hoek van ongeveer 70°).
Houd de deur aan beide kanten vast en trek deze onder een opwaartse hoek
weg van de oven. Plaats de ovendeur met de buitenkant omlaag op een zachte
doek op een stabiele ondergrond.

Stap 4

Pak de deurafdekking (B)
aan de bovenkant van de
deur aan beide kanten vast
en druk deze naar binnen
om de klemsluiting te ont-
grendelen.

Stap 5

Trek de deurlijst naar voren
om hem te verwijderen.

Stap 6

Houd de glasplaten aan hun
bovenkant vast en trek deze
een voor een omhoog uit de
geleider.
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Stap 7

Reinig de glasplaat met een
sopje. Droog de glasplaat
voorzichtig af. Reinig de glas-
platen niet in de vaatwasser.

Stap 8 Voer na het reinigen de bo-
venstaande stappen in de
omgekeerde volgorde uit.
Stap 9 Plaats de kleinste glasplaat eerst, daarna de grotere glasplaat en de deur.

Zorg ervoor dat de glasplaten op de juiste manier worden geplaatst, anders kan
het oppervlak van de deur oververhit raken.

Hoe te vervangen: Lamp

WAARSCHUWING! Gevaar voor

elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

Voordat u de lamp vervangt:

Stap 1

Stap 2

Stap 3

Schakel de oven uit. Wacht

Trek de oven uit het stopcon-

Plaats een doek op de bo-

tot de oven afgekoeld is. tact. dem van de holte.
Bovenlamp
Stap 1 Draai de glazen afdekking om die

te verwijderen.

e

Stap 2

Verwijder de metalen ring en reinig het glazen deksel.

Stap 3

Vervang de lamp door een geschikte 300 °C hittebestendige lamp.

Stap 4

Bevestig de metalen ring aan de glazen afdekking en installeer deze.
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Zijlamp

Stap 1 Verwijder de linker drager van
het rek om toegang te krijgen
tot de lamp.

Stap 2 Gebruik een schroevendraaier
Torx 20 om het deksel te verwij-
deren.

Stap 3 Verwijder en reinig het metalen
frame en de afdichting.

Probleemoplossing

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Wat te doen als...
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Stap 4 Vervang de lamp door een ge-
schikte 300 °C hittebestendige

lamp.

Stap 5 Installeer het metalen frame en
de afdichting. Draai de schroe-

ven vast.

Stap 6 Installeer de linker drager van

het rek.

=]
——

CJ

Het apparaat gaat niet aan of warmt niet op

@ Mogelijke oorzaak

v

Oplossing

Het apparaat is niet aangesloten op een
stopcontact of niet goed geinstalleerd.

Controleer of het apparaat goed is aangeslo-
ten op de elektriciteitsvoorziening.

De klok is niet ingesteld.

Stel de klok in, zie voor meer informatie Klok-
functies hoofdstuk, Instellen: Klokfuncties.

De deur is niet goed gesloten.

Sluit de deur volledig.

De zekering is doorgeslagen.

Ga na of de zekering de oorzaak van het pro-
bleem is. Als het probleem zich opnieuw
voordoet, neem dan contact op met een ge-
kwalificeerde elektricien.

Het apparaat Kinderslot is aan.

Raadpleeg het hoofdstuk 'Menu', Submenu
voor: Opties.

3.

derdelen

@ Omschrijving

v

Oplossing

De lamp is opgebrand.

Vervang de lamp, raadpleeg voor meer infor-
matie het hoofdstuk 'Onderhoud en reini-
ging', Hoe te vervangen: Lamp.
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Een stroomonderbreking zal de reiniging
altijd stoppen. Herhaal de reiniging als deze
wordt onderbroken door stroomuitval.

Hoe te beheren: Foutcodes

76

Wanneer de softwarefout optreedt, geeft het display een foutmelding weer.

In deze sectie vindt u de lijst met problemen die u zelf kunt oplossen.

@ Code en omschrijving

v

- Oplossing

F111 - Voedselsensor wordt niet correct in
het stopcontact gestoken.

Volledig aansluiten Voedselsensor in het
stopcontact.

F240, F439 - de aanraakvelden op het display
werken niet goed.

Reinig het oppervlak van het display. Zorg er-
voor dat er geen vuil op de aanraakvelden zit.

F908 - het apparaatsysteem kan geen ver-
binding maken met het bedieningspaneel.

Schakel het apparaat uit en weer in.

Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen, neem dan contact op met een erkende

serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst staan op het typeplaatje. Het typeplaatje bevindt
zich op het voorframe van de apparaatruimte. Verwijder het typeplaatje niet uit de

apparaatruimte.

Wij raden je aan om de gegevens hier te noteren:

Model (MOD.)

Productnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

Technische gegevens

Technische gegevens

Breedte 478 mm
Afmetingen (intern) Hoogte 356 mm
Diepte 414 mm
Gebied van de bakplaat 1424 cm?
Bovenste verwarmingselement -W
Onderste verwarmingselement 1000 W
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Grillen 2300 W

Ring 2400 W

Totale beoordeling 3500 W

Spanning 220-240V

Frequentie 50 Hz

Aantal functies 22

Energiezuinigheid

Productinformatie en productinformatieblad

Naam leverancier IKEA

Modelnummer

MUTEBO 105.570.41

Energie-efficiéntie-index

61,9

Energie-efficiéntieklasse

A++

Energieverbruik met een standaard belading, conven-
tionele modus

1,09 kWh/cyclus

Energieverbruik met een standaard belasting, hete-
luchtmodus

0,52 kWh/cyclus

Aantal holtes

1

Warmtebron Elektriciteit
Volume 701

Soort oven Inbouwoven
Massa 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens,
stoomovens en grills - Methoden voor het meten van prestaties.

Energiebesparing

plaats vastzit.

@ Dit apparaat heeft functies die u
helpen energie te besparen
tijdens het dagelijks koken.

schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn

Gebruik metalen kookgerei om meer energie
te besparen.

Verwarm het apparaat niet voor alvorens te

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.
Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber

koken als dat niet hoeft.

tegelijkertijd bereidt.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten



NEDERLANDS

Koken met hete lucht

Gebruik indien mogelijk de
bereidingsfuncties met hete lucht om
energie te besparen.

Restwarmte

Als een programma met Duur wordt
geactiveerd en de bereidingstijd langer is
dan 30 minuten, worden de
verwarmingselementen bij sommige
functies van het apparaat automatisch
eerder uitgeschakeld.

De ventilator en lamp blijven werken.
Wanneer je de oven uitschakelt, geeft het
display de restwarmte aan. U kunt die
warmte gebruiken om het eten warm te
houden.

Wanneer de kookduur langer is dan 30
minuten, verlaag dan de oventemperatuur
tot minimaal 3-10 minuten voor het einde

van het koken. De restwarmte binnen in het

apparaat zal blijven koken.

Menustructuur

Menu
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Je kunt de restwarmte gebruiken om andere
maaltijden op te warmen.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke
temperatuurinstelling om de restwarmte te
gebruiken en een maaltijd warm te houden.
Het indicatielampje van de restwarmte of
temperatuur verschijnt op het display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld
Schakel de verlichting tijdens het koken uit.
Doe het aan als je het nodig hebt.

Warmelucht (vochtig)
Functie is ontworpen om tijdens de
bereiding energie te besparen.

Als je deze functie gebruikt, gaat de
verlichting na 30 sec. automatisch uit. Je
kunt de verlichting weer inschakelen, maar
deze handeling vermindert de verwachte
energiebesparingen.

Menu-item

Toepassing

Kook- En Bakassistent

Toont overzicht van de automati-
sche programma’s.

Reinigen Toont overzicht van de schoon-
maakprogramma'’s.

Favorieten Geeft een overzicht van de favorie-
te instellingen.

Opties Om de apparaatconfiguratie in te
stellen.

Instellingen Instelling Om de apparaatconfiguratie in te

stellen.

Service

Toont de softwareversie en -confi-
guratie.
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Submenu voor: Reinigen

Submenu

Toepassing

Drogen

Procedure om de resterende condensatie in de holte op te laten
drogen na gebruik van de stoomfuncties.

Reservoir ledigen

Procedure voor het verwijderen van het restwater van de waterla-
de na gebruik van de stoomfuncties.

Stoomreiniging

Licht reinigen.

Stoomreiniging Plus

Grondig reinigen.

Ontkalken

Verwijderen van kalkresten uit de stoomgenerator.

Spoelen

Procedure voor het spoelen en reinigen van de stoomgenerator
na frequent gebruik van de stoomfuncties.

Submenu voor: Opties

Submenu

Toepassing

Binnenverlichting

Schakelt de lamp in en uit.

Kinderslot

Voorkomt dat het apparaat per ongeluk wordt geactiveerd. Wan-
neer de optie is ingeschakeld, verschijnt de tekst Kinderslot op het
display als u het apparaat inschakelt. Om het apparaat in te kun-
nen schakelen de codeletters in alfabetische volgorde selecteren.
Toegang tot de timer, de afstandbediening en het lampje zijn be-
schikbaar met de optie ingeschakeld.

Snel opwarmen

Verkort de opwarmtijd. Alleen beschikbaar voor sommige functies
van het apparaat.

Reinigingsherinnering

Schakelt de herinnering in en uit.

Tijdisindicatie

Schakelt de klok in en uit.

Digitale klokstijl

Wijzigt de indeling van de weergegeven tijdsaanduiding.

Submenu voor: Instel

ling

Submenu

Omschrijving

Taal

Stelt de taal van het apparaat in.

Helderheid display

Stelt de helderheid van de display in.

Toetstonen

Schakelt het geluid van de aanraakvelden in en uit. Het is niet mo-
gelijk om de toon te dempen voor: @

Geluidsvolume

Stelt het volume van de belangrijkste geluiden en signalen in.

Waterhardheid

Stelt de waterhardheid in.
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Submenu Omschrijving
Dagtijd Stelt de huidige tijd en datum in.

Submenu voor: Service

Submenu

Omschrijving

Demofunctie

Activerings-/deactiveringscode: 2468

Softwareversie

Informatie over softwareversie.

Terug naar fabrieksin-
stellingen

Herstelt fabrieksinstellingen.

Milieubescherming

Recycleer de materialen met het symbool

{:). Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het
afval van elektrische en elektronische

IKEA GARANTIE

Hoe lang is de garantie van IKEA geldig?

Deze garantie is geldig voor 5 jaar vanaf de
orginele datum van aankoop van Uw
apparaat bij IKEA. De orginele verkoopbon is
benodigd als bewijs van aankoop. Indien
onderhoudswerk is uitgevoerd onder de
garantie, zal dit de garantie periode voor het
apparaat niet verlengen.

Wie zal de service uitvoeren?

De IKEA servicedienst zal de service
uitvoeren via het eigen bedrijf of het
erkende servicepartnernetwerk.

Wat valt er onder de garantie?

De garantie dekt storingen van het apparaat,
die veroorzaakt zijn door verkeerde
constructie of materiaalfouten vanaf de
aankoopdatum bij IKEA. Deze garantie is
uitsluitend van toepassing bij huishoudelijk
gebruik. De uitzonderingen worden onder

apparaten. Gooi apparaten gemarkeerd met

het symbool & niet weg met het
huishoudelijk afval. Breng het product naar
het milieustation bij u in de buurt of neem
contact op met de gemeente.

de hoofding “Wat valt er niet onder deze
garantie?” gespecificeerd. Binnen de
garantieperiode worden er geen kosten om
de storing te verhelpen aangerekend, d.w.z.
reparaties, onderdelen, arbeidsloon en
transport, op voorwaarde dat het apparaat
toegankelijk is voor reparatie zonder
speciale kosten en dat het defect betrekking
heeft op verkeerde constructie of
materiaalfouten die onder de garantie
vallen. Op deze voorwaarden zijn de EG-
richtlijnen (Nr. 99/44/EG) en de
respectievelijke plaatselijke voorschriften
van toepassing. Vervangen onderdelen
worden het eigendom van IKEA.

Wat zal IKEA doen om het probleem op te
lossen?

De door IKEA aangestelde servicedienst zal
het product onderzoeken en bepalen, dit
uitsluitend ter eigen beoordeling, of het
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gedekt wordt door deze garantie. Als het
gedekt blijkt te zijn, zal de IKEA servicedienst
of de erkende servicepartner dan via het
eigen bedrijf, uitsluitend ter eigen
beoordeling, ofwel het defecte product
repareren of het vervangen door hetzelfde
of een vergelijkbaar product.

Wat valt er niet onder deze garantie?

* Normale slijtage.

+ Opzettelijk aangebrachte schade of
schade door verwaarlozing, schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van
de bedieningshandleiding, onjuiste
installatie of aansluiting op een verkeerd
voltage, schade veroorzaakt door
chemische of elektro-chemische reactie,
roest, corrosie of waterschade, maar niet
beperkt tot schade veroorzaakt door
overmatig kalkgehalte van de
watertoevoer, schade veroor zaakt door
abnormale omgevingsomstandigheden.

» Verbruiksonderdelen, met inbegrip van
batterijen en lampjes.

* Niet-functionele en decoratieve
onderdelen die niet van invloed zijn op
het normale gebruik van het apparaat,
inclusief eventuele krassen en mogelijke
kleurverschillen.

» Onvoorziene schade veroorzaakt door
vreemde voor-werpen of stoffen en het
reinigen of deblokkeren van filters,
afvoersystemen of wasmiddellades.

* Schade aan de volgende onderdelen:
glaskeramiek, accessoires, serviesgoed en
bestekmandjes, toevoer- en afvoerpijpen,
afdichtingen, lampen en lampenkapjes,
schermen, knoppen, behuizingen en
gedeeltes van behuizingen, tenzij kan
worden aangetoond dat deze veroorzaakt
zijn door fabricagefouten.

* Gevallen waarbij geen storing
geconstateerd kon worden tijdens het
bezoek van een technicus.

* Reparaties die niet zijn uitgevoerd door
onze aange-stelde servicediensten en/of
een erkende contractuele servicepartner
of wanneer er niet-originele onderdelen
gebruikt zijn.
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+ Reparaties die veroorzaakt zijn door
installatie die verkeerd of niet in
overeenstemming met de specificatie is
uitgevoerd.

+ Gebruik van het apparaat in niet-
huishoudelijke omgeving d.w.z.
professioneel gebruik.

+ Transportschade. Indien het apparaat
door een klant naar zijn huis of een ander
adres vervoert, kan IKEA niet
aansprakelijk gesteld worden voor
eventuele transportschade. Indien IKEA
het apparaat aflevert op het door de klant
aangegeven adres, dan is eventuele
schade die ontstaan is tijdens de
aflevering gedekt door de garantie.

+ Kosten voor de uitvoering van de
installatie van het IKEA-apparaat. Indien
de IKEA servicedienst of de erkende
servicepartner het apparaat, binnen de
voorwaarden van deze garantie,
repareert of vervangt, zal de servicedienst
of de erkende servicepartner, indien
nodig, het gerepareerde apparaat of het
vervangende apparaat installeren.

Deze beperking is niet van toepassing op

foutloze werkzaamheden uitgevoerd door

een gekwalificeerd specialist met gebruik
van onze originele onderdelen teneinde het
apparaat aan te passen aan de technische
veiligheidsspecificaties van een ander EU-
land.

Hoe zijn de landelijke wetten van
toepassing

De garantie van IKEA geeft u specifieke
wettelijke rechten, die op zijn minst voldoen
aan alle plaatselijke wettelijke eisen die per
land verschillend zijn.

Gebied van geldigheid

Voor apparaten die in een EU-land zijn
aangeschaft en meegenomen worden naar
een ander EU-land, zal de dienstverlening
uitgevoerd worden in het kader van de
garantievoorwaarden die in het nieuwe land
gebruikelijk zijn. Een verplichting om
diensten te verlenen in het kader van de
garantie bestaat uitsluitend als:
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+ het apparaat en de installatie ervan
voldoen aan de technische specificaties
van het land waarin aanspraak gemaakt
wordt op de garantie;

+ het apparaat en de installatie ervan in
overeen-stemming zijn met de montage-
instructies en de veiligheidsinformatie die
in de gebruikershandleiding staan.

De speciale Klantenservice voor

apparaten van IKEA:

Aarzel alstublieft niet om contact op te
nemen met de speciale IKEA Klantenservice
om:

1. een beroep te doen op deze garantie;
2. uitleg te vragen over de installatie van
het IKEA appa-raat in het daarvoor
bedoelde keukenmeubel van IKEA. De

service geeft u geen uitleg met
betrekking tot:

+ devolledige installatie van uw IKEA
keuken;

+ aansluitingen op het elektriciteitsnet
(als het appa-raat geleverd wordt
zonder stekker en kabel), op de
water- en gasleiding, want dit moet
gedaan worden door een erkend
installateur.

3. uitleg te vragen over de
gebruikershandleiding en de
specificaties van het IKEA apparaat.

Om ervoor te zorgen dat wij u de beste

service verlenen, verzoeken wij u de

montage-instructies en/of de gebrui-
kershandleiding in dit boekje zorgvuldig te
lezen voordat u contact met ons opneemt.

Hoe kunt u ons bereiken als u hulp nodig
hebt

Op de laatste pagina van deze handleiding
vindt u de volledige lijst van door IKEA
erkende servicebedrijven met de
bijbehorende nationale telefoonnummers.
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Om u sneller van dienst te
kunnen zijn, advi-seren wij u de
specifieke telefoonnummers te
bellen die aan het eind van deze
handleiding vermeld zijn. Gebruik
altijd de telefoon-nummers die in
het boekje staan van het apparaat
waarvoor u assistentie nodig
heeft. Voordat u ons belt, zorg
ervoor dat u het IKEA-
artikelnummer (8 cijfers) en het
serienummer (8 cijfers die op het
typeplaatje staan) bij de hand
hebt voor het apparaat waarvoor
u onze hulp nodig hebt.

@ BEWAAR DE KASSABON!
Dit is uw aankoopbewijs en nodig
om de garantie te doen gelden.
Op de kassabon staat ook de
naam van het IKEA artikel en het
nummer (8 cijfers) voor elk
apparaat dat u gekocht heeft.

Hebt u meer hulp nodig?

Neem, voor alle andere vragen die geen
betrekking hebben op de service voor
apparaten, contact op met het call center
van de dichtstbijzijnde vestiging van IKEA.
Wij raden u aan de documentatie van het
apparaat zorgvuldig te lezen voordat u
contact met ons opneemt.
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Subject to change without notice.
/\ Safety information

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
if an incorrect installation and use causes injuries and
damage. Always keep the instructions with the appliance for
future reference.

Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall be
kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.
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- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

General Safety

- Only a qualified person can install this appliance and replace
the cable.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

- Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

- Before any maintenance, cut the power supply.

- WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

- If the mains power supply cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre
or similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.

- Use only the food sensor (core temperature sensor)
recommended for this appliance.
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Safety instructions

Installation

/\ Warning! Only a qualified person
must install this appliance.

* Remove all the packaging.

» Do notinstall or use a damaged
appliance.

+ Follow the installation instructions
supplied with the appliance.

» Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

+ Do not pull the appliance by the handle.

+ Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation
requirements.

+ Keep the minimum distance from other
appliances and units.

+ Before mounting the appliance, check if
the oven door opens without restraint.
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Ventilation opening 560x20 mm
minimum size. Open-
ing placed on the bot-
tom rear side

Mains supply cable 1500 mm
length. Cable is
placed in the right
corner of the back
side

Mounting screws 4x25 mm

Cabinet minimum 578 (600) mm
height (Cabinet under
the worktop mini-

mum height)

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of 594 mm
the appliance

Height of the back of 576 mm
the appliance

Width of the front of 595 mm
the appliance

Width of the back of 559 mm
the appliance

Depth of the appli- 567 mm
ance

Built in depth of the 546 mm
appliance

Depth with open door 1027 mm

Electrical connection

Warning! Risk of fire and electric
shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Always use a correctly installed
shockproof socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable.
Should the mains cable need to be
replaced, this must be carried out by our
Authorised Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below the appliance, especially when it
operates or the door is hot.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.
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Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.
Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

Use

Warning! Risk of injury, burns
and electric shock or explosion.

Do not change the specification of this
appliance.

Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Deactivate the appliance after each use.
Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.
Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ Warning! Risk of damage to the

appliance.

To prevent damage or discoloration to the
enamel:

- do not put ovenware or other objects
in the appliance directly on the
bottom.

- do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.
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- do not put water directly into the hot
appliance.

- do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

- be careful when you remove or install
the accessories.

Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure
the door is never closed when the
appliance operates. Heat and moisture
can build up behind a closed furniture
panel and cause subsequent damage to
the appliance, the housing unit or the
floor. Do not close the furniture panel
until the appliance has cooled down
completely after use.

Steam Cooking

Warning! Risk of burns and
damage to the appliance.

Released Steam can cause burns:

- Be careful when you open the
appliance door when the function is
activated. Steam can release.

- Open the appliance door with care
after the steam cooking operation.

Care and Cleaning

/\ Warning! Risk of injury, fire, or

damage to the appliance.

Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

Make sure the appliance is cold. There is a
risk that the glass panels can break.
Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.
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+ Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

+ Fat and food remaining in the appliance
can cause fire.

+ If you use an oven spray, obey the safety
instructions on the packaging.

Internal lighting
/\ Warning! Risk of electric shock.

+ Concerning the lamp(s) inside this
product and spare part lamps sold
separately: These lamps are intended to
withstand extreme physical conditions in
household appliances, such as
temperature, vibration, humidity, or are
intended to signal information about the
operational status of the appliance. They
are not intended to be used in other
applications and are not suitable for
household room illumination.

+ This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

Installation

Warning! Refer to Safety
chapters.

Assembly

@ Refer to the Assembly
Instructions for the installation.

Electrical installation

/\ Warning! Only a qualified person
must do the electrical installation.

@ The manufacturer is not
responsible if you do not follow
the safety precautions from the
Safety chapters.

This oven is only supplied with a main cable.
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Service

+ To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
+ Use original spare parts only.

Disposal

Warning! Risk of injury or
suffocation.

+ Disconnect the appliance from the mains
supply.

+ Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

* Remove the door to prevent children and
pets to get closed in the appliance.

+ Packaging material:
The packaging material is recyclable.
Plastic parts are marked with
international abbreviations such as PE,
PS, etc. Dispose of the packaging material
in the containers provided for this
purpose at your local waste management
facility.

Cable

Cable types applicable for installation or
replacement:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:

Section of the cable
(mm?)
3x0.75

Total power (W)

maximum 1380

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x15

The earth cord (green / yellow cable) must
be 2 cm longer than phase and neutral
cables (blue and brown cables).
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Product description

General overview
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Accessories

Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.

Baking tray
For cakes and biscuits.

Grill- / Roasting pan

To bake and roast or as a pan to collect fat.

Control panel

Display

Water drawer

Socket for the food sensor
B Heating element

A Lamp

Fan

E) Descaling pipe outlet

BEY shelf support, removable
8 Shelf positions

88
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Food sensor
To measure the temperature inside food.

Telescopic runners
For inserting and removing trays and wireshelf
more easily.

Steam set

One unperforated and one perforated food
container.

The steam set drains the condensing water
away from the food during steam cooking.
Use it to prepare vegetables, fish, chicken
breast. The set is not suitable for food that
needs to soak in the water e.qg. rice, polenta,
pasta.

Control panel

Control panel overview

L
g oo =

ON / OFF Press and hold to turn the appliance on and off.

N=

Menu Lists the appliance functions.
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Favourites Lists the favourite settings.
Display Shows the current settings of the appliance.
Lamp switch To turn the lamp on and off.
A |Fast Heat Up To turn on and off the function: Fast Heat Up.
e «@~ @sz
Press Move Press and hold

Touch the surface with finger-
tip.

Slide fingertip over the sur-
face.

Touch the surface for 3 sec-
onds.

Display

150°C

M0 85°C
LD 15min @
|
F E D C

Food sensor (selected models only)

A Display with key functions set.
| A. Time of day
12:30 B. START/STOP
C. Temperature
D. Heating functions
E. Timer
START E
i .
B

Display indicators

Basic indicators - to navigate on the display.

OK

To confirm the selection / set-
ting.

To go one lev- R
el back in the To undq the
last action.

menu.

To turn the options on
and off.

Sound alarm function indicators - when the set time of cooking

ends, the signal sounds.

Q

The function is on.

STOP
The function is on.
Cooking stops automatically.

i

Sound alarm is off.

Timer indicators

&

To set the function: Delayed start.

(%)

To cancel the setting.
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Before first use

Warning! Refer to Safety

chapters.

Initial Cleaning
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Step 1

Step 2

Step 3

Remove all accessories and
removable shelf supports
from the appliance.

Clean the appliance and the
accessories only with a mi-
crofibre cloth, warm water

and a mild detergent.

Place the accessories and the
removable shelf supports in
the appliance.

First connection

The display shows welcome message after the first connection.

You have to set: Language, Display brightness, Key tones, Buzzer volume, Water hardness,

Time of day.

Initial preheating

=)

Preheat the empty oven before the first use.
Step 1 Remove all accessories and removable shelf supports from the oven.
Step 2 Set the maximum temperature for the function: a
Let the oven operate for 1 h.
Step 3 Set the maximum temperature for the function: @
Let the oven operate for 15 min.

ventilated.

@ The oven can emit an odour and smoke during preheating. Make sure that the room is

How to set: Water hardness
When you connect the oven to the mains you have to set the water hardness level.

Use the test paper supplied with the steam set.

7

(an

A
R\
4

Step 1

Step 2 Step 3
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Put the test paper
into water for about
1sec. Do not put the

test paper under

running water.

Shake the test paper
to remove the excess
of water.

After 1 min, check
water hardness with
the table below.

Set the water hardness
level: Menu / Settings /
Setup / Water hard-
ness.

than 1 min after test.

@ The colours of the test paper continue to change. Do not check water hardness later

You can change the water hardness level in the menu: Settings / Setup / Water hardness.

The table shows water hardness range (dH) with the corresponding level of Calcium deposit
and the water classification. Adjust the water hardness level according to the table.

Water hardness Test paper |Calcium deposit|Calcium depos-|Water classifi-
Level dH (mmol/l) it (mg/l) cation
1 0-7 ] 0-13 0-50 soft
2 8-14 T 1.4-25 51-100 moderately
hard
3 15-21 T 1T 1 26-38 101-150 hard
4 222 (HEEE =39 2151 very hard

When the tap water hardness level is 4, fill the water drawer with still bottled water.

Daily use

Warning! Refer to Safety

chapters.
How to set: Heating functions
Step 1 Turn on the oven. The display shows the default heating function.
Step 2 Press the symbol of the heating function (¥ to enter the submenu.
Step 3 Select the heating function and press: OK. The display shows: temperature.
Step 4 Set: temperature. Press: OK.
Step 5 Press: START .

Food Sensor - you can plug the sensor at any time before or during cooking.
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STOP - press to turn off the heating function.

Step 6

Turn off the oven.

How to set: Easysteam - Steam heating function

Step 1 Turn on the oven.
Select the symbol of the heating function and press it to enter the submenu.
Step 2 Press (@), Set the steam heating function.
Step 3 Press: OK. The display shows the temperature settings.
Step 4 Set the temperature. Type of the steam heating function depends on the set

temperature.

Steam for Steaming

50-100 °C

For steaming vegetables, grains, legumes, sea-
food, terrines and spoon desserts.

Steam for Stewing
105-130°C

For cooking stewed and braised meat or fish,
bread and poultry, as well as cheesecakes and cas-
seroles.

Steam for Gentle Crisping
135-150 °C

For meat, casseroles, stuffed vegetables, fish and
gratin. Owing to the combination of steam and
heat the meat gets a juicy and tender texture
along with a crusty surface.

If you set the timer, grill function turns on auto-
matically in the last minutes of the cooking proc-
ess to give dish a gentle gratin.

Steam for Baking and Roasting
155-230°C

For roasted and baked dishes meat, fish, poultry,
filled puff pastry, tarts, muffins, gratin, vegetables
and bakery dishes.

If you set the timer and put the food on the first
level, bottom heat function turns on automatically
in the last minutes of the cooking process to give
dish a crispy bottom.

Step 5

Press: OK.

Step 6

Press the cover of the water drawer to open it.
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Step 7 Fill the water drawer with cold water to the maximum level (around 950 ml) until
the signal sounds or the display shows the message. The water supply is suffi-
cient for approximately 50 min. Do not fill the water drawer over its maximum
capacity. There is a risk of water leakage, overflow and furniture damage.
Warning! Use only cold tap water. Do not use filtered (demineralised)
or distilled water. Do not use other liquids. Do not pour flammable or
alcoholic liquids into the water drawer.

Step 8 Push the water drawer to its initial position.

Step 9 Press: START .
Steam appears after approximately 2 min. When the oven reaches the set tem-
perature, the signal sounds.

Step 10 | When the water drawer runs out of water, the signal sounds. Refill the water
drawer.

Step 11 Turn off the oven.

Step 12 | Empty the water drawer after cooking ends.
Refer to "Care and Cleaning" chapter, Tank emptying.

Step 13 | Residual water can condensate in the cavity. After cooking, carefully open the
oven door. When the oven is cold, dry the cavity with a soft cloth.

How to set: Assisted Cooking

Every dish in this submenu has a recommended function and temperature. You can adjust the
time and the temperature.

For some of the dishes you can also cook with:
+  Weight Automatic
+ Food Sensor

The degree to which a dish is cooked:
* RareorLess

* Medium

* Well done or More

Step 1 Turn on the oven.

Step2 | press: —.

Step 3 Press: %X . Enter: Assisted Cooking.

Step 4 Choose a dish or a food type.

Step 5 Press: START .
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Heating functions

STANDARD
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Heating function

Application

haad

To grill thin pieces of food and to toast bread.

RIE

Turb

o
(1]
=

illing

To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position.
To make gratins and to brown.

S

True Fan Cooking

To bake on up to three shelf positions at the same time and to dry
food. Set the temperature 20 - 40 °C lower than for Conventional
Cooking.

X

Frozen Foods

To make convenience food (e.g., french fries, potato wedges or
spring rolls) crispy.

Conventional Cook-
ing

To bake and roast food on one shelf position.

2

Pizza Function

To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

Bottom Heat

To bake cakes with crispy bottom and to preserve food.

©

SPECIALS

True Fan Cooking, Conventional Cooking: When you set the temperature below 80
°C the lamp automatically turns off after 30 sec.

Heating function

Application

E|

Preserving

To preserve vegetables (e.g., pickles).

39

Dehydrating

To dry sliced fruit, vegetables and mushrooms.
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Heating function

Application

—
—
uuru

Plate Warming

To preheat plates for serving.

Moist Fan Baking

Ak To defrost food (vegetables and fruit). The defrosting time depends
044 on the amount and size of the frozen food.
Defrost
For dishes such as lasagna or potato gratin. To make gratins and to
i58 A
ooy rown.
Au Gratin
1°C To prepare tender, succulent roasts.
Slow Cooking
{ To keep food warm.
Keep Warm
IY This function is designed to save energy during cooking. When you
Y | use this function, the temperature in the cavity may differ from the

set temperature. The residual heat is used. The heating power may
be reduced. For more information refer to "Daily Use" chapter, Notes
on: Moist Fan Baking.

STEAM

Heating function

Application

G

Easysteam

Use steam for steaming, stewing, gentle crisping, baking and roast-
ing.

G

Steam Regenerat-
ing

Food reheating with steam prevents surface drying. Heat is distrib-
uted in a gentle and even way, which allows to recover taste and aro-
ma of food as just prepared. This function can be used to reheat food
directly on a plate. You can reheat more than one plate at the same
time, using different shelf positions.

%

Bread Baking

Use this function to prepare bread and bread rolls with a very good
professional-like result in terms of crispiness, colour and crust gloss.

i)

=

Dough Proving

To speed up the rising of the yeast dough. It prevents dough surface
from drying and keeps the dough elastic.
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Heating function Application
For steaming vegetables, side dishes, fish
(w) gveg
FULL
Full Steam
|(n>| The function is suitable for cooking delicate dishes like custards,
o flans, terrines and fish.
Humidity High
o The function is suitable for meat, poultry, oven dishes and casseroles.
L}J"’N Thanks to the combination of steam and heat, meat gets a tender
Humidity Low and juicy texture along with a crusty surface.
Notes on: Moist Fan Baking interrupted and the oven operates with the

highest energy efficiency possible.

This function was used to comply with the

energy efficiency class and ecodesign When you use this function the lamp
requirements (according to EU 65/2014 and automatically turns off after 30 sec.
EU 66/2014). Tests according to: For the cooking instructions refer to "Hints

IEC/EN 60350-1

and tips" chapter, Moist Fan Baking.

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not

Clock functions

Clock functions description

Clock function

Application

Cooking time

To set the length of cooking. Maximum is 23 h 59 min.

End action

To set what happens when the timer ends counting.

Delayed start

To postpone the start and / or end of cooking.

Time extension

To extend cooking time.

Reminder To set a countdown. Maximum is 23 h 59 min. This function has no
effect on the operation of the appliance.
Uptimer Monitors how long the function operates. Uptimer - you can turn it

on and off.

How to set: Clock functions

How to set the clock

Step 1 Turn on the oven.
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How to set the clock

Step 2 Press: Time of day.
Step 3 Set the time. Press: OK.
How to set cooking time
Step 1 Choose the heating function and set the temperature.
Step2 | press: O,
Step 3 Set the time. Press: OK
How to choose end option
Step 1 Choose the heating function and set the temperature.
Step2 | press: O,
Step 3 Set the cooking time.
Step4 | press: @ @ O
Step 5 Press: End action.
Step 6 Choose the preferred: End action.
Step 7 Press: OK, Repeat the action until the display shows the main screen.
How to delay start of cooking
Step 1 Set the heating function and the temperature.
Step 2 Press: O.
Step 3 Set the cooking time.
Step4 | press: ® @ @
Step 5 Press: Delayed start.
Step 6 Choose the value.
Step 7 Press: OK, Repeat the action until the display shows the main screen.

How to extend cooking time

When 10% of cooking time is left and the food seems not to be ready, you can extend cook-

ing time. You can also change the heating function.

Press +1min to extend the cooking time.
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How to change timer settings

Step 1 press: O.

Step 2 Set the timer value.

Step 3 Press: OK,

You can change the set time during cooking at any time.

Using the accessories

Warning! Refer to Safety devices. The high rim around the shelf
chapters. prevents cookware from slipping of the
shelf.

Inserting accessories

A small indentation at the top increases
safety. The indentations are also anti-tip

Wire shelf:
Push the shelf between the guide bars of

the shelf support.

Baking tray / Deep pan:
Push the tray between the guide bars of
the shelf support.
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Food Sensor

Food Sensor - measures the temperature inside the food. You can use it with every heating
function.

There are two temperatures to be set:

C ”?

The oven temperature: minimum 120 °C. The core temperature.

For the best cooking results:

Ingredients should be at Do not use it for liquid During cooking it must remain in
room temperature. dishes. the dish.

The oven calculates an approximate end of cooking time. It depends on the quantity of food,
the set oven function and the temperature.

How to use: Food Sensor

Step 1 Turn on the oven.

Step 2 Set a heating function and, if necessary, the oven temperature.

Step 3 Insert: Food Sensor.
Meat, poultry and fish Casserole
Insert the tip of Food Sensor into the cen- | Insert the tip of Food Sensor exactly in the cen-
tre of meat, fish, in the thickest part if pos- tre of the casserole. Food Sensor should be
sible. Make sure that at least 3/4 of Food stabilized in one place during baking. Use a
Sensor is inside of the dish. solid ingredient to achieve that. Use the rim of

the baking dish to support the silicone handle
of Food Sensor. The tip of Food Sensor should
not touch the bottom of a baking dish.

Step 4 Plug Food Sensor into the socket at the front of the oven.
The display shows the current temperature of: Food Sensor.
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Step 5

M. press to set the core temperature of the sensor.

Step 6

® ® ® _pressto set the preferred option:

+ Sound alarm - when food reaches the core temperature, the signal sounds.

+ Sound alarm and stop cooking - when food reaches the core temperature, the
signal sounds and the oven stops.

Step 7

Select the option and repeatedly press: OK'to go to main screen.

Step 8

Press: START .

When food reaches the set temperature, the signal sounds. You can choose to
stop or to continue cooking to make sure the food is well done.

Step 9

Remove Food Sensor plug from the socket and remove the dish from the oven.

Warning! There is a risk of burns as Food Sensor becomes hot. Be
careful when you unplug it and remove it from the food.

Additional functions

How to save: Favourites

You can save your favourite settings, such as the heating function, the cooking time, the
temperature or the cleaning function. You can save 3 favourite settings.

Step 1 Turn on the appliance.

Step 2 Select the preferred setting.

Step 3 Press: = . Select: Favourites.

Step 4 Select: Save current settings.

Step 5 Press + to add the setting to the list of: Favourites. Press OK.

9. press to reset the setting.
Q. press to cancel the setting.

Function lock

This function prevents an accidental change of the heating function.

Step 1 Turn on the appliance.
Step 2 Set a heating function.
Step3  |3% . press at the same time to turn on the function.

To turn off the function repeat step 3.
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Automatic switch-off

For safety reasons the appliance turns off
after some time, if a heating function works
and you do not change any settings.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120-195 8.5
200-230 5.5

Mechanical door lock

102

The Automatic switch-off does not work with
the functions: Light, Food sensor, End time,
Slow Cooking.

Cooling fan

When the appliance operates, the cooling
fan turns on automatically to keep the
surfaces of the appliance cool. If you turn off
the appliance, the cooling fan can continue
to operate until the appliance cools down.

/\ Caution! Do not move the
door lock vertically.
Do not push the door lock
when you close the oven
door.

How to use: Mechanical door lock
Opening the locked door

Step 1

Push the door lock slightly and open the door by pulling it with the handle.
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Hints and tips

Cooking recommendations

®

The temperature and cooking times in the tables are guidelines only. They depend on the
recipes and the quality and quantity of the ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently to the appliance you had before. The hints be-
low show recommended settings for temperature, cooking time and shelf position for spe-
cific types of the food.

If you cannot find the settings for a special recipe, look for the similar one.

Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed
in the table below.

¥ = k| O
AN L I
(°Q) (min)
Sweet rolls, 16 baking tray or dripping | 180 2 25-35
pieces pan
Swiss Roll baking tray or dripping | 180 2 15-25
pan
Whole fish, 0.2 baking tray or dripping | 180 3 15-25
kg pan
Cookies, 16 baking tray or dripping | 180 2 20-30
pieces pan
Macaroons, 24 baking tray or dripping [ 160 2 25-35
pieces pan
Muffins, 12 baking tray or dripping | 180 2 20-30
pieces pan
Savory pastry, 20 | baking tray or dripping | 180 2 20-30
pieces pan
Short crust bis- | baking tray or dripping | 140 2 15-25
cuits, 20 pieces | pan
Tartlets, 8 pieces | baking tray or dripping | 180 2 15-25
pan
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Moist Fan Baking - recommended accessories
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Use the dark and non-reflective tins and containers. They have better heat absorption than
the light colour and reflective dishes.

 _~

R Ramekins
Pizza pan Baking dish Flan base tin
Dark, non-reflective Dark, non-reflective Cer_amlc Dark, non-reflective
. . 8 cm diameter, .
28 cm diameter 26 cm diameter - 28 cm diameter
5 cm height

Cooking tables for test institutes

Information for test institutes
Tests according to: EN 60350, IEC 60350.
Baking on one level - baking in tins

¥ B O | E
N = =
°C min

Fatless sponge cake True Fan Cooking 160 45 -60 2
Fatless sponge cake Conventional Cook- | 160 45 - 60 2

ing
Apple pie, 2 tins @20 cm | True Fan Cooking 160 55- 65 2
Apple pie, 2 tins @20 cm | Conventional Cook- | 180 55-65 1

ing
Short bread True Fan Cooking 140 25-35 2
Short bread Conventional Cook- | 140 25-35 2

ing
Baking on one level - biscuits
Use the third shelf position.

3 = =
\ CJ
°C min

Small cakes, 20 per tray, True Fan Cooking 150 20-30
preheat the empty oven
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Q =
\ L
°C min
Small cakes, 20 per tray, Conventional Cooking 170 20-30
preheat the empty oven
Multilevel baking - biscuits
Q = e
\ L) —
°C min
Short bread True Fan Cooking 140 25-45 2/4
Small cakes, 20 per tray, | True Fan Cooking 150 25-35 174
preheat the empty oven
Fatless sponge cake True Fan Cooking 160 45-55 2/4
Apple pie, 1 tin per grid True Fan Cooking 160 55-65 2/4
(@ 20 cm)
Grill
Preheat the empty oven for 5 minutes.
Grill with the maximum temperature setting.
L Y e Te
\ CJ =
min
Toast Grill 1-2 5
Beef steak, turn halfway Grill 24-30 4
through
Information for test institutes
Tests for the function: Full Steam.
Tests according to IEC 60350.
Set the temperature to 100°C.
¥ ETO ®
A = hx
Container kg min
(Gastronorm)
Broccoli, pre- |1x2/3 perfo- [0.3 3 8-9 Put the baking
heat the emp- | rated tray on the first
ty oven shelf position.
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¥ O] ®
A = A
Container kg min
(Gastronorm)
Broccoli, pre- |1x2/3 perfo- | max. 3 10-1 Put the baking
heat the emp- | rated tray on the first
ty oven shelf position.
Peas, frozen 2 x2/3 perfo- |2x1.5 2and 4 Until the Put the baking
rated tempera- | tray on the first
ture in the | shelf position.
coldest
spot rea-
ches 85 °C.

Care and cleaning

Warning! Refer to Safety
chapters.

Notes on cleaning

< Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm wa-
ter and a mild detergent.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Cleaning Clean stains with a mild detergent.
Agents

- Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may
cause fire.

=
l—l Do not store the food in the appliance for longer than 20 minutes. Dry the
cavity only with a microfibre cloth after each use.

Everyday Use

Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre
cloth with warm water and a mild detergent. Do not clean the accessories

"
—
Z2/4 |inadishwasher.

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-
Accessories | edged objects.

How to remove: Shelf supports

Remove the shelf supports to clean the oven.
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Step 1 Turn off the oven and wait until it is cold.

Step 2 Carefully pull the shelf sup-
ports up and out of the front
catch.

Step 3 Pull the front end of the shelf
support away from the side
wall.

Step 4 Pull the supports out of the
rear catch.

Install the shelf supports in the opposite sequence.

How to use: Steam Cleaning

Before you start:

Turn off the oven and Remove all accessories and re- | Clean the bottom of the cavi-
wait until it is cold. movable shelf supports. ty and the inner door glass

with a soft cloth with warm

water and a mild detergent.

Step 1 Fill the water drawer to the maximum level until the signal sounds or the display
shows the message.

Step 2 Select: Menu / Cleaning.

Function Description Duration
Steam Cleaning Light cleaning 30 min
Steam Cleaning Plus Normal cleaning 75 min
Spray the cavity with a detergent.

Step 3 Press START . Follow the instruction on the display.

The signal sounds when the cleaning ends.

Step 4 Press any symbol to turn off the signal.

® When this function works, the lamp is off.

When the cleaning ends:

Turn off the oven. When the oven is cold, dry the Leave the oven door open
cavity with a soft cloth. and wait until the cavity is

dry.
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Cleaning Reminder

When the reminder appears, cleaning is recommended.

Use the fun

ction: Steam Cleaning Plus.

How to use: Descaling

Before you start:

Turn off the oven and wait Remove all accessories. Make sure that the water draw-
until it is cold. er is empty.

Duration of the first part: around 100 min

Step 1 Place the deep pan on the first shelf position.

Step 2 Pour 250 ml of the descaling agent in the water drawer.

Step 3 Fill the remaining part of the water drawer with water to the maximum level un-
til the signal sounds or the display shows the message.

Step 4 Select: Menu / Cleaning.

Step 5 Turn on the function and follow the instruction on the display.
The first part of descaling starts.

Step 6 After the first part is over, empty the deep pan and put it back on the first shelf
position.

Duration of the second part: around 35 min

Step 7 Fill the remaining part of the water drawer with water to the maximum level un-
til the signal sounds or the display shows the message.

Step 8 When the function ends, remove the deep pan.

® When this function works, the lamp is off.

When descaling ends:

Turn off the oven. When the oven is cold, dry Leave the oven door open
the cavity with a soft cloth. and wait until the cavity is
dry.

@ If some

limestone residue remains in the oven after descaling, the display prompts to

repeat the procedure.

Descaling

reminder

There are two reminders which prompt you to descale the oven. You cannot disable the

descaling re

minder.
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Type Description
Soft reminder Recommends you to descale the oven.
Hard reminder Obligates you to descale the oven. If you do not descale the oven
when the hard reminder is on, the steam functions are disabled.

How to use: Rinsing

Before you start:

Turn off the oven and wait until it is cold. | Remove all accessories.

Step 1 Place the deep pan on the first shelf position.

Step 2 Fill the water drawer with water to the maximum level until the signal sounds or
the display shows the message.

Step 3 Select: Menu / Cleaning / Rinsing.
Duration: around 30 min

Step 4 Turn on the function and follow the instruction on the display.

Step 5 When the function ends, remove the deep pan.

® When this function works, the lamp is off.

Drying reminder

After cooking with a steam heating function the display prompts to dry the oven.
Press YES to dry the oven.

How to use: Drying

Use it after cooking with a steam heating function or steam cleaning to dry the cavity.

Step 1 Make sure the oven is cold.

Step 2 Remove all accessories.

Step 3 Select the menu: Cleaning / Drying.

Step 4 Follow the instructions on the screen.

How to use: Tank emptying

Use it after cooking with steam heating function to remove the residual water from the water
drawer.

Before you start:

Turn off the oven and wait until it is cold. | Remove all accessories.
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Step 1 Place the deep pan on the first shelf position.
Step 2 Select: Menu / Cleaning / Tank emptying.
Duration: 6 min
Step 3 Turn on the function and follow the instruction on the display.
Step 4 When the function ends, remove the deep pan.

® When this function works, the lamp is off.

How to remove and install: Door

You can remove the door and the internal

glass panels to clean it. The number of glass

panels is different for different models.

/\ Warning! The door is heavy.

/\ Caution! Carefully handle the
glass, especially around the edges
of the front panel. The glass can
break.

Step 1

Fully open the door.

Step 2

Lift and press the clamping
levers (A) on the two door
hinges.

Step 3

Close the oven door to the first opening position (approximately 70° angle). Hold

the door at both sides and pul

the door with the outer side down on a soft cloth on a stable surface.

| it away from the oven at an upwards angle. Put

Step 4

Hold the door trim (B) on the
top edge of the door at the
two sides and push inwards
to release the clip seal.

Step 5

Pull the door trim to the
front to remove it.

Step 6

Hold the door glass panels
on their top edge one by one
and pull them up out of the

guide.
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Step7

dishwasher.

Clean the glass panel with
water and soap. Dry the
glass panel carefully. Do not
clean the glass panels in the

Step 8

quence.

After cleaning, do the above
steps in the opposite se-

Step 9

Install the smaller panel first, then the larger and the door.
Make sure that the glasses are inserted in the correct position otherwise the sur-
face of the door may overheat.

How to replace: Lamp

Warning! Risk of electric shock.

The lamp can be hot.

Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until | Disconnect the oven from the | Put a cloth on the bottom of
the oven is cold. mains. the cavity.
Top lamp
Step 1 Turn the glass cover to remove it.
A\
Step 2 Remove the metal ring and clean the glass cover.
Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.
Step 4 Attach the metal ring to the glass cover and install it.
Side lamp
Step 2 Use a Torx 20 screwdriver to re-
Step 1 Remove the left shelf support move the cover.
to get access to the lamp.
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Step 3 Remove and clean the metal Step 5 Install the metal frame and the
frame and the seal. seal. Tighten the screws.
Step 4 Replace the lamp with a suita- Step 6 Install the left shelf support.
ble 300 °C heat-resistant lamp.
Troubleshooting

Warning! Refer to Safety
chapters.

What to do if...

=]
—]

L

The appliance does not turn on or does not heat up

@ Possible cause

-V

= Remedy

The appliance is not connected to an electri-
cal supply or it is connected incorrectly.

Check if the appliance is correctly connected
to the electrical supply.

The clock is not set.

Set the clock, for details refer to Clock func-
tions chapter, How to set: Clock functions.

The door is not closed correctly.

Fully close the door.

The fuse is blown.

Make sure the fuse is the cause of the prob-
lem. If the problem recurs, contact a quali-
fied electrician.

The appliance Child Lock is on.

Refer to "Menu" chapter, Submenu for: Op-
tions.

Y
Components

@ Description

-V

= Remedy

The lamp is burnt out.

Replace the lamp, for details refer to "Care
and Cleaning" chapter, How to replace:
Lamp.

Power cut always stops cleaning. Repeat
cleaning if it's interrupted by power failure.

How to manage: Error codes

When the software error occurs, the display shows error message.

In this section, you will find the list of the problems that you can handle on your own.
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@ Code and description

v

L Remedy

F111 - Food sensor is not correctly inserted
into the socket.

Fully plug Food sensor into the socket.

F240, F439 - the touch fields on the display
do not work properly.

Clean the surface of the display. Make sure
there is no dirt on the touch fields.

F908 - the appliance system cannot connect
with the control panel.

Turn the appliance off and on.

Service data

If you cannot find a solution to the problem yourself, contact an Authorised Service Centre.

The necessary data for the service centre is on the rating plate. The rating plate is on the front
frame of the appliance cavity. Do not remove the rating plate from the appliance cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)

Technical data

Technical data

Width 478 mm
Dimensions (internal) Height 356 mm
Depth 414 mm
Area of baking tray 1424 cm?
Top heating element -W
Bottom heating element 1000 W
Grill 2300 W
Ring 2400 W
Total rating 3500 W
Voltage 220-240V
Frequency 50 Hz
Number of functions 22




ENGLISH

Energy efficiency

114

Product Information and Product Information Sheet

Supplier's name

IKEA

Model identification

MUTEBO 105.570.41

Energy Efficiency Index

61.9

Energy efficiency class

A++

al mode

Energy consumption with a standard load, convention- | 1.09 kWh/cycle

mode

Energy consumption with a standard load, fan-forced

0.52 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity
Volume 701

Type of oven Built-In Oven
Mass 35.5kg

IEC/EN 60350-1- Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens
and grills - Methods for measuring performance.

Energy saving

The appliance has features which
help you save energy during
everyday cooking.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware to improve energy
saving.

When possible, do not preheat the appliance
before cooking.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

If a programme with Duration is activated
and the cooking time is longer than 30 min,
the heating elements automatically turn off
earlier in some appliance functions.

The fan and lamp continue to operate. When
you turn off the appliance, the display shows
the residual heat. You can use that heat to
keep the food warm.

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other
dishes.
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Moist Fan Baking

Choose the lowest possible temperature Function designed to save energy during
setting to use residual heat and keep a meal cooking.

warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec. You may

Cooking with the lamp off turn on the lamp again but this action will
Turn off the lamp during cooking. Turn it on reduce the expected energy savings.

only when you need it.

Menu structure

Menu

Menu item Application

Assisted Cooking

Lists automatic programmes.

Cleaning Lists cleaning programmes.
Favourites Lists the favourite settings.
Options To set the appliance configuration.
Settings Setup To set the appliance configuration.

Service Shows the software version and

configuration.

Submenu for: Cleaning

Submenu

Application

Drying

Procedure for drying the cavity from the condensation remaining
after a use of the steam functions.

Tank emptying

Procedure for removing the residual water from the water drawer
after use of the steam functions.

Steam Cleaning

Light cleaning.

Steam Cleaning Plus

Thorough cleaning.

Descaling

Cleaning of the steam generation circuit from residual limestone.

Rinsing

Procedure for rinsing and cleaning the steam generation circuit
after frequent use of the steam functions.

Submenu for: Options

Submenu

Application

Light

Turns the lamp on and off.




ENGLISH 116

Submenu Application

Child Lock Prevents accidental activation of the appliance. When the option is
on, the text Child Lock appears in the display when you turn on
the appliance. To enable the appliance use, choose the code let-
ters in the alphabetical order. Access to the timer, the remote op-
eration and the lamp is available with the option on.

Fast Heat Up Shortens the heat up time. It is available only for some of the ap-
pliance functions.

Cleaning Reminder Turns the reminder on and off.

Time indication Turns the clock on and off.

Digital clock style Changes the format of the displayed time indication.

Submenu for: Setup

Submenu Description
Language Sets the appliance language.
Display brightness Sets the display brightness.
Key tones Turns the tone of the touch fields on and off. It is not possible to

mute the tone for: @

Buzzer volume Sets the volume of key tones and signals.
Water hardness Sets the water hardness.
Time of day Sets the current time and date.

Submenu for: Service

Submenu Description
Demo mode Activation / deactivation code: 2468
Software version Information about software version.
Reset all settings Restores factory settings.

Environmental concerns

™ . . .
Recycle materials with the symbol . Put appliances marked with the symbol & with
the packaging in relevant containers to the household waste. Return the product to
recycle it. Help protect the environment and your local recycling facility or contact your

human health by recycling waste of electrical ~ municipal office.
and electronic appliances. Do not dispose of
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IKEA guarantee

How long is the IKEA guarantee valid?

This guarantee is valid for 5 years from the
original date of purchase of your appliance
at IKEA. The original sales receipt is required
as proof of purchase. If service work is
carried out under guarantee, this will not
extend the guarantee period for the
appliance.

Who will execute the service?

IKEA service provider will provide the service
through its own service operations or
authorized service partner network.

What does this guarantee cover?

The guarantee covers faults of the appliance,
which have been caused by faulty
construction or material faults from the date
of purchase from IKEA. This guarantee
applies to domestic use only. The exceptions
are specified under the headline “What is not
covered under this guarantee?” Within the
guarantee period, the costs to remedy the
fault e.g. repairs, parts, labour and travel will
be covered, provided that the appliance is
accessible for repair without special
expenditure. On these conditions the EU
guidelines (Nr. 99/44/EG) and the respective
local regulations are applicable. Replaced
parts become the property of IKEA.

What will IKEA do to correct the problem?

IKEA appointed service provider will examine
the product and decide, at its sole discretion,
if it is covered under this guarantee. If
considered covered, IKEA service provider or
its authorized service partner through its
own service operations, will then, at its sole
discretion, either repair the defective
product or replace it with the same or a
comparable product.

What is not covered under this
guarantee?

+ Normal wear and tear.
+ Deliberate or negligent damage, damage
caused by failure to observe operating
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instructions, incorrect installation or by
connection to the wrong voltage, damage
caused by chemical or electro-chemical
reaction, rust, corrosion or water damage
including but not limited to damage
caused by excessive lime in the water
supply, damage caused by abnormal
environmental conditions.

Consumable parts including batteries and
lamps.

Non-functional and decorative parts
which do not affect normal use of the
appliance, including any scratches and
possible color differences.

Accidental damage caused by foreign
objects or substances and cleaning or
unblocking of filters, drainage systems or
soap drawers.

Damage to the following parts: ceramic
glass, accessories, crockery and cutlery
baskets, feed and drainage pipes, seals,
lamps and lamp covers, screens, knobs,
casings and parts of casings. Unless such
damages can be proved to have been
caused by production faults.

Cases where no fault could be found
during a technician’s visit.

Repairs not carried out by our appointed
service providers and/or an authorized
service contractual partner or where non-
original parts have been used.

Repairs caused by installation which is
faulty or not according to specification.
The use of the appliance in a non-
domestic environment i.e. professional
use.

Transportation damages. If a customer
transports the product to their home or
other address, IKEA is not liable for any
damage that may occur during transport.
However, if IKEA delivers the product to
the customer's delivery address, then
damage to the product that occurs during
this delivery will be covered by this
guarantee.

Cost for carrying out the initial installation
of the IKEA appliance. However, if an IKEA
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service provider or its authorized service
partner repairs or replaces the appliance
under the terms of this guarantee, the
service provider or its authorized service
partner will re-install the repaired
appliance or install the replacement, if
necessary.
This restriction do not apply to fault-free
work carried out by a qualified specialist
using our original parts in order to adapt the
appliance to the technical safety
specifications of another EU country.

How country law applies

The IKEA guarantee gives you specific legal
rights, which covers or exceed local
demands. However these conditions do not
limit in any way consumer rights described
in the local legislation.

Area of validity

For appliances which are purchased in one
EU country and taken to another EU country,
the services will be provided in the
framework of the guarantee conditions
normal in the new country. An obligation to
carry out services in the framework of the
guarantee exists only if the appliance
complies and is installed in accordance with:

+ the technical specifications of the country
in which the guarantee claim is made;

+ the Assembly Instructions and User
Manual Safety Information;

The dedicated After Sales Service for IKEA

appliances:

Please do not hesitate to contact IKEA After
Sales Service to:

1. make a service request under this
guarantee;

2. ask for clarification on installation of the
IKEA appliance in the dedicated IKEA
kitchen furniture. The service won't
provide clarifications related to:

+ the overall IKEA kitchen installation;

+ connections to electricity (if machine
comes without plug and cable), to
water and to gas since they have to
be executed by an authorized service
engineer.
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3. ask for clarification on user manual
contents and specifications of the IKEA
appliance.

To ensure that we provide you with the best

assistance, please read carefully the

Assembly Instructions and/or the User

Manual section of this booklet before

contacting us.

How to reach us if you need our service

Please refer to the last page of this manual
for the full list of IKEA appointed contacts
and relative national phone numbers.

@ In order to provide you with a
quicker service, we recommend
that you use the specific phone
numbers listed at the end of this
manual. Always refer to the
numbers listed in the booklet of
the specific appliance you need
an assistance for. Before calling
us, assure that you have to hand
the IKEA article number (8 digit
code) and the Serial Number (8
digit code that can be found on
the rating plate) for the appliance
of which you need our assistance.

@ SAVE THE SALES RECEIPT! It is
your proof of purchase and
required for the guarantee to
apply. Note that the receipt
reports also the IKEA article name
and number (8 digit code) for
each of the appliances you have
purchased.

Do you need extra help?

For any additional questions not related to
After Sales of your appliances, please contact
our nearest IKEA store call centre. We
recommend you read the appliance
documentation carefully before contacting
us.
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Oikeus muutoksiin pidatetaan.

/A Turvallisuustieto

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttda. Valmistaja ei ota vastuuta henkil6- tai
omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen virheellisesta
asennuksesta tai kaytodsta. Pida ohjeet aina laitteen mukana
tulevia kayttokertoja varten.

Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilét, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja erittdin
laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista rajoitteista
karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.
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- VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat kayton
aikana. Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa laitteen
lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai jaahtymassa.

- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

Yleinen turvallisuus

- Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat kayton
aikana. Varo koskettamasta uunin lammitysvastuksia.

- Kayta suojakasineitd poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

- Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

- VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ennen
kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi sahkoiskun
vaaran.

. Al& kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

. Al4 kdyta hankausaineita tai terdvia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen
henkild, jotta valtytaan sahkovaaroilta.

- Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua
paistolampdmittaria.
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Turvallisuusohjeet

Asennus

A VAROITUS! Asennuksen saa
suorittaa vain ammattitaitoinen
henkil®.

+ Poista kaikki pakkausmateriaalit.

+ Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

+ Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

+ Al3 koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

» Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

+ Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
uuninluukku avautuu esteetta.
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Leveys luukun ollessa
auki

1027 mm

Tuuletusaukon vahim-
maiskoko. Aukko
alaosassa takana

560x20 mm

Virtajohdon pituus.
Johto sijaitsee oikeas-
sa kulmassa takana

1500 mm

Kiinnitysruuvit

4x25 mm

Kaapin vahimmaiskor-
keus (tyotason alla
olevan kaapin vahim-
maiskorkeus)

578 (600) mm

Kaapin leveys 560 mm

Kaapin syvyys 550 (550) mm

Sahkékytkenta

/\ VAROITUS! Tulipalo- ja

sahkdiskuvaara.

+ Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan vastuulle.
+ Laite on kytkettava maadoitettuun

pistorasiaan.

+ Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen

sahkodarvojen mukaisia.

+ Kytke pistoke maadoitettuun

pistorasiaan.

+ Al3 kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

+ Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain

Laitteen etuosan kor- 594 mm
keus

Laitteen takaosan 576 mm
korkeus

Laitteen etuosan le- 595 mm
veys

Laitteen takaosan le- 559 mm
veys

Laitteen syvyys 567 mm
Laitteen asennussy- 546 mm

vyys

valtuutettu huoltoliike.

Ald anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa
tai luukun ollessa kuuma.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.
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+ Al3 veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

+ Kaytad vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

+ Sahkdasennuksessa on oltava mukana
eristyslaite, joka sallii sinun irrottaa
laitteen verkosta kaikilta navoilta.
Eristyslaitteessa on oltava kosketusaukko,
jonka vahimmaisleveys on 3 mm.

Valitse

A VAROITUS! Henkilévahinkojen,
palovammojen ja sahkdiskujen tai
rajahdyksen vaara.

+ Ald muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

+ Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

+ Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

+  Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttdkerran jalkeen.

* Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
ilmaa.

+  Ald kayta laitetta, jos kitesi ovat méarét tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

+ Al kohdista painetta avoimeen oveen.

Al kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

* Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

Al paasta kipingité tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

+ Al3 aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

VAROITUS! Laite voi muutoin
vaurioitua.

+ Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:
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- Al4 aseta ruoanlaittovélineit tai
muita esineita laitteeseen siten, etta
ne olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

- A3 aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

- Al laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

- A3 sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

- Noudata varovaisuutta poistaessasi
tai asentaessasi lisdosia.

+ Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
teraksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

+ Kaytd syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

+ Laitteen luukku on pidettdva suljettuna
kayton aikana.

+ Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampoa tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Al sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on tdysin jadhtynyt
kayton jalkeen.

Héyrytoiminto

/\ VAROITUS! Siité voi aiheutua
palovammoja tai laite voi
vaurioitua.

+ Laitteesta tuleva hoyry voi aiheuttaa
palovammoja:

- Avaa laitteen luukku varoen
toiminnon ollessa toiminnassa. Hoyry
saattaa talléin paasta ulos.

- Avaa laitteen luukku varoen
hdéyrytoiminnon kayton jalkeen.

Hoito ja puhdistus

A VAROITUS! Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja tai
laitteen vaurioitumisen.
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+ Kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen
yllapitotoimien aloittamista.

+ Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

+ Vaihda valittémasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteyttd valtuutettuun
huoltopalveluun.

+ Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

+ Laitteeseen jaanyt rasva tai ruoka voi
aiheuttaa tulipalon.

+ Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

Sisavalaistus

A VAROITUS! Sahkoéiskun vaara.

+ Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, taring, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttétarkoituksiin

eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

Asennus

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Asennus

@ Lue asennusohjeet.

Sahkaliitanta

A VAROITUS! Sahkoéliitanta on
annettava ammattitaitoisen
sahkdasentajan tehtavaksi.

@ Valmistaja ei vastaa vahingoista,
jos kappaleiden
"Turvallisuusohjeet" ohjeita ei ole
noudatettu.
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+ Tama tuote sisaltaa valonldhteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

+ Kaytd ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

Huolto

+ Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

+ Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

Havittaminen

VAROITUS! Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

+ Irrota pistoke pistorasiasta.

+ Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
havita se.

+ Poista luukku, jotta lapset ja eldimet eivat
voisi jaada kiinni laitteen sisalle.

+ Pakkausmateriaalit:
Pakkausmateriaalit ovat kierratettavia.
Muoviosiin on merkitty kansainvalinen
materiaalin tunniste, esim. PE, PS jne. Vie
pakkausmateriaalit niille tarkoitettuihin
jatteenkerayssailidihin.

Uunin mukana toimitetaan ainoastaan
virtajohto.

Johto

Asennuksen tai vaihdon johtotyypit:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Maarita johdon poikkipinta-ala arvokilvessa
olevan kokonaistehon mukaan. Voit myds
kayttaa taulukkoa:

Kokonaisteho (W) |Johdon lapileikkaus

(mm?)

enintaan 1380 3x0.75
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Kokonaisteho (W) [Johdon lapileikkaus
(mm?)
enintaan 2300 3x1
enintaan 3680 3x15

Tuotekuvaus

Yleiskatsaus

msnué

Varusteet

Paistoritila
Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.

Leivinpelti
Kakuille ja kekseille.
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Maadoitusjohdon (vihreéd/keltainen) on
oltava 2 cm pitempi vaihejohtimeen ja
nollajotimeen (sininen ja ruskea johto)
verrattuna.

Kayttopaneeli

Naytto

El Vesilokero

Paistolampomittarin pistorasia
Lampévastus

6 | Lamppu

Puhallin

B) Putken poistokohdan kalkinpoisto
BEY Hyllykannatin, irrotettava

M8 Hyllytasot
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Grilli / uunipannu
Paistamiseen tai pannuna rasvan
keraamiseen.

Paistolampomittari
Ruoan sisalampdtilan mittaamiseen.

Teleskooppikannattimet
Peltien ja ritilan helpompaan asentamiseen ja
poistamiseen.

Hoyrysetti

Yksi rei'ittdmaton ja yksi ref'itetty ruoka-astia.
Hoyrysetti valuttaa lauhdeveden ruoasta pois
hoyrykypsennyksen aikana. Kayta sita
vihannesten, kalan ja kananrintapalan
valmistamiseen. Setti ei sovi elintarvikkeille,
joiden tulee kypsya vedessa (esim. riisi,
maissipuuro, pasta).
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Kayttépaneeli

Ohjauspaneelin yleisndkyma
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= O
|, D % '
Paalla / Pois Paina ja pida painettuna laitteen kytkemiseksi toimintaan tai
pois toiminnasta.
Valikko Luettelee laitteen toiminnot.
Suosikit Listaa omat ohjelmat
Nayttd Nayttaa laitteen asetukset.
Lampun kytkin Kytkee lampun paalle ja pois paalta.
B |rikakuumennus Toiminnon kytkeminen toimintaan ja pois toiminnasta: Pika-
kuumennus.
e «O)~ (QES
Paina Siirra Paina ja pida painettuna

painiketta:

Kosketa pintaa sormella.

Liu'uta sormea pinnalla.

Kosketa pintaa kolmen se-
kunnin ajan.
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SUOMI
Naytto
A Naytto esittaen asetetut toiminnot.
! A. Kellonaika
12:30 B. KAYNNISTA/PYSAYTA
. o C. Lampdtila
#085°C /ISO C D. Uunitoiminnot
. _ E. Ajastin
| O 75?'” ° | | STAi‘RT F. Paistolampémittari (vain tietyt mallit)
F E D C B

Naytén merkkivalot

Perusmerkkivalot - ndyton selaaminen.

OK

Valinnan/asetuksen vahvista-
minen.

tyminen takai-

Valikossa siir- " k> .
Viimeisen toi-
minnon pe-

sin yhden ta- ruuttaminen.

sonverran.

Lisatoimintojen kytkemi-
nen toimintaan ja pois

paalta.

luu aanimerkki.

Aanimerkki toiminnon merkkivalot - kun asetettu kypsennysai

ka paattyy, laitteesta kuu-

Q

Toiminto on paalla.

STOP
Toiminto on paalla.
Kypsentdminen pysahtyy auto-
maattisesti.

A

Halytysaanimerkki on pois

paalta.

Ajastimen merkkivalot

@

minen.

Toiminnon asettaminen: Ajastettu kdynnisty-

(%)

Asetuksen peruuttaminen.

Ennen ensikayttoéa

VAROITUS! Lue turvallisuutta

koskevat luvut.

Alkupuhdistus

| 1. vaihe

2. vaihe

3. vaihe
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Poista kaikki varusteet ja irro-
tettavat uunipeltien kannatti-

met laitteesta.

Puhdista laite ja sen varus-
teet vain lampimalla vedella
ja miedolla pesuaineella mik-
rokuituliinaa kayttaen.

Aseta varusteet ja irrotetta-
vat uunipeltien kannattimet

laitteeseen.

Ensimmainen yhteys

Ensimmaisen yhteyden jalkeen nayttoon tulee nakyviin tervetuloviesti.

Sinun on nyt asetettava: Kieli, Naytén kirkkaus, Painikedanet, Adnenvoimakkuus, Veden

kovuus, Kellonaika.

Alustava esikuumennus

55

Esikuumenna tyhja uuni ennen ensimmaista kayttékertaa.

1. vaihe | Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat uunipeltien kannattimet uunista.
2.vaihe | aseta toiminnon maksimilampétila: =

Anna uunin kdyda yhden tunnin ajan.
3.vaihe | aseta toiminnon maksimilampétila: @

Anna uunin kdyda 15 minuutin ajan.

® uunista voi tulla hajua ja savua esikuumennuksen aikana. Varmista tilan hyva tuuletus.

Asettaminen: Veden kovuus

Kun uuni kytketdan verkkovirtaan, sinun on asetettava veden kovuus.

Kayta hoyrysetin mukana toimitettua testipaperia.

2

(s

A

\g&
4

1.vaihe

2. vaihe

3. vaihe

4. vaihe

Aseta testipaperi ve-
teen noin 1 sekun-
nin ajaksi. Alj aseta
testipaperia juokse-
van veden alle.

Ravista testipaperia
poistaaksesi ylimaa-
raisen veden.

Tarkista yhden mi-

nuutin kuluttua ve-

den kovuus alla ole-
vasta taulukosta.

Aseta veden kovuuden
taso: Valikko / Asetuk-
set / Kayttéonottoase-
tukset / Veden kovuus.

kulunut yli 1 minuuttia.

® Testipaperin vérit muuttuvat edelleen. Alj tarkista veden kovuutta enéé jos testistd on

den kovuus.

Veden kovuuden tasoa voidaan muuttaa valikossa: Asetukset / Kayttoonottoasetukset / Ve-
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Alla olevassa taulukossa on esitetty veden kovuus (dH) vastaavilla kalkkijaamilla ja veden
luokituksella. Sdada veden kovuus taulukon mukaiseksi.

Veden kovuus Testipaperi Kalkkijadma | Kalkkijadama |Veden luokitus
Taso dH (mmol/l) (mg/I)

1 0-7 [ ] 0-13 0-50 pehmed
[ I

2 8-14 T 14-25 51-100 kohlzalaisen
ova

3 15-21 (11 . 2.6-38 101-150 kova
4 >22 m >3,9 >151 erittain kova

Kun veden kovuuden taso on korkeampi kuin taso 4, tayta vesilokero hiilihapottomalla
pullovedella.

Paivittainen kaytto

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Asetukset: Uunitoiminnot

1. vaihe Kytke uuni paalle. Oletusuunitoiminto nakyy naytolla.

2.vaihe Siirry alavalikkoon painamalla uunitoiminnon (&) symbolia.

3. vaihe Valitse uunitoiminto ja paina: OK. Lampéotila-asetukset nakyvat ndytdssa.
4. vaihe

Aseta lampétila. Paina: OK.

5. vaihe Paina: START .

Paistolampomittari - paistolampomittari voideen kytkea pistokkeeseen milloin
tahansa ennen ruoanlaittoa ja sen aikana.

STOP - paina kytkedksesi uunitoiminnon pois paalta.

6. vaihe Kytke uuni pois paalta.

Asetukset: Easysteam - Hoyryuunitoiminnot

1. vaihe | Kytke uuni paalle.
Valitse uunitoiminnon symboli ja siirry alavalikkoon sita painamalla.
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2.vaihe | paing [4 Aseta héyryuunitoiminto.

3.vaihe | pyina: OK. | smpétila-asetukset nakyvat naytélla.

4.vaihe |Asetalampétila. HOyryuunitoiminnon tyyppi maaraytyy asetetun lampétilan mu-

kaan.

Hoyrytys Vihannesten, viljalajien, palkokasvien, dyridisten ja

50-100 °C kalan, terriinien ja lusikalla sy6tavien jalkiruokien
hoyrytykseen.

Haudutus hoyrylla Haudutetun lihan tai kalan, leivan ja lintupaistin

105-130 °C seka juustokakkujen ja patojen/paistosten valmis-
tamiseen.

Ruskistus hoyrylla Lihan, pataruokien, taytettyjen vihannesten, kalan

135-150 °C seka laatikkoruokien valmistamiseen. HOyryn ja

lammon yhdistelman ansiosta lihasta tulee mehu-
kasta ja mureaa, seka samalla rapeapintaista.

Jos ajastin asetetaan, grillitoiminto kytkeytyy auto-
maattisesti paalle uunitoiminnon viimeisten mi-
nuuttien aikana kevytta gratinointia varten.

Paahtaminen ja leipominen hdyrylla | Paistettujen ruokien, liharuokien, kalaruokien, lin-
155-230 °C

tupaistin, taytettyjen voitaikinaruokien, piirakoi-
den, muffinssien, laatikkoruokien, vihannesten se-
ka leivonnaisten valmistamiseen.

Jos ajastin asetetaan ja ruoka asetetaan ensim-
maiselle alatasolle, grillitoiminto kytkeytyy auto-
maattisesti paalle uunitoiminnon viimeisten mi-
nuuttien aikana rapean pohjan luomiseksi.

5. vaihe

Paina: OK.

6. vaihe

Paina vesilokeron kantta avataksesi sen.

7. vaihe

Tayta vesilokero maksimitasoon saakka (noin 950 ml), kunnes kuulet danimerkin
tai nayttoon tulee nakyviin viesti. Vesimaara riittda noin 50 minuutiksi. Vesiloke-
ron maksimitasoa ei saa ylittad. Vesivuodon, ylivirtauksen ja huonekalujen vauri-
oiden riski on olemassa.

A VAROITUS! Kayt4 ainoastaan kylméa hanavettd. Al kiyta suodatet-
tua (mineraalitonta) tai tislattua vetta. Ala kdyta muita nesteita. Ala
kaada vesilokeroon helposti syttyvia tai alkoholipitoisia nesteita.

8. vaihe

Tyonna vesilokero alkuasentoonsa.
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9.vaihe |paina; START .
Hoyrya ilmestyy n. 2 minuutin kuluttua. Kun uuni on kuumentunut asetettuun
lampétilaan, laitteesta kuuluu adnimerkki.

10. vaihe | Kun vesi on loppumaisillaan vesilokerosta, laitteesta kuuluu aanimerkki. Tayta

vesilokero.

11. vaihe

Kytke uuni pois paalta.

12. vaihe

Tyhjenna vesilokero kypsennyksen loputtua.
Katso kohtaa "Hoito ja puhdistus”, Vesisailion tyhjennys.

13. vaihe

Jaljelle jaava vesi voi tiivistya sisatilaan. Avaa uunin luukku varoen kypsennyksen
jalkeen. Kun uuni on kylma, kuivaa sen sisatila pehmealla liinalla.

Asetukset: Avustava ruoanvalmistus

Taman alavalikon kaikki ruokalajit sisaltéavat toiminto- ja lampétilasuosituksen. Voit saataa
aikaa ja lampétilaa.

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit valita my&s seuraavaa:
+ Painoautomatiikka
+ Paistolampomittari

Ruoan kypsyystaso:

* Puoliraaka tai Vahemman
+ Keskitaso

» Kypsa tai Lisaa

1. vaihe | Kytke uuni paalle.

2.vaihe |pjing:=

3.vaihe |psina: ¥ systa: Avustava ruoanvalmistus.
4.vaihe |Valitse ruoka tai ruokalaji.

5.vaihe | paina; START .

Uunitoiminnot

VAKIOTOIMINNOT

Kuumennustoiminto Kayttokohde

v Ohuiden ruokien grillaus ja leivan paahtaminen.

Grilli
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Kuumennustoiminto Kayttokohde
vy Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paistamiseen yhdessa ritilaa-
Y sennossa. Gratinointi ja ruskistus.

Tehogrillaus

@ Korkeintaan kolmella kannatintasolla kypsentaminen samanaikaisesti
ja ruokien kuivaus. Lampdtila asetettava 20-40 °C matalammaksi
Kiertoilma kuin toiminnossa Yla + alalampo.
hond Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten perunoiden, lohkoperunoi-
i den, kevatkaaryleiden) valmistaminen rapeiksi.
Pakasteet

— Kypsentaminen ja paistaminen yhdella tasolla.

Yla + alalampo

(%?) Pizzan valmistaminen. Voimakkaaseen ruskistamiseen ja rapean poh-
i jan luomiseen.

Pizza-toiminto

Kakkujen paistamiseksi rapealla pohjalla ja ruoan sailémiseksi.

Alalampo

Kiertoilma, Y13 + alalampd: Kun lampétila on asetettu alle 80 °C:seen, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin kuluttua.

EKSTRAT
Kuumennustoiminto Kayttokohde
E Vihannessailykkeiden valmistus (esim. pikkelsit).
Sailonta
SSS Siivutettujen hedelmien, vihannesten ja sienten kuivaus.

Kuivattaminen

Lautasen esilammitykseen tarjoilua varten.

—
—
uuru

Lautasten lammi-
tys
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Kuumennustoiminto

Kayttokohde

XY

Sulatus

Ruoan, (hedelmien ja vihannesten) sulattaminen. Sulatusaikaan vai-
kuttavat pakastetun ruoan maara ja koko.

54§

ooy
Gratinointi

Ruokalajeille kuten lasagne ja perunagratiini. Gratinointi ja ruskistus.

V°C

Matalalampé

Mureiden, mehukkaiden paistien kypsentaminen.

§

Lampimana pito

Ruoan l[ampimana pitoon.

N
Kostea kiertoilma

Tama toiminto sadstaa energiaa ruoanlaiton aikana. Kun kaytat tata
toimintoa, uunin sisaldmpoétila voi poiketa lampétila-asetuksesta. Jal-
kilampotilaa kdytetdan. Kuumennusteho voi laskea. Katso lisatietoa
luvusta "Paivittdinen kayttd”, Huomautus: Kostea kiertoilma.

HOYRY

Kuumennustoiminto

Kayttokohde

G

Easysteam

Kayta hoyrya hoyryttdmiseen, hauduttamiseen, kevyeen ruskistami-
seen, leivontaan seka paistamiseen.

G

Lammitys héyrylla

Ruokien uudelleen lammitys hoyryttamalla estaa pinnan kuivumisen.
Lampo jakautuu kevyesti ja tasaisesti, mika saa ruoan maistumaan
yhta hyvalta kuin vasta valmistettu ruoka. Talla toiminnolla voidaan
lammittaa ruokia uudelleen suoraan lautasella. Voit uudelleenlam-
mittaa useamman kuin yhden lautasellisen kerralla kayttamalla eri
hyllypaikkoja.

%

Leipa

Talla toiminnolla voit valmistaa leipaa ja sampylditd saavuttaen kor-
kealuokkaisen tuloksen rapeuden, varin ja pinnan kiillon suhteen.

i)

=

Taikinan nostatus

Hiivataikinan nostatuksen nopeuttaminen. Estaa taikinan pinnan kui-
vumisen ja sailyttaa sen notkeuden.

G

FULL
Voimakas hoyry

Vihannesten, lisékkeiden ja kalan héyryttamiseen
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Kuumennustoiminto Kayttokohde
(O) Tama toiminto soveltuu herkkien ruokalajien kypsentamiseen, kuten
|

HiGH vanukkaille, piirakoille ja kalalle.

Korkea kosteus

|(n) Toiminto soveltuu lihalle, lintupaistille, uuniruo'ille ja padoille/pais-
g toksille. H8yryn ja lammén yhdistelman ansiosta lihasta tulee mehu-

Matala kosteus | kasta ja mureaa, seka samalla rapeapintaista.

Huomautus: Kostea kiertoilma energiatehokkuus olisi mahdollisimman
suuri.

Taman toiminnon avulla maaritettiin . o o

energiatehokkuusluokka (vastaamaan Kun valitset tamén toiminnon, |amppu

standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014). Testit sammuu automaattisesti 30 sekunnin

seuraavan mukaisesti: kuluttua.

IEC/EN 60350-1 Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja

. L ) vinkkeja"Kostea kiertoilma.
Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton

aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin

Kellotoiminnot

Kellotoimintojen kuvaus

Kellotoiminto Sovellus
Kypsentamisaika Kypsennysajan asettaminen. Enintdan 23 tuntia 59 min.
Lopeta toiminto Asetetaan, mita tapahtuu, kun ajastin lopettaa laskennan.

Ajastettu kdynnistymi- | Toiminnon kdynnistymisen ja/tai paattymisen ajastus.
nen

Ajan lisddminen Kypsennysajan pidentaminen.

Muistutus Laskennan asettaminen. Enintaan 23 t 59 min. Talla toiminnolla ei
ole vaikutusta laitteen toimintaan.

Ajastin Tarkkailee toiminnon kestoa. Ajastin - voit kdantaa sen paalle ja
pois paalta.

Asetukset: Kellotoiminnot

Kellon asettaminen

1. vaihe | Kytke uuni paalle.

2.vaihe | Paina: Kellonaika.
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Kellon asettaminen

3.vaihe | Aseta aika. Paina: OK.

Kypsennysajan asettaminen

1. vaihe | Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
2.vaihe |paina: O,

3.vaihe | Aseta aika. Paina: OK.

Lopetusvalinnan valitseminen

1. vaihe | Valitse uunitoiminto ja aseta lampétila.
2.vaihe | paina: O,

3.vaihe |Kypsennysaika on asetettu.

4.vaihe |[pying. @ @ @

5.vaihe | Paina: Lopeta toiminto.

6. vaihe [ Valitse haluamasi: Lopeta toiminto.

7.vaihe | psina: OK. Toista toimenpide, kunnes paanayttd nakyy naytossa.

Toiminnon kdynnistymisen ajastus

1. vaihe | Valitse uunitoiminto ja aseta lampétila.
2.vaihe | pyina; O,

3.vaihe | Kypsennysaika on asetettu.

4.vaihe |pging. @ @ @.

5.vaihe | Paina: Ajastettu kdaynnistyminen.

6. vaihe | Valitse arvo.

7.vaihe | psing: OK Toista toimenpide, kunnes paanayttd nikyy naytéssa.

Kypsennysajan pidentdminen.

Kypsennysaikaa voidaan pidentaa, kun kypsennysaikaa on jaljella 10 %, eika ruoka ole viela
valmis. Voit my6s muuttaa uunitoimintoa.

Pidenna kypsennysaikaa painamalla +1min.
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Ajastimen asetuksen muuttaminen:

1.vaihe | pging: O,

2.vaihe | Aseta ajastimen arvo.

3.vaihe |p4in,: OK

Asetettua aikaa on mahdollista muuttaa milloin tahansa kypsennyksen aikana.

Lisavarusteiden kdayttaminen

estamisessa. Ritilan korkea reunus estaa

VAROITUS! Lue turvallisuutta
keittoastioiden luisumisen hyllylta.

koskevat luvut.

Lisdvarusteiden asennus

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta.
Nama lovet toimivat myds kaatumisen

Paistoritila:
Paina ritila liukukiskojen valiin kannatin-
kiskoon .

Leivinpelti / Syva pannu:
Tyoénna leivinpelti hyllykannattimen oh-
jauskiskojen valiin.
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Paistolampoémittari

Paistolampdmittari - mittaa ruoan sisalampatilan. Sita voi kayttaa jokaisen
kuumennustoiminnon yhteydessa.

Asetettavia lampétiloja on kaksi:

C ”?

uunin lampétila minimi 120 °C, Sisdlampétila.

Nain saavutat parhaan kypsennystuloksen

Ainesosien pitaisi olla huo- Ald kaytd nestemaisten | Mittari on jatettéva ruokaan kyp-
neenlampaisia. ruokien suhteen. sentamisen ajaksi.

Uuni laskee likimaaraisen kypsentamisen paattymisajan. Se riippuu ruoan madrasta, valitusta
uunitoiminnosta ja lampdtilasta.

Kayttéohje: Paistolampomittari

1. vaihe | Kytke uuni paalle.

2.vaihe | Valitse uunitoiminto ja tarvittaessa uunin lampétila.

3.vaihe | Lisaa: Paistolampdmittari.

Liha-, lintu- ja kalaruoka Vuokaruoka

Aseta Paistolampomittari karki lihan tai ka- | Aseta Paistolampdmittari karki tarkalleen vuo-
lan keskelle paksuimpaan kohtaan, jos karuoan keskelle. Paistolampomittari tulee
mahdollista. Varmista, etta vahintaan 3/4 asettaa vakaasti paikalleen yhteen kohtaan
Paistolampomittari on ruoan sisalla. kypsennyksen ajaksi. Kayta sen vakauttami-
seen kiinteda ruoka-ainesta. Kayta paistoastian
reunaa tukemaan Paistolampdmittari silikonis-
ta valmistettua kadensijaa. Paistolampomittari
-karki ei saa koskettaa paistoastian pohjaa.

==
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4.vaihe | Liitd Paistolampdmittari laitteen etukehyksessa olevaan pistorasiaan.
Senhetkinen lampdtila ndkyy naytdssa: Paistolampdmittari.

5.vaihe | #)_;ceta paistolampoémittarin lampétila painamalla.
6.vaihe | e ® @ _5ina asettaaksesi haluamasi valinnan:
+ Aanimerkki - kun ruoka on kuumentunut asetettuun lampétilaan, laitteesta
kuuluu dénimerkki.
+ Aanimerkki ja uunin sammutus - kun ruoka on kuumentunut asetettuun lam-
pétilaan, laitteesta kuuluu danimerkki ja uuni kytkeytyy pois paalta.
7.vaihe

Valitse valinta ja paina toistuvasti: OK siirtyaksesi paanaytolle.

8.vaihe |paina; START .

Kun ruoka on kuumentunut asetettuun lampdtilaan, laitteesta kuuluu ddnimerk-
ki. Voit halutessasi lopettaa kypsennyksen tai jatkaa sita ruoan oikean kypsyysta-
son varmistamiseksi.

9.vaihe | Irrota Paistolampomittari pistoke pistorasiasta ja poista ruoka uunista.

A VAROITUS! Palovammojen vaara on olemassa, silla Paistoldampdmitta-
ri kuumenee erittdin kuumaksi. Ole varovainen pistokkeen irrottami-
sen ja mittarin poistamisen aikana.

Lisatoiminnot

Tallentaminen: Suosikit

Voit tallentaa suosikkiasetuksesi, kuten uunitoiminnon, kypsennysajan, lampatilan tai
puhdistustoiminnon. Voit tallentaa muistiin kolme suosikkiasetusta.

1. vaihe | Kytke laite paalle.

2. vaihe | Valitse haluamasi asetus.

3.vaihe |paina: = valitse: Suosikit.

4.vaihe | Valitse: Tallenna nykyiset asetukset.

5. vaihe

Lisaa asetus seuraavaan luetteloon painamalla +: Suosikit. Paina OK.

) - nollaa asetus painamalla.
- peruuta asetus painamalla.

Toimintolukitus

Tama toiminto estaa kuumennustoiminnon tahattoman muuttamisen.
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1. vaihe | Kytke laite paalle.

2.vaihe | Aseta kuumennustoiminto.

3. vaihe

iﬁ?, [ paina samanaikaisesti kytkedksesi toiminnon paalle.

Toiminto kytketaan pois paalta toistamalla vaihe 3.

Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laite kytkeytyy pois paalta
jonkin ajan kuluttua, jos jokin uunitoiminto
on kdynnissa eika asetuksiin tehda
muutoksia.

(9] @ (tunti)

30-115 12.5

120-195 8.5

Mekaanin luukun lukko

(9]

@ (tunti)

200-230

55

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampomittari, Lopetus, Matalalampé.

Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitaakseen
laitteen pinnat viileina. Kun kytket laitteen
pois paalta, jaahdytyspuhallin on kaynnissa,

kunnes laite on jaahtynyt.

/\ HUOMIO! Ala siirra luukun
lukkoa pystysuunnassa.
Alé tydnné luukun lukkoa
uunin luukkua sulkiessasi.

Kayttéohje: Mekaanin luukun lukko

Lukitun luukun avaaminen
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1. vaihe | Paina luukun lukitusta kevyesti ja avaa luukku vetamalla sita kahvasta.

Vihjeita ja neuvoja

Ruoanlaittoon liittyvia suosituksia

®

toksen asetuksia.

Taulukoissa mainitut Idmpétilat ja paistoajat ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Optimaalinen
aika ja lampétila riippuvat reseptistd ja kdytettyjen ainesten laadusta ja maarasta.

Laitteesi voi paistaa eri tavalla kuin entinen laitteesi. Alla olevat vinkit sisaltavat suositellut
lampdtilat, kypsennysajat ja kannatintasot eri ruokalajeille.

Jos taulukosta ei 16ydy reseptiisi sopivia asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppisen pais-

Kostea kiertoilma

Noudata alla olevan taulukon ehdotuksia
parhaan tuloksen saavuttamiseksi.

kappaletta

¥ T = | B [E
\ uuru -—

(°C) (min)
Makeat sampy- [ leivinpelti tai uunipannu | 180 25-35
lat, 16 kappaletta
Kaaretorttu leivinpelti tai uunipannu | 180 15-25
Kokonainen ka- [ leivinpelti tai uunipannu | 180 15-25
la, 0,2 kg
Pikkuleivat, 16 leivinpelti tai uunipannu | 180 20-30




SUOoMI

141

¥ = & <
\ uu i i

(°C) (min)
Macaron leivos, | leivinpelti tai uunipannu [ 160 2 25-35
24 kappaletta
Muffinssit, 12 leivinpelti tai uunipannu | 180 2 20-30
kappaletta
Suolaiset leivon- | leivinpelti tai uunipannu [ 180 2 20-30
naiset, 20 kappa-
letta
Murotaikinapik- | leivinpelti tai uunipannu [ 140 2 15-25
kuleivat, 20 kap-
paletta
Pikkutortut, 8 leivinpelti tai uunipannu | 180 2 15-25
kappaletta

Kostea kiertoilma - suositellut varusteet

Kaytd tummia heijastamattomia vuokia ja astioita. Ne absorboivat enemman lampda
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

 ~

Pizzapannu

Uunivuoka

Annosvuoat

N

Torttuvuoka

Tumma, heijastamaton
28 cm halkaisija

Tumma, heijastamaton
26 cm halkaisija

Keramiikka
halkaisija 8 cm,
korkeus 5 cm

Tumma, heijastama-
ton

28 cm halkaisija

Testilaitosten

ruoanvalmistustaulukot

Tiedoksi testauslaitoksille
Testit seuraavan mukaisesti: EN 60350, IEC 60350.
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) = e
\ L) =
°C min

Rasvaton sokerikakku Kiertoilma 160 45 - 60 2
Rasvaton sokerikakku Yla + alaldampd 160 45-60 2
Omenapiirakka, 2 vuo- | Kiertoilma 160 55-65 2

kaa @20 cm

Omenapiirakka, 2 vuo- | Yla + alalampd 180 55-65 1

kaa @20 cm

Murokeksit Kiertoilma 140 25-35 2
Murokeksit Yla + alaldampd 140 25-35 2
Paistaminen yhdella tasolla - pikkuleivat
Kayta kolmatta hyllytasoa.

L Y} —_
\ (]
°C min

Pienet kakut (20 kpl/leivin- | Kiertoilma 150 20-30
pelti), esikuumenna tyhja

uuni

Pienet kakut (20 kpl/leivin- [ YIa + alalampd 170 20-30
pelti), esikuumenna tyhja

uuni
Paistaminen usealla tasolla - pikkuleivat

p = = 1c
\ (] —
°C min

Murokeksit Kiertoilma 140 25-45 2/4
Pienet kakut (20 kpl/ Kiertoilma 150 25-35 1/4
leivinpelti), esikuumenna

tyhja uuni

Rasvaton sokerikakku Kiertoilma 160 45 - 55 2/4
Omenapiirakka, 1 vuoka | Kiertoilma 160 55-65 2/4
ritilaa kohden (@ 20 cm)

Grilli

Esikuumenna tyhjaa uunia 5 minuutin ajan.
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\ ] &
\ CJ i
min
Paahtoleipa Grilli 1-2 5
Naudanlihapihvi, kdaanna Grilli 24-30 4
kypsennyksen puolivalissa
Tiedoksi testauslaitoksille
Testit toiminnolle: Voimakas hoyry:
Testit standardin IEC 60350 mukaisesti.
Aseta lampétilaksi 100 °C.
3¢ E[O]®
A pw— €
Lokero (Gast- kg min
ronorm)
Parsakaali, 1x 2/3 refitet- | 0.3 3 8-9 Aseta leivinpel-
esikuumenna |ty ti ensimmaisel-
tyhja uuni le hyllytasolle.
Parsakaali, 1x 2/3 refitet- | enint. 3 10-1 Aseta leivinpel-
esikuumenna |ty ti ensimmaisel-
tyhja uuni le hyllytasolle.
Herneet, pa- |[2x2/3reiitet- | 2x1,5 2ja4 Kunnes Aseta leivinpel-
kastetut ty lampétila | ti ensimmaisel-
kylmim- le hyllytasolle.
massa
kohdassa
saavuttaa
arvon 85
°C.

Hoito ja puhdistus

VAROITUS! Lue turvallisuutta

koskevat luvut.
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Puhdistukseen liittyvia huomautuksia

< Puhdista laitteen etuosa pelkalla lampimalla vedelld ja miedolla pesuaineel-
la mikrokuituliinaa kayttaen.

Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

Puhdistusai- | Poista tahrat miedolla pesuaineella.
neet

. Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

[l

—J | Ala jata ruokia laitteeseen 20 minuuttia pidemmaksi ajaksi. Kuivaa sisdosa
Jokapadivai- | pelkalld mikrokuituliinalla jokaisen kayttékerran jalkeen.
nen kaytto

& Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton jalkeen ja anna niiden kuivua.
/_¢/ Kayta pelkastadn mikrokuituliinaa, lamminta vetta ja mietoa puhdistusai-
W netta. Varusteita ei saa pesta astianpesukoneessa.

Tarttumattomia lisavarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistusaineil-
Tarvikkeet | |a tai terdvareunaisilla esineilla.

Irrottaminen: Kannattimet

Poista kannattimet uunin puhdistamiseksi.

1. vaihe | Kytke uuni pois paalta ja odota, ettd se jadhtyy.

2.vaihe |[Veda kannattimia varovasti
ylospain etumaisesta kiinnik-
keesta.

3. vaihe |Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

4.vaihe |Veda kannattimet takasalvasta
ulos.

Asenna hyllytuet pdinvastaisessa jarjestyksessa.
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Kayttéohjeet: Hoyrypuhdistus

Ennen kuin aloitat:

Kytke uuni pois toimin- Poista kaikki lisdvarusteet ja ir- Puhdista sisatilan alaosa ja
nasta ja odota, ettd se rotettavat peltien kannattimet. | luukun sisdosa lampimalla ve-
jaahtyy. delld ja miedolla pesuaineella
kayttden pehmeda puhdistus-
liinaa.

1. vaihe | Tayta vesilokero maksimitasoon saakka, kunnes kuulet ddnimerkin tai nayttoon
tulee nakyviin viesti.

2.vaihe | Valitse: Valikko / Puhdistus.

Toiminto Kuvaus Kestoaika
Hoyrypuhdistus Kevyt puhdistus 30 minuuttia
Hoéyrypuhdistus Plus Normaali puhdistus 75 minuuttia
Suihkuta sisdosaan pesuainetta.

3.vaihe | pyins START . Noudata naytélle tulevia ohjeita.

Laitteesta kuuluu aanimerkki, kun puhdistus on paattynyt.

4.vaihe |Aanimerkkivoidaan deaktivoida painamalla mité tahansa symbolia.

@ Kun tama toiminto on toiminnassa, valo on sammunut.

Puhdistuksen paattyessa:

Kytke uuni pois paalta. | Kun uunion kylma, puhdista sen | Anna uuniluukun olla auki ja
sisdosa pehmealla liinalla. odota, ettd uunin sisdosa
kuivuu.

Muistutus puhdistamisesta

Kun muistutus ilmestyy, on suositeltavaa suorittaa puhdistus.

Kayta toimintoa: Hoyrypuhdistus Plus.

Kayttéohje: Kalkinpoisto

Ennen kuin aloitat:

Kytke uuni pois paalta ja Poista kaikki lisdvarusteet. | Varmista, etta vesilokero on tyh-
odota, ettd se jadhtyy. ja.
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Ensimmaisen osan kesto: noin 100 minuuttia

1. vaihe | Aseta uunipannu ensimmaiselle kannatintasolle.

2.vaihe |Kaada vesilokeroon 250 ml kalkinpoistoainetta.

3.vaihe |Tayta vesilokero vedella maksimitasoon saakka, kunnes kuulet aanimerkin tai
nayttéon tulee nakyviin viesti.

4. vaihe | Valitse: Valikko / Puhdistus.

5.vaihe [ Kytke toiminta paalle ja noudata naytolle tulevia ohjeita.
Kalkinpoiston ensimmainen osa kaynnistyy.

6.vaihe | Tyhjenna uunipannu ensimmaisen osan paattymisen jalkeen ja aseta se takaisin

ensimmaiselle kannatintasolle.

Toisen osan kesto: noin 35 minuuttia

7.vaihe | Tayta vesilokero vedellda maksimitasoon saakka, kunnes kuulet danimerkin tai
ndyttéon tulee nakyviin viesti.
8. vaihe: [ Poista uunipannu, kun toiminto on paattynyt.

@ Kun tama toiminto on paalla, valo on sammunut.

Kalkinpoiston paattyessa:

Kytke uuni pois paalta. Kun uuni on kylmd, puhdista | Anna uuniluukun olla auki ja

sen sisdosa pehmealld liinalla. | odota, ettd uunin sisdosa kui-
vuu.

pide.

® Jos uuniin jaa kalkinpoiston jalkeen kalkkijaamia, naytélla pyydetaan toistamaan toimen-

Kalkinpoiston muistutus

Laitteessa on kaksi muistutusta, jotka muistuttavat uunin kalkinpoistotarpeesta.
Kalkinpoiston muistutusta ei voida poistaa kaytosta.

Tyyppi Kuvaus
Ensimmainen muistu- | Suosittelee uunin kalkinpoistoa.
tus
Toinen muistutus Edellyttaa uunin kalkinpoistoa. Jos kalkinpoistoa ei suoriteta toisen

muistutuksen aktivoituessa, hoyrytoiminnot poistuvat kaytosta.




SUOMI 147

Kayttéohje: Huuhtelu

Ennen kuin aloitat:

Kytke uuni pois paalta ja odota, etta se jaah- Poista kaikki lisdvarusteet.
tyy.

1. vaihe | Aseta uunipannu ensimmaiselle hyllytasolle.

2.vaihe | Tayta vesilokero vedella maksimitasoon saakka, kunnes kuulet aanimerkin tai
nayttoon tulee nakyviin viesti.

3. vaihe | Valitse: Valikko / Puhdistus. / Huuhtelu.
Kesto: noin 30 minuuttia

4.vaihe | Kytke toiminta paalle ja noudata naytolle tulevia ohjeita.

5.vaihe | Poista uunipannu, kun toiminto on paattynyt.

® Kun tama toiminto on paalla, valo on sammunut.

Kuivauksen muistutus

Nayttd pyytad kuivaamaan uunin héyrytoiminnon kdyttamisen jalkeen.
Kuivaa uuni painamalla KYLLA.

Kayttéohje: Kuivaus

Kayta sita uunin kuivaamiseen héyrytoiminnon kdyttamisen tai hdyrypuhdistuksen jalkeen.

1. vaihe |Varmista, etta uuni on kylma.

2.vaihe | poista kaikki lisdvarusteet

3. vaihe | Valitse valikko: Puhdistus / Kuivaus.

4.vaihe | Noudata nayttdon tulevia ohjeita.

Kayttéohje: Vesisailion tyhjennys

Kayta sita hdyrytoiminnon kayttamisen jalkeen jaljella olevan veden poistamiseksi
vesilokerosta.

Ennen kuin aloitat:

Kytke uuni pois paalta ja odota, etta se jaah- poista kaikki lisavarusteet
tyy.

| 1. vaihe |Aseta uunipannu ensimmaiselle hyllytasolle.
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2.vaihe | Valitse: Valikko / Puhdistus / Vesisailion tyhjennys.
Kesto: 6 minuuttia

3.vaihe | Kytke toiminta paalle ja noudata naytélle tulevia ohjeita.

4. vaihe | Poista uunipannu, kun toiminto on paattynyt.

® Kun tama toiminto on paalla, valo on sammunut.

Irrottaminen ja asentaminen: /\ HUOMIO! Kasittele lasia varoen,
Luukku tama koskee erityisesti

R R . - etupaneelin reunoja. Lasi voi
Voit poistaa luukun ja sisaiset lasilevyt niiden rikkoontua

puhdistamiseksi. Lasipaneelien lukumaara
vaihtelee eri malleissa.

/\ VAROITUS! Luukku on painava.

1.vaihe | Avaa luukku kokonaan.

2.vaihe |Paina ja nosta saranoissa
olevat lukitusvivut (A).

3.vaihe | Sulje uunin luukku ensimmaiseen avausasentoon (likimaarnoin 70° kulma). Tartu
luukkuun kummaltakin puolelta ja veda se irti uunista yléspain suuntautuvassa
kulmassa. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain vakaalle pinnalle levitetyn liinan
paalle.

4. vaihe | Pida kiinni luukun reunalis-
tasta (B) molemmin puolin
luukun yldreunaa ja tyénna
sisdanpdin vapauttaaksesi

pinnetiivisteen.

5.vaihe | lIrrota luukun reunalista veta-
malla sita eteenpain.

6.vaihe | Tartu lasilevyihin yldreunasta
ja veda ne yksi kerrallaan
ulos kiskoista.
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7.vaihe | Puhdista lasipaneeli vedella
ja saippualla. Kuivaa lasipa-
neeli huolellisesti. Lasilevyja
ei saa pesta astianpesuko-
neessa.

8.vaihe | Suorita edellad kuvatut vai-
heet painvastaisessa jarjes-
tyksessa puhdistamisen jal-
keen.

9.vaihe |[Kiinnitd ensiksi pienin lasilevy, sitten suurempi ja lopuksi luukku.
Varmista, etta lasit on asetettu oikeaan asentoon. Muutoin luukun pinta voi yli-
kuumentua.

Vaihtaminen: Lamppu

A VAROITUS! Séhkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe 2.vaihe 3.vaihe
Kytke uuni pois paalta. Odo- | Irrota uunin pistoke pistorasi- | Peita uunin pohja kankaalla.
ta, kunnes uuni on jaahtynyt. asta.
Ylalamppu

1. vaihe | lIrrota suojalasi kiertamalla sita.

2.vaihe | Irrota metallirengas ja puhdista lasikupu.

3.vaihe |Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lammo&nkestavaan lamppuun.

4.vaihe | Kiinnitd metallirengas suojalasiin ja asenna se paikoilleen.
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Sivulamppu

1. vaihe | Irrota vasen ritildankannatin, jot-

ta paaset kasittelemaan lamp-

pua.
2.vaihe | lIrrota suojus Torx 20 ruuviavai-
mella.
3.vaihe |Irrota metallikehys ja tiiviste.
Vianmaaritys

A VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Kayttohairiot...

150

4. vaihe |Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
[dmmaonkestavaan lamppuun.

5.vaihe |Asenna metallikehys ja tiiviste.
Kirista ruuvit.

6. vaihe |Asenna vasen ritildnkannatin.

=]
——

J

Laite ei kdynnisty tai ei kuumene

@ Mahdollinen syy

'

Korjaustoimenpide

Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan tai se on
kytketty vaarin.

Tarkista, onko laite kytketty oikein verkkovir-
taan.

Kelloa ei ole asetettu.

Aseta kello, katso lisatietoja kohdasta Kello-
toiminnot luku, Asetukset: Kellotoiminnot.

Ovi ei ole kunnolla kiinni.

Sulje luukku taydellisesti.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko ongelman syyna sulake. Jos
ongelma toistuu, kdanny sahkoalan ammatti-
laisen puoleen.

Laite Lapsilukko on paalla.

Katso "Valikko"-luvun alavalikko: Lisatoimin-
not.

Y
Komponentit

@ Kuvaus

-V

Korjaustoimenpide

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu, katso lisatietoa luvun "Hoito
ja puhdistus” kohdasta "Vaihtaminen”: Lamp-

pu.

Sahkokatkos pysayttaa aina puhdistuksen.
Toista puhdistus, jos sahkdkatkos keskeyttaa
sen.
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Hallitseminen: Virhekoodit
Naytdssa nakyy virheviesti, kun ohjelmistossa tapahtuu jokin virhe.
Tassa osiossa on kuvattu ongelmat, jotka voit ratkaista itse.

v
@ Koodi ja kuvaus = Korjaustoimenpide

F111 - Paistolampdmittari on asetettu virhe- [ Kytke Paistolampd&mittari pistorasiaan.
ellisesti pistorasiaan.

F240, F439 - ndyton kosketuskentat toimivat | Puhdista ndytén pinta. Varmista, ettei koske-
virheellisesti. tuskentissa ole epapuhtauksia.

F908 - laitejarjestelma ei saa yhteytta kaytto- | Kytke laite pois paalta ja takaisin paalle.
paneeliin.

Huoltotiedot
Jos et itse |6yda ratkaisua ongelmaasi, ota yhteys valtuutettuun huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot I6ydat laitteen arvokilvesta. Arvokilpi [6ytyy laitteen
sisatilan etukehyksesta. Ala poista arvokilpea laitteen sisatilasta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tdhan:

Malli (Mod.): e

Tuotenumero (PNC) s

Sarjanumero (S.N.) [,

Tekniset tiedot
Tekniset tiedot
Leveys 478 mm
Mitat (sisa) Korkeus 356 mm
Syvyys 414 mm
Leivinpellin pinta-ala 1424 cm?
Ylalampdovastus -W
Alalampdvastus 1000 W
Grilli 2300 W
Rengas 2400 W
Kokonaisluokitus 3500 W
Jannite 220-240V
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Taajuus 50 Hz

Toimintojen lukumaara 22

Energiatehokkuus

Tuotetiedot ja tuotteen tietolomake

Toimittajan nimi IKEA

Mallin tunniste

MUTEBO 105.570.41

Energiatehokkuusluokka

61.9

Energiatehokkuusluokka

A++

toiminnossa

Energiankulutus normaalikdytdssa Yla- ja alalampd -

1.09 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.52 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Lampdlahde

Sahko

Adnimer.voimak

701

Uunityyppi

Kalusteeseen asennettava uuni

Massa

35.5 k.

IEC/EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkétoimiset kodinkoneet - Osa 1: Mallistot, uu-
nit, héyryuunit ja grillit - Menetelmia tehon mittaukseen.

Energiansaasto

Laitteessa on joitakin toimintoja,
joiden avulla voit saastaa
energiaa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni
laitteen ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen
luukkua lilan usein kypsennyksen aikana.
Pida luukun tiiviste puhtaana ja varmista,
ettd se on hyvin kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Jos vain mahdollista, ala esikuumenna
laitetta ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun
valmistat kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Jos ohjelma kytketaan paalle Kesto
aktivoituna ja kypsennysaika on yli 30
minuuttia, joissakin laitteen toiminnoissa
lampodvastukset sammuvat automaattisesti
aikaisemmin.

Puhaltimen ja lampun toiminta jatkuu. Kun
sammutat laitteen, naytdssa nakyy
jalkilamp®. Lammon avulla voit pitaa ruoka-
aineksia lampimana.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen Iampatila alimmalle asetukselle 3-10
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minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Lammitd muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

Ruoan lampiméana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin [ampétila-asetus,
niin voit hyédyntaa jalkilammon ja sailyttaa
aterian lampimana. Jalkilammon merkkivalo
tai lampotila syttyy nayttoon.

Kypsentdminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Valikkorakenne

Valikko
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Kostea kiertoilma
Tama toiminto sdastad energiaa ruoanlaiton
aikana.

Kun tdma toiminto on kaytdssa, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua. Voit sytyttda lampun uudelleen,
mutta talldin energiasadstd on pienempi.

Valikon kohta

Sovellus

Avustava ruoanvalmistus

Listaa automaattiset ohjelmat.

Puhdistus Listaa puhdistusohjelmat.

Suosikit Listaa suosikkiasetukset.

Lisatoiminnot Laitteen asetuksien maarittaminen.

Asetukset Kayttéonottoasetukset Laitteen asetuksien maarittaminen.
Huolto Nayttaa ohjelmistoversion ja mallin.

Alavalikko toiminnoille: Puhdistus

Alavalikko Kayttokohde

Kuivaus Kosteuden poistaminen uunitilasta hdyrytoimintojen kdyttdmisen
jalkeen.

Vesisailion tyhjennys Jaljella olevan veden poistaminen vesilokerosta hdyrytoimintojen
kayton jalkeen.

Hoéyrypuhdistus Kevyt puhdistus.

Hoyrypuhdistus Plus Perusteellinen puhdistus.

Kalkinpoisto Kalkkijaamien poistaminen héyrynkehittimen virtapiirista.

Huuhtelu Hoyrynkehittimen putkiston huuhteleminen ja puhdistaminen
hdéyrytoimintojen tihedn kayton jalkeen.
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Alavalikko toiminnoille: Lisatoiminnot

Alavalikko Kdyttokohde
Uunivalo Kytkee lampun paalle ja pois
Lapsilukko Estaa laitteen tahattoman kdynnistdmisen. Kun lisatoiminto on

paalla, teksti Lapsilukko tulee nakyviin nayttéon, kun kytket lait-
teen padlle. Laitteen kdytdn mahdollistamiseksi, valitse koodin kir-
jaimet aakkosjarjestyksessa. Padsy ajastimeen, etdohjaukseen ja
lamppuun on mahdollista toiminnon ollessa paalla.

Pikakuumennus

Lyhentaa kuumentumisaikaa. Kaytettavissa vain joissakin laitteen
toiminnoissa.

Muistutus puhdistami-
sesta

Kytkee muistutuksen paalle ja pois paalta.

Ajan naytto

Kytkee kellon paalle ja pois paalta.

Digitaalisen kellon tyyli

Muuttaa ndytdssa nakyvan ajan muodon.

Alavalikko toiminnoille: Kdytté6nottoasetukset

Alavalikko

Kuvaus

Kieli

Asetta laitteen kielen.

Nayton kirkkaus

Asettaa ndyton kirkkauden.

Painikedanet

Kytkee hipaisupainikkeiden danet paalle tai pois. Adnimerkkeja ei
Voi poistaa kaytosta seuraavista: @

Aanenvoimakkuus

Asettaa painikedanien ja signaalien danenvoimakkuuden.

Veden kovuus

Asettaa veden kovuuden tason.

Kellonaika

Asettaa kellonajan ja pdivamaaran.

Alavalikko toiminnoille: Huolto

Alavalikko

Kuvaus

Demo-toiminto

Aktivointi-/deaktivointikoodi: 2468

Ohjelmistoversio

Ohjelmistoversiota koskevia tietoja.

Palauta tehdasasetuk-
set

Palauttaa tehdasasetukset.
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Ymparistéonsuojelu

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla Cfb Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Al havita merkilla 2 merkittyj

IKEA-TAKUU

Kuinka kauan IKEA-takuu on voimassa?

Tama takuu on voimassa 5 vuotta IKEA-
myymalasta hankitun laitteen alkuperaisesta
ostopdivamaarasta lahtien. Alkuperdinen
ostokuitti vaaditaan ostotodistukseksi. Jos
takuuaikana tehdaan huoltotoita, laitteen
takuuaika ei pitene sen vuoksi.

Huoltotdiden suorittaja

IKEA:n palveluntarjoaja tarjoaa huollon
omien huoltoliikkeidensa tai valtuutettujen
huoltoliikkeiden verkoston kautta.

Takuun kattavuus

Takuu kattaa laitteessa esiintyvat viat, jotka
ovat aiheutuneet valmistus- tai
materiaalivirheista IKEA:sta ostopaivan
jalkeen. Tama takuu koskee vain
kotitalouskayttoa. Poikkeukset on maaritetty
kohdassa Takuun piiriin kuulumattomat
asiat. Takuuaikana vian korjaamisesta
aiheutuvat kustannukset, esim. korjaukset,
varaosat, tyo ja matkakulut, kuuluvat takuun
piiriin silla ehdolla, etta laite on korjattavissa
ilman erityiskuluja ja etta vika liittyy
takuunalaiseen valmistus- tai
materiaalivirheeseen. Euroopan yhteison
direktiivi (nro 99/44/EY) ja vastaavat
maakohtaiset maaraykset ovat voimassa
naiden ehtojen mukaisesti. Vaihdetut osat
siirtyvat IKEA:n omistukseen.

Ongelman korjaaminen IKEA:n taholta

IKEA:n nimeama palveluntarjoaja tarkastaa
tuotteen ja madrittad omaan harkintaansa
perustuen, onko tuote tdman takuun
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kodinkoneita kotitalousjatteen mukana.
Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.

alainen. Jos se katsotaan takuun alaiseksi,
IKEA:n palveluntarjoaja tai valtuutettu
huoltoliike oman harkintaansa perustuen
joko korjaa viallisen tuotteen tai vaihtaa sen
samanlaiseen tai vastaavaan tuotteeseen.

Takuun piiriin kuulumattomat asiat

+ Normaali kuluminen.

+ Tahalliset tai laiminlyénnin aiheuttamat
vahingot, kdyttdohjeiden noudattamisen
laiminlyénnin aiheuttamat vahingot,
virheellinen asennus tai kytkenta vaaraan
jannitteeseen, kemiallisen tai
sahkokemiallisen reaktion aiheuttamat
vahingot, ruostuminen, sydpyminen tai
vesivahingot mukaan lukien naihin
rajoittumatta vesijohtoverkon liian suuri
kalkkipitoisuus, epatavallisten
ympadristéolosuhteiden aiheuttamat
vahingot.

+ Kulutusosat mukaan lukien paristot ja
lamput.

+ Ei toiminnalliset ja koristeosat, jotka eivat
vaikuta laitteen normaaliin kayttdon,
mukaan lukien naarmut ja mahdolliset
varimuutokset.

+ Vierasesineiden tai aineiden aiheuttamat
vahingossa syntyneet vauriot ja sihtien,
vedenpoistojarjestelmien tai
pesuainelokeroiden puhdistuksen
yhteydessa syntyneet vahingot.

+ Seuraavien osien vaurioituminen:
keraaminen lasipinta, lisdvarusteet, astia-
ja ruokailuvalinekorit, sy6tto- ja
poistoputket, tiivisteet, lamput ja lampun
suojukset, naytot, kytkimet, kotelot ja
koteloiden osat, ellei nditad vahinkoja
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voida osoittaa valmistusvirheiden
aiheuttamiksi.

+ Tapaukset, joissa vikaa ei 16ydy
huoltohenkilon kdynnin aikana.

+ Korjaukset, joita eivat ole suorittaneet
nimedmamme palvelutarjoajat ja/tai
valtuutettu huoltoliike, tai jos on kaytetty
muita kuin alkuperaisia varaosia.

+ Virheellisen tai maardysten vastaisen
asennuksen aiheuttamat korjaukset.

+ Laitteen kayttd muussa kuin
kotitalousymparistdssa, ts.
ammattikaytossa.

+ Kuljetusvahingot. Jos asiakas kuljettaa
tuotteen kotiinsa tai muuhun
osoitteeseen, IKEA ei ole vastuussa
mahdollisista kuljetuksen aikana
syntyneista vahingoista. Jos taas IKEA
toimittaa tuotteen asiakkaan
toimitusosoitteeseen, toimituksen aikana
syntyneet vahingot sisaltyvat takuuseen.

+ IKEA-kodinkoneen ensiasennuksen
kustannukset. Jos IKEA:n palveluntarjoaja
tai valtuutettu huoltoliike korjaa tai
korvaa kodinkoneen taman takuun
ehtojen alaisuudessa, palveluntarjoaja tai
valtuutettu huoltoliike asentaa
tarvittaessa korjatun kodinkoneen
uudelleen tai asentaa korvaavan laitteen.

Tama rajoitus ei koske ammattitaitoisen

asiantuntijan suorittamaa virheetdnta tyota,

jossa on kaytetty alkuperaisia varaosia,
laitteen sopeuttamiseksi toisen EU-maan
teknisten turvallisuusmaaraysten
mukaiseksi.

Maakohtaisen lainsdadannon
soveltaminen

IKEA:n takuu antaa Sinulle tiettyja laillisia
oikeuksia, jotka kattavat tai ylittavat kaikki
maakohtaisesti vaihtelevan paikallisen
lainsaadannon vaatimukset. Se ei rajoita
mitenkaan Kuluttajasuojalaissa maaritettyja
oikeuksia.

Kelpoisuusalue

Palvelut laitteille, jotka on hankittu EU-
maassa ja siirretty toiseen EU-maahan,
tuotetaan uuden maan normaalien
takuuehtojen mukaisesti. Palvelun
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suoritusvelvollisuus takuun rajoissa on
olemassa vain, jos:

+ laite vastaa sen maan teknisia
vaatimuksia, jossa takuuvaatimus
tehdaan, ja on asennettu ndiden
vaatimusten mukaisesti.

+ laite vastaa asennusohjeita ja
kayttéohjeen turvallisuusohjeita ja on
asennettu niiden mukaisesti.

IKEA-laitteiden myynninjalkeinen palvelu:

Pyydamme ottamaan yhteytta IKEA:n
myynninjalkeiseen palveluun osoitteeseen:

1. taman takuun alaisen
korvausvaatimuksen tekeminen,

2. IKEA-keittidkalusteisiin tarkoitetun IKEA-
laitteen asennukseen liittyvien
selventavien tietojen pyytaminen. Huolto
ei anna seuraaviin liittyvia selventavia
tietoja:

+ |IKEA-keittion yleinen asennus,

+ sahkoliitanta (mikali laitteen mukana
toimitetaan pistoke ja virtajohto),
vesi- ja kaasuliitannat, silla nama on
annettava valtuutetun huoltoteknikon
tehtavaksi.

3. IKEA-laitteen kayttoohjeiden sisaltoon ja
teknisiin tietoihin liittyvien selvennysten
pyytaminen.

Varmistaaksesi, etta voimme palvella Sinua

parhaalla mahdollisella tavalla, lue

huolellisesti taman oppaan sisaltamat
asennusohjeet ja/tai kayttoohjeet, ennen
kuin otat yhteytta meihin.

Yhteydenotot palvelua tarvittaessa

Taman oppaan viimeisella sivulla on
taydellinen luettelo IKEA:n nimeamista
yhteyshenkil6ista seka heidan
puhelinnumeronsa.
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@ Jotta voimme palvella Sinua
mahdollisimman nopeasti,
pyydamme soittamaan taman
oppaan lopussa mainittuun
puhelinnumeroon. limoita aina
tassa oppaassa mainittu asiaasi
koskevan laitteen numero.
Varmista ennen kuin soitat meille,
ettd sinulla on laitteen, jota varten
tarvitset apuamme, IKEA-
tuotenumero (8-numeroinen
koodi) ja sarjanumero
(arvokilvessa oleva 8-numeroinen
koodi).

@ SAILYTA OSTOKUITTI!
Ostokuitti on ostotodistus, ja se
vaaditaan takuuta varten.
Huomaa, etta kuitissa on mainittu
myds IKEA-tuotteen nimi ja
numero (8-numeroinen koodi)
jokaisesta ostamastasi laitteesta.

Lisdaavun tarve

Jos sinulla on muita kuin kodinkoneiden
myynninjalkeiseen palveluun liittyvia
kysymyksia, ota yhteys [ahimman IKEA-
myymalan puhelintukipalveluun.
Suosittelemme, ettd luet kodinkoneen
kayttdohjeen huolellisesti, ennen kuin otat
meihin yhteytta.
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Sous réserve de modifications.

A\ Informations de sécurité

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez attentivement
les instructions fournies. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de blessures et de dommages dus a une
installation et a une utilisation incorrectes. Conservez toujours
les instructions avec I'appareil pour référence ultérieure.

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d'expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de l'appareil, a moins
d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec l'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.
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- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants et
les animaux éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation et de refroidissement.

- Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Sécurité générale

- Cet appareil peut étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

- Avant toute opération de maintenance, déconnectez
I'alimentation électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- N'utilisez pas 'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

- Sile cable d'alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.
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- Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée pour

cet appareil.

Consignes de sécurité

Installation

/\ AVERTISSEMENT! L'appareil doit
&tre installé uniquement par un
professionnel qualifié.

+ Retirez I'intégralité de I'emballage.

+ N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

+ Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

+ Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

+ Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.

+ Installez I'appareil dans un lieu sir et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

+ Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

+ Avant de monter l'appareil, vérifiez si la
porte du four s'ouvre sans retenue.

Profondeur de I'appa- 567 mm

reil

Profondeur d'encas- 546 mm

trement de l'appareil

Profondeur avec por- 1027 mm

te ouverte

Dimensions minima- 560x20 mm
les de l'ouverture de

ventilation. Ouverture
placée sur la partie in-
férieure de la face ar-

riere

Longueur du cable 1500 mm
d'alimentation sec-
teur. Le cable est pla-
cé dans le coin droit

de la face arriere

Vis de montage 4x25 mm

Hauteur minimale du 578 (600) mm
meuble (Hauteur mi-

nimale du meuble

sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meu- 550 (550) mm
ble

Hauteur de l'avant de 594 mm
I'appareil

Hauteur de l'arriére 576 mm
de l'appareil

Largeur de l'avant de 595 mm
I'appareil

Largeur de l'arriere de 559 mm
I'appareil

Branchement électrique

/\  AVERTISSEMENT! Risque
d'incendie ou d'électrocution.

+ Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

+ Lappareil doit étre relié a la terre.

+ Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

+ Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

+ N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

+ Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d'alimentation de
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I'appareil doit étre effectué par notre
service apres-vente agréé.

+ Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de l'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche
ou que la porte est chaude.

+ La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

+ Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de I'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés I'installation.

+ Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

+ Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur
la fiche de la prise secteur.

+ N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

+ Llinstallation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif disolement doit
avoir une largeur d'ouverture du contact
d’au moins 3 mm.

Utilisation

A AVERTISSEMENT! Risque de
blessures, de bridlures,
d'électrocution ou d'explosion.

+ Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

+ Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

+ Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de l'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De l'air chaud peut se
dégager.
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N'utilisez pas 'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas 'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de I'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

A AVERTISSEMENT! Risque

d'endommagement de l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

- ne posez pas de plats allant au four
ou d'autres objets directement dans
le fond de I'appareil.

- ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond
de la cavité de I'appareil.

- ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

- ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

- Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de l'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de I'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent
des taches qui peuvent étre
permanentes.

Cuisinez toujours avec la porte de
l'appareil fermée.

Si l'appareil est installé derriére la paroi
d'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque l'appareil fonctionne. La chaleur
et 'hnumidité peuvent s'accumuler
derriere la porte fermée du meuble et
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provoquer dimportants dégats sur
I'appareil, votre logement ou le sol. Ne
fermez pas la paroi du meuble tant que
I'appareil n'a pas refroidi complétement.

Cuisson a la vapeur

A AVERTISSEMENT! Risque de
brllures et de dommages
matériels a l'appareil.

+ Lavapeur qui s'échappe peut provoquer
des brdlures :

- Soyez prudent lors de I'ouverture de
la porte de I'appareil lorsque cette
fonction est activée. De la vapeur
peut s'échapper.

- Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson a la
vapeur.

Entretien et nettoyage

A AVERTISSEMENT! Risque de
blessure, d'incendie ou de
dommages matériels sur
I'appareil.

+ Avant toute opération d'entretien,
éteignez l'appareil et débranchez la fiche
de la prise secteur.

+ Vérifiez que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre pourraient se briser.

+ Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréé.

+ Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

+ Des graisses ou de la nourriture restant
dans l'appareil peuvent provoquer un
incendie.

+ Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur
I'emballage.

Eclairage interne

A AVERTISSEMENT! Risque
d'électrocution !
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+ Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a l'éclairage des
pieces d'un logement.

+ Ce produit contient une source lumineuse
de classe d'efficacité énergétique G.

+ Utilisez uniguement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

Service

+ Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

+ Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT! Risque de
blessure ou d'asphyxie.

+ Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

+ Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

+ Retirez le dispositif de verrouillage de la
porte pour empécher les enfants et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.

+ Matériau d'emballage :

L'emballage est recyclable. Les piéces en
plastique sont marquées d'abréviations
internationales telles que PE, PS, etc.
Jetez les emballages dans les conteneurs
de la commune prévus a cet effet.



FRANCAIS

Installation

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Montage

@ Consultez la notice de montage
lors de l'installation.

Installation électrique

A AVERTISSEMENT! Le
branchement électrique doit étre
confié a un électricien qualifié.

@ Le fabricant ne pourra étre tenu
pour responsable si vous ne
respectez pas les précautions de
sécurité du chapitre « Consignes
de sécurité ».

Ce four n'est fourni qu'avec un cable
d'alimentation.

Description de l'appareil

Vue d’ensemble

m B B
19

]

ONE ;N
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Céble

Types de cables compatibles pour
I'installation ou le remplacement :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du cable, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.
Vous pouvez également consulter le
tableau :

Puissance totale (W)| Section du cable
(mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2 300 3x1

maximum 3 680 3x15

Le fil de masse (fil jaune/vert) doit faire 2 cm
de plus que les fils de phase et neutre (fils
bleu et marron).

Bandeau de commande
Affichage

El Bac i eau

Prise pour la sonde a viande
Résistance

A Eclairage

Chaleur tournante

Bl sortie du tuyau de détartrage
BEY support de grille, amovible
8 Niveaux dela grille
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Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a
gateaux, les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rétir
Pour cuire et rotir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et grilles
métalliques plus facilement.

Al'étuvée

Un récipient non-perforé et un autre perforé.
Le kit vapeur évacue l'eau de condensation
des aliments au cours de la cuisson a la
vapeur. Utilisez-le pour préparer des |[égumes,
du poisson ou des escalopes de poulet. Le kit
n'est pas adapté aux aliments devant cuire
dans l'eau, tels que le riz, la polenta ou les
pates.

164




FRANCAIS

Bandeau de commande

Vue d'ensemble du bandeau de

165

commande
-= — O
-D ¢ '
(56
Activez / Désactivez /rAepI?I;:)uyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre l'appa-
Menu Répertorie les fonctions de l'appareil.
Mes programmes | Indique les réglages favoris.
Affichage Affiche les réglages actuels de l'appareil.
rCaugr:eur de éclai- Pour allumer et éteindre |'éclairage.
6| (Fj’gechauffage "P | pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.

N/

Appuyez sur la touche

«)~>

Déplacez

@35

Maintenez la touche

Appuyez sur la surface du
bout du doigt.

Faites glisser le bout de votre
doigt sur la surface.

Appuyez sur la surface pen-
dant 3 secondes.
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Affichage

A Affichage avec les principales fonctions ré-
! glées

12:30 Heure actuelle

DEMARRER/ARRETER

Température

Modes de cuisson

Minuteur

Sonde de cuisson (uniquement sur cer-

tains modéles)

B 150°C

) 15min @ START
| | | | |
F E D (o4 B

TmoNw>

Voyants de l'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans l'affichage.

¢ 2 »

OK Pour remon-
Pour annuler la

Pour confirmer la sélection/le ter d'un ni- - Pour activer et désactiver
. derniére ac- .
réglage. veau dans le tion les options.
menu. ’

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmeée s'est écou-
Iée, le signal sonore retentit.

[

O STOP
Laf ) - La.fonctlon estactivee. Le son alarme est désacti-
a fonction est activee. La cuisson s'arréte automati- Vvé.
quement.

Voyants du minuteur

S %)

Pour régler la fonction : Départ différé. Pour annuler le réglage.

Avant la premiére utilisation

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Nettoyage initial

Etape 1 Etape 2 Etape 3
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Nettoyez l'appareil et les ac-

Retirez tous les accessoires et | cessoires uniquement avec Placez les accessoires et les

les supports de grille amovi- | un chiffon en microfibre, de | supports de grille amovibles
bles de l'appareil. l'eau chaude et un détergent dans l'appareil.

doux.

Premiére connexion
L'affichage indique un message de bienvenue aprés la premiére connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Dureté de
l'eau, Heure actuelle.

Préchauffage initial

555

Préchauffez le four a vide avant de l'utiliser pour la premiére fois.

Etape1 | Retirez les supports de grille amovibles et tous les accessoires du four.

Etape 2 | peglez la température maximale pour la fonction )
Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.

Etape 3 | pgglez la température maximale pour la fonction : (@],
Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

® Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-
vous que la piece est ventilée.

Comment régler Dureté de I'eau

Lorsque vous branchez le four a une prise secteur, vous devez sélectionner le degré de dureté
de l'eau.

Utilisez le papier réactif fourni avec I'ensemble vapeur.

& % K

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4

Mettez le papier ré- | Secouez le papier ré- | Apres 1 minute, véri- | Définissez le degré de
actif dans I'eau pen- | actif pour éliminer | fiez la dureté de I'eau | dureté de I'eau : Me-

dant environ 1 se- I'excédent d'eau. dans le tableau ci- nu / Configurations /
conde. Ne mettez dessous. Configuration / Dureté
pas le papier réactif de l'eau.

sous l'eau du robi-
net.
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@ Les couleurs du papier réactif continuent de changer. Ne vérifiez pas la dureté de I'eau
plus de 1 minute apreés le test.

Vous pouvez changer le niveau de dureté de I'eau dans le menu : Configurations / Configu-
ration / Dureté de I'eau.

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau (dH) avec le niveau correspondant de dépdt
calcaire et la classification de I'eau. Réglez le niveau de dureté de I'eau en fonction du tableau.

Dureté de I'eau Papier réactif | Dépot de cal- | Dépot calcaire | Classification
Niveau dH cium (mmol/l) (mg/l) de l'eau

1 0-7 [ ] 0-1.3 0-50 douce
[

2 8-14 T I 14-25 51-100 moddérément
ure

3 15-21 (11 2.6-38 101-150 dure
4 >22 T 111 239 >151 trés dure

Si le niveau de dureté de 'eau du robinet est de 4, remplissez le bac a eau avec de l'eau plate
en bouteille.

Utilisation quotidienne

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Comment régler Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.

Etape 2

Appuyez sur le symbole du mode de cuisson ¥ pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK. L'écran affiche : tempéra-
ture.

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK,

Etape 5 Appuyez sur START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou
pendant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.
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Etape 6 Eteignez le four.

Comment régler : Easysteam - Mode de cuisson Vapeur

Etape1 |Allumezle four.

sous-menu.

Sélectionnez et appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au

Etape 2 | Appuyez sur &) Réglez le mode de cuisson vapeur.

Etape 3 | Appuyez sur: OK Les réglages de la température s'affichent.

température réglée.

Etape 4 |Réglez la température. Le type de mode de cuisson a la vapeur dépend de la

Cuisson 100 % vapeur
50-100 °C

Pour la cuisson a la vapeur de légumes, céréales,
Iégumineuses, fruits de mer, terrines et desserts.

Vapeur pour braiser et mijoter
105-130°C

Pour la cuisson de la viande ou du poisson mijotés
et braisés, du pain et de la volaille, ainsi que des
cheesecakes et des ragodts.

Vapeur pour brunir Iégérement
135-150 °C

Pour la viande, les rago(ts, les Iégumes farcis, le
poisson et les gratins. Grace a sa combinaison de
vapeur et de chaleur, la viande conserve une tex-
ture tendre et juteuse, ainsi qu'une surface crous-
tillante.

Si vous réglez le minuteur, la fonction gril s'active
automatiquement pendant les dernieres minutes
de cuisson pour gratiner |égérement le plat.

Vapeur pour rotir et patisser
155 - 230 °C

Pour les plats rétis et cuits au four, les viandes,
poissons, volailles, patisseries feuilletées, tartes,
muffins, gratins, légumes et gateaux.

Si vous réglez le minuteur et placez les aliments
sur le premier niveau, le mode de cuisson Sole
s'active automatiquement pendant les derniéres
minutes de cuisson pour rendre le dessous crous-
tillant.

Etape 5 Appuyez sur OK,

Etape 6 |Appuyez sur le couvercle du bac & eau pour l'ouvrir.
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Etape7 |Remplissez le bac a eau d'eau froide jusqu'au niveau maximal (environ 950 ml)
jusqu'a ce que le signal sonore retentisse ou que le message s'affiche. L'alimenta-
tion en eau est suffisante pour environ 50 min. Ne remplissez pas le bac a eau
au-dela de sa capacité maximale. Il existe un risque de fuite d'eau, de déborde-
ment et de dégats des meubles.

AVERTISSEMENT! Utilisez uniquement de I'eau froide du robinet.

N'utilisez pas d'eau filtrée (déminéralisée) ou distillée. N'utilisez pas

d'autres liquides. Ne versez pas de liquides inflammables ni d'alcool

dans le bac a eau.

Etape 8 |Replacez le bac & eau dans sa position initiale.

Etape 9 | Appuyez sur START .
De la vapeur apparait apres environ 2 minutes. Une fois la température définie
atteinte, un signal sonore retentit.

Etape 10 | Quand le bac & eau est presque vide, le signal sonore retentit. Remplissez le bac
a eau.

Etape 11 | Eteignez le four.

Etape 12 |Videz le bac & eau 4 la fin de la cuisson.
Reportez-vous au chapitre « Entretien et nettoyage », Vidange du réservoir.

Etape 13 | L'eau résiduelle peut se condenser dans la cavité. Aprés la cuisson, ouvrez pru-
demment la porte du four. Lorsque le four a refroidi, séchez la cavité a l'aide d'un
chiffon doux.

Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :
* Poids automatique
+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :
+ Saignant ou Moins

« Apoint

+ Bien cuit ou Plus

Etape1 | Mettez en fonctionnement le four.

Etape2 | Appuyez sur—.

Etape 3 | Appuyez sur ¥ . saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 | Choisissez un plat ou un type daliment.

Etape 5 Appuyez sur START .
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FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson

Application

v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
vy Pour rotir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un
ﬁf seul niveau. Pour gratiner et faire dorer.
Turbo gril

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
ments. Diminuez les températures du four de 20 a 40 °C par rapport
a Chauffage Haut/Bas.

v

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes
quartiers et nems.

Pour cuire et rotir des aliments sur un seul niveau.

Chauffage
Haut/Bas
(3?) Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir
4 un dessous croustillant.
Fonction Pizza

Chauffage inférieur

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser
des aliments.

©

Chaleur tournante, Chauffage Haut/Bas : lorsque vous réglez la température en
dessous de 80 °C, I'éclairage s'éteint automatiquement au bout de 30 secondes.

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

=

Stérilisation

Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).

)

Déshydratation

Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en
tranches.
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Mode de cuisson

Application

—
—
uuru

Chauffe-plats

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.

S\

Y

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et [égumes). Le temps de décon-
gélation dépend de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

§§9
) e g
Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de ter-
re. Pour gratiner et faire dorer.

°C
Cuisson basse tem-
pérature

Pour préparer des rétis tendres et juteux.

§

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au chaud.

7]
Chaleur Tournante

Humide

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de
cuisson. Lorsque vous utilisez cette fonction, la température a l'inté-
rieur de la cavité peut différer de la température sélectionnée. La
chaleur résiduelle est utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour
plus d'informations, consultez la partie sur les remarques du chapitre
« Utilisation quotidienne ». Chaleur Tournante Humide.

FONCTIONS VAPEUR

Mode de cuisson

Application

G

Easysteam

Utilisez la cuisson vapeur pour cuire a la vapeur, mijoter, rendre légé-
rement croustillant, cuire et rotir.

G

Réhydratation va-
peur

Faire réchauffer des aliments a la vapeur évite que la surface ne se
desseche. La chaleur est diffusée de fagcon douce et homogeéne, ce
qui permet de conserver les saveurs et ardmes des aliments comme
s'ils venaient d'étre préparés. Vous pouvez utiliser cette fonction pour
réchauffer directement des aliments sur une assiette. Vous pouvez
réchauffer plusieurs assiettes en méme temps sur différents niveaux
de grille.

%

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits
pains et obtenir un excellent résultat professionnel en matiere de
croustillant, de couleur et de brillance de la croGte.
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Mode de cuisson

Application

i) Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate

=

Levée de pate/pain

de sécher et lui permet de garder toute son élasticité.

cw) Pour cuire des légumes a la vapeur, des garnitures, du poisson

FULL
Vapeur Intense

) Cette fonction est idéale pour cuire des plats délicats tels que des cré-
\I/

HIGH
Humidité Elevée

mes, des flans, des terrines et du poisson.

|(n) Cette fonction convient pour la viande, la volaille, les plats au four et
L},"’N les ragoQts. Grace a sa combinaison de vapeur et de chaleur, la vian-

Humidité Faible .
tillante.

de conserve une texture tendre et juteuse, ainsi qu'une surface crous-

Remarques sur : Chaleur Tournante
Humide
Cette fonction était utilisée pour se

conformer a la classe d'efficacité
énergétique et aux exigences Ecodesign

(selon les normes EU 65/2014 et EU 66/2014).

Tests conformes aux normes :
IEC/EN 60350-1

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas

Fonctions de I'horloge

Description des fonctions de
I'horloge

interrompue et que le four fonctionne avec
la plus grande efficacité énergétique
possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide.

Fonctions de I'horloge

Application

Heure de cuisson
23 h 59 min.

Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de

Fin de l'action

Pour programmer l'action a la fin du décompte du minuteur.

Départ différé

Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la du-
rée

Pour prolonger le temps de cuisson.
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Fonctions de I'horloge Application

Rappel

Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette
fonction n'a aucun effet sur le fonctionnement de l'appareil.

Compteur

Surveille la durée de fonctionnement de la fonction. Compteur -
vous pouvez l'activer et la désactiver.

Comment régler Fonctions de I'horloge

Comment régler I'horloge

Etape1 |Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 |Appuyez sur Heure actuelle.
Etape 3 Réglez I'heure. Appuyez sur : OK,
Comment régler le temps de cuisson
Etape1 | Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur O.
Etape 3 Réglez I'heure. Appuyez sur : OK,
Comment choisir une option de fin

Etape1 | Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur O.
Etape 3 |Réglez le temps de cuisson.
Etape 4 Appuyezsur: ® ® @
Etape 5 |Appuyez sur Fin de l'action.
Etape 6 | Choisissez la valeur souhaitée : Fin de l'action.
Etape 7 Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson
Etape1 |Réglez le mode de cuisson et la température.
Etape 2 | appuyer surO.
Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.
Etape4 | Appuyezsur: @ @ @

Etape 5

Appuyez sur Départ différé.
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Comment différer le début de la cuisson

Etape 6 | Choisissez la valeur.

Etape 7 Appuyez sur : oK. Répétez I'action jusqu'a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas
cuits, vous pouvez prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode

de cuisson.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 Appuyez sur : .

Etape 2 | Réglez la valeur du minuteur.

Etape 3 Appuyez sur : OK,

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

Utilisation des accessoires

A AVERTISSEMENT! Reportez-vous également des dispositifs anti-bascule. Le
aux chapitres concernant la rebord élevé de la gr'llle empéche les

sécurité. ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont

Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de gui-
dage des supports de grille.
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Plateau de cuisson / Plat a rotir:
Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille.

Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments. Vous pouvez |'utiliser
avec tous les modes de cuisson.

Il y a deux températures a régler :

Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.

C A

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre | Ne l'utilisez pas pour des | Pendant la cuisson, I'aliment doit
a température ambiante. plats liquides. rester dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape1 |Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 | Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 |Insérez: Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson Ragoit
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Insérez la pointe de la Sonde de cuisson au | Introduisez la pointe de la Sonde de cuisson
centre de la viande ou du poisson, dans la | exactement au centre du ragodt. La Sonde de
partie la plus épaisse si possible. Assurez- | cuisson doit étre stabilisée en un seul endroit
vous qu'au moins les 3/4 de la Sonde de | pendant la cuisson. Pour y parvenir, utilisez un

cuisson se trouve a l'intérieur du plat. ingrédient solide. Utilisez le bord du plat de

cuisson pour soutenir la poignée en silicone de

la Sonde de cuisson. La pointe de la Sonde de

cuisson ne doit pas toucher le fond du plat de
cuisson.

Branchez la Sonde de cuisson dans la prise a l'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

- appuyez pour régler la température a cceur du capteur.

® ® ® _3ppuyez pour définir l'option préférée :

+ Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température au cceur, le signal
sonore retentit.

« Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température au cceur,
le signal sonore retentit et le four se met a l'arrét.

Etape 7

Sélectionnez I'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a
I'écran principal.

Etape 8

Appuyez sur START .
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit.
Vous pouvez choisir d'arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que
I'aliment est bien cuit.

Etape 9

Retirez la fiche de la Sonde de cuisson de la prise et retirez le plat du four.

A AVERTISSEMENT! Attention au risque de brdlure car la Sonde de cuis-
son devient chaude. Faites attention en la débranchant et en la reti-
rant de l'aliment.
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Fonctions supplémentaires

Comment enregistrer : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages
favoris.

Etape1 | Allumez l'appareil.

Etape 2 | Sélectionnez le réglage préféré.

Etape 3 | Appuyez sur: =. Sélectionnez : Mes programmes.

Etape 4 | Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.

Etape 5 |Appuyez sur + pour ajouter le réglage 4 la liste de : Mes programmes. Appuyez
surOK,

9. appuyez pour réinitialiser le réglage.
- appuyez pour annuler le réglage.

Verrouillage des touches

Cette fonction permet d'éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape1 | Allumez l'appareil.

Etape 2 | Sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 3

%, ¥ - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

Arrét automatique L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Fin de cuisson, Cuisson basse
température.

Pour des raisons de sécurité, l'appareil
s'éteint au bout d'un certain temps si un
mode de cuisson est en cours et vous ne

modifiez aucun réglage. Ventilateur de refroidissement

Lorsque l'appareil fonctionne, le ventilateur
(°C) @ (h) de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
30-115 12.5 I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
120 -195 8.5 ventilateur de refroidissement peut
continuer a fonctionner jusqu'a ce que

200 - 230 5.5 I'appareil refroidisse.
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Verrouillage mécanique de la porte

/\ ATTENTION! Ne déplacez
pas le verrouillage de la
porte verticalement.

Ne poussez pas le verrouil-
lage de la porte lorsque
vous fermez la porte du
four.

Comment utiliser : Verrouillage mécanique de la porte

Ouverture de la porte verrouillée

Etape1 |Poussez doucement le verrouillage de la porte et ouvrez-la en la tirant par la poi-
gnée.
Conseils

Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a
titre indicatif. Ils varient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.
Votre appareil peut cuire ou rotir les aliments différemment de I'appareil que vous aviez au-
paravant. Les conseils ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une
qui s'en rapproche.
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Chaleur Tournan

te Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-

180

dessous.
¥ = | B8 [E
\ uuru -—
Q) (min)
Petits pains su- [ Plateau de cuisson ou 180 2 25-35
crés, 16 pieces plat a rotir
Gateau Roulé Plateau de cuisson ou 180 2 15-25
plat a rotir
Poisson entier, Plateau de cuisson ou 180 3 15-25
0.2 kg plat a rotir
Cookies, 16 pie- | Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
ces plat a rotir
Meringues, Plateau de cuisson ou 160 2 25-35
24 piéces plat a rotir
Muffins, 12 pie- | Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
ces plat a rotir
Petite patisserie | Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
salée, 20 piéces | plat a rétir
Biscuits a pate Plateau de cuisson ou 140 2 15-25
sablée, 20 piéces | plat a rotir
Tartelettes, Plateau de cuisson ou 180 2 15-25
8 pieces plat a rotir

Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. Ils offrent une meilleure

absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

 ~

Plaque a pizza

Plat de cuisson

Ramequins

Moule pour fond de
tarte
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Sombre, non réfléchis-
sant
Diamétre de 28 cm

Sombre, non réfléchis-
sant
Diamétre : 26 cm

Céramique
8 cm de diame-
tre, 5cm de
hauteur

Sombre, non réfléchis-
sant
Diamétre de 28 cm

Tableaux de cuisson pour les instituts

de tests

Informations pour les organismes de contréle
Tests conformes aux normes : EN 60350, IEC 60350.
Cuisson sur un niveau - cuisson en moule

o=

\ = &«
\ LJ i
°C min

Génoise allégée Chaleur tournante [ 160 45 -60 2
Génoise allégée Chauffage Haut/Bas | 160 45-60 2
Tarte aux pommes, Chaleur tournante 160 55-65 2

2 moules @20 cm

Tarte aux pommes, Chauffage Haut/Bas | 180 55-65 1

2 moules @20 cm

Sablé Chaleur tournante [ 140 25-35 2
Sablé Chauffage Haut/Bas | 140 25-35 2
Cuisson sur un niveau - biscuits

Utilisez le troisiéme niveau de la grille.

Q =
\ L)
°C min

Petits gateaux, 20 par pla- | Chaleur tournante 150 20-30
teau, préchauffer le four a

vide

Petits gateaux, 20 par pla- | Chauffage Haut/Bas 170 20-30
teau, préchauffer le four a

vide
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Cuisson sur plusieurs niveaux - biscuits

Q = e
\ L) —
°C min
Sablé Chaleur tournante 140 25-45 2/4
Petits gateaux, 20 par Chaleur tournante 150 25-35 1/4
plateau, préchauffer le
four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 45 -55 2/4
Tarte aux pommes, Chaleur tournante 160 55-65 2/4
1 pain moulé par grille (@
20 cm)
Gril
Préchauffez le four vide pendant 5 minutes.
Réglez le gril a la température maximale.
Q = e
\ L i
min
Pain grillé Gril 1-2 5
Steak de boeuf, tourner a mi- | Gril 24-30 4

cuisson

Informations pour les organismes de contréle
Tests pour la fonction : Vapeur Intense.

Tests conformes a la norme IEC 60350.

Réglez la température sur 100 °°C.

K ct | O @
A = <
Conteneur kg min
(Gastronorm)

Brocolis, pré- |1 x 2/3 perforé [ 0.3 3 8-9 Placez le pla-

chauffer le teau de cuisson

four a vide sur le premier
gradin.

Brocolis, pré- |1 x 2/3 perforé | max. 3 10-1 Placez le pla-

chauffer le teau de cuisson

four a vide sur le premier
gradin.
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%

i+

O

min

®

=

Conteneur
(Gastronorm)

kg

Petits pois,
surgelés

2x15 2et4 Jusqu'a ce
que la
tempéra-
ture du
point le
plus froid
atteigne

85°C.

Placez le pla-
teau de cuisson
sur le premier
gradin.

2 x 2/3 perfo-
rés

Entretien et nettoyage

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la

sécurité.

Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoy-
ant

Nettoyez 'avant de I'appareil uniquement avec un chiffon en microfibre im-
bibé d'eau tiéde et d'un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. Llaccumulation de graisse ou
d‘autres résidus peut provoquer un incendie.

[l

Utilisation
quotidienne

Ne conservez pas les aliments dans l'appareil pendant plus de 20 minutes.
Séchez la cavité uniquement avec un chiffon en microfibre apres chaque
utilisation.

©y
Z2/4

Accessoires

Nettoyez tous les accessoires apres chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniquement un chiffon en microfibre avec de l'eau tiéde et un dé-
tergent doux. Ne lavez pas les accessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.
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Comment retirer : Supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

Etape1 |Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.

Etape 2 | Tirez avec précaution les sup-
ports de grille vers le haut et
sortez-les de la prise avant.

Etape 3 | Ecartez I'avant du support de
grille de la paroi latérale.

Etape 4 |Sortez les supports de la prise
arriere.

Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

Utilisation : Nettoyage vapeur

Avant de commencer :

Eteignez le four et atten- | Retirez tous les accessoires et Nettoyez le fond de la cavité
dez qu'il soit froid. les supports de grille amovibles. | et la vitre interne de la porte

avec un chiffon doux, de l'eau
tiede et un détergent doux.

Etape1 |Remplissez le bac & eau au niveau maximal jusqu‘a ce qu'un signal sonore reten-
tisse ou qu'un message s'affiche.

Etape 2 |Sélectionnez: Menu / Nettoyage.

Fonction Description Durée
Nettoyage vapeur Nettoyage léger 30 minutes
Nettoyage Vapeur Plus Nettoyage normal 75 minutes
Vaporisez la cavité avec un déter-
gent.

Etape 3 | Appuyez sur START . Suivez les instructions a Iécran.
Le signal sonore retentit a la fin du nettoyage.

Etape 4 | Appuyez sur un symbole quelconque pour éteindre le signal.

® Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.
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Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four. Lorsque le four a refroidi, séchez | Laissez la porte du four ou-

la cavité a l'aide d'un chiffon doux. | verte et attendez que la cavi-
té soit séche.

Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage Vapeur Plus.

Comment utiliser : Détartrage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez Retirez les accessoires. Vérifiez que le bac a eau est vi-
qu'il soit froid. de.

Durée de la premiére partie : environ 100 minutes

Etape1 | Placezle plat a rétir sur le premier niveau.

Etape 2 | Versez 250 ml d'agent détartrant dans le bac a eau.

Etape 3 | Remplissez le bac & eau d'eau jusqu'a atteindre le niveau maximal, qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message s'affiche.

Etape 4 |Sélectionnez: Menu /. Nettoyage

Etape 5 | Activez la fonction et suivez les instructions 4 l'affichage.
La premiére partie du détartrage commence.

Etape 6 | Une fois la premiére partie terminée, videz le plat & rotir et réinstallez-le sur le

premier niveau.

Durée de la deuxiéme partie : environ 35 minutes

Etape 7 | Remplissez le bac & eau d'eau jusqu'a atteindre le niveau maximal, qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message s'affiche.
Etape 8 | Une fois la fonction terminée, retirez le plat & rétir.

® Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

Une fois le détartrage terminé :

Eteignez le four. Lorsque le four a refroidi, sé- | Laissez la porte du four ou-

chez la cavité a l'aide d'un verte et attendez que la cavi-
chiffon doux. té soit séche.
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Une fois le détartrage terminé :

@ si des résidus de calcaire restent dans le four aprés le détartrage, l'affichage vous invite a
répéter la procédure.

Rappel de détartrage

Deux rappels vous invitent a détartrer le four. Vous ne pouvez pas désactiver le rappel du
détartrage.

Type Description
Premier rappel Vous recommande de détartrer le four.
Deuxieme rappel Vous oblige a détartrer le four. Si vous ne détartrez pas le four
quand le rappel fort est allumé, les fonctions vapeur sont désacti-
vées.

Comment utiliser : Ringage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il soit froid. | Retirez les accessoires.

Etape1 | Placez le plat A rétir sur le premier niveau.

Etape 2 |Remplissez le bac & eau avec de I'eau au niveau maximal jusqua ce qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message s'affiche.

Etape 3 |Sélectionnez: Menu /. Nettoyage Rincage.
Durée : environ 30 minutes

Etape 4 | Activez la fonction et suivez les instructions a l'affichage.

Etape 5 | Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rétir.

® Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

Rappel de séchage
Apres un mode de cuisson vapeur, I'écran indique de sécher le four.

Appuyez sur OUI pour sécher le four.

Comment utiliser : Séchage

Utilisez cette fonction aprés un mode de cuisson vapeur ou un nettoyage vapeur pour sécher
la cavité.

| Etape 1 | Assurez-vous que le four est froid.
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Etape 2 | Retirez les accessoires.

Etape 3 |Sélectionnez le menu : Nettoyage / Séchage.

Etape 4 |Suivez les instructions s'affichant.

Comment utiliser : Vidange du réservoir

Utilisez cette fonction apres une cuisson avec un mode de cuisson vapeur pour retirer 'eau
résiduelle du bac a eau.

Avant de commencer :
Eteignez le four et attendez qu'il soit froid. Retirez les accessoires.

Etape1 | Placez le plat i rétir sur le premier niveau.

Etape 2 |Sélectionnez : Menu / Nettoyage / Vidange du réservoir.
Durée : 6 min

Etape 3 | Activez la fonction et suivez les instructions 4 l'affichage.

Etape 4 | Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rétir.

® Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

Comment démonter et installer : /\ ATTENTION! Manipulez

Porte soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du
panneau avant Le verre peut se
briser.

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les
nettoyer. Le nombre de vitres differe selon
les modeles.

AVERTISSEMENT! La porte est
lourde.

Etape1 |Ouvrez entiérement la porte.

Etape 2 | Soulevez et appuyez sur les
leviers de blocage (A) sur les
deux charnieres de la porte.
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Etape 3 |Fermez la porte du four & la premiére position (4 un angle d'environ 70°). Tenez
la porte des deux cotés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face
extérieure vers le bas, sur un linge doux posé sur une surface stable.

Etape 4 | Tenezla garniture de porte
(B) sur le bord supérieur de
la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour
libérer le joint du clip.

Etape 5 |Retirez le cache de la porte
en le tirant vers l'avant.

Etape 6 | Saisissez les panneaux de
verre de la porte par leur
bord supérieur un par un et
dégagez-les du guide.

Etape7 |Nettoyez la vitre 4 l'eau sa-
vonneuse. Essuyez soigneu-
sement la vitre. Ne passez
pas les panneaux en verre
au lave-vaisselle.

Etape 8 | Aprés le nettoyage, effectuez
les étapes ci-dessus dans le
sens inverse.

Etape 9 | Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la
porte.

Assurez-vous que les panneaux en verre sont insérés dans la bonne position, car
la surface de la porte pourrait surchauffer.

Comment remplacer : Eclairage

A AVERTISSEMENT! Risque
d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :
Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez Débranchez le four de I'ali- | Placez un chiffon au fond de
que le four ait refroidi. mentation secteur. la cavité.




FRANCAIS

Lampe supérieure

189

Etape1 |Tournez le diffuseur en verre pour
le retirer. ﬁ’j S
N
N\ = /
N ‘ : /
Etape 2 | Retirez 'anneau métallique et nettoyez le couvercle en verre.
Etape 3 | Remplacez l'ampoule par une ampoule adéquate résistant & une température de
300 °C.
Etape 4 |Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur en verre et installez-le.
Lampe latérale
Etape 4 |Remplacez 'ampoule par une
Etape1 | Retirez le support détagére ampoule adéquate résistant a
gauche pour accéder 2 |'éclaira- une température de 300 °C.
9¢ Etape 5 |Installez le cadre métallique et
Etape 2 | Utilisez un tournevis Torx 20 le joint d'étanchéité. Serrez les
pour démonter le diffuseur. Vis.
Etape 3 | Retirez et nettoyez le cadre mé- Etape 6 |Installez le support détagére
tallique et le joint d'étanchéité. gauche.
Dépannage

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Que faire si...

o=
—]

L

L'appareil ne s'allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

-V

= Solution

L'appareil n'est pas branché a une source
d'alimentation électrique ou le branchement
est incorrect.

Vérifiez que l'appareil est correctement bran-
ché a une source d'alimentation électrique.
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o=
—]

L

L'appareil ne s'allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

-V

= Solution

L'horloge n'est pas réglée.

Réglez I'horloge, pour plus de détails, repor-
tez-vous au Fonctions de I'horloge chapitre,
Comment régler : Fonctions de I'horloge.

La porte n'est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probléme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifié.

L'appareil Sécurité enfants s'allume.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :
Options.

Y
Composants

@ Description

-V

= Solution

L'ampoule est grillée.

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

Une coupure de courant arréte toujours la
procédure de nettoyage. Répétez le

Comment gérer : Codes d'erreur

nettoyage s'il est interrompu par une
coupure de courant.

Quand une erreur de logiciel se produit, l'affichage indique un message d'erreur.

Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

v

: Solution

F111 - Sonde de cuisson n'est pas correcte-
ment insérée dans la prise.

Bien brancher Sonde de cuisson dans la pri-
se.

F240, F439 - les champs tactiles de l'afficha-
ge ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de l'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F908 - le systeme de I'appareil ne peut pas
se connecter au bandeau de commande.

Eteignez puis rallumez I'appareil.

Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probléme, veuillez contacter un service aprés-vente

agréé.
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Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de I'appareil. Ne retirez pas la
plaque signalétique de la cavité de l'appareil.

Nous vous recommandons d'écrire les informations ici :

Modeéle (Mod.) e

Référence produit (PNC) | e

Numéro de série (SN) e

Caractéristiques techniques

Données techniques

Largeur 478 (mm)
Dimensions (internes) Hauteur 356 (mm)
Profondeur 414 (mm)
Zone du plateau de cuisson 1424 cm?
Chauffage de volte -W
Chauffage de sole 1000 W
Gril 2300 W
Circuit 2400 W
Puissance totale 3500 W
Tension 220-240V
Fréquence 50 Hz
Nombre de fonctions 22

Rendement énergétique

Informations produit et fiche d'informations produit

Nom du fournisseur IKEA

Identification du modéle MUTEBO 105.570.41
Indice d'efficacité énergétique 61.9

Classe defficacité énergétique At++
Consommation d'énergie avec charge standard, en 1.09 kWh/cycle
mode conventionnel
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mode chaleur tournante

Consommation d'énergie avec charge standard, en

0.52 kWh/cycle

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité
Volume 701

Type de four Four encastrable
Masse 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1: Cuisinieres, fours,
fours a vapeur et grils : Méthodes de mesure des performances.

Economie d'énergie

(&) Cetappareil est doté de
caractéristiques qui vous
permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir 'appareil
trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez
régulierement le joint de porte et assurez-
vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroftre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a

30 minutes, les éléments chauffants
s'éteignent automatiquement plus tot dans
certaines fonctions de l'appareil.

L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a I'arrét
I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.
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Structure des menus

Menu

Elément du menu Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automati-
ques.

Nettoyage

Indique les programmes de net-
toyage.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options

Pour régler I'appareil.

Configurations

Configuration Pour régler I'appareil.

Service Affiche la version et la configura-
tion du logiciel.

Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Séchage

Procédure de séchage de la cavité pour éliminer la condensation
qui se forme pendant l'utilisation des fonctions vapeur.

Vidange du réservoir

Procédure pour éliminer I'eau résiduelle du bac a eau aprés avoir
utilisé les fonctions de vapeur.

Nettoyage vapeur

Nettoyage léger

Nettoyage Vapeur Plus

Nettoyage complet.

Détartrage Nettoyage du circuit de génération de la vapeur des résidus cal-
caires.
Rincage La procédure de rincage et de nettoyage du circuit du générateur

de vapeur apres une utilisation fréquence des fonctions vapeur.

Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche l'activation accidentelle de I'appareil. Lorsque l'option est
activée, le texte Sécurité enfants s'affiche lorsque vous allumez
l'appareil. Pour permettre l'utilisation de I'appareil, choisissez les
lettres du code dans l'ordre alphabétique. L'accés au minuteur, a la
télécommande et a |'éclairage est possible avec l'option activée.
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Sous-menu

Application

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. L'option n'est disponible que
pour certaines fonctions de I'appareil.

Nettoyage conseillé

Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'horloge.

Affichage Heure

Change le format de l'affichage de I'heure.

Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue de l'appareil.

Affichage Luminosité

Reégle la luminosité de 'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est pas pos-
sible de couper la tonalité pour: @.

Volume alarme

Régle le volume des signaux sonores et des tonalités des touches.

Dureté de l'eau

Définit la dureté de I'eau.

Heure actuelle

Régle I'heure et la date actuelles.

Sous-menu pour : Service

Sous-menu

Description

Mode démo

Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les ré-
glages

Restaure les réglages d'usine.

En matiére de protection de I'environnement

Recyclez les matériaux portant le symbole

A%

L. Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
la protection de |'environnement et a votre

portant le symbole i avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils
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@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

Cet appareil, A LA LIVRAISON

ses accessoires

et cordons
se recyclent

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE
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Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

GARANTIE IKEA

Pour combien de temps la garantie IKEA
est-elle valable ?

Cette garantie est valable pour 5 ans a
compter de la date d'achat de votre appareil
chez IKEA. Le ticket de caisse est nécessaire
comme preuve d'achat. Si les travaux
d'entretien sons effectués sous garantie, cela
ne prolongera pas la période de garantie de
l'appareil.

Qui se chargera du service aprés vente ?

Le service aprés-vente IKEA se chargera du
service par le biais de ses propres services
ou du réseau de partenaires autorisés.

Que couvre cette garantie ?

Cette garantie couvre les dommages dus a
des composants défectueux ou des défauts
de fabrication survenant apres la date
d'achat chez IKEA. Cette garantie est valable
uniquement lorsque l'appareil est utilisé
pour un usage domestique. Les exceptions
sont indiquées dans le paragraphe “Qu'est-
ce qui n'est pas couvert par la garantie ?”
Pendant la durée de la garantie, les colts
des réparations, des pieces de rechange, de
la main-d'ceuvre et du déplacement seront
pris en charge a condition que l'appareil soit
disponible pour réparation sans occasionner
de dépenses spéciales et que le dommage
soit lié a une défectuosité d'un composant
ou a un défaut de fabrication couvert par la
garantie. Dans ces conditions, la directive
européenne (99/44/CE) et les
réglementations locales doivent étre
appliquées. Les piéces remplacées
deviennent la propriété d'IKEA.

Que fait IKEA en cas de probléeme ?

Le service aprés-vente choisi par IKEA
examine le produit et décide, a sa seule
discrétion, si la défectuosité est couverte par
la garantie. Si tel est le cas, le service aprés-
vente IKEA par le biais de ses propres
services ou d'un partenaire autorisé,
procede alors, a sa seule discrétion, a la
réparation du produit défectueux ou a son
remplacement par un produit équivalent.

Qu'est-ce qui n'est pas couvert par la
garantie ?

L'usure normale.

Les dommages causés délibérément ou
par négligence, les dommages résultant
du non-respect des instructions
d'utilisation, d'une installation incorrecte
ou d'un branchement non conforme de
I'appareil, les dommages causés par une
réaction chimique ou électrochimique,
I'oxydation, la corrosion ou un dégat des
eaux, incluant sans s'y limiter, les
dommages causés par une quantité
excessive de calcaire au niveau du
raccordement a l'eau, les dégats résultant
de conditions environnementales
anormales.

+ Les consommables tels que les piles et
ampoules.

+ Les piéces non fonctionnelles et
décoratives, qui n'ont pas d'incidence sur
I'utilisation normale de I'appareil, de
méme que les rayures et éventuelles
variations de couleur.

+ Les dégats accidentels causés par une
substance ou un corps étranger, le
nettoyage ou débouchage de filtres,
systémes d'évacuation ou compartiments
de produits de lavage.
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+ Les dommages constatés sur les
éléments suivants : vitrocéramique,
accessoires, paniers a vaisselle et a
couverts, tuyaux d'alimentation et de
vidange, joints, ampoules et diffuseurs,
écrans, manettes et touches carrosserie
et éléments de la carrosserie. Sauf s'il est
possible de prouver que ces dommages
ont été causés par des défauts de
fabrication.

+ Les cas ol aucune défectuosité n'a été
constatée par le technicien.

+ Lesréparations qui n'ont pas été
effectuées par des techniciens de service
apres-vente désignés et/ou un partenaire
contractuel autorisé ni celles ot I'on n'a
pas utilisé des pieces d'origine.

+ Les dommages résultant d'une
installation incorrecte ou non
respectueuse des spécifications
d'installation.

+ Lutilisation de l'appareil dans un
environnement non domestique (par
exemple pour un usage professionnel).

+ Dommages dus au transport. Si le client
transporte le produit chez lui ou a une
autre adresse, IKEA ne pourra en aucun
cas étre tenu responsable des dommages
survenant pendant le transport. En
revanche, si IKEA livre le produit a
I'adresse de livraison du client, tout
endommagement du produit survenant
en cours de transport sera couvert par la
présente garantie.

+ Frais d'installation initiale de I'appareil
IKEA. En revanche, si un fournisseur de
service apres-vente IKEA ou son
partenaire autorisé répare ou remplace
I'appareil aux termes de la présente
garantie, le fournisseur de service aprés-
vente ou son partenaire autorisé
réinstallera l'appareil réparé ou installera
I'appareil de remplacement, selon le cas.

Cette restriction ne concerne pas les cas ou

un service aprés vente qualifié a travaillé

sans faire d'erreur et en utilisant les pieces
d'origine afin d'adapter l'appareil aux
normes de sécurité techniques d'un autre
pays de I'Union européenne.
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Application de la garantie Iégale

La garantie IKEA vous donne des droits
spécifiques, qui couvrent ou dépassent
toutes les exigences légales locales qui
peuvent varier d'un pays a l'autre.

Zone de validité

Pour les appareils achetés dans un pays de
I'Union européenne et transportés dans un
autre pays de I'Union européenne, les
services seront fournis dans le cadre des
conditions de garantie valables dans ce
dernier. L'obligation de fournir des services
dans le cadre de la garantie n'existe que si:

+ l'appareil est conforme et installé
conformément aux spécifications
techniques du pays dans lequel la
demande de garantie est effectuée ;

+ l'appareil est conforme et installé
conformément aux instructions de
montage et consignes de sécurité
indiquées dans la notice d'utilisation ;

Service aprés-vente dédié aux appareils

IKEA :

N'hésitez pas a contacter le Service aprés-
vente IKEA pour :

1. effectuer une réclamation dans le cadre
de cette garantie;

2. demander une précision pour installer
votre appareil IKEA dans des meubles de
cuisine IKEA. Le service aprés-vente ne
fournira pas de précision en ce qui

concerne :
+ l'installation d'ensemble de la cuisine
IKEA ;

+ les raccordements électriques (si
I'appareil est fourni sans prise et sans
cable), a l'eau et au gaz car ils doivent
étre effectués par un professionnel
qualifié.

3. lademande de précisions sur le contenu
de la notice d'utilisation et les
caractéristiques de l'appareil IKEA.

Pour que nous puissions vous fournir la

meilleure assistance, lisez attentivement les

instructions de montage et/ou le chapitre
concerné de la présente notice d'utilisation
avant de nous contacter.
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Comment nous contacter en cas de
besoin ?

Vous trouverez la liste compléte des contacts
de service apres-vente choisis par IKEA et
leurs numéros de téléphone respectifs a la
fin de cette notice.

Pour que nous puissions vous
fournir un service rapide et
compétent, nous vous conseillons
d'utiliser les numéros de
téléphone spécifiques indiqués a
la fin de cette notice. Vous
trouverez tous les numéros de
téléphone utiles dans la notice
d'utilisation correspondant a
votre appareil. Avant de nous
appeler, vérifiez que vous avez a
votre portée le numéro d'article
IKEA (code a 8 chiffres) et le
numeéro de série (le code a 8
chiffres se trouve sur la plaque
signalétique) pour l'appareil pour
lequel vous avez besoin de notre
aide.

GARANTIE IKEA - FRANCE

CONTRAT DE GARANTIE ET DE SERVICE
APRES-VENTE IKEA

Décret n° 87-1045 relatif a la présentation
des écrits constatant les contrats de garantie
et de service apres-vente (J.O.R.F. du 29
décembre 1987) Préalablement a la signature
du bon de commande, le vendeur indiquera
a l'acheteur les installations nécessaires pour
assurer le branchement de l'appareil selon
les regles de lart.

Numéros de modeéle et de série (Reporter
ici le numéro d'identification porté sur
I'étiquette code barre du produit)

Modéle :
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CONSERVEZ VOTRE TICKET DE
CAISSE !

C'est votre preuve d'achat ; il vous
sera demandé pour tout appel
sous garantie. Veuillez noter que
le ticket de caisse contient aussi le
nom et le numéro de l'article IKEA
(code a 8 chiffres) de chaque
appareil acheté.

Avez-vous besoin d'aide supplémentaire ?

Pour toute question supplémentaire non liée
au Service aprés-vente de vos appareils,
veuillez contacter votre magasin IKEA le plus
proche. Nous vous recommandons de lire
attentivement la notice d'utilisation de
I'appareil avant de nous contacter.

N° de série :
Date d'achat (Reporter ici la date d'achat
portée sur votre ticket de caisse) :

Le vendeur est tenu de fournir une
marchandise conforme a la commande.

Livraison et mise en service

Livraison a domicile : oui, si demandée par le
client (selon modalités définies et
mentionnées sur la facture d'achat ou le bon
de commande).

Gratuite : non (tarif et modalités disponibles
en magasin et fournis au client au moment
de la commande ou de l'achat). Mise en
service : non.
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En cas de défauts apparents ou d'absence de
notice demploi et d'entretien, 'acheteur a
intérét a les faire constater par écrit par le
vendeur ou le livreur lors de I'enlévement de
la livraison ou de la mise en service.

Garantie Légale (sans supplément de prix)

A la condition que l'acheteur fasse la preuve
du défaut caché, le vendeur doit [également
en réparer toutes les conséquences (art.1641
et suivants du Code Civil). Si l'acheteur
s'adresse aux tribunaux, il doit le faire dans
un délai de deux ans a compter de la
découverte du défaut caché (art.1648 du
Code Civil).

Nota - En cas de recherche de solutions
amiables préalablement a toute action en
justice, il est rappelé qu'elles n'interrompent
pas le délai de prescription.

La réparation des conséquences du défaut
caché, lorsqu'il a été prouvé, comporte,
selon la jurisprudence:

+ soit la réparation totalement gratuite de
I'appareil, y compris les frais de main-
d'ceuvre et de déplacement au lieu de la
mise en service ;

+ soit son remplacement ou le
remboursement total ou partiel de son
prix au cas ou l'appareil serait totalement
ou partiellement inutilisable ;

+ etl'indemnisation du dommage
éventuellement causé aux personnes ou
aux biens par le défaut de I'appareil. La
garantie |égale due par le vendeur
n'exclut en rien la garantie légale due par
le constructeur.

Litiges éventuels

En cas de difficulté vous avez la possibilité,

avant toute action en justice, de rechercher

une solution amiable, notamment avec

l'aide :

+ d'une association de consommateurs ;

+ ou d'une organisation professionnelle de
la branche;

+ ou de tout autre conseil de votre choix.

Il est rappelé que la recherche d'une solution

amiable n'interrompt pas le délai de deux

ans de l'art.1648 du Code Civil. Il est aussi
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rappelé qu'en regle générale et sous réserve
de l'appréciation des tribunaux, le respect
des dispositions de la présente garantie
contractuelle suppose :

* Que l'acheteur honore ses engagements
financiers envers le vendeur ;

* Que l'acheteur utilise I'appareil de fagon
normale (Voir la notice d'emploi et
d'entretien et les conditions d'application
de la garantie contractuelle) ;

* Que pour les opérations nécessitant une
haute technicité aucun tiers non agréé
par le vendeur ou le constructeur
n'intervienne pour réparation sur
I'appareil (sauf cas de force majeure ou
carence prolongée du vendeur).

Garantie contractuelle IKEA

PRIX : rien a payer en sus. DUREE : 5 (cinq)
ans. POINT DE DEPART : a compter de la date
d'achat chez IKEA. REPARATION DE
LAPPAREIL :

+ remplacement des pieces, main-d'ceuvre,
déplacement, transport des piéces ou de
l'appareil : oui

+ garantie des pieces remplacées : non

+ délai d'intervention : fonction du type de
réparation et porté a la connaissance de
I'acheteur avant intervention.

REMPLACEMENT OU REMBOURSEMENT DE

LAPPAREIL (en cas d'impossibilité de

réparation reconnue par le vendeur et le

constructeur) : oui

Pour mettre en ceuvre le service aprés-vente
en cas de panne couverte par la garantie
contractuelle, ou pour obtenir des
informations techniques pour la mise en
service ou le bon fonctionnement de
I'appareil, contacter IKEA au numéro de
téléphone respectif, suivant le pays, indiqué
a la fin de cette notice et correspondant a
votre appareil.

Conservez votre preuve d'achat avec le
document de garantie, ils vous seront
nécessaires pour la mise en ceuvre de la
garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
CONTRACTUELLE IKEA
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Quelle est la durée de validité de la
garantie ?

La présente garantie est valable cinq (5) ans
a compter de la date d’achat chez IKEA d'un
appareil électroménager de l'assortiment
cuisines, a I'exception des appareils LAGAN
qui sont garantis pour une durée de deux (2)
ans. Loriginal du ticket de caisse, de la
facture ou du bon de livraison en cas de
vente a distance sera exigé comme preuve
de l'achat. Conservez-le dans un endroit sdr.

La réparation ou le remplacement du produit
défectueux n'a pas pour conséquence de
prolonger la durée initiale de garantie.
Toutefois, conformément a l'art. L.211-16 du
Code de la Consommation, toute période
d'immobilisation du produit, pour une
remise en état couverte par la garantie, d'au
moins sept jours vient s'ajouter a la durée de
la garantie qui restait a courir a la date de la
demande d'intervention du consommateur
ou de la mise a disposition pour réparation
du bien en cause, si cette mise a disposition
est postérieure a la demande d'intervention.

Quels sont les appareils électroménagers
couverts par la garantie ?

La garantie IKEA de cinqg (5) ans couvre tous
les appareils électroménagers de
I'assortiment cuisines, hors appareils de la
série LAGAN qui sont garantis pour une
durée de deux (2) ans, achetés chez IKEA a
compter du Ter ao(t 2007.

Qui est couvert par la garantie ?

La présente garantie concerne I'acheteur
agissant en qualité de consommateur a
compter de la date d'achat du produit.

Qui exécutera les prestations dans le
cadre de la garantie ?

Le prestataire de services désigné par IKEA
fournira l'assistance de son réseau de
réparateurs agréés pour vous servir dans le
cadre de cette garantie. Pour la mise en
ceuvre, veuillez vous reporter a la rubrique
« Comment nous joindre ».

Que couvre cette garantie ?
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La présente garantie IKEA couvre les défauts
de construction et de fabrication
susceptibles de nuire a une utilisation
normale, a compter de la date d'achat chez
IKEA par le client. Elle ne s'applique que dans
le cadre d'un usage domestique.

Les exclusions sont reprises dans la

section "Qu'est-ce qui n'est pas couvert dans
le cadre de cette garantie ?” Les présentes
conditions de garantie couvrent les frais de
réparation, de piéces de rechange, de main
d'ceuvre et de déplacement du personnel a
domicile pendant une période de cing (5)
ans, ramenée a deux (2) ans sur la série
LAGAN, a compter de la date d'achat chez
IKEA, sous réserve que les défauts soient
couverts et a condition que l'appareil soit
disponible pour réparation sans occasionner
de dépenses spéciales. Voir aussi "Rappel
des dispositions |égales”. Les piéces
remplacées deviennent la propriété de IKEA.
Ces dispositions ne s'appliquent pas aux
réparations effectuées sans autorisation du
prestataire de services IKEA.

Que ferons-nous pour remédier au
probléme ?

Dans le cadre de cette garantie, le
prestataire de service désigné par IKEA,
examinera le produit. Si apres vérification, et
hormis mise en ceuvre de la garantie Iégale,
il est reconnu que votre réclamation est
couverte par la présente garantie
contractuelle, il sera procédé a la réparation
du produit défectueux, ou en cas
d'impossibilité de réparation, a son
remplacement par le méme article ou par un
article de qualité et de technicité
comparable. Compte tenu des évolutions
technologiques, l'article de remplacement de
qualité équivalente peut étre d'un prix
inférieur au modele acheté. Si aucun article
équivalent n'est disponible, et en cas
d'impossibilité totale ou partielle de
réparation reconnue par le prestataire de
IKEA ou son représentant agréé, sous
réserve que les conditions d’application de la
garantie soient remplies, IKEA procedera au
remboursement total ou partiel de 'appareil
reconnu défectueux. Le prestataire de
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service désigné par IKEA s'engage a tout
mettre en ceuvre pour apporter une solution
rapide et satisfaisante dans le cadre de cette
garantie mais ni IKEA, ni le prestataire ne
sauraient étre tenus pour responsables des
cas de forces majeurs, tels que définis par la
jurisprudence, susceptibles dempécher
I'application correcte de la garantie.

Qu’est-ce qui n'est pas couvert dans le
cadre de la présente garantie ?

* Lusure normale et graduelle inhérente
aux appareils électroménagers, compte
tenu de la durée de vie et du
comportement communément admis
pour des produits semblables.

+ Les dommages engageant la
responsabilité d'un tiers ou résultant
d'une faute intentionnelle ou dolosive.

* Les dommages résultant du non respect
des consignes d'utilisation, d'une
mauvaise installation non conforme aux
instructions du fabricant et/ou aux regles
de l'art, notamment en matiere de
raccordement au réseau électrique, ou
aux arrivées d'eau ou de gaz qui
requiérent l'intervention d'un
professionnel qualifié.

+ Les dommages tels que, entre autres, le
vol, la chute ou le choc d’'un objet,
I'incendie, la décoloration a la lumiere, les
brdlures, 'humidité ou la chaleur séche
excessive ou toute autre condition
environnementale anormale, les
coupures, les éraflures, toute

imprégnation par un liquide, les réactions

chimiques ou électrochimiques, la rouille,
la corrosion, ou un dégat des eaux
résultant entre autres, d'un taux de
calcaire trop élevé dans l'eau
d'approvisionnement.

* Les pieces d’'usure normale dites pieces
consommables, comme par exemple les
piles, les ampoules, les filtres, les joints,

tuyaux de vidange, etc. qui nécessitent un

remplacement régulier pour le
fonctionnement normal de l'appareil.

* Les dommages aux éléments non
fonctionnels et décoratifs qui n'affectent
pas I'usage normal de l'appareil,
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notamment les rayures, coupures,
éraflures, décoloration.

Les dommages accidentels causés par
des corps ou substances étrangers et par
le nettoyage et déblocage des filtres,
systémes d'évacuation ou compartiments
pour détergent.

Les dommages causés aux pieces
suivantes : verre céramique, accessoires,
paniers a vaisselle et a couverts, tuyaux
d’alimentation et dévacuation, joints,
lampes et protections de lampes, écrans,
boutons et poignées, chassis et parties de
chassis.

Les frais de transport de I'appareil, de
déplacement du réparateur et de main-
d'oeuvre relatif a un dommage non
garanti ou non constaté par le réparateur
agréé.

Les réparations effectuées par un
prestataire de service et /ou un partenaire
non agréés, ou en cas d'utilisation de
pieces autres que des pieces d'origine,
toute réparation de fortune ou provisoire
restant a la charge du client qui
supporterait en outre, les conséquences
de I'aggravation éventuelle du dommage
en résultant.

L'utilisation en environnement non
domestique, par exemple usage
professionnel ou collectif, ou dans un lieu
public.

Les dommages liés au transport lorsque
I'appareil est emporté par le client lui-
méme ou un prestataire de transport qu'il
a lui-méme désigné. Lorsque l'appareil est
livré par IKEA, les dommages résultant du
transport seront pris en charge par IKEA.
Le client doit vérifier ses colis et porter
IMPERATIVEMENT sur le bon de livraison
des RESERVES PRECISES : indication du
nombre de colis manquants et/ou
endommagés, et description détaillée du
dommage éventuel (emballage ouvert ou
déchiré, produit détérioré ou manquant,
etc.)

Les codts d'installation initiaux. Toutefois,
si le prestataire de service ou son
partenaire agréé procede a une
réparation ou un remplacement
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d'appareil selon les termes de la présente
garantie, le prestataire de service ou son
partenaire agréé ré-installeront le cas
échéant l'appareil réparé ou remplacé.
La garantie reste toutefois applicable aux
appareils ayant fait l'objet d'une adaptation
dans le respect des régles de l'art par un
spécialiste qualifié avec des piéces d'origine
du fabricant pour une mise en conformité de
l'appareil aux spécifications techniques d'un
autre pays membre de I'Union Européenne.

Rappel des dispositions légales :

Le fabricant s'engage a garantir la
conformité des biens au contrat ainsi que les
éventuels vices cachés, conformément aux
dispositions légales figurant ci-apres, sans
gue cela ne fasse obstacle a la mise en
ceuvre de la garantie commerciale ci-dessus
consentie lorsque celle-ci est plus étendue
que la garantie légale.

« Garantie lIégale de conformité » (extrait
du code de la consommation)

+ Art. L. 211-4. « Le vendeur est tenu de
livrer un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité
existant lors de la délivrance. Il répond
également des défauts de conformité
résultant de 'emballage, des instructions
de montage ou de l'installation lorsque
celle-ci a été mise a sa charge par le
contrat ou a été réalisée sous sa
responsabilité. »

+ Art. L. 211-12. « L'action résultant du
défaut de conformité se prescrit par deux
ans a compter de la délivrance du bien. »

+ Art. L. 211-5. « Pour étre conforme au
contrat, le bien doit :

1° Etre propre a l'usage habituellement

attendu d'un bien semblable et, le cas

échéant:

+ correspondre a la description donnée par
le vendeur et posséder les qualités que
celui-ci a présentées a 'acheteur sous
forme d'échantillon ou de modéle ;

+ présenter les qualités qu'un acheteur
peut légitimement attendre eu égard aux
déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
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représentant, notamment dans la
publicité ou I'étiquetage ;
2° Ou présenter les caractéristiques définies
d’'un commun accord par les parties ou étre
propre a tout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté a la connaissance du
vendeur et que ce dernier a accepté. »

« De la garantie des défauts de la chose
vendue » (extrait du code civil)

* Art. 1641. « Le vendeur est tenu de la
garantie a raison des défauts cachés de la
chose vendue qui la rendent impropre a
I'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage, que
I'acheteur ne l'aurait pas acquise, ou n'en
aurait donné qu'un moindre prix, s'il les
avait connus. »

+ Art. 1648 (1er alinéa). « L'action résultant
des vices rédhibitoires doit étre intentée
par l'acquéreur dans un délai de deux ans
a compter de la découverte du vice. »

Ou s’applique la présente garantie ?

Sous réserve de conformité aux
spécifications techniques et réglementations
applicables et propres a chaque pays le cas
échéant, les garanties pourront étre
exercées auprés de l'organisation IKEA locale
du pays ou le produit est utilisé sur tout le
territoire de I'Union Européenne (hors DOM
et TOM). Les conditions de garantie,
étendues et limites, sont celles applicables
sur le marché local. Il est recommandé de se
les procurer auprés de l'organisation IKEA
locale.

Le Service Aprés-Vente applicable a vos
appareils électroménagers IKEA:

N'hésitez pas a contacter le Service Aprés-
Vente IKEA pour :

1. requérir la mise en oeuvre du service
dans le cadre de cette garantie
contractuelle ;

2. obtenir des conseils pour l'installation de
I'appareil IKEA dans un meuble de
cuisine IKEA prévu a cet effet. Le service
n'inclut toutefois pas les informations
relatives :

+ au montage et a l'installation d'une
cuisine compléte IKEA;
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+ auraccordement au réseau électrique
(lorsque l'appareil est fourni sans
prise ni cable) et aux arrivées d'eau et
de gaz, qui requiérent I'intervention
d'un professionnel qualifié

3. obtenir des informations relatives au
contenu du manuel utilisateur et aux
spécifications de I'appareil IKEA pour un
bon fonctionnement de celui-ci.

Pour pouvoir vous apporter la meilleure

assistance, assurez-vous d'avoir lu
attentivement les instructions de montage
et/ou le manuel de I'utilisateur avant de
nous contacter.

Comment nous joindre pour la mise en
oeuvre de la présente garantie ?

Consultez la derniére page de ce livret pour
la liste compléte des numéros de téléphone
respectifs par pays des contacts désignés
par IKEA.

Dans le but de vous fournir un
service rapide, veuillez utiliser
uniquement le numéro de
téléphone spécifique a votre pays,
donné dans la liste en derniére
page de ce livret de garantie.
Pour la mise en oeuvre de la
garantie, il faut toujours se
reporter a la liste des numéros de
téléphone repris dans le livret
fourni avec l'appareil IKEA
correspondant. Avant de nous
appeler, assurez vous de disposer
a portée de main la référence
IKEA (code a 8 chiffres)
correspondant a l'appareil pour
lequel vous avez besoin
d'assistance.
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CONSERVEZ IMPERATIVEMENT
L'ORIGINAL DE VOTRE TICKET DE
CAISSE, FACTURE OU BON DE
LIVRAISON AVEC LE LIVRET DE
GARANTIE!

lls vous seront nécessaires
comme preuve de l'achat pour
vous permettre de bénéficier de
la présente garantie, et pour
retrouver facilement la
désignation et la référence IKEA
(code a 8 chiffres) de chaque
appareil acheté.

Besoin d'aide supplémentaire ?

Si vous avez des questions supplémentaires
sur les conditions d'application des garanties
IKEA (étendues et limites, produits couverts),
adressez-vous a votre magasin IKEA le plus
proche. Adresse et horaires sur le site
www.IKEA.fr, dans le catalogue IKEA ou par
téléphone au 0825 10 3000 (0,15€/mn).
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A\ Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats

220
223

zuerst die Bedienungsanleitung. Der Hersteller ist nicht dafur
verantwortlich, wenn eine fehlerhafte Montage oder
Verwendung Verletzungen oder Schaden verursacht.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung griffbereit auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen

Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das Gerat
sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemaller Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.
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- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern
und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

Allgemeine Sicherheit

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels kann
nur von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Seien Sie vorsichtig und
bertdhren Sie niemals die Heizelemente.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehor oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

- Trennen Sie das Gerat vor Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank eingebaut wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fuhren.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem autorisierten Kundenservice oder einer
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gleichermal3en qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

- Verwenden Sie ausschliel3lich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

Sicherheitsanweisungen

Montage
. Breite der Geratevor- 595 mm
WARNUNG! Die Montage des derseite
Gerats darf nur von einer
qualifizierten Fachkraft Breite der Gerateruck- 559 mm
durchgeflhrt werden. seite
Entfernen Sie das gesamte Geratetiefe 567 mm
Verpackungsmaterial. — -
Montieren Sie ein beschadigtes Gerét Gerateeinbautiefe 546 mm
nicht und benutzen Sie es nicht. Tiefe bei geoffneter 1027 mm

+ Halten Sie sich an die mitgelieferte Tar
Montageanleitung.

+ Seien Sie beim Umsetzen des Gerates MindestgréRe der Be- 560x20 mm
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen liftungséffnung. Off-

Sie stets Sicherheitshandschuhe und nung auf der Rucksei-
festes Schuhwerk. te unten

+ Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff. -

« Montieren Sie das Gerat an einem Lange des Netzan- 1500 mm
sicheren und geeigneten Ort, der den schlusskabels. Das Ka-
Montageanforderungen entspricht. bel befindet sich in

+ Die Mindestabstande zu anderen Geraten der rechten Ecke auf
und Kiichenmébeln sind einzuhalten. der Ruckseite

+ Uberpriifen Sie vor der Montage des Befestigungsschrau- 4%25 mm
Gerates, ob sich die Ofentur ohne ben
Kraftanwendung 6ffnen Iasst.

Mindesthohe des Ein-
baumadbels (Mindest-
hohe des Schranks
unter der Arbeitsplat-
te)

578 (600) mm

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm
Hoéhe der Geratevor- 594 mm
derseite

Hohe der Geraterick- 576 mm

seite

Elektrischer Anschluss

WARNUNG! Brand- und
Stromschlaggefahr.

+ Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepruften Elektriker vorzunehmen.

+ Das Gerat muss geerdet sein.

+ Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

+ SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.
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Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchfihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetlr oder die Nische unter dem
Gerat nicht beruhrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil? ist.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schliel3en Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schutze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann. Die Trennvorrichtung muss mit
einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

Gebrauch

WARNUNG! Verletzungs-,
Verbrennungs-, Stromschlag-
oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.
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Vergewissern Sie sich, dass die
Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerdt nach jedem
Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es kann
heiRRe Luft freigesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Gerétetlir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol
kann eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen.

Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstdnde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

A WARNUNG! Risiko von Schiden

am Gerat.

Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

- Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

- Legen Sie keine Alufolie direkt auf
den Boden des Garraums.

- Fullen Sie kein Wasser direkt in das
heil3e Gerat.

- Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat
stehen.

- Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.
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* Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fur
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein konnen.

+ Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

« |st das Gerat hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer Tur) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mobelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die Mobelfront nicht, bevor das Gerat
nach dem Gebrauch véllig abgekuhlt ist.

Dampfgaren

WARNUNG! Verbrennungsgefahr
sowie Risiko von Schaden am
Gerat.

+ Freigesetzter Dampf kann
Verbrennungen verursachen:

- Gehen Sie beim Offnen der Tur
vorsichtig vor, wenn die Funktion
eingeschaltet ist. Es kann heil3er
Dampf austreten.

- Offnen Sie die Geréatetir vorsichtig
nach dem Dampfgaren.

Reinigung und Pflege

WARNUNG! Verletzungs-,
Brandgefahr sowie Risiko von
Schaden am Gerat.

+ Schalten Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten
durchgefuhrt werden.

+ Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Zusatzlich besteht die
Gefahr, dass die Glasscheiben brechen.

+ Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an den autorisierten
Kundendienst.

+ Reinigen Sie das Gerat regelmaf3ig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
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Fett- oder Speisereste im Gerat kénnen
einen Brand verursachen.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie bitte unbedingt die
Anweisungen auf der Verpackung.

Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG! Stromschlaggefahr.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthélt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats
an den autorisierten Kundendienst.

Dabei dirfen ausschlief3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

Entsorgung

WARNUNG! Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.
Entfernen Sie die TUr, um zu verhindern,
dass sich Kinder oder Haustiere in dem
Gerét einschlieBen.
Verpackungsmaterial

Das Verpackungsmaterial ist
wiederverwertbar. Kunststoffteile sind mit
internationalen Abkuirzungen wie PE, PS
usw. gekennzeichnet. Entsorgen Sie das
Verpackungsmaterial Uber die daftr
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vorgesehenen Behalter lhres
Abfallentsorgungsunternehmens.

Montage

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Montage

Beachten Sie bei der Installation
die Montageanleitung.

Elektroinstallation

/\ WARNUNG! Der elektrische
Anschluss muss von einer
qualifizierten Fachkraft
vorgenommen werden.

@ Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die aufgrund der
Nichtbeachtung der in den
Sicherheitshinweisen
beschriebenen
Sicherheitsvorkehrungen
entstehen.

Der Backofen wird nur mit einem Netzkabel

geliefert.
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Kabel

Einsetzbare Kabeltypen fir Montage oder
Austausch:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Naheres zum Kabelquerschnitt siehe
Gesamtleistung auf dem Typenschild.
Weitere Informationen finden Sie in der
Tabelle:

Gesamtleistung (W) | Kabelquerschnitt
(mm?)

maximal 1380 3x0.75

maximal 2300 3x1

maximal 3680 3x15

Die Erdleitung (gelb/grines Kabel) muss 2
cm langer sein als die Phasenleitung und der
Nullleiter (blaues und braunes Kabel).
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Geratebeschreibung

Gesamtansicht

m &

@
ONE BN

Zubehor

Kombirost

Fur Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech
Flr Kuchen und Platzchen.

Brat- und Fettpfanne

Zum Backen und Braten oder zum Auffangen

von abtropfendem Fett.

Bedienfeld

Display

Wassertank

Buchse flir den Temperatursensor
H Heizelement

A Lampe

Ventilator

B Entkalkungsrohr Ausgang

BY Einschubschienen, herausnehmbar
M Einschubebenen
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Temperatursensor
Zum Messen der Temperatur in der Speise.

Teleskopschienen
Zum einfacheren Einsetzen und Entnehmen
der Backbleche und des Kombirosts.

Dampfgarset

Ein unperforierter und ein perforierter
Lebensmittelbehalter.

Das Dampfgarset pumpt das Kondenswasser
wahrend des Dampfgarens von den
Lebensmitteln weg. Zur Zubereitung von
Gemuise, Fisch, Hdhnchenbrust. Die
Garbehalter eignen sich nicht fur Speisen, die
in Wasser gegart werden mussen, wie z. B.
Reis, Polenta, Nudeln.

Bedienfeld

Uberblick - Bedienfeld
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EIN / AUS Gedruckt halten, um das Gerat ein- und auszuschalten.

N=

Menu Listet die Geratefunktionen auf.
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Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
Display Zeigt die aktuellen Einstellungen des Gerats an.
Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.
E Schnellaufheizung | Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.
1
N~ «)~> @35
Driicken Sie Wischen Gedriickt halten
BertUhren Sie die Oberflache | Bewegen Sie die Fingerspitze | Berlhren Sie die Oberflache
mit der Fingerspitze. Uber die Oberflache. 3 Sekunden lang.
Display
A Display mit Tastenfunktionen.
| A. Uhrzeit
12:30 B. START/STOP
. o C. Temperatur
{ﬁ e /ISO C D. Ofenfunktionen
E. Kurzzeitwecker
|O 75?'” ° | ! STAiRT F. Temperatursensor (nur ausgewdahlte Mo-
F E D C B delle)

Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.

Bestatigen der Auswahl / Ein- Zuruckblgt- Rucl;ganglg Ein- und Ausschalten der
stellung tern um eine machen der Optionen
) Menuebene. | letzten Aktion. ’

Alarmsignal Funktionsanzeigen - der Signalton ertont nach Ablauf der eingestellten Koch-
zeit.

i

STOP
) ) D ) Die Funktion ist eingeschaltet. | pas Alarmsignal ist aus-
Die Funktion ist e|ngescha|tet. Der Garvorgang stoppt auto- geschaltet.
matisch.

Timer-Anzeigen
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Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl.

(%)

Abbrechen der Einstellung.

Vor der ersten Verwendung

WARNUNG! Siehe Kapitel

Sicherheitshinweise.

Erste Reinigung

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Entfernen Sie alle Zubehor-

teile und die herausnehmba-

ren Einhdngegitter aus dem
Gerat.

Reinigen Sie das Gerat und
das Zubehor nur mit einem
Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Setzen Sie die Zubehorteile

und die herausnehmbaren

Einhangegitter in das Gerat
ein.

Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.

Sie mussen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentdne, Lautstarke,

Wasserharte, Uhrzeit.

Erstes Vorheizen

555

Heizen Sie den leeren Ofen vor der ersten Inbetriebnahme vor.

Schritt 1 | Nehmen Sie die Zubehdrteile und die herausnehmbaren Einhangegitter aus dem
Ofen.

Schritt 2 | sto|len Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein: =
Lassen Sie den Ofen 1 Stunde lang eingeschaltet.

Schritt 3

Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein: .
Lassen Sie den Ofen 15 Min. lang eingeschaltet.

@ Der Ofen kann wahrend des Vorheizens Geruch und Rauch verstréomen. Stellen Sie si-
cher, dass der Raum belUftet ist.

Einstellung: Wasserharte

Nachdem Sie den Backofen an die Spannungsversorgung angeschlossen haben, missen Sie
den Grad der Wasserharte einstellen.

Verwenden Sie das mit dem Dampfgarset mitgelieferte Reagenzpapier.
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Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Schritt 4

Geben Sie das Rea-
genzpapier etwa 1
Sekunde lang in das
Wasser. Halten Sie
das Reagenzpapier
nicht unter flieRen-
des Wasser.

Schatteln Sie Gber-

schissiges Wasser

vom Reagenzpapier

ab.

Uberpriifen Sie nach

1 Minute die Wasser-

harte mithilfe der Ta-
belle unten.

Stellen Sie die Wasser-
harte ein: MenU / Ein-
stellungen / Setup /
Wasserharte.

@ Die Farben des Reagenzpapiers dndern sich weiterhin. Uberpriifen Sie die Wasserhirte
innerhalb von 1 Minute nach dem Test.

te.

Sie kénnen die Wasserharte in folgendem MenU andern: Einstellungen / Setup / Wasserhar-

Die Tabelle zeigt den Bereich der Wasserharte (dH) mit dem zugehdrigen Kalkgehalt und die
Wassereinstufung. Stellen Sie den Grad der Wasserharte gemaR der Tabelle ein.

Wasserharte Reagenzpapier| Kalkgehalt Kalkgehalt |Wassereinstu-
Grad dH (mmol/l) (mg/l) fung
1 0-7 ] 0-1.3 0-50 weich
2 8-14 1T 14-25 51-100 mittelhart
3 15-21 T 1T 2.6-3.8 101-150 hart
4 222 TTI11 =39 2151 sehr hart

Betragt der Grad der Wasserharte 4, flllen Sie den Wassertank mit Tafelwasser.

Taglicher Gebrauch

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Einstellung: Ofenfunktionen

| Schritt 1 | Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.
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Schritt 2 Drucken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion , um das Untermenu aufzuru-
fen.

Schritt 3 Wahlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt: Tempera-
tur.

Schritt 4 | temperatur einstellen. Driicken Sie: OK.

Schritt 5

Drucken Sie: START .
Temperatursensor - Sie kénnen den Sensor jederzeit vor oder wahrend des
Kochens anschlieRen.

Driicken Sie STOP , um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6

Schalten Sie den Backofen aus.

Einstellung: Easysteam - Dampf-Ofenfunktion

Schritt 1 | Schalten Sie den Backofen ein.
Wahlen Sie das Symbol der Ofenfunktion und drticken Sie darauf, um das Unter-
menu aufzurufen.
Schritt 2 | pricken sie [@). stellen Sie die Dampf-Ofenfunktion ein.
Schritt 3 | prijcken Sie: OK. Das Display zeigt die Temperatureinstellungen an.
Schritt 4 | Stellen Sie die Temperatur ein. Die Dampf-Ofenfunktion hangt von der einge-
stellten Temperatur ab.
Dampfgaren Zum Dampfgaren von Gemuse, Getreide, Hulsenf-
50-100 °C richten, Meeresfriichten, Terrinen und Loffeldes-
serts.
Dampf zum Schmoren Zur Zubereitung von gediinstetem und geschmor-
105-130°C tem Fleisch oder Fisch, Brot und Gefllgel sowie
Kasekuchen und Auflaufen.
Dampf zum sanften Uberbacken Far Fleisch, Auflaufe, gefilltes Gemuse, Fisch und
135-150 °C Gratin. Durch die Kombination von Dampf und Hit-

ze werden Fleischstlicke zart und saftig und erhal-
ten eine knusprige Oberflache.

Wenn Sie den Timer einstellen, schaltet sich die
Grillfunktion automatisch in den letzten Minuten
des Garvorgangs ein, damit die Speise sanft Gber-
backen wird.
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Dampf zum knusprig Backen und FlUr gebratene und gebackene Gerichte, Fleisch,

Braten

Fisch, Geflugel, gefulltes Blatterteiggeback, Obst-

155-230 °C kuchen, Muffins, Gratin, GemUse und Backwaren.

Wenn Sie den Timer einstellen und die Speise in
die erste Einschubebene schieben, schaltet sich
die Unterhitze automatisch in den letzten Minuten
des Garvorgangs ein, damit die Speise einen
knusprigen Boden bekommt.

Schritt5 | prijcken Sie: OK.

Schritt 6 | Driicken Sie auf den Deckel des Wassertanks, um ihn zu 6ffnen.

Schritt 7 | Fillen Sie den Wassertank bis zum Héchststand mit kaltem Wasser auf (ca. 950
ml), bis ein akustisches Signal ertont oder das Display eine Meldung anzeigt. Der
Wasservorrat reicht fir ca. 50 Minuten. Fillen Sie den Wassertank nicht bis tiber
den maximalen Fullstand hinaus. Ansonsten besteht das Risiko eines Wasser-
austritts oder -Uberlaufs und der Beschadigung von Einrichtungsgegenstanden.
A WARNUNG! Verwenden Sie nur kaltes Leitungswasser. Verwenden Sie

kein gefiltertes (entmineralisiertes) oder destilliertes Wasser. Verwen-
den Sie keine anderen FlUssigkeiten. Fullen Sie keine brennbaren oder
alkoholischen Flussigkeiten in den Wassertank.

Schritt 8 | Schieben Sie den Wassertank in seine ursprungliche Position.

Schritt 9 | prijcken Sie: START.

Der Dampf erscheint nach circa 2 Min. Bei Erreichen der eingestellten Tempera-
tur ertont ein Signalton.

Schritt Wenn das Wasser im Wassertank zur Neige geht, ertont der Signalton. Befillen

10 Sie den Wassertank neu.

Schritt Schalten Sie den Backofen aus.

1"

Schritt Leeren Sie den Wassertank nach dem Garvorgang.

12 Siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”, Entleeren des Wassertanks.

Schritt Restwasser kann sich im Garraum niederschlagen. Offnen Sie die Backofenttr

13 nach dem Garen vorsichtig. Wenn der Backofen abgekuhlt ist, trocknen Sie den

Garraum mit einem weichen Tuch.

Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermenu hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
konnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kdnnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:
+  Gewichtsautomatik
+ Temperatursensor
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Die Garstufe fur die Speise:
+ Blutig oder Weniger

+  Mittel

+ Durch oder Mehr

Schritt 1 | Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2

Dricken Sie: =.

Schritt 3 | prijcken Sie: ¢ . Gehen Sie zu: Koch-Assistent.

Schritt 4 | Wahlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.

Schritt 5 | prijcken Sie: START .

Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN

Ofenfunktion Anwendung
v Zum Grillen dinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
vy Zum Braten grof3er Fleischstiicke oder von Gefligel mit Knochen auf
Y einer Ebene. Gratinieren und Uberbacken.

HeiBluftgrillen

@ Zum Backen auf bis zu drei Einschubebenen gleichzeitig und zum
Dérren von Lebensmitteln. Verwenden Sie eine um 20 - 40 °C niedrig-
HeiRluft ere Backofentemperatur als bei Ober-/Unterhitze.
vev Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kartoffelspalten oder Frih-
i lingsrollen) schén knusprig werden.

Tiefkiihlgerichte

—_— Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

Ober-/Unterhitze

(3?) Zum Backen von Pizza. Fir ein intensives Uberbacken und einen
r knusprigen Boden.

Pizzastufe

Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Boden und zum Einkochen
— von Lebensmitteln.

Unterhitze
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Heil3luft, Ober-/Unterhitze: Wenn Sie die Temperatur auf unter 80 °C einstellen,
schaltet sich die Lampe nach 30 Sekunden automatisch aus.

SONDERFUNKTIONEN

Ofenfunktion

Gerat

=

Zum Einkochen von Gemuse (z. B. Gurken).

Einkochen
SSS Zum Dorren von Obst, GemUse und Pilzen in Scheiben.
Dorren
~ - Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.
e
urru

Teller warmen

Y

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemuse und Obst). Die Auftauzeit
hangt von der Menge und GréRe der gefrorenen Lebensmittel ab.

Auftauen
Fir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Gratinieren und Uber-
153 A
o acken
Uberbacken
Far zarte, saftige Braten.
¥°C J
Niedertemperatur-
garen
{ Zum Warmhalten von Speisen.

Warmbhalten

N
Feuchte Umluft

Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Kochvorgangs
Energie zu sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann die Tempe-
ratur im Garraum von der eingestellten Temperatur abweichen. Es
wird die Restwarme genutzt. Die Warmeleistung kann geringer sein.
Weitere Informationen zu folgenden Themen finden Sie im Kapitel
JTaglicher Gebrauch: Feuchte Umluft.
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DAMPFFUNKTIONEN
Ofenfunktion Anwendung
(n) Verwenden Sie Dampf zum Dampfgaren, Dinsten, sanften Aufba-
\I/ cken, Backen und Braten.
Easysteam
) Das Aufwarmen von Speisen mit Dampf verhindert die Austrocknung
poliie der Oberflache. Die Hitze wird sanft und gleichméaRig verteilt und be-

lebt den Geschmack sowie das Aroma der Speisen, als ob sie frisch

zubereitet waren. Mit dieser Funktion kénnen Sie die Speisen direkt
auf einem Teller aufwarmen. Sie kénnen mehrere Teller gleichzeitig
auf verschiedenen Einschubebenen aufwarmen.

Regenerieren

ﬁ Verwenden Sie diese Funktion, um Brot / Brotchen mit einem sehr
guten, professionellen Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und
Brot backen glanzender Kruste zu backen.
i) Zur Verklrrzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberfla-
[f] che vor dem Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.
Garstufe
Dampfgaren von Gemuse, Beilagen oder Fisch
Cm) pTg9 g
FULL
Dampfgaren
) Die Funktion eignet sich zum Kochen empfindlicher Speisen wie Pud-
\I/

Hion ding, Flan, Terrinen und Fisch.

Feuchtigkeit, hoch

o Diese Funktion ist geeignet fir Fleisch, Gefltigel, Ofengerichte und
LL"’N Auflaufe. Durch die Kombination von Dampf und Hitze werden
Feuchtigkeit, nied- Fleischstlicke zart und saftig und erhalten eine knusprige Oberflache.
rig
Hinweise zu: Feuchte Umluft Funktion nicht unterbrochen wird. So wird

gewahrleistet, dass der Backofen mit der

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der héchsten Energieeffizienz arbeitet.

Energieeffizienzklasse und der Okodesign- o )
Anforderungen (gemaR EU 65/2014 und EU Wenn Sie diese Funktion verwenden,
EU 66/2014) verwendet. Tests gemaR: schaltet sich die Backofenbeleuchtung

automatisch nach 30 Sekunden aus.
IEC/EN 60350-1

Die Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel
+Tipps und Hinweise”, Feuchte Umluft.
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Uhrfunktionen

Beschreibung der Uhrfunktionen

Uhrfunktionen Anwendung

Garzeitdauer Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Std. 59 Min.

Optionen nach Ablauf | Einstellung, was passiert, wenn der Timer mit dem Zahlen aufhort.

Zeitvorwahl Verzdgerung des Starts und/oder Endes des Kochens.
Zeitverlangerung Verlangern der Gardauer.
Erinnerung Einstellen eines Countdowns. Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion

wirkt sich nicht auf den Betrieb des Geréts aus.

Uptimer

Uberwachung der Einschaltdauer der Funktion. Uptimer - Sie kén-
nen sie ein- oder ausschalten.

Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt 1 | Schalten Sie den Backofen ein.
Schritt 2 | Driicken Sie: Uhrzeit.
Schritt 3 | 5ie|len Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.
Einstellen der Gardauer

Schritt 1 | Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
Schritt 2 | prgcken sie: O.
Schritt 3 | 5ie|ien Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Auswahlen der Option , Ende”
Schritt 1 | Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
Schritt 2 | prgcken sie: O.
Schritt 3 | Stellen Sie die Gardauer ein.
Schritt 4 | prijcken Sie: ® ® @
Schritt 5 | Driicken Sie: Optionen nach Ablauf.
Schritt 6 | Wahlen Sie die gewlnschte: Optionen nach Ablauf.
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Auswahlen der Option ,,Ende”

Schritt 7

Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbild-
schirm anzeigt.

Verzogerung des Starts des Garvorgangs

Schritt 1

Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur.

Schritt 2

Dricken Sie: QD

Schritt 3

Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt 4

Drucken Sie: © ® @

Schritt 5

Drlicken Sie: Zeitvorwahl.

Schritt 6

Wahlen Sie den Wert.

Schritt 7

Driicken Sie: OK. wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbild-
schirm anzeigt.

Verlangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kénnen Sie
die Gardauer verldangern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion andern.

Dricken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

Schritt 1

Dricken Sie: @

Schritt 2

Stellen Sie den Timerwert ein.

Schritt 3

Driicken Sie: OK.

Sie kdnnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs andern.

Verwendung des Zubehors

WARNUNG! Siehe Kapitel auch Kippsicherungen. Durch den
Sicherheitshinweise. umlaufend erhéhten Rand des Rosts ist das

Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost

Einsetzen des Zubehérs gesichert.

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite
erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind
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Kombirost:

Schieben Sie den Rost zwischen die Flh-
rungsschienen der Einhangegitter.

Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die
Flhrungsstabe der Einhangegitter.

Temperatursensor

Temperatursensor - misst die Temperatur im Inneren der Speise. Sie kénnen ihn mit jeder

Ofenfunktion verwenden.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

C

Backofentemperatur: mindestens 120 °C.

/0?

Die Backofentemperatur.

Fur beste Garergebnisse:

Die Zutaten sollten Raum-
temperatur haben.

Verwenden Sie ihn nicht
fur flussige Speisen.

Er muss wahrend des Garvor-

gangs in der Speise bleiben.

Der Backofen berechnet das voraussichtliche Ende des Garvorgangs. Es ist abhangig von der
Menge des Garguts, der eingestellten Ofenfunktion und der Temperatur.

Benutzung: Temperatursensor

| Schritt 1 | Schalten Sie den Backofen ein.
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Schritt 2 | Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls notwendig, die Temperatur ein.
Schritt 3 | Einsetzen: Temperatursensor.
Fleisch, Gefligel und Fisch Auflauf
FUhren Sie die Spitze des Temperatursen- | Fihren Sie die Spitze des Temperatursensor so
sor so ein, dass er sich in der Mitte des ein, dass sie sich in der Mitte des Auflaufs be-
Fleischstlicks oder Fischs befindet, mog- findet. Temperatursensor sollte wahrend des

lichst im dicksten Teil. Achten Sie darauf, Backvorgangs an einer Stelle abgestitzt wer-
dass sich mindestens 3/4 des Temperatur- | den. Verwenden Sie hierzu etwas Festes. Ver-
sensor in der Speise befinden. wenden Sie den Rand des Gerichts, um den Si-

likongriff der Temperatursensor zu stutzen.
Die Spitze der Temperatursensor darf den Bo-
den der Backform nicht berthren.

Schritt 4 | Stecken Sie den Stecker des Temperatursensor in die Buchse an der Vorderseite
des Ofens.
Das Display zeigt die aktuelle Temperatur an: Temperatursensor.
Schritt 5 | prijcken Sie /‘? um die Kerntemperatur des Sensors einzustellen.
Schritt 6 | prijcken Sie ® ® ®, um die bevorzugte Option einzustellen:
+ Alarmsignal - Wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht, ertont ein Signal-
ton.
+ Alarmsignal und Stoppen des Ofens - Wenn die Speise die Kerntemperatur er-
reicht, ertdnt ein Signalton und der Ofen wird ausgeschaltet.
Schritt 7 | \ihlen Sie die Option und druicken Sie wiederholt: OK, um den Hauptbildschirm
aufzurufen.
Schritt 8

Dricken Sie: START .

Wenn die Speise die eingestellte Temperatur erreicht, ertdnt ein Signalton. Sie
kénnen den Garprozess anhalten oder fortsetzen, um sicherzustellen, dass die
Speise durchgegart ist.
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Schritt 9 | Ziehen Sie den Stecker des Temperatursensor aus der Buchse und nehmen Sie
das Gericht aus dem Ofen.

WARNUNG! Es besteht Verbrennungsgefahr, da der Temperatursen-

sor hei3 wird. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Stecker ziehen und
den Sensor aus dem Gargut nehmen.

Zusatzfunktionen

So speichern Sie: Favoriten

Sie kdnnen Ihre bevorzugten Einstellungen, wie die Ofenfunktion, die Gardauer, Temperatur
oder die Reinigungsfunktion speichern. Sie kénnen 3 Favoriten speichern.

Schritt 1 | Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 2 | Wahlen Sie die gewlnschte Einstellung aus.

Schritt 3

Driicken Sie: = . Wahlen Sie: Favoriten.

Schritt 4 | Wahlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.

Schritt 5 | Driicken Sie +, um die Einstellung hinzuzufiigen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie
oK.

) _ zum zurticksetzen der Einstellung drucken.
0 - zum Abbrechen der Einstellung dricken.

Tastensperre

Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt 1 | Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 2 | Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.

Schritt 3

w, b - gleichzeitig driicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgrinden schaltet sich das °0) @ (std.)

Gerat nach einiger Zeit aus, wenn eine
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die 30-115 12.5
Einstellungen nicht andern.

120 -195 8.5
200 - 230 5.5
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Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
Temperatursensor, Ende,
Niedertemperaturgaren.

Kuhlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kuhlgeblase automatisch ein, um die

Mechanische Turverriegelung

224

Oberflachen des Gerats kihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kihlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.

/\ Vorsicht! Verschieben Sie
die TUrverriegelung nichtin
vertikale Richtung.

Dricken Sie beim SchlieRBen
der Backofentir nicht ge-
gen die Turverriegelung.

Benutzung: Mechanische Tiirverriegelung

Offnen der verriegelten Tiir

Schritt 1 | Dricken Sie leicht auf die Turverriegelung und 6ffnen Sie die Tir, indem Sie am

Griff ziehen.
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®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hdngen von den
Rezepten sowie der Qualitdt und Menge der verwendeten Zutaten ab.
Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden anders als |hr friiheres Gerét. Die Hinweise un-

ten enthalten die empfohlenen Einstellungen fur Temperatur, Gardauer und Einschubebene
fur die einzelnen Speisen.
Finden Sie fur ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an ei-
nem ahnlichem Rezept.

Feuchte Umluft

Beachten Sie fir beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgefuhrten Empfehlungen.

¥ = |8 [E[O
\ L —
(9] (Min.)
Brotchen, saf3, Backblech oder tiefes 180 25-35
16 Stlick Blech
Biskuitrolle Backblech oder tiefes 180 15-25
Blech
Fisch, ganz, 0,2 | Backblech oder tiefes 180 15-25
kg Blech
Platzchen, 16 Backblech oder tiefes 180 20-30
Stlick Blech
Makronen, 24 Backblech oder tiefes 160 25-35
Stlick Blech
Muffins, 12 Stick | Backblech oder tiefes 180 20-30
Blech
Kleingeback, pi- | Backblech oder tiefes 180 20-30
kant, 20 Stlick Blech
Mdurbeteigplatz- | Backblech oder tiefes 140 15-25
chen, 20 Sttick Blech
Tortchen, 8 Backblech oder tiefes 180 15-25
Stuck Blech




DEUTSCH

Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

226

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behalter. Sie haben eine
bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schiisseln.

 _~

Pizzapfanne

Backform

Formchen

Tortenbodenform

Dunkel, nicht reflektie-
rend
28 cm Durchmesser

Dunkel, nicht reflektie-
rend
26 cm Durchmesser

Keramikform

8 cm Durch-

messer, 5cm
Hohe

Dunkel, nicht reflektie-
rend
28 cm Durchmesser

Gartabellen fir Priifinstitute

Informationen flr Prifinstitute

Tests gemaf EN 60350, IEC 60350.
Backen auf einer Ebene - Backen in Backformen

¥ | B O E
\ = i =
°C Min

Biskuit, fettfrei HeiBluft 160 45-60 2

Biskuit, fettfrei Ober-/Unterhitze 160 45-60 2
Apfelkuchen, 2 Formen | HeiRluft 160 55- 65 2
a@20cm

Apfelkuchen, 2 Formen | Ober-/Unterhitze 180 55-65 1
a@20cm

Murbeteiggeback HeiBluft 140 25-35 2
Murbeteiggeback Ober-/Unterhitze 140 25-35 2

Backen auf einer Ebene - Kekse
Nutzen Sie die dritte Einschubebene.
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L Y —_
\ (J
°C Min
Tortchen, 20 pro Blech, Hei- | Heil3luft 150 20-30
zen Sie den leeren Back-
ofen vor.
Tortchen, 20 pro Blech, Hei- | Ober-/Unterhitze 170 20-30
zen Sie den leeren Back-
ofen vor.
Backen auf mehreren Ebenen - Kekse
P = = T
\ (] —
°C Min
Murbeteiggeback HeiBluft 140 25-45 2/4
Tortchen, 20 pro Blech, HeiBluft 150 25-35 1/4
Heizen Sie den leeren
Backofen vor.
Biskuit, fettfrei HeiBluft 160 45 -55 2/4
Apfelkuchen, 1 Backform | HeiBluft 160 55-65 2/4
pro Gitter (@ 20 cm)
Grill
Heizen Sie den leeren Backofen 5 Minuten lang vor.
Grillen Sie bei maximaler Temperatureinstellung.
Q = e
\ CJ i
Min
Toast Grill 1-2 5
Rindersteak, Nach der Halfte | Grill 24 -30 4
der Zeit wenden.

Informationen fur Prifinstitute

Tests fur die Funktion: Dampfgaren.
Tests gemal3 IEC 60350.
Stellen Sie die Temperatur auf 100°C ein.
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s c O] @
A 7 €
Behalter (Gast-| kg Min
ronorm)
Broccoli, Hei- | 1x 2/3 perfo- (0.3 3 8-9 Schieben Sie
zen Sie den riert das Backblech
leeren Back- in die erste Ein-
ofen vor. schubebene.
Broccoli, Hei- |1 x 2/3 perfo- | Max. 3 10-1 Schieben Sie
zen Sie den riert das Backblech
leeren Back- in die erste Ein-
ofen vor. schubebene.
Erbsen, gefro- | 2 x 2/3 perfo- [2x1,5 2und 4 Bis die Schieben Sie
ren riert Tempera- | das Backblech
tur an der |indie erste Ein-
kaltesten |schubebene.
Stelle
85 °Cer-
reicht.

Reinigung und Pflege

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Hinweise zur Reinigung

<

Reinigungs-
mittel

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungsldsung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder
andere Speisereste konnten einen Brand verursachen.

[l

Taglicher Ge-
brauch

ab.

Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Gerat stehen. Trock-
nen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch
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Reinigen Sie alle Zubehérteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie

o trocknen. Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und
/@ einem milden Reinigungsmittel. Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Ge-
schirrspler.

Reinigen Sie das Zubehér mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermit-

Zubehér
teln oder scharfkantigen Gegenstanden.

Entfernen: Einhangegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung
des Backofens.

Schritt 1 | Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er abgekuhlt ist.

Schritt 2 | Ziehen Sie die Einhangegitter
vorsichtig nach oben und aus
der vorderen Aufhangung.

Schritt 3 | Ziehen Sie das Einhangegitter
vorne von der Seitenwand
weg.

Schritt 4 | Ziehen Sie die Gitter aus der
hinteren Aufhangung heraus.

Setzen Sie die Einhangegitter in umgekehrter Reihenfolge ein.

Verwendung: Dampfreinigung

Vor dem Start:

Schalten Sie den Back- Entfernen Sie alle Zubehorteile | Reinigen Sie den Garraumbo-
ofen aus und warten Sie, | und die herausnehmbaren Ein- | den und die innere Turglas-
bis er abgekdhlt ist. hangegitter. scheibe mit warmem Wasser,

einem weichen Tuch und ei-
nem milden Reinigungsmit-
tel.

Schritt 1 [ Fullen Sie den Wassertank bis zum Hochststand auf, bis der Signalton ertont
oder das Display eine Meldung anzeigt.

Schritt 2 | Wahlen Sie: Menu / Reinigung.

Funktion Beschreibung Dauer
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Dampfreinigung Leichte Reinigung 30 Min.

Dampfreinigung Plus Normale Reinigung 75 Min.
Bespruhen Sie den Garraum mit ei-
nem Reinigungsmittel.

Schritt 3 | prijcken Sie START . Beachten Sie die im Display angezeigten Hinweise.
Nach Abschluss der Reinigung ertént der Signalton.

Schritt 4 | Driicken Sie ein beliebiges Symbol, um den Signalton abzustellen.

® pie Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfuhrung ausgeschaltet.

Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Back- | Wenn der Backofen abgekuhltist, | Lassen Sie die Ofentlr offen
ofen aus. trocknen Sie den Garraum mit ei- | und warten Sie, bis der Gar-
nem weichen Tuch. raum trocken ist.

Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn die Erinnerung erscheint, wird die Reinigung empfohlen.

Verwenden Sie die Funktion: Dampfreinigung Plus.

Benutzung: Entkalkung

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen | Entfernen Sie alle Zubehor- | Vergewissern Sie sich, dass der
aus und warten Sie, bis er teile. Wassertank leer ist.
abgekuhlt ist.

Dauer des ersten Teils: etwa 100 Min

Schritt 1 | Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.

Schritt 2 | Fullen Sie 250 ml Entkalker in den Wassertank.

Schritt 3 | Fillen Sie den Wassertank erneut bis zum Hochststand mit Wasser auf, bis der
Signalton ertdnt oder das Display eine Meldung anzeigt.

Schritt 4 | Wahlen Sie: Menu / Reinigung.

Schritt 5 | Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.
Der erste Teil des Entkalkungsvorgangs startet.

Schritt 6 | Leeren Sie nach Abschluss des ersten Teils die Auflaufpfanne und setzen Sie sie
wieder in die erste Einschubebene ein.
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Dauer des zweiten Teils: etwa 35 Min

Schritt 7 | Fullen Sie den Wassertank erneut bis zum Hochststand mit Wasser auf, bis der

Signalton ertént oder das Display eine Meldung anzeigt.

Schritt 8 | Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.

® pie Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfuhrung aus.

Nach Abschluss der Entkalkung:

Schalten Sie den Backofen
aus.

Wenn der Backofen abge-
kahlt ist, trocknen Sie den
Garraum mit einem weichen
Tuch.

Lassen Sie die Backofentlr
geoffnet und warten Sie, bis
der Garraum trocken ist.

® soliten nach der Entkalkung noch Kalkrickstande im Backofen vorhanden sein, fordert
das Display Sie zur Wiederholung des Vorgangs auf.

Entkalkungserinnerungen

Zwei Erinnerungsfunktionen fordern Sie auf den Backofen zu entkalken. Die
Entkalkungserinnerung kénnen Sie nicht ausschalten.

Typ Beschreibung
Sanfte Erinnerung Empfiehlt die Entkalkung des Backofens.
Dringende Erinne- Zwingt Sie die Entkalkung des Backofens durchzufuhren. Entkalken
rung Sie den Backofen trotz der dringenden Erinnerung nicht, konnen Sie
die Dampffunktionen nicht verwenden.

Benutzung: Spiilen

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen aus und warten
Sie, bis er abgekuhlt ist.

Entfernen Sie alle Zubehorteile.

Schritt 1 | Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.

Schritt 2 | Fullen Sie den Wassertank bis zur Hochstgrenze mit Wasser, bis der Signalton er-
tont oder das Display eine Meldung anzeigt.

Schritt 3 | Wahlen Sie: Menu / Reinigung / Spulen.
Dauer: ca. 30 Min

Schritt 4 | Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.

Schritt 5 | Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.
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® pie Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfuhrung aus.

Trocknungserinnerung

Nach Verwendung einer Dampfheizfunktion fordert das Display Sie auf, den Backofen zu
trocknen.

Druicken Sie JA, um den Ofen zu trocknen.

Benutzung: Trocknen

Benutzen Sie nach Verwendung einer Dampfgarfunktion oder der Dampfreinigung diese
Funktion, um den Garraum zu trocknen.

Schritt 1 | Vergewissern Sie sich, dass der Ofen abgekihlt ist.

Schritt 2 | Entfernen Sie alle Zubehorteile aus dem Backofen.

Schritt 3 | Wahlen Sie das Menu: Reinigung / Trocknen.

Schritt 4 | Folgen Sie den Bildschirmanweisungen.

Benutzung: Entleeren des Wassertanks

Verwenden Sie diese Funktion nach Kochen mit einer Dampfheizfunktion, um Restwasser aus
dem Wassertank zu entfernen.

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen aus und warten Entfernen Sie alle Zubehorteile.
Sie, bis er abgekuhlt ist.

Schritt 1 | Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.

Schritt 2 | Wahlen Sie: Menu / Reinigung / Entleeren des Wassertanks.
Dauer: 6 Min

Schritt 3 | Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.

Schritt 4 | Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.

® pie Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfuhrung aus.

Aus- und Einbau: Tir A Vorsicht! Behandeln Sie das Glas
vorsichtig, insbesondere an den
Kanten der vorderen Scheibe. Das
Glas kann zerbrechen.

Sie kénnen die Tur und inneren Glasscheiben
zur Reinigung entfernen. Die Anzahl der
Glasscheiben unterscheidet sich je nach
Modell.

A WARNUNG! Die Tir ist schwer.
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Schritt 1

Offnen Sie die Tur vollstan-
dig.

Schritt 2

Heben Sie die Klemmhebel
(A) an beiden Turscharnieren
an und drlcken Sie auf sie.

Schritt 3

SchlieRen Sie die Backofentiir bis zur ersten Offnungsstellung (in einem Winkel
von ca. 70°). Fassen Sie die Tur mit beiden Handen seitlich an und ziehen Sie sie
schrag nach oben vom Backofen weg. Legen Sie die Tur mit der AuBenseite nach

unten auf ein weiches Tuch und eine stabile Flache.

Schritt 4

Fassen Sie die Turabdeckung
(B) an der Oberkante der Tur
an beiden Seiten an. Dru-
cken Sie sie nach innen, um

den Klippverschluss zu I6sen.

Schritt 5

Ziehen Sie die TUrabdeckung
nach vorn, um sie abzuneh-
men.

Schritt 6

Fassen Sie die Glasscheiben
der Tur nacheinander am
oberen Rand an und ziehen
Sie sie nach oben aus den
FUhrungen.

Schritt 7

Reinigen Sie die Glasscheibe
mit Wasser und Spulmittel.
Trocknen Sie die Glasscheibe
sorgfaltig ab. Reinigen Sie
die Glasscheiben nichtim
Geschirrspuler.

Schritt 8

FUhren Sie nach der Reini-
gung die obigen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge
durch.

Schritt 9

Setzen Sie zuerst die kleinere Scheibe ein, dann die gréRere Scheibe und die Tur.
Stellen Sie sicher, dass die Glasscheiben in der richtigen Position eingesetzt wur-

den, da sich anderenfalls die Tlroberflache Gberhitzen kann.

Austausch: Lampe

WARNUNG! Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil3 sein.
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Bevor Sie die Lampe austauschen:
Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Schalten Sie den Backofen Trennen Sie den Ofen von Breiten Sie ein Tuch auf dem

aus. Warten Sie, bis der Ofen

kalt ist.

der Netzversorgung.

Garraumboden aus.

Obere Lampe

Schritt 1

Drehen Sie die Glasabdeckung
und nehmen Sie sie ab.

e
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Schritt 2

Entfernen Sie den Metallring und reinigen Sie die Glasabdeckung.

Schritt 3

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Schritt 4

Stecken Sie den Metallring auf die Glasabdeckung und bringen Sie sie an.

Seitenlam

pe

Schritt 1

Entfernen Sie die linke Regal-
stltze, um an die Lampe zu ge-
langen.

Schritt 4

Ersetzen Sie die Lampe durch
eine geeignete, bis 300 °C hitze-
bestandige Lampe.

Schritt 2

Verwenden Sie einen Torx 20-
Schraubendreher, um die Abde-
ckung zu entfernen.

Schritt 5

Montieren Sie den Metallrah-
men und die Dichtung. Ziehen
Sie die Schrauben fest.

Schritt 3

Entfernen und reinigen Sie den
Metallrahmen und die Dich-

tung.

Schritt 6

Montieren Sie die linke Regal-
stutze.

Fehlersuche

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.
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Was zu tun ist, wenn ...
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o=
—

CJ

Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

@ Mogliche Ursache

-V

= Problembehebung

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsge-
maf an die Spannungsversorgung ange-
schlossen.

Priifen Sie, ob das Gerat ordnungsgemaf3 an
die Spannungsversorgung angeschlossen ist.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Uhr ein. Einzelheiten finden
Sie im Uhrfunktionen ,Einstellungen:” Uhr-
funktionen.

Die Tur ist nicht richtig geschlossen.

SchlieRen Sie die Tur vollstandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der
Grund fur die Stérung ist. Wenn das Problem
erneut auftritt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker.

Am Gerat Kindersicherung eingeschaltet.

Siehe Kapitel ,Men*, Untermeni: Optionen.

U
Komponenten

@ Beschreibung

%

z Problembehebung

Die Lampe ist durchgebrannt.

Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden
Sie im Kapitel ,Pflege und Reinigung”, Aus-
tausch: Lampe.

Die Reinigung wird immer durch einen
Stromausfall unterbrochen. Wiederholen Sie

Handhabung: Fehlercodes

die Reinigung, wenn diese von einem
Stromausfall unterbrochen wurde.

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.

Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kénnen.

@ Code und Beschreibung

v

L Problembehebung

F111 - Temperatursensor wurde nicht richtig
in die Steckdose eingesteckt.

Stecken Sie Temperatursensor vollstandig in
die Steckdose.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays
funktionieren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie
sicher, dass sich kein Schmutz auf den Sen-
sorfeldern befindet.
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@ Code und Beschreibung

v

L Problembehebung

F908 - Das Geratesystem kann sich nicht mit
dem Bedienfeld verbinden.

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen konnen, wenden Sie sich an einen autorisierten

Kundendienst.

Die vom Kundendienst bendétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Entfernen Sie das Typenschild

nicht vom Garraum.

Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.):

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

Technische Daten

Technische Daten

Breite 478 mm
Abmessungen (intern) Hohe 356 mm
Tiefe 414 mm
BackblechgroRe 1424 cm?
Oberes Heizelement -W
Unteres Heizelement 1000 W
Grill 2300 W
Ring 2400 W
Gesamtbewertung 3500 W
Spannung 220-240V
Frequenz 50 Hz
Anzahl der Funktionen 22
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Energieeffizienz
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Produktinformationen und Produktinformationsblatt

Name des Lieferanten

IKEA

Modellbezeichnung

MUTEBO 105.570.41

Energieeffizienzindex

61.9

Energieeffizienzklasse

A++

ventioneller Modus

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, kon-

1.09 kWh/Programm

luft-Modus

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Um-

0.52 kWh/Programm

Anzahl der Garrdaume

1

Warmequelle

Strom

Volumen

701

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

35.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fr den Hausgebrauch - Teil 1: Stufen, Backofen,
Dampfofen und Grills - Methoden zur Leistungsmessung.

Energiesparen

Das Gerat verfugt tber
Funktionen, mit deren Hilfe Sie
beim taglichen Kochen Energie
sparen kénnen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die GeratetUr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um
mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie, wenn mdoglich, das Gerat vor
dem Garvorgang nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie méglich.

Garen mit HeiBBluft

Nutzen Sie, wenn moglich, die
Garfunktionen mit Heiluft, um Energie zu
sparen.

Restwarme

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist
und die Kochzeit langer als 30 Minuten ist,
schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friher aus.

Ventilator und Lampe funktionieren weiter.
Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt. Die
Restwarme kann zum Warmhalten von
Speisen genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.
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Nutzen Sie die Restwarme, um andere
Speisen aufzuwarmen.

Warmhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwdrmeanzeige
oder Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.
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Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wéhrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet
sich die Lampe automatisch nach

30 Sekunden aus. Sie kdnnen die Lampe
wieder einschalten, aber dadurch werden
die erwarteten Energieeinsparungen
reduziert.

Menustruktur
Menii
Menupunkt Gerat

Koch-Assistent Liste der automatischen Program-
me.

Reinigung Liste der Reinigungsprogramme.

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellun-
gen.

Optionen Konfigurieren des Geréts.

Einstellungen Setup Konfigurieren des Gerats.

Service

Anzeige der Softwareversion und
Konfiguration.

Untermenii fiir: Reinigung

Untermenii

Gerat

Trocknen

Verfahren zum Trocknen der Kondensation im Garraum nach Ver-
wendung einer der Dampffunktionen.

Entleeren des Wasser-

Programm zum Entleeren des Restwassers aus dem Wassertank

tanks nach Verwendung der Dampffunktionen.

Dampfreinigung Leichte Reinigung.

Dampfreinigung Plus Grindliche Reinigung.
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Untermeni Gerat
Entkalkung Entfernen von Kalkriickstdnden aus dem Dampfgenerator-Kreis-
lauf.
Spulen Programm zum Spulen und Reinigen des Dampfgenerator-Kreis-
laufs nach haufiger Verwendung der Dampffunktionen.

Untermenii fiir: Optionen

Untermenu

Anwendung

Backofenbeleuchtung

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

Kindersicherung

Verhindert ein versehentliches Einschalten des Gerats. Wenn die
Option aktiviert ist, erscheint der Text Kindersicherung im Display,
wenn Sie das Gerat einschalten. Um das Gerat verwenden zu kon-
nen, wahlen Sie die Buchstaben des Codes in alphabetischer Rei-
henfolge. Der Zugriff auf den Timer, die Fernsteuerung und die
Lampe ist méglich, wenn die Option aktiviert ist.

Schnellaufheizung

Verringert die Aufheizzeit. Es ist nur flr einige Geratefunktionen
verfugbar.

Erinnerungsfunktion
Reinigen

Ein- und Ausschalten der Erinnerungsfunktion.

Zeitanzeige

Ein- und Ausschalten der Uhr.

Digitale Uhrzeitanzeige

Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.

Untermenii fiir: Setup

Untermenii Beschreibung
Sprache Legt die Sprache des Gerats fest.
Helligkeit Auswahl der Helligkeit.
Tastentone Ein- und Ausschalten der Tastentone der Sensorfelder. Es ist nicht

moglich, den Signalton fur Folgendes stummzuschalten: @

Lautstarke Einstellen der Lautstarke der Tastentdne und Signale.
Wasserharte Einstellen der Wasserharte.
Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

Untermenti fiir: Service

Untermenu

Beschreibung

DEMO

Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468
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Untermenu

Beschreibung

Softwareversion

Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstel-
lungen zurlcksetzen

Wiederherstellung der Werkseinstellungen.

Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als Endnutzer

i

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Ricknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kénnen. Der Endnutzer
ist zudem selbst daflr verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmull sondern tber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erftillt, am
Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe
hierzu unentgeltlich zurtickzunehmen. Das
gilt auch fur Vertreiber von Lebensmitteln
mit einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m?, die mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem
Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
mussen zudem auf Verlangen des
Endnutzers Altgerate, die in keiner duReren
Abmessung gréRer als 25 cm sind (kleine
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Elektrogerate), im Einzelhandelsgeschaft
oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurickzunehmen; die
Ricknahme darf in diesem Fall nicht an den
Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates
geknupft, kann aber auf drei Altgerate pro
Gerateart beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private
Haushalt, wenn das neue Elektro- oder
Elektronikgerat dorthin geliefert wird; in
diesem Fall ist die Abholung des Altgerates
fir den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z. B. Kuhlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Geréte
beschrankt, bei denen mindestens eine der
aulReren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemaoglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.0.), die der Endnutzer

IKEA Garantie

Wie lang ist die IKEA Garantie giiltig?

Diese Garantie ist 5 Jahre ab dem
Originalkaufdatum Ihres Gerates bei IKEA
gultig. Als Kaufnachweis mussen der
Originalkassenbon oder die
Originalrechnung vorgelegt werden.
Arbeiten, die im Rahmen der Garantie
ausgefuhrt werden, verlangern nicht die
Garantiezeit fur das Gerat.

Wer Gibernimmt den Kundendienst?
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zuriickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Méglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der
Lieferung von Neugeraten Altgerate
desselben Typs, die im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie die Neugerate
erflllen, kostenlos vom Endverbraucher
zurickzunehmen. Dies gilt auch bei der
Lieferung von neuen Elektro- und
Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache
von mindestens 400 m? verkauft,
verpflichtet, Altgerate, die in keiner duBeren
Abmessung gréBer als 25 cm sind
(Elektrokleingerate), im Ladengeschéft oder
in unmittelbarer Nahe kostenlos
zuriickzunehmen; die Ricknahme darf in
diesem Fall nicht vom Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates abhangig gemacht
werden.

Die Rucknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fur weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung.

Der IKEA Kundendienst wird diesen Service
Uber seinen eigenen Kundendienst oder
Uber ein autorisiertes Partner-Netzwerk
durchfihren lassen.

Was deckt die Garantie ab?

Die Garantie deckt Material- und
Produktionfehler ab. Sie gilt ab dem Datum,
an dem das Elektrogerat bei IKEA gekauft
wurde. Diese Garantie gilt nur fur private
Haushalte. Die Ausnahmen sind unter der
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Rubrik “Was ist nicht durch diese Garantie .
abgedeckt?” beschrieben. Innerhalb des
Garantiezeitraums werden die Kosten zur
Behebung eines Fehlers wie Reparaturen,
Ersatzteile, Arbeitszeit und Fahrtkosten .
abgedeckt, vorausgesetzt, dass das Gerat

ohne besonderen Kostenaufwand fur die
Reparatur zuganglich ist und dass der Fehler
direkt auf einen Konstruktionsfehler oder

einen Materialfehler zurtickgeht, der durch .
die Garantie abgedeckt ist. Bei diesen
Bedingungen gelten die EU-Richtlinien (Nr.
99/44/EG) und die entsprechenden

gesetzlichen Vorschriften. Teile, die ersetzt
wurden, gehen in das Eigentum von IKEA

Uber.

Was wird IKEA zur Lésung des Problems
tun?

IKEA hat Kundendienste, die das Produkt .
untersuchen und eigenstandig entscheiden,

ob das Problem durch die Garantie

abgedeckt ist oder nicht. Wenn entschieden .
wird, dass der Fall unter die Garantie fallt,
repariert der IKEA Kundendienst oder ein
autorisierter Service-Partner Uber seinen

eigenen Service eigenstandig das defekte
Produkt, oder sie ersetzen es durch ein

gleiches oder durch ein gleichwertiges

Produkt. .

Was ist nicht durch diese Garantie
abgedeckt?

+ Der normale VerschleiR.

+ Bewusste oder durch Fahrlassigkeit
entstandene Schaden, die durch eine .
Missachtung der Bedienungsanweisung,
eine unsachgemale Installation oder
durch den Anschluss an eine falsche
Spannung, sowie Schaden, die durch eine
chemische oder elektrochemische
Reaktion (Rost, Korrosion oder
Wasserschaden eingeschlossen - aber
nicht darauf beschrankt) - Schaden, die
durch GbermaRigen Kalk in der .
Wasserzuleitung entstanden sind, und
Schaden, die durch ungewdhnliche
Umweltbedingungen entstanden sind.

+ Verbrauchsguter wie Batterien und
Lampen.
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Nicht-funktionale und dekorative Teile,
die den normalen Betrieb des Gerates
nicht beeintréchtigen, einschlieRlich
Kratzer und méglicher Farbunterschiede.
Versehentliche Beschadigung durch
Fremdobjekte der Substanzen und
Reinigung oder Loslésen von Filtern,
Drainagesystemen oder
Reinigungsmittel-Schubladen.
Beschadigung folgender Teile:
Glaskeramik, Zubehor, Geschirr und
Besteckkorbe, Zuleitungen und
Drainageschlauche-/rohre, Lampen und
Lampenabdeckungen, Knépfe/
Wahlschalter, Gehduse und Teile des
Gehduses; es sei denn, es kann
nachgewiesen werden, dass diese
Schaden durch Produktionsfehler
verursacht wurden.

Falle, in denen bei einem Besuch des
Kundendienstes kein Fehler gefunden
werden konnte.

Reparaturen, die nicht durch unser
autorisiertes Kundendienstpersonal und/
oder das autorisierte
Kundendienstpersonal unserer
Vertragspartner ausgefihrt wurden, oder
Falle, in denen keine Originalteile
verwendet wurden.

Reparaturen, die durch fehlerhafte und
nicht gemaR der Anleitung durchgefiihrte
Installation verursacht wurden.

Die Nutzung des Gerates in einer
professionellen Art und Weise, d.h. nicht
im privaten Haushalt.

Transportschaden. Wenn ein Kunde das
Produkt nach Hause oder an eine andere
Adresse transportiert, haftet IKEA nicht
far Schaden, die wahrend dieses
Transports entstehen. Liefert IKEA das
Produkt an die Lieferadresse des Kunden
aus, dann sind Schaden, die wahrend der
Auslieferung des Produktes entstehen,
von der Garantie abgedeckt.

Die Kosten zur Durchfuihrung der
Erstinstallation des IKEA Gerates. Falls der
IKEA Kundendienst oder sein autorisierter
Service-Partner das Gerat als Garantiefall
instandsetzt oder ersetzt, installiert der
Kundendienst oder sein autorisierter
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Service-Partner bei Bedarf das Gerat auch

wieder oder er installiert das Ersatzgerat.
Diese Einschrankung gilt nicht fur fehlerfreie
Arbeiten, die von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefiuihrt wurden, um das
Gerat an den technischen
Sicherheitsstandard eines anderen EU-
Landes anzupassen.

Wie gilt die geltende Gesetzgebung des
Landes

Die IKEA Garantie gibt Ihnen spezielle
gesetzliche Rechte, die alle lokalen
gesetzlichen Anforderungen abdecken oder
Ubertreffen, die einer Anderung von Land zu
Land unterworfen sind.

Giultigkeitsbereich

Fur Gerate, die in einem EU-Land gekauft
und in ein anderes EU-Land mitgenommen
werden, stehen die Kundendienstleistungen
im Rahmen der Garantiebedingungen bereit,
die im neuen Land gultig sind. Eine
Verpflichtung, Dienstleistungen im Rahmen
der Garantie auszufiihren, besteht nur dann,
wenn:

+ das Gerat den technischen
Spezifikationen des Landes, in dem der
Garantieanspruch gemacht wird,
entspricht, und es in Ubereinstimmung
mit diesen technischen Spezifikationen
des Landes installiert wurde;

+ das Gerat in Ubereinstimmung mit den
Montageanleitungen und den
Sicherheitsinformationen im
Benutzerhandbuch installiert wurde und
diesen Anleitungen und Informationen
entspricht.

Der spezielle Kundendienst (Service) fiir

IKEA Gerite:

Bitte zogern Sie nicht, den speziellen IKEA
Kundendienst (Service) zu kontaktieren fir:

1. einen Anspruch unter dieser Garantie;

2. die Bitte um Klarung von Fragen zur
Installation des IKEA Gerates im
speziellen IKEA Kichenmdbel. Der
Kundendienst kann keine Fragen
beantworten zu:
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+ der gesamten IKEA
Kiucheninstallation;

* AnschlUsse an die Elektrik (falls das
Gerat ohne Netzkabel und Stecker
kommt), Anschlisse an Wasser und
Gas, da diese Arbeiten von einem
autorisierten Kundendiensttechniker
ausgefuhrt werden mussen.

3. die Bitte um Kldrung von Fragen zu
Inhalten des Benutzerhandbuchs und zu
Spezifikationen des IKEA Gerats.

Um sicherzustellen, dass wir Sie stets

optimal unterstutzen, lesen Sie bitte die

Montageanleitung und/oder den

Bedienungsanleitungsabschnitt dieser

Broschure durch, bevor Sie sich an uns

wenden.

Wie kénnen Sie uns erreichen, wenn Sie
uns bendtigen?

Auf der letzten Seite dieser Broschire finden
Sie eine vollstandige Liste mit offiziellen IKEA
Kundendienststellen und den jeweiligen
nationalen Telefonnummern.

@ Damit Sie bei Fragen rasch die
zustandige Stelle erreichen,
empfehlen wir lhnen, die am
Ende dieser Broschire
aufgelisteten speziellen
Telefonnummern zu benutzen.
Beziehen Sie sich bitte stets auf
die Telefonnummern, die in der
Broschire zu dem jeweiligen
Gerat aufgelistet sind, zu dem Sie
Fragen haben. Bevor Sie uns
anrufen, vergewissern Sie sich,
dass Sie die IKEA-Artikelnummer
(8-stelliger Code) und die
Seriennummer (8-stelliger Code,
der auf dem Typenschild zu
finden ist) fur das Gerat, flr das
Sie unsere Hilfe benétigen,
abgeben mussen.
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BITTE BEWAHREN SIE DEN
KAUFBELEG AUF! Er ist |hr
Kaufnachweis und fur einen
Garantieanspruch unerlasslich.
Bitte beachten Sie, dass auf
diesem Kaufbeleg auch die IKEA
Artikelbezeichnung und die
Nummer (der 8-stellige
Zifferncode) fur jedes der Gerate,
die Sie gekauft haben, vermerkt
sind.

Benétigen Sie zusatzlich Hilfe?

Fur alle weiteren Fragen, die sich nicht auf
den Kundendienst lhres Gerates beziehen,
wenden Sie sich bitte an das Call Center der
nachsten IKEA-Einrichtung. Wir empfehlen
lhnen, die Dokumentation des Gerats
sorgfaltig durchzulesen, bevor Sie uns
kontaktieren.

244



EAAHNIKA 245
NepLexopeva

MAnpowopieg yla tnv acpaiela 245 YTo8el&eLg Kal oUPPBOUAEG 268
08nyleg yLa TNV acpdaAeLla 247 ®povtida kat kabdplopa 271
Eykataotaon 250 AVTIPETWTILON TIPOBANHATWY 278
Meplypagn Tpoidvtog 251 TEXVIKA XOPAKTNPLOTIKA 280
Mivakag xelplotnpiwv 252 Evepyelakn) amddoon 281
MpLv TNV TTpWTN Xpron 254 Aopr| pevou 282
KaBnpepwn xprion 256 MepLBariovtika Bepata 284
NeLtoupyleg poAoyLol 261 EMTYHZH IKEA 284

Xprion twv e§aptnudtwyv
Mpoobeteg Aettoupyieg

263
266

Yriokeltat ae aMayEg xwplg mpoetdmoinon.

/N TIANpoWopLeG yLa TNV acPaleLa

MpLv amo TNV yKAtaotacon Kal T Xprion Tng CUCKEUNG,

SLaBACTE TIPOCEKTLKA TLG TIAPEXOPEVEG 06nyieg. O
KATAOKELAOTAG gV euBULVETaAL av TIPOoKANBEel Tpaupatiopogn
{nuLa amo AavBaopevn eykataotaon kat xprion. Na
(PUAAQOCOETE TTAVTA QUTEG TLG 08Nyleg padl Pe T CUOKEUN yLa

MEAAOVTLKA avagopd.

Ac@AAELA TTALSLWYV KL EVUTIAOWV ATOHWYV

H ocuokeun autr] pmopel va xpnotpotolnBel amo mawdid
NALKLAG 8 ETWV Kal Avw Kal attd ATOPA PE HELWHEVEG
OWMATLKEG, aLoONTNPLAKEG ) TIVEUPATLKEG SUVATOTNTEG N
EMeLPn epmeLplag Kat yvwong, Qv emBAETOVTAL 1] £XOUV
AABEL 08nyleg OXETLKA PE TN XPNON TNG CUCKEUNG PJE Q0PN
TPOTIO KaL KATAVOOUV TOUG KLVEUVOUG Ttou evexovtal. Matdla
NALKLAG PLKPOTEPNG TWV 8 ETWV KAl ATOMA PE EKTEVELG Kal
TIEPUTTAOKEG avarnpleg TPETEL VA TIAPAPEVOUV JAKPLA aTto
TN OUOCKEUN, EKTOG €AV ETILRAETIOVTAL CUVEXWG.

- Ta TtaldLd TIPETIEL va ETTOTITEVOVTAL WOTE va StacpaAiletal
OtL ev tatllouv PE T CUCKELN).

duldooete OAa Ta UALKA CUOKELACLAG PaKpLA ato Ta rtatsLd
KaL aroppidte ta KatdAAnAa.
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- MPOEIAOMOIHZH: H cuokeur Kat ta TtpooBAciLua pepn tng
Beppaivovtal katd tn xprion. Kpatdte ta matdid kat ta
Katolkidla {wa pakpLld aro tn cUoKEUN 0Tav TNV
XpPnoLlpoTioLelte Kal otav PuxeTal.

- Edv n ouokeun Slabetel Slatagn aopaieiag ya tawdia, 6a
TIPETIEL VA lval EvepyoTIoLNPEVN.

. Ta TtaldLd Sev TIPETIEL va EKTEAOUV TOV KABapLopo Kat tn
OUVTAPNON TIOU EKTEAEL O XPOTNG OTN CUCKEUN XWPLG
entiBAeyn.

FEVLKEG TTANPOWPOPLEG yLA TNV ACPAAELA

- MoOvo €va KatdAANAa KaTtapTLoPEVO ATOPO PTIOPEL va
EYKATAOTNOEL QUTH TN OUCKEUI KAl VA aVTLKATAOTIOEL TO
KaAwédLo.

- MPOEIAOMOIHZH: H cuokeun kal ta tpooBactya pepn tng
Beppaivovtal katd tn xprion. Xpetaletat mpocoxn yla va
HNV ayyillETe TIG QVTLOTACELG.

. XpNOLPOTIOLELTE TTAVTA YAVTLA (POUPVOU OTAV APaLPELTe N
Badlete e€aptrpata ) okeun.

- TMpLv amo omoLladnToTe Epyacia cuvtrpnong, SLOKOTITETE
TNV TIapoxr) PEUPATOG.

- MPOEIAOMOIHZH: BeBawwbeite 0tL n cuokeun eival
QTIEVEPYOTIOLNHEVN TIPOTOU AVTLKATAOTHOETE TOV AQUTITIpa
yla tnv aro@uyr) mbavotntag nAektponAngiag.

- Mnv XpNOLJOTIOLELTE TN GUOKEUN TIPLV TNV EYKATAOTHOETE
OTNV EVOWHATWHEVN SOpI).

- Mn xpnotpomoleite atpokabapLotr] yla Tov KaBapLopo tng
OUOKEUNG.

- Mn xpnotuotoleite Loxupd AELaVTIKA KOBAPLOTLKA 1)
ALXMNPES METAALKEG EVOTPEG yLa va kaBaploete tn YUdALvn
TOPTa, KABOTL UTtopEl va xapa&ouv Tnv EMLPAVELA KAL AUTO
HTIOpPEL va TipokaAecel Bpavon Tou yuaALou.
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Edv to kaAwdLo tpowodoaoiag xeL utooTel YBopeEg, Ba
TIPETIEL VA avTlkataotabel arnod Tov Kataokeuaotr, To
E€ouolodotnuévo Kevtpo ZepPLg r va KatdAAnAa
KATAPTLOPEVO ATOMO, WOTE Va armoWeuxBel Tuxov kivéuvog

attd TO NAEKTPLKO peLA.

XpnolpoToLelte povo tov atebntripa wayntou (atebntripa
Beppokpactiag uprva) TTou CUVLOTATAL YL AUTAV TN

OUOKEUN.
0dnyieg yLa tnv acpdaieLa

Eykatdotaon

/\ NPOEIAOMOIHZH! H
€YKATAOTAON QUTHG TNG OUCKEUNG
TIPETIEL VA eKTEAE(TAL POVO amd
KATAANAQ KATAPTLOPEVO ATOLO.

Apalpgote OAa Ta UALKA TNG CUOKEUAoiag.

EAv n ouokeun €xeL uTtooTel {NULA, PNV
TpoBeite og eykatdotaon 1 xprion tge.
AkoAouBeite TLg 06nyieg eykatdotaong
TIOU TIAPEXOVTAL HE TN CUCKEUN.

MAvta va TIPOCEXETE OTAV PETAKLVELTE TN
ouokeun Kabwg eival Bapia. Na
XPNOLHOTIOLE(TE TTAVTA YAVTLO ACPAAELQG
Kal KAgLoTd Ttamoutola.

Mnv TpaBdte tn cuokeur amo tn Aapn.
ToTtoOeTrOTE TN CUOKEUN 0€ KATAANAO
KAl QOWAAEG PEPOG TIOU TIANPOL TLG
QTALTAOELG yKaTdoTtaong.

Tnpelte tnV eAdyLotn andotaon ano
GANEG CUOKEUEG KaL HOVASEG.

MpoToU €YKATAOTIOETE TN CUOKEUN),
eAéy&te OTL N TTOPTA TOU POUPVOU avolyel
Xwplc epmodia.

"YYog pmpootvou pé-
pOUG TNG CUOKEUNG

594 mm

Yyog tou Tilow pé-
pPOUG TNG CUOKEUNG

576 mm

MAdtog pmpootivou
HEPOUG TNG CUOKEUNG

595 mm

MAdtog tou Tiiow pé-
POUG TNG CUOKEUNG

559 mm

BdBog tng cuokeung

567 mm

BdBog evtolyLopou
TNG OUOKEUNG

546 mm

BdBog pe avolytn
népta

1027 mm

EAdyLoTo péyebog
avolypatog &aept-
opou. Avolypd oto
KATw PEPOG TNG Tilow
TIAEUPAG

560x20 mm

EAdyLoto UYog vtou-
Aartov (EAGyLoto
UYog vtouAarou Ka-
TW Ao ToV TIAYKO)

578 (600) mm

MAAGTog vtouAariol 560 mm

MrkoG KaAwdiou
NAEKTPLKIAG TPOPOSO-
olag. To KaAwsLo &i-
val tomobetnpévo
otn 8e€ld ywvia otnv
Tilow TAELPA

1500 mm

BdaBocg vtoulariiou 550 (550) mm

Bi&eg TomobEtnong

4x25 mm
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HAektpLK cUvSeon

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
TIUpKayLdg kat NAektpomAngLag.

+ 'OAEG OL NAEKTPLKEG CUVSETELG TIPETIEL VA
Tipaypatomolovvtal and enayyeApatia
NAEKTPOADYO.

* H OUOKEeUN TIPETEL VA €lval YELWPEVN.

+  BeBalwBelte 6TL OL TAPAPETPOL OTNV
TILVOKLS A TEXVLKWY XAPAKTNPLOTLKWY
€lvaL CUPPATEG PE TLG OVOPAOTLKEG TLHEG
NAEKTPLKOU PEVHATOG TNG TTAPOXNG
pevpatog.

+  XpnotlpotoLeite Tavta owotd

eykateotnuévn ipila pe pootactia katd

NG NAekTpomAngLag.

+  Mn xpnotdoroleite ToAUTIpLa Kat
pTIaAavTeLeG.

+ [poogxeTe va Pnv ipokAnBet {nuLd oto
LG TpoYodoaiag Kal To KaIAWSLo
TPOoYoS00oiag. L€ TEPLITWON TIOU TIPETIEL
va avtikataotadel to KaAwsLo
TPOYOoS00Lag TG CUCKEUNG, N
QVTLKATAOTAOoN TIPETEL Va Yivel amd To
E€oucloSotnpévo Kévtpo ZEépBLg pag.

+ Mnv emnutpénete o kKaAwSLa tpowodoaotag

va Bplokovtat kovtd 1} va épxovtat og
ETIAPN PE TNV TIOPTA TNG CUOKEUNG 1 PE
TNV €00XI] KATW ATIO TN CUOKEUN),

Slattepa 6tav Bploketat o€ Asttoupyia

n mopta ivat feotn).
+ Hmpootaocia and nAektpomAngia Twv

UTIO TAON I HOVWHEVWY THNUATWY TIPETTEL
Va OTEPEWVETAL PE TETOLO TPOTIO, WOTE VA

pnv lvat Suvatn n agpaipeon tng xwplg
epyaAeta.

+ JUVSEoTE TO YLG Tpowodoaotag otnv Tpida

HOvVoV apou €xel OAOKANPWOEL n
eykatdotaon. METd TNV €ykataotaon,
BeBawwbeite 6Tl elval Suvatn n
TIpOoRaan oto PLg Tpoodoatag.

+ Edav n mpila elval xaAapr), gn ouvSEete To

LG Tpoyodootiag.

+ Mnv tpapdte to KaAwsLo Tpowodoatiag
yla va aTIOCUVSECETE Tr GUOKEUN.
Tpapdrte avta To LG Tpoodoaotag,.

+  XpnOLUOTIOLELTE HOVO OWOTEG HOVWTLKEG
SLatageLg: aoPaleLOSLAKOTITES,
A0PANELEG (BLOWTEG AOPANELEG
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a@atpoUVPEVEG amo TNV UTIoSox),
SLaKOTITEG SLaPUyNG PEVPATOC KAL PEAE.
H NAEKTPLKN €yKATACTACH TIPETIEL VA
SLOBETEL PLa OUOKEUT] ATIOPOVWONG TIOU
00 ETILTPETIEL VA ATIOCUVSEEDETE TN
OUOKeUN amd To SIKTUO o€ BAOUG TOUG
TIOAOUG. H GUOKEUN aTopOVWOonG TIPETIEL
va €L TTAATOG aVOolyHatog EMAQng
TOUAG)LOTOV 3 mm.

Xprion
A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog

TPAUPATLOPOU, EYKAUPATWY Kat
nAektpomAnéiag ) ékpnéng.

MnVv aANGZETE TLG TIPOSLAYPAPEG QUTHG
TNG CUCKEUNG.
®povtiote Ta avolypata agpLopou va
elvat ereBepa amd epmosdia.
MnV a@rVeTe T CUOKEUN XWPLG
ETLTAPNON Katd tn AeLtoupyla.
ATIEVEQYOTIOLOTE Tr CUCKEUN HETA ATIO
KA4Be xprion.
Mpoogxete 6TAV QVOLYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG HE TN OUOKEUN O AsLtoupyia.
Mropel va ameAeuBepwBel {eotdg aépag.
MnV AELTOUpPYELTE TN CUCKEUN HE
Bpeypéva xépLa ) 6tav elval o€ emagr Pe
VEPO.
Mnv aokelte Tiieon otnv avolytr mépta.
Mn XPNOLHOTIOLELTE TN CUCKEUN WG
ETILPAVELA £pYAOLAG I WG ETILPAVELA
QATIOBNKEUONG AVTLKELHEVWV.
Avo(&te TNV TIOPTA TNG CUOKEUNG
TIPOOEKTIKA. H Xprion oUCTATIKWY HE
aAkodAn pttopel va SnuLloupynoeL éva
pelypa aAkoOANng pe aépa.
Mnv a@rjvete omiBeg f} YUHVEG PAOYEG va
€pBouv og emagn Pe T cuokeun otav
QavolyeTe TV TopTa.
Mnv tomoBeteite elpAeKTa TIpolovTa i
otolyela Ttou elval Bpeypéva pe eVAeKTa
Tpolovta Péoq, KOVTA ) TTAvw oTn
OUOKEUN.

MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog

TIPOKANONG {NULAG 0T CUOKEUN.

Ma tv aropuyr] BAABNG N
ATIOXPWHATLOHOU OTO OPAATO:
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- pnv tomobeteite okeLN 1} AANa
QVTIKELPEVA HECA OTN CUOKEUN
amneuBelag og emaQr] Ye TO KATW
HMEPOG TNG.

- pnv tomobetelte ahoupvdXapTo
amneuBelag og emaQr] Ye TO KATW
HEPOG TOU E0WTEPLKOU TNG OUOKEUNG.

- pnv tomobetelte vepd ameubelag
pé€oa otn {e0Tr) CUOKEUN).

- pnv Slatnpelte vuypd TLATa Kat
TPOPLUA OTN CUCKEUT Aoy
TEAELWOETE TO payeipepa.

- TIpoOEXeTe OTaV aPalpelte N
tomoBeteite Ta ageooudp.

O amoXpwHATLOPOG TNG EPAyLE
ETILPAVELAG I TNG ETILYPAVELAG ATIO
avo&elSwto atodAL Sev emnpedleL Tnv
amo800n TG CUCKEUNG.
Xpnotpototrjote éva Babu tadt yla uypd
KELK. OL Yupol ppoutwv TipokaolV
A\ek€SeG Tou pmtopet va elvat povipot.

Na payeLpeVete TAVTA PE TNV TIOPTA TNG
OUOKEUNG KAELOTH.

AV 1 OUOKEeUN €xeL eykataotabel Tiow
amo éva mAatolo emnimiou (.. pla tdpta)
ppovtioTe N OPTA va pPnv elvat oté
KAELOTH 000 N CUOKeU| Bploketal o€
Aettoupyla. Mmopet va cucowpeutel
BeppdTNTA KAl Lypaoia OE €va KAELOTO
TAaioLo enimAou Kat va TpokANBel {nuLa
0T CUOKEUN, TNV Katolkia 1} to sdmedo.
MnvV KAelveTe To TTAaioLo Tou emimAou
TIPOTOU I GUOKEUT KPUWOEL PETA TN
xpnon.

Mayeipepa pe Atpuo

MPOEIAOMOIHZH! YrtapyeL
KIVEUVOG EYKAUHATWY, KaBwG Kat
{NULAg oTn CUOKeLN.

O atpdg Tou amneleuBepwveTal PTopet va
TIPOKAAEDEL EyKaUATAL
- [pooéyete 6Tav avolyete tnv dpta
NG oUOKeUNG dtav n Asttoupyia eivat
gvepyoTtoLnpevn. Mmopel va Slaguyet
atuog.
- AVOLyeTe TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG HE
TIPOCOXN META TNV OAOKARPWON TNG
Aettoupyiag payelpépatog e atpo.
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dpovtida kat kabaplopa

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog

TPAUPATLOHOU, TTIUPKAYLAG,
BAAPNG TNG CUOKEUNG.

Mpw amd tnv paypatomnoinon
OUVTIPNONG, ATIEVEPYOTIOLIOTE TN
OUOKEUN KAl aTIOCUVSEDTE TO QLG
Tpowodootag amod tnv mpila.
BeBawwBeite 6Tl n ouokeun elvat kpLa.
Yrapxet kivSuvog Bpavong twv t¢apLwv.
AVTLKOTAOTIOTE APeoa Ta T¢apLa Tng
TopTag 6TAV £XOUV UTTOOTEL {NpLd.
Emkowvwvrote pe To EEouctodotnpévo
Kévtpo Z€pPLG.

KaBapilete TaKTIKA T CUOKEUN yla va
arotparei n eBopd Tou UALKOU Tng
ETILPAVELAG.

YroAeippata Altoug ) Tpogwv otn
OUOKEUN HTTIOpOUV va TIPOKAAECOUV
TIupKayLd.

Av xpnotlpoTtioLeite ompéL kaBaplopou yla
(oUpvouCg, akoAoUBEe(Te TLG 08nyleg
ao@alelag otn ouokevaota.

EcWTEPLKOG PWTLOHOG

MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
nAektpomAnéiag.

TXETKA PE TOV/TOUG AapmTrpa/
AQUTITAPEG EVTOG AQUTOU TOU TIPOLOVTOG
KQL TOUG QVTAAAKTLKOUG AQUTITI)PEG TIOU
mwAouvtal EexwpLotd: Autol ot
Aapmtrpeg poopidovtal wote va
QAVTEXOUV O€ EEALPETLKA SUOKOAEG
OUVOINKEG O€ OLKLOKEG CUOKEVEG, OTIWG OE
Beppokpaoieg, Sovrjoelg, uypacian
mpoopilovtal va onpato§otolv
TIANPOYOPLEG OXETLKA HE TN AELTOUPYLKA
KATAoTaon NG CUOKEUNG. Agv
mipoopilovtal yLa xprion o€ GANEG
€QapHOYEC Kat Sev elval kataAnAoL yLa
TOV PWTLOPO OLKLOKWY XWPWV.

To TipoidV aUTO TEPLEXEL PWTELVN TINYN
NG TA&Nng evepyeLakng amodoong G.
XpnotpoTioLeite OVO AQUTITAPEG E TLG
(8Leg MpoSLaypageg.
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ZépPig

+ L0 TNV ETILOKEUN TNG OUOKEUNG,
ETILKOLVWVNOTE Pe To E§ouclodotnuévo
Kévtpo ZepPL.

+ XpnotpotoLeite pévo yvriola
QVTAAAGKTLKA.

Amoppupn

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
Tpaupatiopou fj acpuiilag.

+  ATIOOUVSECTE TN CUOKEUN ATIO TNV
TIapoxr pEVHATOC,.

Eykatdaotaon

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV

AcpdleLa.
ZuvappoAoynon
@ Avatpegte otig O8nyieg
ouvappoAdynong yLa tTnv
gykatdotaon.

HAekTpLKN eyKatdotaon

/\ NPOEIAOMOIHZH! H nAektpkn
eyKatdotaon TpETEL va
Tpaypatomoleitat pévo ano
KATAANAQ KATAPTLOPEVO ATOLO.

@ O KATaoKeUaoTrG SV elvatl
uTIELBUVOG yLa TuXOV BAAPEG o€
TEPLTITWON PN TPNONG TWV
TIPOoYUAGEEWY aoaleiag Twv
KEPAAALWY OXETIKA PE TNV
ao@aAeLa.

O poUpVog TIapEXETAL HOVO HE KAAWSLO
Tpowodooiag.

250

+ Koyte to kaAwsLo Tpoyodoaiag kovtd
0Tn OUOKeUN Kat amopplte to.

+  Apalpéote TV TOPTA yLa Va anoTparel o
EYKAELOPOG TTALSLWV 1 {WwV péoa otn
OUOKEUN.

*  YAWKO cuokeuaoiag:

To UALKOG cuokevaotag ivat
QAVOKUKAWOLpO. Ta TAaoTikd eEaptripata
emLonpaivovtal pe TG Stebveig
ouvtopoypagleg, 6Twg PE, PS, KATL
ATtopplite TO UALKO cUOKeUaaoiag oToug
KAS0UG TIOU TTAPEXOVTAL YLA TO OKOTIO
QUTO OTLG TOTILKEG EYKATAOTATELG
Slaxelplong amoppLypdatwy.

KaAwdio

Katd\AnAot tutol kaAwsiou yia
€YKATAOTAON 1 QVTIKATACTAON:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

la tn Statopr) Tou KaAwsdiou, avatpegte otn
OUVOALKH LoV 0TV TILVaKiSa TeEXVIKWY
XOAPAKTNPLOTIKWY. MTiopeite emiong va
avatpegete otov Tiivaka:

ZUVOALKA LoXUG (W) | Atatopn] Tou KaAw-
§lou (mm?)

péylotn 1.380 3x0.75

péyLotn 2.300 3x1

péyLotn 3.680 3x15

To kaAwsLo tng yelwong (mpdowo / kitpvo
KAAWSL0) TIPETIEL VA ElvaL 2 cm PaKPUTEPO
amo Ta KaAwsLa tng eAaong Kat Tou
OUSETEPOU (KAWE Kal PTIAE KAAWSLA,
avtiotolya).
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MepLypawn tpoidvtog

FEVLKN ETILOKOTINGN

m &

g@
ONE @

A&ecoudp

MetaAAkn oxapa
Ma payeLpLlka okeLn, @OpUEG yLa KEWK, Ynta.

Tayi Pnoipatog
M KELK KaL PTiLokoTa.

Tayi Pnoiparog/ ykplA
Ma to Yoo r we éva okelog yLa Tt cUAoYN
ToU ALTTOUG,.
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Mivakag xelplotnpiwv

0686vn

OnKn vepou

YToSoy ) aLeenThpa Yayntou

B Avtiotaon

A Aauripag

AvepLOTNpag

Bl Apaipson aldtwy amoé ¢£080 cwArva
BY stipien paglod, apatpolpevn

M e¢osic papiov




EAANHNIKA 252

ALc6. dayntov
Ma pétpnon tng Beppokpaciag 0To ECWTEPLKO
Tou payntou.

TnAeokoTilkoi Bpayioveg
l'a TV EUKOAOTEPN TOTIOBETNON KAl apaipeon
TaPLWV Kat HETAAALKWY OXAPWV.

Zet Pnoipatog octov atuod

‘Eva pn Stdtpnto kat éva Stdtpnto Soxelo
payntou.

To Zet Ynolpatog otov atpod amootpayyileL to
OUPTIUKVWHEVO VEPO aTIO TO (PAyNTO KATA TN
SLAPKELA PAYELPEPATOG OTOV ATHO.
XPNOLPOTIOLHOTE TO yLa Va payelpEPeTe
Aaxavikd, Pdpt, otriBog kotoTIouAoU. To OET
Sev elval katdA\nAo yLa payntd ta omola
XpeLadetal va payelpeovtal eod o€ VepPO
TLX. PUCL, KAAQUTIOKL TIOAEVTA, {UUAPLKA.

Nivakag xepLotnpiwv

ETtLoKOTINGN Tivaka XelpLotnpiwv

= O

[ {* L»
IMECTE TTAPATETAPEVA YLA VA EVEPYOTIOLOETE KaL VA ATIEVEPYO-
TIOUOETE TN GUOKEUN.

ON / OFF
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Mevou MapaBEtel TG AsLtoupyleg TNG CUOKEUNG.
Ayarnnuéva MapaBEteL TLg ayarnnuéveg pubpioeLg.
0686vn Eppavidel T tpéxouoeg pubpioeLg TG CUOKEUNG.
ﬁthIKOTE‘EI’]q Aapreen- I evepyoTttolnon Kat amevepyoTtoinon Tou Aapmtrpa.
6| Taxetla poBépuav- | Ma evepyottoinon kat amevepyotoinaon tng Asttoupyiag: Taxela
on mpobeppavon.
N,

Miéote to KoupTiL

«(’)U -

Metakwrote

@js

Miéote mapatetapéva

Ayy(Ete TNV emupdvela pe tnv

TUpeTe To SAKTUAO OTNV £TTL-

Ayy(Ete Tnv emupdveia yla 3

AKpn Tou SaKTUAOU. pavela. SeutepoOAeTTa.
0046vn
,?‘ 0006vn pe puBPLOPEVEG AsLTOUpYLEG TIANK-
| TpWV.
12:30 A. Qpa
. ° B. ENAP=H/AIAKOINH
/285°C /ISO C C. Oegppokpacia
. _ D. Mpoypaypata BEppavong
O 15min @ | START E. XpovoSLakoTmtng
II= IIE IID (!: é F. Awo6. ®ayntou (pdvo o€ emAeypéva po-
VTEAQ)
Ev&ei&elg 066vng

Baolkég ev8ei&eL( - yLa tnv TAor)ynon otnv 00ovn.

OK
MNa emPBeBaiwon tng emAo-
yns / pubpiong.

€ 9

Ma petdBaon | lNaavaipeon

Katd éva emi- | tng mponyou-
medo iow HEevNg evép-
oTO pevou. YELOG.

ILa tnv evepyoroinaon Kat
arevepyoToinon Twv emt-
Aoywv.

Hxntwkn tpoeLSomoinon Evaei&elg Aettoupyiag - poALG TapEABeL o pubuLopévog Xpovog
HayeLpEPATOG, KOUYETAL TO Ora.
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o) o a

H Aettoupyta eivat evepyomown- | nynrikA mpoetsotoin-

H Agttoupyia eivau evepyo- HEvN. on elval amevepyortotnpe-
Totnpevn. To payelpepa oTaPATA QUTOHA- n.
Ta.

Ev8eieLg xpovoSLakomn

< o
Ma puBuLon TG AeLtoupylag: Xpovokabuote-
pnan evapéng.

Ma akVpwon NG PUBULONG.

Mpw TV mMpwtn XpRon
/\ MPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV

AcpdAeLa.

ApXLKOG KaBapLOPOG

Bripa 1 Bripa 2 Bripa 3

Agatpgote OAa ta afsooudp | KaBapiote tn cuokeun Kat ta , .
pap & p P n i TomoBetrote ta ageoouap

KaL Ta amooTwpeva otnply- a&eooudp pe éva mavi pt- . .
. : - . . . KOl Ta amooTwyeva otnply-
HaTa oXapwy amod tn ou- | Kpolvwv, xAlapd vepd kat éva ) !
. \ . HOTA OXOPWVY 0T CUGKEUN.
OKEUN). 1TILO ATTIOPPUTIAVTLKO.

Mpwtn cUvéeon

H 0806vn eppavilel éva privupa KAAWOoOPLOPATOG PHETA TNV TIPWTN oUVSEDN.

Mpémel va puBpioete ta €§n¢: Mwooa, Pwtewvdtnta 006vng, Hyot MARKTpwy, Evtacn
Boppntr, ZkAnpdtnta vepou, Qpa.

ApXLKN TtpoBEppavaon

=]

B

MNpoBeppdveTE TOV ASELO YPOUPVO TIPLV ATIO TNV TIPWTN XpHoN.

BApa1 | Agpalpeote OAa Ta e§apTrpaTa KAl TA AMOCTIWHEVA OTNPLlyPaTa oXapwy amo Tov
poupvo.

Brjpa 2 PuBplote tn péylotn Beppokpaoia ya tn Aettoupyla: a

A@Pr|OTE TOV OUPVO va AeLtoupynoeL yia 1 w.
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NpoBeppdveTE TOV ASELO POUPVO TIPLV ATIO TNV TIPWTN XPoN.

BAipa 3

PuBpiote tn péylotn Beppokpacia yla tn Aettoupyla: @
APrioTE TOV POUPVO Va AELTOUPYNOEL yid 15 AeTTd.

® Ano tov (oUpVo PTtopel va avaSubel pJia oopr) Kat Kamvog Katd tn SLapkeLa tng pobep-
pavong. BeBalwbeite 6t To Swpdtio agpiletal.

TpoTttog pUBHLONG: ZKAnPOTNTA VEPOU

‘Otav ouvEEeTe Tov PoUpvVo oTnv Tipida, TIPETEL Va pUBPICETE TO eMieS0 OKANPOTNTAG TOU

vepou.

XPNOLUOTIOLHOTE TO SOKLPAOTLKO XAPTL TIOU TIapéXETal Pe TO 0T Pnoidatog oTov atpo.

2

(s

A
&
4

=

Bripa 1

Brijpa 2

Bripa 3

Bripa 4

ToTtoBetrote TO S0-
KLUaOTLKO Xaptt oto
VepO yLa Tepimou 1
SeutepdAetto. Mnv
tomoBeteite To So-
KLUOOTLKO XapTi Ka-
Tw arnd TpeXOUPEVO
VEPO.

TwdEte To SoKLpaoTL-
Ko xapti yLa va agpat-

PEOCETE TO ETUTIAEOV
vePO.

Metd amo 1 AeTtto,
eNeyETe TN oKANPO-
TNTa ToU VEPOU HE
TOV TIAPAKATW TIlVa-
Ka.

PuBpiote to entmnedo
OKANPOTNTAG TOU VE-
pou: Mevou /
PuBuioelg / PUBpLON /
ZKANpOTNTA VEPOU.

® 1 XPWHATA TOU SOKLPAOTLKOU XapTlol cuvexi{ouv va aAAAlouv. Mnv AEYXETE T OKAN-
poTNTa vEPOU apol TIapENBeL T AeTTTO PETA TN SOKLYN.

ZKANpoOTNTA VEPOU.

Mmopeite va aAdEete to emineSo okAnpdTNTag Tou vepoU oto pevou: PuBploelg / PUBuLon /

O Tiivakag epgpavidel to eVPog okAnpoTNTag vepou (dH) pe To avtiotolyo eminedo emkdOLong
AoBeotiou kat tnv ta§vépnon tou vepou. Pubpiote To eminedo okAnpotntag vepou

oUpPWVA PE ToV TIlvaka.

ZKAnpotnta vepol AOKLMAOTLKO ETtikadion ETtikaéion Tagwvopnon
EmtinteSo dH xapti acBeotiou acpBectiov VvepOU
(mmol/l) (mg/l)
1 0-7 [ ] 0-1.3 0-50 HOAQKO
2 8-14 T 1.4-25 51-100 p€ong OKAN-
pdétntag
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ZKAnpoTNTa VEPOU Aoklpaotiké | EmwkdBuon ETiikdaBon Ta§wopnon
EmtinteSo dH xapti acBeotiou acBeotiov vepoU
(mmol/l) (mg/l)

3 15- 21 EEE 26-3.8 101-150 oKANpd
4 222 TTI11 >3,9 2151 TIOAU OKANPO

‘Otav 1o eninedo okAnpdtntag tou vepol Bpuong elvat 4, yepidete tn Brikn vepou pe
EMPLAAWPEVO VEPOD.

Ka@npepuvii xprion
A MPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota

KEPAAOLA OXETLKA JE TNV
AcpaAeLa.

Tpotog puBHLENG: Npoypdppata B€ppaveng

BApa1 Evepyomolote Tov poUpvo. H 086vn TipoBAMEL TO TIPOETIAEYHEVO TIPOYPAU-
pa.

Brjpa 2 Miéote to oUPPBoAo tou Tipoypappatog ¥ yia va petaBeite oto uttopevou.

Brjpa 3 EméEte to mpdypappa kat méote: OK. H 086vn eppavilet: Beppokpactia.

Bripa 4 PUBLON: Beppokpacta. Natrjote: OK.

Bripa 5 Miéote: START .

ALoB. dayntoU - PTIOPELTE VA OUVSETETE TOV ALOONTHPA OTIOLASHTIOTE OTLYN
TIPLV 1] KATA TN SLAPKELA TOU PAYELPEPATOG.

STOP - miéote yla va amevePyOTIOLOETE TO TIPOYPAHA.

Bripa 6 ATIEVEPYOTIOLNOTE TOV (POUPVO.

Tpotog puBpLONG: Easysteam - Mpdypappa atpov

Bripa 1 Evepyomoliote Tov poupvo.
ETt\éETe TO oUPPBOAO TOU TIpOYPAPPATOG {E0TAPATOC KAL TILECTE TO YLA VA PETA-
Beite oto uTtopevoU.

BAMA2 | migoreto Kouprtl 2] PuBpuiote to pdypappa atuou.

BAMa3 | more: OK, Stnv 08dvn epyavidovtal ol pubpioelg Beppokpaciag.
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BApa 4 | PuBpiote tn Beppokpacia. O TUTOG TOU TIPOYPAPHATOG atpoU eEaptdtal amo tn
pubuLopévn Beppokpaatia.

Mayeipepa povo pe atpo Ma payeipepa otov atpod Aaxavikwy, Snuntpla-

50 -100 °C KWV, 00Tiplwy, Bahaoovwy, Tepiv Kat yYAUKWV Tou

KoutaALou.
Atpog yra Mayelpeutd payntd la payeipepa olyoBpacpévou kat alyoPnuevou
105-130 °C Kp€atog ) Yaploy, PwpLol Kat TIOUAEPLKWY, Ka-
Bwg Kkat yLa cheesecake kat payntwv otn ydotpa.
Atpog yua PoSiopa Ma kpéag, payntd otn yaotpa, YEULOTA AaXaVLKA,
135-150 °C YapL kat oykpatév. Xdpn otov cuvsuaopd atpou
Kat BeppdTNTAC, TO KPEAG ATIOKTA HLA TPUPEPT) KaL
{oupEpn LY PE PLa TpAyavr) ETILPAVELA.
Av puBULOETE TOV XpOVOSLAKOTITN, N AeLToupyia
YKPL\ evepyoTIOLELTAL AUTOPATA TA TEAeUTala Ae-
TITA TNG SLASIKACLaG HAyELPEPATOC yLa Eva eEAapL
YKPATWAPLOHPA TOU payntou.
ATtpog yLa Wrotpo Ma gnta eayntd, kpéag, PAapt, TTOUAEPLKA, YEPL-
155 - 230 °C oTr OPOALATA, TAPTEG, HAPLY, OYKPATEV, AOXAVIKA
Kal apTomapackevdoparad.
Av puBuioETE TOV XPOVOSLAKOTITN KAl TOTIOBETr ot~
TE TO (PAyNTO OTO TIPWTO €MiMESO, N KATW avtiota-
on evepyoTioLeltal autopata Ta teheutala Aemtd
NG Sladikaoiag payeLpepatog yla va Snploupyn-
O€EL 0TO Payntd pla Tpayavi kpovota amd KATw.

BApasS | ngote: OK.

BApa 6 | Mi€ote To KAAUPPA TG BriKng vepoU yla va tnv avol&ete.

Bjpa 7 |Tlepiote Tn Bnkn vepoU P KPUO VEPO PEXPL TO PEYLOTO eTiimeSo (Tiepimou 950 ml)
HEXPL VA AKOUGTEL TO Orpa I va EPPAVLOTEL prjvupa otnv 086vn. H moocotnta ve-
pou emapkel yla 50 Aemtd miepimou. Mn yepioete tn Brkn vepoL Tavw amod tn pé-
YLOTN XWPNTKOTNTA TNG. YTAp)XEL KivEUVog Slappong vepou, UTtEpXEIALONG Kal
TIPOKANGCNG {NHLAG OTO VTOUAATIL.

/\ NPOEIAOMOIHZH! XpnotpomoLeite povo kpLo vepod Bpuone. Mn xpn-
OLUOTIOLELTE PLATPAPLOPEVO (ATILOVIOPEVO) | ATIOOTAYUEVO VEPO. Mn
Xpnotpotoleite AMa uypd. Mn XpnoLPoTIOLELTE EVPAEKTA ] AAKOO-
Aouxa uypa otn Brikn vepou.

BApa 8 | Impwé&te tn Brkn vepoL otnv apxLkn tng Béon.

BAMAY | natfote: START .

O atpog eppavidetal petd amo mepimou 2 Aemtd. ‘Otav o poupvog YTACEL 0TN

Beppokpacia ou €xete puBPLoEL, akoUyeTaL TO Ofua.
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BApa 10 | 'Otav teAELWOEL TO VEPO TN Brjkn vepoU, akoUyeTaAL TO oHpd. Zavayepiote tn On-
Kn vepou.

Bipa 11 | ATtEvEPYOTIOLOTE TOV (PoUpVO.

BApa 12 | Adeldote tnv Brjkn vepou a@ou oAokANpwOEL To payeipepa.
Avatpéete oto KepaAato «Ppovtida kat kabdplopar», ASslaopa Soxelou.

BApa 13 | To UTIOAELTIOHEVO VEPO UTIOPEL VA CUPTIUKVWOEL 0TO ECWTEPLKO TOU (PoUPVOU.
META To payeipepa, avolETe TIPOCEKTLKA TNV TIOPTA TOU PoUpvou. OTav KpUWOEL
0 (POUPVOC, OKOUTILOTE TO ECWTEPLKO TOU POUPVOU HE Eva JAAAKO TIavi.

Tpotog puBHLONG: Mayeipepa pe BonBsLa

lNa K&Be payntod og autd To UTIOPEVOU TIAPEXETAL TIPOTEWVOHEVO TIPOYPAPHA Kat
Beppokpacia. Mmopeite va pubuioste tov xpdvo kat tn Beppokpaatia.

I KAToLa Ao TA PaynTa PTTopElTe €miong va JayelpePete Ye:
+ Autoyp. Mpoyp. Bdpouc.
+ AwB. dayntol

O BaBpodg otov omolo PayeLpevETaL TO PAYNTO:
+ Alyo Ynpévo n Aydtepo

+ Meoaia Wnpévo

+ Kahoynpévo rj Meplocotepo

BApa1 EvepyoTtolrjote Tov poupvo.

BAMA2 | p¢ore:

Biua3 | nigre Y. Eloaydyete: Mayeipepa pe BoribeLa.

BApa 4 | Emégte éva payntd ) €vav tuto gayntou.

BApa5 | gore: START.

Npoypdappata
BAZIKO
Npdypappa Epappoyr
vvv Ma YPrioLPo oTo YKPWA AETITWV KOPUATLWY (ayntol Kabwg Kat yia
@puyaviopa YwpLou.
FkplA
v Ma Yriolpo peyaAwv Jepldwv KpEATOG 1} TIOUAEPLKWVY UE KOKAAA O
Y pia B€on oxdpag. Ma ykpatvdplopa Kat yla poslopa.
TKPLA pe Oeppo Aé-
pa
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Npdypappa Eappoyr
@ Ma PrioLpo PEXPL Kal O TPELG BETELG OYXapWVY TAUTOXPOVA KAl yLa &n-
pavon gayntou. PuBpiote tn Beppokpaoctia katd 20-40°C xapnAdtepa
@eppog Aépac armo 0,TL yLa tn Asttoupyla Navw/Kdatw O¢ppavon.
Ao lNa va ylvouv tpayavd ta €Tolpa gayntd (T.X. oL TNyavlteég Tatdreg,
ﬁ Ol KUSWVATEG TIOTATEG I} TA OTIPLVYK POAC).
Katajpuypéva tpo-
PLpa

MNavw/Kdatw O£p-
pavon

MNa Yriowpo os pia Bon oxdpag.

)

Nertoupyia Mitoa

Ma Yoo mitoag. Na evratkd podiopa kal tpayavr) aon.

Katw ©éppavaon

I to YPrioLo KEK PE Tpayavr] BAcn Kat tn ocuvtripnon TPopipwvy.

@ Oeppdg Aépag, Mavw/Katw O¢ppavaon: Otav pubpilete tn Beppokpaocia KATW Twv
80 °C, o Aapmtripag amnevepyototeitat autopata petd amd 30 Seut.

EIAIKA TTPOIrPAMMATA

Npdypappa E@appoyr
E la tn dlatrpnon Aaxavikwy (T.x. Toupot).
Awatipnon
S S S Ma &Rpavon epoUlTwy, AaXaviKwy KAl HaviTapLWV KOUUEVWY OF @E-
TEG.
Amo&npavon
-~ la tnv mpoBéppavon Tdtwy yla oepPiplopa.
uuru

ZéoTapa TLaTwy

y

Amtopugn

Ma tv anouin tpoeipwy (Aaxavikd kat gpouta). O xpovog andpu-
€n¢ eSaptatal amd tnv moodTNTaA Kat To PHEYEBOG TwV KATEPUYHEVWY
TPOoYlwv.
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Npdypappa Epappoyr
55 Ma mdta 0Twe Aadavia fy Tatdteg oyKpatev. MNa yKpatwapLopa Kat
< yla podiopa.
OyKpatev
1°C I TV TposToLpacia TpuPepwV, (OUPEPWY PnTwv.
XapnAn ©gppokpa-
ola
{ MNa va Slatnpeite To paynto Leoto.
Aiwatripnon Oeppo-
tTtag
| Y AuTn n A&Ltoupyia oxeSLACTNKE yLa va EEO0LKOVOELTE EVEPYELA KATA
2 Y| 1o Yriotpo. Otav xpnoLUOTIOLELTE QUTH T AsLToupyia, N Beppokpacia
Yypog Oeppég Aé- | OT0 E0WTEPLKO TOU POUPVOUL UTIOPEL va SLa@épeL atto Tn puBULopEVN
pag Beppokpaacia. Xpnotyomoleltal n UTIoAELTIOpEeVN Bepudtnta. H Beppa-
VTLKI LoXUG UTTOPEL va PHELWOEL. Mo TTEpLOCOTEPEG TIANPOYOPLEG, ava-
TPEETE 0TO KEPAAALO «KaBnuepLvr Xprion», ZNUELWOELG OXETIKA HIE:
Yypog Oeppog Aépag .
ATMOZ
Npdypappa E@appoyr
(r\) XpnotpoTolrote atpod yla payeipepa pévo pe atpod, otyoBpdactpo, n-
\I/ Htoupyla kpovotag Kat Priotpo.
Easysteam

G

Zéotapa YE atpo

To Eavaléotapa payntoL Ye atyd amoTpemel TNV §Rpavaon tng emupa-
VeLaG. H Beppotnta Stavépetal e vav frLo tpoTo, pdypda To otmolo
ETILTPETIEL TNV AVAKTNON TNG YEUONG KAL TOU ApWHATOG TOU (payntou
oav va elvat ppeoKopayelpePEVo. AuTh n Asttoupyla Pmopet va xpn-
olpotownBet yia Eavaléotapa Ttou payntou aneuBeiag oto midto.
Mmopeite va §avadeotdvete eplocdtepa amod éva mdta Tautdypo-
Va, XPNOLHOTIOLWVTAG SLAYOPETLKEG BETELG OXAPAG.

Z

WYRowuo Ywplou

XpNOoLUOTIOLAOTE AUTH TN AELToupyla yla va apackeudoete Pwpi kat
PWHAKLA PE OXESOV ETTAYYEAPATLKG ATTOTEAECHATA OOV AYOPE TNV
TPAyavoTNTa, TO XPWHA KAL T YUAAASa tng kpouoTag.

i)

=

dovokwpa {Opng

I TNV EMLTAXUVON TOU (POUCKWHATOG TNG {UUNG PE payLd. ATtoTpé-
TIEL TNV Epavon tng empavelag tng {UPng kat Statnpet tn {uun eha-
OTLKN.
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Mpéypappa Eqappoyr)
cw) MNa payeipepa otov atpd Aaavikwy CUVOSEUTIKWY TiLdtwy, Yaplov
FULL
Atpog Vital
|(n>| H Aettoupyta elvat katdAnAn yia paysipepa evalobntwy gayntwv
H}L’H OTIWG KPEPEG, TAPTEG, TePLV KaL YdptL.
YynAn Yypacia
|(n) H Aettoupyta elvat KatdAANAn yLa Kpeag, TTOUAEPLKA, payntd oup-
Lg"ﬂ VOU KaL (paynTd otn yaotpa. Xdpn oTov cuvsuaopd atpou kat Beppo-
XapnAR Yypacia | TNTAG TO KPEQG aTtoKTA HLd TpUPepH Kat (OUPEPN UPN PE PLa Tpaya-
VN EMUPAVELA.
ZNHUELWOELG OXETLKA ME: YYpOg £TOL WOTE N AgLToupyia va pn StakoTeetat
Ocpudg Aépag KaL 0 oUpVOG vVa AELTOUPYEL PE TNV

AuTr n A&Ltoupyia xpnoLpoToBnke yia
CUUHOPYPWON HE TNV TAEN EVEPYELAKNG
arnodoonG Kal TLG ATALTAOELG yLd TOV
OLKOAOYLKO OXESLACHO (CUPPWvVa pe EU

uPnAdtepn Suvatr evePyELaKr amodoon.

‘Otav xpnolpotmoleite autriv tn Asttoupyia, o
AQuUTITAPAG ameveEPyOTIOLELTAL aUTOPaTa
peta and 30 SeutepOAerta.

65/2014 kat EU 66/2014). AoKLpEg cUpPWVa I'a TG 08nyleg ayelpéuatog avatpeSte oto
E TO: KEPAAALO «YTIOSELEELG KL CUHBOUAEG,
IEC/EN 60350-1 YYPOG Oeppdc Agpag .
H Ttopta Tou poupvou Ba Tipémel va elvat
KAELOTH Katd tn SLEpKELA TOU PHAYELPEUATOG,
AeLtoupyieg poAoyLov
MepLypapn AeLtoupyLwv poAoyLou
A&gLToupyia poAoyLov Epappoyn

Xpovog payelpéparog

Ma puBuLon TNG SLAPKELAG TOU PayELPEPATOG. MéyLotn SLdpKeLa
23 h 59 min.

TeNOG evEpyeLag Ma pUBPLON TWV EVEPYELWV OTAV O XPOVOSLAKOTITNG OTAHATH OEL.
XpovokaBuotépnaon Ma avaBoln tng évapéng r / kat Tou TEAOUG TOU HAYELPEPATOC,.
évapéng

Mapdtacn Xpévou

Il TNV EMEKTACN TOU XPOVOU HAYELPEPATOG,.

YrevBupion

MNa va pubuiocete avtiotpoyn pétpnon. H péylotn Stdpkela sivat
23 w 59 Aett.. H Aettoupyla autr) Sev €xeL Kapla emiSpacn otn AeL-
Toupyla TNG CUCKEUNG.
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AeLtoupyia poAoyLou Epappoyn

XpovoSLakomtng Aet- MapakoAouBel tn StdpkeLa Asttoupyiag. XpovoSLakomng

Toupylag AeLtoupylag - prtopeite va To EVEPYOTIOLAOETE KAl Va TO ATIEVEPYO-
TIOLAOETE.

TpoTtog puBHLENG: ALToupyieg poloyLol

MNwg va pubuicete To poAdL

BApa1 Evepyorolrjote tov poupvo.
Bua2 |MiEote: Qpa.
BAMa3 | pygpiote tov xpovosiakeren. Mizote: OK.
Nwg va pubpicete Tov XpOVo PAYyELPEPATOG

BApa1 ETt\é€Te To TIpOYpappa kal pubpuiote tn Beppokpactia.
Bipa2 | nigre O,
Brpa3 PuBpiote tov xpovosiakomtn. Migote: OK.

Nuwg va opioete TNV Aoy téAoug
Bipa1 ETt\é€Te To TIpOYpappa kat pubpuiote tn Beppokpacia.
BApa2 | niore O,
Bipa 3 | PuBplote Tov XpOvo PayeLpEPaTog.
BiMa4 |nargote: @ @ @
Bpa 5 | MiEote: TENOG eVEPYELAG.
BApa 6 | ETIAEETE TLG TIPOTLHWHEVEG: TENOG EVEPYELAG.
BAMA7 | mgore: OK, ErtavaAdBete to Brpa péxpL n 00ovn va epgaviost tTnv kUpLa 08dvn.

Nwg va pubpicete tnv KaBuotépnon Evaping Tou HAYELPEPATOG

Bripa1 PuBulote to mpdypappa Kat tn Beppokpacta.
BAMa2 | nigre O.
BApa 3 | PuBulote Tov xpOvo PayeLpéPaTtog.
BAMa4 | nariore: @ @ @,
BApa5 | Miéote: XpovokaBuotépnon evapénc.
BApa 6 | EmWAEETe TNV TLN.
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Nwg va pubpicete tnv KabBuotépnon Evaping Tou HayeLpEPatog

BAMa7 | niote: OK. EnavardBete to BApa péxpt n 086vn va epgavicet Ty kOpta 08évn.

MW¢ va ETTEKTELVETE TOV XpOVO PAYELPEPATOG

‘Otav gxeL amopeivel To 10% Tou XPOVOU HAYELPEUATOG KAl TO YaynTo Sev lval £TOLHO, UTTo-
pelte va mapateivete Tov Xpovo payelpepatoq. Mmopeite emiong va aAGEeTe To TIpOypap-
pa.

Mi€ote To +1min yLa va EMEKTEIVETE TOV XPOVO HAYELPEPATOG,.

Nwg va aAAAEeTe TLG pUBULGELG TOU XPOVOSLAKOTITN
BApal | muiore O,

BApa 2 | PuBplote TNV TN TOU XPOVOSLAKOTITH.

Bipa3 | nigote: OK,

Mropeite va aAAAEeTe Tov pUBULOPEVO XPOVO KATA TN SLAPKELA TOU PAYELPEPATOG aVA TTAoA
oTlypn.

Xprion Twv eEaptnudatwv

/\ MPOEIAOMOIHZH! Avatpé€te ota enilong we aopaeleg avarpomic. To
KEQAAQLA GYETLKA HE TNV uTtepuPwpEvo TAaioLo yupw amod t oxdpa
AcpdleLa. QTIOTPETIEL TNV OALOONON TWV PAYELPLKWY

OKELWV Ao QUTAV.
Etcaywyn agecoudp

MLa PLKPK) EYKOTIN) OTO TIAVW PEPOG AUEAVEL
TNV ao@diela. OL yKOTIEG AELTOUPYOUV

MetaAALKn oxapa:

SpwETe TN oXAPa AVAPESA OTLG Pa-
B&oug 08rynong tou otnplypatog tng
oxdpag .
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Taypi Pnoiparog / Babu tapi:

Inpwéte to tai avdpeoa otig pdpsoug
08RyNnong Tou oTNPlyuaTtog oXapuwv. Nﬂ

ALc6. dayntol

ALoB. dayntou - peTpdel tn Beppokpacia 0To ECWTEPLKO TOU YaynTou. Mmopeite va to

XPNOLUOTIOLOETE PE KABE TIPOYpappa.

Ymdpxouv SU0 BeppoKpacieg TTou TIPETIEL Va pUBLETOUV:

C

”?

H Beppokpacia poupvou TouldyLotov 120 H Beppokpacia Tou Tuprva Tou Payntou.
°C.

Ma KaAutepa anoteAéopata pa

ELPEPATOG:

Ta UALKA Ba ipémet va Bpl- | Mnv Tov xpnotpomoLeite
okovtal og Beppokpacia HE Lypa @ayntd.
Swpuartiou.

Katd tn SLapKeLa Tou payelpépa-
TOG TIPETIEL VA TIAPAPEVEL €O
OTO (PaynTo.

O @oUupvog uTtoAoyiZeL Tov XpOVo OAOKAPWONG TOU HAYELPEPATOC KATA TIPOCEYYLON.
E€aptatal amd tnv mocdTnTa Tou payntou, Tn AsLtoupyia Kat Tn BeppoKpacia poUpvou TIou

pubpioate.

Tpotog xpriong: Ats6. dayntol

Brpa1 Evepyomoliote tov poupvo.

BApa 2 | PuBpiote éva mpdypappa Kat, av xpetaetal, tn Beppokpacia poupvou.

BApa 3 | Ewoaydyete: Awob. dayntou.

Kp€ag, TtoulepLka kat Papt

raotpa
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Eloaydyete to dkpo tou ALoB. ®ayntol oto | Eloaydyete to akpo tou AtoB. dayntol akpl-

KEVTPO TOU KpEatog rj Tou Yaploy, oto TiLo | Bwg 0TO KEVTPO TNG yaotpag. O Alab. dayntou

TiayV gEPog, av elvat Suvatdv. BeBawwbel- | Ba mpémnel va elval otabeporotnpévog oe pia
TE OTL TOUAdLOTOV Ta 3/4 Tou ALob. B¢on katd tn SLdpKeLa ToU JayeLpepatog. Ma
dayntou elvat evtog tou payntou. V0 TO TIETUXETE, XPNOLUOTIOLOTE €Va OTEPED

UALKO. Xpnotyotoliote To XelAog Tou okeUoug

Pnotpatog yla va otnpiéete tn xelporapn ot-

Akdvng tou ALoB. ®ayntou. H dkpn tou Alob.

®ayntou Sev Ba TIPETEL Va EPYETAL OF ETIAPH
HE TOV TIATO €VOG OKEVOUG Pnolpatog.

TotmtoBetrote To Buopa tou AoB. dayntou otnv uttoSoxr ou BplokeTat oto
HTIPOOTIVO PEPOG TOU (poUpVOU.
Ytnv 08dvn epgavidetal n tpgxouca Beppokpacia tou: Aleb. dayntou.

Bripa 5

AP -miéote yla va oploete tn Beppokpacia uprva tou atcntrpa.

BApa 6

® ® ® _i¢ote yLa VA OPLOETE TNV TIPOTLHWHEVN ETLAOYN:

+  Hyntwn postdomoinon - dtav To paynto Qtacel otn Beppokpacia uprva,
akoUyetal éva orua.

+  Hyntwn) tpoglSomoinon Kat TepUATLoPOC HAYELPEPATOG - OTAV TO Yayntd
@tdoeL otn Beppokpacia TUprVa, akolyeTal éva orjpa Kat o poUpvog oTapa-
4.

BAipa 7

Oplote TNV €AoY KaL TILEOTE ETTAVELANPPEVA: OK yla va petaBeite otnv kUpLa
0Bovn.

BApa 8

Miéote: START .

‘Otav To Yaynto QYTaceL otn Beppokpacia Tou £xete puBULOEL, akoUyETaAL TO On-
pa. Mropeite va eTAEEETE va SLOKOYETE 1] VA CUVEXLOETE TO PayelpePa WOTE va
BeBalwBeite O6TL TO PaynTd €xeL payeLpeUTEL KAAA.
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BApa 9

Agpatpgote To Buopa Tou Aleb. Payntou amod tnv uttodoxr| Kat BydAATe To okeVOG
aro Tov poUpvo.
MPOEIAONMOIHZH! Yriapyel KivSuvog eyKaUPATWY kabwg o ALob.
®ayntoL Beppaivetal. Na €l0TE TIPOOEKTLIKOL OTAV TOV ATTIOCUVSEETE
KAl ToV a@atpelte amo to paynto.

MpocBeteg AeLtoupyieg

Tpomog amoBbrkeuong: Ayartnuéva

MTtopeite va anmoBnkeVOETE TLG ayarnuéVeg oag puBULoeLg, Owg Tipdypappa {eoTtapatog,
SLdpkeLla payelpgépatog, Beppokpaacia r Asttoupyia kabaplopol. Mmopeite va amobnkeUoete

3 ayarnnpéveg pubuioeLc.
Bripa1 EvepyoTIOLOTE TN CUOKEUN.
BApa 2 | ETAEETE TNV TIPOTLHWUEVN puBpLon.
BAMA3 | mathote: = . Em\éEte: Ayamnpéva.
BApa 4 | ETAEETE: ATIOBRKEUON TWV TPEXOUCWV pUBULOEWV.
BAMAS5 | mgore + yLa va TpooBécete T puBuLon otn Alota: Ayarnpéva. Miéote to OK,

9 _morte yla va emava@epete tn pubpLon.
Qnote yla va aKUPWOETE Tn pubpLon.

KAgidwpa mMARKTpWY

AUTH n A&Ltoupyla aTIOTPETEL TNV akoUoLd aAAdyr TOU TIPOYPAHHATOG,.

Brjpa1 | EVEPYOTIOLNOTE T GUOKEUN).
BApa 2 | PuBpiote éva mpdypappa.
Brjpa 3 ﬂ? ¥ _mote TAUTOXPOVA YLA VA EVEPYOTIOLOETE TN AeLToupyla.

la va amevepyoToLroete Tn Asttoupyla, emavaidpete to Pripa 3.

Autopatn amevepyomoinon

MNa Adyoug acpaleiag, o poupvog °0) @ (@)

armevepyoTioLelTal PETA amo Alyn wpa av éva
TPOypappa {eotdpatog Aettoupyel kat Sgv 30-115 12.5
aM\dGEeTe TLg pubpioel.

120 -195 8.5

200 - 230 5.5
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H Autopartn amevepyottoinon Sev Asttoupyet
HE TLG AeLToupyleg: dwTtiopog Poupvou,
ALo6. dayntou, Téhog, XapnAn
Oeppokpaota.

Avepiotipag Yogng

‘Otav n ocuokeun Bploketat og Asttoupylia, o
aveplotripag YUENG evepyomoLeital

Mnxaviko KAeidwpa optag

267

autoparta yia va dtatnpnBouv PuxpéEg oL
ETILPAVELEG TNG CUOKEUNG. Edv
QTIEVEPYOTIOLIOETE TN CUOKEUN, O
aveplotrpag Yung pmopet va ouveyioel va
AELTOUPYEL PEXPL VA KPUWOEL N CUCKEUN).

/\ NPOZOXH! Mn petakweite
To KAelSWpa opTag kabe-
Ta.
Mn OTIpWXVETE TO KAELSwHa
TOPTAG OTAV KAEIVETE TNV
TOPTA TOU POUPVOU.

Tpomog xpriong: Mnxaviko KAeidwpa toptag

Avolypa KAELSWHEVNG TTOpTAG

BAipa1
™ Aapn.

MEoTE EAAPPWG TO KAELSWHA TTOPTAG Kal avol&Te Tnv Tdpta Tpapwvtag Ttnv amno
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Ymodei&elg kat GUPPBOUAEG

ZUGTAOCELG PHAYELPEHATOG
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®

TapopoLa.

OL TIEg Beppokpaciag Kat XpOvou PayeLpEPATOG OTOUG TIVAKEG elval HOVO EVEELKTLKEG.
EEaptwvtat amo TG ouvtayeg, kabwg Kat ard Tnv ToLdTNTA Kat TIoo0TNTA TWV UALKWVY TIoU
Xpnotyorolovvtat.
H ouokeun oag PTopet va PriveL ye SLaPOPETLKO TPOTIO OE GXECN PE T CUOKEUN TIOU ELXATE.
Ol mtapakdtw uttoSet&elg Selyvouv Tig cuvioTwleveg pubpioelg Beppokpaatag, xpovoug pa-
YELPEUATOG Kal BECN OXAPAG YL CUYKEKPLUEVOUG TUTIOUG paynTou.

Edv Sev pmopeite va Bpelte T pubploelg yla gla cuykekpLpgvn ouvtayr, avadntriote pLa

Yypog Oeppog Aépag

MNa ka\Utepa anoteAéopata, akoAouBrote
TLG TIPOTACELG TIOU AVayPAPOVTAL OTOV

Tapakdtw Tivaka.

pata

3 = c | O
\ Lu —
(9] (Aet)

Muka Ywpdkia, | tapi pnotpatogn tapt | 180 25-35
16 KoppdaTLa yla ta Airn
Kélk Koppog tapt Ynotpatog i tadi  |180 15-25

yla ta Alrn
WdpL oAokAnpo, | tapt Ynotpatog i tapt | 180 15-25
0,2 kg yla ta Airn
Mrokota, 16 tat Ynotpatog i tadi  |180 20-30
Koppdtia yla ta Airn
Makapov, 24 tayt nolpatogn tadt | 160 25-35
Koppdtia yla ta Airn
Kéwk Muffins, 12 | tai gnolpatog ) tadi | 180 20-30
KoppdTa yla ta Airn
AApupd apto- tayt Ynoipatog tadt |180 20-30
okevdaopata, 20 | yLa ta Almn
Koppdtia
Mrmiokota Bou- | tai gnolpatog ) tadi | 140 15-25
TUpou, 20 Kop- | yra Tta Alrn




EAANHNIKA

269

¥ = NG
AN Lo —

(°C) (AeTL.)
Taptakia, 8 kop- | tal Ynoipatog ) tadt | 180 2 15-25
pata yla ta Airn

Yypog Oepdg A€pag - TTPOTELVOPEVA a§Ecoudp

Xpnotyortoleite okoUpa Kat Pn avakAaoTikd Badia tapLd/pdppeg kat Soxela. Exouv
KaAUtepn amoppdnon BepPOTNTAG ATIO TA AVOLXTOXPWHA KAL AVAKAAOTLKA OKEUN.

 ~

Kepapka ) —
Tayi mitoag Nupipaxo tapi (POpHAaKLA Baby tapi/poppa
Baong taptag
. i Kepautko . i
Zkoupo, prl](gvalo\aou TkoUpo, PN avakAaoTiko | Alapétpou 8 ZKOUP%ELT(;VQKM
Atapétpou 28 cm Awapetpog 26 cm cm UCLI%OUQ > Atapétpou 28 cm

Nivakeg payeLpépatog yia

wotLitolTd SOKLPWVY

MANpowopleg yLa L8pUATa SOKLPWY
AokLpEG oUPYwva pe to: EN 60350, IEC 60350.
WRotpo o€ éva emtittedo - PricLpo og BabL tai/poppeg

[ = e
\ LJ i
°C Aem
APpAto KEWK xWpIlgAL- | Oeppdg Aépag 160 45 - 60 2
Tapa
APpAto KEWK YWPIgAL- | Ndvw/Katw Béppav- | 160 45 - 60 2
mapd on
MnAoTiLTa, 2 POPHES Oeppog Aépag 160 55 - 65 2
©20 cm
MnAOTILTQ, 2 POPUES Navw/Katw 0¢ppav- | 180 55-65 1
@20 cm on
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Q =] Ve
\ LJ i
°C Aem
MTtLoK. ZUp. KoupoU Oeppog Aépag 140 25-35 2
MTtLoK. ZUp. Koupou MNavw/Kdtw B¢ppav- | 140 25-35 2
on
WroLpo o€ éva EMLTIESO - PTILOKOTA
Xpnotpototrjote tnv tpitn B€on oxdpag.
s = &
\ )
°C Aem

MLKpa KELK, 20 Tepdyia/ Oeppog Aépag 150 20-30
tayti, mpoBepudveTe Tov

adeLo poupvo

MLKpd KELK, 20 Tepdyla/ MNavw/Kdtw G¢ppavon | 170 20-30
tayi, mpoBepudvete Tov

adeLo poupvo

WRoLpo o€ TTOAAA ETILTIES A - PTILOKOTA

> 5 §= I
\ L) —
°C AeT
MTiLoK. ZUp. Koupou Oeppog Aépag 140 25-45 2/4
MLKpa KELK, 20 Tepdyla/ | @eppog Aépag 150 25-35 1/4
tayi, mpoBepudvete Tov
ad€Lo poupvo
Appdato KEWK xwplg Auta- | @epudg Aépag 160 45 -55 2/4
pa
MnAotita, 1 Babu taPl/ | Oeppog Aépag 160 55-65 2/4
@oOpua avd oxdpa (@ 20
cm)
FkplA

MpoBepUAVETE TOV KEVO (OUpPVO yLa 5 Aemtd.

WAVETE OTO YKPLA E TN PEyLoTn puBuLon Beppokpactag.
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Q = e
\ CJ i
Aemt
Toot TKpWA 1-2 5
Bo&wn pripldAa, yuplote TKpWA 24-30 4
ard tnv AAAn TAEUPA HOALG
TIEPAOEL O PLOOG XPOVOG
MANpowopleg yLa tdpupata SoKLPWY
AOKLPEG yLa TN Asttoupyia: Atpog Vital.
AokipEg oUPYwva pe to IEC 60350.
PuBpiote tn Beppokpacia otoug 100°C.
% ETOT®
A —r €
Onkn kg Aemt
(Gastronorm)
MTtpokoAo, 1x2/3 8atpn- | 0.3 3 8-9 TomoBetrote
TIpoBepPAVETE | TO to tayi Ynot-
Tov ad¢elo patog otnv
(poupvo Tpwtn Béon
oxdapag.
MmpdkoAo, 1x 2/3 SLatpn- | péy. 3 10-1 TomoBetrotE
TipoBeppdvete | to o tayl Ynot-
Tov 4sglo patog otnv
poLpvo Tpwtn Bgon
oxapac.
Apakdg, kate- |2 x 2/3 8La- 2x1,5 2kar4 MéxpLn TomoBetrote
Yuypévog TpNTa Beppokpa- | to tayt Ynot-
ola oto patog otnv
Yuxpote- | pwtn B€on
po onpeio | oxapag.
va QTaoceL
Toug 85° C.

dpovtida kat kabdaplopa

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAOLA OXETLKA E TNV

AcpdAeLa.
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ZNMELWOELG yLa TOV KaBapLopo

< KaBapiote tnVv pocon TnG GUCKELNG W’ éva Ttavi PLKpolvwy pe Zeotd ve-

PO Kal €éva ATILO ATTOPPUTIAVTLKO.
Xpnotpotolrote éva SLaAupa kabBaplopou yla va kKabaploete Tig HETaAL-

KEG ETILPAVELEG,.

Mpoidvta Ka-
Baplopol | KaBapiote Toug AeKESEG e EVa ATILO ATIOPPUTIAVTLKO.

. KaBapilete 10 E0WTEPLKO TOU POUPVOU HETA amod Kabe xprion. H cucow-
peucon ALTTouG ) AAAWV UTIOAELPPATWY PTIOPEL VA TIPOKAAETEL TTUPKAYLA.

[l

| Mnv amobnkeUveTe paynto oTn CUCKEUN yLa TIEPLOCOTEPO aTtd 20 AeTTd.
Kaénpepivn | skoutiote to sowteptkd P éva mtavi amoé ptkpolveg peTd amod Kabe xprion.
Xprion

& KaBapilete 6Aa ta afgcoudp PeTd amod kAbe xprion Kat apriveTE Ta va ote-
;_¢/ Yvu’)oouv. Xpn0Lpon9Leite poévo ngvi armo pLKpo'ivgq pe (eotod \{spé Kau £va
W NTILO aroppUTavTLKO. Mnv kabapilete Ta afecoudp Ge TAUVTIPLO TILATWV.

] Mnv kaBapilete Ta AVTIKOANTIKA aEE00UAP XPNOLUOTIOLWVTAG LOXUPA Ka-
A&eooudp | BaploTikd 1 apnpd avtikeipeva.

Tpotmog agpaipeong: Ztnplypata
oxXapwv

AQaLPEDTE TA OTNPLyHATA OYXAPWV yLa va
kaBapioete Tov poUpvo.

BApa1 | ZPRrioTe TOV POoUPVO KaL TIEPLUEVETE VA KPUWOEL.

BApa 2 | TpaBnéte mpooekTikd ta otn-
plypata oxapwv pog ta ma-
VW KL TIpoG Ta €Ew amo tnv
HTIPOOTIVI TOUG aG@AALON.

BApa 3 | TpaBnéte to pmpootvd dkpo
TOU oTNplypatog oxapwv yla
Va TO ATTOOTIACETE aTd To
TAQiVO Tolywpa.

Bipa 4 | Tpapnéte ta otnplypata ywa
va Byouv amno tnv miow aoea-
ALon.

ToTmoBetr|oTe Ta otnplypata oxapwy, akoAoubwvtag tnv mapandvw sltadikacta e tnv avti-
oTpown oeLpd.
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Tpomog xpriong: KabdpLopa pe atpo
Mpoto! &eKLvrjoste:
YPriote Tov poupvo kat | Agatpéote OAa ta eaptripata | KaBapiote To katw YéPog Tou
TIEPLUEVETE VA KPUWOEL. | KAl TA ATTOCTIWHEVA OTNplypata | E0WTEPLKOU TOU poUpVOU Kal
oxXapwv. TO EC0WTEPLKO TAPL TNG TIOP-
Tag PE €va paAako mavi, Ce-
0T vepd Kal éva ATILo armop-
PUTIAVTLKO.
BApa1 lepiote tn Brkn vepoU 0TO PEYLOTO EMITTESO PEXPL VA AKOUOTEL TO Orpa ) va ep-
QavLotel prjvupa otnv 00o6vn.
Bpa2 | EmAéSte: Mevou / KaBaplopag.
Nertoupyia Meprypapn Alapkerla
KaBdplopa pe atpd EAappUg kaBaplopodg 30 Aett.
KaBdplopa pe atpd Plus Kavovikog kabaplopog 75 Aett.
WeKAOTE TO ECWTEPLKO TOU (Poup-
VOU E €va amoppuTIavTLKO.
BAMA3 | niote START . AkohouBriote Tic 08nyieg otnv 08évn.

‘Otav oAokANpwOel 0 kaBapLlopodg akouyeTat TO CHpa.
Brjpa 4

Mi€ote omoLo&nmote cUHPBOAO yLA VA ATIEVEPYOTIOLOETE TO OHHa.

® Otav extereital autr) n Aettoupyla, o AauTtrpag elvat amevepyoTIoLHEVOG.

‘Otav oAoKANpwOEL 0 KABapLoPOG:
ATIEVEPYOTIOLHOTE TOV ‘Otav KPUWOEL 0 POUPVOG, OKOU- APROTE TNV TIOPTA TOU
poupvo. TILOTE TO E0WTEPLKS TOU POUPVOU | (POUPVOU aVOLYTH Kal TtEpL-
pE éva paAako mavi. MEVETE PEXPL VA OTEYVWOEL
TO ECWTEPLKO TOU (poUpVoUL.
YmtevBOpLon KaBapiopou
‘Otav epavidetal n uttevBupLon, ouviotdtal Kabaplopdg

Xpnotuotolrote tn Asttoupyia: KabBdplopa pe atpd Plus.

TpoTtog xpriong: Apaipeon aAdtwv

Mpotou EeKLvroeTE:
YBrjote TOV (POUPVO KAl TIEPL-

Agpalpéote Ta eEaptrpata.
HEVETE VA KPUWOEL.

BeBalwBelte otTL N Brikn vepou
elvat dsdeta.
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ALdpKeLa TIPWTOU PEPOUG: Tiepitou 100 A.

BApa1 | TomoBetriote to Babu tai otnv mpwtn B£on oxdpag.

BApa 2 | TomoBetriote 250 ml amo to mpoidv apaipeong aAdtwy otn Brkn vepou.

BApa 3 | leplote To umtdAoLTto TNG BAKNG VEPOU HE VEPO PEXPL TO PEYLOTO ETIITIESO PEXPL
va aKOUOTEL To Orfjpa 1) va EJavLoTel Prjvupa otnv o8dvn.

BApa 4 | EmAéEte: Mevou / KaBaplopdg.

BApa5 | Evepyottolrote tn AeLtoupyla Kal akoAouBrote Tig o8nyieg otnv 00o6vn.
To TIPpWTO OTASLO TNG APAlPEONG AAATWY EEKLVA.

BApa 6 | Metd tnv oAokArpwaon Tou ipwtou otadiou, adeldote to Babu tadi kat Tomobe-
TrOTE TO TIAAL 0TNV TTpWTn B€on oxdpag.

ALdpkeLla SeUTEPOU PEPOUG: TIEpiTIOU 35 A,

BApa 7 |Tleplote To utdAoLTTo TNG BKNG VEPOU PE VEPO PEXPL TO PEYLOTO ETILTESO PEXPL
Va aKoUOoTEL To orfjpd ) va EJeaviotel grjvupa otnv 08dvn.

BApa 8 |Otav ohokAnpwOel n Aettoupyla, agatpéote to Babu tayi.

® Otav extereital autr n AeLtoupyla, o AQuTTrpag elvat amevePYOTIOLNHEVOG.

‘Otav oAOKANPWOEL N aaipeon aAdtwv:

ATIEVEPYOTIOLNOTE TOV POUp- | ‘OTaV KPUWGOEL 0 POUPVOG, | APrOTE TNV OpTA TOU PYoup-

vo. OKOUTILOTE TO ECWTEPLKO TOU | VOU avoLyTr Kal TIEPLPEVETE
(OUPVOU PE €va JaAako Ttavl. | HEXPL VA OTEYVWOEL TO ECWTE-
PLKO TOU poUpVoU.

® av TIAPAPEVOUV KATIOLEG ETILKABLOELG AAGTWY GTOV (POUPVO PETA TNV aalpeon aAdTwy, N
0006vn uTtoSeLlkVUEL va emtavaldBete ) Stadtkaota.

YmevBOpLon apaipeong aAdtwyv

YTapxouv 8U0 UTTEVOULOELG TIOU 0aG UTTOSELKVUOUV VA AQALPECETE TA AAATA TOU (OoUPVOU.
A€V PUTIOPELTE VA ATIEVEPYOTIOLOETE TNV UTIEVBULON agaipeong aAdtwy.

TOTOG NepLypaen

pton

Mpoatpetikry UTteVOU- | Zag TIPOTEVEL va aaLpETETE Ta AAATA TOU PoUpVOoU.

Hlon

YTIOXPEWTLKN UTTEVOU- | Zag UTTOXPEWVEL VA apaLPECETE TA AAATA TOU PoUpVou. Av Sev

APALPECETE TA AAATA TOU (POUPVOU OTAV I UTIOXPEWTLKN UTIEVOUHL-
on elvat evepyoTtoLNPEVN, OL AELTOUPYLEG ATPOU ATIEVEPYOTIOLOUVTAL.
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TpoTtog xpriong: Z£RyaApa

MpotoU &eKLvrjoste:

YBrioTE TOV POUPVO KAL TIEPLUEVETE VA KPUW- Agpalpéote Ta eEaptripata.
OfL.

BApa1 | TomoBetriote to Babu tayi otnv pwtn B€on oxdpag.

BApa 2 | leplote T BKn vEPOU HE VEPO PEXPL TO PEYLOTO ETITIESO PEXPL VA OKOUOTEL TO
ONHA A VA EPPAVLOTEL PrVUpa oTnv 08o6vn.

Bipa 3 | EmAéEte: Mevou / KaBaplopdg / Z€Byalpa.
Awapkela: epimou 30 Aemtta

BApa 4 | Evepyottolrote tn Aettoupyla Kal akoAouBriote TG o8nyieg otnv 0Bo6vn.

Bipa5 | Otav ohokAnpwOel n Aettoupyla, apatpéote to Babu tapi.

® Otav extereital autr) n Aettoupyla, o Aapmtrpag elvat amevepyoTioLPEVOG.

Y1tevBOpLoN oTEYVWHATOG

META To payeipepa e poypappa atpou, n 086vn TpoTelVEL TO OTEyVWHA TOU YOUpPVOU.
Matrjote NAI yLa va 0TEYVWOETE TOV (POUPVO.

Tpomog xpriong: Znpaveon

XPNOLYOTIOLNOTE TO PETA TO Payelpepa Pe TTpoypappa atpol 1 Aettoupylag kabaplopou pe
ATHO YLO VA OTEYVWOETE TO ECWTEPLKO TOU POUPVOU.

BApa1 BeBalwBeite 6TL 0 YoUupvog ival kpUog.

BApa 2 |Agaipéote Ta eaptripata.

BApa 3 | EmAégte To pevou: Kabaplopdg / =rpavon.

Bipa 4 | AkohoubBriote TG 08nyteg otnv 0Bovn.

TpoTtog xpriong: AdsLlacpa Soxeiou

XPNOLUOTIOLOTE TNV PETA ATIO Jayelpepa PE TIPOYPAMKA ATHOU yLd VA APALPECETE TO
UTIOAELTIOPEVO vEPS amd T Brkn vepou.

MNpotoU EeKLVAOETE:

YBrOTE TOV POUPVO KAL TIEPLUEVETE VA KPUW- Agpalpéote Ta eEaptrpata.
OfL.

| Bripa1 | TomoBetriote to Babu tadt otnv pwtn B€on oxapag.
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BApa 2 | EmAéEte: Mevou / KaBaplopdg / Adstacpa oxelou.
AtapkeLa 6 AeTt.

Brjpa 3 | Evepyottolrote Tn AeLtoupyla kat akoAouBrote TG o8nyleg otnv 0bovn.

BApa 4 | Otav ohokAnpwOel n Aettoupyla, apatpéote to Babu tapi.

® Otav ektereital autr n Aettoupyla, o AQuUTTHPag elval amevePYoTIOLNHEVOG.

Tpomog agaipeong kat tomtoBETnong: /\ TNPOZOXH! Metayelploteite
Noépta TIPOOEKTIKA TO TAL, ELSLKA OTLG
, , , AKPEG TOU UTIPOCTIVOU T{apLou.
Mrtopeite va apalp£ceTe TV MOPTa Kal T To T{apL pmopel va oméaeL.
€0WTEPLKA T{ApLa yLa va ta kabapioete. O
apLOpoC Twy TlapLwy SLaéepeL avaloya pe
TO PovteAo.
/A MPOEIAOMOIHEH! H mépra ivat
Bapid.

BAipa1 | Avol&te mARpwg tnv mdpta.

BApa 2 | AVOONKWOTE KAl TILECTE TOUG
HoxAoUg cUo@LENnG (A) otoug
800 pevteoedeg TnG OPTAG.

Bipa3 | KAelote tnv mdpta Tou poupvou PéEXPL TNV TTpwTn BEon avolypatog (o ywvia

Tepimou 70°). Kpatwvtag tnv mopTa KAt amo TG SUo TAEUPES, TpaBnéte yla va
TNV aPALPECETE ATIO TOV POUPVO HE ywvia TTpog Ta TTavw. ToTtoBeTroTe TV op-
Ta eMAVW O€ éva amalo Tavi Kat og oTabepr) EMUPAVELA PE TNV EEWTEPLKI TTAELPA
TPOG TA KATW.
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BApa 4

Kpatriote to TAatolo tng
néptag (B) oto mavw Akpo
NG épTag oTLG SUO TIAEUPES
Kat oTipwETe Tpog Ta péca
yla va anac@aALotel To
KALTT.

Bipa 5

Tpapréte to mhalolo g
TOPTAG TIPOG TA EPTIPOC yLa
Va TO A@alpEOETE.

BApa 6

Kpatrjote ta t¢dpLa tng mop-
TAG Ao To TAvw AKpo, Eva-
€va, kat tpapnéte ta mpog ta
Tdvw, yla va Ta aQaLpeceTe
armo Tov 0ényo.

BRpa 7

KaBapiote to t¢apL pe vepod
KAl 0amoUvL. ZKOUTILOTE TO
T{APL TIPOOEKTIKA. Mnv TIAE-
VETE Ta T{ApLa 0TO TAUVTH-
pLO TILATWV.

Bipa 8

META Tov KaBapLopo, EKTEAE-
OTE T TIAPATIAVW Bripata Pe
NV avtiotpoyn osLpa.

BAipa 9

ToToBETAOTE TIPWTA TO PIKPOTEPO TLAPL KAl HETA TO PEYAAUTEPO KaL TNV Ttdpta.
BeBalwBeite 6Tl ta t¢apLa €xouv tomobeTnBel oTtn cwaotr| B€on, SLaPopeTIKA N
ETLPAVELA TNG TTIOPTAG PTIOPEL Va uTtEPBepPavOEL.

Tpomog avtikatdotaong: Aapmenpag

A MPOEIAOMOIHZH! Kivéuvog

nAektpomAnéiag.
O Aaumtrpag pmopel va eivat
{eoToc.
Mpotol aVILKATACGTIOETE TOV AduTThpa:
Brpa1 Bripa 2 Bripa 3

ATIEVEPYOTIOLHOTE TOV (POUp-
vo. MNepLPEVETE Va KPUWOEL O
@oUpVoC.

ATIOOULVSEOTE TOV (POUPVO
armo to pevpa.

TomoBetrote éva avi oto
KATW PEPOG TOU ECWTEPLKOU
TOU PoUpVOU.
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BApa1 | ZtpeYte to yudAwo KAAuppa ya

Va TO a@alpETETE.

e

—
) X
N
Y

N

BApa 2 | AQaLpeoTe TOV HETAMLKO SAKTUALO Kat KaBapioTe To YyUdALVO KAAUpHA.

pokpaoteg €wg 300 °C.

Brjpa 3 | AVTIKOTAOTAOTE TOV AQUTITAPA PE €vav KATAMNAo AauTitr)pa avBekTikd oe Bep-

otn B€on tou.

BApa 4 |MpoocaptroTe TOV HETAAALKO SAKTUALO OTO YUGALVO KAAUPHA KAl TOTIOBETOTE TO

MAdivog Aapmtrpag

Bripa 4

BApa1 | AQalp€oTe TO aplotepd oTrpLy-
Ha OXapWV yla va aToKTHOETE
TpOCPRacn oTtov ATt pa.

AVTLKATOAOTAOTE TOV AQuTTHpa
HE évav KataAAnAo Aapttrpa
aVOEKTLKO o€ Beppokpacieg wg
300 °C.

BApa 2 | Xpnotuomolote éva katoaBist Bripa 5
Torx 20 yLa va a@atpeceTeE T0
KAAUPPA.

ToTtoBETrOTE TO PETAAALKO
TAaioLo Kal To oteyavoroLnTL-
KO. Zi&te g PLdeg.

BApa3 | Apalpéote kal kaBapiote To Y- Bripa 6
TAAALKO TIAGLOLO KAl TO OTEya-

ToToBETrOTE TO APLOTEPO OTH-
pLyUa OXapWV.

VOTIOLNTLKO.

AvVTLPETWTILON TIPOBANHATWY

/\ NPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAANALA OXETIKA PE TNV
AocpaAeLa.

TLva KAVETE av...

o=
—]

otd.

) H ouokeun 8gv evepyomoLeital ] Sev BeppaiveTat
@ MBavn attia : AVTLUETWTILON
H ouokeun] Sev elvat ouvdedepévn o€ nAek- | EAéyEte €Av n cuokeun elval cwotd ouvSeSe-

TPLKN) Ttapoxn fj Sev elvatl cUVSESePEVN Ow- | HEVN OTNV NAEKTPLKN TIAPOXT).
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H ouokeun 8gv evepyomoLeital ] Sev BeppaiveTat

@ MwBavn attia

Vv

= AvVTLUETWTILON

To poAdL Sev €xeL puBpLOTEL.

PuBpiote to poAd, yla AemTopépeLeg ava-
Tpe€te AsLltoupyleg poloylou otnv evotnta,
Tpomog puBpLong: Aettoupyleg poAoyLoU.

H mtopta Sev €xeL KAeloel cwoTa.

KAelote evteAwg tnv mopta.

‘Exel kael N aocpaieta.

EAéyEte OTL N aopaleLa elval ) attia tou
TPoRAPATOG. AV TO TTPORANUA PE TNV acd-
A€La emavaAn@Bel, ETLKOWVWVNAOTE PE eay-
YEAHATia NAEKTPOAGYO.

H ouokeur] KAelS. ao. yia Ttais. €xeL evepyo-
TownOet.

Avatpéefte oto Ke@aAalo «Mevous, YTiopgvou
yla: ETtiAoyeg.

U
E€aptipata

@ Meprypapn

v

: AvVTLUETWTILON

O AapmTrpag €xeL Kaet.

AVTLKATAOTNOTE TOV AQUTITPA, YLl AETTTOPE-
PELEG aVATPEETE O0TO KePAAaLo «PpovTisa Kat
KaBdplopar, Tpdtog avtikataotaong: Aap-
Tt pag.

H SLakoTtr} peUPATOG TTAVTA SLAKOTITEL TOV
kabapLopo. Emavaidpete tov kabaplopod av
Slakotel amod Slakot] pevPATOG.

TpoToG avtipeTwniong: Kwdikoi cpdApatog

‘Otav TpokUYEL Eva o@AApa AoyLopLkoU, n 08dvn TIpoBAAAEL éva Privuda oAAPAToG.

Y& aqutn TV evotnta Ba Bpeite tn Alota twv TPoBANUATWY TIOU PTIOPELTE VA AVTIHETWTTLOETE

pévol oag.

@ KwS8LKOG Kal TtepLypa@n

-V

: AVTLUETWTILON

F111 - 0 ALoB. ®ayntou Sev €xeL TomoBetnOel
OWOoTA OTNV UTIOSoXN.

Yuv&EoTe AN PWG To Buopa Aleb. ayntou
otnv mipida.

F240, F439 - ta medla agng otnv 086vn Sgv
A€LTOUPYOUV KAVOVLKA.

KaBapiote tnv emupdveila tng 06ovng. Be-
BalwBeite 6TL Sev UTIApPYEL BpopLd ota Tedia

apng.
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@ Kw8LKOG KaL TtepLypawn

'

AVTLPETWTILON

F908 - To cUOoTNHA TG CUOKEUNG eV PTTopEl
va ouv8eBel pe Tov Tiivaka eAéyyou.

ATIEVEPYOTIOLIOTE KAl EVEPYOTIOLAOTE TN OU-

OKeUN.

AeSopéva oEpPLg

Edv Sev pmopeite va avtipetwioete to TpoPANUa HOVOL 0ag, ETILKOLVWVIOTE E I TO

E€ouclodotnpevo Kévtpo ZEpPLG.

Ta anapaitnta oToLXela yLa To KEVTPOo o€pPLG BplokovTal otV Tvakisa TeEXVIKWY
XOAPAKTNPLOTLKWY. H TTvakiSa TEXVIKWVY XapaAKTNPLOTIKWY BPLOKETAL OTO PTIPOCTLVO TAALOLO
TOU E0WTEPLKOU TNG CUCKEUNG. MV a@alpeite TNV TILVAKISA TEXVLKWY XAPAKTNPLOTIKWY aTto

TO ECWTEPLKO TNG CUOKEUNG.

JuvLoToUE va ypayete ta SeSopéva edw:

Movtého (MOD.)

Kwdkog Mpoidvtog (PNC)

Telplakdg aptbpog (S.N.)

TEXVLKA XOPAKTNPLOTLKA

TEXVLKA XAPAKTNPLOTLKA

MAdtog 478 mm
ALaOTACELG (ECWTEPLKEC) Yyog 356 mm
BdBog 414 mm
Meployn yia to tadt Ynotlpartog 1424 cm?
MNavw avtiotaon -W
Kdtw avtiotaon 1000 W
TkpWA 2300 W
KukALkn avtiotaon 2400 W
YUVOALKN KatavaAwaon 3500 W
Taon 220-240V
Tuxvétnta 50 Hz
ApLOUOG AeLToupyLWV 22
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MAnpowopieg tpoidvtog kat PUAANO TIANPOPOPLWV TIPOLOVTOG

‘Ovopa mpopnBeutn IKEA
TautotnTa HOVTEAOU MUTEBO 105.570.41
AelkTng evepyelaknig anodoong 61.9
TAEN evepyelakng anddoong A++

Aettoupyla

KatavdAwon evépyetag pe Baotkd goptio, cupBatikn

1.09 kWh/kUkAo

pe umtoBoriBnon aveplotrpa

Katavdhwaon evépyelag pe Baotko goptio, Asttoupyia

0.52 kWh/kUKkA\o

ApLOPSG KOWOTHTWY

1

Mnyn Bepudtnrag

HAeKTPLKI) EVEpyeLa

‘Evtaon

701

TUTOG (POoUpVOU

Evtou lépevog polpvog

Macla

35.5kg

IEC/EL 60350-1 - OLKLOKEG NAEKTPLKEG CUOKEUEG PAYELPEPATOC - MEPOG 1: ZELPEG, PoUpVOL,
@oUpvoL atpoU Kat YKpW - MéBoSotL pétpnong tng anodoong.

EEowlkovopunaon evépyeLag

@ H ouokeun Slabetel SuvatotnTeg
TIOU GUMPBAAOUV OTNV
€€oLkovounaon evépyeLag Katd tn
SLApKeLa TOU KaBnuepLVoL
HayeLpEpatog.

BeBalwBeite 6TL N IOPTA TNG CUCKELNG €lvat
KAELOTH OTAV N CUOKeLN Bploketal o€
Aettoupyia. Mnv avolyete Tnv mopTa tng
OUOKEUNG OUXVA Katd tn SLApKeLa TOU
payelpepatog. Atatnpeite kabapo to Adotixo
NG mopTag Kat BeBatwbeite otL eivat kaAd
otepewpévo otn Béon Tou.

XpnoLpoTioLelTE HETAMLKA PHAYELPLKA OKELN
yla va BeATLwoeTte tnv §otkovopunon
EVEPYELAG.

‘Otav elvat e@Lkto, pnv pobeppalvete tn
OUOKEUN TIPLV TO payeipepa.

‘Otav pJayelpeVeTe HEPLKA QaynTa T Qopa,
HNV a@AVETE va TIapEABEL HEYAAO XPOVIKO
Stdotnua petafl Tou Pnoipatdg Toug.

Mayeipepa pe aépa

‘OToTE €LVaL EPLKTO, XPNOLUOTIOLOTE TLG
AeLToUpyleG payeLpEpaTog PE aépa yla va
€EOLKOVOUNOETE EVEPYELA.

YmoAewmopevn Beppotnta

Edv evepyottolnBel éva Tipoypappa Pe
ALGPKELA KAL €AV O XPOVOG PAYELPEPATOG
elvat peyalltepog amo 30 Aetttd, ot
QVTLOTACELG ATIEVEPYOTIOLOUVTAL AUTOHATA
vwpltepa og PePLKEG AeLToupyleg TNG
OGUOKEUNG.

O avepLotrpag Kat o Aaumtipag
eEakoAouBoUv va Aettoupyoulv. Otav
QTIEVEPYOTIOLELTE TN CUOKEUN), N 006VN
eP@avilel TNV UTTOAELTIOEVN BeppdTNTA.
MTtopeiTe va XpNOLUOTIOLCOETE TN
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BeppodTnTa yLa va dtatnprioete {e0TO TO
paynto.

‘Otav n SLapkeLa payetpépatog etvat
peyaAUTtepn amo 30 AETTd, PYELWOTE TN
Beppokpacia tng cuokeurg oto eAdxLoTo 3 -
10 A€Tt. TIPOTOU OAOKANPWOEL To payeipepa.
H uTtoAELTIOPEVN BEPPOTNTA ECWTEPLKA TNG
OUOKEUNG Ba cuveyloel To payeipepa.

XPNOLUOTIOLOTE TNV UTTOAELTTOHEVN
BeppodTnTa yLa va {eotdvete GANa payntd.

Aiatripnon tng Ogppokpaciag Tou
payntou

ErtéEete TN xapnAotepn Suvartr] pubuion
Beppokpactag yLa va XpnoLUOTIOLOETE TNV
UTIOAELTIOPEVN BEpUOTNTA KAL VA
Slatnprioete {e0TO TO Yaynto. H évselén
UTIOAELTIOPEVNG BeppdTNTAg 1 N
Beppokpacia eppavietal otnv 00o6vn.

Aopn pevou
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Mayeipepa pe Tov Aapmreipa
ATIEVEPYOTIOLNHEVO

ATIEVEPYOTIOLIOTE TOV AQUTITHPA KATA T
SLAPKELA TOU PayeLPEPATOG. AVOLYETE TOV
pévo 6tav tov XpeLaleote.

Yypog Oeppog Aépag
AeLToupyla IOV OXESLACTNKE yLd va
eGoLkovopeite evépyela Katd to payeipepa.

‘Otav xpnolpotoleite autrv tn Asttoupyia, o
AQUTITAPAG ATeEVEPYOTIOLELTAL auTOpaTa
petd amd 30 SsutepoAemnta. Mmopeite va
avaygete tov Aapmrtrpa Eavd aAda autn n
€VEpyeLa Ba PELWOEL TNV TIPOCSOKWHEVN
€EoLKOVOUNON EVEPYELAG.

Mevou
SToLXELO pEVOU Epappoyn

Mayeipepa pe BonBela Mapabétel Ta autopata poypay-
pata.

KaBaplopog MapaBétel Ta mpoypdupata kaba-
pLopoL.

Ayamnuéva MapaBEtel TLg ayannuéveg pubpi-
OELG.

ETti\oyEg lNa tn puBpLoN TNG Stapdppwong
TNG CUOKEUNG.

PuBploeLg PUBuLON Ma tn puBULoN TNG SLapopPPWaong
TNG CUOKEUNG.

2€pPBLg MpPoBAAAeL TnV €kSoon Tou AoyLopL-

KoU Kat tn SLtapoépypwon.




EAANHNIKA 283

Ymtopevou yia : KafapLopog

Ymopevol Epappoyn
=Apavon ALaS1KaoLa yLa TO OTEYVWHA TOU ECWTEPLKOV TOU (POUPVOU aTto TN
CUUTIUKVWON TIOU TIAPAREVEL PHETA ATIO TN XPON TWV AELTOUPYLWY
atpol.
Adelaopa Soxelou Atadikaota yla tnv agpaipecn Tou UTIOAELTIOPEVOU VEPOU amd T

Brkn vepoU PETA TN XProN TWV AELTOUPYLWV ATHOU.

KaBdplopa pe atuod EAagpUG kaBapLopdc.

KaBdplopa pe atpd Plus | £xoAaotikdg kabaplopog.

Aypaipeon aAatwv KaBapLopdg Tou KUKAWPATOG TNG YEVWHTPLAG ATHOU aTtod eTikadi-
OELC AAATWV.

Z¢Byaipa Atadikaota yla EERyalpa kat KaBapLopo Tou KUKAWHATOG TG YEV-
vATpLag atpoU EmeLta amd cuxvi Xprion TwV AELTOUPYLWY atpoU.

Ymtopevou yia : ETttAoyég

Ymopevol Egpappoyn
PWTLOPOG Poupvou EvepyoTiOLEL Kal aTEVEPYOTIOLEL TOV ApTTrpa.
KAelS. ao. yLa tats. ATIOTPETIEL TNV aKoUOoLa eVEPYOTIOLNGN TNG OUOKeUNG. Otav n €t

Aoy elvat evepyoTtoLnpevn, To Kelpevo KAELS. ao. yla Tats. -
pavidetal eppavidetal otnv éveLlgn dtav eVepyoTIOLELTE TN OU-
okeurn). Na va yivel Suvatn n xprion Tng CUCKEUNG, ETILAEETE TA KW-
SKd ypappata e ahgaBntikn oepd. H tpoofacn otov xpovo-
SLAKOTITN, N ATTIOPAKPUCOPEVN AELTOUpYLa KAl 0 AadTITrpag elvat
SLaBEoLpa PE TNV ETILAOYT EVEPYOTIOLNHEVN.

Taxela mpoBéppavaon MelwveL Tov xpdvo TpoBéppavong. Etval Stabéoiun poévo yla pe-
PLKEG ATTO TLG AELTOUPYIEG TNG CUOKEUNG.

YmevBupion Kabapt- EvepyOTIOLEL KaL ATTEVEPYOTIOLEL TNV UTIEVBULON.
opoU
‘EvSel€n Xpdvou EVEPYOTIOLEL KOL ATTEVEPYOTIOLEL TO POAOL.

WnLakod oTUA polo- AMALEL TN popYn TNG EPPaVLILOPEVNG EVSELENG WPAG.
ylou

YmopevoU yua : PUBpLon

Ymopevol NepLypawn
Muwooa PuBpideL Tn yYAwooa tng CUCKEUNG.

dwtewvotnta 0B6vng | PuBpilel tn pwtewvdtnTa TnG 006VNG.
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Ymopgvou

Nepiypapn

‘Hyot MAAKTpwv

EvepyoTtolel kal amevepyoTtoLel Tov )Xo Twv TeSlwv anq. Asv &l-
vat suvatr n otyaon tou fixou yua: \U.

‘Evtaon BopBntn

PuBpideL TNV évtacon Tou NXOU TWV TIANKTPWY KAL TWV CNHUATWV.

ZKANpOTNTA VEPOU

PuBpidetL tn okAnpoTNnTa TOoL VEPOU.

Qpa PuBpileL TNV TpEXoUOoa Wpa Kat npepopnvia.

Ymtopevou yia : Z€pBLg

Ymopevou

Nepiypapn

Aettoupyla Demo

Kw8Lkdg evepyotoinang / amevepyotoinong: 2468

‘EkS00n AOYLOHLKOU

MANpoWopLeg OXETLKA PE TNV €kS00T AOYLOPLKOU.

Ertavagopd dAwv Twv
pubuicewv

ETtavapEpeL TG Epy0O0TACLAKEG pUBULOELG.

NepLBaAlovtika Ospata

AVAKUKAWOTE TA UALKA TIOU PEPOLV TO

oUpBoAo C/:) ToTtoBeTrOTE T UALKA
ouokeuaotag og kKatdM\nAa Soxela yLa
avakUkAwon. ZupBdAete otnv ipootacia
Tou TEPLBANOVTOG KaL TNG avlpwrivng
uyelag avakukAwvovtag TLg dxpnoteq
NAEKTPLKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEVEG. MV

EFTYHZH IKEA

MNa téco xpovo LoxVeL n eyyunon IKEA;

AuTn n eyyunon oyVeL yla 5 £€tn ano tnv
APXLKN NUEPOUNVLA ayopdg TNG CUCKEUNG
oag otnv IKEA. Qg amoSelktikd ayopdg
amatteital N apxLkni anddel&n mwinong. Av
oto AaloLo TG eyyunong yivouv epyacieg
ETILOKEUNG, S€V TIAPATEIVETAL N XPOVLKN
SLAPKELA TNG EYyUNONG YLA TN CUCKEUN).

Molog Ba TLPaAYHATOTIOLCEL TNV
ETILOKEUN;

O Tdpoxog TeXVLKNG EutnpeTnong tng IKEA
Ba PHEPLUVAOEL yLa TNV ETILOKEUN PECW TOU

aToPPLITTETE PE TA OLKLAKA amoppippata

OUOKEUEG TTIOU (PEPOUV TO CUHPBOAO =.
ETilotpgdte TO TIPOLOV OTNV TOTILKY 0ag
povdada avakUKAWGONG 1 ETILKOWVWVAOTE Pe
TN SNUOTLKA apxn.

efoualodotnpévou SIKTUOU GUVEPYATWY
TEXVLKNG €EUTINPETNONG.
TL KAAUTITETAL AT AUTH TNV €yyonon;

H eyyunon kaAuTteL TpoBARpata tng
OUOKEUNG, Ta oTtola €X0uV TIPpoKANBEL amo
TIPOBANHATLK KATAOKEUN 1 A0TOX{EG UALKWY
amd v nuepopnvia ayopdg amo tnv IKEA.
AuTH n gyyunon LoyVEL HOVO yLd OLKLOKN
Xpnon tng ouokeunc. Ot eatpéoelg
mpooSlopidovtal oTo TUNHa pe tov Titho “Tu
Sev KAAUTITETAL ATTIO QUTHV TNV gyyunan;”
Katd tn SLapkeLa tng yyunong, To KOOTOoG
yLO TNV amokatdotaon Tou TTPoBARHATog
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TLX. ETILOKEVEG, AQVTAAAAKTLKA, EPYATIKA Kal
peTagopad Ba kaAuttovtal, e TNV

TpoUT6OeDn OTL N TTPOCBacH 0T GUOKEUN .
Sev amattel el8IkéG Samaveg kat OtL To

eAATTtwpa oxetidetat pe mpoPAnpaTkng
Kataokeun fj actoxia UALKWV TTou

KaAUTtTovTal amno tnv eyyunor). Yo auTeg TG
TpoUToBEoELg epappolovtal oL 08nyLeg Tng .
EE (Ap. 99/44/EK) Kal OL QVTLOTOLXEG EBVIKEG
Slatadels. Ta eEaptrpata mou

avTikabLotwvtal TepLEpovTaL 0TNV

18loktnota tng IKEA

Tu 8a kavel n IKEA yLa va SLopOwoet to
TPOBANUC;

O Apox0¢ TEXVLKNAG EuUTNpETNONG TG IKEA
Ba eEetdoel To TPOioV kat Ba amoaoiosl,
KATA TNV AmTOKAELOTLKY) SLOKPLTLKI TOU

EUXEPELQ, AV KOAUTITETAL artd TNV Ttapovuca .
€yyunon. Epooov auto kplBei otL
KQAUTITETAL, O TIAPOXOG TEXVLKAG .

ekumnpétnong g IKEA i o
€€0UCLOSOTNPEVOG CUVEPYATNG TEXVLKNG
ekunnpétnong, Ba mpoBel otn cuvéyeLa,
KATA TNV AmTOKAELOTLKI) SLOKPLTLKI TOU
EUXEPELQ, ELTE OTNV ETILOKEUN TOU
TIPOBANHATIKOU TIPOLOVTOG, €T 0TNV
QVTLKATACTAOH TOU PE AAAO (8Lo N .
avtioTtolyo Tpoiov.
Tu 8€v KAOAUTITETAL ATIO AUTHV TNV
gyyonon;
* H puotoloyikr| pBopd. .
* H eokeppevn i amo apélela pbopd, n
BAAGBN Tou TtpokAROnKe armd tn pn
TrpNoN TV 08nyLwv Xprong, amod
€0@alpévn eykataotaon fj arnd ouvseon
o€ E0QAAPEVN NAEKTPLKN TAON, N pBopa
TIOU TtpOKaAELTaL amd XnHKn n
NAEKTPOXNHLKN avtiSpaan), N okoupLd, n
SLaBpwon 1 n wbopa amo vepd, n omota
TIEPLAAHPBAVEL EVEELKTIKA TNV UTIEPBOALKN
OKANpATNTA VEPOU, N pOHopd TIoU .
TIpOKaAAELTAL ATIO PN PUGLOAOYLKEG
TIEPLBAANOVTLKEG GUVOIKEG.
+ Ta avaAwolpa petagl twy omoiwv ot
pTtatapleg Kat oL AQTITrpEG.
+ Ta pn AELTOUPYLKA KAL TA SLAKOOHNTLKA
HEpN Ta otola Sev emnpealouv TNV
KQVOVLKI] Xpron TtnG OUOKEUNG, KaBwg Kat
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OL YPATOOUVLEG KAl OL TUXOV XPWHATIKES
SLapopéEc.

H akouola pBopd Tou pokaleital amod
Eéva avtikelpeva ) ouoleg kat o
KaBapLopog f n anowpagn Twv eiktpwy,
TWV CUCTNUATWY ATIOoTPAYYLoNG I TwV
Bnkwv oamouvioU.

H ©Bopd ota mapakdtw PepN:
UAAOKEPAMLKN ETILPAVELD, BonBNTLKA
efaptrpata, kaAdbla yla
HayalpoTiipouva Kat TLatikd, CWANVEG
TIApOX MG KAL amooTpdyyLong, oToLxela
oteyavotolnong, AQuTITrPEG Kat
KaAUppata AapTmtripwy, 0B0VEg,
SLOKOTITEG, KEAUPN KAl TUARHATA KEAUPWV.
ATtd auteg TLG pBopég eEatpolvtal 60eg
aTTOSELKVUETAL OTL £X0UV TIPOKANBEL atod
o@AApata tng mapaywyn.

OL TIEPLITTWOELG OTIOU 8¢ SLamLoTwOnKe
TPORANpa katd tnv emniokedn texVLKOU.
OL ETILOKEVEG TTOU SEV
TIpaypatomoLloVvTal anod Toug
SLOPLOPEVOUG PaG TTApOXOUG TEXVLKIG
egumnpetnong kaun eEouoLoSotnpévo
OUVEPYATN TEXVLKIG EEUTINPETNONG 1} OTLG
oTtoleg Sev xpnolpotowbnkav yvrjola
QVTAAAGKTLKA.

OL ETILOKEVEG TIOU TIPOKAAOUVTAL ATIO
eykatdotaon Tou glvat TipoBAnuatiki i
Sev tnpel TIg TpoSLaypapeg.

H Xprjon Tng OUOKEUNG O€ PN OLKLAKO
TiepLBAANOV SnA. N ETAyYEAHATLKI Xprion
ZnuLég AOyw peTaopag. Edv évag
TIEAATNG PETAPEPEL TO TIPOLOV OTO OTtiTL
TOU 1 o€ AAAN StevBuvon, n IKEA Sev
elvat umevBuvn yLa Tuxov {nuLég Tou Ba
TIpokANBoUV Katd tn petagopd. Qotdoo,
€av n IKEA petapépel To Tipoidv ot
SLevBuvon apadoong Tou TeAdtn, Tote
TUXOV {NnHLEG TToU Ba TipokAnBouv oto
TIPOTOV KATA TN HETAYOPA KaAUTITOVTAL
amo tnv mapoloa yyunon.

Kb&otog apyLkig eyKatdotaong tng
ouokeung IKEA. Qotooo, eav 0 TapoxEag
UTINPECLWV €TILOKEUNG TNG IKEA 1 0
eEouoloSotnpévog ouvepydtng
UTINPECLWV ETILOKEUNG ETILOKEVATEL 1}
QVTLKATAOTHOEL T CUOKEUN BACEL TWV
OpwvV TNG Ttapovoag eyyvunaong, o
TIAPOXEQG UTINPECLWV ETILOKEUNG I O
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€EouoloSoTNPEVOG oUVEPYATNG
UTINPECLWV ETILOKEUNG Ba eyKataotroet
€avd tnv eMLoKeVAOPEVN CUOKELN 1} Ba
€YKATAOTNOEL TN CUOKEUN
avtlkatdotaong, €av amatteitat.
AUTOG 0 TIEpLOPLOPOG Sev LoXUEL O
TIEPLTITWON £pyacLwy, XWpPLg TEXVIKO
TPOBANHa, amod e£0UoLOS0TNPEVO ELSLKO, O
ottolog xpnotpototel Sikd pag yvrola
QVTAAGKTLKA YLa Va TIPOCGAPHOTEL TN
OUOKEUN OTLG TEXVLKEG TIPOSLAYPAPES
ao@aAeLag AAANG xwpag tng EE.

Mwg LoxVEeL n €BVLKN vopoBeaia

H eyyunon tng IKEA oag mapaywpet
1SLaltepa VopLKa Stkalwpata, ta omola
KAAUTITOUV 1} UTTEPKAAUTITOUV OAEG TLG
€BVLKEG VOULKEG QTTIALTAOELG TIOU
evSeXOUEVWG Va Slapopotololvtal amnd
XWpa o€ xwpa.

Medio Loxvog

o CUOKEUEG TTIOU ayopacTtnKav o€ pia xwpa
NG EE kat peta@épbnkav og AAAN xwpa tng
EE, oL uttnpeotieg Ba apgxovtat oto Aaiolo
TwV 0pwV gyyvnong Tou LoxUoOUV OTn Véa
XWwpa. H uttoxpéwan yLa ektéAeon
UTINPECLWV OTO TIAALOLO TNG EyyUNoNg
vplotatat povo pocov:

* I OUOKEUN TNPEL Kal €xeL ykataotabel
OUPPWVA HIE TLG TEXVLKEG TIPOSLAYPAPES
NG XWpag otnv omola urtoBAMeTaL n
aglwaon eyyvnong,

* I OUOKEUN TNPEL Kal €xeL ykataotabel
ocUPPWVa pe TLg 08nyieg
TuvappoAodynong Kat TLg MAnpowopleg
Acpaleiag tou Eyxelpldiou Xpriotn.

ATIOKAELOTLKI UTtNpecia e§umtnpétnong

HETA TNV TTWANGCH yLd GUCKEUEG IKEA:

Mn SLOTACETE Va ETILKOLWVWVAOETE PE TNV
utnpeota eEunnpétnong PETA TNV TTWANoN
¢ IKEA ya:

1. va uttoPBdaMete a&iwon oto TAailoLo
QUTAG TG gyyunong,

2. va {ntrioste SLEUKPWVIOELG yLa TNV
€ykatdotaon tng cuokeung IKEA oto
€mumAo koulivag IKEA. H texvikn
ekumnpéetnon &€ Ba mapdoyet
SLEUKPLVLOELG OYETIKA PE:
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*  Tn OUVOALKI EYKATAOTACON TNG
koulivag tng IKEA,

*  TLG OUVSECELG OTLG TIAPOXEG EVEPYELAG:
NAEKTPLKOU PEVHATOG (EQOCOV N
OUOKEUN TIapéxeTal xwpig
PEVHPATOAATITN Kal KAAWSL0), vEPOU
Kat agplou KaBwg aUTEG TIPETIEL va
ektehovvtal amd eEoucLoSoTnHEVO
TEXVLKO TIPOCWTILKO.

3. va {ntrioete SLEVKPLVIOELG yLa TO
EYXELPLSLO XprjOTN KAl yLd TLG
TPoSLaypaPEG TNG CUOKEUNG TNG IKEA.

MNa va eEaoPaALoTEL OTL 0aG TIAPEXOUHE TNV

KaAUTepn Suvatr) uttootrpLén, TTapakaloUpE

SlaBdote pooekTika TLg O8nyleg

TUVaPHOAGYNONG KaL/f TNV £VOTNTA TOU

EyxelpLlélou Xprjotn Tou tapovtog

(PUANaSLOU TIPOTOU ETILKOLVWVAOETE padt

pag.

Mwg va eMKOWVWVRAOETE padi pag av

XPELOOTELTE TLG UTINPEGLEG pag

Avatpétte otnv teAeutala oeAida tou
TapovTog eyxeLlpLdiou yla pyLa mAnpn Alota
TWV ETIAEYPEVWVY TIAPOXEWV UTINPECLWY TNG
IKEA KOL TWV OXETLKWY TNAEQWVLKWV
aplBpwy og KAbe xwpa.



EAANAHNIKA

@ MPOKELYEVOU Va 0ag
TPOCPEPOLE Ypriyopn
€EUTINPETNON, CLVLOTOUE Va
XPNOLUOTIOLELTE TOUG apLlBpOoUg
TNAEPWVOU TIOU avaypapovTat
0TO TENOG TOU TIAPOVTOG
eyxelpLdiou. Mavta va avatpexete
oTOUG apLBpoug oy
avaypaovtat oto YUAAASLO TNG
€KAOTOTE GUOKEUNG yLa TNV otola
XpeLadeote BonbeLa. Mpotou pag
KAAEOETE, (PPOVTIOTE Va EXETE
TIPOXELPO TOV apLBPd TIPoldVTog
IKEA (kw8LkoG 8 Pniwv) kat Tov
ApLBO Zelpdg (KwSLKOG 8
Pneiwv mou Bploketatl otnv
TILVaK{S A TEYVIKWY
XOQPAKTNPLOTLKWY) TNG CUOKEUNG
yla tnv omoia BéAete BoriBeLa.

@ ®YAAZTE THN ANOAEIZH
MQAHZHZ! ArtoteAel T Sikr oag
amodelgn ayopdg kat sivat
amnapaitntn yLa va oyxuoeL n
gyyunon. Mnv &gxvate 6tLn
amoSelgn avaépel emiong to
ovopa Kat tov aplBpd eidoug IKEA
(8-YripLog Kwdikdg) yLa kabe pla
armto TLG CUOKEUEG TIOU ayOopAoaTte.

XpeLlddeote eplocdtepn PondeLa;

la ETIUTAE0V EPWTNOELG TIOU SEV AQOPOUV
NV €EuTNpPETNON PETA TNV TIWANGN,
ETILKOLVWVIOTE JE TO TNAEPWVLKO KEVTPO TOU
TIANCLECTEPOU KATAoTrHatog IKEA.
Tuviotdrtat va SLaBACETE TIPOCEKTIKA TO
€yXELPLSLO TNG CUOKELNG TIPLV
ETILKOWVWVNOETE padl pag.
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Me3d fyrirvara & breytingum.
A\ Oryggisupplysingar

Fyrir uppsetningu og notkun heimilistaekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar vandlega. Framleidandinn er ekki
abyrgur fyrir tjéni ef rdng uppsetning eda notkun veldur
meidslum og skemmdum. Alltaf skal geyma leidbeiningarnar
med taekinu til sidari notkunar.

Oryggi barna og vidkvaemra einstaklinga

- Born, 8 ara og eldri og félk med minnkada likamlega-, skyn-
eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu,
mega nota petta taeki, ef pau eru undir eftirliti eda hafa verid
veittar leidbeiningar vardandi 6rugga notkun taekisins og ef
pbau skilja haettuna sem pvi fylgir. Halda skal bérnum yngri
en 8 ara gomlum og félki med mjog miklar og floknar
fatlanir fra heimilistaekinu, nema pau séu undir stédugu
eftirliti.

- Hafa aetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau leiki sér
ekki med heimilistaekio.

- Haltu 6llum umbudum fra bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.



ISLENSKA 289

. VIDVORUN: Heimilistaeki® og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Haltu bérnum og gaeludyrum fjarri
heimilistaekinu pegar pad er i notkun og pegar pad kélnar.

- Ef heimilistaekid er med barnalaesingu aetti hun ad vera
virkjud.

- BoOrn eiga ekki ad hreinsa eda framkveema notandavidhald a
heimilistaekinu an eftirlits.

Almennt 6ryggi

- Einungis til pess hafur adili getur sett upp petta heimilistaeki
og skipt um snuruna.

. VIDVORUN: Heimilistaekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Audsyna aetti adgat til ad fordast
ad snerta hitaelementin.

- Notadu alltaf hanska vid ad taka ur og setja i aukahluti eda
eldfost matarilat.

. Adur en eitthvad vidhald hefst skal taka heimilistaekid ar
sambandi.

- VIDVORUN: Tryggdu ad slokkt sé & heimilistaekinu &8ur en
pu skiptir um |josid til ad fordast moguleika a raflosti.

- Ekki ma nota heimilistaekid fyrr en innbyggda virkid hefur
verid uppsett.

- Notadu ekki gufuhreinsibunad til ad hreinsa heimilistaekid.

- Notadu ekki sterk teerandi hreinsiefni eda beittar
malmskaofur til ad hreinsa glerhurdina par sem slikt getur
rispad yfirbordid, sem getur aftur leitt til pess ad glerid
brotnar.

- Ef rafmagnssnura er skemmd verdur framleidandi,
vidurkennd pjénustumidstdd, eda svipad haefur adili ad
endurnyja hana til ad fordast haettu vegna rafmagns.

- Notadu adeins pann matarmeeli (kjothitameeli) sem
radlagour er fyrir petta heimilistaeki.



ISLENSKA

Oryggisleidbeiningar

Uppsetning
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ADPVORUN! Einungis I6ggildur
adili ma setja upp petta
heimilistaeki.

Fjarlaegdu allar umbuadir.

Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilistaeki.

Fylgdu leidbeiningum um uppsetningu
sem fylgja med heimilistaekinu.

Alltaf skal syna adgat pegar heimilistaekid
er faert vegna pess ad pad er pungt.
Notadu alltaf 6ryggishanska og lokadan

Lagmarkssteerd loft- 560x20 mm
ops. Op er stadsett

nedst & bakhlid

Lengd rafmagns- 1500 mm
snudru. Sndra er stads-
ett i heegra horni

bakhlidar

Festiskrufur 4x25 mm

Rafmagnstenging

skébunasd.

+ Dragdu heimilistaekid ekki & handfanginu.

+ Settu heimilistaekid upp & 6ruggum og
hentugum stad sem uppfyllir

uppsetningarkrofur.

+ Haltu ldagmarksfjarlaegd fra 68rum
heimilisteekjum og einingum.

+ Adur en pu setur upp heimilistaekid skaltu
athuga hvort hurdin opnast an heftingar.

Lagmarkshaed skaps 578 (600) mm
(Lagmarkshaed skaps

undir vinnuborai)

Breidd skaps 560 mm
Dypt skaps 550 (550) mm
Haed heimilistaekis ad 594 mm
framan

Haed heimilisteekis ad 576 mm
aftan

Breidd heimilistaekis 595 mm
ad framan

Breidd heimilistaekis 559 mm
ad aftan

Dypt heimilistaekisins 567 mm
Innbyggd dypt heimil- 546 mm
istaekisins

Dypt med opna hurd 1027 mm

ADPVORUN! Hztta 4 eldi og
raflosti.

Allar rafmagnstengingar skulu
framkvaemdar af vidurkenndum rafvirkja.
Heimilistaekid verdur ad vera jardtengt.
Gakktu Ur skugga um ad feeribreyturnar a
merkiplétunni séu samhaefar vid
rafmagnsflokkun adalaedar aflgjafa.
Notadu alltaf rétt isetta innstungu sem
ekki veldur raflosti.

Notadu ekki fjoltengi eda
framlengingarsnurur.

Gakktu Ur skugga um ad rafmagnskléin
og snuran verdi ekki fyrir skemmdum. Ef
skipta parf um rafmagnssnuiru verdur
vidurkennd pjénustumidstdd okkar ad sja
um pad.

Ekki 1ata rafmagnssndrurnar snerta eda
koma naleegt hurd heimilisteekisins, eda
skotid undir heimilistaekinu, sérstaklega
pegar pad er i gangi eda hurdin er heit.
Vorn lifandi og einangradra hluta gegn
raflosti verdur ad vera fest pannig ad ekki
sé haegt ad fjarleegja hana an verkfaera.
Adeins skal tengja rafmagnskléna vid
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarinnar. Gakktu ur skugga um
ad rafmagnskléin sé adgengileg eftir
uppsetningu.

Ef rafmagnsinnstungan er laus, skal ekki
tengja rafmagnsklona.

Ekki toga i sndruna til ad taka teekid ur
sambandi. Taktu alltaf um kléna.
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Notadu adeins réttan einangrunarbinad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi
med skridfgangi fjarleegd ar héldunni),
lekalida og spdlurofa.
Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbinad sem gerir pér
kleift ad rjufa straum til heimilistaekisins
fré innstungum vid alla péla.
Einangrunarbunadurinn verdur ad vera
med tengjaop sem er ad lagmarki 3 mm a
breidd.

Notkun

A APVORUN! Haetta & meidslum,

bruna og raflosti eda sprengingu.

Breytid ekki eiginleikum heimilistaekisins.
Gangid ur skugga um ad loftraestiop séu
ekki stiflud.
Latid heimilistaekid ekki vera an eftirlits a
medan pad er i gangi.
SIokkvid & heimilistaekinu eftir hverja
notkun.
Farid varlega pegar hurd heimilistaekisins
er opnud & medan pad er i gangi. Heitt
loft getur losnad ut.
Notid ekki heimilistaekid med blautar
hendur eda pegar pad er i snertingu vid
vatn.
Beitid ekki prystingi 4 opna hurd.
Notid ekki heimilistaekid sem vinnusvaedi
eda geymslusvaedi.
Opnid hurd heimilistaekisins varlega.
Notkun efna sem innihalda afengi getur
valdid blondu af afengi og lofti.
Lattu ekki neista eda opinn eld komast i
snertingu vid heimilistaekid pegar pu
opnar hurdina.
Setjid ekki eldfim efni eda hluti bleytta
med eldfimum efnum i, nalaegt, eda a
heimilistaekid.

ABVORUN! Heetta 4 skemmdum &

heimilistaekinu.

Til ad koma i veg fyrir skemmdir eda
aflitun & gljahudinni:
- setjid ekki ofnahold eda adra hluti
beint & botn heimilistaekisins.
- setjid ekki dlpappir beint & botn
heimilistaekisins.
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- setjid ekki vatn beint inn i heitt
heimilistaekis.

- 1atid ekki raka rétti og rok matveeli
vera inni i heimilistaekinu eftir ad
matreidslu er lokid.

- farid varlega pegar aukahlutir eru
fjarlaegdir eda settir upp.

Aflitun & glerungnum eda ryd&friu stali
hefur engin ahrif & getu eda frammistédu
heimilistaekisins.

Notid djupa skuffu fyrir rakar kokur.
Avaxtasafi veldur blettum sem geta veri®
varanlegir.

Alltaf skal elda med hurd heimilistaekisins
lokada.

Ef heimilistaekid er uppsett bak vid
innréttingarplotu (t.d. hurd) pa parf ad
ganga ur skugga um ad hurdin sé aldrei
lokud pegar teekid er i notkun. Hiti og raki
geta safnast upp bak vid lokada
innréttingarplotu og leitt til skemmda a
taekinu, ytra byrdi taekisins eda golfi. bvi
skal ekki loka innréttingarplétunni fyrr en
taekid hefur nad ad kélna ad fullu eftir
notkun.

Eldad vid gufu

ADPVORUN! Hatta 4 bruna og
skemmdum & heimilistaekinu.

Gufa sem sleppur Ut getur valdid
brunasarum:

- Fardu varlega pegar pu opnar hurd
heimilistaekisins 8 medan adgerdin er
virkjud. Gufa getur sloppid ut.

- Opnadu hurdina a tekinu varlega
pegar eldad hefur verid med gufu.

Umbhirda og hreinsun

ADBVORUN! Hztta & meidslum,
eldsvoda eda skemmum &
heimilistaekinu.

Adur en vidhald fer fram skal slékkva &
heimilistaekinu og aftengja
rafmagnskléna fra
rafmagnsinnstungunni.

Geettu pess ad heimilistaekid sé kalt.
Haetta er & ad glerpléturnar brotni.
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+ Endurnyjadu glerpléturnar i ofnhurdinni
strax pegar peer skemmast. Hafdu
samband vid vidurkennda
pjéonustumidstda.

* Hreinsadu heimilistaekid reglulega til ad
yfirbordsefnin & pvi endist betur.

+ Fitu- og matarleifar sem eftir eru i
heimilistaekinu geta valdié eldsvoda.

+ Ef pu notar ofnhreinsi skaltu hlyda
oryggisleidbeiningunum & umbddunum.

Innri lysing
/\ ADVORUN! Hztta 4 raflosti.

+ Vardandi ljésin inn i pessari voru og ljés
sem varahluti sem seld eru sérstaklega:
pessi ljos eru aetlud ad standast
6fgakenndar adstaedur i heimilistaekjum
eins og hitastig, titring, raka eda til ad
senda upplysingar um rekstrarstodu
taekisins. Pau eru ekki atlud til ad nota i
6drum taekjum og henta ekki sem lysing {
herbergjum heimila.

+ Pessivara inniheldur ljésgjafa i
orkunytniflokki G.

Innsetning

ADVORUN! Sj4 kafla um
Oryggismal.

Samsetning

Fardu eftir
samsetningarleidbeiningunum
vid uppsetningu.

Rafmagnsuppsetning

/\ ABVORUN! Ageins vidurkenndur
einstaklingur ma sja um
raflagnavinnuna.

@ Framleidandinn er ekki abyrgur ef
pu fylgir ekki
oryggisvarudarradstofununum i
oryggiskoflunum.
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+ Notadu adeins ljés med sému
taeknilysingu.

Pjénusta

+ Hafdéu samband vid vidurkennda
pjénustumidstdd til ad gera vid
heimilistaekid.

* Notadu eingéngu upprunalega varahluti.

Férgun

APVORUN! Haetta & meidslum
eda koéfnun.

+ Aftengdu teekid fra rafmagni.

+ Klipptu rafmagnssnuruna af upp vid
heimilistaekid og fargadu henni.

+ Fjarleegdu hurdina til ad koma i veg fyrir
ad born eda dyr geti lokast inni i taekinu.

+ Umbduidaefni:
Umbudaefnid er endurvinnanlegt.
Plasthlutar eru merktir med alpjédlegum
skammstoéfunum t.d. PE PS o.s.frv.
Fargadu umbudaefninu i til pess setludum
gamum a sorpférgunarstédinni a
stadnum.

bessi ofn er adeins afhentur med
rafmagnssndru.

Kapall

Kapaltegundir sem videigandi eru fyrir
uppsetningu eda endurnyjun:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fyrir pversnid kapalsins visast til heildarafls &
merkiplétunni. PU getur einnig visad til
téflunnar:

Heildarafl (W) bversnid kapals

(mm?)

ad hamarki 1380 3x0.75

ad hamarki 2300 3x1
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Heildarafl (W)

bversnid kapals
(mm?)

ad hamarki 3680

3x15

Vorulysing

Almennt yfirlit

oINS ;N

Aukabunadur

Virhilla

Fyrir eldunarahold, kékuform, steikur.

Bokunarplata

Fyrir kokur og smakdkur.
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Jardstrengurinn (graenn / gulur kapall)
verdur ad vera 2 cm lengri en fasinn og
nullkapallinn (blair og brunir kaplar).

Stjornbord

Skjar

Vatnsskuffa

Innstunga fyrir matvaelaskynjara
Hitunareining

A Ljos

Vifta

Bl Kalkhreinsun roruttaks

ﬂ Hilluberarar, lausir

M Hillustosur
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Grill- / steikingarskuffa
Til ad baka og steikja eda sem ilat til ad safna
fitu.

Matvaelaskynjari
Ad meela hitastigid inni i matvaelum.

Utdraganlegar rennur
Til ad setja inn og fjarlaegja plétur og virhillur
med einfaldari heetti.

Gufusett

Eitt matarilat an loftgata og annad med
loftgotum.

Gufusettid leidir uppsafnada vatnid fra
matnum & medan a gufueldun stendur.
Notadu pad til ad matreida graenmeti, fisk,
kjaklingabringur. Settid hentar ekki fyrir
matvaeli sem parf ad drekka i sig vatn t.d.
hrisgrjén, Polenta, pasta.
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Stjérnbord

Yfirlit yfir stjérnbord
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KVEIKT / SLOKKT Yttu & og haltu inni til a8 kveikja og slékkva & heimilistaekinu.
Valmynd Synir lista yfir adgerdir heimilistaekisins.

Uppahalds Synir lista yfir uppahaldsstillingar.

Skjar Synir naverandi stillingar heimilistaekisins.

Ljésrofi Til a8 kveikja og slékkva 4 ljésinu.

A | Hros upphitun Til ad kveikja og slokkva a adgerdinni: Hréd upphitun.

F

«(’)U -+

@js

goém.

Yttu & hnappinn Flytja Yttu & og haltu inni
Snertu yfirbordid med fingur- | Renndu fingurgdém yfir yfir- | Snertu yfirbor&id i 3 sekdnd-
5 borgid. ur.
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Skjar
A Skjar sem synir stillingar & lykiladgerdum.
! A. Timidags
1230 B. BYRJA/STOBVA
. ° C. Hitastig
#o85°C /IBO C D. Upphitunaradgerdir
_ E. Timastillir
IO WST'” ° | | STAi‘RT F. Matvaelaskynjari (adeins valdar gerdir)
F E D C B

Skjavisar

Grunnvisar - til ad vafra um skjainn.

OK

Til ad stadfesta valid / stilling-
una.

<
Til ad fara eitt k>
stig til baka i

valmyndinni.

Til ad afturkalla
sidustu adgers.

Til ad kveikja og slokkva &
valkostunum.

Hljédmerki adgerdarvisar - pegar stilltum eldunartima er lokid, heyrist hljdédmerki.

Q

Kveikt er & virkninni.

STOP
Kveikt er & virkninni.
Eldun stddvast sjalfkrafa.

i

Slékkt er & hljédvidvorun.

Timatokuvisar

@

Til ad stilla adgerdina Seinkud raesing.

(%)

Til ad afturkalla stillinguna.

Fyrir fyrstu notkun

/\ ABVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.

Upphafleg hreinsun

1. skref

2. skref

3. skref

Fjarlaegdu allan aukabuinad
og lausa hillubera ur heimilis-
teekinu.

Hreinsadu heimilistaekid ein-
g6ngu med trefjaklat, volgu
vatni og mildu hreinsiefni.

Settu aukabunadinn og lausu
hilluberana i heimilistaekid.

Fyrsta tenging

Skjarinn synir mottokuskilabod eftir fyrstu tengingu.
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PU verdur ad stilla: Tungumal, Skjabirta, Lykilténar, Hljodstyrkur hljédgjafa, Harka vatns, Timi
dags.

Upphafleg forhitun
% )| Forhitadu téman ofninn fyrir fyrstu notkun.
1. skref | Fjarlaegdu allan aukabuinad og lausa hillubera Ur ofninum.
2.skref | stjlitu hamarkshitastig fyrir adgerdina: a
Lattu ofninn vera i gangi i 1 klst.
3. skref | stjlitu hamarkshitastig fyrir adgerdina: @.

Lattu ofninn vera i gangi { 15 min.

® Lykt og reykur gaeti komid fra ofninum medan & forhitun stendur. Passadu ad herbergid
sé loftreest.

Hvernig & ad stilla: Harka vatns

Pegar pu tengir heimilistaekid vid straum parftu ad stilla hérkustig vatns.

3. skref

Notadu préfunarpappirinn sem fylgir med gufusettinu.

7 | %

(o8] v
2. skref

%

4. skref

1. skref

Settu préfunarpapp-
frinn i vatnid i u.p.b.
1 sekdndu. Ekki setja
préfunarpappirinn
undir rennandi vatn.

Hristu préfunarpapp-
irinn til ad fjarlaegja
umfram vatnsmagn..

Eftir 1 minutu skaltu
athuga horkustig
vatnsins & toflunni
hér ad nedan.

Stilling & hérkustigi
vatns: Valmynd / Still-
ingar / Uppsetning /
Harka vatns.

® Litirnir préfunarpappirnum halda afram ad breytast. Ekki athuga hérkustig vatnsins
sidar en 1 minutu eftir proéfid.

bu getur breytt horkustigi vatnsins i valmyndinni: Stillingar / Uppsetning / Harka vatns.

Taflan synir horkustigssvid vatnsins med (dH) tilheyrandi kalkupps6fnun og flokkun vatnsins.
Adlagadu horkustig vatnsins i samraemi vid tofluna.

]

Harka vatns Préfunarpapp-|Kalsiumuppbét|Kalkuppséfnun| Vatnsflokkun
Stig dH ir (mmal/l) (mg/I)
1 0-7 |:| 0-1.3 0-50 mjukt
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Harka vatns Préfunarpapp-|Kalsiumuppbét|Kalkuppsofnun| Vatnsflokkun
Stig dH ir (mmol/l) (mg/1)
2 8-14 T 1.4-25 51-100 medallagi
hart
3 15-21 T1T 26-3.8 101-150 hart
4 222 (HEEE 23,9 =151 mjég hart

begar horkustig kranavatnsins er 4 skaltu fylla vatnsskdffuna med fléskuvatni an kolsyru.
Dagleg notkun

ABVORUN! Sjé kafla um
Oryggismal.

Hvernig & ad stilla: Upphitunaradgeréir

1. skref Kveiktu & ofninum. Skjarinn synir sjalfgefna hitunaradgers.

2. skref

Yttu & taknid fyrir hitaadgers (@l til ad fara i undirvalmynd.

3. skref Veltu hitunaradgeraina og yttu &: OK. Skjarinn synir: hitastig.

4. skref Stilla: hitastig. Yttu a: OK,

5. skref Yttu & START.

Matvaelaskynjari - pu getur stungid skynjaranum i samband hvenar sem er fyr-
ir eda medan a eldun stendur.

STOP - yttu 4 til ad slékkva & hitaadgersdinni.

6. skref Slokktu & ofninum.

Hvernig & ad stilla: Easysteam - Gufuhitunaradgerd

1. skref | Kveiktu & ofninum.
Veldu taknid fyrir hitaadgerd og yttu a pad til ad fara i undirvalmynd.

2.skref | yiry 4[4 stilla gufuhitunaradgeraina.
3. skref

vttu &: OK, Skjarinn synir hitastillingarnar.

4. skref | Stilltu hitastigid. Tegund gufuhitunaradgerdar veltur a innstilltu hitastigi.
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Gufa fyrir gufuhitun Fyrir gufueldun a greenmeti, korni, baunum, bok-

50-100 °C um og saetum eftirréttum.

Gufa fyrir haegsudu Fyrir eldun 4 steiktu kjoti eda fisk og kdssum,

105-130 °C braudi og fuglakjoti dsamt ostakdkum og pottrétt-
um.

Gufa fyrir stokka eldun Fyrir kjot, pottrétti, fyllt graenmeti, fisk og gratin.

135-150 °C bbkk sé samsetningu & gufu og hita verdur kjotid

safarikt og meyrt og jafnframt stokkt ad utan.

Ef pu stillir timann mun grilladgerdin kveikja sjalf-
krafa & sér sidustu mindturnar i elduninni til ad
rétturinn fai létta gratineringu.

Gufa fyrir bakstur og steikingu Fyrir steikta og bakada kjot-, fisk-, fuglakjots- og
155-230°C smjordeigsrétti, bokur, formkokur, gratin, graen-

metisrétti og bakkelsi.

Ef pu stillir timann og setur matinn & fyrstu hillust-
6du mun botnhitaadgerdin kvikna sjalfkrafa sio-
ustu mindturnar f elduninni til ad gefa réttinum
stékkan botn.

5. skref | yiry 5: OK.

6.skref | Yttu 4 hlifina 4 vatnsskuffunni til ad opna hana.

7. skref | Fylltu vatnsskdffuna med koéldu vatni ad Hamarkshaed (um 950 ml) par til hlj63-
merki heyrist eda skjarinn synir skilabodin. Vatnsfordinn dugar i um pad bil 50
minutur. Ekki fylla vatnsskdffuna yfir hdmark hennar. bad er haetta 4 vatnsleka,
frarennsli og ad husgdg geti skemmist.

ABVORUN! Notid adeins kalt kranavatn. Ekki nota siad (steinefna-
hreinsad) eda eimad vatn. Ekki nota adra vokva. Ekki hella eldfimum
eda afengum vokva i vatnsskuffuna.

8.skref | Yttu vatnsskaffunni i upphaflega stédu sina.

9. skref | yity 4 START.

Gufa myndast eftir u.p.b. 2 min. begar ofninn naer innstilltu hitastigi mun hlj6&-
merkid heyrast.

10. skref | begar vatnid i vantsskdffunni taemist mun hljédmerki heyrast. Fylltu vatnsskuff-
una a ny.

11. skref | SI6kktu a ofninum.

12. skref | Teemdu vatnsskuffuna pegar eldun er lokid.

Sja kaflann ,Umhirda og hreinsun”, Tankur ad taemast.
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13. skref | bad vatn sem eftir verdur getur safnast saman i holryminu. begar eldun er lokid
skal opna ofnhurdina varlega. begar ofninn er kaldur skal hreinsa rymid med
mjukum klat.

Hvernig & ad stilla: Eldunaradstod

Sérhver réttur i pessari undirvalmynd hefur rddlagda adgerd og hitastig. PU getur adlagad
timann og hitastigid.

bU getur einnig eldad suma rétti med:
+  Sjalfvirk pyngd
+  Matveelaskynjari

pad stig sem hver réttur er eldadur vid:
+ Litid steikt eda Minna

* Midlungssteikt

* Gegnsteikt eda Meira

1. skref | Kveiktu & ofninum.

2. skref |yiry 5 —

3.skref | yiry a: Y€ . Farau i: Eldunaradstod.

4. skref | Veldu rétt eda matartegund.

5.skref | yity 4 START.

Upphitunaradgerdir

STADLAD
Upphitunaradgerd Notkun
vvv Til ad grilla punnar sneidar af mat og til ad rista braud.
Grill
vvv Til ad steikja stér kjotstykki eda alifuglakjot & beini & einni hillustédu.
Y Til ad gera gratin-rétti og til ad bruna.

Blastursgrillun

@ Til ad baka & allt ad premur hillustédum samtimis og ad purrka mat.
Stilltu hitann 20 - 40°C laegri en fyrir Hefdbundin matreidsla.

Eldun med hefé-
bundnum blaestri
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Upphitunaradgerd

Notkun

*

Frosin matveeli

Til ad gera skyndirétti (t.d. franskar kartoflur, kartéflubata eda vorrull-
ur) stokka.

Hefébundin mat-

Til ad baka og steikja i einni hillustédu.

reidsla
(%,,\) Til ad baka pitsu. Til ad f& meiri brdnun og stékkan botn.
Pitsuadgerd
Til ad baka kékur med stokkum botni og til ad geyma mat.
Undirhiti

@ Eldun med hefébundnum blaestri, Hefdbundin matreidsla: begar pu stillir hitastigid
undir 80°C slokknar sjalfkrafa a ljésinu eftir 30 sek.

SERADGERDIR

Upphitunaradgerd

Notkun

=

Til ad vardveita graenmeti (t.d. surar gurkur).

Nidursuda
SSS Til ad purrka sneidda avexti, greenmeti og sveppi.
burrkun
— Til ad forhita diska adur en borid er fram.
o

Upphitun disks

Y

Affrysta

Til ad pida matveeli (greenmeti og avexti). Timalengd affrystingar velt-
ur & magni og staerd frosna matarins.

54§

) g
Gratinera

Fyrir rétti eins og lasagne eda kartoflugratin. Til ad gera gratin-rétti
og til ad bruna.
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Upphitunaradgerd

Notkun

Til ad Utbua mijukar, safarikar steikur.

V°C
Haegeldun
{ Til ad halda mat heitum.
Halda hita
IY Pessi adgerd er honnud til ad spara orku 4 medan eldad er. begar pu
oV | notar pessa adgerd kann hitastigid { ryminu ad vera frabrugdid inn-
Békun med rokum | Stilltu hitastigi. Afgangshiti er notadur. Hitunarkraftur kann ad vera
blaestri minni. Fyrir frekari upplysingar ma sja kaflann ,Dagleg notkun”, rad

fyrir: Bokun med rékum blaestri.

GUFA

Upphitunaradgerd

Notkun

G

Notadu gufu fyrir gufueldun, pottrétti, |étta steikingu, bakstur og
steikingu.

Easysteam
) Endurhitun matar med gufu kemur i veg fyrir ad yfirbor&id porni.
il Hita er dreift & varfaerinn og jafnan hatt, sem gerir kleift ad endur-
Gufumyndandi heimta bragd og lykt matarins likt og pegar hann var buinn til. Haegt
er ad nota pessa adgerd til ad endurhita mat beint & diski. PG getur
hitad upp fleiri en einn disk i einu med pvi ad nota oélikar hillustédur.
Notadu pessa adgerd til ad baka braud og og braudrudllur med mjég
ﬁ go6dri og fagmannlegri Utkomu pegar kemur ad stokkleika, lit og gljda
Braudbakstur | @ skorpunni.
T Til ad hrada hefun gerdeigsins. Pad kemur i veg fyrir ad yfirbord deig-
= sins porni og heldur deiginu teygjanlegu.
Hefun deigs
Til ad gufusjéda greenmeti, medlaeti, fisk
cw) gutusj g
FULL
Full gufa
|cn>| Adgerdin er hentug fyrir eldun & viskveemum réttum eins og eggjab-
o G8ingi, békum, kaefu og fiski.
Raki mikill
|(n) bessi adgerd er hentug fyrir kjot, alifuglakjot, ofnrétti og pottrétti.
L})I\IN pbkk sé samsetningu gufu og hita verdur kjot meyrt og safarikt

Raki litill

asamt pvi ad vera med stokkt yfirbord.
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Athugasemdir vardandi: Békun med ekki fyrir truflun og til pess ad ofninn virki
rokum blaestri med bestu mégulegu orkunytni.

bessi adgerd var notud til ad uppfyla skilyrdi
flokkunar & orkunytni og visthénnunar (i

begar pu notar pessa adgerd slokknar ljésid
sjalfkrafa eftir 30 sek.

samraemi vid EU 65/2014 og EU 66/2014). Kynntu pér kaflann ,Abendingar og ras”
Préfanir i samraemi vid: vardandi eldunarleidbeiningar, Békun med
IEC/EN 60350-1 rékum blaestri.

Ofnhurdin zetti ad vera lokud medan &
matreidslu stendur pannig ad adgerdin verdi

Timastillingar

Lysing a klukkuadgerdum

Klukkuadgerd Notkun

Eldunartimi Til ad stilla lengd eldunar. Hamarkid er 23 klst 59 min

Ljuka adgerd Til ad sja hvad gerist pegar timatdku lykur.

Seinkud raesing Til ad fresta raesingu og / eda lokum eldunar.

Timalenging Til ad framlengja eldunartima.

Aminning Ad setja nidurtalningu. Hdmarkid er 23 kst og 59 min bessi adgerd
hefur engin ahrif & notkun heimilistaekisins.

Upptalning Fylgist med hversu lengi adgerdin starfar. Upptalning - pu getur
kveikt og slokkt & pvi aftur.

Hvernig & aé stilla: Klukkuadgerdir

Hvernig & ad stilla klukkuna

1. skref | Kveiktu & ofninum.
2.skref | Yttu &: Timi dags.
3. skref | stjlitu timann. Yttu &: OK.

Hvernig & ad stilla eldunartima
1. skref | Veldu hitunaradgerd&ina og stilltu hitastigid.
2.skref | vy 5: O,
3. skref | stjlitu timann. Yttu &: OK.
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Hvernig & ad velja lokavalkost
1. skref | Veldu hitunaradgerdina og stilltu hitastigid.

2.skref | vy 5: O,

3. skref | Stilltu eldunartimann.

4. skref Yitug: ® ® ®

5.skref | Yttu &: Ljlka adgers.

6. skref [ Stilltu pitt val: Ljuka adgerd.
7. skref

vttu &: OK. Endurtaktu adgerdina pangas til skjarinn synir adalskjainn.

Hvernig & ad seinka raesingu eldunar
1. skref | Stilltu hitunaradgerdina og hitastigid.

2.skref | vy 5: O,

3. skref | Stilltu eldunartimann.

4.skref |y 5. 00 @

5.skref | Yttu &: Seinkud reesing.

6. skref | Veldu gildié.
7. skref

vttu a: OK. Endurtaktu adgerdina pangad til skjarinn synir adalskjainn.

Hvernig & ad ad framlengja eldunartima

begar 10% eru eftir ad eldunartimanum og maturinn virdist ekki vera tilbdinn getur pu fram-
lengt eldunartimann. ba getur einnig breytt hitunaradgerdunum.

Yttu & +1min til ad framlengja eldunartimann.

Hvernig 4 ad breyta timastillingum

1.skref | yiy 5: O,
2. skref | Stilltu timagildid.
3. skref |y 5 OK.

bU getur breytt innstilltum tima hvenaer sem er medan a eldun stendur.

Ad nota fylgihluti

/\ ADVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.
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Aukabunadur settur i hlutir renni af. Haa brdnin umhverfis hilluna
e R o kemur i veg fyrir ad eldunarahold renni
Litil skérd efst auka 6ryggi. Skérdin eru nidur af henni.

einnig bunadur sem kemur i veg fyrir ad

Virhilla:
Yttu hillunni milli styristanganna & hillub-
eranum

Békunarplata / Djup ofnskuffa:
Yttu & bokunarplétunni & milli rdsanna a
hilluberanum.

Matvaelaskynjari

Matvaelaskynjari - maelir hitastigid inni i matnum. bu getur notad pad med 6llum
hitunaradgerdum.

Haegt er ad stilla a tvé hitastig:

C ”?

Hitastig ofns: (lagmark 120°C). Kjarnahitinn.
Til ad f&4 sem besta eldunaratkomu:
Hraefnin aettu ad vera vid Ekki nota pad fyrir rétti | A medan & eldun stendur versur
stofuhita. sem eru vokvi. pad ad vera i fatinu.

Ofninn reiknar Ut dzetladan lokatima eldunar. Lokatiminn fer eftir magni matarins, stilltri
ofnadgerd og hitastigi.
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Hvernig & ad nota: Matvaelaskynjari

1. skref | Kveiktu & ofninum.

2.skref | Stilltu hitunaradgerd og ef naudsyn krefur, hitastig ofnsins.

3. skref | Settu inn: Matveelaskynjari.

Kjot, alifuglar og fiskur Pottréttur

Setjid oddinn & Matvaelaskynjari inn i midju | Settu oddinn a Matveaelaskynjari nakveemlega i

kjotsins eda fisksins, i pykkasta hlutann ef [ midjuna a pottréttsfatinu. Matvaelaskynjari aetti

haegt er. Gakktu Ur skugga um ad amk 3/4 | ad vera stddugt a einum stad vid bakstur. Not-
af Matvaelaskynjari sé inni i fatinu. adu gegnheilt hraefni til ad na pvi. Notadu

brdnina & bokunarforminu til ad stydja vid sili-

kon handfangid & Matveelaskynjari. Endinn &

Matvaelaskynjari atti ekki ad snerta botninn a
békunarforminu.

4. skref | Stingdu Matvaelaskynjari i innstunguna framan a ofninum.
Skjarinn synir naverandi hitastig i: Matvaelaskynjari.
5.skref | #)_ yttu & til ad stilla kjarnahitastigid fyrir maelinn.
6.skref | e @ o _ ity til ad stilla ztladan valkost:
+ Hljédmerki - pegar matur naer innstilltu hitastigi heyrist hljédmerkid.
+ Hljédmerki og eldun st6dvud - pegar matur naer innstilltu hitastigi heyrist
hljédmerkid og ofninn stédvast.
7. skref | veldu valkostinn og yttu itrekad a: OK til a5 fara i adalvalmynd.
8.skref |viry 4 START.

begar matveelin nd innstilltu hitastigi hljdémar merkid. b getur valid ad stédva
eda halda afram eldun til ad ganga ur skugga um ad matveelin séu fulleldud.
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9. skref

Taktu Matveelaskynjari tengid Ur innstungunni og fjarleegdu fatid Ur ofninum.

APVORUN! Hzetta er 4 bruna par sem Matvaelaskynjari verdur heitt.
Vertu varkar pegar pu tekur hann Ur sambandi og fjarleegir hann ar
matnum.

Vidbétarstillingar

Hvernig & ad vista: Uppahalds

b0 getur vistad pinar uppahalds stillingar, eins og hitaadgerdina, eldunartimann, hitastigid
eda hreinsunaradgerdina. bPU getur vistad prjar uppahalds stillingar.

1. skref | Kveiktu & heimilistaekinu.

2. skref | Veldu pa stillingu sem pu vilt.

3. skref | yttu 4: = Veldu: Uppéhalds.

4. skref | Veldu: Vista ndverandi stillingar.

5.skref | ity 4 + til ad baeta stillingunni vid listann af: Uppahalds. Yttu & OK.
9. yttu & til ad endurstilla stillinguna.

Q. yttu & til ad haetta vid stillinguna.

Adgerdarlas

bessi adgerd kemur i veg fyrir ad hitunaradgerd sé breytt fyrir slysni.

1. skref | Kveiktu & heimilistaekinu.
2. skref | Stilla upphitunaradgersd.
3. skref

w, b yttu & samtimis til ad kveikja & adgersinni.

Til ad slokkva & adgerdinni skal endurtaka skref 3.

Slokkt sjalfvirkt

307

Af 6ryggisastaeedum slekkur heimilistaekid a °0) @ (KIst.)

sér eftir dalitinn tima ef hitunaradgerd er i

gangi og pu breytir ekki neinum stillingum. 120 -195 8.5

@ 200 -230 5.5
(°Q) (klst.)

SI6kkt sjalfvirkt virkar ekki med

30-115 12.5 adgerdunum: Létt, Matveelaskynjari,

Lokatimi, Haegeldun.
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Viftukaeling pu slekkur & heimilistaekinu gengur
o . . kaeliviftan afram pangad til heimilistaekid
begar heimilistaekid gengur kviknar Kélnar.

sjalfkrafa & keeliviftunni til ad halda
yfirbordsflétum heimilistaekisins svélum. Ef

Vélraen hurdarlaesing

/\  VARUD! Ekki fjarleegja hurs-
arlaesinguna l6drétt.
Ekki yta & hurdarlasinn peg-
ar pu lokar ofnhurdinni.

Hvernig & ad nota: Vélraen hurdarlaesing

Laesta hurdin opnud

1.skref | Yttu adeins & hurdarlaesinguna og opnadu hurdina med pvi ad toga i handfang-
i8.
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G6d rad

Radleggingar um eldun

®

Hitastigin og eldunartiminn & téflunum er adeins til vidmidunar. pad fer eftir uppskriftunum
0g gaedum og magni pess hraefnis sem notad er.

Heimilistaekid pitt kann ad baka eda steikja & annan hatt en pad heimilistaeki sem pu hafdir
a8ur. Abendingarnar hér ad nedan maela med stillingum & hita, eldunartima og hillustédu
fyrir tilteknar matartegundir.

Ef pa finnur ekki stillingarnar fyrir 8kvedna uppskrift skaltu leita ad svipadri uppskrift.

Bokun med rokum blaestri

Til ad fa sem bestan drangur skaltu fylgja
uppastungunum sem taldar eru upp i
toflunni hér ad nedan.

¥ = E | O
AN L I
(°C) (min.)
Snudar, 16 stykki | bokunarplata eda lekab- | 180 2 25-35
akki
Rulluterta bokunarplata eda lekab- | 180 2 15-25
akki
Heill fiskur, 0,2 [ békunarplata eda lekab- | 180 3 15-25
kg akki
Smakokkur, 16 bokunarplata eda lekab- | 180 2 20-30
stykki akki
Makkarénur, 24 | békunarplata eda lekab- [ 160 2 25-35
stykki akki
Formkaokur, 12 bokunarplata eda lekab- | 180 2 20-30
stykki akki
Bragdmikid seet- | bdkunarplata eda lekab- | 180 2 20-30
abraud, 20 stykki | akki
Smakokur ur bokunarplata eda lekab- | 140 2 15-25
bokudeigi, 20 akki
stykki
Tartalettur, 8 bokunarplata eda lekab- | 180 2 15-25
stykki akki
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Bokun med rékum blaestri - radlagéir fylgihlutir

310

Notadu dokk form og ilat sem endurkasta ekki ljési. Pau gleypa betur hita en ljésir litir og
diskar sem endurkasta ljosi.

 _~

Bokunarform

Pitsupanna Bokunarplata Kokuform
Dokkt, an endurskins Dokkt, an endurskins Keramik . Dokkt, an endurskins
. . 8 cm pvermal, .
28 cm pvermal 26 cm pvermal 5 cm haed 28 cm pvermal

Eldunartoéflur fyrir préfunarstofur

Upplysingar fyrir préfunarstofnanir
Préfanir i samraemi vid: EN 60350, IEC 60350.
Bakstur a einni haed - bakstur i formum

¥ | B O [E
\ = i =
°C min

Fitulaus svampkaka Eldun med hefs- 160 45 -60 2
bundnum blaestri

Fitulaus svampkaka Hefébundin mat- 160 45-60 2
reidsla

Eplabaka, 2 désir @20 Eldun med hefs- 160 55-65 2

cm bundnum blaestri

Eplabaka, 2 doésir @20 Hef&bundin mat- 180 55-65 1

cm reidsla

Smjorbraud Eldun med hefs- 140 25-35 2
bundnum blaestri

Smjérbraud Hef&bundin mat- 140 25-35 2
reidsla

Bakstur a einni haed - kexkokur

Notadu pridju hillustédu.
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K 5 O

°C min
Litlar kokur, 20 a plotuy, for- [ Eldun med hefébundn- [ 150 20-30
hitadu téman ofninn um blaestri
Litlar kokur, 20 & plétu, for- | Hef8bundin matreidsla | 170 20-30

hitadu téman ofninn

Bakstur & mérgum hadum - kexkékur

> = = 1G
\ ) —
°C min
Smjorbraud Eldun med hefdbundn- | 140 25-45 2/4
um blaestri
Litlar kokur, 20 a plétu, Eldun med hefébundn- | 150 25-35 1/4
forhitadu téman ofninn | um blaestri
Fitulaus svampkaka Eldun med hefébundn- | 160 45-55 2/4
um blaestri
Eplabaka, 1 dos fyrir Eldun med hefébundn- | 160 55-65 2/4
hverja grind (@ 20 cm) um blaestri

Grill
Forhitadu tdman ofninn i 5 minutur.

Grilladu med hamarkshitastillingunni.

|l1~

K 5 O _

Baudrist Grill 1-2 5

Nautasteik, snda pegar timi | Grill 24-30 4
er halfnadur

Upplysingar fyrir préfunarstofnanir
Préfanir fyrir adgerdina: Full gufa.
Préfanir i samraemi vid IEC 60350.
Stilltu hitastigid & 100°C.
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¥ 1O ®
A Jw— €
ilat (Gastron- kg min
orm)
Spergilkal, for- [1x2/3 gatad | 0.3 3 8-9 Settu bokunar-
hitadu téman plétuna i fyrstu
ofninn hillustédu.
Spergilkdl, for- | 1x 2/3 gatad | ham. 3 10-1 Settu bokunar-
hitadu téman plétuna i fyrstu
ofninn hillustédu.
Frosnar ertur [2x2/3gatad |2x15 2094 par til hit- | Settu békunar-
astigio a plotuna i fyrstu
kaldasta hillustédu.
stadnum
naer 85 °C.

Umbhirda og hreinsun

ADBVORUN! Sjé kafla um
Oryggismal.

Athugasemdir vardandi prif

<

7)

Hreinsiefni

Hreinsadu heimilistaekid ad framan eingdngu me3d trefjaklit med volgu
vatni og mildu hreinsiefni.

Notadu prifalausn til ad prifa malmfleti.

prifdu bletti med mildu hreinsiefni.

=

Hreinsadu ofnhdlfid eftir hverja notkun. Fituuppséfnun eda adrar leifar
geta valdid eldsvoda.

L]

Ekki geyma mat i heimilistaekinu lengur en i 20 minutur. burrkadu holfid

Dagleg not- | eingéngu med trefjaklit eftir hverja notkun.
kun
& brifdu alla aukahluti eftir hverja notkun og leyféu peim ad porna. Notid ein-
fi/ go6ngu trefjakldt med heitu vatni og mildu hreinsiefni. Ekki 1ata aukahlutina
W i upppvottavél.
Ekki prifa vidlodunarfriu aukahlutina med slipandi hreinsiefni eda hlutum
Aukabunadur [ mes beittum branum.
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Hvernig a ad fjarleegja: Hilluberar
Til ad hreinsa ofninn skaltu fjarlaegja
hilluberana.
1. skref | SI6kktu & ofninum og hinkradu par til hann hefur kélnad.
2.skref | Togadu hilluberana geetilega
upp og ut Ur fremri hespunni.
3. skref | Togadu framhluta hilluberans
fra hlidarveggnum.
4. skref | Togadu hilluberana ur aftari

hespunni.

Komdu hilluberunum fyrir i 6fugri r6d.

Hvernig & ad nota: Gufuhreinsun

Adur en pu byrjar:

Slokktu & ofninum og
hinkradu par til hann hef-

Fjarleegdu allan aukabunad og
lausa hillubera.

Hreinsadu botninn & holrym-
inu og innra hurdarglerid

ur kélnad. med mjukum klut bleyttum i
volgu vatni og mildu pvott-
aefni.
1. skref | Fyllid vatnsskuffuna ad hamarksstigi par til hljdédmerki heyrist eda skjarinn synir
skilabodin.
2.skref | Veldu: Valmynd / Hreinsun.
Adgerd Lysing Timalengd
Gufuhreinsun Létt hreinsun 30 min
Hreinsad med gufu Plus _ Venjuleg hreinsun 75 min
Udadu pvottaefni i holrymid.
3.skref | yttu 4 START . Fardu eftir leidbeiningunum & skjanum.
Hljédmerkid heyrist vid lok hreinsunar.
4. skref | Yttu 4 hvada tdkn sem er til a8 slékkva & hljodmerkinu.

® begar pessi adgerd er i gangi er slokkt & ljésinu.
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begar hreinsun lykur:

Slokktu & ofninum. pegar ofninn er kaldur skal Haféu ofnhurdina opna og

hreinsa rymid med mjukum kldat. | biddu par til ofnhélfid hefur
pornaé.

Aminning um hreinsun

begar &minningin birtist er maelt med hreinsun.

Notadu adgerdina: Hreinsad med gufu Plus.

Hvernig & ad nota: Kalkhreinsun

Adur en bt byrijar:

Slékktu & ofninum og hink- | Fjarleegdu allan aukabun- | Gakktu Ur skugga um ad vatns-
radu par til hann hefur kéin- ad. skuffan sé tom.

aod.

Timalengd fyrsta hluta: um 100 min

1. skref | Setjid djupu plotuna i fyrstu hilluna.

2.skref | Hellid 250 ml af kalkhreinsilausninni i vatnsskuffuna.

3. skref | Fyllid hluta af vatnsskuffunni sem eftir er med vatni ad hamarksstigi par til hljéo-
merki heyrist eda skjarinn synir skilabodin.

4. skref | Veldu: Valmynd / Hreinsun.

5. skref | Kveikid & adgerdinni og fylgid leidbeiningum a skjanum.
Fyrsti hluti kalkhreinsunar hefst.

6. skref | begar fyrsta hluta er lokid skal taama djupu plétuna og setja hana aftur i fyrstu

hilluna.

Timalengd annars hluta: um 35 min

7. skref | Fyllid hluta af vatnsskaffunni sem eftir er med vatni ad hamarksstigi par til hlj6d-
merki heyrist eda skjarinn synir skilabodin.
8. skref | begar virkninni lykur skal fjarleegja djdpu plétuna.

® begar pessi adgerd er i gangi er slokkt a ljosinu.
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begar kalkhreinsun lykur:

Slokktu & ofninum. pegar ofninn er kaldur skal Haféu ofnhurdina opna og
hreinsa rymid med mjukum biddu par til ofnhélfid hefur
klat. pornad.

@ Ef kalksteinsleifar eru eftir i ofninum ad kalkhreinsun lokinni mun skjarinn gefa merki um
ad endurtaka adgerdina.

Descaling &minning

Tvaer aminningar gefa merki um ad kalkhreinsa ofninn. Ekki er haegt ad slokkva a
afminnissjénarinu.

Tegund Lysing
Mjuak dminning Meelir med pvi ad pu kalkhreinsir ofninn.
Ho6rd &minning Krefst pess ad pu kalkhreinsir ofninn. Ef pu kalkhreinasr ekki ofninn
pegar kveikt er & hardri aminningu eru gufuadgerdir dvirkar.

Hvernig & ad nota: Skolun

Adur en pu byrjar:

Slékktu & ofninum og hinkradu par til hann Fjarleegdu allan aukabunad.
hefur kéInasd.

1. skref | Setjid djupu plétuna i fyrstu hilluna.

2.skref | Fyllid vatnsskuffuna med vatni ad hdmarksstigi par til hljdédmerki heyrist eda
skjarinn synir skilabodin.

3. skref | Veldu: Valmynd / Hreinsun / Skolun.
Timalengd: um 30 min

4. skref | Kveikid & adgerdinni og fylgid leidbeiningum & skjanum.

5. skref [ begar virkninni lykur skal fjarleegja djupu plétuna.

® begar pessi adgerd er i gangi er slokkt a ljésinu.

Aminning um purrkun

Eftir eldun med gufuadgerd minnir skjarinn a ad purrka ofninn.
Yttu & YES til ad purrka ofninn.

Hvernig & ad nota: burrkun

Notid hana eftir eldun med gufuadgerdinni eda gufuhreinsun til ad purrka ofnrymis.
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1. skref | Gakktu Ur skugga um ad ofninn sé kaldur.
2.skref | Fjarlegdu allan aukabunas.

3. skref | Veldu valmyndina Hreinsun / burrkun.

4. skref | Fylgdu leidbeiningunum & skjanum.

Hvernig & ad nota: Tankur ad taemast

Notid hana eftir eldun med gufuadgerdinni til ad fjarlaegja vatn sem verdur eftir i
vatnsskuffunni.

Adur en pu byrjar:

Slékktu & ofninum og hinkradu par til hann Fjarleegdu allan aukabinad.

hefur kélnaéd.

1. skref | Setjid djupu plétuna i fyrstu hilluna.

2. skref | Veldu: Valmynd / Hreinsun / Tankur ad taemast.
Timalengd: 6 min

3. skref | Kveikid & adgerdinni og fylgid leidbeiningum & skjanum.

4. skref

begar virkninni lykur skal fjarlaegja djupu pldétuna.

® begar pessi adgerd er i gangi er slokkt a ljosinu.

Hvernig & ad fjarleegja og setja upp: /\ VARUD! Medhondladu glerid

Hurd

bu getur fjarleegt hurdina og innri
glerpléturnar til ad hreinsa peer. Fjoldi

varlega, einkum i kringum bruanir
fremri plétunnar. Glerid getur
brotnad.

glerplata er mismunandi eftir gerdum.

/\ ADPVORUN! Hurdin er pbung.

1. skref

Opnadu hurdina ad fullu.

2. skref

Lyftu og prystu a klemmust-
angirnar (A) & hurdarlémun-
um tveimur.
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3. skref | Lokadu ofnhurdinniifyrstu opnunarstédu (um pad bil 70° halli). Haltu hurdinni &
badum hlidum og togadu hana fra ofninum skahallt upp. Settu hurdina mesd ytri
hlidina nidur & mjukan klut & stédugan flot.

4. skref | Haltu i hurdarklaedninguna
(B) vid efstu brin hurdarinn-
ar & badum hlidum og prystu
inn & vid til ad losa klemmup-
étti.

5. skref |[Togadu hurdarklaedninguna
fram & vid til ad fjarleegja
hana.

6. skref [ Haltu hurdarglerplétunum a
efstu bran & hverri fyrir sig
og togadu paer upp Ur ras-
inni.

7.skref | Hreinsadu glerplétuna med
vatni og sapu. burrkadu
glerplétuna varlega. Ekki skal
hreinsa glerpl&turnar i upp-
pvottavél.

8. skref [ Eftir hreinsun skal fram-
kveema ofangreind skref {
ofugri rod.

9. skref [ Settu litlu glerplétuna i fyrst, og sidan pa steerri og hurdina.
Gakktu ur skugga um ad glerin séu isett i réttri stddu, annars kann yfirbord
hurdarinnar ad ofhitna.

Hvernig & ad endurnyja: Ljés

APVORUN! Heetta 4 raflosti.
Lj6sid getur verid heitt.

Adur en skipt er um ljésaperu:
1. skref 2. skref 3. skref

Sl6kktu & ofninum. Hinkradu | Taktu ofninn Ur sambandivid | Settu klut & botn rymisins.
par til ofninn er or&inn kald- rafmagn.
ur.
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Toppljos
1. skref | Snudu glerhlifinni til ad fjarlaegja
hana. %f
) kr
\ Clm] /
N ‘ : /
2. skref | Fjarleegdu malmhringinn og hreinsadu glerhlifina.
3. skref | Skiptu ljésaperunni ut fyrir videigandi 300 °C hitapolna ljésaperu.
4. skref | Festu malmhringinn vid glerhlifina og komdu honum fyrir.

Hlidarljésapera

1. skref | Fjarlaegdu vinstri hillubera til ad
fa adgang ad ljésaperunni.

2. skref | Notadu Torx 20 skrufjarn til ad
fjarlzegja hlifina.

3. skref | Fjarlaegdu og prifdu malmram-
mann og pétti.

Bilanaleit

ABVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.

Hvaé skal gera ef...

4. skref | Skiptu um peru med videigandi
300 °C hitapolinni ljésaperu.

5. skref | Komdu malmramma og pétti
fyrir. Hertu skrufurnar.

6. skref | Komdu vinstri hillubera fyrir.

=]
—]

L

EkKki kviknar a heimilistaekinu eda pad hitnar ekki

@ Moguleg asteda

-V

. Urraedi

Heimilistaekid er ekki tengt vid rafmagn eda
pad ekki rétt tengt.

Gakktu Ur skugga um ad heimilisttaekid sé
rétt tengt vid rafmagn.

Klukkan er ekki stillt.

Stilltu klukkuna, fyrir nanari upplysingar sja
Klukkuadgerdir kaflann, Hvernig a ad stilla:
Klukkuadgerdir.

Hurdin er ekki naegilega vel lokud.

Lokadu hurdinni ad fullu.
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L)) Ekki kviknar & heimilistzkinu eda bas hitnar ekki

v
@ Moguleg astaeda . Urraesi

Rafmagnsorygginu hefur slegid ut. Gakktu Ur skugga um ad rafmagnséryggid sé
rét vandans. Ef vandamalid kemur upp aftur
skal hafa samband vid rafvirkja.

Heimilistaekid Barnalaesing er i gangi. Sja kaflann ,Valmynd“, undirvalmynd fyrir:
Valkostir.

5
ihlutir

@D ] s
Lysing = Urraedi

Ljésaperan er ényt. Skipt um ljo6sid, fyrir itarlegri upplysingar, sja
kaflann ,Umoénnun og hreinsun®, Hvernig a
ad skipta um: Ljés.

Rafstraumsrof stodvar alltaf hreinsun.

Endurtaktu hreinsun ef rafstraumsrof

trufladi hana.

Hvernig a ad stjérna: Villukédar

begar hugbunadarvillur koma upp synir skjarinn villuskilabod.

i pessum hluta finnur pu lista yfir pau vandamal sem pu getur medhéndlad & eigin spytur.

V.

@ Ké4éi og lysing = Urraedi

F111 - Matveelaskynjari hefur ekki verid kom- [ Stingdu ad fullu Matveelaskynjari inn i inn-

id rétt fyrir  innstungunni. stunguna.

F240, F439 - snertifletirnir & skjdnum virka Hreinsadu yfirbordid & skjanum. Gakktu ur

ekki med réttum heetti. skugga um ad engin éhreinindi séu a snerti-
flotunum.

F908 - kerfi heimilistaekisins naer ekki teng- [ Til ad kveikja og sldkkva & heimilistaekinu.
ingu vid stjérnboradid.

Pjénustugogn
Ef pu getur ekki sjalf(ur) fundid lausn & vandamalinu skaltu hafa samband vié vidurkennda
pjonustumidstdd.

baer naudsynlegu upplysingar sem pjénustumidstddin parf & ad halda eru & merkiplétunni.
Merkiplatan er & fremri ramma rymis heimilistaekisins. Fjarlaegdu ekki merkiplétuna af rymi
heimilistaekisins.
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Vid maelum med pvi ad pu skrifir upplysingarnar hér:

Gerd (MOD.) e

Vorunimer (PNC) e

Radnumer (S.N.) e
Teeknigégn
Teeknilegar upplysingar

Breidd 478 mm
Mal (innri) Heed 356 mm
Lengd 414 mm

Flatarmal bokunarplétu 1424 cm?

Efsta hitunareining -W

Nedsta hitunareining 1000 W

Grill 2300 W

Hringur 2400 W

Heildarmalgildi 3500 W

Spenna 220-240V

Tidni 50 Hz

Fjoldi adgerda 22

Orkunytni

Voruupplysingar og voruupplysingaskjal

Heiti birgja IKEA

Audkenni tegundar MUTEBO 105.570.41
Orkunytnistudull 61.9

Orkunytniflokkur At++

Orkunotkun med stadladri hledslu, hefdbundinn ham-
ur

1.09 kWh/lotu

Orkunotkun med stadladri hledslu, viftudrifinn hamur

0.52 kWh/lotu

Fjoldi holryma

1
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Hitagjafi Rafmagn
HIjédstyrkur 701

Tegund ofns Innbyggdur ofn
Massi 35.5kg

grill - Tegundir afkastamaelinga.

IEC/EN 60350-1- Rafmagnseldunartaeki til heimilisnota - 1. hluti: Svid, ofnar, gufuofnar og

Orkusparnadur

Heimilistaekid hefur eiginleika
sem hjalpa pér ad spara orku vid
hversdagslega matreidslu.

Geettu pess ad hurdin & heimilistaekinu sé
almennilega lokud pegar taekid er i gangi.
Ekki opna hurdina & heimilistaekinu of oft a
medan eldad er. Haltu kanti hur&arinnar
hreinum og geettu pess ad hann sé vel festur
a sinum stad.

Notadu eldhusahold ur malmi til ad baeta
orkusparnad.

bpegar mogulegt er skal ekki forhita
heimilistaekid fyrir eldun.

Haféu eins stutt hlé i bakstrinum og
mogulegt er pegar pu undirbyrd nokkra rétti
i einu.

Eldun med viftu
bpegar mogulegt er skaltu nota
eldunaradgerdir med viftu til ad spara orku.

Afgangshiti

Ef kerfi med Timalengd er virkjad og
eldunartiminn er lengri en 30 mindtur, pa
slokkva hitunarelementin sjalfvirkt & sér fyrr i
sumum adgerdum heimilistaekisins.

Afram er kveikt & ljésinu og viftunni. begar
pu slekkur & heimilisteekinu synir skjarinn

afgangshitann. bu getur notad pann hita til
ad halda matnum volgum.

pegar eldun tekur lengri tima en 30 mindtur
skaltu laekka hita heimilistaekisins eins mikid
og haegt er 3 - 10 mindtum adur en eldun er
lokid. Afgangshiti inn i heimilisteekinu mun
halda afram ad elda matinn.

Notadu afgangshitann til ad hita upp adra
rétti.

Halda mat heitum

Veldu legstu mdégulegu hitastillingu til ad
nota afgangshita og halda maltid heitri.
Visirinn fyrir afgangshita eda hitastig birtist &
skjanum.

Eldun med ljésid slokkt
SI6kktu & ljésinu medan & eldun stendur.
Kveiktu adeins & pvi pegar pu parft pess.

Békun med rokum blaestri
Adgerd honnud til ad spara orku & medan
eldad er.

Pegar pu notar pessa adgerd slokknar ljésid
sjalfkrafa eftir 30 sekdndur. pu getur kveikt
aftur & ljésinu en st adgerd minnkar
vaentanlegan orkusparnad.
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Skipulag valmyndar
Valmynd
Réttur & matsedli Notkun
Eldunaradstod Dregur upp lista af sjalfvirkum kerf-
um.
Hreinsun Dregur upp lista af hreinsikerfum.
Uppahalds Synir lista yfir uppahaldsstillingar.
Valkostir Til ad stilla grunnstillingu heimilis-
taekisins.
Stillingar Uppsetning Til ad stilla grunnstillingu heimilis-
taekisins.
pjonusta Synir atgafu hugbunadarins og
samskipan.
Undirvalmynd fyrir: Hreinsun
Undirvalmynd Notkun

burrkun

Ferlid vid pad ad purrka holrymid af uppséfnudum raka eftir not-
kun a gufuadgerdum.

Tankur ad teemast

Verklag vid ad fjarlaegja afgangsvatnid Gr vatnsskaffunni eftir not-
kun gufuadgerda.

Gufuhreinsun

Létt hreinsun.

Hreinsad med gufu Plus

itarleg hreinsun.

Kalkhreinsun

Hreinsun & kalkleifum dr gufuketilshringrasinni.

Skolun

Verklag vid ad skola og hreinsa hringras gufuketils eftir tida not-
kun gufuadgerdanna.

Undirvalmynd fyrir: Valkostir

Undirvalmynd

Notkun

Létt

Kveikir og slekkur & ljésinu.

Barnalasing

Kemur i veg fyrir ad kveikt sé & heimilistaekinu fyrir slysni. begar
kveikt er & valkostinum mun textinn Barnalaesing birtast a skjan-
um pegar pu kveikir & heimilistaekinu. Til ad virkja notkun heimilis-
taekisins skaltu velja stafina i k6danum eftir stafr6fsréd. Adgangur
ad timatoku, fjarstyringu og ljési er mégulegur pegar kveikt er &
valkostinum.
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Undirvalmynd

Notkun

Hré& upphitun

Styttir upphitunartimann. pad er adeins i bodi fyrir sumar adgerdir
heimilistaekisins.

Aminning um hreinsun

Kveikir og slekkur & aminningunni.

Timavisun

Kveikir og slekkur a klukkunni.

Utlit stafreennar klukku

Breytir framsetningu 4 birtingu timans.

Undirvalmynd fyrir: Uppsetning

Undirvalmynd

Lysing

Tungumal Stillir tungumal heimilistaekisins.
Skjabirta Stillir birtustigid.
Lykiltonar Kveikir og slekkur a hljéai fyrir snertifleti. Ekki er mogulegt ad

slskkva a hljeai fyrir: O,

HIj6dstyrkur hljédgjafa

Stillir hljédstyrk fyrir takka og merki.

Harka vatns

Stillir horkustig vatns.

Timi dags

Stillir ndverandi tima og dagsetningu.

Undirvalmynd fyrir: Pjénusta

Undirvalmynd

Lysing

Kynningarhamur

Virkjunar- / afvirkjunarkédi: 2468

Utgéafa hugbtnadar

Upplysingar um hugbunadarutgafu.

Endursetja allar stilling-
ar

Endurstillir verksmidjustillingar.

Umhverfismal

Endurvinna parf oIl efni merkt takninu C/:)
Setjid umbudirnar i videigandi sorpilat til
endurvinnslu. Leggid ykkar ad morkum til
verndar umhverfinu og heilsu manna og

ekki heimilisteekjum sem merkt eru med

takninu E i venjulegt heimilisrusl. Farid med
voruna i naestu endurvinnslustdd eda hafid
samband vid sveitarfélagid.

dyra og endurvinnid rusl sem fylgir
raftaekjum og raftreenum bunadi. Hendid
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IKEA-ABYRGD

Hvaé gildir IKEA-abyrgdin lengi?

Abyrgdin er i gildi i 5 ar fra kaupdegi
vorunnar i IKEA. Framvisa parf upprunalegu
solukvittuninni til sénnunar & kaupunum. Ef
gert er vid heimilistaekid 4 medan pad er |
abyrgd, framlengir pad ekki abyrgdartima
taekisins,

Hver sér um pjénustuna?

bjonustuadili IKEA veitir pjonustuna {
gegnum eigin vidgerdarpjénustu eda
sampykkta samstarfsvidgerdarpjénustu.

Hvaé naer pessi abyrgd yfir?

Abyrgdin naer yfir bilanir & heimilistaekinu,
sem orsakast af géllum i smidi pess eda
efnividi fra peim degi sem pad var keypt hja
IKEA. bess abyrgd gildir eingdngu fyrir
heimilisnotkun. Undantekningarnar eru
taldar upp undir fyrirségninni "Hvad naer
pessi abyrgd ekki yfir?" Innan
abyrgdartimans naer dbyrgdin yfir kostnad af
vidgerd vegna bilunar, p.e. vidgerdir,
varahluti, vinnu og ferdir, ad pvi tilskildu ad
heimilistaekid sé adgengilegt til ad gera vid
an sérstakra utgjalda. Um pessa skilmala
gilda vidmidunarreglur ESB (Nr. 99/44/EG) og
reglugerdir hlutadeigandi lands. ihlutir sem
teknir eru Ur pegar skipt er um ihluti verda
eign IKEA.

Hvaé gerir IKEA til ad leysa vandamalid?

bjonustuadili, skipadur af IKEA, mun skoda
voruna og taka einn dkvérdun um pad hvort
pessi abyrgd nai yfir hana. Ef dbyrgdin telst
na yfir heimilistaeki® mun pjénustuadili IKEA
eda sampykkt samstarfsfyrirtaeki annad
hvort gera vid golludu voéruna eda skipta
henni fyrir somu eda sambeaerilega voru, og
er akvordun um pad alfarid i peirra hdndum.

Hvad naer pessi abyrgé ekki yfir?

+ Venjulegt slit.

+ Skemmdir af asettu radi eda vegna
vanrakslu, skemmdir vegna pess ad
notkunarleidbeiningum hefur ekki verid
fylgt, skemmdir vegna rangrar
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uppsetningar eda vegna pess ad tengt er
vid ranga rafspennu, skemmdir sem stafa
af efnafreedilegum eda
rafefnafreedilegum vidbrogdum, rydi,
taeringu eda vatni, par med talid en ekki
eingdngu skemmdir sem stafa af miklu
kalki i vatni og skemmdir sem stafa af
6edlilegum umhverfisadstaedum.

Hluti sem eydast eins og rafhlédur og
perur.

Hluti sem hafa enga virkni eda eru
eingdngu til skrauts og hafa ekki ahrif a
venjulega notkun teekisins, par med
taldar rispur og hugsanlegan litamun.
Skemmdir sem verda fyrir slysni vegna
adskotahluta eda -efna, hreinsunar eda
losunar stiflna i sium, frarennsliskerfum
eda sapuholfum.

Skemmdir & eftirfarandi hlutum:
keramikgleri, aukahlutum, leirtaus- og
hnifaparakérfum, adrennslis- og
frarennslisrérum, péttum, perum og
peruhlifum, skjaum, hnéppum, hlifum og
hlifapértum. Nema sannanlegt sé
skemmdirnar séu tilkomnar vegna
framleidslugalla.

Tilfelli pegar teeknimadur skodar
heimilistaekid og finnur engan galla.
Vidgerdir ekki framkvaemdar af
pjénustuadilum skipudum af okkur
og/eda sampykktum pjénustuadila sem
vid eigum samning vid eda notadir hafa
verid varahlutir sem ekki eru
upprunalegir.

Vidgerdin er tilkomin vegna uppsetningar
sem var rong eda ekki { samraemi vid
taeknilysingu.

Notkun heimilistaekisins annars stadar en
inni & heimilinu, p.e. i atvinnuskyni.
Skemmdir vid flutninga. Ef vidskiptavinur
flytur véruna heim til sin eda 4 annad
heimilisfang, er IKEA ekki dbyrgt fyrir
hugsanlegum skemmdum sem verda vid
flutningana.

Hins vegar ef IKEA afhendir véruna &
afhendingarheimilisfang
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vidskiptavinarins, pa naer pessi abyrgd yfir
skemmdir sem verda vid flutningana.

+ Kostnad vid ad setja upp IKEA-
heimilistaekid i fyrsta sinn. Hins vegar ef
pjénustuadili IKEA eda sampykkt
samstarfsvidgerdarpjénusta gerir vid eda
skiptir heimilistaekinu samkvaemt
skilmalum pessarar abyrgdar, mun
pjénustuadilinn eda sampykkta
samstarfsvidgerdarpjonustan setja
heimilistaekid aftur upp eftir vidgerdina
eda setja upp nyja heimilistaekid, ef med
parf.

bessi takmorkun a ekki vid um verk sem

unnid er an mistaka af sérhaefdum adila med

tilskilin réttindi sem notar upprunalega
varahluti okkar, i peim tilgangi ad adlaga
heimilistaekid ad teeknilegum 6ryggiskréfum
annars ESB-lands.

Hvernig landsloégin gilda

IKEA-abyrgdin veitir pér tiltekin lagaleg
réttindi, sem samraemast eda na Ut fyrir
kréfurnar i viskomandi landi. bessir
skilmalar takmarka p6 ekki & neinn hatt
réttindi neytenda sem lyst er i l6gum
vidkomandi lands.

Gildissvaedi

Fyrir heimilistaeki sem keypt eru i einu ESB-
landi og sidan flutt til annars ESB-lands gildir
pessi pjénusta innan ramma peirra
abyrgdarskilmala sem teljast edlilegir i nyja
landinu. Skuldbinding til ad gera vid
heimilisteekid innan ramma abyrgdarinnar er
eingdngu til stadar ef heimilistaekid
samramist og er sett upp i samraemi vid:

+ taeknikrofur landsins par sem
abyrgdarkrafan er gerd;

* samsetningarleidbeiningarnar og
oryggisupplysingarnar i
notendahandbdékinni;

Sérstok eftirsolupjonusta (After Sales

Service) fyrir IKEA-heimilistaeki:

Ekki hika vid ad hafa samband vid
eftirsélupjénustu IKEA til ad:

1. 6ska eftir vidgerd sem pessi abyrgd neer
yfir;
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2. faleidbeiningar um hvernig 4 ad setja
IKEA-heimilistaekid inn i til pess atlada
IKEA-eldhusinnréttingu. bjénustan veitir
ekki nanari leidbeiningar i tengslum vid:
+ uppsetningu a IKEA-eldhusi { heild;

+ tengingu vid rafmagn (ef kl6 og snura
fylgja ekki med teekinu) eda vid vatn
eda gas, par sem sampykktur
vidgerdaradili parf ad sja um slikar
tengingu.

3. O6ska eftir nanari Utskyringu & efni
notendahandbdkarinnar eda
taeknilysingu IKEA-heimilistaekisins.

Til pess ad vid getum adstodad pig sem best

skaltu lesa samsetningarleidbeiningar

og/eda notendahandbdkarhluta pessa
baeklings vandlega 48ur en pu hefur
samband vid okkur.

Leidir til ad na i okkur ef pua parfnast
adstodar

A &ftustu sidu pessarar handbdk er skra yfir
alla tengilidi & vegum IKEA og videigandi
simanumer i hverju landi.

@ Til pess ad geta veitt pér hradari
pjénustu maelum vid med pvi ad
pu notir eingdngu simandmerin
sem gefin eru upp aftast i pessari
handbok. Notadu alltaf nimerin
sem gefin eru upp i baeklingnum
fyrir pad tiltekna heimilistaeki sem
b parft adstod fyrir. Adur en pu
hringir i okkur skaltu vera viss um
ad hafa handtaekt IKEA-
vOrunumerid (8 talna kéda) og
radnumerid (8 talna kdda sem
finna ma & merkiplétunni) fyrir
heimilistaekid sem pu parft adstod
okkar vié.
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GEYMDU SOLUKVITTUNINA!
Hun er pin stadfesting a
kaupunum og skilyrdi pess ad
abyrgdin gildi. Athugadu ad a
kvittuninni sést jafnframt IKEA-
voruheiti og -numer (8 stafa
talnaruna) hvers heimilistaekis
sem pu keyptir.

parftu frekari hjalp?

Til ad fa svor vid 68rum spurningum sem
ekki tengjast eftirsélupjénustu
heimilistaekisins pins skaltu hringja {
pjéonustusima naestu IKEA-verslunar. Vid
maelum med ad lesa baeklingana sem fylgdu
heimilistaekinu a8ur en pu hefur samband
vid okkur.
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Con riserva di modifiche.
AInformazioni di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non é responsabile
se un'installazione ed un uso non corretto
dell'apparecchiatura provocano lesioni e danni. Tenere sempre
le istruzioni a portata di mano come riferimento futuro.

Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti. |
bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall'elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.
| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con l'apparecchiatura.

- Tenere gliimballaggi lontano dai bambini e smaltirli in
modo adeguato.
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- AVVERTENZA: Lelettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante I'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall'apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

- Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

- | bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

Avvertenze di sicurezza generali

- Linstallazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei cavi
puo essere effettuata unicamente da personale qualificato.

- AVVERTENZA: Lelettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

- Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

- Prima di eseqguire le procedure di manutenzione, disattivare
I'alimentazione.

- AVVERTENZA: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia spento
prima di sostituire la lampadina per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

- Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

- Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

- Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

- Seiil cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.
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- Usare esclusivamente la termosonda (sensore temperatura
al centro) consigliata per questa apparecchiatura.

Istruzioni di sicurezza

Installazione

AVVERTENZA! Linstallazione
dell'apparecchiatura deve essere
eseguita da personale qualificato.

* Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

* Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.

+ Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

* Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che é pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

* Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

+ Installare lI'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

+ E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

* Prima di montare I'apparecchiatura
controllare che la porta del forno si apra
senza limitazioni.

Larghezza della parte 595 mm
anteriore dell'appa-

recchiatura

Larghezza della parte 559 mm
posteriore dell'appa-

recchiatura

Profondita dell'appa- 567 mm

recchiatura

Profondita di incasso 546 mm

dell'apparecchiatura

Profondita con oblo 1027 mm

aperto

Dimensioni minime 560x20 mm
dell'apertura di venti-
lazione. Apertura col-
locata sul lato poste-

riore inferiore

Altezza minima del

mobiletto (mobiletto
sotto all'altezza mini-
ma del piano di lavo-

578 (600) mm

Lunghezza del cavo di 1500 mm
alimentazione. Il cavo
é collocato nell'angolo
destro del lato poste-

riore.

Viti di montaggio 4x25 mm

ro)

Larghezza del mobi- 560 mm
letto

Profondita del moibi- 550 (550) mm
letto

Altezza della parte an- 594 mm
teriore dell'apparec-

chiatura

Altezza della parte po- 576 mm

steriore dell'apparec-
chiatura

Collegamento elettrico

AVVERTENZA! Rischio di incendio
e scossa elettrica.

+ Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista
qualificato.

+ L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

+ Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.
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+ Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

+ Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

+ Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, l'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

+ Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo & in funzione o la porta e
calda.

+ | dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

+ Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.

+ Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

+ Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare l'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

+ Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra
erelé.

+ Limpianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere un'apertura di
contatto di almeno 3 mm.

Utilizzo:

AVVERTENZA! Rischio di lesioni,
ustioni, scosse elettriche o
esplosioni.

*  Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

+ Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.
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Non lasciare I'elettrodomestico
incustodito durante il funzionamento.
Spegnere |'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Puo
esservi un rilascio di aria calda.

Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando & a contatto con
l'acqua.

Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol puo provocare una miscela di alcol e
aria.

Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali infammabili, né oggetti
facilmente infiammabili
sullapparecchiatura, al suo interno o nelle
immediate vicinanze.

AVVERTENZA! Vi ¢ il rischio di
danneggiare I'apparecchiatura.

Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

- Non collocare pirofile o altri oggetti
all'interno dell'elettromestico
direttamente sul fondo.

- Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell'elettrodomestico.

- Non versare acqua direttamente
all'interno dell'elettrodomestico caldo.

- Non conservare piatti e alimenti
umidi all'interno dell'elettrodomestico
dopo aver terminato la cottura.

- Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

Lo scolorimento dello smalto o
dell'acciaio inox non influisce sulle
prestazioni dell'elettrodomestico.



ITALIANO

Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell'apparecchiatura chiuso.

Se |'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo
I'uso non chiudere il pannello
dell'armadio finché I'apparecchiatura non
si € completamente raffreddata.

Cottura a vapore

AVVERTENZA! Vi ¢ il rischio di
ustioni o di danni
all'apparecchiatura.

Il vapore che fuoriesce puod provocare
ustioni:

- Prestare attenzione in fase di
apertura della porta
dell'apparecchiatura quando la
funzione é attiva. Puo fuoriuscire
vapore.

- Dopo aver impiegato la cottura al
vapore aprire la porta
dell'apparecchiatura con cautela.

Pulizia e manutenzione

AVVERTENZA! Vi ¢ il rischio di
lesioni, incendio o danni
all'apparecchiatura.

Prima di eseguire qualunque intervento
di manutenzione, spegnere
I'apparecchiatura ed estrarre la spina
dalla presa.

Controllare che l'apparecchiatura sia
fredda. Vi & il rischio che i pannelliin vetro
si rompano.

Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro della porta nel caso in cui siano
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.
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+ Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

+ I residui di grasso e di cibo
nell'apparecchiatura possono provocare
un incendio.

+ Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

Illuminazione interna

AVVERTENZA! Pericolo di scosse
elettriche.

* Per quanto riguarda lalampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e
le lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non
sono destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

+ Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

Assistenza

+ Per far riparare l'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

+ Utilizzare solo ricambi originali.

Smaltimento

AVVERTENZA! Rischio di lesioni o
soffocamento.

Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.
Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.

+ Rimuovere la porta per evitare che
bambini e animali domestici rimangano
chiusi all'interno dellapparecchiatura.
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+ Materiale di imballaggio:
Il materiale dell'imballaggio & riciclabile. |
componenti in plastica sono identificati
mediante marchi quali PE, PS ecc.

Installazione

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Montaggio

Consultare le istruzioni di
montaggio per l'installazione.

Installazione dell'impianto elettrico

/\ AVVERTENZA! l'installazione
dell'apparecchiatura deve essere
eseguita da personale qualificato.

@ Il produttore non & responsabile
qualora non vengano applicate le
precauzioni del capitolo
Informazioni per la sicurezza.

Il forno € provvisto solo di cavo di
collegamento alla rete.

Cavo

Tipi di cavi disponibili per l'installazione o la
sostituzione:
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Smaltire il materiale di imballaggio negli
appositi contenitori presso le strutture
locali per lo smaltimento dei rifiuti.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per la sezione del cavo, fare riferimento alla
potenza totale riportata sulla targhetta dei
dati. E' anche possibile consultare la tabella:

Potenza totale (W) Sezione del cavo
(mm?)

massimo 1.380 3x0.75

massimo 2.300 3x1

massimo 3.680 3x15

Il cavo di terra (verde/giallo) deve essere 2
c¢m pit lungo dei cavi di fase e neutro
(rispettivamente blu e marrone).



ITALIANO

Descrizione del prodotto

Panoramica generale

ONE @

Accessori

Ripiano a filo
Per stoviglie, stampi per dolci, arrosti.

Lamiera dolci
Per torte e biscotti.

Leccarda
Per cuocere al forno e arrostire o per
raccogliere il grasso.

Pannello dei comandi

Display

Vaschetta dell'acqua

Presa per la termosonda

H Resistenza

A Lampadina

Ventola

B Uscita tubo di decalcificazione
BEY supporto ripiano, rimovibile
8 Posizioni ripiano

333
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Termosonda
Per misurare la temperatura all'interno delle
pietanze.
—
Guide telescopiche
Per inserire e togliere le lamiere e le griglie in
modo piu facile.
Set vapore
Un contenitore per alimenti non perforato e
uno perforato.
Il set vapore scarica l'acqua di condensa dal
cibo durante la cottura a vapore. Usarlo per
preparare verdure, pesce, petti di pollo. Il set
non é adatto ad alimenti che devono assorbire
I'acqua ad esempio riso, polenta, pasta. \/
Pannello dei comandi
Panoramica del pannello di controllo
= L
- {* 1
ON / OFF Tenere premuto per accendere e spegnere l'apparecchiatura.

N=

Menu Elenca le funzioni dell'apparecchiatura.
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Preferiti Elenca le impostazioni preferite.
Display Mostra le impostazioni correnti dell'apparecchiatura.
Ljr;;e(arruttore lampa- Per accendere e spegnere la lampadina.
6| E;Z%aldamento '@ | Per accendere e spegnere il forno: Riscaldamento rapido.
1
DA «O)~ @3
Premere Spostare Tenere premuto

Toccare la superficie con la

Far scivolare la punta della

Toccare la superficie per 3 se-

punta del dito. dita sulla superficie. condi.
Display
A Display con le funzioni chiave impostate.
| A. Imposta ora
12:30 B. START/STOP
. o C. Temperatura
085 /ISO C D. Funzioni cottura
E. Timer
|O 75?'” ° ! ! STAiRT F. Termosonda (solo modelli selezionati)
F E D (o8 B
Spie display
Indicatori di base - per spostarsi sul display.
OK Per tornare in- k') o
Per confermare la selezione / | dietro diunli- | Per annullare Per attivare o disattivare
I'impostazione. vello nel me- | l'ultima azione. le opzioni.
nu.

emesso un segnale acustico.

Suono allarme indicatori funzione - al termine del tempo di cottura impostato, viene
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o) 2 i

La funzione & atti Lafunzione é attiva. | || syono allarme & disatti-
afunzione € attiva. La cottura si arresta automati- vato.
camente.
Spie timer
& Q
Per impostare la funzione: Partenza ritardata. Per annullare I'impostazione.

Prima del primo utilizzo

/\ AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Pulizia iniziale

Passagio 1 Passaggio 2 Passagio 3
Pulire l'apparecchiatura e gli
Rimuovere gli accessori e i accessori solo con un panno Collocare gli accessorieii
supporti ripiano rimovibili in microfibra imbevuto di ac- | supporti ripiano rimovibili
dall'apparecchiatura. gua tiepida e detergente deli- nell'apparecchiatura.
cato.

Prima connessione
Il display mostra un messaggio di benvenuto dopo la prima connessione.

E necessario impostare: Lingua, Luminosita, Volume toni, Volume acustico, Durezza
dell'acqua, Imposta ora.

Preriscaldamento iniziale

—

555

Preriscaldare il forno vuoto prima di utilizzarlo per la prima volta.
Fase 1 Togliere gli accessori e i supporti ripiano amovibili dal forno.

Fase 2 Impostare la temperatura massima.per la funzione: E

Lasciare in funzione il forno per un'ora.

Fase 3 Impostare la temperatura massima.per la funzione: @

Lasciare in funzione il forno per 15 minuti.
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555

Preriscaldare il forno vuoto prima di utilizzarlo per la prima volta.

® 1l forno pud produrre un odore sgradevole e fumo in fase di pre-riscaldamento. Accertar-

si che la stanza sia ventilata.

Come impostare: Durezza dell'acqua

Quando si collega il forno alla rete elettrica € necessario impostare il livello di durezza

dell'acqua.

Usare la carta di prova in dotazione con il set vapore.

2

i

A
©
4

;‘@_

Passaggio 1

Passaggio 2

Passaggio 3

Passaggio 4

Immergere la carta
di prova nell'acqua
per circa 1 sec. Non
mettere il la carta di
prova sotto I'acqua
corrente.

Scuotere la carta di
prova ed eliminare
acqua in eccesso.

Attendere 1 minuto e

controllare la durez-
za dell'acqua con la
seguente tabella.

Impostare il livello di
durezza dell'acqua: Me-
nu / Impostazioni /
Configurazione / Du-
rezza dellacqua.

® 1 colori della carta di prova continuano a cambiare. Non controllare il livello di durezza
dell'acqua piu di un minuto dopo il test.

E possibile modificare il livello di durezza dell'acqua nel menu: Impostazioni / Configurazio-
ne / Durezza dell'acqua.

La tabella mostra il campo di durezza dell'acqua (dH) con il corrispondente livello di deposito
di calcio e la classificazione acqua. Regolare il livello di durezza dell'acqua in base alla tabella.

Durezza dell'acqua Carta di test |Deposito di cal-|Deposito di cal-|Classificazione
Livello dH cio (mmol/l) cio (mg/l) dell'acqua
1 0-7 [ ] 0-13 0-50 dolce
2 8-14 T 1.4-25 51-100 moderatam.
dura
3 15-21 T T 26-3.8 101-150 dura
4 222 (HEEE >3,9 >151 molto dura

Quando la durezza dell'acqua del rubinetto & al livello 4, riempire la vaschetta con acqua in

bottiglia non gasata.
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Utilizzo quotidiano

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Come impostare: Funzioni cottura

Passaggio |Accendere il forno. Il display mostra la funzione cottura predefinita.
;assaggio Premere il simbolo della funzione cottura (¥ per accedere al sottomenu.
Passaggio | selezionare la funzione cottura e premere: OK. 1| display mostra: temperatura.
:assaggio Impostare: temperatura. Premere: OK,

Passaggio | premere: START .

Termosonda - € possibile collegare la termosonda in qualsiasi momento prima
o durante la cottura.

STOP - premere per spegnere la funzione cottura.

Passaggio

Spegnere il forno.

Come impostare: Easysteam - Funzione cottura a vapore

Passag- |Accendere il forno.

gio1 Selezionare e premere il simbolo di funzione cottura per accedere al sottomenu.
P§sszag- Premere [@] Impostare la funzione Riscaldamento a vapore.

gio

Pt‘:\ss3ag- Premere: OK_ || display visualizza le impostazioni di temperatura.

gio

Passag- | Impostare la temperatura. Il tipo di funzione cottura a vapore dipende dalla tem-
gio 4 peratura impostata.

Cottura a vapore Per cuocere a vapore verdure, cereali, lequmi, frut-
50-100 °C ti di mare, terrine e dessert al cucchiaio.

Cottura con vapore per stufati e bra- | Per stufati e brasati di carne o pesce, pane e polla-

sati

105-130°C

me, ma anche torta ai formaggi e sformati.
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Cottura con vapore per gratinature Per carne, sformati, verdure ripiene, pesce e grati-

leggere

135-150°C

nati. Con la combinazione di calore e vapore, la
carne acquisisce una consistenza succosa e morbi-
da con una superficie croccante.

Impostando il timer, la funzione grill si accende
automaticamente negli ultimi minuti del processo
di cottura conferendo al piatto un delicato gratin.

Cottura con vapore per arrosti e lievi- | Per piatti arrosto e cotti al forno, carne, pesce, pol-

tati lame, pasta sfoglia, torte, muffin, gratin, verdure e
155-230°C pietanze da forno.
Impostando il timer e mettendo gli alimenti sul
primo livello in basso, la funzione di riscaldamento
si accende automaticamente negli ultimi minuti
del processo di cottura per conferire al piatto un
gusto croccante sulla parte inferiore.
Passag- | premere: OK,
gio5
Passag- | Premere il coperchio della vaschetta dell'acqua per aprirlo.
gio 6
Passag- | Riempire il cassetto dell'acqua con acqua fredda fino al livello massimo (circa 950
gio7 ml) fino a che non viene emesso un segnale acustico o fino a che sul display non
compare un messaggio. La quantita d'acqua e sufficiente per circa 50 minuti.
Non riempire la vaschetta dell'acqua oltre la sua capacita massima. Esiste il ri-
schio di perdite d'acqua, riempimento eccessivo e danni ai mobili.
A AVVERTENZA! Utilizzare esclusivamente acqua fredda di rubinetto.
Non utilizzare acqua filtrata (demineralizzata) o distillata. Non utilizza-
re altri liquidi. Non versare liquidi infiammabili o alcolici nella vaschet-
ta dell'acqua.
Passag- | Premere per riportare la vaschetta dell'acqua nella posizione iniziale.
gio8
Passag- | premere: START .
gio 9 Il vapore appare dopo circa 2 minuti. Quando il forno raggiunge la temperatura
impostata, viene emesso un segnale acustico.
Passag- | Quando l'acqua presente nella vaschetta si esaurisce, viene emesso un segnale
gio10 acustico. Riempire nuovamente la vaschetta dell'acqua.
Passag- | Spegnere il forno.
gio 11
Passag- | Al termine della cottura, vuotare la vaschetta dell'acqua.
gio12 Fare riferimento al capitolo “Pulizia e cura”, Svuotamento serbatoio.
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Passag-
gio13

L'acqua residua pud formare della condensa nella cavita. Dopo la cottura, aprire
la porta del forno con cautela. Quando il forno e freddo, asciugare la cavita con
un panno morbido.

Come impostare: Cottura guidata

Ogni pietanza di questo sottomenu prevede funzione e temperatura consigliate. E possibile

regolare

il tempo e la temperatura.

Alcune pietanze possono anche essere cucinate usando:
* Peso automatico
+ Termosonda

Il livello fino al quale viene cucinato un piatto:

+ Alsan

gue oppure Meno

* Medio
* Ben cotto oppure Piu

Passag- | Accendere il forno.

gio1

Passag- | premere: =

gio 2

Passag- | premere: % . Inserire: Cottura guidata.
gio 3

Passag- | Scegliere un piatto o un tipo di alimento.
gio4

Passag- | premere: START .

gio5

Funzioni cottura

STANDARD

Funzione cottura Applicazione
vvv Per grigliare alimenti di ridotto spessore e tostare il pane.
Grill
vy Per arrostire grandi tagli di carne o pollame con ossa su una posizio-
ﬁf ne della griglia. Per gratinare e dorare.

Doppio grill venti-
lato
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Funzione cottura Applicazione
@ Per cuocere su massimo tre posizioni della griglia contemporanea-
mente ed essiccare i cibi. Impostare la temperatura di 20-40 °C in me-

Cottura ventilata | NO rispetto a quella per Cottura convenzionale.

vV Per rendere croccanti i cibi confezionati, come ad esempio patatine
ﬁ fritte, crocchette o involtini primavera.
Cibi congelati

— Per cuocere e arrostire alimenti su una sola posizione della griglia.

Cottura convenzio-
nale

(Y) Per preparare la pizza. Per una doratura intensa e una base croccan-
7 te.

Funzione Pizza

Per dorare torte con base croccante e per conservare gli alimenti.

Resistenza inferio-
re

@ Cottura ventilata, Cottura convenzionale: quando si imposta la temperatura al di
sotto di 80 °C, la lampada si spegne automaticamente dopo 30 sec.

FUNZIONI SPECIALI

Funzione cottura Applicazione
E Per conservare la verdura (ad esempio: cetrioli sottaceto).
Marmellate/
Conserve
SSS Per essiccare frutta a fettine, verdure e funghi.

Essiccazione

Per preriscaldare i piatti da servire.

—
—
uuru

Riscaldamento
piatti

Per scongelare gli alimenti (verdura e frutta). Il tempo di scongela-
e mento dipende dalla quantita e dalle dimensioni del cibo congelato.

Scongelamento




ITALIANO

342

Funzione cottura

Applicazione

Per pietanze come lasagne o patate gratinate. Per gratinare e dorare.

Mantieni caldo

§§§
g
Gratinato
1°C Per preparare arrosti teneri e succosi.
Cottura lenta
{ Per tenere in caldo le pietanze.

7]

Questa funzione é progettata per il risparmio energetico durante la

Y] cottura. Quando viene usata questa funzione, la temperatura all'in-
Cottura ventilata |t€rno della cavita potrebbe essere diversa rispetto alla temperatura
umida impostata. Viene utilizzato il calore residuo. La potenza riscaldante
potrebbe essere ridotta. Per ulteriori informazioni, consultare il capi-
tolo "Uso quotidiano", Note su: Cottura ventilata umida.
VAPORE

Funzione cottura

Applicazione

Usare la cottura a vapore, stufare, ottenere una gratinatura leggera e
arrostire.

£

Rigenera a vapore

Il riscaldamento di pietanze col vapore impedisce che la superficie si
secchi. Il calore viene distribuito in modo delicato e uniforme, il che
consente di recuperare il calore e 'aroma delle pietanze come se fos-
sero state appena preparate. Questa funzione puo essere utilizzata
per riscaldare il cibo direttamente su un piatto. E possibile riscaldare
piu piatti contemporaneamente utilizzando diverse posizioni della

griglia.

Z

Cottura Pane

Utilizzare questa funzione per preparare pane e panini con risultati
molto buoni simili a quelli professionali in termini di croccantezza, co-
lore e brillantezza della crosta.

i)

=

Lievitazione pasta

Per velocizzare il processo di lievitazione della pasta lievitata. Evita
che la superficie dellimpasto si secchi e la mantiene elastica.

[

FULL
Cottura a vapore

Per cuocere al vapore verdure, contorni o pesce.




Funzione cottura Applicazione

e Questa funzione & ideale per cucinare piatti delicati come creme pa-
\I/ i i i

HiGH sticcere, flan, timballi e pesce.

Umidita alta
O La funzione & adatta per carne, pollame, pietanze al forno e sformati.
Lg"N Con la combinazione del vapore e del calore, la carne acquisisce una
Umidita bassa consistenza morbida e succosa con una superficie croccante.

Note su: Cottura ventilata umida

Questa funzione é stata utilizzata per la
conformita alla classe energetica e ai
requisiti di ecodesign (secondo la normativa
EU 65/2014 e EU 66/2014). Test
conformemente a:

IEC/EN 60350-1

La porta del forno dovrebbe essere chiusa in
fase di cottura, in modo che la funzione non

Funzioni del timer

Descrizione funzioni orologio

venga interrotta. Cio garantisce inoltre che il
forno funzioni con la pit elevata efficienza
energetica possibile.

Quando viene usata questa funzione, la
lampada si spegne automaticamente dopo
30 secondi.

Per le istruzioni di cottura rimandiamo al
capitolo "Consigli e suggerimenti", Cottura
ventilata umida.

Funzione Orologio

Applicazione

Tempo di cottura

Per impostare la durata della cottura. Il massimo & 23 ore 59 min.

Operazione finale

Per impostare cosa succede quando il timer interrompe il conteg-
gio.

Partenza ritardata

Per posticipare l'inizio e/o la fine della cottura.

Prolunga il tempo

Per prolungare il tempo di cottura.

Promemoria

Per Iimpostazione di un conto alla rovescia. Il massimo € 23 h 59
min. Questa funzione non ha nessun effetto sul funzionamento
dell'apparecchiatura.

Timer

Monitora da quanto tempo ¢ attiva la funzione. Timer - si puo atti-
varla e disattivarla

Come impostare: Funzioni Orologio

Come impostare l'orologio

Passag-
gio1

Accendere il forno.
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Come impostare l'orologio
Passag- | Premere: Imposta ora.
gio 2
Passag- | mpostare l'ora. Premere: OK.
gio 3
Come impostare il tempo di cottura
Passag- | Selezionare la funzione cottura e impostare la temperatura.
gio1
Passag- | premere: .
gio 2
Passag- | mpostare l'ora. Premere: OK.
gio 3
Come scegliere I'opzione di fine
Passag- | Selezionare la funzione cottura e impostare la temperatura.
gio1
Passag- | premere: .
gio 2
Passag- |Impostare la durata della cottura.
gio 3
Passag- |premere: ® ® ®
gio4
Passag- | Premere: Operazione finale.
gio5
Passag- |Scegliere il preferito: Operazione finale.
gio 6
Pt‘:\ssag- Premere: OK| Ripetere l'azione fino a quando il display non visualizza la scherma-
gio7 ta principale.
Come ritardare l'avvio della cottura
Passag- | Impostare la funzione cottura e la temperatura.
gio1
Passag- | premere: (O,
gio 2
Passag- | Impostare la durata della cottura.

gio 3
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Come ritardare l'avvio della cottura

Passag- | premere: ® ® ©
gio4

Passag- | Premere: Partenza ritardata.
gio5

Passag- |Scegliere il valore.
gio 6

Pgssag- Premere: OK| Ripetere l'azione fino a quando il display non visualizza la scherma-
gio7 ta principale.

Come aumentare il tempo di cottura

Quando rimane il 10% del tempo di cottura e gli alimenti sembrano non essere cotti sara
possibile aumentare il tempo di cottura. Sara inoltre possibile modificare la funzione cottu-
ra.

Premere +1min per aumentare il tempo di cottura.

Come modificare le impostazioni timer

Passag- | premere: .
gio1

Passag- |Impostare il valore del timer.
gio 2

Passag- | premere: OK,
gio 3

Sara possibile impostare il tempo modificato in fase di cottura, in qualsiasi momento.

Utilizzo degli accessori

AVVERTENZA! Fare riferimento ai anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
capitoli sulla sicurezza. alto intorno al ripiano evita che pentole e
padelle scivolino dal ripiano.

Inserimento di accessori

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza. Gli incavi sono
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Ripiano a filo:

porto.

Spingere il ripiano fra le guide del sup-

porto ripiano.

Lamiera dolci / Teglia profonda:
Spingere la lamiera tra le guide del sup-

Termosonda

Termosonda - misura la temperatura all'interno del cibo. Si pud utilizzare con ogni funzione

cottura.

Le temperature da impostare sono due:

C

La temperatura del forno: minimo 120 °C.

/0?

La temperatura interna.

Per i migliori risultati di cottura:

Gliingredienti dovrebbero
essere a temperatura am-
biente.

Non usarlo per pietanze
liquide.

Durante la cottura deve rimanere
nel piatto.

Il forno calcola un orario di fine cottura approssimativo. Dipende dalla quantita di cibo, dalla
funzione del forno impostata e dalla temperatura.
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Istruzioni d'uso: Termosonda
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Passag- | Accendere il forno.

gio1

Passag- | Impostare una funzione cottura e, se necessario, la temperatura del forno.
gio 2

Passag- | Inserire: Termosonda.

gio 3

Carne, pollame e pesce

Sformato

Inserire la punta della Termosonda al cen-
tro della carne, del pesce nella parte piu
spessa, ove possibile. Assicurarsi che alme-
no 3/4 di Termosonda sia inserita all'inter-

no della pietanza.

Inserire la punta di Termosonda esattamente
al centro dello sformato. Il Termosonda do-
vrebbe essere stabilizzato in un punto in fase
di cottura. Utilizzare un ingrediente solido per
ottenere questo risultato.Utilizzare il bordo
della teglia per supportare la maniglia in silico-
ne di Termosonda. La punta di Termosonda
non dovrebbe toccare il fondo di una teglia.

Passag- | Collegare la Termosonda nella presa sulla parte anteriore del forno.

gio4 Sul display appare la temperatura attuale di: Termosonda.

Ptas;ag- - premere per impostare la temperatura al cuore del sensore.

gio

Passag- | @ @ ® _remere per impostare lopzione preferita:

gio 6 « Suono allarme- quando l'alimento raggiunge la temperatura al centro, viene
emesso un segnale acustico.

+ Suono allarme e termine cottura- quando l'alimento raggiunge la temperatu-

ra al centro, viene emesso un segnale acustico e il forno si ferma.

Passag- | selezionare lopzione e premere ripetutamente: OK per accedere alla schermata

gio7 principale.
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Passag- | premere: START .

gio 8 Quando il cibo raggiunge la temperatura impostata, viene emesso un segnale
acustico. Si pud scegliere se arrestare la cottura o continuarla per essere sicuri
che l'alimento sia ben cotto.

Passag- | Estrarre la spina di Termosonda dalla presa e rimuovere la pietanza dal forno.

gio 9 /N AVVERTENZA! Vi ¢ il rischio di ustioni, in quanto il Termosonda si sur-

riscalda. Fare attenzione in fase di rimozione ed estrazione dalla pie-
tanza.

Funzioni aggiuntive

Come salvare: Preferiti

E possibile salvare le impostazioni preferite, come la funzione cottura, il tempo di cottura, la
temperatura, o la funzione di pulizia. E possibile salvare 3 impostazioni preferite.

Passag- | Accendere l'apparecchiatura.

gio1

Passag- | Selezionare I'impostazione preferita.

gio 2

Passag- | premere: =. Selezionare: Preferiti.

gio 3

Passag- | Selezionare: Salva impostazioni correnti.

gio4

P.as;ag- Premere + per aggiungere Iimpostazione allelenco di: Preferiti. Premere OK,
gio

9. premere per ripristinare 'impostazione.
- premere per annullare 'impostazione.

Blocco tasti

Questa funzione evita che si cambi per sbaglio la funzione cottura.

Passag- | Accendere I'apparecchiatura.

gio1

Passag- |Imposta una funzione di cottura.

gio 2

Pf‘:\ssgag- PAGN L premere contemporaneamente per attivare la funzione.
gio

Per disattivare la funzione, ripetere il passaggio 3.
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Spegnimento automatico

Per ragioni di sicurezza, I'elettrodomestico si
spegne dopo un determinato periodo di
tempo se & attiva una funzione di
riscaldamento e non si modificano le

impostazioni.
(°C) @ (ora)

30-115 12.5
120-195 8.5
200-230 5.5

Chiusura porta meccanica

349

Lo spegnimento automatico non funziona
con le funzioni: Luce forno, Termosonda,
Orario fine, Cottura lenta.

Ventola di raffreddamento

Quando l'apparecchiatura € in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici.
Dopo aver spento I'apparecchiatura, la
ventola di raffreddamento continua a
funzionare finché l'apparecchiatura non si e
raffreddata.

/\  ATTENZIONE! Non spostare
il blocco porta in verticale.
Non premere la chiusura
porta durante la chiusura
della porta del forno.

Istruzioni d'uso: Chiusura porta meccanica

Apertura della porta chiusa

Passag-

gio1 maniglia.

Spingere la chiusura porta in modo delicato e aprire la porta spingendola con la
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Consigli e suggerimenti utili

Consigli di cottura

®

La temperatura e i tempi di cottura specificati nelle tabella sono valori indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o arrostire in modo differente rispetto all'apparec-
chiatura posseduta in precedenza. | suggerimenti seguenti mostrano le impostazioni consi-
gliate per temperatura, tempo di cottura e posizione ripiano per tipi di alimenti specifici.
Qualora non si trovino le impostazioni per una ricetta speciale, cercarne una simile.

Cottura ventilata umida

Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
suggerimenti elencati nella tabella

sottostante.
¥ = |8 [E[O
AN Lo i i
(°C) (min.)
Roll dolci, 16 pez- | vassoio di cottura o lec- | 180 2 25-35
zi carda
Rotolo con mar- | vassoio di cottura o lec- | 180 2 15-25
mellata carda
Pesce intero, 0,2 |vassoio di cotturao lec- |180 3 15-25
kg carda
Dolcetti, 16 pezzi | vassoio di cottura o lec- |[180 2 20-30
carda
Meringhe, 24 vassoio di cottura o lec- | 160 2 25-35
pezzi carda
Muffin, 12 pezzi | vassoio di cottura o lec- |[180 2 20-30
carda
Pasta saporita, [vassoio di cotturaolec- |180 2 20-30
20 pezzi carda
Biscotti di pasta [ vassoio di cottura o lec- |[140 2 15-25
frolla, 20 pezzi carda
Tartellette, 8 vassoio di cottura o lec- | 180 2 15-25
pezzi carda
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Cottura ventilata umida - accessori consigliati
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Usare scatole e contenitori scuri e non riflettenti. Assorbono meglio il calore rispetto al colore

chiaro e ai piatti riflettenti.

 _~

Pirofile mono-

Teglia da pizza Pirofila porzione Tortiera per flan
Scura, non riflettente Scura, non riflettente dia(r;eg'?rrglgacm Scura, non riflettente
28 cm di diametro 26 cm di diametro altezza 5 cm ! 28 cm di diametro

Tabelle di cottura per gli istituti di

test

Informazioni per gli istituti di test
Test conformemente a: EN 60350, IEC 60350.
Cottura al forno su un livello - cottura in stampi

[ = e
\ L i
°C min
Pan di Spagna senza Cottura ventilata 160 45 - 60 2
grassi
Pan di Spagna senza Cottura convenzio- [160 45 -60 2
grassi nale
Torta di mele america- | Cottura ventilata 160 55-65 2
na, 2 stampi @20 cm
Torta di mele america- | Cottura convenzio- |180 55-65 1
na, 2 stampi @20 cm nale
Frollini al burro Cottura ventilata 140 25-35 2
Frollini al burro Cottura convenzio- [ 140 25-35 2
nale

Cottura al forno su un livello - biscotti
Utilizzare la posizione del terzo ripiano.
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Q =
\ L
°C min
Tortine, 20 per teglia, preri- | Cottura ventilata 150 20-30
scaldare il forno vuoto
Tortine, 20 per teglia, preri- | Cottura convenzionale | 170 20-30
scaldare il forno vuoto
Cottura al forno multilivello - biscotti
P = = T
\ ) —
°C min
Frollini al burro Cottura ventilata 140 25-45 2/4
Tortine, 20 per teglia, Cottura ventilata 150 25-35 1/4
preriscaldare il forno
vuoto
Pan di Spagna senza Cottura ventilata 160 45-55 2/4
grassi
Crostata di mele, 1 stam- | Cottura ventilata 160 55-65 2/4
po per griglia (@ 20 cm)
Grill
Preriscaldare il forno vuoto per 5 minuti.
Grigliare con limpostazione di temperatura massima.
Q = e
\ J i
min
Toast Grill 1-2 5
Manzo, bistecca, girare il Grill 24 -30 4
piatto a meta cottura
Informazioni per gli istituti di test
Test per la funzione: Cottura a vapore.

Test conformemente a IEC 60350.

Impostare la temperatura su 100 °C.
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¥ c O] ®
A Jw— €
Contenitore kg min
(Gastronorm)
Broccoli, preri- | 1x 2/3 forato | 0.3 3 8-9 Sistemare la la-
scaldare il for- miera dolci sul-
no vuoto la prima posi-
zione della gri-
glia.
Broccoli, preri- | 1 x 2/3 forato | max 3 10-1 Sistemare la la-
scaldare il for- miera dolci sul-
no vuoto la prima posi-
zione della gri-
glia.
Piselli, surge- |2x2/3forato [2x1,5 2e4d Fino a Sistemare la la-
lati quando la | miera dolci sul-
tempera- | la prima posi-
tura nel zione della gri-
punto piu | glia.
freddo rag-
giunge
85°C.

Pulizia e cura

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Note sulla pulizia

<

Agenti di puli-
zia

Pulire la parte anteriore dellapparecchiatura solo con un panno in microfi-
bra imbevuto di acqua tiepida e detergente delicato.

Servirsi di una soluzione detergente per pulire le superfici metalliche.

Pulire le macchie con un detergente delicato.

=3

Pulire la cavita dopo ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri residui po-

trebbe causare un incendio.

L]

Uso quotidia-
no

Non lasciare le vivande nell'apparecchiatura per piu di 20 minuti. Asciugare

la cavita dopo ogni utilizzo solo con un panno in microfibra.
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& Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo e lasciarli asciugare. Utilizzare
/_’*/ solo un panno in microfibra imbevuto di acqua tiepida e un detergente de-

224

licato. Non pulire gli accessori in lavastoviglie.

Accessori ti.

Non pulire gli accessori anti-aderenti con agenti abrasivi o oggetti appunti-

Come rimuovere: Supporti del ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire il

forno.

Passag- | Spegnere il forno e attendere che si raffreddi.

gio1

Passag- | Estrarre il supporto ripiano, ti-

gio 2 rando con delicatezza verso
I'alto.

Passag- | Sfilare dapprima l'estremita

gio 3 anteriore del supporto del ri-
piano dalla parete laterale.

Passag- | Estraiisupporto per ripiano

gio4 dal fermo posteriore.

Installare i supporti ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

Istruzioni d'uso: Pulizia a vapore

Prima di iniziare:

Spegnere il forno e atten-
dere che sia freddo.

Togliere tutti gli accessorieii
supporti dei ripiani rimovibili.

Pulire il fondo della cavita e il
vetro della porta interna con
un panno morbido con acqua
calda e un detergente delica-

to.
Fase 1 Riempire la vaschetta dell'acqua fino al livello massimo finché non viene emesso
un segnale acustico o il display non mostra un messaggio.
Fase 2 Seleziona: Menu / Pulizia.

Funzione

Descrizione

Durata
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Pulizia a vapore Leggera pulizia 30 min.

Pulizia a vapore plus Pulizia normale 75 min.

Spruzzare detergente nella cavita.

Fase 3 Premere START . Sequire le istruzioni sul display.
Al termine della pulizia viene emesso un segnale acustico.
Fase 4 Premere un simbolo per disattivare il segnale.

® Quando questa funzione & attiva, la luce é spenta.

Al termine della pulizia:

Spegnere il forno. Quando il forno & freddo, asciuga- | Lasci