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Oryggisupplysingar

. [ pessum hluta er fjallad um
oryggisleidbeiningar sem eru
til pess atladar ad draga ur
haettu & skemmdum a
ofninum og meidslum pess
sem notar hann.

- Ef ofninn er gefinn afram
purfa éll tilheyrandi gogn ad
fylgja med honum, svo sem
leidbeiningar, merkingar og
aukahlutir.

- Abyrgd IKEA naer ekki yfir
neinar skemmdir sem verda
vegna pess ad pessum
leidbeiningum hefur ekki
verid fylgt.

- Ef pessum leidbeiningum er
ekki fylgt 6qgildir pad alla
abyrgd.

.- N\ Uppsetning og vidgerair
pburfa alltaf ad vera
framkveemd af
vidurkenndum pjonustuadila
eda adila sem
innflutningsadilinn meaelir
meJd.

- /N Notadu alltaf rétta
varahluti og aukahluti.

- &\ Reyndu ekki ad gera vid
eda skipta um neinn hluta
ofnsins nema pad sé skirt

tekid fram i
notkunarhandbodkinni.

. /N EKKi gera neinar

taeknilegar breytingar a
ofninum.

ATllgangur notkunar

.- petta heimilistaeki er setlad til
heimilisnota. Pad er ekki
2etlad til atvinnunota.

- Ekki nota ofninn i gérédum, a

svolum eda 6drum sveedum
utandyra. Ofninn er setladur
til notkunar i eldhisum a
heimilum eda fyrir starfsfolk
verslana, a skrifstofum eda
6drum vinnustéodum.

. ADVORUN: bessi ofn er

einungis aetladur til pess ad
elda en ekki i 6drum tilgangi
svo sem ad hita upp herbergi.

- Haegt er ad nota ofninn til ad

bida, baka, steikja og grilla
matveeli.

- Ekki ma nota ofninn til ad

hita upp rymi, hita diska eda
sem stad til ad hengja upp
diskapurrkur eda fét til perris.
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Aéryggi barna,

vidkveemra einstaklinga og

geeludyra

* Born, 8 ara og eldri og félk
med minnkada likamlega-,
skyn- eda andlega getu, eda
sem skortir reynslu og
pekkingu, mega nota petta
taeki ef pau eru undir eftirliti
eda hafa verid veittar
leidbeiningar vardandi
6rugga notkun taekisins og
ef pau skilja haettuna sem pvi
fylgir.

* Leyfou bornum ekki ad leika
sér med heimilistaekid. Born
eiga ekki ad hreinsa eda
framkveema notandavidhald
a heimilistaekinu an eftirlits.

* F6lk med minnkada
likamlega-, skyn- eda
andlega getu (par med talin
born) mega ekki nota ofninn
nema undir eftirliti eda ef
peim hafa verid veittar
videigandi leidbeiningar.

+ Hafa skal eftirlit med bornum
til ad tryggja ad pau leiki ekki
med ofninn.

- Rafmagnstaeki eru haettuleg
bornum og gaeludyrum. Born
og gaeludyr mega ekki leika
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med, klifra & eda farainni
ofninn.

- Settu ekki hluti sem bdrn
geetu viljad na i a ofninn.

- ADVORUN: Medan 4 notkun
stendur eru adgengilegir
hlutar ofnsins heitir. Haltu
bérnum fjarri ofninum.

« Haltu bérnum fra
umbuUdunum. Haetta er a
meidslum og kofnun.

- begar hurdin er opin skaltu
ekki setja punga hluti & hana
eda leyfa bérnum ad sitja a
henni. Ofninn getur dottid
fram eda lamirnar skemmst.

- (Rafmagnsklé fylgir ekki
6llum ofnum. Eftirfarandi
leidbeiningar eiga vid EF
ofninn pinn er med kld)
Taktu ofninn Ur sambandi og
aftengdu hann alveg adur en
pu fargar honum til ad geeta
oryggis barna.

Aéryggi i tengslum vid

rafmagn

» Tengdu ofninn i jardtengda
innstungu (straumur 6ryggis
er tilgreindur i taeknilegum
upplysingum).

* Vidurkenndur rafvirki parf ad
sja um jardtenginguna.



Notadu ekki ofninn an pess
ad jardtengja hann
samkvaemt reglum i pinu
landi.

KIéin parf ad vera sett i
samband a adgengilegum
stad (fjarri loga af
hellubordinu). Ef pad er ekki
mogulegt parf ad koma fyrir
bunadi (t.d. 6ryggi eda rofa)
a rafmagnsuppsetningunni
sem leyfir pér ad aftengja
ofninn fra rafkerfinu & 6llum
polum (samkvaemt
rafmagnsreglugerdum).

- Vid uppsetningu, vidgerd og
flutning ofnsins ma hann
ekki vera i sambandi.

- Settu ofninn i samband i
innstungu med rafspennu og
tioni sem tekin er fram i
taeknilegum upplysingum
ofnsins.

- (Rafmagnssnara fylgir ekki
6llum ofnum. Eftirfarandi
leidbeiningar eiga vid ef
ofninn pinn er EKKI med
rafmagnssnuru) Notadu
einungis snurur sem nefndar
eru i hlutanum , Taeknilysing”.
Geettu ad pvi ad troda ekki
rafmagnssnurunni undir og a

bakvid ofninn. Settu ekki
punga hluti ofan &
rafmagnssnuruna.
Rafmagnssnuran ma ekki
vera beyglud, kramin eda
komast i snertingu vid
hitagjafa af neinu tagi.
pegar ofninn er i gangi
verdur bakhlutinn heitur.
Rafmagnssnudrur mega ekki
snerta bak ofnsins pvi pa
geta paer skemmst.

- Rafmagnssnurur mega ekki

fara inn um ofnhurdina eda
fara yfir heita fleti. Ef sndran
bradnar getur pad valdio
skammhlaupi i ofninum og
kviknad i honum.

- Notadu alltaf nyja

rafmagnssnuru. Notadu ekki
skemmdar eda
sundurklipptar snurur eda
framlengingarsnarur.

- Ef rafmagnssnuran skemmist

parf framleidandinn,
vidurkenndur pjénustuadili
eda adili sem
innflutningsfyrirtaekid maelir
med ad skipta um sndru til

ad draga ur mogulegri heettu.

. ADVORUN: begar skipt er

um ljésaperu i ofnljésinu
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skaltu alltaf aftengja ofninn
fyrst fra rafmagni til ad
fordast heettu a rafstraumi.
Slékktu & ofninum eda
orygginu i rafmagnstoflunni.

(Rafmagnsklé fylgir ekki

6llum ofnum. Eftirfarandi

leidbeiningar eiga vid EF
ofninn pinn er med kl6)

- Stingdu ofninum ekki i
samband i innstungu sem er
laus, brotin, skitug, med oliu
a eda nalaegt moégulegum
vatnsleka (til deemis par sem
vatn getur lekid af
eldhusbekknum).

- Snertu aldrei klbna med
blautum héndum! begar pu
tekur hana ur sambandi
skaltu alltaf halda um kléna,
aldrei snuruna.

- Geettu pess ad rafmagnskldin
sé vel fest i innstunguna til
ad fordast neistahlaup.

AOryggl vid flutning
« Taktu ofninn Ur sambandi
adur en hann er fluttur ar
stad.

- Oninn er pungur og pad parf
ad minnsta kosti tvo til ad
bera hann.
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- Notadu ekki ofnhurdina

og/eda handfangid til ad lyfta
ofninum.

. Settu ekki adra hluti ofan a

ofninn. Haltu & ofninum
uppréttum.

- begar pu parft ad fera

ofninn skaltu vefja honum
inn i béluplast eda pykkan
pappa og festa vel med
limbandi. Notadu limband til
festa umbudirnar vel utan
um svo ad lausir partar eda
partar sem geta opnast
feerist ekki til og til ad vernda
ofninn gegn skemmdum.

- Athugadu hvort einhverjar

skemmdir hafi ordio a
ofninum vid flutninginn.

Aéryggi vid uppsetningu
. Adur en ofninn er settur upp

skaltu skoda hvort einhverjar
skemmdir séu @ honum. Ef
skemmdir eru & ofninum
skaltu ekki setja hann upp.

- Settu ofninn ekki upp nalzaegt

hitagjéfum (til deemis
heimilisofni).

- Geettu pess ad ekki sé lokad

fyrir nein Urblastursop a
ofninum.



- Ekki ma setja neitt fyrir
ofninn, svo sem framhlid, pvi
ofninn getur pa ofhitnad.

AOryggl vié notkun
- Geettu pess ad slokkva a
ofninum eftir hverja notkun.

- Ef pu notar ofninn ekki i
langan tima skaltu taka hann
ur sambandi eda slokkva a
6rygginu i rafmagnstéflunni.

- Notadu ekki skemmdan eda
galladan ofn. Ef skemmdir
eda gallar eru til stadar
skaltu taka ofninn ar
sambandi eda aftengja gas
og hringja i videigandi
bjonustuadila.

- Notadu ekki ofninn ef gler
ofnhurdarinnar hefur verio
tekio ur eda er brotid.

- Klifradu ekki upp a ofninn til
ad teygja pig i eitthvad eda af
6drum astaedum.

- Notadu ekki ofninn ef pu ert
a lyfjum sem skerda
démgreind pina eda undir
ahrifum afengis.

- Kviknad getur i eldfimum
hlutum sem eru nalagt
ofninum. Settu ekki eldfim
efni eda hluti nalaegt
ofninum.

- Handfangid a ofninum er

ekki xtlad til pess ad hengja
diskapurrkur til perris. Pegar
ofninn er i notkun skaltu ekki
hengja diskapurrkur,
ofnhanska eda pviumlikt a
ofninn.

- Lamir ofnhurd&arinnar feerast

til pegar verid er ad opna og
loka hurdinni. pegar pu
opnar eda lokar hurdinni
skaltu ekki halda um
lamirnar.

AViavaranir vegna hita
- ADVORUN: begar ofninn er i

gangi eru adgengilegir hlutar
hans heitir. Snertu ekki
ofninn eda hitaelementin.
BOrn yngri en atta ara eiga
ekki ad vera nalaegt ofninum
nema undir eftirliti
fullordinna.

. Settu ekki eldfim efni eda

efni sem geta sprungid
nalaegt ofninum pvi brunir
hans eru heitar pegar hann
er i gangi.

- Gufa getur komid ur ofninum,

haltu fjarleegd pegar pu
opnar ofnhurdina. Gufan
getur brennt hendur, andlit
og/eda augu.
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« Ofninn getur verid heitur
medan a notkun stendur.
Snertu ekki heita fleti, innri
hluta hans, hitaelementin
0.s.frv.

- Pegar matur er settur inn
eda tekinn ut skaltu alltaf
nota ofnhanska sem veita
g6da einangrun fyrir hita.

Aéryggi vid notkun

aukahluta

- Mikilvaegt er ad setja
ofngrindina og
bokunarplétuna alltaf
vandlega a brautirnar.
Frekari upplysingar eru i
hlutanum ,,Notkun
aukahluta”.

- Aukahlutir geta skemmt gler
hurdarinnar pegar henni er
lokad. Yttu alltaf
aukahlutunum alveg inn i
ofnrymid adur en pu lokar.

AOryggl vid eldun
- Geettu varudar pegar pu
eldar matveeli med alkéhali.
Alkéhol gufar upp vid hatt

hitastig og getur kviknad i pvi

ef pad kemst i snertingu vid
heitt yfirbor®d.
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- Kviknad getur i 6hreinindum

a bord vid matarslettur og
oliu i ofnryminu. Adur en pu
byrjar ad elda skaltu hreinsa
burtu mestu 6hreinindin.

- Heetta & matareitrun:

Geymdu ekki matveeli
ofninum lengur en i
klukkustund fyrir eda eftir
eldun. petta getur valdio
matareitrun eda 68rum
sjukdomum.

- Hitadu ekki lokadar alddésir

eda glerkrukkur. bzer geta
sprungid vegna prystings.

- Settu békunarpappir undir

matveelin i eldunarilat eda a
aukahluti ofnsins (t.d.
bokunarplétu eda grind) og
sidan inn i forhitadan ofninn.
Fjarleegdu alla hluta
bokunarpappirsins sem na ut
fyrir plotuna eda ilatid til
pbess ad hann fari ekki i
hitaelementin. Notadu aldrei
boékunarpappir vid haerra
hitastig en maelt er med a
umbudum pappirsins. Settu
aldrei békunarpappir & botn
ofnsins.

- Settu aldrei bokunarplétur,

diska eda alpappir beint a



botn ofnsins. Hitinn sem
safnast upp getur skemmt
botninn.

- Hafdou ofnhurdina lokada a
medan grillid er i gangi.
Heitir fletir geta valdid bruna!
- Kviknad getur i mat sem ekki
er aetladur til grillunar.
Grilladu einungis matvaeli
sem pola mikinn hita. Settu
matinn aldrei of langt inn ad
grillinu. betta er heitasti hluti
ofnsins og kviknad getur i
matvaelum sem eru med
mikilli fitu eda oliu.

Aéryggi vid vidhald og
hreinsun
- Leyfou ofninum ad kdlna

adur en pu hreinsar hann.
Heitir fletir geta valdid bruna!

- Hreinsadu aldrei ofninn med

pvi ad spreyja eda hella vatni.
Pad getur valdid raflosti.

- Hreinsadu ekki ofninn med

gufuhreinsibunadi pvi pad
getur valdid raflosti.

- Notadu ekki setandi

hreinsiefni, svarfefni,
malmskaofur, stalull eda klér
til ad hreinsa gler
ofnhurdarinnar/efra gler
ofnhurdarinnar (ef til stadar).
Pessi hreinsiefni geta brotid
eda rispad glerid.
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Vérulysing

Stjérnbord
Ofnljos

Grindur og plotur
Hurd

Handfang

u b W N =

O 00 N o

Nedra hitaelement (stalplata i botni)
Stadsetning brauta

Efra hitaelement

Utblastursop

<T <z
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Kynning a stjéornbordi og notkun pess
i pessum hluta er yfirlit yfir stjérnbordid og upplysingar um notkun pess. Stjérnborsid
er ekki alltaf eins & 6llum gerdum ofna svo ad myndin geeti verid orlitid frabrugdin

pinu stjérnboréi.
Stjérnbord ofnsins

P
/\

0/ _E

1 Hnappur fyrir hitunaradgerdir

2 Hnappur fyrir hitastig

3  Gaumljos fyrir hitastig

Ef sndningshnappar eru a stjérnborai
ofnsins er liklega haegt ad yta peim inn i
stjornbordid, en pad fer eftir gerd
ofnsins. Ef hnapparnir eru inni skaltu
fyrst yta 4 hnappinn sem pu vilt nota og
pa kemur hann at. begar pu hefur valid
stillingu getur pu ytt honum inn aftur.

Hnappur fyrir hitunaradgerdir

Pu getur valid hitunaradgerd med
pessum hnappi Snudu til vinstri eda
haegri fra slokktri (upp) stodu.

Hnappur fyrir hitastig

PU getur valid hitastig med pessum
hnappi med pvi ad snuda réttsaelis fra
slokktri (upp) stodu.

Gaumljés fyrir hitastig

PU getur séd hitastig ofnsins med ljésinu
sem er a stjornbordinu. Pad kviknar a
gaumljoésinu pegar kveikt er a ofninum
og sidan slokknar a pvi pegar ofninn naer
voldu hitastigi. Ef hitastigid fer nidur fyrir
hitastigid sem stillt var & kviknar aftur a
gaumljésinu.
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Fyrsta notkun

Adur en pu notar ofninn skaltu fylgja
eftirfarandi skrefum:

Hreinsun fyrir fyrstu notkun

1. Fjarlaegdu allar umbuadir.

2. Fjarlaegdu alla aukahluti sem fylgja
med ofninum.

3. Kveiktu & ofninum i 30 mindtur og
slokktu sidan & honum. betta brennir
og hreinsar afganga eda efni sem
gaetu hafa ordid eftir i ofninum a
framleidslustiginu.

4, begar pu setur ofninn i gang skaltu
velja haesta hitastigid og stillinguna par
sem oll hitaelementin eru i gangi. Sja
hlutann ,Hitunaradgerdir ofnsins”. i
naesta hluta getur pu lzert a stillingar
ofnsins.

5. Leyfdu ofninum ad kdlna.

6. Strjuktu yfirbordid med blautum klut
eda svampi og purrkadu pad sidan
med purrum klut.
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Fyrir notkun aukahlutanna:
Hreinsadu aukahlutina sem pu tekur ar
ofninum med sapuvatni og mjukum
svampi.

ATHUGID Akvedin hreinsiefni og
-ahold geta skemmt
yfirbord ofnsins. Ekki nota
sterk hreinsiefni,
raestiduft/-krem eda hluti
med beittum brdnum til ad
hreinsa.

Reykur og lykt gaetu komid
fra ofninum og verid i
nokkurn tima pegar hann
er settur fyrsti gang. betta
er edlilegt. Passadu ad
lofta vel Ut til ad losna vid
reykinn og lyktina.
Fordastu ad anda reyknum
og lyktinni ad pér.

ATHUGID



Ad setja ofninn i gang

Almennar upplysingar um
notkun

Keelivifta (Er mégulega ekki i pinum
ofni)

i ofninum er kaelivifta. Han virkjast
sjalfkrafa pegar porf er & og keelir ofninn
baedi ad framanverdu og utanverdu. HUn
slekkur sjalfkrafa a sér pegar kaelingu er
lokid. Heitt loft kemur Ut fyrir ofan
ofnhurdina. Ekki hafa neitt fyrir pessum
loftgétum. P4 getur ofninn ofhitnad.
Kaeliviftan getur veri® i gangi 8 medan
ofninn er i gangi eda eftir ad slokkt hefur
verid & honum (i u.p.b. 20-30 mindtur). Ef
pu notar timastillinn pegar pu eldar
slekkur keeliviftan alveg a sér i lok
eldunartimans. Notandinn getur ekki
stjornad pvi hvenzer kaliviftan er i gangi.
Huan kveikir og slekkur a sér sjalfkrafa.
petta er ekki bilun.

Lysing i ofni

Ofnljésid kviknar pegar kveikt er a
ofninum. i sumun gerdum ofna er kveikt
a ljésinu pegar hann erigangieni
00rum ofnum slokknar a pvi eftir
einhvern tima.

Stillingar a stjornboradi

Ad kveikja a ofninum

Pegar pu velur hitunaradgerd med pvi ad
snua hnappinum fyrir hitunaradgerdir og

velur hitastig med partilgerdum hnappi
er ofninn i gang.

Ad slokkva a ofninum

PU getur slokkt & ofninum med pvi ad
snda baedi hnappinum fyrir
hitunaradgerdir og fyrir hitastig i slokkta
(upp) stodu.

Ad velja hitastig og hitunaradgeré

Pu getur stillt handvirkt a hitastig og
hitunaradgerd sem hentar fyrir tiltekin
matveeli.

Dami:
P C
/_\ /‘\

1. Veldu akjosanlega hitunaradgerd med
pvi ad snua tilheyrandi hnappi.

2.Stilltu akjosanlegt hitastig med pvi ad
snua tilheyrandi hnappi.

» Ofninn fer samstundis i gang a peirri
hitunaradgerd og hitastigi sem pu valdir
0g gaumljésid fyrir hitastig kviknar.
Pegar hitastigid inni i ofninum naer voldu
hitastigi slokknar & gaumljésinu. Ofninn
slekkur ekki a sér sjalfvirkt. pu parft ad
styra pvi sjalf/ur og slokkva a ofninum.
begar eldun er lokid slekkur pa a
ofninum med pvi ad snda badum
hnéppunum a stjérnbordinu upp.
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Hitunaradgerdir ofnsins

A téflunni fyrir hitunaradgerdir eru syndar adgerdirnar sem pu getur valid um i
ofninum asamt lsegsta og haesta hitastigi fyrir hverja adgerd. Hitunaradgerdirnar geta
verid i annarri r6d hér en a ofninum pinum.

Merking Hitunaradgerd Hitastig (°C) \ Lysing og notkun
Maturinn er hitadur ad ofan og
nedan & sama tima. Hentar fyrir
kokur og pottrétti i méti eda kdkur
0g saetabraud. Eldad er a einni
plotu.

Undir- og *
yfirhiti

Bara stillt & undirhita. Hentar fyrir

matveeli sem purfa ad brunast a
Undirhiti * botninum. pessi stilling er einnig

notud fyrir einfalda gufuhreinsun.

Litla grillid efst i ofninum notad.
Litid grill * Hentar til ad grilla litla skammta af

mat.

Stéra grillid efst i ofninum notad.
Stért grill * Hentar til ad grilla staerri skammta

af mat.

=il d ||

{

* Ofninn er stilltur & hitastig med
hitastigshnappinum.

14/1S



Notkun aukahluta

Grindur og plotur

Ofnrymid hefur fimm hadir. U getur
einnig séd numer peirra a fremri ramma
ofnrymisins.

Ad setja grillgrindina i brautirnar

Pad er mikilveegt ad setja grillgrindina
vandlega a hlidarhillurnar. Grillgrindin
getur adeins farid i adra attina pegar hun
er sett a hillurnar. pegar grillgrindin er
sett & hillurnar er mikilvaegt ad opna
hlidin & grindinni snui at.
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Ad setja bokunarplétuna i brautirnar
pad er lika mikilvaegt ad setja
békunarploturnar vandlega a
hlidarhillurnar. Platan getur adeins farid i
adra attina pegar han er sett a hillurnar.
Pegar plata er sett a hillurnar parf su hlid
sem gerd er til ad halda i ad snua ut.

Stoppari & ofngrind
Stoppari a grindinni hindrar pad ad hdn
detti Ut. betta gerir pad ad verkum ad
audvelt og 6ruggt er ad taka ut matinn.
Pegar pu tekur grindina Ut getur pu
togad i hana par til hun lendir a
stopparanum. bu parft ad lyfta henni yfir
stopparann til ad na henni alveg ut.

T

Z,
s

Barnalaesing

A ofnhurdinni er barnalaesing. Til a8
opna ofnhurdina parftu ad yta
barnalaesingunni nidur 8 medan pu togar
i hurdina. begar hurdinni er lokad aftur
laesist barnalaesingin sjalfkrafa.
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Almennar upplysingar um eldun

Pessi hluti inniheldur radleggingar um

undirbdning og eldun matar. A8 auki er

fjallad um ymis matveeli sem hafa verid

profud og hvada stillingar og aukahlutir

henta peim best.

Almennar vidvaranir pegar

eldad er i ofninum

+ begar pu opnar ofnhurdina medan a
eldun stendur eda eftir 4 getur komid
heit gufa Gt ar ofninum. Gufan getur
brennt hendur, andlit og/eda augu.

Pegar pu opnar ofnhurdina skaltu vikja

fra.

+ Mikil gufa sem myndast vid eldun
getur myndad vatnsdropa a
innanverdum og utanverdum ofninum
og efst & ofninum vegna
hitamismunarins. betta er edlilegt.

+ Tolurnar sem eru gefnar upp fyrir tima
og hitastig matvaela geta verid

breytilegar eftir uppskriftum og magni.

bess vegna er petta gefid upp sem bil.
* Fjarlaegdu alltaf pa aukahluti sem pu

parft ekki Gr ofninum adur en pu byrjar

ad elda. Aukahlutir sem verda eftir i
ofninum geta valdid pvi ad matvaelin
eldist ekki samkveemt uppgefnum
télum.

+ begar pu eldar mat eftir eigin uppskrift

getur pu notad svipud matveeli i
eldunartéflunum til vidmidunar.

+ Med pvi ad nota réttu aukahlutina sem
fylgja med ofninum naerdu sem
bestum arangri pegar eldad er.
Skodadu alltaf vidvaranir og
upplysingar fra framleidanda pegar pu
notar 6nnur eldhdsahold.

+ Klipptu békunarpappir svo hann passi
a plétuna eda grindina sem pu aetlar
ad nota. Of stér bokunarpappir eykur
haettuna a bruna og getur haft ahrif a
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gaedi eldunar. Notadu
békunarpappirinn a pvi hitastigi sem
maelt er med fyrir pappirinn.

* Til pess ad na sem bestum arangri vid
eldun skaltu setja matvaelin i pa haed
sem maelt er med. Ekki faera matvaelin
medan & eldun stendur.

Bakstur og ofnbakadur matur

Almennar upplysingar

* Vid maelum med ad pu notir
aukahlutina sem komu med ofninum
fyrir sem bestan arangur. Ef pu notar
onnur eldhidsahold skaltu velja dokk,
vidlodunarfri og hitapolin ilat.

+ Ef maelt er med forhitun i
eldunartoflunni skaltu setja matvaelin
inn i ofn pegar hann hefur verid
forhitadur.

+ Ef pu aetlar ad elda i ilati & grindinni
skaltu setja pad a midju grindarinnar
og ekki of ndlaegt bakhluta ofnsins.

+ Allt hraefni sem er notad i bakstur parf
ad vera ferskt og vid herbergishita.

+ bad hvenaer matvaelin verda fulleldud
fer eftir magni og staerd ilats.

« Mot ar keramiki og gleri lengja
eldunartimann og botninn a
saetabraudi dekkist ekki jafnt.

+ Ef pu notar bokunarpappir séréu
kannski ad matvaelin verda adeins bridn
ad nedan. | pessum tilvikum parftu
mogulega ad baeta tiu mindtum vid
eldunartimann.

*+ Tolurnar i eldunartéflunum eru
fengnar med préfunum i
rannséknarstofunum okkar. Pad getur
verid ad pessar tolur henti pér ekki
alltaf.

+ Settu matinn a pa haed sem meelt er
med i eldunartoflunni. Nedsta haedin
er 1. haed.



+ Eldadu matvaelin & eldunartéflunni a
einni bokunarplétu eda ofngrind.

Kékubakstur

+ Ef kakan er of purr skaltu haekka hitann
um 10°C og stytta baksturstimann.

« Ef kakan er of blaut skaltu nota litinn
vokva eda laekka hitann um 10°C.

« Ef efri hluti kokunnar er brunninn
skaltu setja hana nedar, laekka hitann
og lengja baksturstimann.

+ Ef kakan er vel eldud inni i en ytra lagid
er klistrad skaltu nota minni vokva,
lekka hitann og lengja eldunartimann.

eldunartimann. Bleyttu deigid med

bléndu af mjélk, oliu, eggi og jégurt.

Ef deigid bakast haegt skaltu athuga

hvort pad sé of pykkt og flaedi nokkud

ut af plétunni.

Ef smjordeigid verdur gyllt ad utan en

botninn hefur ekki eldast skaltu athuga

hvort blandan sem pu aetlar ad nota til
ad bleyta upp i pvi dreifist jafnt og sé
ekki meiri vid botninn. Til pess ad pad
bakist jafnt skaltu dreifa blondunni
jafnt milli deiglaganna.

+ Bakadu satabraudid eda smjordeigid a
peim stad i ofninum og hitastigi sem
meelt er med i eldunartoflunni. Ef
botninn hefur ekki bakast négu vel
skaltu naest setja pad a nedstu haedina
i ofninum.

Saetabraud og smjordeig
+ Ef saetabraudid er of purrt skaltu
hakka hitann um 10°C og stytta

Eldunartafla fyrir bakstur og ofnbakadan mat
Eldunartimi
(o) (min) (u.p.b.)

Hitastig

Matveeli Aukahlutir

Skuffukaka Boékunarplata® Undir- og yfirhiti 3 180 30...40

Kaka i moti Kékumot & grind** Undir- og yfirhiti 2 180 30...40

Litil kaka Boékunarplata * Undir- og yfirhiti 3 160 25...35

Kringlott kokumot (26

Svampkaka cm pvermal) med Undir- og yfirhiti 2 160 30..40
klemmu & grind**

Smakdkur Boékunarplata * Undir- og yfirhiti 3 170 25..35

Smjérdeig Boékunarplata * Undir- og yfirhiti 2 200 35..45

'g‘;ﬁ:ﬂi‘g: Bokunarplata * Undir- og yfirhiti 2 200 20..30

Heilhveitibraud Boékunarplata * Undir- og yfirhiti 3 200 30...40

Lasagne /m;i:tr:ért”; Slr?r:&** Undir- og yfirhiti 2 eda 3 200 30...40

Kringlétt, svart

Eplabaka malmmaét (20 cm Undir- og yfirhiti 2 180 50...70
pvermal) & grind**

Pitsa Boékunarplata * Undir- og yfirhiti 2 200 ... 220 10... 20

Meelt er med pvi ad forhita alltaf ofninn.
* pessir aukahlutir fylgja ekki med 6llum ofnum.
** pessir aukahlutir fylgja ekki med pinum ofni. Haegt er ad kaupa pa sér.
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Kjot, fiskur og fuglakjét til fimm minatum fyrir hvern

Steiking - helstu atridi sentimetra pykktarinnar.
« Fyrir betri drangur vig steikingu getur ~ * Ad eldunartimanum loknum skaltu
pu kryddad kjukling, kalkin og stér hafa kjotid inni f ofninum i um tiu
kjotstykk| med sitronusafa og pipar_ minutur til vidbotar. Kjétsaﬁnn dreifist
« begar kemur ad steikingu kjéts pa betur um kj6tid og seytlar ekki
tekur 15 til 30 minGtum lengur a8 elda jafnmikid ut pegar kjotid er skorid.

kjot & beini en beinlaust. Settu fisk i midjan ofn eda nedarlega, i

+ bU getur reiknad Ut eldunartima eldfostu mati.
kjotsins med pvi ad reikna med fiorum + Eldadu matveelin a eldunartoflunni a
einni békunarplotu eda grind.

Eldunartafla fyrir kjot, fisk og fuglakjot

Hi i El imi
Matveeli Aukahlutir Itastig el

(o) (min) (u.p.b.)
Steik (heil) / Undir- o 15 min.
kjotstykki Boékunarplata * firhitig 3 250/ham., sidan 60 ... 80
(1 kg) Y 180-190
Lambaskanki " * Undir- og 15 min. 250/
(1,5-2,0 kg) Bokunarplata yfirhiti 3 ham., sisan170 10120
k_G,rI'(':?naurr Grind* Undir- og 5 15 min. 250/ 60 . 80
(11?8_2 E’;) Settu eina pltu undir yfirhiti ham., sidan 190
. . 25 min. 250/
Kalktnn Bokunarplata * Undir- og 1 ham., sidan 180 150 ... 210
(5,5 kg) yfirhiti
-190
’ Grind* Undir- og
2 20 ...
Fiskur Settu eina plétu undir yfirhiti 3 00 0..30

Meelt er med pvi ad forhita alltaf ofninn.
* pessir aukahlutir fylgja ekki med 6llum ofnum.
** pessir aukahlutir fylgja ekki med pinum ofni. Haegt er ad kaupa pa sér.
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Grill

begar rautt kjot, fiskur og fuglakjot er

grillad verdur pad fljott fallega brunt, faer

stokka aferd og pornar ekki. Lundir, kjot

a teini, pylsur og safarikt gra&enmeti

(tdmatar, laukar o.s.frv.) henta sérlega

vel & grillid.

Almennar vidvaranir

+ Matveeli sem henta ekki til ad grilla
valda eldhaettu. Grilladu bara matvaeli
sem polir haan hita og loga. Gaettu
einnig ad pvi ad setja matveeli ekki of
aftarlega pegar grillad er. betta er
heitasta svaedid og pad getur kviknad i
fiturikum matvaelum.

+ Hafdu ofnhurdina lokada a medan
pu grillar. Grilladu aldrei med
ofnhurdina opna. Heitir fletir geta
valdid bruna!

Grill - helstu atridi
+ Hafdu matvaelin sem & ad grilla svipud

ad pykkt.

+ Dreifdu matvaelunum sem & ad grilla

jafnt & ofngrindina eda plétuna pannig
ad pau séu oll undir hitaelementinu.
Eldunartiminn i téflunni getur verid
mismunandi eftir pykkt matvaelanna.
Renndu grindinni eda plétunni inn i
braut i akjésanlegri haed i ofninum. Ef
pu notar grind skaltu setja ofnskuffu a
eina af nedri brautunum til ad olian leki
par i. Ofnskuffan parf ad vera négu
stér til ad na undir allt grillsvaedid.
Skuffan fylgir ekki 6llum ofnum. Settu
vatn i skdffuna til ad hreinsa hana a
einfaldan hatt.

Tafla fyrir grill
Matveeli Aukahlutir Hit(?z;ig ACETEG i

Fiskur Grind 4-5 250 20...25
Kjuklingabitar Grind 4-5 250 25..35
Kjétbollur (nauta) 12 stk. Grind 4 250 20...30
Lambaskankar Grind 4-5 250 20...25
Steik (sneidar) Grind 4-5 250 25...30
Kalfaskankar Grind 4-5 250 25...30
Graenmetisgratin Grind 4-5 220 20...30

Grillud samloka Grind 4 250 1.4

Meelt er med pvi ad forhita alltaf ofninn i 5 minatur 48ur en pu grillar.

Snidu matvaelunum pegar grilltiminn er halfnadur.
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Matvaeli sem voru préfud + Eldadu matvaelin i pessari eldunartoflu
* Matveelin i pessari eldunartéflu eru a einni bokunarplétu/grind.

eldud samkvaemt stadlinum EN

60350-1 til pess ad préfa ofninn fyrir

eftirlitsstofnanir.

Eldunartafla fyrir préfun ofns

. . Hitastig Eldunartimi
Matveeli Aukahlutir ’
(o) (min) (u.p.b.)
Smjérkdkur . - Undir- og
(smakokur) Boékunarplata Vfirhit 3 140 20...30
- . Undir- og
*
Litil kaka Boékunarplata yfirhit 3 160 25..35
Kringlott kkumét (26 cm .
< . Undir- og
Svampkaka pvermal) med klemmu & I 2 150 30...40
) yfirhiti
grind**
Eplabaka Kringlétt, svart malmmoét Undir- og 5 180 50 .70
P (20 cm pvermadl) & grind** yfirhiti

Meelt er med pvi ad forhita alltaf ofninn.
* pessir aukahlutir fylgja ekki med 6llum ofnum.
** pessir aukahlutir fylgja ekki med pinum ofni. Haegt er ad kaupa pa.

Grill
Matvaeli Aukahlutir Hitastig (°.c)  Cldunartimi (min)
(u.p.b.)
Grillud samloka Grind 4 250 1..4
Kjétbollur (nauta) 12 stk. Grind 4 250 20...30

Snidu matnum vid pegar grilltiminn er halfnadur.
Meelt er med pvi ad forhita ofninn i 5 minutur alltaf 48ur en pu grillar.
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Umhirda og prif

Almennar upplysingar um
hreinsun

A\ Almennar visvaranir
+ Leyfdu ofninum ad kélna adur en pu
hreinsar hann. Heitt yfirbord getur valdid
bruna!
* Ekki setja hreinsiefni beint a heitt
yfirbord pvi pa geta myndast varanlegir
blettir.
+ Heimilistaekid skal hreinsad vel og
purrkad eftir hverja notkun. Pa er
audveldlega haegt ad hreinsa matarleifar
svo paer brenni ekki naest pegar
heimilistaekid er notad. pannig lengist lif
heimilistaekisins og algengum
vandamalum faekkar.
* Notadu ekki gufuhreinsibinas til ad
hreinsa heimilistaekid.
* Sumar sapur eda hreinsiefni geta
skemmt yfirbord heimilistaekisins.
Notadu ekki svarfefni, hreinsiduft,
raestikrem, kalkhreinsi eda t6l med
beittum brdnum til ad hreinsa
heimilistaekid.
* Engin porf er & sérstoku hreinsiefni til
hreinsunar eftir hverja notkun.
Hreinsadu heimilistaekid med
upppvottalegi, volgu vatni og mjukum
klat eda svampi. burrkadu yfirborgid
sidan med purrum ortrefjaklit.
* burrkadu vel alla bleytu eftir hreinsun
heimilistaekisins og purrkadu alltaf strax
allar matarslettur sem koma pegar verid
er ad elda.
* Ekki setja aukahlutina i upppvottavél.
Rydfritt stal
* Notadu ekki hreinsiefni med syru eda
klor til ad hreinsa fleti eda handféng
ur rydfriu stali.
* Fletir Ur rydfriu stali geta fengid a sig
annan lit med timanum. petta er

edlilegt. Eftir hverja notkun skaltu
hreinsa yfirbordid med hreinsiefni sem
er tlad til prifa a rydfriu stali (INOX-
stali).

* Hreinsadu yfirbordid med mjukum klat
og fljétandi hreinsiefni sem sverfur
ekki yfirbor&id og er aetlad til
hreinsunar a rydfriu stali. Strjuktu med
kldtnum i adra attina.

* Fjarlegdu kalk, oliu, sterkju, mjélk og
prétinbletti af rydfria stalinu tafarlaust.
Blettir geta rydgad ef peir standa i
lengri tima.

Gljabrennt stal

+ Eftir hverja notkun skaltu hreinsa
gljdbrennd yfirbord med upppvottalegi,
volgu vatni og mjukum klut eda svampi
og purrka sidan med purrum klut.

+ Ef ofninn bydur upp a
gufuhreinsiprégramm getur pu notad
paé til ad hreinsa minni 6hreinindi sem
eru ekki mjog fost a yfirbordinu (sja
hlutann ,Einféld gufuhreinsun®).

* Fyrir bletti sem erfitt er ad na af er
haegt ad nota ofna- og grillhreinsinn
sem malt er med a vefsidu
vorumerkisins og hreinsi sem sverfur
ekki yfirbordid. Notadu ekki almennan
ofnahreinsi.

+ Ofninn parf ad kélna adur en ofnrymid
er hreinsad. Ef heitt yfirbord er
hreinsad skapar pad baedi eldhaettu og
haettu 8 skemmdum a gljabrennda
stalinu.

Gler

+ begar pu hreinsar yfirbord ur gleri
skaltu ekki nota hardar malmskofur
eda hreinsibinad sem sverfur eda
rispar yfirbor&id. Pad getur skemmt
glerid.
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* Hreinsadu glerid med upppvottalegi,
volgu vatni og ortrefjaklat sem er
2etladur gleri. burrkadu sidan glerid
med purrum ortrefjaklat.

« Ef leyfar verda af upppvottaleginum
eftir hreinsunina skaltu strjaka yfir
med klut med koldu vatni og purrka
med purrum ortrefjaklit. Leifar af sdpu
geta skadad glerid vid naestu notkun.

+ Hreinsadu leifar af sdpu aldrei af med

sagtenntum hnifum, stalull eda

pviumliku.

Pu getur fjarlaegt kalkutfellingar (gula

bletti) af glerinu med kalkhreinsi sem

faest i verslunum, ediki eda sitrénusafa.

+ Ef glerid er mjog Shreint skaltu setja

hreinsiefnid a blettinn med svampi og

lata paéd liggja & honum i langan tima.

Hreinsadu sidan glerid med blautum

klat.

Pad er edlilegt ad glerid taki a sig

6edlilegan lit eda bletti. betta er ekki

galli.

Plast og malad yfirbord

* Hreinsadu plast og malud yfirbord med
upppvottalegi, volgu vatni og mjukum
klat eda svampi og purrkadu sidan
med purrum klut.

* Notadu ekki hardar malmskofur eda
svarfefni. Pad getur skemmt yfirbordid.

+ Gaettu pess ad purrka vel lamir ofnsins
pvi enginn raki eda sapa ma vera eftir
a peim. Lamirnar geta rydgad ef petta
er ekki gert.

Aukahlutir hreinsadir

Pvodu ekki aukahlutina i upppvottavél
nema annad sé tekid fram i
notendaleidbeiningunum.

Stjornbordid hreinsad

* Hreinsadu plétuna og hnappana med
rokum, mjukum kldt og purrkadu sidan
med purrum klat. Ekki taka hnappana
eda péttinguna sem er undir peim af
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pegar pu hreinsar stjérnbordid.
Hnapparnir og stjérnbordid geta
skemmst vid pad.

+ begar pu hreinsar stjérnbord ar stali
med inox-stalhreinsi (hreinsi fyrir
rydfritt stal) skaltu ekki nota hreinsinn i
kringum hnappana. Merkingarnar vid
hnappana geta eydst af.

*+ Hreinsadu snertistjéornbord med
rokum, mjukum kldt og purrkadu sidan
med purrum klut. Ef lsesing er &
stjornbordinu skaltu lsesa pvi ddur en
pu hreinsar stjérnbor&id. Annars
gaetirdu dvart ytt & takkana.

Ofninn hreinsadur ad innan
(ofnrymisd)

Fylgdu skrefunum i hlutanum , Almennar
upplysingar um hreinsun” fyrir efnid sem
yfirbord ofnsins pins er dr.

Einféld gufuhreinsun

Audveldar hreinsunina pvi 6hreinindin

(ef pau hafa ekki setid of lengi) mykjast

vegna gufunnar sem myndast inni i

ofninum og vatnsdropanna sem myndast

a yfirbor&i ofnrymisins.

1. Taktu alla aukahluti Ur ofninum.

2.Helltu 500 ml af vatni i bokunarplétu
og settu hana i haed 2.

p
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3.Stilltu & einfalda gufuhreinsun og lattu
hana vinna a 100°C i 15 minatur.




Opnadu sidan ofnhurdina strax og
purrkadu yfirbord ofnrymisins med
rokum svampi eda klut. begar pu opnar
ofnhurdina kemur Ut gufa sem skapar
hattu a bruna. Fardu varlega pegar pu
opnar ofnhurdina. Notadu volgt vatn
asamt upppvottalegi i mjukum klut eda
svampi ef 6hreinindin eru fost a.
Purrkadu svo med purrum klat.

begar einfold gufuhreinsun er
notud gufar vatnid sem safnast
saman i botninum sem aetlad er til
pess ad leysa upp 6hreinindin upp
og myndar dropa a yfirbordi
ofnrymisins og glerinu. betta vatn
getur lekid nidur pegar ofnhurdin
er opnud. burrkadu dropana burt
um leid og ofnhurdin er opnud.

Eftir gufuhreinsun getur verid vatn eda
raki i rasinni & botni ofnsins. Eftir notkun
skaltu hreinsa pessa rauf med rokum
klut og svo purrka.

|

Ofnhurdin hreinsud

Ekki nota aetandi efni, svarfefni,
malmskofur, stalull eda klér til ad
hreinsa ofnhurdina og glerid.

Pu getur tekid ofnhurdina og
hurdarglerin af til ad hreinsa pau.
Upplysingar um hvernig a ad taka
hurdina og glerid af eru i hlutanum
,Ofnhurdin fjarleegd” og ,.Innra glerid
fjarlaegt Ur ofnhurdinni”. pegar glerin
hafa verid fjarleegd skaltu hreinsa pau
med upppvottalegi, volgu vatni og
mjukum klat eda svampi og purrka sidan

med purrum klat. Strjuktu yfir glerid med

ediki og hreinsadu pad sidan af til pess

ad fjarlaegja kalkutfellingar sem hafa sest

aglerid.

Ofnhurdin fjarlaegd

1. Opnadu ofnhurdina.

2.0pnadu festingarnar a fremri [6minni
vinstra og haegra megin med pvi ad yta
peim nidur eins og synt er 8 myndinni.

verid losud til ad losa hana alveg af
[6munum og fjarlaegja hana.

Til ad setja hurdina aftur a skaltu
fylgja framangreindum skrefum
nema i 6fugri r6d. Pegar hurdin er
sett a skaltu passa ad loka
festingunum a I6munum.
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Innra glerid fjarleegt ar 4.Ef innra glerid (2) er til stadar a pinum
ofnhurdinni ofni skaltu fylgja somu skrefum til ad

Haegt er ad fjarlaegja innra gler losa pad (2).

i i . 5.Fyrsta skrefid i ad setja hurdina aftur
ofnhurdarinnar til pess ad hreinsa pad. man er a5 setja innra qleria (2) aftur
1. Opnadu ofnhurdina. saman er a j g

a. Settu skasnidnu brun glersins ad
skasnidnu raufinni i plastinu. (Ef ofninn
pinn er med innra gleri). Innra glerid (2)
parf ad vera fest i raufina i plastinu
sem er nast innsta glerinu (1).

6.Pegar innsta glerid (1) er sett i skaltu
athuga ad mynstrada/matta hlid
glersins sé uppvid innra glerid. bad er
mikilveegt ad nedri horn innsta glersins
(1) fari i nedri holfin a plastinu.

7. brystu plaststykkinu upp ad
rammanum par til pu heyrir smell.

Ofnljésid hreinsad

Ef glerid a ljésinu i ofnryminu verdur
skitugt skaltu hreinsa med mjukum klat
eda svampi med upppvottalegi og volgu
vatni og purrka sidan med purrum klut.
Ef 1j6sid bilar getur pa skipt um ljésaperu.
Nakvaemar leidbeiningar eru i naestu

2.Togadu plaststykkid sem er efst a
hurdinni ad pér med pvi ad yta nidur
prystipunktunum sitt hvoru megin a
sama tima. pa geturdu tekid stykkid af.

hlutum.
3.Lyftu innsta glerinu (1) i 4ttina ad 'A" Skipt um ljésaperu i ofnljésinu
eins og synt er & myndinni og sidan /A VARUD!
skaltu fjarlaegja pad med pvi ad toga i « Taktu ofninn tr sambandi og biddu par
attina ad 'B'.

til hann kélnar adur en pu skiptir um
ljosaperu i ofnljdsinu til ad fordast
haettu a raflosti. Heitt yfirbord getur
valdid bruna!

* Lj6ésaperan sem er notud i pennan ofn
er glépera, allt ad 40W, allt ad 60 mm
I6ng, allt ad 30 mm ad pvermali, eda
halégenpera sem passar i G9
perustadi og allt ad 60W. Perurnar

1 Innsta glerid pola hita yfir 300 °C. Haegt er ad fa
2* Innra glerid (er mégulega ekki 4 ofnperu hja vidurkenndum
binum ofni.) pjénustuadilum eda faglaerdum adilum.

+ Ofnljésid getur verid a4 68rum stad en
synt er @ myndinni.
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+ Ofnljésid er ekki setlad sem
herbergislysing. Tilgangur ljéssins er
ad hjalpa notandanum sja matveelin.

* Ljbésaperurnar sem notadar eru i
ofninn purfa ad pola 6fgakenndar
adstaedur eins og hitastig sem fer yfir
50°C.

Ofnar med kringléttu ljési

1. Aftengdu ofninn fra rafmagni.

2.Fjarlaegdu glerhlifina med pvi ad snua
henni rangsaelis.

P

A\

3.Ef ljésaperan er eins og a mynd (A) hér
fyrir nedan skaltu snda henni eins og
synt er @ myndinni og skipta henni Ut
fyrir nyja. Ef han er eins og 4 mynd (B)
skaltu toga hana Ut eins og synt er a
myndinni og skipta henni Ut fyrir nyja.

4.Settu glerhlifina aftur a.
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Hvad a ad gera ef...

Radfaerdu pig vid vidurkenndan pjénustuadila, fagmanneskju eda seljanda vorunnar
ef pu getur ekki lagfeert vandamalid eftir ad hafa farid eftir leidbeiningunum i
pessum hluta. Reyndu aldrei ad gera vid gallada voru upp a eigin spytur.

Gufa kemur Gr ofninum pegar hann er i gangi.

+ bad er edlilegt ad gufa komi Gt Ur ofninum & medan hann er i gangi. >>> petta er
ekki galli.

Vatnsdropar myndast medan & eldun stendur.

+ Vatnid sem gufar upp medan & eldun stendur getur myndad dropa pegar pad
lendir & koldu yfirbor&i ofnrymisins. >>> petta er ekki galli.

Smellir heyrast i ofninum & medan pad er ad hitna eda kélna.

+ begar stal hitnar getur pad panist Gt og hljé& heyrst i pvi. >>> petta er ekki galli.

Ofninn virkar ekki.

+ Oryggid er gallad eda pvi hefur slegid ut>>> Athugadu 6ryqqid i rafmagnstéflunni. Ef
porf er d skaltu skipta um eda sla pvi inn.

+ Ofninn er ekki tengdur vid (jar8tengda) innstungu. >>> Athugadu hvort kldin sé i
sambandi.

+ Takkar/hnappar/snertitakkar & stjornbordinu virka ekki. >>> Ef Ids er d tokkunum
getur verid ad peir séu leestir. Taktu leesinguna af.

Ofnljésid virkar ekki.

+ Ofnljésid er bilad. >>> Skiptu um ljésaperu.
« Engin rafmagnstenging. >>> Athugadu hvort rafmagnid sé d. Athugadu éryqgid
rafmagnstofiunni. Mogulega parf ad skipta um eda sld inn érygginu.

Ofninn hitnar ekki.

+ Kannski er ekki stillt & hitunaradgerd eda hitastig. >>> Stilltu hitunaradgerd og/eda
hitastig.

« Engin rafmagnstenging. >>> Athugadu hvort rafmagnid sé d. Athugadu éryqgid
rafmagnstofiunni. Mogulega parf ad skipta um eda sld inn érygginu.
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Taeknilysing

Véruupplysingar

Ytri mal (haed/breidd/dypt) 595 mm/594 mm/567 mm
(Mhigg:e:izzs/zxggu ofe 590 eda 600 mm/560 mm/lagm. 550 mm
Spenna / tidni 220-240V ~ 50 Hz

Tegund og pversnid rafmagnssnuru lagm. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
Heildarorkunotkun 2,3 kw

Tegund ofns Innbyggdur ofn
Energieffektivitetsklasse A

Nettovolum (liter) 74

Produktets masse (M) (nettovekt) kg 25,5
Energieffektivitetsindeks per rom, EEI-

aktivitet 95:3

# @runnatridi: Upplysingar a orkumerkingu rafmagnsofna eru i samraemi vid

stadalinn EN 60350-1/ IEC 60350-.1. Tolurnar eru dkvardadar ut fra hefSbundu
magni matvaela med undir- og yfirhita eda blaestri (ef til stadar).

Orkunytni er flokkud eftir eftirfarandi atridum, eftir pvi hvort ofninn hafi
tilheyrandi eiginleika eda ekki: 1-Umhverfisveenn blastur (Eco), 2-Blastur, 3-
Blastursgrill & lagum hita, 4-Yfir- og undirhiti.

o Taeknilegar upplysingar geta breyst an fyrirvara til ad baeta gaedi ofnsins.

Tolur i pessum leidbeiningum eru til skyringar og geta verid 6rlitid frabrugé&nar
ofninum pinum.

To6lur @ merkingum ofnsins eda i gégnum sem honum fylgja midast vid astand
hans pegar hann er framleiddur og samkvamt videigandi stodlum. bessar télur
geta verid breytilegar og fer pad eftir ymsum adsteedum ofnsins, til daemis med
tilliti til umhverfis og notkunar.
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Umhverfismal

Reglur um férgun
Reglugeréd Evropusambandsins um
rafraenan tGrgang og férgun

i

betta taeki fylgir Reglugerd
Evropusambandsins um
rafraenan Urgang
(2012/19/ESB). A taekinu er
taknid fyrir rafreenan Urgang
(WEEE).

betta heimilistaeki er framleitt Ur hagseda

endurvinnanlegum og endurnytanlegum
efnivid. Hentu ekki taekinu i venjulegt
heimilisrusl eda med 6dru rusli pegar
pad er énytt. Fardu med pad i naestu
endurvinnslustod fyrir rafteeki og
rafeindabunad. Haféu samband vid pitt
sveitarfélag til ad fa upplysingar um
endurvinnslustodvar a pinu svaedi. Med
pvi ad farga notudum heimilistaekjum a
réttan hatt kemur pu i veg fyrir sleem
ahrif & nattdruna og heilsu folks.

Fylgni vid tilskipun ESB um haettuleg
efni (RoHS):

Heimilistaekid sem pu keyptir uppfyllir
akvaedi RoHS-tilskipunarinnar um
takmarkanir & notkun tiltekinna
haettulegra efna i raf- og rafeindabuinadi
(2011/65/EU). Teekid inniheldur ekki
haettuleg eda bonnud efni sem fjallad er
um i tilskipuninni.
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Upplysingar um umbudir

Umbdudirnar eru ar endurunnu efni i
samraemi vid umhverfisreglur 4 islandi.
Ekki henda umbudunum i venjulegt
heimilisrusl. Fardu med peer i naestu
endurvinnslust6ad.

Orkusparnadur

Upplysingar um orkunytni samkvaemt
stadlinum EU 66/2014 ma finna i
baeklingnum sem kemur med ofninum.
Eftirfarandi radleggingar geta hjalpad
pér ad nota ofninn & vistveenan og
orkunytinn hatt:

Lattu frosinn mat pidna adur en pu
eldar hann.

Notadu dokk eda gljabrennd ilat i
ofninum pvi pau leida hita betur.
Slokktu & ofninum fimm til tiu
mindtum fyrir lok eldunartimans og
sparadu pannig allt ad 20% af
rafmagninu pvi ofninn helst heitur
afram.

Forhitadu alltaf ofninn ef maelt er med
pvi i uppskriftinni eda
leidbeiningahandbdékinni. Ekki opna
ofnhurdina oft medan a eldun stendur.
Reyndu ad elda fleiri en einn rétti einu
i ofninum. PuU getur gert pad med pvi
ad setja tvo ilat a grindina. Einnig getur
pu eldad einn rétt a eftir 68rum og
sparad pannig rafmagn pvi ofninn parf
ekki ad hitna aftur.
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